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Hasznos Hizi Jegyzeteimbdl egészen
mds stile=ki, mint @ mire czélzottam. Olly ké-
romon kivil fekiidt akadily €ré els6é dolgozaso-
mat , mellyet se elore latnom , se meggy6znom
nem lchete , ’s igy @ mdsodikban veszendibe
kelle menni szdmos Jegyzeteknek ’s mdsokkal
pétlani azokat. Reménylem mindazdltal , igy
1s nem tettem hdldtlan munkat, ’s nem nyudjtok
haszontalan kényvet Hazdmnak; részemre pe-
dig tandsdg leénd ez arra, hogy ne ereszked-
jek soha vakon, buzgésigom utdn Hazdmban!
Ezen Jegyzeteknek {6 része , Néhai Te-
kintetes Nemzetes és Vitézls Bizaki Puk
P4l Urnak, tbb T, Megyék’ T:islébirzijzina{
hagyomdnya. Ezen kedves atyamfia, egy vélt
Hazink elsé Technologussai és Chémicussai
kizztil; s @’ mennyi” jeles e¢sméretekkel birt el-
méje , szint annyi nemes tulajdonsigoka rej-
tett szive. Philosophusi elvondddsban élt ems
litett kedvieléses tudominyainaks ‘s csendes
hiznépe kiorének. A’ Haza’ nem csekély kdrd-
ra , eciébb ('Imgadé, az érdemben ’s nem ér-
demben egyarint vakon' gdzlé halél, mint gylj=
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1ot Jegyzeteit, a’ mint szdndékoza , Vildg elei-
be bocsdthatta vélna, En ezeket csak rdspolyo-
zém €s szerkeztetém, ’s Gszve-kitém azokkal
mellyeket hasonld kedvteléshél magam gyujto-
geték a’ Hazdhan. '
Lehetnck , kiknek kiilsnésnek fog tetsze-
ni, hogy én a ki Bellettriszti darabokat nytj-
tottam Ko6zonségemnek , illyenbe fogtam. Kze-
ket azzal kivdnom megnyuglatni, hogy a’ ha s z-
nos €pen nem ellenkezik @ széppel. Czé-
lom egyediil 2’ haszndlds, ’s példa-addsommal
masoknak serkentése , kik ndlam tsbbet nyijt-
hatndnak, Majd minden Magyar Héz bir egy
két gazdasigi, mivesi ’s a’ t. titokkal, ’s azt el-
rejteni 2> Hizdtl , nem menthetetlen ap4thia ¢ ?
vagy elrejteni akarni, esak azon siliny kifogds
mellett (o’ millyenre vagy egy p4rra bukkanni
magamnak is, vélt szerencsétlenségem ) hogy
hit kéti a’ titok’ tulajdonossat annak megtarts
sira, nem szenny, nem kis - lelkiiség ¢’ ? Ha-
zamfial erdnt vald tiszteletbdl , keveset vélek
Hazinkban illyet; de Gytijté, Senkentd nin-
tsen! "

A’ ki‘ezen szent czélokon kiv{il., ne taldn
mds mellékes czélt sejt igyekezetemben , sz4-
nom 2’ gyavit, hogy 6 6n Dbecses személye
Scdldjahoz szokvdn méregetni minden mds sze-
mélyt és tettet , nem hiheti azt, hogy vagynak
emberek , kik magokon kiviil is tudnak czélt
’s ardnyt valasztani, kiknck mejjeikben a’ koz
ugy tiszta heve, salak nélkiil is loboghat. Az

illyen engem nem esmér , czdfomra pedig ér-
demetlen.
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A’ gincs-lihegbt ezekre emlékeztetem

E16s7z6r, Havagynak Jegyzeteimben, egy
részént hazaiak 1évén, ollyak , mellyeket esmér,
tekintse , hogy vagynak ollyak is, mellyeket nem
esmér, ’s 2 mi egy elolt nem Wjsig , mds
elott lehet az. :

Méscdszorf Ha némellyeknek prébiik
virakozdsdnak meg nem felelnénck , ne kirhoz-
tasson mindgyart; taniljon valamit révni a’ k6z-
bejoheto kérnytilményekre , szerek’ ’s prébaté-
vk hibdira is. Egyébbardnt az illy Jegyzetek’
Gyljtoje , mindent maga meg nem probalhat-
van, tibbnyire csak a’ mdsok hitelén kényte-
len elmenni; de kotelességének teljesen eleget
tett , ha ezen hitelt tehetsége szerint megrostal-
ta, ’s gyljleményében minden mende-monda-
nak , és babondnak helyt nem adott.

Szép tigy élni-le az életet, hogy az em-
beriségnek valamit hasznilhattunk. Ezen remény
élesztett engemet ezen munkdmban is; ’s meg
leszek jutalmazva, ha egy két egyenmes lelkit
hazémfia, kézszoritdssal tantsdgot tesz arrdl,
hogy nem hasztalan reményltem.




Kezdeni dicséret, nem kezdeni szenny ’s henye restség;
Majd halad @ ki erosh, s kezdésem donu homilyba.

’




(,}azdaszigi chyzc{ck.

Jo illattal fiistolgd Gyerlydk’ késztése.

%
\( égy hat lat Benzoét, két lat Storax-Calamitat,

egy kuuhng (Quintel) Czukrot, két gran Ambrat

ugyan annyi Moschust, és fél quintli (mlc.)uila-
]m)xt, ezckettord porrd, és o’ Tragantot nyalkas-
sa tévén, ezen nyalkdval tészlat csindlj az em-
litett porokbo!, és formalj gyertyakat beldlle , s

meg szarasztvan, a’ midon tetszik meg gyGjthatod
azokat.

Mds midon. Végy egy font porra tort havs-
fa-szenet, végy gummi animét, Sandaraccot, Ma-
styxot, innzoi?l, , mindegyikbsl két latot; j()l por-
va torvén keverd-el a’ szénnel, ’s tégy még hoz~
z4 négy lat folyo Storaxot is. Mind ezeket Tra-
gantbul készitett nyalkaval keverd és gyard ssi=
ve, ’s formilj gyertyatskakat beldle. A’ szereket
um(md szerént valtoztathatod, Vehetel még
temjént, amblat fa- hajat, szeg -fiivet, Ladanu-
mot, vagy a’ mit ezekbél akarsz, kbzzéje.

’ ’ ., 4
Jo és lassan ég0 Gyertydt mdrtani,

Mirnden foul vagdalt faggyahoz vess fel lat
054\ e LOrolL - tumsot , €s Ul\rdbn&' fel cuzzel, o’ ren-
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des szokés ezerént; igy mirthatsz csendesen égb
és nem futy gyertydkat beldle.

Gyertya - mdrtdskor Fagygyiit tisztitani.

Az apréra vagdalt friss fagygyat, mintegy
nyo6ltz fontot, egy negyed résznyi nehézségii vi-
zet dntvén re4, csendes tilznél olvaszd fel; fel ol-
vadvin tiszta ruhdn sziicd 4ltal. Eazt a’ meg sziict
fagygyat ismét egy negyed résznyi essd vizzel fel
kell ereszteni. Ekkor vess bele egy lat Salétro-
mot, egy lat Szalmiit, négy lat Timsot; ’s est
@’ fagygyaval vegyitett egyveléket addig fézd ,
mig nem bugyborékol, és egészlen meg nem csen-
desedik a’ fovés kozben; a’ mikor el kell a’ tiz-
t8l venni, és hideg helyre tenni, hogy meg fagy-
jon. Azutén a’ meg fagyott, és mdr tiszta fagy-
gyut vedd - ki az edénybdl , és az alatta 1év§ vi-
get mint nem hasznalhatot téltsd - ki, ’s a’ tisz-
titott fagygyat magdinosan olvaszd - fel, és marts
gyertyit beléle. A’ beleknek, fele pamut-fele ken-
der - vagy len - fondlbol kell lenni; és a’ mirtis
el8tt kiilonssen olvasztvan fagygyat, kevés kim-
fort vess bele, s a’ gyertya-beleket ebbe i-
tasd. Az e’ szerént mirtott gyertydk nem fut-
nak, tisztdn égnek, és kéu annyi idéig el. tar-
tanak.

Viligosan és csendesen é36 gyerty dkat mdr-
tani.

Nyoltz font friss fagygyat aprora vagdalva ,
csendes tiiznél két font vizzel ki kell siitni, &s
helyesen ki siitvén ruhdn altal sziieni. A’ sziict
fagygyahoz t5lts nyoltz font tiszta folyé vizet, egy
lat Salétromot, egy lat Szalmiit, négy lat Tim-
s6t, és f6zd mind addig, mig gondolatod szerént
az egész yizet le nem fdite, és ismét sziird - meg
ruhén.
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Bélnek leg jobb felét pamut- felét kender-
fonalat venni; a' kész beleket martsd  olvasztolt
fagygytba, a’ mellyben egy kevés kdmfort ve-
tettél. Ha pedig minden font olvasztott fagygyi-
hoz négy lat fejér viaszt adhatsz, sokkal jobbak
lesznek a’ gyertyak.

J6 ég8 Gyertydt mdrtani.

Az, hogy jol égjen a’ gyertya , inkabb figg
a’ bélitél, mint a* faggyatol. A’ gyertya - bél,
legyen az kender, pamut vagy fonal, se kemé-
nyen ne legyen 8szve sodorva, se igen ligyan
hagyva, sevastag se vékony, ’s mindenck felett
csomés ne legyen. Ha meg sodortad ; mértsd
kimforos égett borba, ’s jol meg szdraszivin,
viaszszal , vagy viaszszal vegyitett fagygyaval hazd
meg. — A’ mi a’ fagygyat illeti: leg jobb fél
rész marha, és fél rész juh -fagygy egyiitt; s
kivéalt a’ vese-fagygy. Arra vigyizz, hogy régi
avas, vagy épen dog-fagygyabol ne marts. —
Hogy meg ne égjen ’s feketedjen a’ fagygyt, viz-
zel fozd - ki, ’s hogy szép fejéren maradjon, vess
egy kevés konyha sot ’s timsot hozzd. — Némel-
lyek jobba ’s keményebbé akarvén tenni a’ fagy-
gyat , salétromot, szalamidt, iiveget, gypszet,
meszet, enyvet, ’s t6bb e’ féléket tesznek belé;
de ezek el-maradhatnak, st gyakran kirt tesz-
nek. A’ gyertya-mértoba csak annyi meleg vizet
onts , hogy a’ gyertya- bél a’ vizet ne érje, ’s a’
tobbit olvasztott fagygyuaval toltsd - meg. Ha a’
mirtaskor fagygyad fogyogat, ismét meleg fagy-
gyaval eresad - fel.

Kizénséges Dohdnylél Knaszter - dohdnyt csi-
4 nalni,
Végy két lat édes gyokér- Szirupot (Syrupus
Liquiritii) egy egy lat dnis-magot , és szaszafraszl, -
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's ezeket egy két ittzés tiszla mazos fazékban ,
vizet toltvén belé, tedd-fel, rs gyenge tiiznél
annyira fézd-le, hogy csak harmada maradjon.
Ekkor ismét t6ltsd a’ fazekat vizzel tele, ’s Ujra
gyengén fovesd- le. Kzen egyvelékkel locsold
meg j6l a’ dohdny - leveleket, rakd szorossan ra-
kisra , hogy meg izzadjanak, azutin szedd - fel
’s aprittasd meg. Ezen ilten elé adott mértai al
kalmasint elegendd fél mazsa dohiuyra,

?

Mds javitisa médja o Dohdnynak,
/

Fél mazsa dohényra végy egy lat czukrot,
ugyan annyi gummi - storaxot, térd mozsarban A
mennyire csak lehet aprora 8szve , o’ torés kiz.
ben tolts egynehdny pohér fejér sert red, ’s tedd
czen egyveléket egynehiny 6rara meleg *helyre,,
hogy mind @’ gummi joban fol olvadjon , mind
pedi hogy a’ darabossa fenékre szallhasson ;
sziird azulin vékony szitin altal, és nedvesitsd
meg vele a’ dohany - leveleket.

Varina - Dohdnyt csindlni,

Pakold. a’ dohiny-leveleket hordoba: hammie
asict, szilvat, és sert f6zz egy Ordig erds lugga ,
s ezt le szlicvén oritsd o’ dohidnyra ; négy hét
mulva szirissd - meg.

Dohdny - Picz,
Aztasd huszon-négy 6raig s6s vizbe, azutin

téltsd - le rola , ’s meg vagvan fecs€endezd - meg
Cascarilla, és Szassafrasz - vizzel.

Lengycl Orsza’gl.' ]6 slljl'(ll késaiteny,

A’ Lengyelek inkdbbara Juh , és kccsku.—icj-
bél keszitenck sajtot, illy forman : mihelyt ki-fe-
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jik a’ tejet, azon frissibe tiszta tistben tiizhoz fel
teszik , gyenge tiiznél ligy melegen tarijik, és
cgy darab gyomor-6ltot 1s vetnek belé. Ekkor
egy uagy lapotzkival mindég jobban jobban ke-
verik, mig a’ tar6 Bszve nem veri magét, azutén
azt sajt-ruhdba Ontvén fel akasztjak. Le szivarog-
van a’ savo, )ol 6szve nyomjik, vagy formiba
teszik, vagy prés ala szoritjak , ’s ott hagyjik
mint egy huszon négy ordig. "Ekkor egy nap és
cgy ¢jjel sés vizben aztatjsk ; mellybol ki vévén,
szellds helyen jol ki-szavitidk , s sziikségekre
el - teszik.

Szék-s6 helyett , Szappan fozéshes hamut

kiszitent.

Némelly helycken a’ Széksé nekezen kap-
hato ; ezen esetben a’ Sz¢kso’ hijanydt néminémi
képen igy pololhatod: Nyiron az ugy nevezett
diszné - paréjt (Amaranthus hybridus) midon fele
¢érésében van, kasziltasd -le, ’s hagyd renden
- allani vagy két nap. Azutin midCn fél széradds-
ban van, gyljtesd-peirenczébe, ’s égeilesd-meg.
Ennek hamvat hordéra nyomvan, minthogy igen
csipbs erds lészen, székso helyett hasznathatod.
Mindazaltal ezen Surrogatum alkalmas voltat
a’ tovabbi proba hatarozna - meg-

A" Szappan - [0zés’ ‘mestersége , roviden.

Leg tobb fiigg a’ j6 erés lagtol , mellyet igy
késaits: a’ j6 erds - fokép’ venyige - hamut, ligy
meleg vizzel nedvesitsd-meg annyira , hogy dsz-
ve -allhasson, nyomd a’ hamut rakdsra, csinalj
liegyes halmot beléle, majd végy el o’ halom’
tetejébdl egy keveset, hogy anuak a’ kdzepén
g0drot ashass le felé. Fazi o’ godrot oltatlan mész-
s#elyjol rakd meg, ¢s az elébb le vett hamuval
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hinyd- be a’ meszet, hogy az jol be fedédjon:
Azutéin szarj lyukakat 2> hamu- dombon egészen
a’ mészig , t6ltogess ‘ezeken altal a> mészre ligy
meleg vizet, mind addig, mig az indalni nem
kezd, a’ midén a’ lyukakat azonnal be nyom-
kodd, hogy a’ mész a’ hamu kézepében magiban
emésztédjon. Bl olvadvin a’ mész, gyurd azt a’
hamuval dszve, ontsd fel 2’ lugzs edénybe, ’s
Yigy meleg vizet t6ltvén rei, csorgasd le. K’
lesz mar, ha meszed is hamud is j6 volt, a’ leg
erdssebb lag. ' Kzt tedd félre, *s télts ismét vizet
a’ meszes hamura, ezt is cso'rgﬂsd-le, s ezen
misodik lagot is tedd~el. — Most méir, minden
nyoliz ittze lagra két font szép fagygyat szamit-
van , tedd-fel az elsébb lugot a’ fagygyaval egyiitt
iistbe a’ tiizhoz, s ha a’ lag igen erds volna,
ereszd - fel a’ misodik laggal, Igy fézd és ka-
vard egyiitt mind addig, mig a’ fagygya a’ lag-
gal nem eggyesiilt, mellynek ezek lesznek a’ pro-
bii: t. i. ha fa-lapotzkin kivéven belsle , fona-
Yat eresat, ha vizzel kevered jol fel olvad , ha
nagy habokat hdny a’ fivés kizben, és ha vizzel
probéalvan habot verhetsz vele. Ha ezen proba-
kat ki 4llja, jol van eggyestilve a’ faggyn a’ lag-
gal, és ekkar vess egy két marok sot bele, ka-
vard - meg jol és 6ntsd - ki formikra, — Lehet
fagygya helyett mindenféle zsirbol, csontok’ ve-
161bél, s6t még olajbol is Szappant késziteni; a’
minthogy a” Velenczei 8zappan’ készitéséhez fagy-
gyt helyett fa-olaj vétetik. — Ha igen fejér Szap-
pant akarsz késziteni, az els6 lagrol le kell a
zsirt szedned, és ismét més friss lagra ntnid ’s
vele f4znid ; némellyek o kik igen fejérnek akar-
jak a’ Szappant késziteni, harmadik lagba is {8zik.

A’ sdrga vagy feketés viaszt meg-fejérileni.

(faixfdlj‘(‘gy fa i'ényérlki}chébc egy fogo fat
azulan a’ viaszt mazos labasba fel olvaszivan,




"ba, azutdn pedig ismét vizbe, és hintsd - le
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fogd fogdjinil fogva a’ tinyért, ’s ezt elébb viz-
zel meg nedvesitvén , mértsd az olvaszioit viasz-
a’
tinyérrol a’ viasz- hirtydkat; mellyeket fejér ab-
roszokon vagy deszka - tablikon napra ki rakvan,
és hébe -héba tiszta vizzel meg ontvén, telszé-
sedig fejérithetsz a’ nap- fényen.

Szappant selyem Ruha-mosdshoz Fisziteni.

Végy egy fertily font kizénséges Szappant,
’s ugyan annyl Velenczeit; mind a’ kenét egy
serpenybbe vakarvén, onts redjok egy messzely-
nyi marha-epét, és kavard egyiitt mind addig,
mig a’ Szappan széllyel nem megy. Ekkor dnts
egy fél pohdrnyi égett bort, és egy garas arfi
terpetint hozzd, fézd ezen egyveléket vagy fél
oraig, vess egy lat konyha - czukrot is hozza, ’s
ha a’ tiiznél fel duzzad, gyakran vond-el téle,
hogy lingot ne kapjon. Ha minden jol fel olvadt
’s egyesiilt, vedd-el a’ tliztl , egy kevéssé hiitsd=
meg , 's tolisd-ki e’hez készitett edényeidre.

Ligy Csizma-feketitdt (Schuhwichs) dsindlni,

Olvaszsz - fel egy fertdly font fejér viasat,
a’ Bécsi kormot egy serpenyében addig égesd
mig tiizzé nem vilik; ezen kivil egy kevés aszta=
los enyvet olvaszsz - meg egy kevés vizben, és
egy meszszely sert forralj-fel. Mind ezeket kii-
Ion - kiilon tévén meg, a’ meg - olvasztott viaszt,
enyvet, ¢és ki égetett kinruszt, egy nagy dionyi
szappant is vévén hozzdjok, Onisd a’ (el forralt
serbe, és a’ serrel egyiitt mind addig f6zd, mig
jolle f6vén , elegendd siirlisége nem lészen , melly
utin edényekre toltheted.




Kemény Csizma - feketiiot csindini,

Végy torbtt gyantat egy fontot, aprora vag-
dalt viaszt egy fontot, Bécst kormot n_)'éllz latot,
gummi- mastyxot és temjént nyéliz nyoliz latot;
mind ezeket j6 mézos serpenydben a’ tiizhsz té-
vén, mig jol el nem olvadnak- olvaszd és sziinte-
len keverd ; azutin formikba dntheted,

Zsizsik ellen o’ Buzdban.

Onts egy nagy fa edénybe tiz vagy tobb
font zold gahtz- kbvet, ’s 16lts mintegy négy an-
nyi forr6 vizet red, egy féval addig keverd mig
a’ gilitz-ké egészen fel nem olvad, Ekkor egy
seprét mérts -be ‘ezen gilitz ké lugba; s a' Ga-
bona - tirt minden fel§l fecskendezd-be , hogy se-
hol semmi szirazon ne maradjon. - Meg szarad-
van ujra.locsold - be, ’s ezt mintegy haromszor
ismételd, Ez bizonyos Orvossdg a’ Zsizik ellen.

Ez is hasznosnak taliltatott: Végy sét egy
fontot, Szalamiat, Timsot, Urmot, Rutat, Far-
kas - abmat, mind egyikbdl fél fontot. Mind eze-
ket darabokra térvén, és vagdalvin, ny6liz pint
vizbe tedd-fel, felényire fézd-le, *s ruh4n szird.
étal. Ezen vizzel pamacsolj~be Gabona-tirad-
ban mindent, ’s a’ férgek bizonyosan elvesznek.

Biizdt zsizsikidl és mds férgektdl meg- évni.

A’ cséplés vagy nyomtatis utin ne szérd-fel
a’ buzédat; hanem pelyvistol egyiitt tedd-be a®
gabona - tdradba vagy Cstirédbe. fgy esztendékig
is el 4ll, ha elegendd helyed van, és bazad’
szalmija a’ be herdaskor j6 széraz vo6it. Ha pe-
dig ezen két koenyiilallés nincs meg nélad, tégy
kutya - fa- gallyakat - ( Ramos frangulae ) Buzad

v
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kizz¢, mellyeket semmiféle féreg nem fog szen-
vedhetni.

Zsizsik ellen.

Tiz garas dra Moschust (Pézsma) ugyan an-
nyi dra -olajjal vegyitvén, vele a’ lap4tot kend-
meg, ’s ezzel a’ buzat forgasd -meg. Négy ot
nap alatt mind el - vész a’ Zsizsik.

Jénakimondjik ellene a’ macska - ganéjt is;
mint azt is, ha 28ld kendert raksz 2 btzéra,
mellyre mind fel m4sz; ’s gy ki pusziithatod.

Hogy a’ borsé meg ne zsizsikesedjen,

Tégy saéraz 16-ganéjt kizibe.

Vagy : Jbl meg szaraszivin a’ lencsét és bor-
s6ty keményen meg sézott vizzel locsold - meg’,
’s azon nedvesen t6ltsd - be,

Keményitdt csindlni.

A’ tiszta biizét meg darltatvén, hideg tisz-
1a vizben dztasd mind addig, mig észre veszed
hogy ‘a® buza bele, lisztje egészen kiilon valik,
€s a’ vizet 1ej szinre festi, Ekkor tiszta zsikba ont-
vén, tapostasdski, ’s ¥nis hozz4 egy kevés hi-
deg vizet. Midén a* szép keményité liszt a’ fe-
nekére szillott, tiszta vizzel mind ‘addig 6blbgesd,
mig minden savanylségit és szagit elveszti; a’

midén j6l ki hazott abroszokra teriigesd, s sz4-
ritsd - meg.

A’ Sindelyt dgy - el-liésziteni, hogy kinnyen
gyuladé ne légyen,

Minekeléite a’ > Sindelyeket Hézad’ tetejére,
fel veremned egy darabig 4ztasd azokat 1imsés,
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vagy galitzkdvel fel - eresztett vizbe. Ez ha egé-
szen meg nem 6ltalmazza is @’ ’Sindelycket aa
égéstol, de leg alabb azt eszkdzli, hogy a’ tiiz
konnyen beléjek nem akad , ’s ha meg- gyalnak
is nem langal égnek, hanem csak emésztodnek,

Korom - gyuladds ellen @ kéménylben.

Ezt leg hamarébb és bizonyosabban el-6lt-
hatod az 4ltal, ha azon Kémény alatt melly ki
gyuladt, egy font biidésks - fonalat, vagy csak
magit a’ biidos - kovet valamelly vas- edényben
szén - tizdn meg gyajtod.

Maddr - lépet fa - gyingybol késziten:.

Szedj télgy-fa gybngydt a> mennyit akarsz ,
a' szarar6l koppaszd=le, ontsd valamelly edény-
be , mellynek mint-egy negyed része iiresen ma-
radjon; az iires részt t6ltsd -meg vizzel, ’s thz-
hoz tévén, folytatott kavargatds kozott mind ad-
dig f6zd, mig strti pép nem leszsz beléle. Azu-
" tan egy tal hideg vizbe ki ontvén, mind addig
mogogasd , mig minden haja és magva a’ vizzel
el nem oblitédik. Ha mar télen madarra akarod
hasznalni, egy kevés fa- olajjal ereszd - fel, vas
kandlban vagy serpenyében tliznél gyengén ol-
vaszd-fel, ’s a’ mar készen 4ll6 vékony veszszl
csoméra ontsd - ki, s a* kész lépeket madér fo-
gasra rakd-ki. Nyérban a’ lépet mézzel fel-ereszt-
vén, ’s j6 vaskos veszszbkre dntvén, altalok a’
szobakban alkalmatlankodé legyeket ki-foghatod ,
pusztithatod. -

Lénak serényét , farkdt, meg nevelni,

Végy egy akoéra valo loly().vizet, tedd nagy
tistben tizhvz, vess-bele jo négy marok diofa-
levelet, kerti liliom gyokérrol két marok levelet,
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hat veres hagymét, és egy font mézet. Mind-
ezeket egyiitt addig fézd , mig felényire le nem
6. Ekkor le vévén az iistét a’ tizrél, két vagy
harom rétt hajtogatott ruhdval takard -be azt, ’s
hagyd magéiban meg hiilni, Ezen lugba moso-
gasd a’ 16 farkat, serényét ’s meg né.

Puska-por erejét meg-prébdlni.

A’ Puska- por jésidgdban az 4ltal bizonyo-
sodhatsz-meg, ha a’ szine kékes , és egy kevés-
sé veresesre jatszik , ha apré és nem fényes , ha
ize hideg csipds , ha wjjaiddal a’ tenyereden meg
dorgoltetvén valamennyirc dszve torik is, de ke~
zedet meg nem feketiti ; papirosra tétetvén ’s meg
gyuajtatvan sebesen ’s egyszerre lobban, fiisti egye-
nesen fel felé lebben, és a’ papirost se meg nem
gyujtja, se rajta maga utin fekete szennyet nem

hagy.
Hogy a' meszelés jobban meg-fogja @ falat.

Keverj a’ mészbe egy marok s6t, ugyan
annyi hamut, és egy kevés eczetet, ’s gy me-~
szelj veles ‘

Lziist edényehet ki -f8eni.

Bor - kévet timséval egyenlé mértékben ve-
gyitve , 1égy vizzel tizhiz, ’s az eziistdt is belé
vetvén , fézd egyiitt.

Puska - csot ki - tiszlitanis

Ha belél igen meg - rozsddsodott , eczetet
onts belé, ’s egy éjjel hagyd benne allani ; més
napra ki ntvén -az eczetet, ’s a’ puska- veszszd-
re vagy koromre cseplit tgkergetvén, ligy meleg
vizzel mosd- ki. Ha pedig csak meg - szennye-

2
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.

sedett cs6d a* puska - portol, meleg vizzel is
szépen le - tisztithatod. °

Hist nydrban &’ biidiisidéstol meg évni.
/ :

Aztass egy vastag ruhat, keszkendt erds eczet-
be , és ezen eczetes ruhdba takargatvian a’ hast,
tedd-le a’ pinczébe.

Kendert puhdva és fejérré tenni.

Végy egy rész meszet, és két rész j6 erds
hamut, tslts redjok meleg vizet, ’s hagyd egy éj-
jel rajtok allani, mig erds lagga nem valnak. Ezen
lagot csendesen és tisztén toltsd-le, ’s tedd fél-
re. Most mir a’ Kenderrel igy banj: szedd a’
kendert kotésekbe, ’s mind a’ két végét mind
egyiknek kisd - meg, .vagy csomét kdss rajtok.
Végy azutén egy nagy ilstit, tégy ennek a’ fe-
nekére el - teritve szalmat, a’ kendert hajtogasd-
be egy abroszba, és az emlitett erds lagot re4
t6ltvén mintegy ot oraig f6zd. Ekkor ki vévén a’
kendert, szaritsd -meg, és tiszta friss kit- vizbe
ismét fel tévén, egynehidny oraig f6zd, majd ki-
vévén szaritsd-meg, és ha még se lenne ¢legen-
dé fejér, ezen munkat ismételd a’ mennyiszer
jonak litod. Még fejérebbé teheted a’ kendert,
ha a’ lagba egy kevés hamu-zsirt is vetsz.

Marha vagy Sertés- his’ be - sézdasdnak és pdczo-
ldsdnak mddja.

E’hez tiszta ’s alkalmas nagysigt és késziiletii
hordédnak vagy edényednek kell lenni, A’ hust
a’ marha’ le vigisa utin a’ szabad levegén hiitsd-
ki, és beléle a” meleg périzatot gézdlogtesd-ki.
Ekkor darabokra vagdalvin, Salétrommal vegyes
séval hintsd - meg elébb a’ hordo fenekét, azu-

tn  a’ hast, s ezt soronként meg sézvin, j6 ke-
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ményen rakd egymdsra, mig hordéd vagy edé-
nyed meg telik. A’ felsé sort is jol meg sozvén,
tégy a’ husra egy fedelet, melly épen a’ hordo-
hoz vagy edényhez illjen, ’s jo terhes kivekkel
nyomtasd - meg.

A’ s6 mértéke a’ hiishoz képest ez: minden
mézsa hashoz végy ot font sot, s harmad - fél
lat j6 Salétromot.” A’ sertés - hiashoz valamivel
tobb s6t is vehetsz, Valahgnyszor a’ fentebb ‘frt
moédon be-sozott hasbol szitkségedre veszel , mind
annyiszor Gjra red tedd a’ hordé-fedelet, ’s nyom-
tasd - le.

A’ has fiistolés igy megy-végbe: minden
fustolni valo hust elébb tiszta fa-edénybe tévén
Salétrommal vegyes séval hints - be, azutin a’
mag:’xb()l eresziett s6s lével; kéthirom nap alatt
egynehéanyszor locsolgasd, ’s igy kéménybe fiis-
tre akaszd -fel. Iliiston ne tartsd igen sokiig, ne
hogy meg keményedjen ; nevezetesen a’ kolba-
szoknak elég két nap 4llani a’ konyha-kémény-
ben. Elegendileg meg szikkadvén a’ has a’ fiis-
ton, szedd-le, ’s meg tordlgetvén, minden da-
rabot meg szitalt sziraz hamuval hints - be, és
szekrényre rakvin, jo hives de nem nedves he-
lyen tartsd. Ez o’ hamu, mellyet a’ {6z¢és eldtt
konnyen le -moshatsz , sokdig el fartja a’ hist
minden férgesedés nélkil.

Ha a’ has sokdra meg avasodvén, az étel-
nek kedvetlen fzt adna, ezt igy orvasolhatod:
midén vizze! fel tévén f6z6d, szorgalmatosan
szedd - le a’ habjat, ¢s a’ f6zés kbzben, vess
egynehany darab eleven szén-tiizet a’ fazékba;
ez a’ szén az avas izt magaba fogja szfvni, ’s
azt a’ fazékbol tisztan ki lehet szedni, vagy ha
4’ levinek hasznat mem akarod venni, dntsd-le
az elsé szenes vizet, ’s mas vizben tedd - fel a’
hast, melly modon még kinnyebben el - vesati
avas izét. ’

*
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Kiilso Hdz - falat dllandéan sdrgdra festeni,

Mintegy négy font kdzinséges gilitz - ksvet
olvaszsz - fel nyoltz pint forr6 vizben. Ezen gi-
litz- ksves vizb6l vegyits a’ meszelni val6 mész
kozzé , ’s keverd vele jol dszve. Ekkor probald-
meg egy darab falon ha elegendé sirga e? ’sha
sargabbnak akarod, tobb gilitzkoves vizet onts-
hozza. Ezen meszelésnek aza’ tulajdonsdga, hogy
soha a’ falrol le nem vilik, sét inkabb a’ falsmal-
terériek is allandobb meg - ragadast okoz.

Kék pecsétel z5ld matéridbél ki venni.

Nedvesitsd - meg a’ pecsétet oltatlan mészre
ontott vizzel, és mosd - ki, azutin hideg vizzel ,
vagy még jobb hamu - zsirral dorgild, és mosd-
ki.

Rozsdds fegyvereket ki tisztitani.

Végy tajték~kévet, czin-hamut, és smir-
gelt; tord ezeket jol porrd, hintsd puha f4ra vagy
pantdfelre,, és dorgold a’ szerszdmot véle.

Porczelldn , ko - agyag (Stéingut) edényt’s @’ 1. ki-

fozni, hogy el ne patlanjon.

Egy tstnek a’ fenekére tégy 6 szdraz szal-
mat, ’s ezen szalmidra rakvén az edényeket, t5ltsd
az Uistot vizzel tele, ’s tiizelj alatta mig a’ viz jol
fel nem forrott; ekkor vedd-el az iistot a’ tiiztsl
’s ha a’ viz és edények magoktél meg ~ hiiltek ,
szedd-ki. Az illyen ki-fézstt edények akdrmi

forrét toltsenek beléjek, nem pattannak tobbé
széllyel.
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Selyem kenddket és Nyakra-valékat ki mosni.

Ha nem nagyon szennyesek és zsirosok , csak
tiszta korpat melegits - fel tiiznél, &s ezen j6 me-
leg korpaval dorgblgetvén a’ kenddket, két itat6
papiros kozitt téglizd - ki meleg vassal. Ha pe-
dig nagyon szennyes a’ mosattatind6 kendd, es-
56 vizben fézz - fel velenczei vagy mis j6 - féle
szappant, €és ezen szappanos vizbe j6l ki mosvan
a’ kendét, ’s lagy meleg vizben ki 6blitvén, tedd
marha - epével vegyitett égett borba, j6l forgasd-
meg benne, szépen ki-hazogatvin széritsd—;neg,
és két, palinkdval dztatott ruha kizzé tévén', me-
leg téglazoval vasald - ki.

Atlatzot mosni.

Hogy szinét ne veszitse, bodzavirdg levé-
ben mosd.

Zsdkol® bélyegezésére fekete festéket csindlni.

A’ Béesi kormot keverd oszve Len-olajjal,
tégy hozzi egy kevés sot és eziist salakot (Silber=
glitte); ezeket tord és dorgold jol Gszve, s kész
a’ festéked.

Oz és szarvas bor-kesztyitket , nadrdgokat ’s @' 4.

ki~ tiszitlani.

Elébb a’ hol mocskos, hideg vizben mosd-
ki, azutin egy rész sirga foldet két rész fejér
foldet jol oszve torvén, cseppents kizikbe egy-
nehany csepp fa- olajat, de ngy hogy a’ festék
meg se nedvesedjen téle; ezt az egynehdny csepp
olajat dirgsld kozibe, ereszd- fel vizzel, ’s a’
kesatyiit nadrigot fesd -be véle, meg - szaradvan
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pedig tiszta blza-korpdval , kéz kozt dorgold - ki
a’ festéket belole.

Megy - bort és megy - vizet készileni,

A’ megy - bort igy készitsd : tird a’ megyet
és cseresnyét nagy mozsirban Oszve, és rakd az
a’hoz készitett hordoba,, télts jo - bort rea, és

~mig cseresnye -mag - izt,, €és szép szint nem vesz
magéba, tartsd rajta. Azutn sziird-le mas edény-
be a’ bort, Ezen megy-borbol tégy egynehiny
ittzére valot tiizhdz, ereszsz-fel benue bdyen
czukrot, ’s tSltsd a’ tobbihez viszsza a’ hordoba,
mellybe egy zsatskoba kitve, fa- hajat, szeg-fii-
vet, ’s tetszésed szerént valo fliszert akaszthatsz,

A’ megy - vizet pedig egyligyiien csak igy,
készitik : a’ szararol le - fosztott megyet naggya-
bol észve roncsolvén , vizet tltnck red, ’s eg
nap kivel hagyvén, pinczébe le teszik. De jobb
az egész megy-szemeket hordéra téltent, azt friss
vizzel tele onteni, és mind addig napon hagyni,
mig magét ki nem forrja; a’ nuddén le-teheted
a’ pinczébe.

Az égett - bornak szineket adni.

Az égett bort, csupén czukorral is lehet sér-
géra, vildgos és setét veresre, és barnara feste-
ni, t i. fgy: a’ tort czukrot tedd-fel labasban a’
tiizre. Mihelyt jol fel - olvad sirga szint fog el6-
sz0r mutatni, ’s ha a’ szine tetszik vedd - el a’
tiztol , télts egy kevés vizet red, keverd jol osz-
ve, ontsd az égett borba, ’s ezen czukros viz
szép sdrga szint fog az égett bornak adni. — A’
1bbi szineket wgy kapod, ha a’ czukrot tovabb
hagyod a’ tiizon, de arra vigy4zz, hogy meg ne
égjen. Tort kék keményitdvel viola szinre, fo-
dor -mentjval pedig zoldre festheted; ha pedig
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fa-hajat teszel az égett borba, mind szine mind.
szaga nyer vele.

Vakondakokat fogdosni.

Ass -le a’ féldbe valamivel mélyebben eg
libnal egy keskeny - sz4ji mazos fazekat, és tégy
egy doglott rdkot belé; mihelyt a’ vakondok a’
diglott rik szagat meg érzi, azonnal oda siet,
belé esik, mellybsl tobbé ki nem jshet,

Vakonkodokat el-puszlitani,

Egy font torstt fejér hinyor-gyskeret, nyélcz
lat gélnafiivel ( Helleborus faetidus ) vagy harom
font drpa lisztel , hozza tévén fél font mézet, és
ugyan annyi édes tejet, csindlj tésztat és formslj
abbol golyobisokat, és rakd ‘azokat a’ féldbe fart
lyukakba imide amoda.

. Mds miod: Végy egy fertaly font diszn6 bab-
lisztet , egylat Griinspant, hat lat éltatlan meszet,
tizenkét darab rékot, egy negyed rész font Ter-
petin - olajat. Ezekbdl csinalj tésztat és golyobiso-
kat ’s tedd a’ vakondok’ jarasiba.

Patkoldskor a’ hdnykodé Lovat meg-dllitani.

Ha a’ 16 2’ patkoldst nem éllja, tégy a’ fii-
Iébe egy gombolyt béka-sot; azonnal csendesen
meg - all. ‘

Narancs - hajat be - csindlni.

Vigd-ki a’ narancs hajnak (melly jo érett
narancsbol valo légyen) a’ fejérét egészen, s a’
sargajat tedd friss vizbe, mellyben kéf vagy ha-
rom nap alljor:, de a’ vizel rajta mindennap ajitsd
hogy kesertiségét jobban clveszitse, Azutan f6zd
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meg a’ hajat vizben , hogy meg-lagyuljon, ’s rakd
rostira, hogy a’ magiba vett nedvesség le-szivi-
rogjon. Ekkor végy caukrot, serpenydben ol-
vaszd- fel, a’ hajakat hianyd-belé, ’s hagyd rajtok
forrni a’ czukrot, Melly meg-lévén, szedd-ki a’
hajakat, rakd iiveg edényekbe, és ismét czukrot
forralvan és siiritvén meg, vedd-el a’ tiztdl azt,
hiitsd - meg, és Ontsd az iivegbe rakott narancs
hajakra. Hogyha meg torténne, hogy a’ hajak-
ra ontdit foit czakor meg-lécsesedett volna, dntsd-
le ismét serpenyébe, ’s fézd Gjra mig meg - sii-
ritddik, ’s’ ontsd viszsza a’ hajakra. E’ szeréng
szoktak tobbféle gybkereket is czukorba be-csi-
nélni.

,ZO'M diot be - csindlni,

A’ z8ld di6t mint egy Junius’ kizepe tijin
szedd-meg, keresztiil- kosul szurdald-meg dztasd
hat vagy hét napig vizben, ’ azutin fézd tiszta
vizben mig jo puhava lessz, ki szedvén rakd ros-
tira, ’s minekutinna jol le-csorgott a’ viz be-
15lle , rakd tiszta serpenydbe, ’s mézet vagy ol-
vasztott czukrot téltvén red, ezzel egyiitt f6zd ;
mellyben a’ févés utén alljon mintegy két nap.
Azutin egyenként szedd-ki, szurdalj beléjek
szeg - flivet, vékonyra vagdalt fa- hajat, rakd
széles livegekbe, ’s a’ mézet vagy cazukrot tliznél
Gjra meg-siritvén, ontsd redjok.

Czitrom=-port Limonddnak késziten:,'

Facsarj czitrombol négy lat tiszta levet, végy
hozza tizenkét lat czukrot, és tizenhat lat nehéz-
ségli bort. Mindezeket egy serpenydben bszve
vegyitvén, gyenge szén tizin mind addig: gdz6-
logtesd, mig széraz formdban nem mutatja ma-
gat. Kzt a’ serpenysbdl kivakarvan , tégy hozza
négy lat, Czitrom hajhoz dorzsolt czukrot, ’s cal
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amazzal jol dszve- torvén, dorgdlvén, tedd egy
tiszta dugos iivegbe. Ebbél 2’ midén tetszik, te-
hetsz egy pohar vizbe egy vagy két kés hegynyit,
2’ szerént a’ mint izlésed kivanja, ’s kész uton,
vagy akarhol Limonadéd.

Szdraz Limonadét csindlni.

Egy font torott Czukorra nyolcz csepp Cai-
trom - olajat cseppentyén, hirom kontingnyl tisz-
titott borkével kell Bszve dorgolni és vegyiteni.
Lz az uton igen nagy haszna por , mert egy po-
har vizbe egy keveset tévén beldle, akarhol le-
szen Limonadéd.

Elesztd Kowdsz,

Végy lisztet, és lanyhos vizzel, és elegen-
d6 ser dlesztovel csinalj tésziat jo sirit, és sozd
is meg. Két 6ra mulva kovaszt tehetsz vele, és
siithetsz zsemlyét vagy kaldcsot, ’s ennek a’ 1ész-
tajabol hagyj maskori siitésekhez mindég kovészt.

ElesztOt minden romlds nélkul sokdig el-tartani.

A’ j6 sirit élesztot egy asztal - kenddbe ta-
karvan, egy hamuval félig meg - t61tott edénybe
tedd, és felil red egy araszinyira ismét hamut
hints , ’s azt egy kevéssé nyomkodd is hozz4. Két
nap mulva ki-szivin beléle a’ hamu minden ned-
vességet , tészta formaban fogod talélni. Ebbol
a’ tésztabol formdlj apro lapos pogéacsikat , és
azokat deszkdn a’ kemenczén széritsd-meg, Meg-
szaradvan , egy zsatskoba fel-akasztva, szellés he-
lyen tartsd, ’s a’ midén hasznalni akarod , aztass
egy darabkat vizbe vagy téjbe, s banj vele ugy
mint a’ friss élesztével. Igy mindenkor lehet é-
lesztod.
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Olly Tinctirdt késziteni, mellyet Kcme’r{yz't& helyett
haszndlhatsz (Wiener Waschblau).

A’ joféle Indigot tord-meg mennél aprébbra
lehet, és a’ nehézségéhez képest négy annyi gi-
litz - k§ - olajjal ontsd - meg az Indigot; de hirte-
len ne-keverd sszve, hogy igen fel ne heviiljon.
Ezen keveréket csendes és mérsékelt melegségii
helyen , tizenkét oriig tartvdn, ezen id6 alatt az

Indigo alkalmasint jol fel fog olvadni. Ekkorhar-
mintz annyi nehézségii vizzel ereszd-fel, de agy,
hogy mindég az Indigot tsltsd apréodonként  a’
vizbe , nem pedig a’ vizet az Indigora. Hogy pe-
dig a’ gélitz-kének rigo ereje el-veszszen, annyi
jol Bszve torptt krétat hints - belé, hogy tobbé a’
galitzkd ne sisegjen. A’ kréta o’ galitzkd” artal-
mas savdval egyiitt fenckre fog szallni, és a’ fe-
liill maradando kék ‘lével minden 4rtalom nélkiil
kékithetsz , csak egynehiany cseppet cseppentvén

a’ szappanos meleg vizbe, Kzen Spiritussal irhatsz
is , festhetsz is,

Tojds - olajat ¥ésiiteni.

A’ keményre 5t tojasnak sargdjat 6szve mor-
zsolvén , tiszta serpenydben mind addig tartsd , és
kavard tiiznél » Mig meg nem olajosodik ; ekkor
tiszta zsatskoba tévén nyomd és préseld-ki. Ez
)6, kivalt cserepesedett ajakakra.

5

Rdlkokat kinnydy szerrel fogni,

A’ rékok kiildnssen szeretvén a’ vildgossigot,
vagy hoéld-vilagnal fogd Sket, vagy setét ¢jszakén
limp4ssal , vagy pedig ég§ faklyaval kell a’ viz-
hez kozelitned, s a’ szokott mod szerént fognod
azokat.




Papirostol wildgos: ablakokat készilen:.

Olvaszsz-fel egy serpenyében két font Ter-
petint, viaszt 6t fertalyt, és birany - faggyut egy
ferlélyt, Ezek egyiitt fel - olvadvan az olvadékkal
kend-meg a’ papirost, melly meg sziradvan szép
viligos lesz. — Ha a’ vékony ki-htzott vésznat is
e’ szerént kened-be még tartosabb lesz.

Aranynak dllitott Portékdt meg-prébalni, ha az ¢?

Egy hegyesre végott tollat mérts erds valasz-
t6 vizbe, ’s cseppents a’ probilandé portékira
belgle; ha a’ le-torlés utan fekete bélyeget higy
a’ csepp maga utén, nem igazi arany , minthogy
az aranyat semmiféle savanyak nem rég}mtjuk,
ki-vévén a’ Kirdly-vizet (Aqua Regis) mielly agy
késziil, hogy a’ vilasat6 vizbe egy kevés Szalmiak
vettetik.

Beretva-fend szijjat késaiteni,

Az igazi j6 Bagaria - szijjat, &ztasd nyodtez
napig vizelletbe , ’s ki huzvén azt, széritsd- meg,
a’ barkds vagy is inkabb bél - részét tajték - kovel
dorgsld szép simara, azntin vékonyan kend-be
a’ malom korong-vas alol vett fekete kendtsel,
’s pallérozott aczéllal teritsd ’s egyengesd-el. Ez
a’ szij mennél tobbet fensz rajta, annal alkalma-
tosabb leénd.

Szdraz eczet - port készitent.

A’ tisztitott bor - kére , télts egy edényben ,
hogy el-lepje, igen kemény eczetet, ’s nyaron
a’ nap-melegénél, télen pedig gyenge tiiznél gé-
zologtesd-le az eczetet egészen rola , ’s'njra 16l
hatszor vagy hétszer egy-mas utin friss eczetet
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red, de mindenkor szinte a’ szdrazségig el-gbzd-
logtetvén rola minden nedvességet. K’ szerént -
ton , vaddszaton, ’s a’t. mindenkor lészen eczet-
forod , mellyb8l ha egy pohir borba egy kés
regynyit vetsz, azonnal j6 eczetet csinslhatsz, Ha
bor-kived nincs, veheted 6szszel a> Szé6llonek
meg-széritott ’s porra tort magvat, mellyel szint
azon szerént banj, mint a’ bor-kével; de a’ po-
rokat dugos iivegekben tartsd.

Rézsa-wizet f[Ozni.

Végy egy font 8szve-gyurt és be-sbzott
Roézsa- levelekhez hat font vizet, tedd lombikba ,
’s mintegy felét hizd-le. E’ szerént fézhetsz na-
rancs - yraghol ’s maés szagos fivekbdl vizeket.

Chocolddét csindlni,

A’ fiinabb Chocoladénak ez az egyvelékje;
végy tizennégy font Caca6-babot, Czukrot tizen-
két fontot, fahajat ny6itz latot, vaniliat hat latot,
Az alibb valpnak pedig ez: Végy cacaét tizen-
harom fontot, ugyan annyi czukrot, fa-hajat két
latot. Készitése moédja ez: a’ cacao-babokat elébb
tiznél serpenyében, sziintelen kavargatvén, per-
geld-meg, mig a’ kiilsé haja ujjaid kozott a’ ba-
_ bokrol le nem zsarolédik. Azutin a’ pergelt ca-
cabt tord porra, vas-mozsirban, ’s mozsarastol
egyiitt tedd tiszta szén-tiiz felibe , hogy meg-me-
legedvén, a’ térojével a’ tiznél dorgdlhessed.
Midén latod, hogy o’ melegség altal meg - olajo-
sodott , tégy-belé porra-tort czukrot és vaniliat,
kozben sziintelen dorgtlgetvén ; és midén egyen-
16 tészta masszéva lett, nyomogasd badog - for-
mékba.
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\
Jo oltét késziteni.

A’ Borja - gyomorban lévé 6szve ment tejes
U6t ki-szedvén, meg - kell mosni, agy magat 1,
2’ gyomrot. A’ gyomrot jol be-sézvan hirom
napig hagyd a’ soban allani, Hat, keményre {6~
zott tojast vagdalj igen apréra, és vegyitsd - bsz-
ve, a’ gyomorbol ki-vett, és ki mosott dszve -
rodzott tejjel; és ezen egyveléket tomd a’ soba
allott gyomorba, Illy médon akaszd a’ gyomrot
egy ideig fiistre a’ kéménybe, ’s ha j6l meg-ke-
ményedett tartsd szdraz szells helyen. Ezen o6l-
16t haj haszndlni akarod, vagj egy -darabot bels-
le, ’s azt egy pohér tejbe tévén, és kavarvén
ontsd a’ tobbi oltani valo tejbe.

Ldbakat @ hidegldl meg=-dltalmazni,

Aztass egy ruhdt erés égett borba, ’s pé-
lydzd-be vele lsbaidat, ezen feliil pedig vagy
két tv papirossal tekerd- be, ’s ugy hizd - fel a*
csizmaidat.” Illy moédon a” leg-keményebb hideget
18 nap szamra ki- allhatod.

Igen j6 szagu vizet készileni.

Végy Rézsa - vizet hirom meszszelyt, na-
rgncs-virég—vizet mésfél meszszelyt , majordnna-
’\'IZ(‘.t egy meszszelt, jo égelt bort fél meszszelyt,
s ¢’ kbvetkezd vszve tort szereket tedd hozzajok:
Benzogt nyo6ltz latot, Storaxot hat latot, sirga
Szandel - fit, Viola -gyokeret, Gummi-ladanu-
mot, Fa-hajat, Szegfiivet, friss Czitrom - és Na=
rancs-hajat mindegyikbsl két két latot, Mindezek
nyoltz napokig egyiitt paczolodjanak, ’s azulin
lombikon altal, ereszd-le a’jo szagu vizet rolok.
A’ mit ezen vizzel meg-locsolsz kiilonds kedves
szagot kap tole, ’s ha egy kevés pardzs tizom,
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egynehany cseppet gizilogtetsz beldle a’ szob4-
ban, ezt kiilonbs kedves szag t6lii - el.

Mézes Kaldcsot csindlni.

A’ Materislistak barna szirupot vesznek a’
Czukor-fibrikdkbol , %s el-draljik a’ mézes-kaldcs-
Csinaloknak. Ez a’ barna szirup el-milhatatlanal
szitkséges a’ mézes kaldcs- csinalashoz. Ezen szi-
ruppal csindlnak szitalt rozs-lisztbdl tésztit; mas
tésatat pedig kiildndsen hasonlé lisztbél mézzel,
melly igen siirii ; és mind a’ két nemit tésztabol -
egyformin tévén Gszve, azt egy fa-lagotzkéval
mind addig verik, mig csak egyenlé szint nem
mutat a’ tészta. Mellyre nézve késsel keresatiil
vagdossak azt, ’s nézik : ha nincsenek e¢> barnis
erck benne ? Az igy el - késziilt tésztdt akar
mindjért, akar pedig 16bb napi 4llds utdn is ki
nyfijtvan , formikba nyomjik, vagy szeletekre
szabdalva, lisztel hintett pléhekre teszik, jol fi-
tott kemenczébe rakjak , és a’ pirtlisig benne
hagyjak. Saziikség meg-jegyezned, hogy minek-
elétte mind sziruppal mind mézzel tésztit csinal-

’ nal, sziikség, hogy mind a* keuét, kiilon edény-
ben tiiznél fel-olvaszd, és egy kevéssé le-fozd,
hogy meg- siiriidjon , habjat a’ {6zés kizben szor-
galmatosan leszedd, ’s ha az egykevéssé meg-
tisztalt, és meg-hiilt, ligy melegen tntsd a’ liszt
kozzé. Méennél jobb mézes kaldcsot akarsz csinal-
ni, anndl t6bb mézes tésztat és kevesebb sziru-
possat kell venned; de ha a’ ezirupos tésztat egé-
szen ki-akarnad hagyni, soha j6 mézes kali-
csot nem siithetnél, mert az adja neki a’ felke-
lést. — 2

A’ Norimbergaiak kiilontsen készitik a’ mé-
zes kaldcsot, t. i. a’ barnibbhoz vesznek négy
rész fGit mézet, és egy rész czukrot’s rozs-lisztet
a’ mennyi elegend6 arra, hogy sird tésztat csi-
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nilhassanak: tesznek némelly fii-szereket is belé
mint szegfiivet, és fa-hajat. A’ tésztat a’ kisii-
tés utin a’ kemencze’ villin széritjak, A’ fejérebb-
hez pedig csak czukrot és tojast vesznek , ’s ezzel
tésztat csinalvén, a’ fellyebb irt modokon siitik ,
€s szaritjak.

Tarhot csindlni.

Ez magyar Gulyss- étel , mellyet az al-foldi
Gulyssok igy készitenek: Mihelyt ki-fejik a’ tejet,
fel-forraljak és félre teszik azt. Ha lanyhésra hilt,
ki-vévén egy kevés tejet belsle, abba egy kevés
6lt6t habarnak, ’s Ugy a’ tobbihez &ntvén, be-
takarva, magiban meg-hagyjsk hilni., Ha t6bb-
8z0r is csindlnak tarhét, miar akkor semmi oltot
nem tesznek a’ tejbe, hanem csak az elébbeni
Tarhobol vetnek egy darabkit, az emlitett mod
szerént melegitett tejt e; s6t hogy az 6ltot el-ke-
riilhessék ,. a” Tarhét fiszta fejér ruhdba be - kot
vén szellgs helyre fel-akaszijak, ’s e'’képen egész
1élen is el-tartjak , és a’ mikor kell 6ltnak véle -
egy 16" kés hegynyi elegends lévén két itize tej’,

e 6ltdsira is. Ezen étek csak aludt tej - neme ,
de sokkal kellemetesebb a’ mi aludt tejeinknél,
@ mennyiben ilt a’ tejfel nem szedédik le a’ tej-
r6l, mint nalunk.

Sajtot és Tirét 1élre ugy el-tenni, hogy se meg
ne penészedjen, se meg ne Sférgesedjen , és gyen-

8§én maradjon.

Csindlj rozs-liszth 6l vizzel siirti pépet, ’s ez-
zel kend - he a’ sajtot, és tedd olly hellyre, hogy
a’ tészta meg-szaradhasson rajta. A’ tarét, minek-
utdnna dsbonskre nyomtad volna, feliil hason-
loképpen kend - be ezen tésztéval , ’s hadd -meg
széradni rajta.
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Késeket és willdkat, eziist vagy réz nyelekbe be

csindlni.

A® fejér Szurkoty porra tort téglaval egyen-
16 mértékben szve vegyitvén, ezen porral tomd-
tele 'az eziist nyeleket, és egy kevéssé meg -tii-
zesitvén a’ plengék’ hegyes nyeleiket, nyomd-be
a’ tokokba. .

Hogy wermedben bizddba ne kapjon @ Zsizfik,

Midén a’ verem tele télt6dott, tégy a’ baza’
tetejére egy darab k& s6t, figy mem féltheted ,
hogy a’ zsizsik belé essen.

Eczetet mézes vizbol.

Midén a’ kopiikbdl 2> mézet ki-szeded, s
holmi mézes edényeket, és eszkdzoket tiszta viz-
zel le-mosol, ezeén mézes vizet tiiznél melegitsd-
fel, és hordoba elébb eczet dgyat tévén, ontsd-
ra a’ fel-melegitett mézes vizet, tedd meleg hely-
re, ’s csak hamar j6 eczet vilik belsle. Még jobb
ha bor- kovet savanyl kovészszal ©szve gyarva
teszel belé.

Urim - taplét csindlni.
Szent Jénos nap tajban szedd-meg a’ fekete
iirmdt, ( Artemisia vulgaris) lagban f6zd - meg,

timsos vizzel locsold-meg, padlason széritsd-meg
*s dorzsold - Oszve.

Scelid gesstenyét sokdig el - tartani.

Aztasd huszon-négy ordig lagy meleg vizben,
széritsd-meg, azutdn homok kbzzé takard, a’ pin-

czében; igy tavaszig is el tart.
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Homdlyos és meg - kékesedett ablak - ivageket
meg - tiszlitan;.

Mirts egy maroknyi csalént .essd vizbe, ’s
mindég frissebbel valtvin-fel a’ csalant, dorgsld
az tveget mind addig, mig meg - tisztal, azutén
tiszta vizzel oblitsd - meg.

\Hogy az olaj tartésabb égésit legyen o’ ldmpdsban.

Egy font olajba vess fél-lat porr4 tort 6ltat-
lan meszet, zurbold darab ideig dszve, ’s hagyd
csendes helyen 4llani mind addig, mig a’ mész
egészen a’ fenékre nem szill. Ez az olajlazonkj~
viil, hogy soka tart, fistolgés nélkil is ég.

Kén-gycflytit, és gyerlydt gyujié eszkiz Phosphap
nélkyl.

Végy két rész oxidalt savany - sét, mellyet
a’ Patikdkban Sal acidum oxigenatum nevezet alatt
dralnak, egy rész Czingbert, ’s mind a’ kettét
vizben feleresztett gummi arabicummal csinld
Péppé; azutin hasogass fenydfibol vékony kén-
gyertyakat, mellyeknek hegyeiket fel - olvasztott
biidos - kébe martdgasd. Ha meg - hiilnek, marsd
1smét ugyan ezen hegyeiket a’ le-irt méd szerént
készitett pépbe, és széritsd ~ meg. Ezen igy el-
készitett fitskikat ha galitzké-olajba miértod, azon-
nal lingot.vetnek , % gyujthatsz vélek,

Zold éretlen_Szilvdt be - csindlni,

A’ z81d Szilvat szérival egyiitt fézd fazék-
ban mind addig ,” mig két hirom szilya a’ fazék’
. tetejére nem jon; ezen vizben hirom egész nap

dlljon. Egy font szilvéhgz végy egy font czukrot,
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mellyet egy meszezely vizben sziruppd fézz. A’
szilvat, le- sziirvén a’ levet réla, eggyenként a’
bérétél nyazd -le, ’s @’ czukor - szirupba mind
addig f6zd , mig 4ltal - 1atsz6 nem lész. Ekkor a’
Szirupot rola le - téltvén, rakd a’ szilvat Confec-
tes iivegekre, ’s a’ szifupot még striibbre f6z-
vén, ontsd red. :

Z81d éretlen meggyet be- csindlni.

Végy egy font z8ld meggyet, félen a’ sz4-
rait végd-el, ’s fézd egy fazék \:f’zben mig meg
nem ligyal, de azomban el ne f6jjon. Egy éjsza-
ka hagyd fedé alatt ezen vizben allani. Ekkor
egy font czukorhoz egy meszszely vizet téltvén ,
csinélj szirupot bel(’)’li’)‘k, és a’ le-'csorgatot_t, megy-
gyeket fézd ezen szu‘upb‘an mind ‘addig , mig
szépen meg - zéldilnek, Ekkor tedd -félre a’ tiiz-
t6l, de més nap ismét f6zd, mig egészen 4ltal
latszatokka nem lésznek. Azutin le-odntvén a’
. szirupot rakd a’ meggyet Uvegekre , f62d o’ szi-
rupot siiriibbre , 's ontsd red.

\

Rdlot jé hisban tartani,

Ha tejjel , édes tejfellel és sajtal, vagy apro-
ra vagdalt szivvel, majjal tiidével tartod , jo hus-
ban lesz; hanem minden harmad napba friss hi-
deg vizzel nyakon kell oniened.

* Tejfelt , ha meg - romloilt vagy meg - bLiidisidiil ,
helyre ‘hozni.

A’ tejfelbe porrd tort timsot keverj.

Strachiné - Sajtot késziteni.

Az édes tejet, mihelyt ki-fejik , keverd 6sz-
ve édes tejfellel , tiiznél ligy melegre melegitsd-
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fel; és a’ tej mennyiségéhez képest 6lt6t vetvén
belé, a’ jol bszve aludt tejet egy kandllal egészen
verd péppé; ’s igy sajt ruhdban fel - akasztvén ,
hogy minden savéja jol le - szivérogjon, és for-
maba vagy kéregbe dntvén, a’ tetején jol s6zd-
meg , 's ha meg-szirad a’ felsé teteje, forditsd-
meg , s tobb részét is sozd - meg.

Bilddsségre hajlé Halnak roszsz szagdt el-venni.

Ha meszsze f6ldrgl kapvén halat, vagy dl-
lott halat vévén, azon egy kevéssé kedvetlen szag
kezd érzeni : tedd hideg vizbe, vess bele sot és
korpat, és ezen sbs korpés vizzel mosasd - ki jol
a’ halat, és illy forman héromszor frissiteit viz-
ben hiromszor mosvin ki azt; tedd tlizhoz, ’s
a’ f6vés kozben is vess a’ fazékba egynehény da«
rab fa‘szenet. -

Kozbnséges Piskétat csindlni.

Vedd hisz tojasnak a’ fejérét, és verd hab-
b4, tovabba tedd a’ sargijit is hozzéjok; végy
egy font czukrot, és egy font lisztet, keverd - jol
Oszve, és toltséren altal onisd papirosra, hogy
Piskota formak valjanak beldle, szitalj a” tetejek-
re porra tort Czukrot, és siisd-meg. A’ papiros-
r6l még azon melegen kell le-szedni éket. Ugyan
ezen massabol jo6 Czvibakot is csinalhatsz, ha
magas formaba siitvén, azutan szeletekre szeldel-
vén, ismét meg - széritod kemenczében.

Mds médon Cwvibakot csindlni,

Hisz tojasnak a’ fejérét egy fertdly ordig
sziinetlen verd habbéd, ugy szinte a’ sirgéjat is
kiillonosen verd egy font (‘ZUkOI‘I‘al, és kavard a’
habb4 vert tojés!cjérek kozzé. Ekkor vegyits ezen
kevergkhez fél- font lisztet, ontsd-ki formékra,

-
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egyenls tlznél stisd-meg, ki~ hilvén szabd sze-

letekre, és piritsd-meg megint a’ kemenczében.

Cseh Czyibakot csindlni.

Végy egy font mont-lisztet ny¢ltz lat czuk-
rot, 4nis magot, és egy fertdly font mandulit;
Tovébba 6t messzely tejfelt, hat tojis sdrgajit,
és két egész tojast ’s fél meszszely élesztét, Csi-
nélj ezekbdl tésztit, melegen kelesd -meg, ’s
formakra tntvén, kend -meg feliil tojas’ fejérével,
gyenge tiiznél siisd-meg, ’s mds nap fel-szeldel-
vén, piritsd -~ meg.

A’ Posonyi Czvibakot kiilénds mesterséggel
siitik az oda valé Pékek, mellynek titkst, mint-
hogy nagy gondal 8rzik ; még eddig nem lehetett
tokélletesen ki - tantlni. :

Len - és Reptze=-olajat meg - lisziilani,

- Tiz font olajra t6lts négy lat gilitzks- olajat ,
’s jol Bszve kavarvén, hagyd huszon négy oriig
dllani. Azutén felényi langyos vizet télts hozz4 ,
mint a’ mennyi az olaj volt, ismét kavard jol
oszve , és hagyd meg - dllapodni. Egy kevés ids
mulva az alljara szill minden mocskossiga az
olajnak, és a’ szép tisata olaj 2’ tetején fog le-
begni, mellyet is szépen le-onthetsz.

Kdmjfort el- tartani.
Hogy el-ne repiiljon a’ kimfor, kilessel vagy
lcin-nixlaggal hintsd-be jol; igy tobb esziendeig qis
el- all :

Mogyoré = olajat csindlni.

A’ mogyoré-belet igen apréra Sszve torvén,
t8lts red forro vizet, egy 6ra mulva tord-gjra,
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¢és préseld - ki. Hirom font mogyoré - bélb8l egy

font olaj lesz.
Kiilinis jegyzés kenyér siitésrdl.

Fézz tiszta - bliza korp4t elegend$ vizben, ’s
ezen korpéds vizet meg -szirvén, vele dagaszd
a’ kenyérnek val6 tésztat; nem csak jobb izii ke-
nyér vilik belsle, de azon felil szaporit is; mert
a’ korpiban maradt téplilo mézgis, és nyédlas
részek fel - olvasztatvan, a’ kenyeret szaporitjak
és javitjak. :

Bonéniar kolbdszt késziteni.

Végy négy font sertés-hiast, hirom font
marha-hast, egy font borja hast, és egy font
szalonnat, vagdald igen apréra a’ hasokat, 's
apr6 kotzkdkra a’ szalonndt, ’s tégy hozz4jok 6t
lat borsot, négy lat gydmbért, egy lat fa- hajat,
egy lat szeg- fiivet és sot; ezeket jol dszve ke-
vervén, 16ltsd diszn6 vagy marha- belekbe, és
akaszd fiistre, hol hirom egész hétig 4lljon, a’
middn sziraz kamariban akaszthatod - fel.

A »J w
Oliatlan meszel , maga erejében , messze foldre

el - vinni.

Anglus, és Francz- Orszigokban az 6ltatlan
mészre csak annyi vizet 6ninek, hogy az széllyel
omoljon; fgy a’ meszet hordokra vagy zsikokra
szedvén meszsze- f5ldre el-hordjik. Haza érvén
.’s hasznalni akarvén , halom -rakasokra hényjik,
’s ezen mész - halmokat ugyan annyi tiszta ho-
mokkal be-boritjsk. Ekkor a’ homokon felil
apronként vizet t5ltpgetnek, mind addig, mig a’
viz korilotte futni kezd. A’ mész csak hamar
puffadni kezd , a’ rakds meg - hasadozik, és fiis-
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t518g; de a' hasaddsokat homokkal mindég be
kell tomni, hogy a’ mész magéban emésziodjon.
Ezen mészbél a’ bele vegyiilt homokkal egyiitt
annyit tesznek a’ malteres lidaba, a’ mennyi
szitkséges , ’s a’ kornyiil- dllssokhoz képest meg
16bb homokot tesznek hozz4, vagy haigen gaz-
dag malter kell, csak illy kovéren hagyjak. Igy
készitették a’ Regiek a’ magok maltereiket midéon
varakat erdsségeket épitettek; mert 2’ méss’ ere-
je, ’s homokkal valo helyes 6szve - vegyitése , f6
alapja az erds épitésnek,

Pulyinka-fozéshez mesterséges jo élesutdt kés:ileni.

- Az el6tt valo estvén, a’ mint a' dardt for-
rézni akarod; végy két’ font tiszta buza-lisziet
mellyet tiszta hideg - vizzel pPéppé ereszsz - fel.
Azutin télts reda csak nem forro melegségii vi-
zet, és élesztd._forma higsigra ritkitsd - meg. Mi-
dén annyira meg - hidegszik , hogy a’ kezed el-
szenvedheti, vegyits Hozzd hirom ittze j6 ser
élesztét (jovenddben pedig csak ezen mestersé-
ges élesztobol vchcts.z hozza egy darabot) keverd
az egész egyveleget jOl Gszve, és tedd j0 meleg
helyre. Ezen egyveleg csak hamar duzzadni kezd,
’s mas napra daradat be - savanyithatod vele,
szint azon moédon, mint ezt a’ rendszerént valo
élesztbvel szoktad tenni. Ez hasonlo erejii amaz-
zal , azomban kevesebbe kertil.

?

Vanilia - Szulczot csindlni.

Végy 6t tojas sirgdjat', nyoltz lat tort czuk-
rot, ’s egy fertdly oriig kavarvan, télts hirom
ittze tejfell kdzzé. Azutin tiiznél sziintelen kavar-
vén, melegitsd - fel , de ne f5jjon ; ekkor vedd- el
a’ thiztél, és fél lat olvasztott viza - hojagot té-
vén kizzé, kavard - fel , 1égy hozza vaniliat, " és
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szitsn meg-szlrvén , Sntsd esészékre, ’s tedd hi-
degre.

A’ K4vé-Szultz csak abban kiillomboz ettdl,
hogy egy fertily fontnyi tort pergelt kdvé kell
hozzi. — A’ Chocoladé - Szultzhoz négy tibla
Chocoladét végy , egy kevés tejbe fel - olvasatva.

A’ Tengeri Sz6116 - Szultzot fgy készitsd: A’
tengeri sz6ll3’ levét facsard - ki, fel - olvasztott
és meg tisztitott czukorba, egy kevés vizzel, fél
lat. olvasztolt viza-hojagot tégy , ’s ezeket Oszve
kevervén sziird - meg , 's Ontsd tlra vagy csészé-
ve. Igy készilnek eperbél, mélnabol, cseresnyé-
bsl és meggybol Szulczok.

A’ Czitrom - Szultz igy készil : végy tizenkét
czitromot, és egy narancsot, a’ sirgdjikat reszeld-
le, ’s leveiket facsard - ki. Azutin végy tisztitott
’s olvasztott czukrot, ’s egy kevés vizben fel- ol-
vasztott fél lat viza-hojagot, sziird-;meg , ontsd

edényekre ’s rakd hideg helyre.

Szulczokhoz a’ viza- holyagot igy olvaszd-
fel : egy jo tal Szulczhoz vehetsz mintegy két lat
viza - hojagot, kissebbhez kevesebbet. .Vagdald
azt igen aprora, és mosd -meg, tedd tiszta ser-
penyébe , tolts rea fél meszszelynyi vizet ,.’s igen
gyenge tiznél f6zd lassan, ’s egy tiszta 626 ka-
nallal kayvargasd. Ha fel-olvadt, sziird tiszta gyen-

e ruhdn altal a’ Szultzba, de a’ maradékot ne
nyomkodd - ki, hogy a’ Szulcznak zavaros szint
ne adjon. :

r

Fugylaltakat (Gefrorenes) késuitent.

Két ittze fagylalthoz végy tizenkét lat czuk-
rot, tizenkét tojas sargajat, és egy egész tojast.
Tedd ezeket egy réz edénybe, kavard fél oriig,

t5lts két itize jo tejlelt hozzd , tedd gyenge szén
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tlzre, f6zd, és kavard mind addig, mig meg
ners siridik, de ne f6jjdn, mert ugy Yszve-ol-
vadna. Azutin sziird szitin altal, &s meg-hiilvén,,
t6ltsd az erre készﬁlt_czin—plxisbe, tégy vaniliat
bele, ’s a’ szokoit m6d szerént fagylaltasd, Mi-
dén mfr a’ fagylalat siirti, kanéllal verd - 8szve ,
’s dézsiba jeget tévén, helyheztesd a’ pixist a’
}ég’ kizepébe , s forgasd sebesen a’ jég kozstt.
A’ jeget meg - is stllatod, hog_y tovabb tartson.
Midon mér j6 sokiig forgattad, rakd-be az egész
pixist jéggel, ’s nem sokara ki-szedheted a’ fagy-
laltat. K’ szerént csindlnak fagylaltakat kévébol h
chocoladébol, diobol, mogyoro6bol, mandulibel,
narancgbol, czitrombol, eper és szederbgl, mal-
nabol, anandszbol, tengeri sz6116bol , meggybal,
szilvabol , cseresnyébil, almébol , koriébsl és
0z6115b 6l

Czukrot tisztitant,

Végy egy tojis’ fejérét, ’s egy kevés. vizzel
Ontsd a’ czukorra, ’s igy serpenydben tiizhtz té-
vén, olvaszd és f5zd; de a’ habjst szorgalmato-
san le - szedd.

Rik-zsirt késziten:.

A’ rékokat tisztin meg-mosvin, s6 nélkil
forrald-fel vizben, azutén a’ libaikbol, farkaik-
bél, ’s mindeniinnen a’ htsos részeket ki - szed-
vén, és a’ veres hajakat mozsirban Bszye torvén,
(de 2’ tsrés kozben egy darab irés vajat is te-
hetsz hozz4) tedd mind a’ keust egyiitt egy tisz-
ta serpenyibe, végy belé hatvan darab hajhoz
két font ir6s - vajat.. Tedd szén - iiizre yiz s ofel
oréig f6zd és gbzslogtesd. Egy edénybe szitan 4l-
tal sziird -meg , tedd hideg helyre, ’s meg-fagy-
vin a’ zsir, szépen le-szedheted.

]




Mdlna - nedvet (Szaftot) késziteni,

Két ittze kifacsart mélna-1évhez ; huszonkét
~ lat tort czukrot vévén, és fel - olvasztvan , dntsd
livegekre , mellyeket hermeneuticé (hogy semmi
levegd hozzijok ne férhessen) szurkolj-be.

E’ szerént készithetsz meggybsl, eperbsl
baratzkbol, almabol és szilvabol Szaftokat,

Az Alkermes -nedvet pedig igy készitsd : az
alkermest fé6zd-meg, és a’ levét szitan 4ltal-sziir-
vén, két ittze lévhez tégy fél font czukrot, ’s is-
mét f5zd, mig meg-siiridik. Ha meg- hiil, dntsd
edényekre.

Ugorkdt sés -wizzel be - csindlni.

A’ jol meg-mosolt és toriilt ugorkakat rakd
soronként egy hordotskédba, mellynek az alljara
elébb meggy-fa, és babér- leveleket, tettél, —
Minden sor ugorkéra paprikit és sot hintvén, igy
soronként rakd -tele a’ hordot, tolisd - meg szi-
nig vizzel, ’s be vervén a’ szijit, hempergesd-
fel ’s ald, ’s tedd-le a” pinczébe, hol szintigy
gyakran meg-mozgasd , és ha a’ viz apadt vélna
rajta, toitsd-tele jo s6s - vizzel. Némellyek a* vi-
zet, minden hat ittzéhez egy marok s6t vévén,
fel - forraljik, ’s meg-hagyvin hiilni, ugy ontik
az ugorkakra. Sokan pedig forrban téltik a’-vi-
zet red, és tizenkét o6ra milva le- ntik, ismét
fel-forraljak, és masodszor s6t harmadszor is for-
réon red ontik.  Némellyek egy kevés eczetet is
téltnek a’ vizhez; masok bor - kdvet, és dara-
bokra vagdalt sz61l6- veszsz6t hinynak az figor-
ka kizzé, hogy kedves savanylsigot szerezzenck
annak.




Egres pizet késziteni , szomjisdg ellen.

Az egrest csutkdjarol le-szedvén, tord-8sz-
ve, ’s ki-facsart levébe tégy czukrot, tiznél egy
kevéssé fozd-le, ’s a’ [Gvés vége felé tégy egy ke-
vés czitrom’ reszelt hajat-is kozibe, Azutin csak
hamar vedd-el a* tiztsl, s meg-hiitvén, ontsd
iivegre. Ezen lévbél keverj egy keveset friss viz-
be, ’s igen kedves savanyusigot fog neki adni,
melly mind betegnek mind egésségesnek kedves
lészen,

Méh - sert hamarjdban csindlui,

Végy egy szerecsen - dist, és két lat fa-ha-
jat , darabosan térd Bszve, s dnts redjok mintegy
hat ittze vizet. gy fé6zd mig harmada le - nem
f6 ; azutin tégy belé fél font tiszta mézet, és is-
mét jo darab ideig fézd egyiitt, ha erfsnek aka-
rod csindlni, tégy egy kevés komlotiis hozza, ’s
meg - szirvén, ontsd ki tiszta edényre.

Titkrit tisztitani.

Hintsd re4 a’ gyertya - hamvat, s fiin ron-
gyal dorgblgesd. Vagy: hars - vagy sz6llé venyi-
ge- hamvat kivon tor)- 6szve palyinkdval , itedd
pohirba, ’s tobb palyinkat ontvén red, zavard-
fel; egy ora mulva a’ hig palinkat le- 6ntvén,
a’ pohar’ alljan maradt fain hamuval dorgsld o’
tiikrot.

Szdraz Leves - tabldik.

Végy tizenkét font nem felette kovér mar-
ha-hyst, egy jo darab velés konczot, két borju-
Jibat, két vén tyakot, (mellyet mozsarban kell
oszve tornod) (¢l quintli szerecsen - di6 - viragot ,
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fejér borsot, gybmbért, mind egyikb6l hisz grin.
nyit, hat vagy hét darab babér-levelet. Mind-
ezekre annyi vizet tolts, a’ mennyi sziikséges len-
ne , ha tehen-has-levest akarnal késziteni, ’s f6zd
jo mazos fazékban, feds alatt; egy egész nap,
kavard, €s a’ habjat szedegesd-le. Azutén sziird-
le 2’ levet, hiitsd-meg, a’ zsirjit szedd - le, a’
levet pedig egy tiszta edényben fézd ujra mind
addig, mig meg nem stridik. Ekkor téltsd- ki
tilra, ’s meg-aludvin, vagdald négy szegii ta-
biakra. Mellyeket kenyér utin rakj tiszta cserép
edényen kemenczébe, és szirits - meg; hanem
vigydzz , hogy meg ne égjen. E’ szerént meg-
szaradvan, tedd-el szdraz helyre, ’s ha uton
vadaszaton levest akarsz enni, forralj fel vizet ,
s el -vévén azt a’ tiztél, vess belé egy par . il-
lyen Leves- darabot, aprits zsemlyét vagy kenye-
ret belé, sozd - meg, ’s kész a’ leg- jobb ‘leve-
sed. Szarazon is el-olvad a’ szddban, mint a’
chocoladé , ’s igen taplalo.

Negyven nyiltz dra alatt fistilt hist készitend,

Olvaszsz - fel vizben annyt salétromot, mint
a’ mennyi s6 kivéntatik a’ has be-sézasdhoz; eb-
ben a’ vizben f6zd a’ hast, fovés kdzben forgisd-
meg a’ fazékban, és midén a’ viz j6 forman le-
fott rola, akaszd fiistre. Egy pdr nap alatt szép
piros lészen.

Szdritott kdposzla ilra,

A’ Muszka katondk tdboroziskor ezt gyako-
roljidk a’ kdposztdval: A’ savanyitott kiposztat jol
ki- facsarjik , hogy benne semmi lév ne marad-
jon, azutdn rostikra rakvan tiszta lisztel és soval
meg- hintik ; ’s kemenczében meg- széritjak. Ezen
szacitott kdposztat agy f6zik mint rendesen szoktuk,
de sokkal tobb vizzel, mert nagyon meg-dagad.




Sonkdt j6 izuvé fOzni.

Azt mondjsk , hogy ha midén kenyeret sza-
kajtnak, a’ sonkit egy kenyér’ iészt4jaban hem-
pergetik , vele kiszakitjak, s addig siitik,, a’ med-
dig a’ t6bbi kenyereket, kiilonis jo izt lesz.

Erds maltert késziteni, Canalisokhoz és Hid-
labakhoz,

Az igen apréra tort kébél valé lisztet hirom
részt, azon moédon készitett egy rész mészszel ,
mint azt a’ 37. levelen elé-adtuk, % egy kevés viz-
zel csinalj maltert. — Ha pedig f5ld felett akarsz
igen erds épiilethez maltert: végy egy rész e fé-
le meszet, és két rész folyd vizbsl valo fovenyet;
ha pedig azt nem kaphatsz, tehat més tiszta ho-
mokot, de a’ mellyet elébb annyi vizzel meg-
nedvesitettél, a’ mennyit csak be-ihat. Ezen ned-
ves homokot keverd a’ mészhez, de tobb vizet
belé ne adj; ’s egyszerre csak annyi maltert ké-
szits, a’ mennyi egy mnapra elegend6, mert el-
készitve allni neki nem jo.

Kis borjival valé gazdasdgos bdnds.

Majd csak nem egyedil Magyar orszighan
van meg az a’ kdros szokas, hogy a’ borjaval hat
heten tal is szopatjak az annyét, ’s ennél fogva
sok tejet,el-vesztenek, a’ nélkiil hogy a’ borja is
jobb v6lna. Misutt a’ borjut rendszerént hat hét-
re el-vilasztjsk, abrakoljik, dardval korpaval
tartjak, egy kevés tejet sok langyos vizzel fel-
eresztve nyajtnak neki, mig egészen szénihoz,
¢s abrakhoz szokik. Sokan mihelyt meg ellik a’
Tehén, mas nap tokélletesen el - valaszijak tole
a’ borjit, ’s azt eleinte az annya’ ki-fejt tejével

v
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tartjik, Ggy hogy a’ fejé legény vagy leany , a’

zsajtér - tejbe iitvén a’ keze’ fejét, egy ujjit belsle
ki-dugja, a’ borja fejét az Gjjihoz hajtja , mellyet
az 6romest szopogatvan, apréodonként a’ fejo a’
maga kezét és ujjat a’ tejbe lejjeb}) lejjebb hiizo-
gatja; e’ szerint a’ borjat a’ tej-ivdsra hamar r4
kapatja. Igy tartjik a’ borjat 5t hétig puszta tej-
jel, azutin a’ tejet langyos vizzel korpaval, leg-
inkdbb zab - daraval vegyitik, ’s egy kevés j6 he-
gyi - szénit vetnek eleibe, hogy idé-kszben r4-
gogathassa. Ha jo széraz istillod van, jobb sza-
badon mint kitve tartanod a’ borjat.

A Hollandusoknak vdszon ¢és czérna fejéritésch’
modja,

Aztasd a’ vasznat nyo6ltz nap gyenge lﬁgban -
azutin mosd-ki, tedd-ki szélre, ’s egy kevéssé
meg-szikkadvén, tedd savoba, mellyben egy pér
nap élljon; ekkor mosd-ki, teritsd - ki, vagy - is
allaskakra hizd - ki, és ¢jjel nappal hagyd kivel,
nappal gyakran meg ntozyén vizzel, Kevés ids
alatt szépen meg-fejéredik, A’ czérnit pedig £6zd
j6 erds lagban, szappannal mosd-ki, és ki=haz-
van gyakran ontozd - meg vizzel.

Meg-sdrgult fejér ruhdt ismét fejérré ienni.

. Az illy ruhit nybltz nap 4ztasd savany fro-
ban, azutan mosd-ki szappanos-vizben; ha még
sem szép , dztasd és mosd-ki még cgyszer, de
az ir6 épen ne legyen friss.

Egy fortély @ selyem - bogdr- nevelésben.

Leg unalmasabb ’s idé- vesztsbb munka a’
selyem-bdgér- nevelésben, azoknak tisztogatasa ,
’s levelekrol levelekre vals rakosgatdsa. Kzt el-
Kerilod, ha elegendd négy szegii fa- ramakat ké=
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szitesz egyenld mériékre , és azokat az eggyik
oldalon siiriin kotott haloval be-huzogatod. Ezen
be - halodzott ramékra rakd az eperfa -leveleket,
és bogarakat, ’s ha ezek amazokat el - emésztet-
ték, tégy friss levelekkel be -hintett Gj rdmakat
amazoknak felikbe; mihclyl. észre veszik a’ boga-
rak a’ friss leveleket, azonnal fel-mdsznak rea, ’s
az alsobbakat ki-szedheted és tisztithatod alollok.

Vaddsz - Csizmdra valé kenots.

Végy fél foht fagygytt, nyoltz lat diszné
zsirt, négy lat terpetin-olajat, négy lat viaszt,
és négy lat fa-olajat. Ezeket olvaszd - bszve, az
olvadas kozben kavargasd, ’s mineckeldile vele
csizmadat meg - kennéd, ezt elébb tiiznél mele-
gitsd, ’s ugyan csak tiiznél jol kend-meg, a’ men-
nyit csak be - ihatik beléle.

Kiilsnis j6 Anglus Csizma-feketito (Schuwichs)s

_ Végy s6 - spiritust négy latot, ugyan annyi
galitzks - olajat, vegyitsd - 5szve, és egy jO mesz-
szely serbe vegyitvén , rézd szve, azulin nyoéltz
lat égetett Elefant-csontot, hat lat szirupot, négy
lat sarga czukrot, és egy czitromnak a’ levét ve-
gyitsd hozza , vézd jol Bszve , ’s rakd butellidkra.
Ez kiilénosen dicséretes.

Olcsobb és szintiigy finom Anglus fekelilo.

Végy négy lat égetett Elefint- csontot, hd-
rom lat szirupot, két lat vitriol - olajat, két vagy
hirom garas 4ra sarga czukrot, és négy kraj-
cz4r-arn fa-olajat. Az Elefant- csontot talban, fa-
kanallal kevergesd a’ fa- olajjal jol Gsaye, azutin
a’ szirupot ontsd -red, ’s kavargasd , nielly utin
a' vitriolt t8ltsd - fel, de sziintelen kavargasd.
Ekkor a’ porra tort sarga czukrot hintsd - belé,
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’s ezzel is jOl meg - kavargatvdn egy ittze fejér-
bort, vagy sert vagy gyenge eczetet tolts - fel,
’s pszve kevergetvén , kész a’ Schuwichsod,

Duzzadé vagy korsé -sert (Plulzerbier) készilent,

Végy egy ittzés korsot, forré vizzel forrézd-
ki, azutin hideg vizzel oblitsd - ki. Midén  mér
tiszta és jol ki- csorgatodott, vess azon korsoba
egy kés-hegynyi czukrot, és egy kés-hegynyi
tisztitott bor= kdvet, jo friss dupla serrel 16ltsd-
meg; puha dugéval jol fojtsd-le, ’s a” dugojival
lefelé forditva, 4sd-le a’ pinczében széraz ho-
mokba; hadd alljon igy hirom egész hetekig,
ekkor ihatod,

\

Csikol giénnyi szerrel fogni,

Kdéss borsé - szalmabél egy zstp - kévét;  té-
len a’ midén a’ csik=tart6 mocsar helyek be-
fagyva vagynak, vagj a’ jégen egy léket, ereszd-
be a’ borsé - szalma-kévét a’ vizbe, ’s hagyd ben-
ne 4llni mintegy egy Ordig. — Ekkor hazd-ki,
’s a’ meg-fogodott csikokat razd - ki beldle.

Kizonséges Asztalos-enyvet késziteni.

Szerezz Sziitstknél , és Timaroknél dirib da-
rab bérioket, ezeket ’s juh- és més csontokat jo
tigas iistbe 1évén, fdzzed vizzel egyiitt vagy 6t
érdig; ekkor szedd - ki a’ bele hinyt csontokat,
és hor darabokat, és f6zzed a’ levét mig jol meg
nem striidott. A’ felil lebegd tajtékos zsirt gyak-
ran le-szedvén, mind addig fozd, mig a’ lév
barna szint nem mutat; ontsd-ki azutan 1agas
edénybe,’s tedd hideg helyre, hogy meg - ko-
csonyasodjon. — Ekkor vagdald vékony darabok-
ra, és rakd-ki feszitett halora szellgs helyre, hogy
jol meg - széradjom. ; ’




Az Asztalos~ enyvet erdsebbé tenni,

A’ Piérizsi Asztalosok timséval vegyitik eny-
veiket, t. i. egy font enyvhez, mellyet a’ szokés
szerént fel-olvaszinak, &tédfél lat porrs tort 1im-
sot vetnek aprédonként, nem egyszerre, mert
fgy ai enyv az edénybgl ki- futna.

Az Aczél jésdgdnalk bizonyos prébdja.

A’ Pallérozott aczélt kend-meg valaszté- viz-
zel, két hairom minata malva tiszta vizzel 6blitsd-
le; a’ jo aczél a” valaszto-viz utén fekete pecsétet
hagy, a’ vas pedig rozsda-szint. Mennél fainabb
az aczél , annil hamarébb feketedik meg.

’ e . 2o W
Jegyzés az 1j kocsi-lengelyell’ kenésérol.

Leg-jobb az 1j tengelyeket eleinte hig mar-
ha-ganéjjal be-kenni, mivel ez azoknak minden
hasadékaikon , és lyukaikon be- verédvén, azo-
kat mintegy el-télti, és meg-keményiti, ’s a’ zsirg
és kenbtsot is tobbé alial nem eresazti.

Zsemlye = koydsz,

Eazt a’ Pékek igy készitik : Ser-éleszidt, igen
fejér lisztet, és fétt komlo-levet tiszta edényben
oszve kevervén, méleg helyen 'kelni hagyjik,
’s ezen élesztével kelelik a’ zsemlye - tésztat. —
A’ kenyér is kellemetesebb izii lészen, haa’ pér
kovaszhoz egy kevés élesztét keversz.

Akdrmillyen roszszil festetelt ruha-materidt ugy ki

mosni , hogy & szine ki- ne menjen.

A’ Karton - fabrikikban ezen. mosis médja
alkalmaztatik : minden mosni valohoz egy font-

‘I
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. hox, huszon -négy ittze vizet teszmek-fel egy réu-
fazekban, elegend$ tiszta biza - korpaval yeézt'
vizzel Oszve kavarvan, tiz felett annyira fel-me-
legitik , hogy a’ kéz alig 4llhassa. KEzen korpa-
lagban mossak mintegy fertily -6raig a’ ruhit,
mig minden szenny ki-megy beldle, de szap=-
pant épen nem vesznek hozzi. Ekkor tiszta viz-
ben ki-oblitik, ’s igy soha semmi matérisnak a’
szine ki nem megyen.

Rézsa - mézet osindlni.

Végy hat lat széraz rézsit, és azt hirom fond
forré vizzel meg-ntvén , hagyd hirom vagy négy
ordig dllani; azutdn meg= sziirvén, hat font tiszti-
tott mézzel f6zd szicup forma siirtségre.

Gyimdlesit ugy be-csindlni, hogy még csak meg-
se rdnczosodjon.

Készittess hirom , négy, ’s 1bb ittzés tive-
geket, olly nagysigt szajjal, hogy akérmi mnagy
baratzk be- férhessen rajta, A’ jol meg - tisztitott
Gyiimaélesoket hényd az iivegekbe, hints reajok
annyi 16r6tt czukrot, a’ mennyivel rendszerént
szoktak a’ gylimélestket be - csinalni. Azutdn csi-
nild-be alkalmas puha dugéval az iiveg® szajit,
szurkold -be, ’s a’ gylimélesel 16ltott iivegeket
tedd valami réz- fazékba , szalma- koszorukra ,
t6ltsd - meg vizzel , és tiizelj alatta, hogy a’ viz
fel - forrvan az iivegben lévé gyiimélesst is a» czu-
korral egyiitt forrasbha hozza, Nehény mintai for-
rés utdn, hagyd a’ vizzel egyiitt meg- hiilni, és
szitkségedre tedd-el. Ha saldtdnak akarsz gyii-
mélesdt be-csindlni , agy czukor nélkil f5zd.

Franczia Czyibakot siitni.
- Tiz lat czukrot, és hét lat{ mont-lisztet ke-

verj hubba vert tiz tojas’ fejérével, kavarj kizzé
4
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epy to0jas’ sérgdjit is, de agy, hogy elébb a’
czukrot, azutin a’ lisztet vegyitsd=el, ’s mind-
egyik vegyités utdn jo fél 6raig zurbold a’ tészta-
masszat. Ha jol dszve vegyiilt, 6nisd - ki meg-va-
jazott formakba, feliil czukrozd - meg, gyengén
siisd-meg , Ggy hogy egész siitése csak tizenkét
minatdig tartson.

A’ pipdzdst drtatlannd tenni.

Iglicze vagy igricze-tdvisnek (ononis spinosa)
a’ gyokerét vagdald dohény kozzé, 's azt szivd;
az ize sem lesz kedvetlen, a* dohany’ drtalmat is
el - veszi.

Dohdnyt jé iziiwé s gyengévé csindlni, |

Az apritott dohdnyt szitild - meg, azulin egy
kevéssé locsold - meg, — nem pedig forrozd , —
szilva -lével , vagy pedig ollyan vizzel , mellyben
meggy-fa levél foit. Azutdn hizban széritsd-meg
’s verd bédbnre.

Holléndiai Thét készileni.

Ha azon f6ldi- epernek, melly a’ Hegyek’
tetején ’s 6ldalain, nem pedig allyban terem, le-
veleit szobidban meg - szaritod , ’s skatulydra ra-
kod, ollyan Théd lészen , melly a’ Hollandiai Thé-
vel vetekedhetik.

Jegyzel @ kdvérdl.

Ha a’ kivéra meleg vizet 6ntesz, ’s €' szép
czitrom- sérga - szint vesz magara, jo a’” kavé., De
ha barnit vagy z¢ldet, meg van rontva. Ekkor
kivilt ha biidds a’ kdvé, két forré vizbe mosd-ki
azt, vagy a’ pergeléskor egy. par veres = hagymat
tégy kbzbe, mellynek a’ kiilso hajat lehuztad.

£
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Aol ne tarts, hogy a’ veres-hagyma’ szagit a’
kivé magiba veszt

Hogy o folt kavé tistta legyen.

Ennek sok modja van; egy a' leg jobbak
kdzziil az, hogy midén fél-pergelésben van, s
barnalni kezd , kozibe egy egész tojist iiss, 's
folyvast .addig pergeld, mig a’ tojasis mint a’ k-
vé meg nem barnal. Ez azért is j6, hogy a’ ké-
vé', szesz¢ el-nem: repil.

Puncs!- essentidt kiinnyit szerrel csindlni.

Végy tizenhat lat egésséges és érett czilro-
mokbol csavart levet (a’ czitromot elébb meg-kell
hamozni) mindjart vegyitsd - fel dtven - hat lat
Jamajka Rummal, zurbold jol 6szve , egy butel-

“lisba dszve - ontve, hadd dlljon negyven nyolcz

oraig. Ekkor a’ seprejérsl (Szatzérol) le - toltvén
a’ tisztdjat, a® szatzat is itatd papirosan alt-ereszthe-
ted. Azutan kiilon egy font czukrot ugyan annyi
forré vizben fel- eresztesz, ’s azt egy tojas’ fejé-
rivel tisztava teszed, és amaz itallal dszve - vegyi-
ted. Ha ezen essentidb¢l egy részt, forrd vizbél
pedig két részt veszel, @ leg-jobb Puncsod le-
ster, ’s ezen essentia £sztenddkig el-tart.

Puncsot csindlini.

Tizenkét lat czukrot nyolcz czitromnak a’ sar-
ga-hajihoz dorgdlvén, ezen czukrot tedd egy tisz-
ta edénybe, és azon nyélez czitromnak a’ levét
is facsard red, 16lts hozza mintegy masfél mesz-
szelynyi jo forré thét, és arckot, annyit a’ men-
nyit tetszésed kivanja. Arak helyett vehetsz biz-
vést més jo erds égett bort is, és semmivel sem
leszen alabb valé Puncsod.

"
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Hidegen jo Rozsélist készilent,

Vedd két narancsnak ’s egy fél czitromnak
a’ sirga - hajaikat, vagdald -6szve , ’s tégy hozzé-
jok fél lat aprora tordelt fa-héjat, ’s mintegy
mis - fél font Bszve - tort sirga czukrot. Mindeze-
ket rakd egy eczetes iiveghe, 16lfs redjok [t itize
jO Tégi Szilv.()rlumot, ’s jol be-pecsételve mint
egy hat hétig kalyhdn vagy napon digerald.

Urom ~ essentidl csindlni.

Végy fodor-mentit hirom annyit mint més-
bol, végy Pipa- fiivet, Centaurist, Macska- nad-
rat, (Nepeta Cataria) fejér, fekete, és bérany-iir-
mdt, Narancs - hajat. — KEzeket mind egyiitt pa-
czold seprébil égetett erds palinkiba fél -eszten-
deig. Akkor ereszd-le lombikon, és a’ melly
pohirba vagy iivegbe csepeg, arratiszta fejér ru-
hit tégy, hogy tisztin menjen 4ltal.

Ricz - iirmast csindlni,

A’ jobb fajidja érett Sz6ll6t meg - szedvén;
aggasd - fel , " mint 4llani szoktdk el - rakni, vagy
teritsd deszkdra, hogy mintegy két hétig, leg-fel-
lyebb hiromig szikkadjon, 's a’széllé a’ viz- ré-
szeket ki-parologhassa, Ekkor a’> Hordé’ egyik fe-
nekét fel - vervén, szajat pedig be-csinélvan, rakj
egy sorozat-sz6ll6t czipkastol , — le-szemelni nem
olly j6 — ’s re4 egy sor-iirmdt, ismét sz6llot ’s
red iirmot; igy folytatvdin mind  addig, mig a’
hordénak két harmada meg nem telik. Ekkor
be - fenekelvén a’ hordot, tslisd a® szdjarsl tele
két ajnyi hijjan, fiin 6-borral. Ha még ennyi
hijjal is, a’ sz6ll& - szemek’ fakadozdsa miatt, az
édességtsl a’ bor dagadozna; 1i6bbet is ki kell
szedni belsle, hogy forrdsnak mne induljon, ’s
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ugy tartsd hijanosan. Ha meleg idé jar Sszszel,
jedd - le a’ pinczébe; ha pedig hideg, hagyd-kint
valami kamaraban, vagy a’ mi még jobb a’ Jég-
veremben , hogy zajos forraddsba ne johessen ;
de a' sz4jat ne igen erdssen csinild-be. Tehetsz
az ticdbm kdzzé egy kis mustirt torve, egy ako-
hoz mintegy egy marokkal vévén; vagy pedig hat
's hét karikas szelet- tormat, mellyek csipésséget
adnak iicmosidnek. — Héarom négy vagy hat hét-
) re — mennél tovabb anndl jobb — csapra iithe-
ted. Még jobb Réczosan orséra venned (t. i. egy
kis faroval meg - farvan a' hordd’ fenekét, egy
orsot dugj-telé, ’s akkor vedd - ki mikor eresz-
teni akarsz) azért, hogy a’ csap’ lyukdra sokszor
rd jovén a’ szollé-szemek , veszszovel kellene azo-
kat szurdalnod, hogy kénnyebben johessen a’
bor. El8szor is 2 mint borodbol alolrol kgt vagy
hirom iltzét vettél, tblts ugyan annyit fel rea fe-
Jileal , azutan jobb lesz a’ tobbi; ’s a” mint apro-
donként szeded vagy csapolod alolrol, a’ szerént
1ltogetheted feltlrél, ugyan azon jo 6= borbol ,
mint a’ mellybél csindltad, vagy mas hasonlé-
bol. A’ bort butelliskra szedni nem sokat ér, mert
nem igen 4llja, De iiemdt inkibb keveset tégy
belé mint sokat, mert ha nagyon édes lenne,
azutén is lehet o szdjjan {rmdt be -1dinni; de
ha az ticdomisl nagyon keseri, mcg—é(lculcni igen
achéz, ha csak ezt sok czukorral vagy malozsa-
szolével nem teszed.. A’ meg - 16ltogetést pedig
addig folytathatod, mig {irmosdd {zét nem veszii,
Utoljara mig még cgy kis izét érzed , a’ szollot
a’ szajarol meg - domdtzkilheted keresztiil- kosul
yalezaval , ’s boreal meg-t6itvén,, hagyd «Ggy vagy
cgy hétig allani.  Akkor vagy szedd - le, wvagy
idd - meg csak hamar egymas utdn. — A’ sepre-
jébol a’leg-jobb Palinka késziil. — lia az iirmds
nagyon taldlna forrni , haszonvehetetlen lesz, ’s
palinkara vagy eczetre kell forditanod. A’ fejér
sz6ll6bol, fejée-borral, fejér irmis vagy narancs
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szinti lesa; fekete 828ll8bol veres borral, yeres
tirmdsty fekete szall8bol fejér borral.pedig fako
sziniit vagy sillert lehet c¢sindlni. Némellyek sok
fi - szert tesznek bele; de igy patikai izt kapvén,
sokaknak kedvetlen.

Holmi be - f8z6itt Nedpelet (Szaftokat) vagy akdr-
melly  Szeszes folyd szert palatzkba igy 1égy-el :

Felytil Brabantiai (Provence) fain olajat 16l1s
a’ butellidba , egynehiny cseppet, mellyet a” hasz-
néliskor mindég le - kell rola dnteni. — Igy esz-
tenddkig is el -all

A" Bort butelliikban faimil el -tartani.

Ligy Cser-spont (Pantoffel-holiz) vagy mas
dugo helyett, csupin mach -hojaggal kosd-be a’
butellist.” E’ Svab orszaghban is tapasztaltatott; de
a’ Patikiriusok is észre vették, hogy igy minden
szeszes ital jobban meg- marad; mert csak.a® viz’
részei evaporilnak a’ hojagon keresztiil, a’ Spiri-
tus pedig soha sem.

Champagniai borl butellidkba csindlni.

1-szir. A’ Hordonak jo vasasnak kell lenni,
mind a’ két végin két két vas-rad tartsa kereszt-
be a’ hords’ dongéit, hogy ha a’ bor forr a’ fe-
nekét ki ne vesse. .

2-szor A’ fejér mustot meg-kell sziirni; szi-
tin Altal egy edénybe, hogy leg - kissebb mag
ne legyen benne; tigy a’ hordoba télteni. E’ meg
1évén, a’ hord6 szaja’ fajat keményen be- verni,
a” szaj - fanak kozepét ki-farni, belé nadcsévet
tenni: ugy hadd forrjon.

3-szor. Februariushan egy akés hordot szé-
pen meg - kell mosni, 6t lat bor-kivet és mis-
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{él. font Czukrot bele tenni, Ggy a’ bort cakorra
és bor-kére télteni, de igen tisztén kell a’ bor-
ral banni, hogy fel ne zavarodjon.

4-szer. Augustusban a’ Butellidkat, mellyek
erbssek és egy egy wjnyi vastagok legyenek', jol
ki~ kell mosni, minden butellidba két lat porrd
tort czukrot tenni, ’s a’ bort csapon rea-bocsa-
tant,

5-szér. A’ Dugokat huszon-négy oraval el6-
re meleg vizhe dztatvin, a’ jele. butelliakba fa-
kalapétsal erdssen be kell verni, és erés drottal
a’ butellia’ nyakahoz csavarni , szoritani, $4t sro-
folni , hogy a’ bor, forraskor ki-ne iithesse a’
dugojat. Ezutan hermeneutice szurkold-le. Midén
méar a’ bor butellidkban van , homokba kell eze-
ket rakni, a’ szdjokat le-felé, a’ fenekeiket pe-
dig fel - felé forditva.

A Bor - csindldsrd]l, Gotthdrd és Hellenthal sze-
. rént , némelly Jegyzetek.

Hirom neme van a’ forrasnak (Fermentatio);
elészir Bor - forrds , masodszor Eczet - forrds ,
harmadszor Rothadas,

¥ourcroy s masok még tobb Forras- neme-
ket - is. vesznck - fel.

A’ must Chemiai vizsgalds utan all: elOszir
vizb§l; mdsodszor Bor - kobél; harmadszor Czu-
kor - mézgibol; negyedscer Czukorbol.

Viz nélkill nem lehet Bor= forrds; innen az
aszs70-5z6116 ha viz nélkiil all ; eczetté valik, De
a2’ sok viz is akadalyoztatja a' forrdst; innen a’
sok vizet a’ mustbol ki-kell parologtatni; vagy
a’ sz6ll6t még szardn meg-szikkasztani, szaritani.

A’ czukor-mézga gyakran meg van némelly
nemében o’ Szollonek, azért édes is; de még is
roszsz bort ad; mert még az nein czukor maga.
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A’ czukor: a’ {8 rész, s esak olly dolgok
mehetnek borforrdsha, mellyek czukorral birnak.
Mennél tobb a’ ezukor a’ mustban’, annal jobb
bort 4d. Innen ha a’ mustba némellykor czukrot
tennénk, kétség kiviil jobb bort' nyernénk, De
akkor egyszer’smind leg-alibb egy harmad rész-
nyi bor-kévet is kellene vetniink a’ mustba.

Az alkalmas bor-forrdshoz leg-alabb tiz gra-

dustt meleg keil Reaumur szerént, Ha lidegebb
a’ Levegh, pokroczokkal , gyékényekkel takard
a' kidjaidat, vagy a’ mi még jobb Tedeles kada-
kat tarts; melly utébbiaknak azon hasznok js le-
szen, hogy a’ forraskor annyi sok szeszt és erdt
mustodbol szét reppenni nent engednek.” De min-
den esetben leg-tanicsosahb hideg idében mustod’
forrdsat forralt mustal eld - segiteni, mert igy
-egyenlébben szaporabban keresztiil esik a must
a’ forrdson, ’s a’ viz-részeket is kénnyehben el-
parologtatja,, mellyre nézve erésebb bort készit.
A’ forralt mustot hoszszi csén p. ro. Lopo- tokin
dltal, — mellynek felyal o’ fejébol el-vagtal , —
eresztheted a’ kddad’ fenekére: mert ha esak fo-
lilesl 8ltsd 2’ kadba, egyformén el-nem vegyiil.’
Arra-is figyelmezz , hogy nagy kidban nagyobb
a’ melegség ; tehat hideg Sziiretben alkalmasabb
benne a’ bor- forras, valamint arra-is iigyelj,
hogy hidegben t5bbszsr meg - kavard kadjaidon
a’ mustot, mint melegben.

Ha nagyon meleg Sziiretior a’ Levegé ,
foldbe 4sasd-le a’ kddakat, arnyékos hideg hely-
re helyheztesd azckat, ’s kiviilrsl hideg kat-viz-
zel iswntszheted ; ne hogy felette zajos lévén a’
forrds, a’ bor-forrdst eczet-forrassa valtoztassa.
Ugyan ezen ¢zélbol elébb le-ereszigesd Hordoi-
dat a’ pinczébe. :

Hordéidra nézve czeket jegyezd-meg : mint-
hogy a’ hordéban a’ bor dagad és fesziil, jobb
azt egy par esztendeig fa- abroncshan hagyni,
azutin megvasaltatni. — N":gy hordoban mindég
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jobb a’ bor, annél fogva az all6 hordokat, mel-
lyek a® Pinczébél vagy Hazadtél nem mozdalnak,
2’ lehetdségig nagyoknak csinaltasd. Minden Hor-
doidat hogy tovabb tartsanak, kiviilrél olajos fe-
stékkel festesd-be. Vas-abroncsaidat, hogy ne
rozsdasodjanak, firnajszal vagy siiriire f5z5tt len-
olajjal kenegesd-meg. Hordoidon leg-aliabb hat
vas - abroncs legyen, mellyek kozziil a’ két szélsé,
szélesebbre és vastagabbra hagyattasson, hogy
_ ezeken fekiidjenek a’ hordék a’ gadna- fan. Ha
nagyok a’ hordok, tandcsosabb keresztbe is a’
fenekeciken vas radakat tétetni. — A’ hordot ugy
fektesd a® gadna -féra, hogy az also dongak alatt
el-liss, — Uj hordoidai, hogy sziirhess beléjek ,
elébb készitsd-el azon médon mint alabb els-
adatik.

Ha pedig nem fGjak, szorosan vizsgild-meg,
hogy nem hibasok é? illy modon : egy kis kala-
pacsal vagy nagy kilesal kopogtass itt ott a’ hor-
do’ fenekére , ’s azonnal szagold a’ hord6 széjat;
vagy egész er6dbdl fujj a’ hordédba, ’s azonnal
tactsd a’ szdja lyukara orrodat, hogy a’ ki-iit6dd
szagot érezhesd. Ha jonak taldlod a’ hord¢’ sza-
git, leg-fellyebb még egyszer sblitsd-ki forrd viz-
zel, mellybe kbzonséges sot olvasziottal fel , s
ki hagyvin csorogni, hideg vizzel ki-mosod , ’s
sziirsz bele. Ha pedig hibis a’ hordéd, termé-
szotesen orvosolnod kell,

Egy 1j talilminyt: mint kellessen a’ dohos
vagy més roszsz szagi hordot meg - orvosolni,
ide teszek; tobbekre ki-terjeszkednem konyvets-
kém' csekélysége miatt nem lehetvgn.

Végy friss tehén-ganéjt, a’ mint az, az él-
lattol el-esik , ’s eres«d-fel ligy-meleg vizzel an-
nyira, hogy ezen pép, egy jo nagy téltséren ke-
resztill mehessen. De elébb ezen vizbe olvaszsz-
fel négy font sot, és egy font timsot , olly men-
nyiséghen, hogy ez a* keverék mint egy tizen=
hitod részét toltse - meg az orvasoltaténdé hor-
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dénak. Eat a’ keveréket forvald egy darabig tiiz-
nél , de valami darab-faval sziintelen keverd, ’s
“azon forron dnisd a’ hordoba, verd-be jol a’ sz4-
jat, ’s ot hat minatiig emberil ninden, oldalra
forgasd - meg: Kzt a’ forgatist minden két éri-
bin ismételd , ’s folytasd leg=alabb btszor hatszor
egymés utin; de minden forgatds utén nyisd-fel
a’ hord®’ szijat, a’ midén mindég csoportosan
fog a’ doh-szag ki-loksdni.  Hatszori meg-forga-
tas és szelloztetés utan verd-be ujra jol a* Hor-
d¢’ szajat, ’s hagyd allani huszon-négy oraig. Ek-
kor ontsd-kij beldle a’ keverdket, mosd- ki friss
hideg vizzel , ’s 1jitsd ezen 6blitést mind addig ,
mig a’ viz egészen lisztiit nem csepeg - ki a’ hor-
dobol. Az alatt pedig mig ezen dblitéseket teszed,
tégy tiizhvz vizet 's olvaszsz - fel benne két font
sot és fél font timsot, ontsd ezt azon forron a’
hordoba, forgasd- meg jol a’ hordot vele, ’s jol
be-csinalvin a’ szjat, hagyd ailani, K€t 6ra mul-
va ontsd-ki a’ még meleges sos vizet, csepegtesd
jol.ki, verd-be jol a’ hordé’ szajat, ’s hagyd ugy
llani mig bort téltesz bele. Kgyébb-arint ha va-
lamellyik 4ll6 részébsl ezen keveréknek tsbbet
talalsz is venni, mint elgl-adtam, ne félj, hogy
nagyot hibdztil ; arra mindazaltal figyelmezz, hogy
a’ friss ganéj inkibb Tehén-mint 6kdr- ganéj
Tegyen , dmbirjebben sem gondolok nagy kii-
lombségets \

Ha ki fogy hordédbol| a’t bor,}, jol . mosd - ki
azt, hideg wizzel, mellybe apré kavitsokat vagy
igen gorombathomokot vetettél, hogy ez a’ hor-
dora szaradt seprot le~vigye; ¢’ végre nem art
ha a® masodik vizct_bennc gyakori meg - forga-
tas mcllett egy darabig benne éll‘ni hagyod, hogy
amazt rola le-olvaszsza. J6 ki-mosas utan adj
kén - fiistot hordédnak, tiszta de nem eczetes
szaj - fajat verd-be jol, ’s tartsd se nedves se fe-
lette széraz helyen.
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A’ Pinczére nézve ezeket jegyezd-meg: Pin-
czéd egyforma mérséklettt legyen, kiilsmben a’
meleg ki-szélesftvén a’ bort, a’ hideg pedig 6sz-
ve -szoritvan azt, ezen mérsékletek’ gyakori val-
tozdsok miatt @> bor apad, ’s ezen apadas altal
iresedett hézakba sok levegs tolodik be, mely-
lyet a’ bor be - szivan eczetet, és er helyett Le-
vegbi savanyt kap. Ot gradtél fogva tizig, Reau-
mur szerént, leg.jobb mérséklet a’ Pinczékre néz-
ve: kiildomben a’ bornak misodik , vagy ugy ne-
vezett finom - emésztddése vagy okadélyoztatik ,
vagy zajos lesz,

Jegyezd - meg : hogy ezen masodik emész-
tédés adja=-meg ugy szollvan a’ bornak erejét, tii-
zét, josagit. Mert a’ czukor a’ borban az elsé go-
romba forrdskor nem szokott egészen fel - dolgo-
z26dni, hanem részszerént lotl o seprd kozzé ; s
csak a’ méasodik finom forraskor vagy emészlé-
déskor vegytl-el a’ borral , % tobbnyire még ké-
sébben, esztendék milva. Innen mondjik, hogy
a’ bor meg-eszi magit, s igy a’ Heogy- alljai
csindlt borok, késobben kapnak édességet, mely-
lyel eleinte nem birtak,

Ha Pinczédnek tobb 4gai vagynak, tgy bo-
raidat ne rakd egy agba az okkal, s6t ha modod
van benne ugyan azon egy Pinczébe sé. Ele-
gends lég-lyukak legyenek a’ Pinczéden. Ha 2’
foldje vizes, fél ldbnyira krétdval , szén- hamu-
val, vagy vas-salakkal (4gy nevezett vas-szarral)
hordasd - meg.

A’ Borral val6 bandsra nézve ezekre iigyelj:
Ha kedvezs volt az 1dé - jards, érett és tokélletes
a’ 576116, s sz6ll6d jo tekvésii, vagy a’ nemesebb
bor- termé helyeken fekszik, ne siess borod le-
hazisaval , mert mint emliténk a’ késébbi forré-
sok altal sokat nyerhet még a’ bor’ josaga; de
ha sziiretkor sok vothadl penészes 526115 esomosa=
lodott borod kdszzé , annal fogva egésséges seprot
nem reménylhetsz, ’s az i1d6-jaras se kedvezett,
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vagy tan borod csekély kerti bor -~ termés, Gyer-
tya - szentels’ t4jan jo kénfiistosen hazd -le kis-
sebb hordokba; 8szszel pedig masodszor butel-
lidkba,, hogy igy mindég friss borod ‘lehessen.
Boroddal a’ lehetdségig tisztan banj, ruhad, széj-
fad , a’ téltégetéskor lopod, tisztdk legyenek. Hor-
doidat tisztan tartsd, pinczédben kaposztés - har-
-do, zdldség, tej’s a’ t. ne legyenek, Hordoid it
mindég téltve tartsd, ’s szdj-fijokat jol le-verve.
Martiusban , midén a’ sz6llé-veszszé indal , kivalt
Juniusban midon virdgzik , Augusztusban midén
masodik nedvében van, Septemberben midén o’
sz6ll6 érik; és November’ tijin, midén az észi
essdzések meg-erednek, rendszerént zajogni szo-
kott a’ bor is: illyenkor, valamint ragy szelek-
ben, nagy ¢gi haborikban, és féld-indalaskor,
végy-ki egy két ittzét a’ hordodbol, hogy buzga-
sanak helyt adj; de-ismét jol le-csindld a’ sza-
jat , hogy a’levegé’ drtalmas mérsékletét tolok el-
zéarhasd, — Télteléknek a’ leg-jobb borodat vedd
’s. ha pimpot talilndl, szorgalmatosan le-szedd.

Ha az elé-adattakra figyelmezel , meg-men-
ted borodat sokféle nyavalydktol , mellyeknek or-
voslasaikra szamos és bizonytalan voltok miatt it-
ten egészen ki nem ereszkedhetek.

A csapra iitstt Hordéval valé binds mddja.

Tapasztalt dolog, hogy ha nagyobb Hordo
littetik csapra, ’s az csak lassanként fogyasaztatik,
mind szinét mind izét el-szokta viltoztatni. Ezen
a’ bajon " igy segithetsz: tégy a’ Hordé’ szdjara
tiszta fejér rongyot vagy gyolcsot két vétien ;
ezt két harmad - rész sirga jo agyaggal , és egy
harmad- rész szitilt hamu-sarral , melly a’ csap-
ra {itott hords - boraval gytratott dszve’, tapaszd-
le jol, ugy hogy az agyag mind korilstie mind
felette a’ rongynak a’ hordo-szaja’ kirnyékét egé-
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szen el - lepje, ds o’ gydles’ szélei ne littassanak.
Ezutin mihelyt meg - szarad a’ sdr, {iss a’ ron-
gyon és saron keresztil a’ kozepe’ tdjén egy drat,
hogy a’ bornak szelelé lyuka legyen, és a’ csa-
pon jobban johessen; ’s ezt csak akkor kell egy
kis ideig ki -venned, 's nyitva tartanod ezen kis
szeleld lyukat , mig csapolod a” bort; de mihelyt
viszsza - csavartad  a’ csapot, azonnal dugd -be
azt, akér magat az drat tévén belé, akir pedig
mas kis dugotskat csindlvan hozzd fibol. Egyébb
ar4nt mindég benne tartsd, hogy semmi a’ bor’
erejébsl ki ne gézologjon. Igy akirmi lassan® fo-
gyasztod borodat, sem fzében, sem erejében nem
fog vessteni fogytig leg- kissebbet-1is.

Opé tenni @’ Horddt (Wein-griin.)

Tudni valé , hogy a’ vastagabb dongéji hor-
d6ba, o szikséges el-készités nélkil, nem tani-
csos bort sziirni, mert hordé - szagot kap a’ bor
benne. Hogy ezen kér ne évjen , 1j Hordéidat
igy készitsd-el: tégy beléjek porra-tort Corian-
drum -magot, Onts red forrd vizet, digd-be a®
hordok’ sz4jait, forgasd - meg jol, ’s hagyd ben=
nek meg-hiilni a? keveréket.  Azutén bor- seprén
maradt sitriis, de nem ¢éczetes bort, vagy ha nem
sajnalod mas féle j6 bort, “egy tiz akos hordéra
mintegy egy fertalyt, forralj- fel, ’s ntsd a’hor-
doba, zurbold és forgasd-meg; ’s hagyd meg-
hiilni benne. Ezen bor, eczetre még hasznélhato
lesz, azutan batran sziichetsz hordéidba.

Borhoz joféle kén-fiistoldt (anschligot) készitent.

Végy gybmbért, fa- hajat, 4nis - magot,
bor- kisvet, viola- gytkeret, temjént; mindegyik-
bél egyformén, Mindezeket jol tord - eggyiivé,
azutin szabdalj egy ruhdbol hoszszas darabokat,
és midon azokat az olvasztott biiddskon altal ha=




02

zod, a'huzas’ kizben ezen fellycbb emliteit osz-
ve-iort szerekkel hintsd-meg, és erds-égett bo-
ron vand altal.

Dohos hordétl igazitani.

Fel- vévén a’ fenekét, elébb jo vakaro - kés-
sel, a’ mint csak lehet, le kell mindent vakarni,
’s razutan- oltatlan meszet vizben fel- olvasztvin ,
ezen meszes forrd .vi?‘zcl ki-forrézni , Ugy azutan
egynehany rendbéli hideg vizzel ki-obliteni. Vagy:
mazold-be az egész belsé részét a’ hordonak jo
csap6 - foldel, fejér-agyaggal , gy dlljon egy két
hétig, mig a’ fold 2’ dohossagat kinem szivja, —
lllyen dohos hordékba, jo, torkolyt bele-nyom-
ni ’s tapostatni; hogy a’ torkdly szivia-ki a’ do-
hot. Minekutéanna a’ t6rkdly ki-ticiilt beldle, for-
ro6-vizzel ki kell forrozni, és esztendére bizvast
a’ leg-jobb mustodat bele sziirheted.

Kiilsnos Bor' neme.

. Egy 6t akos hordoba hazz-le négy ako szin-
bort, a’ tobb részét pedig Gszve - csomoszolt,
dér- csipte, jo tiszta érett kokénnyel téltsd- meg,
magvit is bele t6ltvén. Ezen bor esztendeig hadd
alljon jol be-dugva; melly id§ alatt dszve érvén
(a’ mint egy szava-hihetd ember allita elSttem )
mind szinére mind izére nézve kedves lészen.

.« Részemrdl azt vélem, hogy ezen bornak kii-
I6nss kedvellgket kell keresni, ’s alig ha meg-
érdemli az esztendeig valé varakozast.

Kinnyd préba ha van € viz @ borban ?

Egy nad - szélat kenj-meg fa- olajjal ’s iisd
a’ meg-probilandé borba; ha' viz van benne,
tseppek fognak latszani rajta. Vagy pedig: egy
darab gyapjat, vagy nedvesitelt gyapolt - kang-
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czot ereszsz-belé, mellynek a' misik vége le-felé
csiiggjon; ha viz van a’ borban, le csepeg rajta,

Bort meg-higgiini, ha tisztulni nem akar.

Tiz akos hordohoz végy mds fél lat viza-ho-
jagot, verd-ineg jol egy balta-fokkal, ’s el-nyuji-
van tedd tiszta hideg vizbe tizenkét 6raig, azu-
tin ki-vévén aprora vagdald, és egy 6blds edény-
be télts bortrea, hadd élljon tizenkét ordig ben-
ne, a° midén ismét kézzel szaggatvan rontsolvin
a" viza - hojagot, t6lts ajra tobb bort hozza, Har-
mad’ napra ha a’ viza - hojag egészlen fel-olvadt,
és egészen meg-kocsonydsodott, t5lts azon hor-
d6bol mellyet tisztitani akarsz, ezen viza- ho-
lyagra egy j6 dézssra valot, és rontsold alkalma-«
tos tagas edényben jol dszve, hogy a’ kocsonyis
viza-hojag egészen eggyesiljon s’ fel olvadjon
a’ bele ontdtt borral. Azért némellyek fira da-
rab-ldnczot kotvén oszlaljak verik széllyel a’ viza-
hojagot. Es gy azon habosan téltsd a’ bort visz-
sza a’ hordajaba. E’ szerint a’ leg-tisztatalanabb
bort is szépen meg-lehet tisztitani.

Bort tisztdvd csindlni.

igy j6 darab Czukrot égess-meg vas tiszia
serpenyoben , egy hoszszas vékony zsatskoba fel-
kotve ereszd a* hordoba: negyed napra, mig a°
czukor el-olvad, meg-tisztal.

Nyiilés bort meg - javilani.

.. Jol be-dugvén a’ hordst, mellynek egy kis
hijja legyen, egynehanyszor hempergesd - meg,
hogy jol 6szverizodjon, azvtdn az aknéjat fel-
Vévén, egynehdnyszor nyers hast rakj rea, A’ has
¢supa penész lesz, de a’ bornak minden nyualés=
sagat el-vesazi. '




A" gyenge bort meg-juvitani,

Ha a’ bor fél nap’ butellidban’ dllvin, szinét
meg - viltoztatja , és sirgibb vagy veresebb 1é-
szen, jele hogy gyenge. Ezen esetben hazd-le a’
bort, kén-fiistot (anschlog) advén neki, ‘de a’
melly ne egy két ordig, hanem leg-al4bb tizen-
két ordig alljon @’ hordoban. Ekkor minden 8t
akéra egy fertily spiritus vini rectificatissimust
onts-bele, ’s jol verd-be a’ szgjat.

Mds mdd.

A’ leg - erdssebb bort hazd -le héromszor
lombikon 4ltal ; az az,; esinédlj beléle a’ leg - ke-
ményebb égett-bort; (Spiritus vini rectificatissi-
mus) ezen égett borbol t8lts egy vagy két ittzét
a’” hordoba, a’ hord¢’ nagysigahoz képest tobbet
vagy kevesebbet tiltséren altal csendesen, hogy
az égett-bor a" bor’ tetején Gszszon. Ezen égett-
bor igen nagy erét, ’s frisseséget 4d a’ bornak.

Savanyii bort meg-javitani,

A’ leg - savanyabb bort is helyre hozhatod
magnésidval , mellyet a’ Matérialistaknal kaphat-
ni. Tehetsz elébb illyen egy veder meg-romlott
boron prébét, hogy miképen és mennyi sokasi-
gt magnésia hozhatja helyre? ’s igy annyit kell
a’ hordéba tenned, a’ mint a’ beldle ki-vett ve-
der-bornak a’ hordéba 1év6 borhoz képest valo
mennyisége kivénja. \

 Eczetes bort meg-javitani,

innek probalt orvassiga ez : dlt szitélt ha-
mu kozzé darabokra szeldelt Gj szalonnit tégy,
tolts ~red egy uj nagy fazékba jo és minden ecze-
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tessdg® nélkél vald j bort, és f82d addig; mig

ollyannéd nem lesz mint a’ lencse. Ezt kend bé-
ven ruhdra, ’s az eczetes bora hordét meg-télt
vén szinig, a’ szalonnas ruhdt a’ dugojaval olly
formén szoritsd -le; hogy a’ ruha a’ bort érje.
Ezutan a’ hord® szajat is kend koril szalonnis
hamuval , hogy semmi levegé hozza mne férhes-
sen , hagyd, igy hat egész hétig, azutdn ihatod.

Ha o' Hord¢ valamelly hasadékon fut.

Olvaszd - meg a' feny8-fa- szurkot , #5lts k&«
xibe hamut és faggyat, ‘s ezt mind el-kevervén
kend - be vele a’ hasadékot, Vagy : Tarts egy
skatulyaban szdritott porratort szilfa- levelet; s
ezt faggyhval vegyitvén', kend -be a’ hordé - ha-
sadékot,

Jo eczetet csindlni.

A’ lenesére, melly ne pergelt hanem nyers
legycn, t6lts finom erds eczetet, ’s ugy Aalljon
*ajta hiarom nap, azutéin fel forralt bort, mikor
hilni kezd , ©nts az eczetre ; mindennap meg-
razd y igy kilencz nap malva megérik

Romlolt eczetet javitani.

A’ savanyt kovészt mézzel gylrd 8szve , sz4s
Titsd- meg, ’s Oszve- térve tedd az eczet kizzé,

Dors vagy Torkily - cczet’ készitése midjas
8Y Ly ]

Az édes Torkolyt, a’ mint a’ bort Sziiretkor le-
8zir6d rola, toltsd egy fenn allitott hordéba tele ,
elébb a’ mennyire lehet, a’ torkoly vastag csut-
kajat ki-hdnyvan. A’ hordot egy hirom laba szék-
re allitsd a’ kemencze mellé, ’s fel-fedett fene-
két vastag ruhival be-kitvén, arra hirom ajnyi

5
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vastagsignyira szitdlt hamut télts, bogy az ereje
ki ne mehessen. Igy hagyd mig a’ Torksly ma-
gitol meg-nem eczetesedik. Ekkor 16lfs-red egy
dézsa jo bort, akér 6t, akir wjat; ’s mikor ez
is jol meg-eczetesedik, 16lts annyi bort rea, hogy
az egész torkslyt ellepje. Ha ez is jol meg-ecze-
tesedik , csapold-le a’ fenekén, s tartsd a’ tor-
kolyt kilencz napig lév nélkil. Ekkor ujra téits
red annyi bort, hogy a’ torkslyt el - lepje; ’s ¢’
szerént, tovabbra is a’ mennyit tetszik annyit
csindlhatsz.

Mustdrt pecsenyéhez késziteni.

Végy nyoblez ittze tiszta édes mustot, és f6z-
zed valamelly tiszta edényben jol meg; az alatt
a’ habjit szorgalmatosan le - hinyvin, tégy hoz-
zd ; ha jonak akarod, fél czilrom - hajat , egy ke-
vés fa- hajat, szegfiivet és egy fertily font czuk-
rotis. Meg - f6zvén, lanyhasra hagyd-meg hiilni,
Végy azutin 8t ittze édes és 6t meszszely kese-
rit mustér-magot, tedd valami tiszta edénybe ,
“€s a’ mustot szitdn meg - sziirvén , ontsd a’ mus-
térra , keverd jol Oszve, és dntsd ollyan edény-
l)le, mellynek a’ széjst be - dughadd; igy sokiig
el - tart.

A Mustdr - mdrtdst el - késziteni , melly o’ Fran-
czia musldrral velckedjen.

Két veres - hagymiéra, két fej foghagymira,
és négy - 6t Bszve - vagdalt babér - jevélre inis
egy itize bor-eczetet, ’s feds alait fozd egy fer-
tily ordig. Ekkor sziird - altal, tedd ismét tiz-
hoz a’ levet, ’s mikor leg - jobban forr, tégy
bele négy lat barna, és négy lat sirga mustar-
lisztet. Azutin a’ keveréket cgy lapos edényben
fa-kanéllal mind addig dirgsld, mig siiri péppé
nem vilik; a’ midén mint-egy nytlez-tiz-tizeukét
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lat f4inal porrd toet ezukrot, fél quintli szegfii-
borsot , ’s ugyan mln)i fuis lu’:jut, porra thrve ve-
gyits hozzd, ’s jol be- dugott ko « vagy porczel-
lan-edénybe tedd -el. Ezen mustdr-martis men-
nél régibb lesz, anndl inkibb veszii csipéssegét,
annil fogva edényedet jol dugva tartsd.

Sz0110¢ malozsa helyett haszndlni.

Az érett gohért meg-szedvén, jol le- fott
mustba martogasd , ’s deszkdra tévén, a’kemen-
¢zében aszald, Ezutin szedd- le a’ czipkajirol ,

's rakd bodonbe,

Sz0ll0t meszszire el -vinni.

Rakd szetskdba, minden sor-széllére egy egy
sor-szetskat hintvén, ’s szckered lassan menjen
vele ; ugy el-vihet:d , hogy még o’ szine-is meg-
tharad.

Sz0ll01 tigy el- palolni, hogy meszsze fOld#é éle

lehessen vinni,

Egy hordé’ fenekérc béven rakj szolld ~leve-
leket, és boritsd-be puha pakolé papirossal, agy
rakj széraz, és rothadas nélkil valo sz6ll§ - geréz-
deket szép rendel egész a’ hordo’ tetejéig, “azu-
tan boritsd - be ismét sz6ll5 - levelekkel, és azon
feilil ismét papirosokkal; tedd-ra a’ hord¢’ fene-
két azon keresztiil vagy két egyenes darab ke-
reszt- fat, és arra leg-alibb-is egy mdzsis kdvet.
A’ ké hadd alljon vagy tizenkét 6rdig rajta. Ez
a’ nehézség egy-arant le-nyomja a’ szdllot, Azu-
tdn a’ hord¢’ felsé abroncsait le - iitvén, tedd - be
vagy két fenekét, és azt a’ hijénossagot, melly
a’ fenék alatt’'van, tomd - meg akar csepiivel,
vagy mohval, és a’ tobb fenekét-is helyére be-
illetvén, az abroncsait verd-be.

»
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Midén rendel rakod a’ frirtoket, a’ hordot
gyakran meg-kell rézogatni, hogy minden fiirt he-
byet verjen maganak,

Szglljt el - tartant,

Mirtogasd forré vizbe, ’s ugy kotdzd- fel.

Paradicsom-almdt télre el-tenni,

Az érett, de meg-nem pattant Paradicsom-
almét ; czipkéstol szedd-meg. A’ bor-eczetet f6zd,
és hiitsd«meg, 8nisd egy jo edénybe, rakd-belé
a’ Paradicsom-almat, ’s egy kevéssé s6zd-meg.

Gyiimélcs' kinnyd el - tartésa® médja.
1) Tedd kdlesbe , igy még a’ Sz4l15 is el-4ll,

2) Appert’ médja: a’ gyiiméles, z6ldség, hus
’s 2’ b, el-tartiséban. Ezen modnak és titoknak,
mellyért Appert tizenkét ezer forintokat kapott
a’ Franczia Ministeriumtol, a’ veleje révideden
ebbdl 4ll. A’ mit frissen el-akarsz tartani, tedd
palatzkba , vagy korsoba, azt cser-spontal, (Pan-
tofellel) és hojaggal a’ lehetdségig jol dugd-be,
's gy viseld gondjit, hogy a’ levegé tellyesség-
gel belé ne mehessen; azutin egynehiny ming-
tikig dugd forré vizbe az edényt,

Gyiimblesit sokd el- tartani.

Sz4ritsd-meg jol a’ vizi homokot, azutdn ké-
szits egy hordét, a’ mellyet emberiil be-lehessen
csinélni; rakj ebbe egy “sor- homokot, mis sor
gyimalesit, ujra homokot ’s ismét gyiimélesst
mig tele nem lesz a’ hord6. Ekkor csinald-be
ezt jol, ’s akaszd Ggy a’ katba, hogy a’ viz ne
€rje, vagy pedig tedd nem fclette nedves pinczé-
be; fgy mindenféle gyiimélcs sokiig el - all.
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’

Az almdt sokdig el-tartani,

A’ kéazel le-szedett almit tedd ¢sepli kbzzé,
valamelly nagy szekrénybe; igy azomkiviil, hogy
soka el-dll, attol se félhetsz , hogy az almikon
valamelly kedvetlen szag fog érezni,

Vagy : Vilaszsz olly helyet melly se nedves
se sziraz ne legyen , 4ss négy szegii gddrdt rajta,
rakd-ki deszkakkal, az ép, nem foltos, nem ii-
t6dott almat rakd-bele, 's feliil-is deszk4val fedd-
be, azon felyiil pedig hinyj rea fsldet; el -4éll
Jaliusig is.

Mds méd : El-4ll sokd flirész-'porban is, de
ez szagatlan fibol valo legyen, "s kozel hozza
baratzkot ne tégy.

Gyiimdlcst télre el - rakni.

Szedd-le a* szilvit, cseresznyét, baraczkot ,
’s @ t. ugy hogy egy kis czipkija -is maradjon,
rakd-be szépen confectes fivegekbe, tedd red a”
jol hozza készitett cser-spontot; vastagon szurkold-
be, ’s meleg-vizbe 4ztatott hojaggal vond - vagy-
is boritsd - 's jol kosd - be. Azutin tedd hiaeg
vizbe , ’s mind addig tartsd a’ tliznél , mig a’ viz
gyongydzni kezd; ekkor vedd -el a’ tfiztél, de
addig az edénybél ki-ne vedd az {iveget, mig
a’ viz meg-nem hiil; igy el - 4ll tavaszig - is.

Veres - szilydt aszalni,
A’ veres - szilvit meg - kell forr6zni, azutéin

napon ki-teritve meg-szaritani, " gy a’ kemen-
ezébe be -vetni, vagy aszalora hényni.

Friss cseresznyét sokdig el -tartani.

A’ cseresznyét kesziyiis kézzel kell szedni,
confectes iivegbe rakni, be-spontolni, és jol be-
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szu[‘l.\'olnl; ,i'gy jég - verembe , vagy jég kizzé le-
tenni , sokiig meg - marad.

Zold borsét , babot , kukuritzdt télre el-tenni.

Ezcket meg-tisztitvan {8zd vizben, de tgy,
hogy egészen meg-ne fojjenek, Ekkor le-safirvén
rolok a’ vizet, egy kevéssé szritsd-meg, és ke-
nyér utén tedd kemenczébe, hogy ott jol ki-szi-
radjanak; ’s tedd - el zsatskoba széraz helyre. —
Midén fozni akarsz bel6lok , elébb mint sem fel-
tennéd , jol dztasd, és mosd- meg, hogy a’ szi-
radés rajtok meg-enyhiljon.

Z0ld babot télre el - rakni.

A’ z6ld babnak két szélén lév§ szalkikat le-
metélvén, és meg-mosvin, hordotskaba kell rak-
ni, mindeniitt jol meg-56zni, &s mentiil jobban
lehet le-nyomni, mint a’ kdposztat nehéz kével
le-nyomtatni , és pinczébe le tenni, Middn bels-
le fozni akarsz, elétte valé nap tiszta vizbén ki-
kell a’ sossagot aztatni.

A’ veres és fejes kdposztit télre el-tenni.

Ezzel a’ Banatban igy bdnnak: Godrot as-
nak, a’ kaposztat tovestsl ki-rantjak, ’s fejjel le-
felé tgy csinaljak-be a* godor feliletén, hogy a’
kiposztinak a’ bojtos gyokere ki-lasson a’ féld-
bél, ’s rolared akadhass a’ kiposztéra; de azom-
ban a’ feje foldet ne érjen. Igy el-dll késd tava-
szig - is.

Téli ugork=t eczet nélkul el-ienni,
Ha eczeted nincs, végy egy negyed rész a-

kos hordohoz fél-okolnyi kovasat, ’s apritsd axt
az edény’ fenckére. Azutan egy sor sz6llo - leve-
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let, 's t-hat darab el-vagdalt tormat tévén, er-
re egy sor ugorkdt, és paprikdt rakj, melylyet
egészen borits-be ketté hasogatott vad almaval.
lily sorokkal rakhatod meg az egész vannit, de
tobbé kovészt kozzé ne tégy. Ha meg-téltstted ,
bnts re4 hideg vizet a' mennyit be - vesz, tedd
rea a’ fenekét, 's nyomtasd - le mint a’ kdposz-
tat, kével. :

Tk~ hdposztdt télre el tenni.

A’ kovaszt gyenge sb6s vizzel ereszd.fel, szi-
tan sziird-altal, 4’ gyalalt 1ok - kdposatit verd-be
jol egy bodonbe, ama, levet téltsd rea, ’s nehéz
kével nyomtasd-meg. Ugy is j6 ha csak a’ bodon’
kertiletét rakod -is meg-kovaszal . '

Irds - vajjal vals bdnds.

Egy jeles Magyar Gazda-aszszony soha sem
szokta , mint rendszerént szokds, az ir6s - vajat
ki-olvasztani, hanem ha el-adas végett. O a’
nyiri kopilést fogyasztotta leg-inkdbb, a’ méju-
sit pedig, és Oszit mint leg-jobbat, téli sziikségre
hagyta , bodénskre verte, ’s jol be sozta.

Hogy & vaj meg ne avasodjon,

A’ savanya tejfelt tiiznél f6zni kell , és a’ ki-
hinyott savojat, taréjat mindég kanéllal szedeget-
ni, és azutin kopilni. Egynehdny iitésre Oszve
megy, ekkor négy vagy 6t vizbe-is meg - kell

mosni,

Irés-vajat be-sozni, hogy sokdra se avasodfon-meg.

Végy két rész konyha-sot, egy rész czukrot
és egy rész salétromol, ezeket tord és vegyitsd
jol Bszve. Ebbol az egyvelék sobol végy két la-
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o), tizenkét lat frds vajhos, gyacd jol Hsave as
fros - vajjal, és az fgy meg-sozott vajat tdmd - jol
erbs cserép edényekbe, Leg- alabb hirom hétig
hozzé nem kell nyalni, mig ezen so jol altal nem
Jarta a’ vajat. Két esztendeig sem avasodik- meg
€’ szerént, ‘Minek- elStte meg-s6zndd az {rés va-
jat, természetesen az frojibol egynehdny vizben
jol ki kell mosnod.

Jegyzés @ Klendtsi és Liptai sajtril.

Hogy ezck sokd ligyak és kedves iatiek le-
gyenek, rakd-be ruhiba, ’s vagy hirem nap’
bor-sepribe édztasd, vagy pedig az asataleol le-
vévén, mindenkor boros ruhdval borongasd,

Némelly Jegyzéselk o tejril.

1) A’ fejésnek az eleje ritkibb, mint az'u-
tolja. .

2) Tébb tejet 4d a* Tehén, ha egy éréval
a’ fejés elbtt friss vizet kap inni.

3) Arra vigydzz, hogy a’ ki-fejt tejet mesz-
sze ne kellessen yinned , mert gyenge raz6das 4l-
tal - is sokat veszt josagabol.

4) Ha azt akarod, hogy a’ tejed Bszve ne
menjen, ’s tovdbb tarthasd, vess egy darabka
czukrot belé.

Lid - tolurcl jegyzés.

Tudva 1évs dolog, hogy a’ hizott lad’ tolla
dgynak sokkal aldbb val6 a’ nem hizotténal; de
ha amaz koppasztas el6tt egy két nappal , egéss
napra, folyé vizbe eresztetvén , meg-forosatetik ,
’s azutdn tiszta széraz helyen tartatik, hogy szé-
pen meg -sziradjon, szint olly’ szép lesz a’ tol-
la mint emezé.
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Lid - hitlalds médja.

K8sd vészon - ruhéba a’ ladat; hogy csak a’
nyaka és feje legyen ki, dugd-be a’ fiileit viasz~
szal, setét helyen akaszd-fel,’s naponként harom-
szor tomd drpa- dardval, és sziinetlen legyen viz
egy edényben mellette ; igen meg-hizik.

dpré pulykdt és libdt fel-nevelni,

Ez egy Csirddsnénak hires titka volt: Aaz
apré libakat és pulyka-fiakat, azontal, a’ mint
ki-bujnak , minden harmadik éjjel kakuk - fivén
(kertin vagy mezein) de mindenkor frissen ha-
lasd; ett§l meg-erdsddnek, — ‘A’ Libinak pedig
kiilondsen az eledelét savanyd kiposzta-lével lo-
esolgassad ; s6t két hetes kordban aprora vagdalt
savanyQ kdposztit vegyits az étele kizzé, Kon-
nyen re4 szoknak a' kis libak annyira , hogy egy-
mis eldl fogjik kapkodoi az ételt, ’s rajta dig
nélkil fel-nevekednek.

Apré pulykit fel lehet mevelni ugy is, hogy
a’ kis pulykaknak a’ hénaljok’ alljat, és a’ fejeiket,
Len-mag-olajjal vagy héromszor kend - meg, és
néha adj nekik egy egy szem fekete borsot; mind-
jért étetheted és itatﬁatod utdnna Sket. — Vagy
a’ dardjokat gyengén mint az ételt paprikizd-meg,
és torott antimonium-crudummal hintsd-be. Igen
j0 ha cziczka-fark helyett vagdalt ruta-levelekkel
vegyited.

Hogy @’ libdk j6l fel-ndjjenek: biidss kovet,
86t, és paprikit keverj 6szve, ’s minden héten
kétszer vékonyra vagdalt szalonndt benne meg-
hempergetvén , ezt add -be nékik. A’ hol kutya
- niucsen, j6 az fvé valutskajuk’ fenekére egy két
. heringet le szegezni, hogy arr6l igyanak a’ libdk

vizet,




Apro = marka = divg “ellen.

: Kiézonségesen az apr6 marhat meg-menti a’
dogtsl, ha a’ vizes valajaba annyi o6ltott meszet
velsz, a’ mennyi a’ vizet meg-fejéritheti, ’s azt

hagyod neki inni,

Hogy az apré. marha porhanyd és j6 iul legyen.

Fézés -eltt valo nap 6ld- meg, ’s meg-kop-
pasztvan dztasd hideg vizben, mind addig, mig
nyéarsra nem vonod, vagy f6z0d.

A’ vén kakast pardzsd és gyengévé igy teheted,

Tomj gégéjén a’ begyibe egy jo kalan frés .
vajat aprodonként, s azutin ereszd-el, kerget-
tesd egy vagy két oraig sziinetlen, ’s ugy 6ld-meg,
jo parazs hasa lészen.

Sovdny 1yikot huszon-négy dra alatt fel-hizlalni,

Végy sotalan irés vajat, olvaszd - fel tiiznél
serpenyében , s meg-hiilvén egy kevéssé, t6lts
a’ tyuk torkdba egy jo evé kanillal, és hajtogasd
fel ’s ald. Neki melegedvén a’ tyak, ezen vaj va-
16s4gos tyuk - kovérséggé vilik, s egy-nehany 6~
ra mulva ismét cselekedj vele e szerént; igy
huszon-négy éra alatt fel-hizik.

Tyiikokat tojatni.
Sz8116 - torkdlynek a’ magvat kell velek étet-
ni; de ne sokat egyszerre.
Tojast sokdig el-lartani.

Tedd rostdba a’ tojdsokat, ©nts redjok for-
6 vizet, azutin széritsd-meg, és babba vagy len-
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esébe tedd-el; esztendeig is el-dllnak. — Pagy:
Tartsd meszes vizben.

Mds médon : A’ friss tojast iirli - hajjal kend-
meg, ’s tedd-el babba vagy lencsébe; ugy el all
hogy még apadisa sem lesz.

Vagy : ¥ézz len - mag - olajat annyira , hogy
ha beléle hideg vasra keveset t6ltesz, méz -for-
ma stiriséget mutasson. Ezen meg-siiridott olaj-
jal kend-meg a’ tojasokat, és rakd azutin hives
helyre. Esztends malva-1s szintén ollyan frissek
lesznek , mint midén oda tetted.

Gerslit sokd el-tartani.

’

Ha sokat veszel falura, meg kell mosni, ’s

azutin meg-széritani; killsmben moly esik belé.
Tarhonydt készitent.

A’ melly Tarhonyat j6 fziivé és sokiig el-
4llova kivansz tenni, ne tégy bele tejet, mint
rendszerént szoktak, mert attél meg avasodik;
hanem mennél tobb tojast, és csak vizet. :

A’ nehéz fivés lencsét, és borsot meg-fozni.

A’ nehezen fové fézelék (ki-vévén mindazal-
tal némelly esztendéket) tébbnyire meg - szokott
f6ni, ha kozibe, a’ fazékba, egy darab vastag
ilveg vettetik.

“Krumplit go: dltal fOzni, sertések’ stdmdra.

Egy istot tele vizzel csinilj-be a' katlanos
kemencze’ szjara; a’ hordét, mellynek fenekén
egynehany lyuk van farva alkalmaztasd az ist'
felibe, ugy hogy a' hord6 az iistét ne érje, ha-
nem a’ kemenczén fekiidjon ’s kozte, és az iist
kizt integy két fjnyi hézak maradjon. A’ hor-




26
d¢’ fels8 fenckén egy négy szegil lyuk logyen vig-

va, mellynek dugoja van. Ekkor a’ krumpli min-
den viz nélkil belé t6ltddik , ’s igen kevés faval
meg-f6z6dik , csak a’ gz éltal, melly egyszer’s-
mind nedvességet-is 4d a’ krumplinak,

Krumpli - Riskdsdt ¢sindlni,

A’ krumplit keményitb formén el-készitvén ,
tojas’ fejérével gyard bszve, azutan szét dorgil-
vén széritsd - meg. »

Fagyott krumplit hasznilhatévi tenny,
Vidd meleg helyre, nyomd-ki présbe , vagy

deszka kozt a’ levét, azutin szaritsd kemenczeé-
ben; de gy, hogy meg ne siiljon ; akirmire hasz-
nilhatod mint az el6tt.

Bodsdk' hasznai.

Azt tartjik, hogy ha féldi bodza-seprével
sepertetik a’ hdz, a’ bolha beléle ki-vész, Ha pe-
dig a’ fa-bodza levelének vizbe meg-f6z5tt levé-
vel 6ntbztetik , mind ki-takarodik a’ légy a’ hazbol.

Mids hasgnos eszkz @' Bolhdk' ki-vesatése ellen
a' szobdbil.

Azt mondjik hogy a’ z8ld ugorkanak el-szort
hajétsl a’ szobabol ki- vesznek.

Némelly vetésbeli Jegyzetek,

A’ j6kori vetésrdl az tapasztaltatott, hogy ha
szalméja csekélyebb-is, de a’ szeme bizonyosan
nehezebb és sikeresebb. :

Az Esztendénként, vagy két esztenddnként
va_lb esekélyebb trigyazés jobb és hasznosabb,
mint a’ ritkdn valé igen erds tragydzas.
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A’ Biiza leg-jobban el-4ll a* maga tokjsban,
és pelyvéjaban. Az igaz, hogy igy tsbb hely kell
neki; de azomban sokkal vastagabban fel. Jehet
télteni mint a’ tisztitott buzat,

Egy hires Gazda' pravisa a' vetésben,

Hogy a’ mag 6szve ne esomésodjon, hanem
egyenléen keljen, az el-vetett magot elészir ke-
resztlil *vas - borondval, azutén pedig hoszsziba
tovis - boronaval boronéltatta.

A’ Biza-yetésnek leg-bizonyosabh m'édja.

Leg-jobb és leg-bizonyosabb: felét a’ mag-
nak alija, felét pedig felibe vetni a’ széntasnak,
Igy nedvesebbe, és mélyebben esik a’ mag.

Lencse, Borsé-vetésrdl olly helyen , hol'ritkdn te<
rem jé-[ovd dzalék,

Mijus’ kozepe - tAjan vesd-el a* borsét, ’s igy
Septemberben késziil-el. Az a’ kettés hasznod lesz,
hogy zsizsiket nem kap, ’s jobb fové lesz. Vet-
heted kukoritza k52zé is. = Igy banhatsz a’ len-
csével is. Ha pedig idején vetetted lencsédet,
borsodat, még zéldjében le-kaszald , ’s csak két
harom 6rdig szritvin , rendén vagy szérin még
az nap nyomtattasd - el, s azon igyekezz, hogy
essé ne érje, mert meg-feketedik. Ezutin szép
napon ponyvdn sziritsd , sés vizzel ontdzd -meg,
és ismét szaritsd, ’s dio-fa- levelet rakvin kozi-
be , mintegy Novemberig pinczében tartsd. Igy
meg-is {6, zsizsikes sem lesz. Mindazaltal arra
tigyelj, hogy mind ezen munkékat kérilte egy
nap alatt el-végezd.

Hogy o Lencse jél teremjen.

Két nap dztasd ganéj-vizben, és azon vize-
sen a’ mint fel-dagad, vesd-el. \




78

Bab -scdrnak haszna,

«Hall nevii Londoni Doctor, maga tapasz-
talasasabol azt adja el6: hogy a’ Bab -szitat ti-
zenkét napig vizbe éztatvdn, azutan furkokkal
meg- vervén .szinmgy lehet hasznélni erds fonal4d-
ra nézve , mint a’ kendert.

Uj neme & Matrdcznak.

Kis Orosziban egy Plebinus probat tett,
kukuritzanak belsé fain hajibol, szépen meg-
fosztva , matrdczot késziteni; ’s a’ kik azt lsttak,
allitottak elélt.em:,hog’y szintigy meg volt a’ pat-
tanoéssaga , mint a’ szor-matracznak.

Jegyzés @' Lencse - szalmdrol.,

A’ Lencse-szalmat csak két hap-is egy mis
utin ne étesd a’ loval,; mert el-visik a’ foga 16~
le ; hanem kidzbe szénit vagy 4rpa-szalmiét.

Ménh - doboldsrél, .

Ha méhedet ki-akarod dobolni, ezt eresziés
utdn épen huszon egy vagy huszon két nap mul-
va tedd, ekkor nem talalsz fiok-méheket a’ sejt-
jeiben; mészszor pedig igen.

. Hangydkat el-dzni.

Kend -koril a’ gyiimdles-fit kulimazzal, vagy
e’ helyett madar-1éppel; nem fognak a’ hangyik
fel-mészni. Végy hamut, 6ltatlan meszet, kémény-
rél vakart kormot, ’s hintsd - meg ezen egyvelék-
kel a’ fa-alljat, és azon helyeket, a’ hol a’ han-
gyak tartozkodnak, e’ szerént, mind el-tavoznak.
Nem szenvedhetik a’ biiddskdvet 1s, és a’ rak
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levet mellybe rikok, f8zettek. Némellyek fogdo-

sdssal is igyekeznek Oket pusztitani t. i. tesznek
az illyen hangydkkal meg-rakodott helyekre sziik
szdja iivegeket palatzkokat, bel6l meg - mézelvén
azokat; melly palaczkokba a’ hangyik seregestsl
1igyekeznek be menni, ’s e’ szerént el-Glheted §-
ket. Vagy pedig, tégy valami hisos csontot a’ han-
gya-zsombékba, azonnal sok ezeren meg-lepvén
azt, vizbe mirthaiod és meg-6lheted dket:

Hangydt @ méh-kiplektdl, fikidl ’s @ t. el-tfliani.

Kotozz azon deszkdkra, vagy fak’ derckaira
"sfa’it. roszsz halé - darabokat. Ugy szinte a’ Har-
gya-zsombékokba hal-mosadékot onts, vagy hal-
darabokat vagdalj , mind szét szélled a’ han

gya. —
Vilyogos épalet - vakoldsdrdl.

A’ valyogos épiiletet nem igen szokta 4ilni
a’ meszes malter, kivilt ha a’ vélyog ’s belsle
rakodt fal nem igen volt ki-szdradva. Ezen eset-
ben igy béanj: GUsinalj kemény sargds agyagbol,
gabona, vagy a’ melly még jobb arpa-pelyvaval
vegyitett ’s a” malternél higabb sarat. Ha mir:
ez el6tt vakolva volt éplileted, azt egészlen veresd-
le, és ezzel a’ sirral vakoltasd ’s ha meg-szirad
meszeltesd-be. Az iigyeés k6-mives, kanalival és
simitojaval csinossa fogja tudni tenni az efféle va-
kolést.

Nagy és termés-kobol épitent.

Mivel a’ nagy termés-kveket nem kénnyen
fogja a’ malter, még ha béven bansz is a’ mész~
szel, leg-tanicsosabb Ggy épiteni, hogy csak an-
nyi 'meszet 6lts egyszerre nagy dézsiakban, a’
mennyit azon melegen fel-dolgozhatsz; igy kéf
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annyl ereje lesz meszednek ’s idével ‘a® kdvek-
kel eggyé valik,

Igen dllandé Malter, vakoldshoz.,

Két rész régen oltoit meszet, egy rész liszié
orlott Gypszet és egy rész porrd omlott ¢ltatlan
meszet, kell a’ rendes aton malternek késziteni,
és csak annyit csindlni, a’ menyit egynehiny
6rék alatt fel-dolgozhatsz, hogy ismét vizzel ne
kelljen ritkitani, melly is nagy 4rtalmsra lenne,

A pecséles Szobdt ki- sikdrolni,

Télts egy dézsa-vizbe egy fél verdung vi-
triol-olajat, azt t.i. a’ melly éget és fiistol. Aze
utdn hoszsz(t nyelre csutakot kotvén, vékonyan
madzolj a’ vizbél a’ padléra, s ‘azonnal més tisz-
ta vizzel mosd-fel. Fel-szedi a’ szennyet, s est
a’ bolha sem szenvedheti,

Ha dézsdd, tekndd fut.

Soétalan tarot meszet és tiszta btza -lisziet
bszve gyarvan kend-bé a’ hasadéisokat.

A’ Hdzi vdstnat meg-fejériteni®

A’ vésznat szabd - ki annak, a’ minek aka-
rod, sét meg is varrhatod , azutdn vizesen vasta-
gon szappanozd - be, és vas- fazékban , folyo viz-
ben f6zd-meg, ézt kétszer, hiromszor tedd, ’s
szépen meg-fejéredik.

Gyepen valé helyesebl fejéritése @' vdszonnak.

Minekutadnna a’ nyers vdsznat szokés .szerént
be - 4ztattad , és azutdn meg - lugoztad, sziiksé-
ges a' vésznat valami savanya szerbe dztatni.




51

E’ szerént végy drpa-darat négy fontot, és négy
ittze forco vizzel dntsd-meg, tégy azutin egy font
savany( kovisat hozzd , és igy alljon hét vagy
nyoltz napokig. Vagy pedig: nybltzvan font viz-
be dnts ;.prt’»donként egy font géliizki’»-olujvnf. ks
igy akar eggyik , akar masik savanyitolt vizbe dz-
tasd negyven-nyoltz ordig ; ki-mosvan , ismét lu-
gozd-ki, hazd-ki a’ nap - fényre hat egész napo-
kig, majd ismét binj az elébb eldl adott mod
szerént harmadszor - is , és azutin hazd- ki a’ nap
fényre , mig tokélietesen meg nem fejéredett.

Ruhdt molytél meg=8rizmi.

Végy azon Lypsz-nembdl a’ Materidlistanal,
mellyet Maria-Jegének (Frauen-Glas-nak) nevez-
nek, ’s dszve-tort poraval hintsd-meg a’ riha’
prémjét,

Csizmdt és Czipot tartésokkd tenni.

Uj koraban kend-meg len=mag-olajjal mind
a’ talpat, mind a’ varrasat; igy lagyan -is tarija
a’ bért, tovdbb - is tart.

Csizma ~1alpakat tartésokkd tenni.

Lls6 méd: Ha a’ csizma nyo6lczad napig sza-
radhat, hirom evd kanélnyi firnajszhoz venni kell
fél-kanal terpetin -olajat, ’s ezeket dszve kever-
vén, meg -kell kenni,; mind addig mig magaba
veszi, ’s akkor gyenge meleg helyen p. o. nap-
fényen tartani, hogy egészen meg-széradjon.

Mdasodik méd ez : Ha a’ csizmédt mas nap fel-
kell haznod: Végy folyo gyantat (Bern-Sicin )
vagy-is inkdbb annak az olajit (Bern Stein-Ohl)
vagy mis kemény Lackot p. o. Kopil - Lackot,
kend-meg vele a’ talpat, ’s szaritsd gyenge szén-
tizon, Ha pedig be-szarad a’ talpba , kend meg
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fjra, mig magiba veszi, ’s meg-szaradvan & csiz
ma , fel-hazhatod.

Harmadik méd ez: Az eggyik, vagy mésik
fellyebb irt méd szerént el - késziteit talpat, t. i
minekutinna mér annyi firnajszot szivott- be ma-
gaba, hogy mir tsbbet be-nem vchet, hintsd-
be sziraz homokkal, mig egészen meg nem szi-
rad, azt a’ mennyire lehet verd - be kalapatsal a’
talpba; et cselekedd mind addig, mig a’ homok
kés-foknyi vastagsagnyira nem szaporodik ; kend-
meg egynehdnyszor a’ kenécscsel 's szaritsd- meg
napon , vagy mds meleg helyen.

. Ha o’ talp nagyon ki-van pallérozva , réspol-
lyal gyengén - fel kell vakarni, ’s igy vinni vég-
hez a’ fent irt' munkat.

Csizmdt az dlt - dzistél meg- Orzent.

Végy faggyit, diszné-zsirt, viaszt, egy fors
ma mértékben, olvaszd-fel gyenge tiizon , ’s az ol-
vasztiskor tégy hozza terpetin - olajat. FEazzel az
egy kevéssé meg-melegitett bort kend-meg, itasd-
be tiznél, *s kend-meg még egyszer, féképpen
pedig a’ varrdsokat. :
Olly csizma=-kendts (Schuhwichs ) melly @’ csizma’
vagy czipd’ borét széppé, fényessé, és erdssé teszi.

Végy fél font leg-jobb Terpetin- olajat , fél
font fejér viaszt, egy garas ara égetett elefint-
csontot , (combustum eboris). A’ csinalas’ modja
kivetkezendd: végy elegendd bidog-edényt vagy
mis félét. Lloszor téltsd beléje a’ Terpetin - ola.
jat, és gyenge ‘szén - tizon hadd a’ levegon ki-
parologni, de ugy, hogy a’ tiiz az edényt ne érje.
Minekutdnna a’ Terpetinnek kellemetlen szaga el-
enyészett, vedd a’ fejér viaszt, és vékony' szele-
tetsk ére metélvén ereszd-be a’ Terpetinbe , hagyd
gy huszon - négy o6réig, hogy jol el - olvadjon ,
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add az elefint-csoritol hozza ; fgy lassaii lassan
Oszve megy. Hogyha &’ bele vdugott veszszo
egyenesen  meg - all benne, kész a’ kenoces;
vedd awcutin a’ kefét és k::nd—lm-g vele a’ csiz-
madat, vagy czipidet, ’shagyd féi-ordig ki szik-
kadni. Minekutanna meg - szaradt , végy valumi
daraly posztot, ’s dorgold véle; tiszla fényes , és
tartos lab-belid lészen.

) Be-sczolt halat ki- aztatni.

\zon viz kozzé mellyben a’ halai dzlated,
tégy egy kis suénat, ’s minden sossagat ki-veszi.

Halat clevenen meszsze - foldre vinni.

Tégy a’ szdjaba egy jo falat palinkas kenye-
ret, csinald-be jol egy tonnaba, vagy cgyébb
edénybe , hogy a’ levegit téle el-tiltsd. El-vihe-
ted harom napi jaré foldre-is elevenen, mmnt- -
hogy meg-részegedvén a’ palyinkas kenyértdl ,
mig az edény szaja fel-nem nyittatik , fel - nem
éled.

Kiilonis hal- sulés' médja,

Egy fazékla alol hints sot, erre tégy vajba
kevert, és fiiszerszammal hintett hal - szeleteket ,
ezekre ismét sot, '8 erre ujra hal - szeleteket,
mig a' fazék meg nem telik. A’ leg = felsébb sor
halra bdvebben adjsote Azutin a’ fedit esirizeld
a’ fazékra, ’s a’ kenyérrel egyiitt tedd a’ kemen-
czébe. Mikorra a’ kenyér ki-siill, meg-siil a’
hal- is, ’s killonos kedves izii lesz; mert o’ kis=
sebb halnak szalkai egészen szét fonek, a’ na-
gyobbé pedig kocsonyiva lésznek. '

Sodar - pdczolis médja,
Azon melegen a’ n int ki - vigjak a’ Sodaro-

kat, verd-be igen erésscn e’ kivetkezend$ pacz-
*

&n——.__*_
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speciessel : Végy p. 0. nyolez s6darhoz més - fél
ittze porrd tort feny6 - magot, vegyitsd mis - fél
fttze soval, ’s két ev6 kanal salétrom -soval, és
fél meszszely Bszve - tirt fog-hagymaval. Minek-
uténna ezen vegylilettel jol be - verted a’ sonk4-
kat, rakd egymasra egy nagy dézsiba, minden-
nap forgasd, ’s a’ levével ontzd -meg, ’s mi-
nekuténna ezen péiczban tizen-négy nap tartottad
volna, rakd fiistre,

Egerek c¢llen,

Probalt orvossdg egy meg-fogott egeret gyen-
gén meg-pergelni, de hogy azomban éljen, ’s
el - ereszteni; mind el-takarodik az egér. Mélto
volna meg-probélui: nem hasznalna ¢ patkanyok
.ellen is ? 4mbir néminemii 4llat- kinzassal van

egybe - kitve.

Ha o’ Hdz-zsipozatjdt varjak rongdljik,

Tégy a’ Haz' zstpozatjnak hoszszédba egy-
nehény helyre egy egy veres hagymat, ’s azon-
tal nem béntjék 16bbé. — Nehezen hihetd, —

Poloskdlk elien.

Azt mondjik, hogy ha fel- apritott sirga
répat dgyba, és gy ald hintesz, el-vész téle.

Mds méd: A’ mész kozzé mellyel meszelsz,
sOt vegyits. Ezen kiviil 6 héjjal tor) dszve kapu-
cziner-port , ’s hazi butoraidnak szerkezetjét kend-
meg vele. '

Mds : Dib6 -fa leveleket j6 béven egy fazék
vizbe tlizhdz tévén, firid lévre kell f6zni, és a’
nyoszolyikat vagy a’ hol tartozkodndk, ezen lé-
vel meg - locsolni s 6nt6zni. Kz igen eggyligyt,
de bizonyos orvossig a’ poloskak’ dlésére, mel-
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lyek ennck szagit s fzét tellyességgel nem ‘szen-
vedhetik.

Mis : Vizi kaprot (Phellandrium aquaticum)
hényj-el az agyba imitt amott, ki vesznek a’ po-
loskak beléle.

Mis ;: Forralt vizben olvaszsz - fel z8ld gi-
litzkdvet, és ezen meleg galitz-kives vizzel kell
minden hasadékokat meg-nedvesiteni ; ez 4ltal
a' tojasa-is el -vesz.

Patkdnyok ellen,

A’ Spongiit apr6 darabokra vagdalvin, rantsd
meg zsirban , ’s hanyd a’ patkdnyos helyre; vala-
melly edénybe vizet - is tévén nekik. A’ mint a’
Spongiat fel-fuljak, ’s égets szomjokat vizzel el-
6ltjak, meg- dagad gyomrokban a’ Spongia, ’s
meg - pukkadnak.

Némellyek javasoljak ellenck a’ fekete tyak’
tartdsit ; de ezt allitani nem merem.

Urgét ki-weszteni.

Meg - olvasztott biidés - k6be madrts ruhit,
gyujtsd - meg , dugd az iicge lyukaba, ’s egy kis
hantal fedd-be azt, mindjirt meg ~ fal.

Kdlyha - kenots.

Sét, hamut, gyarj bor-eczettel sarrd , és az-
zal kend-be kélyhidat; sem gézi nem lesz; sem
meg nem repedezik téle. Mindazaltal ha vas a’
kilyha sot ne tégy belé , mért rozsdét csinal.

Mids: Tojas’ fejérével vas port vegyits, ’s
azzal kend-be kilyhadat.

Kdlyha - sdr.

Sziraz tocitt agyagot, tégla- port, porrd ti-
rolt vas salakot, vagy vasport, kevés pelyvat,
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friss marha - vért 8szve - kevervén siarnak csinalj;
’s ha ezzel éllitod Bszve a’ kalyhidat, dllando lesz.

Vas<kilyhdat rozsddlél meg-tisztitani ; és meg- fé=
nyesitent,

Végy ugy nevezett olom-port, ( Wasser-
bley) eczeitel vagy borral dirgild -el, vegyitsd
tégla-porral, és ezzel dorgold.

Gyertya ~ hamuw' biidossége ellen,

Az el - készitett gyertya« beleket martsd eld-
8z0r jo erds rozsa-eczetbe, s egy darabig hadd
azzanak benne; azutdn jol ki - szarvitvan y ugy
miértsd- meg, el-vesz minden biidossége..

Gyerlydnak szdnt biidos faggyit gy arvosold,

Vess abba az edénybe, a’ mellybe a’ fagy-
gyut olvasztod egy vagy két egész veres-hagy-
mit; ez a’ biiddsséget magaba veszi.

Mocskos , zsiros Palatzkot ki-mosni.

Ha a’ szenny rendes mosassal le nem akar
rola menni, vess belé esaldnt, ’s ligy meleg viz-
zel zurbold.

Mds médon : Térd - bszve a’ tojas’ hajat, az
itaté papirost pedig szaggasd apr6 darabotskak-
ra, ’s ezeket be-vervén a’ Palatzkokba, 6nts ra-
jok ligy meleg vizet , és zurbold. Eazt vagy. két-
szer ismételd,

J6 a’ fiirész- porra-is, vigyézva, forr6 vizet
Onteni, ’s azzal zurbolni,

Régi iivegeket~is meg-lehet tisztitant.

J6 hamu-liggal,, vagy palinkaval, vagy viz-
be aztatott fiin krétaval. — Ha az iivegbe vala-
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mi végi olaj bele hirtydsodott; j6 erds lugban
kell ki- f6zni. Nyérban pedig friss csalan- leve-
lekkel 7s egy kevés vizzel zurbolni, ’s meg - tisz-
talnak, — A’ szik szdja iivegeket igy kell ki-
mosni.

Zsir. és tenta - pecséteket ki -venni.

Télts 2’ peesét’ nagysagihoz képest, egy két
csepp Spirilus - Terebintit_ a’ ruhira, ’'s dorgdld
posztoval vagy kenyérrel, ’s ki-megy.

Mds modon+ Kend - be a’ zsiros pecsétet vé-
konyan fugygyival, ’s egy kc\'éssé dirgold, azu-
tan szappanos vizben mosd - ki.

Mas: Némelly pecséteket ki- vehetsz tojas’
fejérével habzott vizzel , vagy pedig ugy, hogy
a’ pecsétet tojas’ sargijaval be - kenvén, hagyd
egy kevéssé szaradni, azutdn szappannal mosd-ki.

Mas : Ha 2’ ruha sérga és pecséles, tor) Osz.
ve fejér szurkot, bildds-ké-viraggal , ezt kisd
ruhdba, ’s fiiggeszd azon fazékba, mellyben a’
moso vizet mclugiled; és ha még erre sem men-
ne ki, f6zd a’ ruhat vele, de elébb szappanozd-
meg.

Mis : Posztobol a’ pecséteket ki - veheted ,
hz a’ meg-dlt csirke’ forrozott meleg tollaval dor-
golod.

Mds: A’ mocskot ki-veheted a’ ruhibél,
ha fekete szappant dorgblsz red, ’s meg szarad-
van luggal ki-mosod , tiszta hideg vizzel pedig
ki - 6blited,

Mis: Zsiros pecséteket ki - vehetsz selyem-
materiabol ezzel: fozd-meg a’ bodaza - virdgot fél
folyo - vizbe , és fél eczetbe; ebbe mosd a’ ruhdt,
’s majd szaraz spongiaval dorgsld.

Mas : Pecsétes Reverendat, a’ fekete selymet
’s a’ t. ki- moshatod a’ biiza-vagy rozs-szalma’ foit
vizéhe. Ez az éles materiat puhdva-is teszi,
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Mis: A’ kényes szinli Ruhat , hogy ki-ne
menjen, lagy meleg vizben mosd; a’ nagyobb
pecsétekre czitrom’ levét cseppents , s meg-s6z-
véan mosd - ki, " g

A’ Tenta és egyébb pecséieket , ha kordn éred,
kend -be veres - hagyméval, és szappannal; de
ne forré vizben mosd.

Mds médon: Ki-veheted a’ tenta-pecséteket
azon frissibe igy: dorgdld-be a’ pecsétet szap-
pannal, azutin egy pléh-kanilban egy kis sot
forralj - fel eczetben , 's ezen s6s eczettel mosd-
ki a’ pecsétet.

Mds: Erds eczettel mosd«ki, azutén szap-
ponnal tiszta hideg vizben 8blitsd-meg.

Mids: A’ tenta - mocskot a’ fejér ruhibol
rozsda - porral és eczettel veheted-ki. — Ingbél,
anginétbél, tenta - pecséteket gy yehetsz~ ki:
hogy ezeket z6ld salataval meg-dorgslvén, me-
leg - vizben mosd - ki,

Mds: Mindenféle pecséteket ki- vehetsz a’
ruhikbol illy formén: Végy a’ Patikiban Klée-
szaltzot, ezutin egy bédog kanalat meg-melegit-
vén, de csak'annyira, hogy a’ ruhit meg-ne
égesse, a’ ruha’ pecséljét boritsd a” kanalra, fe-
lil egy kevéssé meg-nedvesitvén a’ pecsétet ,
hintsd” felibe a’ Klée - szaltzot; s ¢z mihelyt el-
olvad, azonnal ki-megyen a’ pecsét.

Mds : A’ kulimdz ’s més efféle pecséteket
leg-ksnnyebben ki-veszed , kivéalt ha korin éred,
ha azokat homokkal dirgolod. Vagy: A’ Deke-
czes pecsétet ir6s vajjal kend-meg, azutdn mosd-
ki szappannal. Vagy pedig elébb terpetin - olajjal
kell be kenni, ’s azutin vizzel ki-mosni.

Mindenféle pecséick ellen : Jonak mondjik a2
rubét, posziot’s a’ t. édes tejben: ki- mosni.

Tenta,- csindlds’ médja,

1) Igen olesot és jot lehet igy csindlni: A’
fekete gyiirii - fainuk (Acer tataricam ) hajat fél-
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nap f6zd vizben, midén szép veres; sziird -le
mas fazékba, tégy-belé gilitz~ kivet, ’s még
egyszer vele forrald - fel.

2) Olcs6 fain tenta Species : Végy négy
lat Torok - gallest, mésfél lat Galitz - kivet, és
hirom lat Gummi-Arabicumot, Ezekbdl a’ két
clsét tiz- helyen széritsd-meg, tord-liszté; az
utolsot pedig, ha darabokban van, hasogasd-el,
hogy palatzkba férjen. Ekkor mind a’ hdrom Spe-
ciest rakd palatzkba, egy ittze sert, vagy sziik-
ségbdl essb-vizet télts redja, ’s kilencz nap mal-
va a' leg-jobb tenta lesz beldle. Kevés bor-vagy
ser -szaporitassal , kivalt ha serbdl készilta’ ten-
ta, el-tart hat esztendeig -is. -

3) Igen jo6 tenta’ készitése modja ez: Viégy
hat lat Torok - gallest, a’ melly lyukatsos ne
legyen , ezt toresd - meg a’ Patikdban aproéra,
mert agy jobban ki-adja a’ szinét. Ehez végy
Kkét lat vas Galiczot (Vitriolum martis) ezt is to-
resd-meg porrd, még anndl jobb ha calcindlt. —
Ezeket annakutinna tedd egy ittzés j mazos tisz-
ta fazékba; télts red egy ittze bort; vagy inkabb
gyenge eczetet; ’s forrald - fel téiznél egynehény-
szor. [Ekkor tegyél bele két lat porra tort Ara-
biai - gummit , és valamint a’ f6zés kdzben, ugy
ekkor-is (mikor mér a’ Gummi benne van) sziin-
telen kavard, mig a’ gummi el - nem olvad, Vs
kész a’ jo tenta.

Minekutinna a’ fazékbol az elsd lév le-szii-
r6dott, masodszor - is lehet annyit beléle fézni,
de ekkor még vagy egy lat vas-giliczot tégy-
bele. Ha a’ tenta a’ kalamérisba meg- stiridik,
lehet re4 jo bort t6lteni..

4) Jo-féle fekete tenta, melly soha sem pe-
nészedik : Végy két lat zld galitz -kivet , két lat
kék kiovet; ezeket egy fazékban tévén Onts-hoz-
zajok egy meszszely eczetet, €s egy meszszely vi-
zet 's forrald-fel tiznél. Ha fel-forrott, és benne
a’ sok fel - olvadtak, ©nts hozza nyoltz lat por-
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rd torbtt gallest, egy féval jol Gszve kevervén
tedd -ki @’ Uizt6l csendes helyre, és ottan tizen-
két ordig dllvan, saiicd-le tisztan valamely edény-
be, ’s ekkor vess- bele mis- fél lat Gummi-ara-
bicumot. Ez a’ tenta mikor irsz vele nem a’ leg-
feketébb , de egy minala alatt az, ivds szépen meg
feketedik. Ez a’ leg-jobb modja a’ tenta csini-
lasnak, csak hogy mind a’ mértéket mind a’ csi-
nalasinak modjit mindenekben e’ szerént k-
vesd, —

Kerteszi Jeg)’zetel\'.

Kerti bolha ellen.

Némellyek az el - vetendé magokra biidss - ks-
viradgot hintenek, ’s azokat egy nap egy éjjel ezen
biidds-k8be tartvén , agy vetik - el. Masok ma-
gat a’ plintdt rostira szedvén, ’s alatla gyenge
szén - tlizre biidos-kovet hintvén, ennek gozivel
jartatjak - meg gyengén azokat, ’s ugy iiltetik-el,
Hasznal szaraz idében az-is, ha erds hamuval
vagy porrd tort gypszel hinted - be plantaidat.
Gyakran segit a’ kéményrsl le - vakart korommal
val6é be- hintés-is. — Ez_is jo: esinilj dohgny-
bol és fejér iirsmbdl lagot, s ezzel , vagy csak
igen savanya kaposzta-lével is locsolgasd plan-
tiidat, — :

A’ Lid-ganéjt verd vizben széllyel, és azzal
onldzd az dgyakat. — Igen jo m6d e Kivetke-
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zendd : holmi darab - deszkdkat, vagy léczeket,
kenj- be kulimazzal, deketzel , vagy friss marha-~
ganéjjal vegyitett agyaggal, ’s rakd a’ planta vagy
kiposzta kozzé; ekkor vizzel ugrasd -fel a’ bol-
hikat, mind a’ deszkdkra ugranak, ’s rdjok ra-
gadvan el - vesznek,

A farél le-vessteni @' molhot.

Meszes vizzel meszeld -be a’ fit, a" meddig
mohos, ’s le-vesz rola.

Csalhatatlan szer, mindenféle drtalmas. kerti fér-
gek ellen,

Kenj - meg kényests hajjal egy kocz-madza-
got, s ezzel tekergesd -koril a’ fakat; fel nem
misz sem herny6 sem hangya, sem misféle fé-
reg reajok, :

Vagy pedig viaszbol, meszes és széksos lag-
gal | csindlj szappant, ezen viasz - szappannal
creszsz-fel egy kevés vizben sublimilt kényesét,
¢és egy kevés Terpetin-olajat. Ezen keverékkel
nedvesits-meg darab- papirosokat , és ide oda a’
vetemény kozzé rakogasd - el azokat; el-tavozik
minden féreg. Ezen kengcsel a’ Poloskdkat-is el-
lehet fizni,

Az éliani vald gallyakat meszsze-foldre el-vinni,

A’ sziraz Oszve tort agyagot ereszd -fel fa-
olajjal, és stiri sarat gyarvan beldle, a’ gallyak’
metizett végét nyomd - bele, és rongyal kosd-
bszve; igy meszsze el- viheted.

A’ vén G:yiimalcs - fdakat élesztd szer.

Tudva lévs dolog, hogy az éllati trédgya , ki-
valt a’ friss, az él6 fiknak nem igen hasznos; de
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kivalt a® kemény hajtaknak tSbbnyire haldlos ,
’s ez anndl inkibb, mennél tiizesebb a’ trigya,
és fiatalabb 2’ fa. Mind az altal a’ vén aggott
gyiiméles- faknak, kivalt a’ ligy-hajaaknak, kis
mértékben , nem csak hasznos, ‘de valosiggal
szitkséges az allati tragya, mellyet a’ tébbek ko-
zott kis mennyiségbe igy concentrdlj: t. i. végy
fél-rész ganaj-levet, és ugyan annyi vizelletet,
’s egy roszsz fazékban f6zd -le annyira, hogy
csak harmada maradjon. Ebbél csak egy ittzényit
t6lts esztendénként a’ fa toveire, ’s az csudala-
tosan meg- Gjal.

Fdt termésre birni.

A’ Gyiiriizésen kiviil, (Ringelschnitt) a’ mel-
lyel valé banasban sok hibak eshetnek; jeles
moédja annak, hogy a’ baja ndvésti fa termésré
birattasson, az, a’ mellyet Jaszkovich Ur, Ratz-
Milititsi Pap , Bacs Virmegyében gyakorlott; t.i,
tavasz' elején, Kebruavius’ végével, a’ vékony
gyiiméles - gallyakat, abrones-forméra a’ fa’ de-
reka felé hajtotta, és meg-kitozte. Ezen mod
szintagy hatrdltatta a’ fa’ nedveit, ’s azt termésre
késatette.

Gyiim0lcs -fdk’ alljdt kbyéritd trdgya, hogy ter-
mobbek legyenek.

Mindenféle ddglstt marha’, vagy juh’ csont-
jait aprébbra torvén elegendd vizzel addig fézd,
mig gondolod , hogy a’ lév meg-kocsonyésodott.
Ezen kocsonya-lével kell a’ fak’ alljat meg-dnteni,
’s igen term6k lesznek. De akarmi dllatnak a’ vé-
re-1s igen hasznos, és killonds jo tragya; t. i
Oszszel és télen, mindenféle allatnak, melly hi-
zadnil meg- olettetik,, a’ vérét szedd - meg, ’s
dntsd a’ fak - tovei koril. Igen fogja nevelni gyii-
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mélcseid’ nagysigit. Ugyan ezen trigya’ neme
hasznos a’ spirga nemekre- is.

A Fak' el - iiltetésérdl,

Tébbeknek tapasztalisok utén jobb a’ tava-
szi fa-iiltetés mint az &szi: bar sokan ellenkezét
dllitsanak -is annal fogva, hogy az &sz6n, és té-
len - 4ltal le < hull6 essd, és ho - viz jol - tévéleg
iszapolja -meg az Gj illtetésti fikat. Mert a’ ki-
vétel 4ltal természetesen meg-rongiltatik a’ fa,
kivalt gyokereire nézve ; melly rongalt és beteg
dllapotban kell neki egész tavaszig, nagy vesze-
delmére maradni ; a’tavasziiiltetésben pedig azon-
nalkezdhetia’ fa, viszsza-potlo munkassigat.

Nagy fanak dltal - iiltetése’ médja.

Ha nagy és oreg fit akarsz més helyre vin-
ni, leg- biztosabban banhatsz igy vele: Mintegy
fél-réf diameterti korbe 4sd koril a’ fat, ’s ki-

- vévén az egyenesen le-sz0lgilo élet - gyskerét ,
minden més vastagabb ¢ldal-toveit j6 fél-rémyi
tivolsagra a’ derekatol , vagdald -el, ’s a’ f8ldet
Ujra hanyd - viszsza a’ toveire, ’s hagyd helyben
még egy esztendeig. Az alatt az idé alatt az el-
metszett vastag tovek Gj aproé haj-szil gydkerké-
ket fognak hajtani, melyek az altal - iiltetés utin
a’ fat biztosan taplélni fogjak.

Fdt termékénnyé tenni.

Egy régi Hordoba tslts tehén - ganéjt, és
vizelletet, ’s vegyits kizibe meszet, és kémény-
kormot. Ezen vegyitékbél t6lts-meg egy edényt,
’s tedd azt kizel a’ fahoz, azutin poszt6 - széilel
csavargasd -kortl a’ fa alljat, ’s-a’ végelt aman-
nak ereszd az edénybe, hogy a’ nedvesség kizi-
silésbe legyen a’ fa kérgével. ©
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Miésodik mod pedig az: hogy &szszel vagy
tavaszszal a’ tehén - ganajos vizelletet mész vizzel
(t. i. a’ melly viz a’ mész-oltas utin, a’ mész
felett lebeg) és korommal fel-egyelitvén, a’ fak
derekait jol mosd - meg. Yz a’ vegyilék a' férge+
ket-is el- 6li.

Odvas vén fikat helyre - hozni.

Toémd -meg a’ fa’ odvét oltott mészszel ; de
a’ melly leg-alabb két hirom esztendds oltdsia
legyen.” Elébb lankadni fog a’ fa; de azutén élet-
re kap.

Kilsnis j6 médja @' Gyiimdles-termesztésnck.

Sovérby azt javasolja:- hogy mikor a’ fa a’
maga viragjabol gyiimélcsbe indal, akkor gyak=«
ran oOntoztessen meg. Mind t6bb mind szebb
gyiimélesot fog teremni.

Fa- hernyé ellen.

Egy Magyar - orszégi orvos azt talalta fel ,
hogy ha a’ hordobeli savanyi kaposziinak mér
rothadni kezdd leveleit boritjak a’ fara, a’ her-
ny6 arr6l, mar mas napra el-takarodik. — Eazt
"tobb  éveken keresztiil csalhatatlannak tapasz-
talta. —

A’ Fa-hernyok ellen, sokan sok félét java=
solnak , nevezetesen: hogy a’ fa krétiztasson ko=
riill ; de ezt magam tapasztalisabol tudom, nem
igaz. — Olasz orszdgban némelly helyeken, zsip-
kitelekkel kotozik - meg a’ fat, mellybe szivesen
fészkelvén a’ herny o, késébben le - szedik, ’s
meg - égetik. — Alkalmasint leg - tébbet hasznal
a’ magvas kender pozdorjijaval, vagy-is mag-
hézaval fistolni a’ fa alatt, mellytél mind dog-
lotten hul-le a’ hernyo.
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Mds méd ; Estve és Reggel nap - kéltekor,
€ alkonyodatkor, nézd - meg hol csomédzanak
a’ hernyok a’ fan, és poznara tollat kiptyvén , ezt
len - vagy fa-olajba martsd , és vele kend - meg
a’ hernyokat, mis nap’ mind el-sziradva pow
tyognak - le. Hanem vigydzva bédnj a’ dologgul,
hogy a’ fa ne razoédjon, kilémben hamar le-
ereszlik a’ hernyok magokat, Ez csak azon esel-
ve valé , ha a’ herny6 szét-mazolastol undorodsz,

Futskdkat *s oltvdnyoket @’ Nyilidl meg-oltulmazni.

Eat egy Meusel nevit Sziléziai Tégla - vets
talalta - fel, ’s jutalomért kdzbnségessé iette, Eb-
bol 4ll: Hatvan darab oltvanyhoz, végy egy ne-
gyed (Werdung) Puskaport, egynehiany garas
ard Assa-foetidit. Amazt jol porra torvén, ezzel
keverd tszve. Ekkor egy edényben tiszta agya-
got, négy ittzényi meleg vizzel zurbolj, és a?
Puska- porral, és Assa-foctiddval jol keverj sz~
ve. Ezzel 2’ kevertsel kend-meg a’ fakat, hdrom
libnyira a’ f5ldtél, valamely hozz4 készitett ecsei-
tel. Csalhatatlan ; de azt még a’ tovabbi tapaszta-
las mutatnd - meg, hogy ezen erds szer a° f3k*
gyenge porusain be-hatvén, azoknak nem lehet-
ne e-artalmas ?

Mds: Vegyits Terpetint Dekeczel Oszve, s
kend-meg vele dszszel a’ fakat.

Mds méd : hogy a’ nyalak az Oltvanyokat
meg-ne ragjik, ez: marha-epét, érett sajtot ,
egy ldvetnyi puska-port, hat fog-ha ymat apré-
ra torvén, és ligy marha- ganajt-is hozzs tévén,
’s kevés vizzel fel - eresztvén, valami esutakkaj
az egész derekait a* fatskdknak kend-be vele, igy
nem tesz az 6ltvdnyoknak a’nytl semmi kirt, —
Némellyek csak avas 6 hajjal kenik-meg.

Mds : Puska-port, kevés oltatlan mészszel szve
torvén , meleg vizzel higra fel - eresatett agyaggal
kell 8szve keverni, és ugy enzel a’'gylimolcs-fa de~
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rekit be-meszelni. Ennek a’ szaga kedvetlen min-
denféle allat elott.

Verebekel a® fdktsl el-tiltani.

Csalhatatlan eszkdznek 4llittatik , a’ Német
orszagban mult Szézad’ végével ki- jott Kertész-
Ujsagban, a’ verebek el-tiltésira az: ha az em-
ber a’ fik és egyébb bokrok’ korondjira, viligos
kék gyapji-fonalat tekerget. Mi lehet az oka en-
nek , nem tudni; talim a’ veréb az Indigé - sza-
got nem szenvedheti, -

Verebeket o kert dgyaktl el-tiliani : kdss bot-
ra doglstt rakot, s tedd-ki az dgy kozepébe.

Farkas - féreg ; Pata-féreg ellen @’ Kerteklen.
(Gryllus ; Gryllotalpa, Maulwurfsgrille.)

, Egy kanél len-olajat 6nts egy cseber - vizbe;
veszszbvel csapkodd bszve, ’s a’ férgek’ jardsait
locsold - meg vele; mind fel-jonnek a’ f6ld’ szi-
nére, ’s konnyen el- lheted. De ha kerted
nagy, konnyebben hozzijok férsz ; ha a’ kert
dgyak kozzé deszkikat fektetsz. Ejjel a’ férgek -
mind a’ deszkik ald buvnak, mellyeket reggel fel
forgatvan 4 konnyen el-5lhetsz,

A negyedi hires veres- hagymdt igy vetik.

A’ j6 kivér foldet Kardcson-tijban , a’ mint
az id3 engedi, meg-szantvén 4 a’ veres - hagyma-
magot petrezselyemmel vegyest vetik = el ; ez méar
akkor , mikor mas veti a’ hagymdt,; mogyorényi
nagysaga lesz. Eleinte stiriinek litszik , ’s a’ pe-
trezselyem csak tengddik , de elébb ki-szedetvén
a’ veres-hagyma, az azutin kap - fel , és karnyi
vastagsagnyira no.




Veres hagymdt nagyra neveln:,

Tartsd a’ veres - hagymakat egész télen il-
taly: 2 meleg kemenczénél , ottan nagyon meg-
fonnyadnak, és tavaszkor j6 fsldbe el- dsvan ,
nem hajtanak ugyan szérat, de a’ kivér £5ldbe
ugy meg - nének, hogy egy fontosak - is fognak
koztok taldlkozni.

Negyven - nydltz dra alatt saldtdt termesztent.

A’ magot pélyinkiba 4ztasd, ’s a’ foldet,
mellybe jovénd galamb- trigyéval , és el - porlott
régi mészszel vegyitsd; tévén kozibe egy kevés
frissebb 6ltasi meszet -is.

Dinnyét meg - nemestten;.

A’ Régiek széraz rézsa-levél kdzt tartottik
a’ magokat, és Ggy iltették-el; mésok tejbe vagy
mézes vizbe 4ztattdk harmad nappal az iiltetés
eltt. Most Franczia-orszdgban illy médot talltak
fel: midén mér a’ Dinnye éréshez készil , a’ le-
vélnek alsobb lapja ala szerecsen~-di6, ’s na-

~Tancs - virdg , vagy mias fliszeres vizet tesznek

csészében vagy tanyéron, olly formén, hogy o
Dinnye’ levelei annak at szeszét magokba vegyék,
és a’ gyiimoéleseikkel -is kozoljék,

Szelid - Gesztenyét dltani.

Leg-jobb Magyal - fiba 6ltanod kiv4lt szem-
zésre, melly éltal konnyebben foganszik.

Kiilonos Rét - trdgya,

Magam tapasztaltam, hogy semmi a’ fiivet

-olly bujan nem noveszti, mint a’ tavasz’ elején ,

7
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mig a’ Rét a’ ho-viztdl nedves, vastagon el-hin-
tett fiirész-por, a’ hol méd van benne.

A Husitékba valé élidsril Jegyzetek.

Tobb esztendei tapasztaldisom utdn bizgnyos
az, hogy akkor majd csak nem csalhatatlan a’
hasitékba valo 6ltds, ha .az o6lt6 -4gak mir Fe-
bruarius’ 20-ka tijin le-téreitek, ’s foldben vagy
pinczében tartattak , de a’ ligy magu gyiimdles-
fakra nézve nem elébb, mint Aprilis’ elején; ke-
mény hajuakra nézve' természetesen elébb, mi-
dén méar a’ fa-nedv egy kevéssé induloba van,
oltattak-el. Mert igy a’ ki éhezett galy (csak épen
ranczos , fonnyadt ne legyen) mintegy mohon kap-
Ja az anya-fa indalo nedvét.

Ribizlit ¢liani.

A’ Ribizlit, vagy Ggy nevezett tengeri sz6l-
16t olthatod : Megy- fanak a’ tetejébe, ’s olly ma-
gasrol a’ maga apr6 gyiimélesével igen kelleme-
tes tekintetet ad.” Nchezen foganszk, de hog
nem lehetetlen magam -is tanaja lehetek, a’ ki
egy illy meg - foganszott ¢ltist magam lattam.

82000 - bujtdsnak uj neme.

Nézd ki Sz5ll6dben a’ leg-kivérebb helyet,
's ottan Gszszel vagy tavaszszal, a’ negyedik sze-
mig t6lisd-fel a> sz6ll6-16ket Gigy, mint a’ krump-
lit szoktdk; a’ t6ltésen felyiil - is hagyj még egy
két szemet a® veszszékon , s ezeken felytil végd-
el 8ket. Esztends alatt a’ leg szebb gydkeret ve-
rik a’ veszszok , ’s Gket szét- szaggatvan, a’ rit-
kibb - helyekre el-iiltetheted. Ezt 2’ modot a’
sovany hclycken azért nem hasznalhatod , *niert
ez a’ bujlisolds’ neme egy kevéssé meg-suivja az
anya - t8kéket; de a’ j6 féldben csak hamar hely-
re jonnek.
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A Bogddnyi Németeknek midjok @ Sz5lld-veszszd
gyvkereztetésében.

Asnak egy négy szegii godrdt, egy forma
mélységre. A’ veszsziket egy forma mértékre ve-
szik, ’s a’ vastagabb végeiket mind o botyks-
jiknél vagjék-el., Ekkor két két szdzat tévén egy
kévébe, azt mind ghzs'sal szorossan dszve kotik ,
és @’ kévéket szorossan egymiés mellé be - eresat-
getik 2’ godorbe, A’ kévék a’ vastagabb végeik-
kel allnak fel - felé. Ekkor fa- vagy viz - mohot
tesznek felyil a’ veszszbkre, és “ezen felyiil ga-
néjt , de érettet, melly mir inkibbéra f5ldé valt,
’s gyakran, kivalt ha szarazsag van, bntozgetik.
Az illyen veszszéket rozs - virdgzaskor, ha tud-
nillik tavaszszal raktak -be a’ veszszoket, el=le-
het iiltetni. Ha akkor el -nem iiltetédnek le- kell
dket forgatni, hogy a’ kis végeik dlljanak fel-felé,
’s igy el- allnak ﬁsgig. Ezt magam littam. Egy
Eégy szeg fél-olnyt godorbe négy ezer veszszo

e~ fér.

A’ Dohdny’ termesztésnek leg - jobb médju Ha-
zdnkban.

Fzen méd leg-inkibb Gémor Virmegyében
gyakoroltatik,, a’ gondosabb Dohény - termesztsk
altal. Leg elébb-is azon igyekezz , hogy tokélle-
tes, és jo érett magod legyen; mert csak ebbél
virhatsz tokéiletes plantat. K’ végre mar virdgzds-
kor valaszd-ki azon leg - er6ssebb pléntaidat,
mellyeket mag - termdknek szintal, ’s ezeken
eggyenként leg - fellyebb csak kilencz -tiz tokot
hagyj'-meg. Midén egy kevéssé meg - hasadnak
a’ tokok , vigd-le cserdesen, ’s vagy bennek
szdrazd két hirom nap a’ magot, vagy pedig
csendesen ki- pergetvén azt, papiroson. Forrd
meleg dgyba nc-ves;l, se a’ magot ne csirkiz-

b
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tasd. Ha plantid kél, ‘gyakran szelldztesd a’ me-
leg- 4gy’ ablakjait. Plantdidat ne igen éntbzgesd,
’s még a’ ki-iiltetés utdn-is, csak addig ontozd,
mig meg foganszanak,

Dohényodnak a’ f6ldet méar &szszel el - ké-
szitsd , j6 mélyen fel-szdntatvdn azt, hogy a’ Do-
hénynak 4rtalmas pajod’ tojésa fel -forgattatvén ,
meg - fagyhasson. Azon igyekezz , hogy dohany-
magodat mar Gergely -nap koril el-vesd, hogy
pléntiidat Majus’ elein mér ki- iiltettethesd, kii-
1omben el-késel vele ; ’s kdnnyen meg - esik , ki«
véalt ha az 1d8 sem kedvez, hogy tokélletességre
nem fognak méhetni. Mihelyt meg - foganszottak
plantdid ; kapald -meg &ket; de csak kis kapéts-
kival, és csupdn csak a’ tove koriil piszkéld-meg,
hogy a' férget a’ rendes kapélds 4ltal, mig plan-
taid gyengék, azoknak tdveihez ne csald, ’s al-
sobb sirga leveleit hdnyd-el. Tiz - tizenkét nap
milva tjta .j6 mélyen kapald koriil, és mér ek-
kor egy kevéssé tdltsd -is. Két hét malya har-
madszor kapild , ’s jol t8ltsd-fel, a’ f6ldon fek-
v alsobb leveleket hényd-el, a’ plantdk’® virs-
gait pedig annyira el-csipkedd, ugy szinte a®> ho-
naly-leveleket annyira le-kotsozd, hogy egy egy
Kéron leg - fellyebb 1iz - tizenkét levél maradjon.
A’ kottsozast sziintelen folytasd. Midén dohany-
leveleid jol meg-babosodtak, a’ szélei gyengén
sérgtlnak, hegyeik pedig a’ f8ld - felé konyultak,
j6 meleg idében tord-le azokat, rakd filébe
negyven - nyélcz 6rdig; ’s ekkor flizd - fel hattal
dszve ritkdn, és akaszd drnyékos helyre fél-szi-
radésdig, azutdn vagy hirom éjszakin, tedd har-
matra, ’s egyszer'smind egy két nap, napra,
Mind ezek utin tedd padlasra, ’s Mindszent=
nap’ t4jén simitsd. A’ simii4st borongés de ne ki-
dos 1dsben tedd, ’s csomokba kdtve nyomtasd-
le. — ' ~

Sarja-dohanyt hagyhatsz ; de csak akkor mi=
dén mér anya-leveleid babosodni kezdenck.
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Egyébb -arint @’ dohany -termesztésnek ez
a' f§ maximaja: jokoriltesd, és a’ mennyire le~
het késon, ’s jo éretten tord. Igy — ha fiildbe
nem rakod, ’s csupa arnyékon szdrasztod - is,
piros lesz.

Némellyek kéréstol akasztjik-fel a' dohanyt,
mésok pedig midén babosodni kezd, egy kis a-
raszinyira a’ fold szine felett le - vakarjik annak
z6ld hajat. E’ szerént a’ dohény még a’ szérin
kezd sargalni, de egészen meg nem sérgtl. Ek-
kor t6bosl ki -vagjak , és padon & zsindely koz-
zé, vagy egyebiitt fel - akasztjdk. Sokat segit a»
dohany’ josagira az-is, ha csomoidat eggyen-
ként akaszthatod - fel a’ padlisodon, vagy mis
jo szellés helyen. Végtére arra vigydzz , hogy
mikor a’ dohanyodat szeded, vagy fiizéreidet hor-
dozod, a’ levzleket Gszve ne rongyoltasd, vala-
mint arra-is, hogy szaradiskor dohidnyodat ess§
ne érje, melyre nézve boralatkor jokor be - kap-
kodd. Leg-jobb ha széraszt6 - szined van, Eg
kobolnyi f6ld ‘4d rend’-szerént, negyed - fél —
négy mizsa dohdnyt. Ha meg- vigatod, meg-
nyomva, st le-nyomtatva rakd ddbonbe vagy

hordoba.

Mivesi Jegyzetek.

Mdérpdnyon ki-iild betihet csindint.

’ .

Id szépen meg = tisztitott mdarvanyra, Ién:
olajbol készitett firnaiszal azt a’ mit akarsz, a
mérvany’ keriiletét viaszszal partdzold-koril, ’s igy
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az egész irdst Bntsd meg-Vélasztb-vizxe!, A' hol
"@’ marvany be nints irva, be-fogja magita’ valasz-
t6 - viz enni, a’ betiik pedig ki-iil6k maradnak.
Ha o valaszio viz eléggé be-ette magét, onlsd
meg a' méarvinyt hideg vizzel, ’s ‘moss-le rola
mindent.

Berlini Kéket csindlni.

A’ marha - vért tedd sz4radni meleg kemen-
czébe, meg-sziradvan t6rd mo’sarba porra; azutin
végy Salétromot és bor-kivet egy mértékben, és
ezen két sot tiszta serpenyibe tévén, tedd tiizre,
hogy egy kevéssé fel-duzzadjanak, s igy tord éket
porrd. Ezen porral vegyits mintegy hirom font
széritott vért, 's szvesen tedd €gy vas-serpenyé-
ben tiizre, s fuvogasd ezt, hogy a’ vegytlet jol
meg - tiizesedjen. Kkkor ezen tiizes vért a’ mér
elére el-készittetett timsos lugba ntsd-ki, ’s benne
oltsd-el. Ezen lug-vizet dntsd-le, ’s a’ maradékot
higgaszd (praecipitald) e kovetkezends laggal:
végy t. i. mintegy hat lat galitz - kvet, pergeld
azt tiizon sargdra, azutan egy kevés meleg vizzel
ereszd-fel, ’s ebbsl télts, ‘a’ fellyebb érdeklett
ki-vonatba vagy is maradékba, Igy mindjart ver
maginak a’ fenekén valamclly z6ldells festékii,
seprot, me“_yct egynehénysznr tiszta mclcg vizzel
ki-mosvén, szarits-meg. Ha ebbdl igen finom kéket
akarsz csindlni, ezen meg-szaritott festéket tord
porrd, 's galitzkd-olajjal ereszd-fel, Ezen evé olaj
egészen fel-olvasztja a’ festéket, melly mihelyt
meg-torténik , hideg vizet télts rea, s tolisérpe
itaté papirost tévén, ontsd res hadd szivarogjon-le,
Ha le-szivérgott, ismét friss vizet Onts red, mig
minden csipissége el-nem vesz a’ festéknek; ig
azutén azt meg-szaritvin, a’ leg-szebb Beclini ké-
ked lészen, !




Kdrmint késziténi.

Mint egy hat pint tiszta essé -vagy hé-vizet,
czin = vagy belél meg-czinelt edényben fel-forral-
vin, nyoéltz-lat véknyan tort Coccionellat vagy fis
Cochenillt onts belé.” Mihelyt ‘ez egy  kevéssé féit,
két konting (quintel) tisztitoit fejér bor-kovet
hints bele, ’s mintegy nyoltz mintiig egyiitt f6zd.
Ekkor hirom kéntingnyl $szve-tort Romal lims6t
tégy hozzi, mellyel egyiitt, mintegy egy min(taig
fihet, Ezutan csendesen vedd-el a’ tiiztél, ’s szor-
galmatosan fel-iigyelvén, hogy por vagy egyébb
gaz bele-ne huljon, tedd alkalmas helyre félre,
mig meg-tisztal, Ezen tiszla veres vizet egynehany
magos iiveg- edényekbe t6ltsd, csendes, és tiszta
helyre tedd, 's véard-el mig a’ szép piros Karmin,
fenckeikre-nem szillott az iivegeknek. Azutin a’
vereselld vizet rola csendesen le-toltvén, a’ Kér-
mint. tovabbra - is hagyd az iivegekben, mig meg-
nem szarad. Siettetheted ezt azzal, hogy gyenge
meleg helyre rakhatod az fivegeket. Ha meg- szi-
radt festéked, alkalmatos eszkizokkel kotord- ki.
Igy kiillonds szép Karminod lesz, mellynek pérjat
a’ boltokban ritkan kaphatod.

Kék keményitdbol szép kék festéket esindlni.

Nyéltz latnyi jol porra tort kék keményitot
ereszsz fel egy ittze forrd vizzel, ’s darab ideig
tartsd lagy meleg helyen, Majd tégy hozza mis-
fél kntingnyi Spanyol-Sz6dit (mellyet @’ Patikdban
kaphatni), ’s keverd vele szorghlmatosan Hszve.
Azutin tedd az edényt csendes helyre, mig min-
den vastagabb részck a’ fenekére nem-szallanak.
Ekkor 2’ hig festéket itatd papiroson -4lt' csepeg-
tetvén, a’ le-szivargott szép kék nedvességet toltsd
tiszta mézos edényekre, ’s napon vagy ligy meleg
helyen sziritsd-ineg.




Jo fekete Tentdt csindlni,

Tégy hat lat bszve tort Gallest, és két lat
kozdnségee gilitz - kovet, két ’s hirom ittzényi
gyenge eczettel valamelly cserép-edényben tiizhsz,
és egynehanyszor forrald-fel; azutin két lat Arabiai
Gummit hints hozzé, vedd-el a’ tiiztsl, ’s meg-
hiltvén toltsd edényekre. Ez a’ tenta azzonnal
fekete, s nem penészedik soha.

Mds 6lcsé, és finom Tenta - Species.

Négy lat Braziliai-fat ( Brasilienholz) {82z
harmadfé¢l ittze essé-vagy foly6 - vizben, mintegy
fél-ordig. Ennek lesziirt levébe tégy két lat tort
vas-vitriolt, vagy is gy nevezett z6ld Galicz-kivet,
négy lat Aleppoi Gallest, szintagy megtorve, két
lat Arabiai-Gummit és mintegy két lat Bor-Spiri-
tust; de mair ezen utébbi négy szerekkel ne f6zd
az elsé szer-vizet. Ha meg-érik seprején a’ tenta,
butellidkra szirheted ; a’Braziliai fa-forgacsira pe-
dig; masodszor is vizet dntvén, fel- téltheted a’
tenta-speciesre. Ezen tenta nem penészedik.

Veres Tentdt csindlni.

Egy tojasnyi 6ltatlan mészre t5lts tiszta vizet,
hadd alljon vagy hérom nap rajta, mig a’ viz
egészen meg-tisztal. Azutén a’ tiszta vizet sziird-le,
és tégy annyi veres Berzsenyt belé a’ mennyit
elegenddnek vélsz. Igy a’ bersennyel egyiitt 4lljon
1smét egy nap, a’middn tedd a’ tizhdz, és mintegy,
felényire fézd-le. Midén a’ tliztél-el veszed Légy
egy kevés timsot és Gummi-Arabicumot hozzi.
Csinglhatsz  Czinoberbél, is; t. i. torj egy kevés
czinobert kivon eczettel jol bszve , ’s tégy hozz4
fel-olvasztott Gummi- Arabicumot, és egy kevés
vizet. A’ festék’ stiriségét vagy ritkasagést tetszésed
szerént meérsékelheted; ha pedig halavinyabh
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verest kivinsz, egyvelits egy kevés 6lom - krétit
(}Bleywclss) vagy Is Ggy nevezelt Gorog-fejért-
10224,

Zold tentdt csindlni,

Végy destillélt Griinspannt , térd - szve , ’s
18lts red eczetet, hadd 4lljon vagy negyven-nyélcz
ordig ligy meleg helyen. Ekkor tégy a’ leg - fe-
jérebb Aribiai - gummibol , és joléle safranybol
hozzi egy keveset, hagyd jra allani egy kevéssé,
s szlird-le iivegekre,

Kék tentdt csindlni.

Szedd-le a’ friss 'baiza - virdgot (Centaurea
Cyanus) a’ szérar6l,, ’s mozsérban tord -meg, a’
levét ruhdn 4ltal facsard - ki, ’s ereszd- fel eczet-
tel s Arabiai - gummival. Tehetsz hozza egy ke-
vés timsot - 1s.

Sdrga tentdt csindlni.
Ereszd - fel a’ séfrant timsés vizzel, ’s 1égy
hozz4 Ardbiai gummit - is.
Tenta-pecsélcket @ papirosrél le-wenni.
Egyvelitsd a’ Mynsicht’ Spiritusat (Spir. Myn-

sichti, mellyet a’ Patikaban fel-talalhatsz) egy har-
mad-rész galitz-ké - spiritussal , ’s ezen egyvelék-

kel nedvesitvén - meg a’ tenta - mocskot , azonnal

tiszta friss vizzel mosd - le.

Tenta - és Rozsda- pecséteket @ fejér ruhdbil
ki -penni.
Végy a’ Patikdban Sal - acetosellae essentid-

l{-t,”s ezzel a’ pecséiet meg-dirgolgetvén, mosd-
ki vigzel. .

Y
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Mds mdd : E? kbvetkez8 eszkdzt készen tart.
hatod magadnak: Végy, hél‘f)m lat s()ska-s()t’
(sal acetosellae) hat lat essé-vizet, egy lat gilitz-
ké-olajat, egy lat Czitrom.levet. — Klébb a’ G4-
litzk6- olajat cseppenként vegyitsd-iszve a’ vizzel,
tgy tcdd hozza a’ Soska-sot és utéljira a’ Cait.
rom-levet; és ezeket egy dugatlan iiveg-edénybe
tévén , a’ Kemencze' melegénél olvaszd fe] 2’ s6t
bennek.- ¥el - olvadvin ez, csendesen [o. kell
sziirni , és egy szik szija edénybe ki-i \teni-

Ezen nedvességgel kell a” tentazés rozsda.
pecsétet nedvesitenti, és dbrgdlni, mig be itta ma-
gat, és egynehiny minata mul\'en. c[~cnyészik 2
pecsét, s’ azl tiszta vizzel szépen ki moshatod,

A’ Rozsda-pecsétet kaposzta lével-is ki ye-
heted,

Aczélt keményiteni,

A’ csinélt aczélt melegitsd-meg tliznél, vedd-
ki, ’s egy rongyon altal nedves soval nyomogasd
koril, hogy a’ sotol az egész aczél meg-fejéred-
jék. Ekkor tedd ismét tiizbe, ’s midén jol meg-
tiizesedett, Ismét vedd - ki, ’s egy juh- szarval
emberil dorgsld - meg. Ujra még egyszer tedd a’
tiizbe , ’s mind addig fajd alatta azt , mig egyen-
16 szép rbézsa- szinil tiizesedést nem mutat, ekkor
vedd ki, ’s martsd tiszta hideg vizbe.

Mocsok - szedd szappant késziteni.,

Végy négy lat Velenczei szappant, nyo6liz
lat velentzei Terpetint, két lat gilitz - kvet, két
lat borkd.s6t, négy lat marha - epét. Ezeket mind
oszve egyelitvén, dorgsld és tord, jol vszve , ’s
formalj golyobisokat belsle. A’ ruhén lévé pecsé-
teket elébb nedvesitsd-meg meleg vizzel, azutan
ezen szappannal kend-meg , ’s tiszta vizzel mosd-

kra==s
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Mocsok-szedd Szappan.

Végy fél-font joféle szappant, olvaszd - fel
két font- friss marha-epébe réz-edényben tiiznél.
Midén  fel -olvadt, tégy hozzd hat lat Velenczei
terpetint, hat lat égett bort, kétlat fain-liszté torstt
czukrot; ezekkel addig fézd, mig meg siridik,
és azutan formékra ontsd - ki.

Mogsok-szedd I;ﬂ/nény golydbist csindlni.

Végy igen sziraz tisata szép fejér agyagot,
tord-meg aproéra, nedvesitsd - meg egy kevés czi-
trom-lével , ’s tégy egy igen kevés hamu-zsirt-is
hozz4 ; azutin formalj ‘ezen keverékbdl alkalmas
golyobisokat, ’s széritsd - meg. A’ pecséteket elé-
szor lagy meleg . vizzel nedvesitsd - meg, azulan
ezen golyobissal dorgild-be, ’s rajta széritsd-meg,
majd tiszta hideg vizzel 6blitsd - ki,

Zsiros pecsétekel tiszlilo golydlis.,

Nyoltz lat fejér-szappant, annyi erds égett
borban fel-kell lagy meleg helyen olvasziani, a’
mennyi a’ szappan fel-olvasztasira sziikséges. Eat
a’ szappan-olvasztékot 6t vagy hat tojas’ sargajaval
dszve kevervén, és kevés terpentin-olajat, is ad-
van hozza annyi tiszta fejér agyaggal gyard dszve
mig tészta-formajii nem leszen; és ugy csinalj
beléle golyobisokat. A’ Pecséteket vizzel elébb
jol meg-kell nedvesiteni, és ugy ezen golyobisok-
kal dorgdlni, s ismét vizzel zsarolni, mosni; mig
2’ pecsét tokélletesen ki nem ment. A’ mosds al-
tal el-vesztett fényességét, hogy a’ matéria viszsza
kapja, egy kis vékony gummis vizbe kefét marto-
gatvin, szére mentibe keféld, ’s nigy papirosokat
tévén rea valami nchézséggel nyomatasd-meg.
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Arany- Csipkét és Paszomdntot ki-tisztftani,

Ehez elészir arany-szin festéket kell készite-
ni, melly -is ebbsl 4ll: végy joféle safrant, és
gummi.guttit, ’s tedd alkalmas edénybe; t8lts
red egy kevés égett bort, takard-be, hogy a’ le-
vegd hozzé ne férhessen, ’s igy alljon egy éjsza-
kan altal, mas nap pedig egy vékony ruhan altal
sziicd - le. Most mér a’ Paszomantot mosd. ki,
melly.is igy megy véghez: Egy tiszta, mintegy
két ittzés fazékban, tégy fel egy lat aprora vag-
dalt Velenczei szappant, essé-vagy foly6 vizben,
’s hadd legyen a’ tiiznél egy jo fertaly ‘oraig. Ek-
kor tégy bele hat kés « hegynyi mézet, ’s ugyan _
annyi czukrot. Azutin egy tojas’ fejérét zurbolj
Gszve sepré-dgatskdval , s a’ melly zsic vilik be-
l6le, azt §ntsd a’ szappanos vizbe; és addig ke-
verd ‘az egész nlasszat egy faval , mig tajtékka
habb4 nem *valik. — Ezen szappanos vizben kell
mdr az arany - csipkét vagy paszoméntot az tjjaid
kozstt gyengén ki.mosni, azutin hideg vizzel le-
obliteni, ki hazogatni vagy egyengetni, ’s ugy
a’ fellyebb ‘irt sarga festéken keresztiil vonvan,
tiizes szén felett mintegy felényire meg.sz4ritani;
azutdn pedig ruha k6zzé hoszszara hajtogatvin
présben tartani. Ha sziikséges, tobbszor.is ke-
resztil kell vonogatni a’ sdrga festéken.

Eziist-csipkét ’s paszomdntot meg- ijitani.

Ezeket is.a’ fellyebb el§ . adott szappanos
lévben kell jol ki-mosni; azutin végy a’ Patika-
ban Glaciem Mariae , tedd azt j6 égd szénre, le-
gyen rajta hirom vagy négy oriig, ekkor le . vé-
vén a’ tiizrél, a'mi szenny volna rajta egy késsel
vakard-le , ’s t6rd finum porrd. Ezen porral
hintsd - meg a’ paszoméntot, s egy tiszta kefécs-
kével dorgsld, mig 1indoklé nem lészen, végté-
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re egy darabka szarvas- vagy 8z .kesztyii = bérrel
zsrolgasd , ’s igy az ujtol .keveset fog kiilom-
bézni, —

Az eziist .sindrt és eziistdt dztasd pélinkaval
vegyest szappanos vizbe, de a’ viz kevés legyen,
’s szép fejér lesz.

Napkeleti gyongyit, ha meg.sdrgult ki-iiszitani.

Ha csak szennytél sérga a’ gydngy, azt mo-
sogatdssal-is helyre lehet hozni; de ha az mé-
lyen belé ette magit, ekképen fejéritheted-meg :
Rozs.liszthél dagasziott kenyér’ kiozepébe gyard- .
be a’ gyongydket, siisd -meg a’ kenyeret mint
rendesen, s a’ meg-siiltet két felé térvén, szedd-
ki ' gyongybket, s szépen meg-lesznek fejéred-
ve azok. ' :

Brillidntot tiszlitani,

A’ Piquet vagy mas kartyat két-fele valaszt-
vén, a’ darabos belsejével dorgolgesd.

Vagy : Szarvas - szarvnak igen finom poraval,
kis fain kefe’ segedelme altal dorgolgesd.

Finom Spanyol-viaszt késziteni.

Ennek ez az egyvelegje : Végy Velenczei
Terpetint tiz latot, gummi-lackot in tabulis hu-
szon-négy latot, szép veres czinbbert tizen - hat
latot. A’ két elsét olvaszd -el, ’s middn egészen
fel« olvadt, akkor keverd belé a’ czinobert, 's
igy réz- vagy bédog-formaba ontvén, azonnal
miértsd vizbe. Ha feliiletes: szine elegendé fé-
nyes nem volna, eleven szén felett, fogo’ sege-
delme 4ltal forgasd kords koril, melly altal szép
fényességet kap.
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Kizinséges , durvdblb Spanyol-viaszt késcitent.

Végy kizonséges Terpetint nyoliz latot, gyan=
tat (Colophonium) tizenkét latot, vakart krétat ti-
zenhat latot, Miniumot nyoliz latot, kizinséges
czinobert két latot, ’s készitsd a’ fellyebb irt
mo6d szerént.

Fekete S/)anynl-w'as:{ késziteni.

Végy kozonséges Terpetint tiz latot, gummi
lakkot in tabulis tizen-nyoltz latot, wvakart krétat
nyoltz latot, Bécsi kormot egy garas arat.

Igen kozinséges fekete Spanyolwiaszt készitenis

Végy kozonséges Terpetint nyoéltz latot,
gyantat tizenhat latot, vakart krétat hasz latot,
Bécsi kormot egy garas arat.

' Sdrga Spanyol-yiaszt késziteni.

Végy kozonséges Terpetint tizenkét latot,
gummilackot in tabulis tizenkét latot, aurnpig-
mentumot tizenkét latot.

Zéld Spanyol-viasat késziteni,

Végy kizonséges Terpetint tizenkét latot,
gummilackot in tabulis tizennégy latot, auripig-
mentumot tizenkét latot, Berlini kéket tizenkét
latot. : :

Mind ezeknek a’ Spanyol - viaszoknak egy
forma a’ készitések’ modja a” veressel; egyediil
esak arra vigyazz, hogy a’ szerek egy-mas utin
olvadjanak-fel, 's ennél fogva elébb a’ nehezen
olvadokat tedd o’ labasba; ’s igy egymas utin a’
10bbit; a’ festéket pedig utoljara keverd kozikbes



Kitsag - tollat i - tiszifiani,

Két lat vékonyra forgicsolt velenczei szap-
pant, egy, négy vagy ot ittzés fazekban, essé-
vagy folyo vizzel f6zz egy fCl‘l.E'ily ordig, Azutin
el-vévén a’ tiiziol egy kandllal mind addig keverd,
mig habba nem valik; melylyel is a’ toll’ mosasa ¢’
szerént esik meg: a’ tollakat friss hideg vizbe
mirtvan, és hoszszokban egy fejér tablam kiha=
zogatvan, azokat a’ meg-irt szappanss lével jol
nedvesitsd-meg, és ugyan ezen vizet rajtok Lu-
zogasd, hogy szennyek le.menjen, Azutan ismét
szappznmzd, llillug vizben i')blii\sd-mcg‘, ujjaid
kozott huzogasd-meg, és két szdraz ruha kozzé
tévén a’ szalaiket gyengén egyengesd széllyel,
Majd hoszszéban egy ardnyos szén-tiizet rakvén ,
ezen szén’ felibe tartsd, ’s Felette forgasd , mig
szépen meg-nem borzasodnak. Ekkor egy kevés
tort bidoskovet hints a’ szénre, s tollad annsl
fejérebb lészen; mellyet azutén fel-akaszthatsy
valamelly szaraz helyen, hogy tokélletesen ki-
sz4radjon.

Szagos fistold Port késziteni,
Végy o’ Patikéban Benzoit, Storaxot, és
Temjént, mindegyikbél harom latot, Gummi - ani-
mét egy latot; ezeket darabosan @szve torvén,

egyvelitsd - 6szve, ’s fiistoljvelek.

Fejér finom Haj-kenédtsit (Pomddét) késziten.

A’ leg szebb sotalan diszné - zsirt egyengesd
egy széles cserép - talban széllyel, téltsd red a’
leg-keménycbb bor. eczetet, melly egy darabig
rajta dlljon. Azutin az eczetet lestéltvén, helyébe
hideg tiszta kut.vizet onts. Ezt ismét le-tsitvén
Ujta eczetet, mellyre ismét hideg vizet tSltogess,
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gy hogy ezen viltoztatist huszonnégy 6ra alatt
mintegy Olszor Wjitsd. Azutin le.téltvén mind
vizet mind eczetet, rakd a’ zsirt a’ talbol egy
“tiszta mazos fazékba, mellyet jol bekotvén, tégy
meleg vizbe, olly formdn, hogy a’'meddig a’
zsir vagyon a’ fazékban, addig legyen a’ fazék
is a" vizben; ’s most gyengén forrald-fel a’ vizet,
hogy a’ zsit bent a’ fazékban fel.olvadjon. Azu-
tin a’ forr6 vizbél @’ fazekat ki.vévén, ’s a’ fel-
olvadott zsirt ruhdn altal sziirvén, tégy ezen meg-
. sziirt zsirhoz egy kevés czethalivelst, (Sperma-
ceti) egy kevés mandulaolajat ’s egy diényi fejér
viaszt. Kzen szerckkel egyiitt ismét fazékba tévén
a' zsirt, ereszd forré vizbe, ’s tartsd benne mig
minden fel-nem olvadt, Ekkor vedd . ki, 6ntsd
széles talba, ’s sziintelen “valé keverés és zurbo-
las kozott Onts.belé tetszésed szerént valé szagos
olajat, mellyel mind addig tord, keverd, mig a’
massza meg-nem keményedik, a’ midén tégelyek-
re rakhatod. .

Leg egyszerdibb médja o Pomddé-csindldsnak,

A’ sotalan Diszné-zsirt dztasd vagy ot nap
vizbe, mindennap friss vizet t5ltvén - red; azutin
vagdald-fel, ’s friss tejbe péroltasd tiizon, mig
a’ tej tarové nem vilik. Ekkor ezt a’ tejes zsirt
ereszd szitan 4ltal, % roézsa.vizzel keverd, vagy
kétszer azt rajta meg-ujitvan. Sok keverds utan
onts belé tetszésed szerint valamelly nemi $zagos
olajat, ’s ezzel fijra sokdig zurbold. Ekkor rakd
apro teglyekre. Hogy ligy ne legyen, olvaszthatsz
egy kevés fejér viaszt kozibe.

Orcza-bort finomité és szépitd Pomddé.

Ez egy a’ leg jobbak és é4rtatlanabbak koz-
zil : végy spermacétit, mandula-olajat, szarvas-
zsirt (Hirschfett) és Kimfort, mindegyikbél négy
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garas 4arat, olvaszd - bszve, 's estvénként le-fekvés
elstt kenekedj vele. .

Jo kéz < Pomddé.

Féllat keseri mandulat aztass eczetbe, mig
a’ haja le ~nem valik: azutan fanyéron meg-sza-
ritvan, tord meg egy lat kamforral. Egy serpe-
nyoben olvaszsz = meg egy lat Spermacétit, ’s
e’hez t6ltsd > mandulat, és kamfort, Uss hozz4
négy tojas’ sirgajit, és vagy két kandl vizzel ve-
gyitsd. — Mindezeket addig kavard egy kanallal ,
mig rola le - nem valik. Kgyszerre sokat ne csi-
nalj, mert kdnnyen meg. penészedik,
Vagy : Végy két lat Spermacétit, (¢l negyed
( Werdung) malozsa - szollot, fél negyed keserti
mandulat, és egy nyolczad irés vajat.” Egy kanal
vizzel serpenyiben eresid-fel a’ vajat, azutin a’
Spermacétit tedd -bele , 's ugy a’ tobbit; de a’
mandula és malozsa-sz6llé igen fainul meg - le=
gyenek torve.

Kéz - por.
Végy a’ Patikaban pulverizilt biidos- kivet
's azt keserit mandula - porral vegyitsd.

Kéz -mosé por.

Negyven -nyoltz lat hajalt keseri mandu-
lat , huszon-hat lat liszté torott riskdsat, két lat
flovencziai viola gybkeret, tizenkét lat bab - lisztet,
egy lat bor-ké=sot, egy lat Jazmin- olajat vévén,
s mindezeket torve jol Oszve kevervén, sziiksé=
gedre tartsd skatuldban.

Nyakal, mejjet fejériteni.

Tégy biidds-ké-viragot , mintegy négy kraj-
ez4r arat egy meszszely fejér eczetbe: Eat hirom
8
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nap érleld (digerild) napon vagy kemenczén , *
mosakodjal' vele. ,

Fekete Tust csindlni.

Az égetett Bécsi kormot tord jol dszve, egy
kevés kék Indigoval egyiitt ereszd - fel enyves
vagy gummis vizzel, csinilj tésztat belsle, ’s
nyomd formikba. Némellyck egy kevés tejet és
figét f6zvén-meg vizben , ezen levet tdltik hozz4 ;
de ez el-maradhat. Az egész mesterség abban
4ll, hogy a’ Bécsi korom , és Indig6 mennél fi-
nomabb porra torcttessenek ; de csak mindenkor
meszsze maradunk a’ Chinai Tustol,

Tust feketét késziteni , mds médon.,

Jol ki-égetett kinruszt kivin gummis vizzel
oszve dorgdlvén, egy kevés ambrat, és egy. pa-
rényl Berlini kéket dorgslj hozz4, és Tus formak-
ra ontsd - ki. A’ formakal e y kis viaszszal kell
meg -*dorgdlni. B’ szerént minden szinekbél le-
het Tust késziteni a” millyen félét akarsz: de
azokhoz semmi egyébb gummis viznél nem ki-
vantatik.

Vasat ligyitani.

A’ vasat meg - tiizesitvén némellyek olajba
vagy zsirba oltjdk - el, de ezt minden olaj, és
zsit nélkiil - is véghez viheted igy: a’ vasat.lassu
tiznél tiizesitsd -meg , és be takarvan vagy - is
koriil - rakvén téglakkal, magéban hadd hiiljon-
meg a’ tiizben, arra figyelj, hogy a’ vas’ tiizessé-
gében kiilsé levegt hirtelen hozza ne ereszsz ,
hanem lassan lassan magsban hiiljon - el; igy
akdrmi vasat meg - ln’gyilhatsz » Devezetesen a’
drotozni valé vas, és réz drotokat esak igy lagyit=
hatod-meg, hogy toredékenyek ne legyenck.




Aczélt rézhez forrasztani.

Az aczélt kisd vas . drottal a’ rézhes , Szurj
a’ réz és aczél kizzé egy vékony darabka roszsz
eziistdt, €s 16rt boraxal hintsd-meg; ekkor tedd
szén - tiizbe, fuvotskaval fattasd , mig el-nem ol-
vad; '8 igy szépen Gsazve forrad.

Etiistot iszve - forrasziani.

Ehez ezen forrasztéval élj: olvaszsz egy kis
tegelyben két lat eziistot, és mas-fél lat sarga
rezet Oszve; .ontsd-ki, ‘és verd vékonyra , s
hasznéld a’ forrasztasra.

Liezet forrasstani.

Ehez ezen forrasztoval élj: Végy négy lat
sarga rezet; ’s olvaszd - fel, Ggy szinte mas té-
gelyben olvaszsz= fel két lat czinket: vegyitsd
ezeket Bszve,; és dntsd -ki seprén 4ltal egy til
vizbe, mosd - ki jol, s hasznald a’ forrasstsra.

Meg-sdrgiilt Elefint-csontot ismét fejérré tenni.

Olvaszd-fel a’ tims6t tiznél vizben ; s ezen
timsés vizben 4ztasd a’ (sontot mintegy egy Ora-
ig; azutan kemény posatoval dorgilgetvén , takar-
gasd egy darab ruhiba; ’s ugy hagyd magiban
meg - szaradni.

Szarut vagy Csontot feketére festeni.

Vilaszto vizben egy kevés ezilstot fel-olvaszt-
vén, ezen olvadékkal (Solutio) kend-be a’ cson-
tot vagy szarut, vagy pedig ird res beléle- ked-

+ ved szerént azt a’ nuit akarsz, mindeniitt feketé-

re fogja festeni.
*

-y




Szarut és Csontot feketére pdczolni.

A’ fésii - csinaloknak kizonséges piczok ez:
ot font oltatlan meszet vizzel, mig széllyel nem
omlik, meg - locsolnak; ’s ekkor két font minii-
mot vegyitenek kzzé , ¢s jo erds luggal fel eresz-
tik; de csak hogy mint egy siiri pép maradjon.
Ezzel kenik-be a’ szarut, és mintegy huszon-
négy 6ra milva mossik le rolla hideg vizzel , és
meg-szaritvan, olajos posztoval meg-dorgolik.

Vasat és aczéll kékiteni.

Egy jol meg - tiizesitett darab vasra, fedd
a’ jol ki-pallérozott vas- vagy aczél- munkét, és
ha ez jol meg - kékiilt vesd - le hirtelen, vagy
pedigmég jobb; tartsd apro parazs-hamura mind
addig, mig szépen meg-nem kékiil.

(A’ Puska - mivesek [igy barnitjdk - meg a’
puska - cséket: be-kenikia’ csét valaszto-vizzel ,
és midén mir ettsl koril. rozsdasodott, olajjal
be-kenik, és egy darab posztéval mind addig
dorgolik , mig jol meg -nem szirad , mellyre is-
mét viaszszal vonogatjik-meg, — s Gjra posztoval
simitjak.

Eziistiit fejérre ki - fozni.

: Vegyitsd bor-kével a’ konyha - s6t, s vize
ben az eziistel egyiitt ki- fézvén, emezt poszt-
val pallérozd - ki.

Fejér rezet csindlni,

Végy nyoltz rész veres- rezet, és fél rész
Arsenicumot, s ezeket Boréxal, 1oroit iiveg-por-
‘ral’ szén-porral vegyitvén, olvaszd dszve.
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Sz0brok’ , Balvanyok', Statudk' Untgsére vals massa.

Végy ny()lcz rész veres rezet , egy rész czint,
két rész czinket, egy negyed rész sarga rezet,
és Oszve olvasztvan ontsd formakba.

Titkriot csindlni.

Tégy ki-vont posztora egy jol meg-tisatitott
fiveg tablat, mellynek a’ széleire viaszbol pirtaza-
tot ragaszsz. Jo erds égett borban olvaszsz - fel
Szalmiat, ’s ezen olvadékkal kend-meg az iiveget.
Azutin vékony tablatskakra vert czint rakogass az
liveg tablara, gyapottal nyomkodd agt jol hozza,
éy boron akal szorongass rea annyi Kényesot, a’
mennyi clégséges, s ezen kényesot a’ czinen
tollal egyengesd-cl. Ekkor tolts ligy meleg vizet
rea, melly egy két ordig rajta alljon; a’ kényesét
a’ mellymagiba le-szalad, hagyd elhtlni. Némel-
lyck vizet nem téltnek red, hanem e’ helyett mar-
vany-tablaval nyomitatjak-meg.

Fe/ér mdz kdlyhdkra, és fejér edényckre.

A’ Fazckasok egy rész czin-hamuval (Zinn
asche ) Ot rész igen fejér Oszve tort béka-sot tesz-
nek egy tegelybe, feliil konyha-soval be-hintik ,
és jo erds tiiznél fel-olvasztjak ; mqllyb(il szép fejér
fényes massza valik. Ezt kearényen porra sét liszté
torvén, vizzel fel-eresztik, ’s vele a’ mar egyszer
ki-égetett edényeket be-kenik, vjra égetik, mig
a' szép feiér maz rajtok el nem olvad. A’ kalyhat,
is ezzel lehet be-kenni,

Selymet és Visznat Karmazsin-veresre [estent.

Elébb fézd - ki a’ selymet, posziot, vagy
vasmat timsobol, és bor<kébésl esindlt lagha, s
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ugy tedd fest8be. Carmoisin vagy-is Karmazsin-
szinhez: végy porri tsri cochemllt egy lator, ’s
ugyan annyi bor-kivet, vizben tedd-fel 4’ tizhoz,
's fozd a’ festendé matéridval egyiitt mind addig,
mig kedved szerént meg-nem veresedett. Ha
vasznat festeszsz, sziikség egy kis valaszto vizzel
fel-eresztned elébb a’ chochenillt.

Selymet, Gyapjat, Vdsznat wvepesre fesfent,

Fézz veres Berzsentkit-vizben hdrom egész
6réiig, veres levét tollsd egy killonds edénybe;
ismét 18lts a’ mér egyszer ki-fott forgatsokra mas
friss vizet, ’s exst is hdrom ordig fozvén sziird-le,
és t6ltsd az elébbeni le-sziirt elsd festékhez. Az
edényt csendes helyre tévén tartsd ott mind
addig, mig magaban forrni, és poshadni kezd,
Mir ha festeni akarsz: télts sziikségedhez képest
ezen veres lévbél valamelly edénybe, ’s az elébb
tims6s vizbe 4ztatott materiat f6zd ezen festékkel
egyiitt gyengén; igy ha tobb munkaval is, de
kellemetesebb veres festést tehetsz.

Sargdra festeni;

A’ kbzonséges soska-fa gydkerél aprora vag-
dalvén, timsos vizzel f6zd-meg; ’s vele festhetsz.
Ha ez nem tetszik, végy olasz -Repczét (Reseda
Luteola, gelbe Wau) 6t vagy hat fontot, mellyet
zsatskoba témvén, a’ miér vizzel-meg6li5tt edény-
ben akaszsz-fel, és egy kevés timsot is vetvén
belé, a’ matéridt vele egyiitt fézd addig, mig
kellemetes sérga szint nem mutat, :

Barndra festeni.

A’ meg sziritott z6ld di6-hajat tedd fel egy
nagy edényben vizzel, ’s fézd vagy fél- ordig.
Azutin tedd bele a’ festeni valot, ‘s (6zd egy kis
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ideig vele, gyakran meg -forgatréin, Hogy e
erényosan 'fogja- meg a’ fgsték. Ekkor’ }lldgé vg.!
ben sblongesd-meg, ’s fel-akasatvin sziritsd-meg.

Feketére festeni,

Viégy minden font materidhoz hat lat kék-
berzsenyt, hat lat Szumachot ( Rhus folio ulmi,
Gerberbaum, Fiarberbaum ) négy lat gallest, egy
marok vas-port, és egy marok éger-fa hajat (alnus);
tedd mind ezeket egy nagy edényben vizzel tiiz-
hoz, ’s hadd f6jjon ezen szerckkel egyiitt a’ ma~
téria mint egy két oriig. Ekkor t5ltsd megint tele
az edényt vizzel, ’s tégy nyoliz lat galitz-kdvet
hozzé, ’s el-vévén a’ tiztdl tedd lagy meleghely-
re, hol mintegy egy oréig élljon; a’ midén tjra
meg-tolivén az edényt vizzel, 's ajra nyéltz lat
Galitz - kivet tévén belé, tizenkét egész ordkig
alljon ligy meleg helyen. kkkor vedd-ki a’ ma-
teriat, tiszta vizben Oblogesd-meg, és meg szs-
radas végett akaszd-fel.

Zdldre festeni.

Ha kékre festett matérist sirga festékben ,
vagy sargara festett-matériat kék feéstékben f6z6l,
z6ld szince fog az festodni.

Kékre festent.

F&zd kék-berzsennyel a’ matériat akképpen,
a’ mint fellyebb a’ veres berzsennyel val6 festést
eld-adtuk. Igen szép kékre Indigoval szokss feste-
ni, de ehez annyr eszkiozok kivantatnak - meg,
hogy ezeknek hijanyok miatt ezen festést haznal
gyakorolni nem lehet.

Asztalos - firndjsat késziteni,

Végy egy ittze Len-mag-olajhoz miniumot ,
umbrit, 6lom - krétat, (Bley yweis) eziist salakot
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( Silberglitte ), ds fejér gdlitz kivet, mindegyikhbsl
két-két latol. Mindezeket oszve torvén fozd az
olajba mind addig, mig a’ bele mariott gyenge
talu meg perzselédik benne. Ekkor akir ken ér-
hajat akar pedig veres hagymat vetvén bele hag_yd
meg-higgadni, ’s ugy hasznalhatod.

Mds Asztalos - [irnisz.

Ha a’ len-olaj’ f6zését restelled; tehat tord-
meg nyers len-olajjal a’ festéket ksvin , és dorgoly
belé utoljara egy két csipetnyi olom-sot, (Bley
Zucker) a’ mit vele-festeszsz hamap meg-szarad,

Fényzd firnaisat ( Lackir - firnisat Lack - firniszt )

csindlni,

Végy egy meszszely igen erds égett bort
(Spiritus vini rectificatissimus), ehez egy lat Gum-
mi Lackot; fél-lat Sandarachot; tedd ezeket cg
livegbe, ’s meleg hamu felett olvaszd-széllyel.

Mas féle /}r’n)’:o" ff/"nul'sz.

Végy egy font Terpetin - olajat, szép fejér
porra tort Mastyxot tizenkét lutot, Velenczei vagy
akar kizinséges Terpetint tizenkét latot. Ezek-
bél elészor a’ Terpetin.olajat tedd tiszta mazos
serpenyébe tiizhtz, és csak ekkor midén mar
fel-melegedett, tedd a’ mastyxot belé, ’s midén
ez is fel-olvadt, utéljéra a’ Terpetint ; de mindég
keverd, ’s a’ tiizt6l el-vévén szfird ruban altal ’s
hasznald.

Marha- szarpat meg-ligyitani , és allérozni,
o-tagy.

Tedd a’ szarvat igen erés hamubol késziilt
lagba, és 4ztasd ebben tizenkét 6riig; ekkor ha
még-elegendd ligy nem volna, talba tévén forra
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vizet Onts rea, ’s tisd tetlzésed szerént vald for-
maba.- — Pallé/rozésa igy esik- meg: a’ porra tort
Trippel - agyagot posaztora vévén, dorgsld vele,
azutan ‘ligy , mint mogyor6-és harsfa szenet vé-
vén, az:qa{ dorgdlgesd, s’ utoljara farkas - vagy
kutya - foggal fényesitsd. “evm

A’ Szarut olly puhdvd tenni hogy formdha s
lehessen nyomna.

Végy egy font 6ltatlan meszet, ’s ugyan an-
nyi hamu-zsict, és két ittze vizet, és fézzed mig
két harmada le nem f6tt, meg sziivvén ruhdn dltal,
ezen ligba hinyj holmi aprolék reszelt szarvat, és
két nap malva, olajos kézzel szedd-ki, és gyurd
tésztava , s nyomd formiba,

Réz-edényeket beldl meg-czinelni,

Ezen czinelést minden hazi Gazda - Asszon
maga is véghez viheti. Az edényt elébb jol ki-kell
mosni, és tiszlitanl. Azutin annyi czint vetvén
belé; a’ mennyivel gondolod, hogy meg - ¢czine-
l16dik , az edényt a’ czinnel, hogy benne fel-ol-
vadjon, tiizre tedd; vess ekkor bele vagy két
csipetnyi dszve torott szalmiacol, és keévés gyan-
tit, és ugyan akkor egy fatskara kitott kender-
pamacsal hinyd az edénybe minden felél a’ czint,
¥ szerént szépen meg czinelédik, és a’ tobbi czint,
a’ mi-nem sziikséges, beldle, ki-ontheted.

Bddogosok®’ forrasztdjok,

Egy lat czint, egy lat 6lmot, és két lat Bis-
muthot, egyiivé olvasztvin, ez lészen a’ forraszto,
mellyel, elébb a’ forraszt6 - réz - szerszamot
meg - tiizesitvén, a’ badogot a* hol akarod ¥szve
forraszthatod, és czin-talaknak is fiileiket fel-ra-
gaszthatod , ’s a’ 1.




Meg-czinelt vasrél a' czint le-venni,

Tiizesitsd-meg a’ czinelt vasat; és azon til
zesen ki-vévén azt a’ tizbsl, dorgtld-meg jol egy
darab szarval vagy marha- kérémmel; azonnal
le-fut a’ czin réla 's a’ vasat mésra hasznalhatod.

Régi nehezen olvashaté Irdst olvashatévd tenni.

A’ Gallest darabosan meg-tsrvén £6zd vizben,
’s ezen foit lével nedvesitsd-meg az irdst, és pa-
pirost; ha meg-szarad a’ betiik azonnal szép fe-
ketén mutatjik-ki m gokat.

Aranyozott cdényckrdl az aranyat le-venni,

A’ porra tort Bordxra dnts egy kevés vizet,
’s ezen boraxos vizzel kend-be a’ rezen val6 ara-
nyozast, ’s. torvtt biidos-kdével hintsd-be, Tartsd
azutén tiiz, felibe, hogy jol meg-tiizesedjen, és e
edénybe meleg vizet t5ltvén, vesd-bele. Ekkor
egyszer kétszer lisd-meg az aranyozott edényt, ’s
azaranyat rola’ nyal-labbal szépen le-seperheted.

Kardon, fegyveren kék irdst csindlni,

A’ pallérozott kardot elébb parazs - hamura
tévén kékitsd -meg, jol meg-kékiilvén, ird-red
olajos firnajszal azt a’ mit akarsz, szaritsd-meg,
’s igy meg-melegitett erds eczettel dntsd-meg az
egész fegyverl; ott a’ hol az irds esett, kéken fog
maradni, egyebiitt pedig-kbnnyen le-tisztithatod.

Aranyba foglalt kives munkdt Fi-tisztilani.

Egy lat biidos-kovet egy lat Trippellel 6szve
torvén és kesaztyii-bérre hintvén, gyengén dor-
gold a’ drigasdgot vele; a’ godros helyeket pedig
kis-finom kefétskére hintvén a’ port, tisatitsd.
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Poharat meg-aranyozni,

Olvaszsz~-fel Béréxot vizben, és ezen olva-
dékkal meg-kenvén az iiveget, mihelyt az egy ke=
véssé szikkad, ragaszsz arany-fiistdt red, tomd
a’ poharat tele soval, és elébb lassan melenget-
vén azt, tedd jo tizbe, hogy azarany rajta meg-

olvadjon, mellynél fogva hozza fog ragadni.

Kdmfor - Spiritust késziteni,

Vess egy meszszelynyi jo égett borba egy
lat Kamfort, s tedd lagy meleg helyre, hogy
benne fel olvadjon. Még hasznosabb lesz ezen
szer: ha a’ Kémforos égett borba egy darabka
oszve tort velenczei szappant vetsz.

Igen j6-féle Ragaszto (Kitt.)

Végy szurkot, Biidds-kovet, kulimazt, eze-
ket olvaszd-fel, és vegyitsd-Bszve torott kovics-
szarral, és minél elébb melegiben dolgozd - fel.
Igen j6 ragaszték ez, nedves helyen lévo kiveket,
pinczékben kazamatikban, Bszve-ragasztani, fél-
ora mulva ez a’ rugaszték, k8hvz hasonlo ke-
ménységet kap.

Ragaszto (Kilt ) melly tiizet »izet ki-dll.

Egy meszszelynyi tiszta, és savanya savéba,
onts, elébb jol 6szve habart fejérét harom tojas-
nak, és annyi porré tort friss Oltatlan meszet hints-
kdzzé, a’ mennyi sziikséges, arra, hogy kasa-for-
ma péppé sirtidjon. Ezzel j6 mind réz-, mind
cserép - edényeket be-kenni, ’s a’ tlzben még
keményebb, és édllandobb Jeénd. ;




Szappan-Spiritust késziteni,

Végy kétszer le-hazott égett bort ( Spiritus
vini rect. ) masfél fontot, Levendula vizet fél-fon-
tot, meg-faragott Velenczei Szappant hat latot,
Borké-sot egy kontinget: Mindezeket egy tagas
gombolyi iivegbe tévén, meleg helyen vagy nap
fényen, vagy pedig télen kilyha’ vallin tartsd ,
mig a’ szappan fel-olvad , azutan itaté papiroson
sziird altal. Ezen Spiritusnak sokféle a’ haszna ;
vizzel egyelitve mosdhatsz vele, a’ finom gyolcs,
és selycm-féle ruhakat, meleg-vizbe ontve mos-
hatod vele, haboi verve belsle, beretvalkozhatsz
vele; orvosi ereje pedig kivalt a’ sérések’ és tité-
sek’ dorzsolésében, és kotozésében esmeretes.

’ o, "
Arany - fényesilo szer,

; Végy sarga viaszt 6t latot, vas - rozsdat” h4-
rom kdntinget, griinspannt harom kl’mtingcr, bo-
raxot hat kontinget, Olvaszd - el elébb a’ viaszt,
azutin hintsd ezen Bszve tort szereket kizibe ’s
kavard jol Oszve. Arany - mivesek ezzel kénik-be
az arany-munkat, és tiszta szén tiizre tévén, rajta
fel-olvasztjik, ’s szépen le-torlik,

Sdrga-rezet meg-fényesiteni,

A’ Réz-mivesek a’ jol ki pallérozott réz-mun-
kit valaszto-vizzel nedvcsitik-mcg; de mihclyt
meg-van kenve, azonnal friss hideg vizbe mért-
jak, mert kiilomben, ha késel-ezen erds szer
meg-rontja a’ rezet.

Synpathetica Tentdt csindlni, o mellyel vald irds
csak akkor ldsson ha mds tincturaval meg nedvesited

. A" kbzinséges fekete tenta compositioja all :
28ld galitz-kabsl, és gallesbél, Ha tehat ezen két
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‘agerb8l kiilon ktilon tincturdt esinédlsz, és csak
egyikével irsz; meg-szaradvin az irds, csak akkor
lészen latszatés ha a’ masikival meg-nedvesited.

Magyar viz vagy Magyar-Kirdlyné vize.

Végy Rozmarin - viragot lizenl.(ét latot, j6
égett bort hirom fontot; czc?kct tizenkét oraig
egyiitt péczold, azutin lombikon altal , gyenge
tuznél huzz-le két foniot réla.  Ez igen hathatos
szaglo* viz.

Méh - fii - viz vaky dgy nevezett Karmelitdl'
Spiritusa.

Végy kerli méh - fiivet (Melissa Officinalis )
mis.fél fontot, “czitrom -hajat nyoltz latot, kori-
androm - magot tizenhat latot, szerecsen - diot,
szeg -fitvet, fa-hajat, mindegyikbs] négy latot,
Angelica - gyGkeret két latot, jo égett bort nyo6liz
fontot, kizonséges meéh-fii vizet két fontot. Eze-
ket huszon -négy ordig egyiitt piczold, azutin
lombikon 4ltal mintegy két fontot hiizz-le beléle.

Ebén - fat majmolni,

A’ kék bergsenyt timsoval Gszve f6zvén, vele
fesd-meg egynehinyszor a’ kirte-fabol készitert
munkat; azutdn eczetben paczold , vas-rozsda Tin-
cturdval kend-be , ’s meg-széradvan pallérozd-ki.

Rozsda-Tinctura , melly @ bori feketére festis

Holmi rozsd4s vasakat hényj erds eczetbe,
s egy kevés so6i-is vess- belé. " Szoktak némel-
lyek egynehiny darabka 4j kordovént, vagy sz~
szel z6ld dio-hajat-is vetni belé. Ezen lével szok-
tak a’ szijjartok a’ szijjakat festeni.




Egett borbél Lackot készitent,
'lts , a* hdromszor le-huzott leg-keményebb
égett borba négy lat mastyxot, és fél font san-
darackot, Ezeket egy gdmbidlyi iivegbe tévén,
vagy meleg homokba, vagy meleg vizbe, vagy
erds nap-fényen tartsd mind addig, mig az égett
borban fel nem olvadtak. Akkor vegyits nyoltz
lat stirii terpetin - szurkot kizzé, ’s ismét mele=
gen érleld mig fel=-nem olvad.

Cacaé - vajat készileni.

A’ tiizén pergelt, és azutdn jol fel - melegi=
tett mozsarban tort Cacad - babokat midén mar
jol meg-olajosodtak, tedd vizzel tiszta edénybe
tizhoz, és addig f6zd , mig zsivja a’ tetejére jon;
ekkor el-vévén a’ tiiztél tedd hideg helyre; hogy
meg-fagygyon. Ezen vaj felette t4plalo, ’s mind
ki - csercpesedelt ajakakra, mind arany-ér’ ki=
csucsorodaséara igen hasznos. :

Kb'nyvki;'lék’ csirize.

A’ fejér keményitst egy kevéssé fel - ereszt-
vén vékony enyves vizzel, ’s arra annyi forré
vizet Bntvén a’ mennyi elegends, hints-belé egy
kevés timsot; ezt az egyveléket sziinetlen addig
kavard mig csirizzé " lesz. Ezzel hidegen ragasz-
tanak , béron vagy papiroson véknyan el - terit-
vén azt.

M ¢ s.

Egy font mosoit krumplit meg - reszelvén
t6lts-hozzi egy edénybe hat font tiszta vizet, és
fézzed szuntelen valo kavarss kozben, vedd-el
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azutin a’ liztdl, és egy lat tordtt Timsot keverj
apronként kizibe, és kavard mind addig mig szép
liszta csiriz nem lesz beldle, .

Ercz és mds matéria-intéshez JSormdkat készitent,

A’ tiszta kavacs nélkil valéd agyagot , mint-
egy harmad -résznyi szitilt homokkal , ’s egy ke-
vés tort szénnel vegyitvén, vizzel gyard siirii sar-
rd, ’s nyomd belé vagy belsle a’ kivant format.
Ha tokélletesen meg-szaritottad, akarmi érczet dnt-
hetsz belé.

Ldgy pecsét-viaszt késziteni.

Egy font sirga viaszt hot lat terpetinnel ,
és egy lat fa-olajjal egyiitt, tiszta serpenysben
egyiitt jol fel - olvasztvan , és ckkor, ha vereset
akarsz két lat Czinobert, ha zéldet, destillalt és
porrd 16rt griinspannt benne jol dszve kavarvan,
ontsd valamelly edénybe, és meg - hidegedvén,
darabokra szabdald - el. :

Olom - krétdt (Bleyweisz) késziteni.,

Onts egy edénybe erds eczetet, ugyan azon
edénybe vékonyra vert 6lmot akaszsz-fel , de
ugy ; hogy az eczetet ne érje, s’ tedd meleg hely-
re; az eczet-gozi Gszve fogja ragni az olmot, s
fejér mésszé villoztatni, Ezt tord - dszve , viz 4l-
tal tisztitsd = meg, ’s ontsd formakba. Eat nye.
reség kivinisbol rendszerént fejér krétaval szok-
tik vegyiteni.

A" magyar bor - készitésének ij médja,
Timsos lug helyett, végy szaz-rész yizhez

liz; rész sot, és két-rész gilitz-ké-olajat, és ezen
ligha tedd a’ meg - tisatitott nyers boriket Az
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tasd huszonenégy Ordig benne. Azutin vedd -kiy
és szaritsd =meg. Ezen luigba még més tobb b
roket-is rakhatsz, csak 16bb friss sot; és gilitz-
ké-olajat tégy hozza, Ezzel a’ moddal idét - is
nyersz, koliséget is kimélsz,

Sdrga ¢s barna follokat az dbrdzatrgl le-venni,

Végy egy font jo bor. eczetet, 1égy hozza
egy lat porra tort timsot, és keverj hozzi annyi
arpa lisztet, mig pép-formiva nem valik ; ezt ru-
hira kenvén kosd éjszakara a’ foltra.

Kezekel gyenge fejérekké tenni.

Viégy Spermacélit, és joféle fa-olajat egyen-
16 mértékben , tiiznél tiszta serpenyében olvaszds-
fel, egynehany csepp levendula-olajat cseppents
kozibe, és éjjelre ezen zsirral kend be kezeidet;
hazz rveajok kesztyiit, reggelre pedig mandula-

korpéval , és szappan-spiritussal mosdjil-meg,

Mads finom , kéz - és dbrdzat-mosé.

Ha kezed ’s orczaid a’ naptol el-siiltek: Végy
fél-meszszely tejet, vegyitsd - hozza egy czitrom
ki-facsart levét, és f6zd, azutin ruhén sziird 4l-
tal, és vilaszd-el a’ turéjatsl, A’ meg sziirt sa<
vohoz t6lts egy kevés égett bort. Kzen savoval
mosakodj estve és reggel.

J¢ szagi mosdd - por.

Végy nyoltz lat keserii és édes mandula-
korpat, négy lat arpa-lisatet , hat lat riskasa lisz-
tet, két lat tort viola-gydkeret, Mindezeket ve-
gyitsd-vszve , ’s hogy finomabb legyen szitin e-
reszd-altal. Ezen porhoz tégy még egy lat tiszti=
tott széksot, hasz csepp rozsa = és levendula-ola=
jat’s kavard és dorgold jol Gszve.
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Jé szagii mandula -szappan.

: Egy font Alicanti szappant vakarj aproéra,
’s bnis rea kétittze essd - vizet, ’s réz - edényben,
folytatott kavargatas kozott f6zzed. El- olvadvan
a’ szappan, csindlj keseri mandulibol mandula-
tejet, 's tégy beldle fél-messzelyt az emlitett
szappanhoz. Midén mar annyira le=fézted, hogy
a’ kezedhez nem ragad, és tajték forméava lészen,
akkor vedd-el a’ tiiztél, de sziintelen kavard; és
ha egy kevéssé meg-hidegedett , keverj kozzé
hisz csepp rézsa = olajat, tiz csepp Bergamotte=
olajat , ugyan annyi levendula-olajat, ’s vagy hat
gran Pésmat (Moschust). Ha jol dszve keverted,
t6ltsd olly fa . skatulyiba, mellynek o feneke
meg-legyen farva; sziraz helyen szritsd . meg,
’s vagdald darabokra.

J6 szagi méz -szappan.

: Egy fertily joféle szappant le.vakarvén, egy
kevés rozsa . vizzel dorgold- fel azt, hogy gyen-
ge pép viljon belsle. Ekkor tégy hozza - felényi
tiszta mézet, gyenge par.tizon mind addig gozo=
logtesd , mig kendcesé nem valik; a’ midén rakd
edényekre; és mosodjal véle. Ez igen jol tisztit-
ja a’ bort.

J6 szagi berelydllozd -por.

Az apréra tort fejér szappant szaritsd -meg,
tord porra; és két lat porra -tort gummi - Arabi-
cumot, ugy szinte egy lat tort Floreniziai viola«
gyokeret kevervén kozzé, cseppents Rozsa-ola-
jat, Levendula-olajat , Bergamotte - olajat bel¢,
s tedd badog szelenczébe.

l
9
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J6 Pot-pourrit (szagosité edényt) csindlni.

Végy narancs - virdgot, ro6'zsat fél-fél fon-
tot, majoranndt, temjént ( Timian) Levendula-
virdgot, Rozmarint, Czitrom - fiivet, Jazmint,
mind - egyikbél négy latot, Florencziai viola-gyo+
keret, fa-hajat, szeg -fiivet, szerecsendiot,
mindeggyikbdl egyegy quintlit. Ezen viragokat,
mig igazi virdgzasban vagynak, ’s el-nem her-
vadtak , kell szedni, ’s kiilén - kiilon 6szve tor-
vén , és vegyitvén tenni az arra rendelt edénybe,
Minden szakasz kdzzé tizon széritott, és porra
tort sot hints béven, az edényednek pedig alkal-
mas fedele legyen, mellyet esak akkor fedj-fel,
ha a’ szobiban kellemetes. illatot akarsz gerjesz-
tenia o
' Csinélhatsz tavasztol kezdvén §szig minden-
féle szagos fiibél, virdgbol, Pot-pourrit, ha azo-
kat a’ fellyebb frt méd szerént meg-sozod; de
arra vigydzz, hogy azok szdrazok legyenek, ’s
ne harmatosan vagy essé utin szedddjenek, ’s a’
szagossabbakbol kevesebbet végy . hogy eggyik-
nek-is ki-tetsz6 szaga ne légyen.

Fa- haj -vizet (Zimmet - Wasser) készileny,

Fél font tort fa-héjra 5t font vizet 5ntvén,
gyeuge tiiznél lombikban melegitsd - fel , ’s alljon
igy huszon-négy o6rdig. Azutin nagyobb tiiznél
inditsd - meg , és htzz-le réla négy font vizet.
E’ szerént fézhetsz minden flszerbdl, szerecsen-
di6- virdgbol, szeg-fibsl, calmusbol, ’s m4s sza-
gos gyokérbsl vizeket.

Rézsa - Spirilust késaitent,

_ Harmintz font friss rézsa- levelekre onts har-
mintz font égett bort, és tiz font vizet, ’s huszon-
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Hégy oriig hagyd csendesen allni.  Azutdn lassa
tiznél hazd-le a’ Spiritust. Ekkor a’ lombikot ki-
tisztitvan, és a’ le - hizott Spiritust ismét fel-
ontvén, hanyj belé harmintz font rozsat, és tiz
font vizet, ’s igy megint gyenge tiiznél az egész
$zagus Spiritust huzd-le. E’ szerént csindlhatsz
.evendula, Majéranna, Narancs-virag , Izsop, és
Rozmarin - spiritusokat. ~

Rézsa - olajat készitent.

Huszon -négy font friss rézsa - levelet 16r)
mozsarban oszve, és negyven-nyoltz font vizzel
sszve kevervén, tedd lombikba, mellyben hu-
szon - négy oraig dllvin, a’ vizet hazd -le rola,
A’ le- huzottat tedd hideg helyre, hol siird va-
a szedi magat dszve a’ tetején; ez lészen
a’ rozsa -olaj. Ha a’ le- htzas jol torténik, a’
huszon - négy font rézsa-levél egy quintli olajat
fog adni, a’ vize pedig jo féle rozsa-viz lészen.

jas matéri

Czilrom - fiz - viz ( Melissen-Geist.)

Végy Cardamomot tizenkét latot, tizenkét
lat 4nist, nyolez lat szegfiivet, hat lat koriandru-
mot, ¢és két lat szerecsen di¢ - virdgot. Eazeket
meg-torvén tedd egy mézos cserép edénybe, tégy
hozzijok két lat fenyd-magot, két font széraz czi-
trom-fivet , egy lat izsopot, Angelica - gydkeret,
és fejér iirmdt. Onts reajok harmincz - két ittze
jo féle égett bort, s nehany ittze kat vizet. Mind-
ezek jol bekotott edényben 4lljanak nyoltz nap ,
*s azutan huzd-le. Hogyha a’ lombikban maradt
szerekre még annyi vizet toltesz a’ mennyi Spiri=
tust le-hoztal, jo szagh vized lészen,

Aczélt és vasat tiszlitani,

A pallérozott aczélt czin-hamuval vegyitett
palinkaval tisziitsd , ha meg = rozsdasodott, porra
*
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tort smirgellel, vagy tajték -ké-porral dsrgsld-
ki, és hogy 15bbé meg-ne rozsdisodjon, t6lts
egynehinyszor olvasztott forré 6lmot fa -olajba,
¢és ezzel az olajjal kend - be az aczélt vagy vasat.
Ugy-is j6, ha reszelt apr6 o6lomra fa-olajat on-
teszsz, ’s vagy tiz nap rajta paczolod, é¢] ezzel

be - kened.

Aczélt, pasat; @’ rozsditél meg-menteni,

Conte ezt a médot taldlta- fel : 6t rész
lenmagolaj - firnajszt négy rész rectificilt ter-
petin - olajjal jol keverj dszve, *s beldle spongid=
val, egy formén keverd-be a’ meg-menténdé-
szerszdmokat, A’ be-kenés utin olly helyen szi-
razd -meg, a’ hol a’ por nem lepi. Ezt lehet
réz edényekire-is hasznalni, ’s még szebbek lesz-
nek 4ltala.

Mds méd: Végy egy font fa-olajhoz £él font
olvasztott 6lmot. 'Ezt bele sntvén az olajba, ke-
vés id mulva vedd-ki, és az ekként meg-o6ltott
olajjal kend-be a’ meg - menténdé szerszimo-

at. — Jénak - mondjak a’ vasat marha - csont-
velével =is be = kenni, — Vagy :* dztasd egy da-
rabig mész - vizbe.

Ragaszték pizben 616 fa -~ csdvekhez.

Végy szurkot, marha.vért, len- olajat, sii-
ri terpetint, liszté tort téglat, s mindezeket vas
serpenyében tiznél meg-olvasztvan, ezen olvasz-
toit egyveleggel a’ hasadékokat 6ntsd-be,

Vagy pedig: végy egy rész szurkot, fél rész
gyantdt, egy negyed rész miniumot vagy ezlist-
salakot, egy negyed rész olom- krétat, egy nyo6l-
tzad rész tégla-port; s ezeket fel - olvasztvin
dntsd-be a’ cséveket véle.
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Vas kdlyhdt dswe rakni walb sdr.

Végy egy rész finom fazekas - agyagot, két
rész ki-égett cserép - darabokat, egy rész tizon
pergelt tiszta homokot ; mind ezeket tord porra,
&s friss marha-vérrel fel-eresztvén, csindlj sa«
rat beldle. : )

Vagy : egy rész joféle agyagot, hirom rész
hamut, két rész tégla-lisztet vizzel fel - eresztvén,
¢sinalj sarat,

Fekete - Pdcrok.

Oltatlan meszet 6lts -be elegendé vizbe,
’s a’ meg - higgadt vizet més edényben gilitzkére
dntvén, a’ fournirokat vagy esztergalyozott dara-
bokat ezen vizbe paczold.

Mds: Kék'berzsent, és hozza fiatal éger fa-

rol szedett fa- hajat, fézz j6 darab ideig egyiilt,
azutan a’ {61t levet le - szlicvén , tégy bele dara-
bosan dszve tort gallest, gilitz - kdvet, marha-
epét, kevés reszelt vasat, ’s egy kevés eczetet.
Ezen festékbe tedd, az elébb timsos vizben f6te
fournirokat, ’s egynehdny ordig fézd lassadin;
azulan . is 4lljanak még vagy két nap begne;
igy igen szép fekete szint kapnak,
Vagy: Végy darabosan tort gallest, fézd azt
erés eczetben, rakd belé a’ fournirokat, ’s velek
egyiitt fézd wjra egy darabig; azutin végy erds
lugot, tégy belé zold di6 - hajat, ’s ligy meleg
helyen ebben 4ztasd.

Pasztell -festéket késziteni.

A’ szin-festéket tord kdvon igen fiin gipszel
dszve, és tejjel vagy mézes vizzel, vagy vizben
fel-olvadt szappan-lével ereszd-fel, hogy str( tész~
tat esinalhass belsle. Formalj azutdn vékony ré-
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datskdkat belélle, és szaritsd meg. Ehez minden
£61d- és érez-festékek alkalmatosak,

Rozsdds vas-, aczéls, és réz-eszhiziket palléroze
Papirosold készitése médja.

A’ Smirgelt tord liszié, asztalos-firnajszal
keverd tésztava; ezen ritkas tésztat szeletekre szelt
apirosokra kenvén, és meg-szaritvan, masodszor
is Gjitsd-meg a’ kenést, és sikarloval simitsd el-
rajta. Ezen meg szdritott papirosokkal a’ puska-
és egyébb szerszamokat fényesitheted.

Aczél-rigikat meg keményileni wagy is edzéni.

Holmi hitviny csizma -talpakat, és marha-
csontokat szénné égetvén, tord porrd, ’s a’ mun-
kit ennek poraval jol be-hintvén tedd bédog pi-
xisbe, kosd - szve, ’s papirossal » is be-borvitvan,,
felil agyaggal jol méazold-be, hogy leg-kissebb
levegé . is hozza ne férhessen. Igy tedd tizbe, s
favo elstt az agyagos pixist annyira meg-tiizositsd,
hogy igazi veres szint mutasson,, a’midén oltsd el
hideg vizbe, E' szerént az aczél munka se meg-nem
vetemedik, se meg-nem repedezik.

Leg-erdsscbb égett bort (Spir. Vini rect.) késziteni,

Végy joféle égett bort tiz fontot, két lat porra
tort 6ltatlan meszet, tort fa-szenet tizenhat latot;
ezek dlljanak egyiitt huszonnégy ordig, azuian
lombikra 6ntvén, hazd-le, vagy-ha eréssebbnek
akarod, tedd a’ vele meg-t6ltott iiveg = lombikot
vizbe, és Ggy tizelj gyengén alutta.

Opodeldoc készitése.,

. eVatl;ar;t }'l:]ft‘él]at fejé‘rszappant apr(?'ru, olvaszd-
gy font j0féle égett borban, satird-meg, és
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sziintelen valé keyerds kozitt Snts-belé egy lat
Rozmarin-olajat, mészszel készitett szalamia - spi-
ritust (Spir. salis ammon. Causticus) Gigy szinte
egy lat torott kdmfort, rakd iivegekre ’s puha
dugokkal jol dugd-be. ~

Vildgos dt-ldtsz6 Anglus szappant készitent.

Végy két font kdzdnséges fejér szappant,
egy font erds égett bort, egy fertaly font velen-
czei szappant, olvaszd - fel gyenge tiiznél tiszta
mazos fizekban, ’s azon melegen sziird 6cska ru-
hin 4ltal. Ezen sziivedékhez 1égy harmad-fél lat
destillaly kbmény-mag-olajat, ’s dntsd-ki az ahoz
készitett baddog - formakba, mellyek rend szerént
hécom czoll hoszszuak, . és egy czoll mélyek szok-
tak lenni. A’ tele formakat rakd széraz helyre,
hol meg-széradvén konnyen ki-jonnek a’ forméak-
bol. Ennek a’ szappannak az a’ tulajdonsaga,
hogy tiszta vizzel igen habzik ’s keménysége mi-
att nem igen kopik. Komény-mag - olaj helyett
vegyithetsz mdas szagos olajt is.

Por-szappant késziteni.

Két font' kozdnséges szappant torma-resze-
16n reszelj-meg , ’s joI meg-szaritvdn mozsirban
tord-meg. Azutdn vegyils hozza hat lat fejér cau-
krot, egy font mandula-korpat, fél font viola
gyokeret, ’s egy lat Levendula-narancs-és czitrom-
olajat. Ezeket vegyitsd jol dszve, ’s rakd skatu-
lyara.

Fejér ruhdt dallandéan jegyeznt.

Kétlat Fernambuk-forgacsot, egy lat timsé-
val , huszonnégy lit vizben fézz mind addig,
mig csak nem felényire le-fott. Ekkor meg-sziir-
vén a’ festékel, egy lat gummil, és két lat porra
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1T} Barna kévet (Braunstein) keverj vele dszve,
s Ggy jegyezd a’ ruhit.

Finom beretvdlhozé Szappan,

Egy font kozionséges szappant, fél font ve-
lencaei szappant, négy lat hamu-zsirt, harmintz
lat ré6zsa - vizzel, és tizendtlat égett borra] mele-
gen olvaszsz-dszve , ’s keverj kozibe vagy két lat
szagos olajat. Azutdn ontsd formaba.

Bezep, ¢s Eziistst fényesiteni,

A’ rezet, ezen vegyitékkel dorgdld: a’ bii-
dés kivet, krétival, és eczettel tord dszve; az
eziistdt pedig: fejérekké égetett juh-csontokkal
dorgvlgesd.

Fejér kesztyitket ki-mosni.

A’ Kesatyliket tojds’ sirgijival be-kenvén,
fréba mosd-ki, ’s ismét m4s tiszta ir6ba oblitsd-ki.

Ruhdt rézsa-szinre festeni.

A’ Kozdnséges vagy is vad- safranyt jol-meg
szirasztva, zsatskoba kotve, ot va y hatnap viz-
ben 4ztasd, és minden nap sulyokkal verve jol
ki mosd. Ekkor a’ safranyra eczetet onts, 's egy
darabig tartsd rajta. Ebbe hirtelen bele mértvan
a’ ruhét, facsard-ki, ’s azonnal tiszta vizben mosd-
meg; sz€p rézsa-szint fog-kapni,

Posztdt, wdsznat tenger-szin- edldre festen.

Télts egy réz fazekba két vagy héirom mesz-
szely eczetet, vess-bele vagy két maroknyi torot
801, és tedd az edényt meleg helyre, ’s napjéban
egynehinyszor tiszta fival kavard fel. Ha mar
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egynchény nap e’ szerént éllott, és meg-z8ldilt,
tedd bele a’ posztét, vagy vasznat, kavard ben-
ne, és huszon négy 6ra mulva vedd-ki, sblitsd-
meg vizben, és széritsd-meg.

Setét kényes szini ruhdt ki - mosni.

Ollyan vizben kell, mellyben elébb korpit
foztél - meg,

Vagy: egy pér garas 4rG szappan- gybkeret
( Seifenvrurzel) végy hozzi.

Hogy o Hdzi bitorok fényzetjeket (Politur) meg
tarisadl.

Tiszta ruhatskat Len-mag-olajba martvén, a’
butorokat esztendénként egyszer kenegesd, és
dorgilgesd. :

Fényesitd szer esztergdlyozott fikra,

Viégy Séllakkot hirom latot.

Bor-Szeszt ( Wein-Geisztot) egy meszszelyt.

Mastyxot egy negyed rész latot. : 3

A’ Séllakkot tord-oszve, s a’ tobbivel egyiitt
tedd egy iivegbe, ligy meleg helyre; hogy tszve
olvadjon, El-késziilvén a’ vegyiilet, végy belole
egy kis rongyra, és sebesen hajtvin az eszter-
galyt, dorgold, keményen vele a’ fat. :

Szint ad a’ finak, a’ vélaszté-vizen, és fa-
olajon kiviil, a’ (Bimsenstein ) daréazs-utajak-ko-1s,
ha porra toretvén kiilomb-féle eczetekben pa-
czoltatik.

Botnak bdrnek valé fényes Lacks

Tégy erds Bor-szeszbe (Weingeist) fekete
Spanyol - viaszt, amaz ezt fel - olvasztja; azutin
kend-be vele a’ mit lackozni akarsz.
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Fdszonra tett olaj=festést meg-tisztitani.

Kend - meg veres hagymaéval, ’s torélgesd-
meg, majd ismét egy kis fa-olajjal kend-be, ’s
ollyan lesz mint az 4j. Még mds médon ~is meg-
lehet Gjitani az olajos festéseket t. i, egy darab
spongidt erds eczetbe mérlvén-kel! a’ képet vele
dorgélni, ’s az utén meg szaritani,

A" Festék-mdzoldsnek (Anstreicher Kunst) rovid
" eld - addsa.

Nem czélom itten ezen mesterséget, egész
ki-terjedésében , s fel-emelkedésében elé - adni,
Szindékom csak abban hatirozodik, hogy falun,
’s pusztin, hol mindenkor mivest nem kaphatni,
's egyebiitt-is kedv telésbél, a’ birtokos a’ maga
hazanal vagy kertjében, ajtokat, ablakokat, zsa-
lakat, léczezete, s a' t. kénye szerént meg-fest-
hessen, vagy cselédjével meg-festethessen.

Minden- féle szinnel, ki-vévén a* fekete kin-
ruszt, és Engel rothot, kétszer kell méazolni; t. i:
Alap ~mdzzal ; &s Festéh=mdzzal , minthogy .z egy-
szeri mizolds semn allandéan, sem egyenléen meg-
nem-fogja a' fit. Az elsé mazoldst Alap-mdzolds-
nak, nevezik (Grund, grundicen ) mellyet is igy
készitnek :

A’ Hegyi- krétat (Berg - Kreiden ) a’ Tors-
kévén (Plaite, Schicferstein) lassan lassan liszté
torik, ’s len - olajjal fel - eresztik , annyira, hogy
zsiros legyen, ’s mint a’ tészta, darabokba ne
élljon, Ekkor a’ Térével (Laufer) addig dicgia
lik, mig minden késéss;}gét el -vesati, Mellyre a’
fa-késsel ( Spachtel ) dszve- hajlogatjak , egy fa-
zékba rakjak, firnajsz-olajjal (firnisz ) fel-eresztik,
egy fitska-segitségével sziintelen keverik, ’s ezu-
tdn mizolnak vele. Az alap-festék huszonnégy 6ra
alatt meg - szérad. Aralnak készen - is illy Alap-
festéket o’ Matéridlistak, fejér Alap-maz ( Weiser
Grund) néy alalt.
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A’ misodik Mi4zt, vagy, is Festék-mazt igy
készitik: Akér a’ festéket az 6lom-krétival (Gorog
fejér,) Bleyweiss:) egyiitt dorgolod széllyel a'
kovon, ’s minekutdnna jol szét-torted ereszted-fel
len-olajjal; akar pedig killén dorgolod o festéket
olajjal, ’s az 6lom-krétit- is kiilsn t8réd olujjal,
' azutan vegyited dszve a’ fazékban. Ekkor fir-
najsz-olajat téltesz kozibe, s egy kis fitska’ se-
gitségével jol fel-kevered. Mind a’ festék, mind
az Glom-kréta a’ lehetdségig fainal szét-dorgoltes-
senek; mert ettdl fiigg a’ méz szép egyenlosége,
és josaga. ‘

Mennél vilagosabb a’ szin, annal bévebb
alap-méz szitkséges neki; ’s mennél viligosabbra
akarod hagyni, anndl tobb olom - krétat vegyits
a’ festék kozzé.

Némelyek agy készitik a’ masodik mazt, hogy
a’ f.stéket eziist-salakkal (Silber - glitte, Lithar-
gyrium argenti ) torik oszve, olajjal jol szét-dor-
golik, fazékba szedik, 's egy kevéssé fel-forral-
jak. Ezen utobbi modbol az ay haszon, hogy az
eziist-sal .k jobban dszve-vegyiil a’ festékkel,mintha
ez firnajszal ddrgbltetne 8szve; mert a’ firnajszba
az ezilst- salak rendszerént nem szokott jol dszve-
vegyiilve lenni: s rendszerént fenekre szall, ’s
meg-iilepedik sbenne.

Ha a’ firn :jsz-olajat, is magal akarod csiual-
ni, (mellyel minduzaltal nem sokat nyersz) azt
igy készitheted: A’ len-olajat a' nevezett eziist-
salakkal (mellybé!l hat ittzéhez mintegy egy har- -
mad rész font kell) mintegy egy nyolczad rész
font fejér vitriolt 1s tévén belé, Kerten, vagy
mezén, hogy ha az olaj ki taldlna futni, kér ne
essen, addig fozd, mig feketés, barna buborékot
nem hany. Ha t6bb az eziist - salak , hamarébb
el-megy a’ mazolas’ szaga.

A’ mizolastigy tedd: minekutinna az Alap-

"4z tokélletesen meg-szaradt, konnyen jird kéz-

zel, és spargival be-kdtont ccsettel, hogy nefer—
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csegjen; mézold-fel a’ mésodik mdat, arra tigyel
vén, hogy mindeniitt egyenléen iisson-ki a’ mé-
zolas. Az el adattak szerént ezek sziikségesek a’
mizolashoz: Marviny-ké-lap , Mérviny-toré , egy
zsindelybdl készilt fa-kés, a’ kétféle médznak két
fazék, és két ecset.

A’ Festék, firnajsz nélkil sokdig el -4ll, de
firndjszal csak két harom nap. Ha hit festéked
marad, hogy el-ne romoljon Onts- re4 vizet, ’s az
ecsetet, is tartsd-benne; kiillomben ez el-romlik,
’s ki-mosni tobbé nem lehet. . Az allott festéket,
Alap-mézt, le-ontvén a’ vizet, firnajszal kell fel-
ereszteni. Ha fazekadba belé sziradt egyszer o’
festék, bizvast készithetsz belé mas festéket, mert
amaz t6bbé nem-fog.

Leg kozonségesebb Festékek nemei ezek;
mellyeket azon nevezetekkel irok ide, mint a’
mellyek alatt 2> Materialistdknal kaphatok :

1) Zold-Festékek: Mitis-griin, és Augsburger-
grin, (ezek fiinak) Neusohler-grin, és Berg-
grin (ezek alabb valok, és nem is sokat éenek,
minthogy a’ bennek 16v6 homokos forma dara-
bossig miatt, finomul nem ddrgsltethetnek szél-
lyel. A” z6ld mazba t6bb dlom-krétat tégy, mint
més szinti mazba, ’s ezt halavinyabban hagyd,
mert iddvel mindég zsldebb zoldebb lesz.

2) Veresek ezek : Minium, czinober (ezek drd-
gibbak) 6lcsobb az Engelroth.

3) Fekete: a' Kinrusz, melly kétszeri mézo-
lisra dllandobb - is fényesebb-is.

&) Eziist - szin, ezt 0gy készitheted, hogy az
olom - kréta kozzé tégy egy kevés Berlini. kéket
(Berlinerblau) és egy kevés feketét.

5) Sdrgdk, Stritzelgelb, melly 6les6bb , de
olom._krétaval kell keverned , a’ Mineral-gelb dra-
gibb de nem kivan 6lom - krétat.

0) Kék, végy Berlini - kéket, ’s mérsékeld
6lom . krétaval. NB. A’ viligos-kék a’ napon nem
1gen allando.
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7) Tejér, ehez csak 6lom-kréta kell , vagy-
1s Gorog-fejér. Ennek leg-inkabb hirom nemeit
hasznidljdk , u. m. Venélziai , melly drégabb ,
Hamburgi, melly 6lesébb ; és Hollindiai, melly
legalflbbval(y. Ha valamit fejér-szinre akarsz mi-
zolni, mék - olajjal vegyitsd az olom - krétit, mert
ha firnajszal vegyited, idSvel meg - sdrgul.

8) Test-szin, vegyitsd a’ veres festéket, 6-
lom - krétaval.

0) Viola - szin: a' Barna-szint, mint a’ mil-
lyen az gy nevezett Kessel - braun, vegyitsd
6loni - krétival , ’s egy kevés Bérlini - kékkel.

10) Vas-szin: Az blom-krétét vegyitsd kin=
ruszszal. —

11) Barna, a’ Gold-szatinél er szebb ¢s dri-
gabb, o6lcsobb @’ Sz:nin()l\wr, és Kessel-braun,

12) Ha setét- kavé-szint akarsz: vegyitsd az
Engelrothot kinruszszal 6szve.

Mihelyt vége van a’festék - torésnek, azon-
nal le-kell a’ k& -lapot toralni flrész- porral ,
korpaval , vagy hamuval. Ha pedig mér rea sz~
radt o’ festék, onts red vizet, ’s téglival, hamy-
val vagy dardzs - kovel (Bimsénstein) dorgbld.

Beretydt, Penna-kést kiszoriini,

A’ marha - kérmét j6l meg-mosvén égesd-
€s tord-meg ’s ecsettel szarazon kend sima szijjra,

Vagy : A’ Czinesekidl végy Czin-port (Zinn-
asche) kend szijjra, ’s fend a’ borotvadat rajta.
Ha czin- port nem kaphatsz, kend -meg a’ szij~
Jat szappannal, és dorgold a’ ezin-kanalat hozza.

L6 - szerszdm - kendcs.

Fozz-6szve Berzsent egy kis gilitz-kével,
kend - meg vele a’ szerszamot, ’s ha be - iszsza,
kend - meg ismét hal - zsirral; ez kivalt igds szer-

~ szamra igen jo.
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Mdés: Végy Szappant és vinszt egy mértéks
ben, ’s fézd - meg vizben, Midon hiil , 1égy be-
1é knn'u.szl, annyit hogy ‘hig pép viijon belsle.
Ha pedig egészen meg-hiil, verj-belé vagy két
tojas’ fejérét , keverd-el jol, és végre két ittzére
négy kanal terpetin-olajat vévén , azt kanalanként
ontsd -belé, ’s mindég kevergesd; fényes-is lesz,
’s ess$ sem art neki.

Porczelldnl Gszve - ragasziani.

Végy Mastyxot fél-latot, viza- hojagot egy
latot, enyvet tizentt grant, egy kanallal foghagy-
mabol csavart levet, egy meszszely égett bort,
Mindezeket parazs - tiizon f5zd , kevergesd mig
bszve olvad , ’s ragaszd vele a’ porczellant,

Porczelldnt hamarjdban §szve ragasztani,

A’ két dszve ragasztandé darabokat annyira
fel - kell melegiteni, hogy reaja tévén valamelly
vékony darabka Séilakkot, ez meg-puh{xljon,
melly meg - 1évén Bszve kell a’ két darabot szo-
. ritani, és mig meg nem hiillt dszve - tartani; le-
het 6szve tort séllakkal-is be - hinteni, 7

Vagy : A’ Porezellant foghagyma lével meg-
nedvesitvén, és dszve kotvén édes tejben meg
kell fézni.

Uveget és Porczelldnt Eszve - ragaszlani.

Tojis fejérével kend -meg a’ torést, jo erds
ezérndval kosd bszve , és mindjirt, minekeldtte a’
toids fejére meg-szdradna, forrald-fel tejben.

Mis: Tord az oltattan meszet porrd, mar-
vény kovin, és vegyits kbzzé tojas fejerét, ’s erds-
sen dorgsld szét, hogy dszve me tarésodjon; ez-
zel kend - meg a’ toredék - darabokat, nyomd
86t kosd egyméshoz.
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Mis : Porra tordtt kristdly tiveget, egy ke-
vés miniummal vegyitvén, olajbol készitett firnaj-
szal kell fel-ereszteni, 's ugy vele az iiveget $sz-
ve - forrasztani.

4
Mds Ragaszté, Porczelldn - edényekhez.

Olvaszsz-fel két qvintli porrd tort masty-
xot, hiarom lat rectificélt égett borba; kiilon mas
L'dénybun olvaszsz - fel egy lat vékonyra vert vi-
za - hojagot, nyoltz lat p.'il‘ink;'ab:m tiznél , és mig
meleg, vegyits ebbe a’ \lzn:]mjugba egy ‘qvintli
porra torott (}ummi—ammomcutpot, toltsd-iiveg-
be, és az olvasztott mastyxot-is keverd kozibe.
Ez az egyvelék meg- hidegedvén meg - kocsonyé-
sodik, és be-dugoztatvan soka el-tart. Midén ra-
gaszlani akarsz vele tedd edényestsl forro vizbe,
és fel - engesztelédvén a’ massza, kend-meg vele,
a’ tordit edény fel - melegitett széleit, és dszve
nyoravén , kisd - oszve. Mas napra ollyan kemé-
nyen dszve lesz ragadva, A}logy hamarabb torik
més helyen az edény, mint sem a’ ragasztotlt
helyen. —

Ablak - enyvet vagy -is olly Kittet késziteni, mely-
lyel az.Ablakosok az uvegekel ramdikba enyvezik,

A’ len - mag - olajat, eziist-salakkal (Silber-
glitte) és umbrdval vagy~is umbra-fldel, ezen
utobbiakbol ot latot vévén ot font olajra, fozd
firnajsza. E' kizzé vegyitsd a’ porrd tort ’s 4lt
szitalt hegyi - krétat, ’s szét dorgolés dltal csinald
keményes agyaggs. Ha nagyon lagyas Kitted;
vegyits 16bb hegyi-krétat kizibe.

Anglus Flastrom’ készitése,

Egy lat kemény palinkédba, és két lat vizbe,
olyaszsz-fel két lat viza- hojagot; azutén fiin feke-
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te tafotat feszits-ki, és pemglivel a’ fel- olvasztoit
viza-hojagot kend -el. .

Artatlan és j¢ mosdé -viz.

"6rd-meg a’ riskdsat aprora, és fél font rig-
kisdhoz fél verdung le - hajazott s kiilon tort ke-
serit manduldt wévén,; Onts red mintegy két ittze
Miértiusi ho= vagy foly6-vizet, ’s tartsd rajta hu-
szonnégy Ordig napon digerilvin, ’s a’ bekdtés’
papirosat tovel meg-szurkalvan; azutén a’ vizet
szird-le, a’ siriijét pedig ruhdn nyomd-altal , szedd
palatzkokra, ’s mosdjil vele. A’ pimpojit gyak-
ran le kell szedni.

Schl& ellen,

A’ 526116 « veszszén ki-szivérgd nedvet szedd-
meg, és azzal mosd az orczddat; igen hasznos-
nak mondjik.

Cologniat vizet leg-éggytigytebben késziteni.

Egy ittzét akarvin csindlni @ végy Spiritus
vini rectificatissimust ugyan annyit; de mennél
eréssebbet. Erre t6lts két lat igazi Rozmarin-ola-
jat; egy lat Bergamotte - olajat; harom qvintli
Olasz orszagi Czitrom < olajat; egy qvintii Leven~
dula- ofajat. — Mindezeket egy butellidba rizd-
dszve, hadd 4lljon egynehdny nap’ mig meg-
tisztnl; ez a’ leg - igazibb Cologniai viz, melly
még finomabb lesz, ha, minekutinna a’ Spiritus
vini szén por 4ltal szagatol meg-tisztittatott , egy
kis narancs virdgon altal - eresztetik,

Olcsé . és hasznos fog - por.

Egy szelet fekete kenyeret tégy eleven szén-
re, ’s égesd ezénné, szirits-meg hozzd vagy
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két zsdja.levelet, ugyan annyi szegfil - borsot ;
mindezeket porrd torvén vegyitsd dsave, s e y
hétben egyszer dorgold-meg vele kiviil belél fo-
gaidat.

Ha fejér személynek a’ varrds-kdzben keze izzad.
]

Tartson gyakran z6ld leveli-békat a’ kezé-
beno

820115 - zsir és kenet.

Cgy font jol ki-mosott, és minden viztol
iires vaj, egy fcrtély sarga viasz, egy pint veres
826116 - must ,* egy ittze Rozsa-viz, Ezeket egyiitt
lassti tiiznél £62d - széllyel mintegy fél ordig, Ezu-
tin el-vévén a’ tiiz16l tedd félre mig feliil 6szye-
all a’ zsir, Ezt szedd skatulydra. Hasznos nem
csak az ajakak’ kenésére hanem sebekre - is.

Mds médon: Végy tiszta sz6il6 - mustot hat
latot, friss sotalan iros vajat két fontot, gyenge
tiznél, mig a’ nedvesség meg nem emésztodott,
fézzed ; tégy ekkor hozza ny6ltz lat sarga viasat,
's el-vévén a’ tintsl,.midén mar hidegedni kezd,
cseppents hozzd harmincz csepp pergamen - ola-
jat. Kz @ zsir igen j6 fel- pattogzott cserepese-
dett ajakakat és egyébb gyenge részeket-is ke-

negetni. —
Fistold por.

Végy Gummi-mastyxt, Temjént, érett fe
Nyd magot mindegyikbol egy mértékben, és da-
rabossan meg-torvén, vess szén tiizre beldlle.

Eranciscanus - fiistoldt csindlni.

Végy Gummi-benzoit két latot, Tomjént
(Weincauch) két latot, Mastyxot két latot, Sto~
*axot egy latot, Ladanumot egy latot, Cascaril-

16 '
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la - hajat fél latot. — Mindezeket porrs-tdrvén;
hisz lat kiilléndsen igen fainul pulverizalt szénnel
vegyitsd Gszve. Azutan két lat fel-olvasztott Gum=
mi - tragantal , és egy meszszely vizzel csinald
tésztava. Hanem a’ Tragantot egyszerre ne tedd
a’ tlizh6z; hanem vagy tizenkét Oraig, mig kocso-
nyiva nem valik fazékban tartsd;, hadd dagad-
jon, Ekkor formalj sulyom - formékat beléle, s
azokat deszkdra rakvin, vagy napon vagy kaly-
hén széritsd - meg.

Tajték - pipd® karczoldsait lg - hizni, ¢s meg-
sdrgitni,

A’ ‘czin -mosé fiivet (Eqvisetum) mirtogasd
vizbe; és azzal dorgilgesd a’ pipat, tiszta ruha-
val pedig 16rilgesd. A’ hol pedig sérgitani aka-
rod azt, caikor fiist felibe tartsd, egyébb részét
a’ pipanak rongyal jol bé-tekergetvén; hogy a’
fiist hozza ne férhessen.

Némelly médjai @ Tobék - csindldsnak.

A’ sarga Tobikot igy készitheted : vilogasd-
ki a’ leg - szebb sairga dohdny - leveleket ; ezeket
fa - mozsarban , fa-térovel , hogy ércz ne érjen
hozzajok , tord-meg a’ lehetéségig finomal, majd
szitald - meg finom siirti szitan 4ltal, ’s ar nyert
tobdkot rakd iivegbe, melynek sz4jit emberiil
be-csindlvan, 4sd ganéjba ’s tartsd oti &t vagy
hat hétig. Addig a’ Tobak buzgisba (fermenta-
tioba) jon , és szép sdrga narancs szint kap.

Tobak - csindlas,

Némellyzk a’ dohinynak, rész-szerént va-
logatott leveleit, rész-szerént pedig , minekutin=-
Na mér porrd van 6rolve, akkor locsoljik meg
¢ kvetkezd pacz- lével : Vesznek t. i, tizen ot
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ineszszely vizhez két font érett, és tordit fenyd-
magot, fél font Tamarindat, hdrom négyed rész
font stirtt szilva-levet, egy font czukor-syrupot,
négy font sot, hat lat salmiacot, két lat calmus=
gyokeret, fél font hamu-zsict, fél meszszely éget
bort, egy meszszely eczetet. Ezeket jol egyiitt
fézvén, vagy @ leveleket, vagy az porrd orlott
dohanyt meg - locsolvan , kézzel vagy faval dszve
dorgolik, és ugyan azon lével ki~ dblitett tonnak-
ra tomik , > hol-is két-hirom héi alatt Oszve-
érvén,; aprobb edényekre szedik, — Masok pe-
dig illyen helybe nem hagyhat6 médon készitett
festék lével=is festik feketére a’ tobakot: Tesz-
nek egy edénybe masfél ittze vizhez egy font 16~
wott Gallest, egy font galicz-kévet, és hirom
fertaly kék berzsent. Eazt egy oOriig egyiitt foz-
vén, véle, midén meg - hilt, lotsoljak a’ mér
ez elstt pacz-lével locsolt tobakot. — Némellyek
ismét még kiilonods szagot =~ is kivannak a’ tobak-
jokhoz adni; ehez képest vcgyitcnek kizzé por-
r4 tort viola-gydkeret, Bszve torote Tonkababo-
kat, vagy pedig szagos olajokkal Ggymint : Jaz-
min , Bergamotte , Szegfii, Rhodusfa, és mas
fii - szerekbol destillalt olajokkal ©dszve vegyitik.
' szerént a’ mod szerént a’ fellyebb irt mérték-
hez képest, hol egyik hel masik szerekbol t6b-
bet vagy kevesebbet 'vévén, kiillomboztetik = meg
egyik tobakot a® masiktol. Tesznek némellyek a’
paczhoz mézet, bor - kivet, ’s vizélletbsl készi-
tett Spiritust-1s.

Finom Rappeé=Tobdkot késziteni.

A’ valogatott Dohény-leveleket reszeld-meg,
’s azutdn hoszszi kemény papiros - zsalskokba
(mint a’ millyenek a’ Puder - zsatskok szoktak
lenni) jol be-kotve, ollyan vizbe tedd a’ tlizhoz,
mellyben sonkoly fott, s forrald benne mint-
&gy ot- hat-het minut;'a.ig. Akkor ki-szedvén a’
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zsatskokat, ‘s bel8l8k a* Tobikot, terilsd -szét,
hogy ©szve ne 4lljon , ’s ha egy kevéssé szikkad,
tedd confectes iivegekbe. Ezekben , felil egy
kis hézakot hagyvin, nyélcz nap egy mds utin
razogasd ¢és érleld.

Sdrga Tobdkot kellemetessé lenni,

A’ sirga Tobékot teritsd-ki papiroson, egy-
nehény csepp finom Tokajival fecskendezd-meg,
azutan tedd szelenczébe, (pixisbe) tégy rea fi-
nom papiros - karimat (de ne itat6 papiros legyen)
’s ezen felyiil egy egy karaj pék- kenyeret, mas
nap vedd-le a’ kenyeret, ’s a’ leg- finomabb sar-
ga tobdkod lesz,
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Ezen Bonyvecskében elé-forduls, vithdbb
" Nevezeleket és Szereket tolmdcslo
kis Saétdr.

Ambra. Egy Amerikai hasonlo nevii fianak (Li-.
quidambar Styraciflua, Umber-baum) zsiros,
fiisszeres , és kedves szagh balzsama, Mexico,
és Virginia a’ hazdja. A’ jonak: lt' latszénak ,
ragadosnak, és sirgas veresesnek kell lenni.

Arrak. Napkeleti Indidban, kokus - tejbél, és Ris-
kasabol fétt igen erés péalinka, Nagyon meg-
szokott kdzonséges palinkaval hamisittatni, ’s
az fgazit csak erejérél lehet meg-esmerni. Leg -
jobb az, melly az Anglusok éltal Goabél jon
hozzink; alabb valo a’ Bataviai, mellyet a’
Hollandok hoznak-be.

-/11//'/'/1fgmenf. (Operment, Rauschgelb, Rother-
Schwefel, magyaral Kén-arany ) olly ércz -ne-
me, melly mint eld- postija az arany-érnek
talaltatik 2’ Banyakban. A’ jénak ez a’ jelensé-

e: hogy fényljen mint az arany, kénnyen tor-
%mli’), ne felette kemény , ’s tiszta sirgds szi-
nit legyen : a’ halvany-sérga vagy z6ldes-sirga,
’s nem arany-fényességi, csekélyebb.

Burna-kd. (Magnesium, Braunstein) azon ércz-
ks neme, melly adja az iivegnek tiszta fejér
szinét, innen iivegesek’ Szappanjianak nevezte-
iik. Piemontban, Norvegidban, Svetzidban asat-
tatik leg-inkabb. Szine fekete, sziirkés, és ve~
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resses. Van ércze is, de ennek még eddig csak
chemica operatiokban vevédott haszna.

Benzoé, Egy, Napkeleti Indidban, nevezetesen
Szidmban, és Szumatrdban termé fanak, Sty-
rax -Benzoinnak,, napon ki-széritott tej- nedve.
Veresses-sarga, alt'latszo, fiiszeres massza for- 1

2 miban  keriill hozzénk. A’ Gummi nemekhez !
tartozik. A’ jomak: keménynek, veressesnek,
alt'latszonak, sok Aalt latszo fejéres foltokkal ’s
csomo6tskakkal bironak kell - lenni; a’ barnis
vagy épen feketés nem-jo.

Biszmith. (Stannum, plumbum Cinereum, Wiss-
muth ) Eziist fejérbél veresbe jatszo, minden
pengés nélkiil valo, szivos de még is lagyas
ércz’ neme. Tizben, méar a’ tiizesedés elitt fel-
olvad, elébb mint az 6lom, de késébb mint
a’ czin. Szax-és Cseh-orszagokbol jon.

Bérax. A’ természetes Borax Persidban, Tibetben,
’s déli Amerikdban, tavak’ fenekén crystallizal-
va talaltat6 56’ neme. Szine sziirkés-zoldes-fejér.
Tisztitva a’ Hollandoktsl jon hozzank.

A’ j6 Bérax nagy, fejér, és alt’latsz6 Cry-
stallokban 4rultatik. Ize csipés, lag -z, s kiil-
s8jére sokat vet a’ timsohoz és jéghez.

Bor-ko. (Weinstein) Ez a’ bornak ki-forrdsa utén,
annak edényeire sziradt S6-neme. Mennél fel-
lyebb van a’ hordéban annil jobb; de az édes
borok Bor-kdve nem sokat ér. A’ magyar és
Franczia Bor-ké leg jobb. Ez mennél kemé-
nyebb, fejérebb, fényesebb, tisztibb, kedve-
sebb savanyas izli, és szagi, annal jelesehb. |

Cacao. A’ Cacao-bab hasonlé nevii fa’termése, f

América’ szdrazdn, ’s a’ Nyugot Indiai szige-

teken. Leg jobb a’ Caracassi 4j Spanyol -orszég-

ban, melly nagyobb, vastagabb , keményebb, ‘
és paposabb a’ tobbinél, eziist-szinii porzatial
hintetett, ’s béle barngs olajos. Leg roszszabb
a’ Martiniquai. Minthogy pergelt lisztel kon-
nyen meg-hamisithat6, tehdt vigydzz: hogyia’
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Cacao ne poros, ne penészes legyen, ’s rajta

doh vagy avas szag ne érezzen. Féreg vagy

moly keveset arthat néki, 's mennél régibb a’

Cacao-bab, annil jobb; mert annél inkabb el-
veszti kesernyét,

Cascarilla. Ez egy Croton Eleutheria nevii, s a”
Bahamaszi Szigetekben termd finak keseri,
csipds, és fiiszeres haja. Leg jobb: az Gjnyi
hoszszus4gh, cséforméra tekert, kivil barna,
belsl rozsdas - szinii, ’s csillog6 porokkal rakott,
fiiszeres kesernyés fzii, ’s ha meg gyujtatik,
balzsamos pézsma-forma szagi kéreg-darabok-
bol allo cascarilla. : ;

Cardemom. ( Amomum Cardamomum ) Gyi}mbér
forma fii-8zer, mellynek az ize Kamfor - forma
hivells. A’ Ceyloni, és Malabéariai kis szemii
Cardemomok leg jobbak, mellyek még hi-
velykjeikben vagynak; ’s ezekben a’szemeknek

frisseknek, nem penészeseknek vagy féreg - fi-
rottaknak, vereseseknek, erds, és fiiszeres sza-
giaknak kell lenni. :

Czindber. Bz kétféle, u. m: természetes vagy-is
Hegyi Czinober, egy kényesés ércz neme; és
mesterséges, melly kényessbol, és kén-kobol
készittetik. A’ Festok ezen utobbit kivalt a’ fi-
nom Hollandiait, melly 8rdlve Vermillon név
alatt jon, hasznaljak; de jobb darabokban
venni mint poral, mert ezen utébbi, sokféle
hamisitasnak van ki téve. A’ jonak: halviny
veresnek ; fénytclennck, ’s' apré téforma sza-
lakbol allénak kell lenni.

Czink, Kozép érez az 6lom, és Czink kozstt. Szine
- kékes fejér, szivossaga igen csekély, s tiize-
sedés elstt meg-olvad. Leg jobb nilunk a’
Goszlari, melly 8 — 14 fontos gombolyeg da-
rabokban ardltatik, A’ kissebbek jobbak; 's.ugré
16 - czimer van redjok nyomva, A

Cochenill. ( Coccionella) ez Amerikai, nevezete-

* sen Mexicoi, és Perii, termésii, poloska nagy-
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sdga, és formiji apré bogarkskbol allg festék,
mellyek belsl finom veres porotskaval vagynak
el-telve. Eddig Eurépéba Cadixon keresziiil
jottek, szaritott bérokbe be-varva, A’ JO coche-
nillnek : hamu-szin fényes sziniinek, szaraznak,
nem kénnyiinek, poratlannak, ’s mintegy mar-
vényozottnuk kell lenni. N agy Szaga ne érezzen,
ha régod, kesernyés és vszve higes iz legyen,
s a’ nyélat azonnal szép veresre fesse, Egyébb
ardnt inkabb végy sutiltat ming
mert némelly csalfa - kereskedsk fejér porocs.
kival szoktik be-hinteni, hogy a' portéka bar.
nasagit, és feketeségét palistolhassik; mect
ezen ul6bbi, mellyet kézonségesep Nigrelldnak
neveznek, nem sokat ér,

szitalatlant :

Ferndambuc. Caesalpini:n Echinata nevi fanak §a’

forgitsa. Minthogy Braziliaban terem, gyakran
Braziliai fa nevezetje’ alait is jon be; de"a’ ki-
zénséges Braziliai fanail drigébb, és szebhb pi-
rossadga. Hasabokban, ¢s,forgacsokban jon' hog-
zink; ha sokra van sziikséged, inkabb az el-
86t vélaszd. A’ j6 fernimbuenak: egésséges |
nem rothadt, vagy tenger-viztl romloit tain-
nak, ha meg-hasitod sdrgds-veresnek, ’s cgak
tovébbat igazi veresnek, ’s czukur~édességn’inek
kell lenni.

Galitz-ko. ('Vitriol, Vitriolum ) Ez a° kén-ké-sa-

vanynak érczekkel valé dszve kbttetésébél szap-
mazott s6. Ahoz képest, hogy niillyen érczek.
kel kottetik 8szve a’ fent irt savany , sokféle,
Kereskedésben leg-inkédbb hérom neme forog,
u, m:

1-8z6r Z4ld Vitriol (Eisen-Vitriol) me
rendszerént szokott a’ Magyar, Gilitz - k
nevezni, Ebben a’ Savany, vassal van gszve
kotve., Ez leg - inkdbb Goszl4rbol jon; s s26p
Griinspan - szintinek élt’csillogbnak, fanyar | ’5
9szve hizénak mint tenta, kell nek; lenni,

llyet

6nek

i " "
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: 2-szot. Kék Vitriol, ( Cyprischer oder Ku-
pfer-Vitriol ) mellyet a’ Magyar rendesen kék-
kének nevez. Ebben a’ savany, rézzel van osz-
ve kilve. Egy a’ leg-jobbak kizziil > Magyar
Orszagi, nevezetesen a’ Besztercze - binyai Zo-
lyomban. A’ jonak: viligos szép tiszta csillogo
szinii Crystallokbol kell dliani; a’ setétkék szinii

{ vagy 'formétlan crystalld darabok nem sokat
érnek. ;

| 3-szor. Fejér Vitriol, A’ savany ebben
Czinkel van 6szve kdtve:; Goszlae korul készil,
Czukor forma darabokban araltatik ; szine sar-
gis fejér, de mennél keményebb, és fejérebl,
annal jobb.

Ha azt akarod meg-tudni: hogy a’ vitriol-
ban vas van e’ vagy réz? nyalazd-meg a’ kés-
plengét, a’ vitriollal dorgild-meg, ’s ha ez azt
meg-nem fogja vagy meg-nem veresili, réz van
bentie. Ezen nemck kozzil leg-jobb a’ Romai,
és Anglus vitriol ha pedig meg-veresiti, vassal
késziilt, illyenck a’ Goszlari, ¢s Cyprusi.

s Galles. (Gallae, Gallipfel) magyaral Suskdnak
nevezzitk, A" Torok-suska leg-jobb, melly kis-
sebb, de keménycbb, és nchezebb, kiilssje
csulskos, nem pedig sima, szine zdldbe vagy
kékb jitszo, feketés, ’s ize’ ereje sokkal dszve-
hazobb a’ miénknél. Leg jelesebb e koar az
Aleppdéi Suska , ’s leg roszszabb a’ Lengyel, ¢s
Magyar Galles, melly nagyobb ugyan, de kin-
nyebb.

Griznspan. (Aerugo, viride aeris, Kupfergriin
magyartl lehetne Réz-z6ldnek nevezni, Calci-
nilt rézbél, vagy is réz-rozsdabol késziilt festék-
newme, Franczia-orszighol leg-t6bb jon keres-
kedésbe, A’ kdzdnséges Réz-z61dbél készitett-
nek a’ finomabb réz-z5ld Crystallok ; mellyek-

4 nek, ha jok, csont keménységiieknek, ’s vagy

; vilagos zéldeknek, vagy, mint a’ Franczia Réz-

z6ld, szép kékes zildeknek kell lennj, minden
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fejér, és setét foltok nélkil, Izek ne sés, ha-
nem maré legyen, ’s f5ld vagy Torkoly-sepré
(mellyben készittetnek ) rajtok ne lattasson.
Gumminalk, Nevezik némelly Plantdknak sziradt
nyéiladékjait (Schleim)

Gummi Anime. A’ Portugallok hozzik Indiibol,
hol az, egy finak a’ szurka, A’ jonak : olajos-
nek , sarganak, toredckenynek, s fliszeres jo
szagunak kell lenni.

Gummi Arabicum. Arabiai Gummi. Ennek hirom
nemei vagynak. Leg jobb kbztsk a* Szenegall-
gummi, de nalunk rithén kaphats. Rendszerént
hozzénk csak a’ Barbariii j6, ezt is gyakran
meg hamisitjdk , szilva - mandula ‘és baraczk-
mézgival. Az igazinak : egészen fel-kell-vizben
olvadni, ’s az olvadéknak tisztanak lenni, A’ jo
Arébiai Gummi tiizben dagad, de felnem olvad,
inkdbb szénné vilik, szine 4lt' litsz6 fejér vagy
sargds, ’s ize édeses; a’ keseri, mocskos, ve-
reses - 6s feketés-szinlit ne vedd.

Gummi Guit, Bz egy Guitaefera nevii finak a’,
balzsama, Sziimban, és Ceylonban. A’ Szism!
szebb, és tisztibb. A’ siirii, nem alt’latsz6, jo
széaraz, kemény, toredékeny, ’s a” torésen fé-
nyes - sarga, vagy pomarancs - $zini, szagatlan
Gummigutt leg-jobb; a’ feketés pecsétes tiszts-
talan nem jo.

Gummi lac in tabulis. (Schellack, Scheibenlack )
Széles tablatskikban jon hozzénk, s mennél
tisztabb , alt’latszobb, annal jobb.

Gummi Traganl. Egy Créta-és Candia - Szigetbeli
bokornak, mellynek neve: Astragallus Creten-
sis, levegdn keményitett siirii nedve A’ jonak:
sz6p tej-fejérnek, bszve tekercsélinek, fényes-
nek , szaraznak , szagatlannak, poratlannak, ’s
kedvetlen iziinek kelllenni. A’ feketés penészes
szaga, nedveses, €s mocskos , nem jo.
Gyanta. ( Colophonium , Gexgen-lflarz) Fa-szurok-
"bol, és Terpetinbdl készittetik , minckutdnna
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azoknak olajjaik, Szeszeik ki-vonattak. A’ Ter-
petinbsl késziilt-jobb, és tisztabb mint a’ szu-
rok-gyanta, melly utobbileg-inkdbb Thuringia-
ban készll. Az els6t a’ Patikdkban nem Colo-
phonium , hanem Terebintina cocta név alatt
adjak ; mellynek is nagy, sirga éltlatsz6 da-
rabokban kell lenni. ° !

Hamu-zsir. (Lomentum, Potasche) A’ hirom lug-
soknak egygyike. Hamubol készilt fejér ke-
mény So-crystallokbol éll, mellyek a’ tiizet ki-
alljak, A’ goromba Hamu-zsic nem igen
hasznalhato, hanem a’ calcindlt. A’ magyar

- Hamu-zsir alkalmasint leg -jobb; melly kékes
szinii, szép hat oldala Crystallokbol 4ll, nyelv-
re téve erds égetd izli, gyenge tapintdstu, ki-
valt 2’ Bakonyban égetett.

Indigo. Ez igen sokféle becsii. Kozbnségesen fel-
osziatik Kelet- és Nyugot-Indiai Indigora; Ama
kozt leg-jobb az, mellyet a’ Hollandok Java’
szigetérél hoznak-be, és a’ mellyet a’ Spanyo-
lok Cadixon keresztiil nydjtnak; de ezen nemek
nilunk nem igen kaphatok. Nélunk leg-kizon-
ségesebb a' Domingol, mellynek leg-jobb neme
az ugy nevezett Flott-Indigé. A’ j6 Indigonak:
viola szinbe jitsz6 setétkéknek, eleven fényes
szintinek, poratlannak, konnyen torhetdnek ,
gyujthatonak, belsl még szebbnek, ’s fejér
vonaskdkkal vagy csillogo porocskakkal szivitt-
nek kell lenni. Leg-inkabb pedig konnyii legyen,
hogy vizbe vettetvén felil iszon’s mennéllejjebb
szall annél gyantsabb; a’ mocskos kék pedig
nem sokat ér, Az Indigé hasonlé nevit Plinta-
nak (Indigo fera Tinctoria) a’ le - szallitott ’s
meg szaritott sepreje.

Kopdl. Ez egy Amerikai, Chinai, és Afrikai,
Rhus-Copallinum nevii fanak a’ szurka. Legjobb
neme az ugy nevezett Pancopal, melly apro
esepp - forma darabkakban draltatik. Az igazi jo
Kopélnak : vildgos tiszta &It latszonak kell lenni
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mint tiszta viz-cseppek, tfizre vetve kedves bal-
zsamos, nem pedig szurok-szaganak. 4
Ladanum. (Ladan - gummi) Egy, Cistus Ladani-
fera nevii bokornak a' szurka. A’ Cypriai, és
Arabiai leg-jobb, Két nemei jonnek ¢l a’ ke=
reskedésben. A’ jobbik: lagy, ragados, feke-
1és, vagy fekete z6ldes szinti, erés balzsamos
izti, 's kedves be-hat6 szaga. A’ csekélyebb
hoszszas tekertsekben jon hozzink, kivil da-
rabos, beldl csillogo részekbol all, szaraz, ke-
mény, nchéz, toredékeny , meg-ligyul a’ tiiz-
nél, de nehezen folyik; szine sziirkés fekete,
’s mind ize mind sz.ga csekélyebb.
Midria-jege. (Glacies Mariae Marien - glas Frauen
glas, Szelenit, Gypsaspat) Ez gypsz'neme. Ugy
létszik, hngy ez ln("g mai napig sints tellyescn
meg-hatirozva. Azigizi csak Russzighol neveze-
zetesen Sziberiabol jon. Mennél nagyobb ta-
blikban araltatik, ’s mennél tisztabb fejér, an-
nal becsesebb. A’ zéldes, vagy felette halvény,
nem 4lt'latsz6 - fejér, melly torik nem hamlik,
vagy hasad, vagy rozsda- foltos, nem jo. Ne-
mellyeknél a’ nem igazi hivattatik Méria - Jegé-
nek, melly nem olly al¢'latsz6, *s porra torhetd.
Mastyx. Bz o’ meleg tartomanyokban termé Mas-
tyx-finak (Pistacia Lentiscus) a’® szurka. Sza-
raz, toredékeny , czitrom - szin sirga szemecs~
kékbél all- Chyo - sziget leg - jobb. Mennél fe-
jérebb, It litszobb, annal jobb. A’ j6 Mastyx,
ha meg ragad, mint a’ fejér viasz meg - lapul ,
’s fogaidnak enged; de ha Szandarakkal van
vegyitve, ezen utobbi pattogni fog alatta. A’
szét - toredezettek, veressesek:,’ vagy feketések
nem jok. :

Miniom. (Mennig ) 6lombol égetett veres festék®
neme. Leg-16bb és leg-jobb jon Anglidbol.
A’ jonak: eleven veresnek, melly kizel essen
a’ sél‘géhoz, nehéznek, sziraznak, ha szét dor-
goltetik finom poranak, ’s festésben fényld szi-
niinek kell lenni.
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Olom-por. ( Wasserbley ) vagy-is inkdbb 6lom.
agyag. Ez 0j talilmanya Molybdaen nevii ércz-
nek a’ kive. Olom -sziirke, zsiros tapintisu,
ligy, ’s vonast fog. Altenburgnél és Sziberia-
ban 4sattatik. :

Pisk¢liz. ( Antimonium , Spiefsglas) Porrd tirhe-
t6, tés, leveles, czin- forma hamu - szin érez’
neme, mellybdl a’ leg jobb fajta Hazinkban ,
és Erdélyben 4sattatik, Mennél nehezebb, t5.
sebb , és salaktol tisztibb, annal jobb.

Rum. Nyugoti - Indidban, Czukor-nddbol fétt erds
Palinka.. A’ Jamajkai leg-jobb. Az Araknal
gyengébb, de alkalmasint kedvesebb izii.

Szandel fa. (Sandelholz.) Ennek a’ fijat még mind
ez ideig nem esmérik tokélletesen Europaban.
Hirom nemei fordalnak meg a’ kereskedéshben:
1-sz6r Fejér, mellynek mind ize mind szaga
csekély. 2-szor. Sérga mellynek czitrom-szine,
keseri fiiszeres fize , ’s rozsa-szaga vagyon.
3-szor. Veres, melly Caliatur-fa név alatt is
esmeretes, leg kdzonségesebb és olcsobb né-
lunk, A’ két els6 kozt leg-jobb a’ Malabéri ,
az ut6bbi kozt pedig a’ Coromandeli, Inkibh
hasabokban mint forgicsokban vedd a’ fit, 's
azt valaszd, melly belél nem rothadt, s ten-
ger-vizt6l nem romlott, szine pedig kiviil se-
tét - veres , belsl vér - szin.

Szalamia. (Salmiak , Ammoniakal Salz, Sal Am-
mouiacum) Savanyaknak, és reppend Alkali-
nak oszve-kottetéseikbsl eredt mindenféle ne-
mii kozép s6, igy neveztetik, A’ mennyiféle o’
savany, annyiféle a’ Szalamia-is, Ha csak 4tall-
jaban Szalmiak neveztetik , azon kbzdrséges Szal-
miak értetddik rajta melly konyha-sobol, és Al-
kalibol készill. Ez fejér , félig alt’ latszo Crys-
tallokbol all. A’ Magdeburgi, és Braunschwei-
gi leg-jobb; az Anglus és Brémai nem sokat
ér. A’ jonak: szdraznak, tisztianak, alt-latszo-
nak, esipds iziinek , meleg vizben kinnyen fel-




158

olvadénak, ’s ha meg- dirgbltetik erds szagi
nak kell lenni. Ha sokat veszel, inkabb a’ ke-
nyér forméiba csinaltat valaszd, mint a’ czukor
forma siivegiit.

Szandarak. Fa-szurok, de mi farol szedetik ? még
nem bizonyos: Halviny sirga, iivégl("), mastyx
forma, egy czolos lapos darabkakban jon Pa-
tikainkba: Vizben nem olvad - fel, mint rend
szerént a’ szurkok szoktak ; hanem égett bor-
ban. A’ jonak : halvany -sérga, csepp-forma,
tiszta, félig alt” litsz6 fényes darabokbol kell
allani, ’barnas pedig, fa-szalkakkal, vagy egyéb=
bel vegyes, nem sokat ér.

Silberglitte. Eaziist-tajték , eziist - salak. Eziistnek
de inkabbara 6lomnak, az olvasztaskor feltl le-
begd, barna por-forma tajtékjabol készil. Szi-
ne sargs fejér. A’ Magyar és Banati eziist-taj-
ték , melly egy kevéssé zéldes, leg - jobb.
Smiergel. (Schmergel , Lapis Smirites) magyaral
" Vas-agyag. Egyik neme a’ vas-ad6 kioveknek ,
mellynek szine feketés , deres, torésen csillo-
g6, igen kemény, ’s barna veresset fog. A’
Spanyol-Smiergel leg - jobb, melly egy kevés-
sé kékbe jatsz6 veres-szinii, ’s itt ott arany=
erecskék latszanak benne. A’ jonak : nehéz-
nek , kékes feketének kell lenni; melly aczél-
lal iitve sok szikrat hényjon. Roszsz; ha sok
fejér vagy rozsda-szin erecskék vagynak bennes
Spermaceti. ( Wallrath, Weiser - amber. ) Egy
tengeri Halnak (Physeter Macrocephalus, Pot-
fisch) levegén keményitett faggy(- forma zsir-
ja. A’ jonak: fényes fejérnek, ligyas simés ta-
pintdsanak, olajban kiénnyen olvadénak, cse-
kély szaginak, s kedvetlen zsiros-iziinek kell
. lenni. A’ sargit és avas szagit, ’s ne taldn vi-
aszszal hamisitottat ne vedd.

Széda. Ez , a’ harom Ligsok’ nemeinek eggyike:
Az Alicanti vagy Spanyol - Sz6dak kdzzil, leg-
jobb az ugy nevezett Barill; de méar ma Ma-
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gyar - Orszigban - is ollyat készitnek, hogy az
a’ Spanyolnak se sokat enged, azomba sokkal
olesobb. A’ jo Szoda ollyan forma nagysagt da-
rabokbun van mint a’ kavits, sziraz, kemény,
kékes - sziicke, s peng ha keményhez iitod; ki-
viilvél lyukatsos, esipés, sos, ’s lag-izii sok
keseriiség nélkil. Az-is meg - kivantatik, hog
z6ld kérge ne legyen, se pedig tisztitalan, ’s
meleg vizben konnyén fel -olvadvan; seprét
ne verjen. :

Stérax, Europa® melegebb részeiben, A’sisban,
és Afrikiban termé Stérax-finak (Styrax Offici-
nalis) a’ gyantéja. Nagy viligos-barna darabok-
ban jon hozzink, 16bbnyire Skatulyikban; ‘s
csak a’ fainabb , héjagokban. Majd mind Le-
vanti portéka, de leg-jobb az Archipelagus’
Szigetei, Leg-jobb az ollyan Storax; melly
sargas, vagy vereses-barna, nem mocskos, nem
Peruviai balzsam-szagii, ’s ha meg - gyujtatik,
egy darabig ég mint a’ gyertya. A’ szaraz da-
rabokban lévé Storaxot, Calamitdnak neéveszik,

. & ligyast Ligviddnak,

Szumach vagy Smakk (Rhus) hasonlé nevii fa-
.bokor’ részei, Leg-jobb Stakk a’ Palermoi Szi-
cilizbol, alabb val6 a’ Portugalliai vagy Olasz
orszagi. A’ jonak: frissnek, nem penész- vagy
dohos szagnak, sziraznak és zéldes sziniinek
kell lenni. A’ fejér, vagy barna, vagy sziirkés

~ mint allottak, nem sokat érnek.

Terpetin. A’ Terpentin vagy-is Terpetin hasonlé
nevii fanak (Pistacea Therebinthus, Terpentin-
baum) a’ szurka vagy-is Balzsama. Terem Per-
sitgban , Chindban, Indidkon , ’s Afrika’ egy ré-
szében. Ebbol késaiil a’ Terpetin - olaj, Spiri-
tus, balzsam ’s a’ t. A’ Cyprusi és Venetziai
leg - jobb de nem igen kaphato. A’j6 Terpetin:
sargas , tiszta, ’s majd 4lt" latsz6, balzsamos,
kedves szagi és keserii izit siirti matéria. Ter-
petin-olaj a’ Franczia kivalt a’ Bajonni leg-jobb.
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Ennek tiszta fejérnek mint forrds-viz, kemény
althato szagunak, és sariinek mint a’ méz
kell lenni, melly Bor-Spiritussal egybe-tsl,
tetvén , fellil Giszszon , ’s vele csak ‘turtés zur-
bolds dltal vegyitiljon - dszve.

Trippel. ( Vrippelerde ) magyaral Pallér - agyag.
Ez egy porhany6 agyag vagy ké-neme, melly
nevét Iripolistol kapta, a’ honnan ez elétt
leg . inkabb hozattatott. Fejér.sirgds, és sarga
sziirkés szinii , lagy de sovany , zsiratlan, viz-
ben fel nem olvadé agyag. Ha ércz-~ munkik-
hoz dbrgélietik azoknak szineiket magira veszi,
A’ finor pallér. agyag sarga, ligy, finom ta-

. pintast, nem igen toredékény, ’s nints kdzte
homok.

qamarinda. Ez hasonlé nevii Indiai fa-(Tama-
rindus Indica) gylimélcsének a’ béle , melly
hordékra verve, olly forma masszaban jon hoz-
zank mint a’ szilva-leqvir, 1ze édeses savany,
bor-izii. A’ Keleti Indiai jobb és dragibb is.
¥’ szarazabb , feketésebb, kevesebb czipkija,
de nagyobb magn , savanytbb és tartésabb bé-
lit, mint a” Nyugot- Indiai. Arra vigydzz: hogy
penészes vagy igen nedves ne legyen,

Tajiék - k& vagy Olasz- darazs - k6 ( Bims-stein,
Pumex) fejér sziirke lyukatsos, vizen tsz6 kon-
nyliségli ké-agyag , melly tizben meg-iivegliki
Leg - inkabb Sziciliabol és Olasz-orszagbol jon.
Az j6o: a’ melly igen kdnnyii, tiszta, nem szes
nes, szét dorgdlhets, igen lyukacsos, ’s nem
kis darabokban van.

Tonka-bab. (Tonca bohnen) fija még-esméretlen;
a’ babok hajastal mandula-formak. Hajaik dara-
bossak , vastagnk; béleik kiviilrél feketék, be-
161 sziickések. Tobbnyire hajok nélkil araljik;
gyakran fejér por van rajtok, és szagok balzsa-
mos fitszeres. Féképpen a’ Hollandok hozzék

kereskedésbe.
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Umbra. ( Umber ). Olasz-Orszdg’ hajdani eggyik
Tartomanyitol ; Umbratol vett nevezetii, barna
agyag-féle festék-neme. A’ Cyprusi, és. Colo-
guial leg-jobb. A’ jonak: nagy darabokban lé-
vonek; eleven barna-szintinek, nem kaviesos-
nak, vagy homokosnak, ’s lagy  tapintdsimak
kell lenni. A’ sziirke nem sokat ér. :

Vilaszts - viz. (Aqua fortis, Scheide-Wasser ) Ep-

~ penaza’ mit a’ Chemicusok Salétrom- Spiritusnak
neveznek. Galitzkébél, és salétrombol destillal-
tatik. Erejére nézve 16bb nemei vagynak; mert
majd mindenféle mivesnek, a’ ki vele dolgozik,
mas masféle erejt valaszté-viz kell. A’*jonak
olly ergsnek kell lenni, hogy egy font beléle,
tizenhat lat eziistot fel-birjon olvasztani. Men-
nél erdsebb; és tisztibb a’ vilaszté - viz, annél
jobb. Az Anglus, és Magyar Vélaszté-viz a’
leg-jobbak kdzzil valok.

Vanilia. (Epidendrum vanilla, Vanille) Sz§ll5ts-
forma fel-futo Plintinak a’ hiivelyke. A’ leg

| jobb Mexicobol, és Perubol, Cidixon keresztiil

jon hozzank, melly-is keskeny hoszsza hiively-
ki, lagy 'még-is téredékeny, rinczos, egy ke-
véssé lapos, setét barna; nehéz, zsiros, ’s ve-
reses bélii, hato kedves izil, ’s fiiszeres szaga.

Viola gyikér. (Veilchen=-oder Violen- Wurzel: )
laposra nyomott, kemény, és nehéz, fejéres,
gyenge kesernyés, erds izii,™s kedves viola-
szagi gyokér., Leg inkdbb a’ Toscéniai Nagy
Herczegségbdl jon. A’ nagy daraba, ki-széradt,
nehéz; kivil beldl szép fejér, tiszta, jo szagu,
csipés keserii izii, leg-jobb. A’ vékony, rin-
czos, szagatlan, féreg-rigott, vagy penészes
nem jo.

Viza-holyag. (Hausen=blase) A’ viza nemii halak-
nak ( Accipenser) usz6 holyagjok. Leg-jobb az
Accipenser stellatus’ és Sturio” holyagjaik ; rosz-

11
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szabb 2’ kizonséges vizaé. Leg jobb (az oross
viza holyag, melly kis, de szép fejér darabok-
ban jon hozzénk; a’ Magyar viza- hojag alabb
val6; nagyobb daraba ugyan, de sirgds, és
nem tiszta. A’ jonak: szép fejérnek, félig alt-
latszénak , tisztinak, és szagatlannak kell lenni,
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Mutato Tabla

) - Lap.
Ablak - ényvet, vagy Hittet késziteni - 143
Ablakokat vilagosokat, papiroshol csindlni - 27
Abrazat- ¢8 kéz - finom mosé6 - - 128
Abrézatrol sérga és barna foltokat le - venni - —
Aczélt és vasat kékiteni - - 116
Aczélt ¢s vasat tiszlitapi - - 151
Aczelt kemén'yiteni - - - 106
Aczélt rézhez forrasztani - S 115
Aczél- riigokat meg - keményiteni vagy = is edzeni 154
Aczél’ josdgdanak bizonyos probdja - 48
Almét sokd el - tartani - - 69
Anglus czizma feketitd. (Schuhwichs) kiilonos jo 46

—_ —_ —  06lesobb szintigy finom —
Anglus flastrom® készitése - - 143
Anglus Szappan® készitése , melly vilagos és alt 1dtsz6 155
Apré marha dog ellen - - 74
Apré marha Liasa hogy porhanyé és jo izl legyen —
Aranynak dllitott portékat niég-prébalni ha az e e 27
Arany csipkét és paszomdntot meg - tjitani - 108
Aranyozott edényekrol az aranyatle -venni - 122
Aranyba foglalt koves munkat ki- tisztitani - 122
Aranyozni poharat - - - 123
Arany féoyesito szer - - - 124
Asztalos enyvet erosebbé tenni - * 48
Atlaczot mosni - - - 21

*
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Babot zoldet télre el - tenni -
Babot borsét zoldet télre el - tenni
Bab szdrndk haszna - -
Badogosok’ forrasztéjok -
Beretva-feno szijjat késziteni -
Beretvat, Penna- kést koszorilni -

Beretvdlkoz6 szappan finom .
- finom jo szagh por -
Bodzdk’ hasznai - -

Bolhék ki - veszése ellen a’ szo)uﬂ:(}l hasznos eszkdz

—  HKerti bolhdk ellen -

Bor - csindldsrol, Gotthdard és Hellenthal szerént

némelly Jegyzetek -
Bor’ kiilonts neme - -

Borba ha van e’ viz? meg - tudoi

Borhoz joféle ](l';n-f'iist?)li')!'(unsrhldgol) késziteni

Borsé hogy meg ne zsizsikesedjen

Bort butellidkba faindl el - tartani -

Bort gyengét meg-javitani -

¥ e - mds mod -

Bort eczetest meg - javitani -

Bort meg - higgitni ha tisztdlni nem akar
Bort nyuléssa meg -javitani -

Bort savanyit helyre kozni -

Bort tisztavd csindlni -
Borjival valé gazdasdgos bangs -

Botnak boirnek valé fényes Lack -
Brillidntot tisztitani - -

Buzit zsizsiktol és mas férgektdl meg -+ 6vni
Biza - vetésnek leg- bizonyosabb médja
Bér* (Magyar-orszigi) készitésének uj médja

C X

Cacad - vajat késziteni :
Champagniai bort butellidkba ésinglni
Choconladét csindlni - -

Cologniai vizet leg- eggylgyiibben késziteni
Csaprajiitstt hordéval valé hénds® médja

157
109
14

127

126
Do %

28

144
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Lap.
Cseresnyet frisset suk;lig el - tartani - 69
Csikot kbnonyn szerrel fogni - - 47
Csizmat és czipot tartosokkd tenni - 81
Csizma - talpakat tartésokka. tenni - -
Csizindt az 410 dzéstol meg - Orizni - 82
Csizma - vagy czipd - borét széppé fényesse ¢s eros-

8¢ tevo csizma-kenocs - - -—
Csizma - feketitot (Jagyat (Schuhwichs) késziteni 13
. — (kcmén}'el) —_ 14
Czinelt vasrol & czint le~venni - . 122
Czinezni réz - edényeket belol - - 121
Czitrom - fi viz (Melissen-geist) -« - 151
Czvibackot (Franczia méd szerént) siitni - 49
— (Cseh — ) csinalni - 36
Czvibackot mas moédon késziteni - - a5
Czukrot tisztiiani - - - 4o

D
Deézsad, teknod ha fur : - 80
Dinnyét meg - nemesiteni . - 97
Diot (zo6ldet) be - csindlni . %, 2
Dohdnyhol (kizonségeshol) Knaszter-dohdnyt ¢csindlni 9
—_ —_ Varina- — 1o
Dahdnynak mas javitisa modja - - -—
Dobhany - pacz - - o AN o
Dohdnyt jo iziivé ’s gyengévé csinalni - 50
Dolidny termesztésnek leg-jobb médju Hazankban 99
Dohss hordot igazitani % 3 62

E

L4
Ebén - fit majmolni - - r . 125
Eczev (szaraz) port kesziteni - - 27
Eezetet meézes vizhol 3 ’ 32
Eczetet jot csindlni - ” p 65
, =~  romlottat javitani . - -—
Eczet (bor-vagy torkoly) készitése® madja - —
Egerck ellen - : - 1A
Tigres vizet késziteni szomjisdg ellen - 42

Egett bornak szineket adni 2 S 22




166

simust) l(("sazl'!eni J -

Elefant-csontot, melly meg-sdrgilt, ismét fejérré tenni
Eleszto - kovdsz - - -
Elesztot minden romlds nélkiil sokdig el - tartani
Enyvet (asztalosoknak valét kbzbnségest) készitend
Ercz’ ¢és mds matéria’® Ontéshez format késziteni
Eziist edényeket ki - fozni - -
Eziistot fejérre ki - {6zni - :
Eziist - csipkét ’s paszomdntot/ meg - wjitni -

- ginort — — — -
Eziistot oszve forrasztani - -
Eziistot rezet fényesiteni - .

Egett-bort o’ leg-erdsebhet (Spir, vini rectificatis-

I

Fagylaltakat (Gefrornes) késziteni’ -
Fa-haj- vizet (Zimetwasser) késziteni -

Fa-hernyo ellen - - -
Fék® el ~iiltetésérol 3 -
Féakat é vén gyiimoles ) éleszto szer -
Fdkat ( odvas vén) helyre hozni -
Fanak ( nagy fanak) altal diltetése’ médja .
F4it termésre birni ‘ - -
Fét termékennyé tenni - d
Fa-trdgya ( kiilonos ) - -
Fekete Spanyol- viaszt csindlni -
Fékete Tust csindlni kétféle modon by
Fekete Pdczok - -

Fényesito szer esztergdlyozott fikra -
Festék-mdzoldsnak (Anstreicherkunst) rovid el adasa
Festést ( vdszonra tett olaj) meg-tisztitani -
Fejérités’ g(v(iszon ¢é8 czérna

Fejér ruhdkat, mellyek meg-sargiltak, ismét fejérek

ké tenni - - -
Fejériteni mejjet nyakat, - -

Fejér ruhdt dllandoan jegyezni - -
Fejér személynek a’ varrds’ kzben ha keze fzzad
Firnajszt (Asztalosokét) késziteni kétféle modon
Firnajszt ( fényzot, Lackir firniss-Lack firniss ) csi-
ndlni, ezt is kétfélét - -
Fog-por hasznos, és 6lesé - -
Franciscanus fiistoldt esindlni - -

Lap.,

154
115

25

47
127

17
116
108
109
115
136

-
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155
137
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115
155

“145

119
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Lap:

Fliistolo - por S e X 145
Fliistold ( szagos ) port készitena Y 111
Fiistolt hast 48 6ra alatt késziteni . 45

G

Gerslit sokd el-tartani - - 75
Gesztenyét (szelidet) sokdig el-tartani - 32
e il — oltant - 97
Gyertya-hamu’ biidossége ellen - 86
Gyertydkat jo illattal fistlgoket késziteni . 7
Gycl‘!)’&iki\t jo és lassan ég(")kct martani £ -
Gyertydkat viligosan és csendesen égoket mértani 8
Gyertya-martdshoz faggyut tisztitani - —
Cyertydnak szént, biidos faggyut igy orvosold 86
Gyertydt jo égot mdrtani - 9

Gyi’mgy(")t ( Napkeletit) ha meg.sérglﬂ, ki-tisztitani 109
Gyiimolcsot tigy be-csinalni hogy még-csak meg-se

ranczosodjon - 49
Gyiimolcs’ konoyti el-tartdsa médja - 68
Gyiimolesot soka el-tartani - - i
! Gyiimolcsot télre el-rakni - - 69 -
| Gyiimoles fak' alljit kovérito trdgya, hogy a’ fak
termobbek legyenek 3 - 92
‘ Gyiimoles-termesziésnek kiillonds jo modja - 94
|
H
Halat ( heasozotlat ) ki-dztatni - - 85
‘ Halat, elevenen meszsze foldre vinni - —
i Hal’ kiilonos siitése modja - - o
Halnak, melly hiidésségre hajlando, roszsz szagdt el-venni 35
3 Hangyat, a» meh-kopiikiol faktol’s a’ t. eltiltani 79
i Hmfgy:ikut el ii'/‘.ni ” - 78
| Haz® faldr (kilsot) dllandéan sargara festeni 20
' Hizi batorok hogy tényzetjeiket ( Politur ) meg-tartslik 157
[ Haz* zsnpozaljal ha varjak rongaljak A 84
Homdlyos ¢s meg - kékesedett ablak’ - ivegeke meg <
tisztitani - 2 a3
: Hords , ha valamelly hasadékon fu - 65
Hordot (djat) ova teani ( Weingriin ) - 61
E Hust nyarban a7 hiidéssegtol meg 6vni - 18
|
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Lap,
Hig' ( marha vagy sertés ) be-sézdsdnak ’s pdczo-
ligdnak modja = - 13
I
Irdst (régi nehezen olvashatot) olvashatéva tenni 122
K
|
1
Kakast (vén) pirizsd és gyengévé tenni - 74
Kélyhazkeaocs - - . 85
Kélyha - sdr o s & ke
Kalyhdt (vas) Gszve rakni vald sdr - 133
Kamfort el-tartani % peiks * 36
Hamfor « Spiritust  késziteni 4 - 123 !
- Kiposzta ("szaritott) dtra . - 43
Kiposzti (veres-fejest ) télre el-tenni » 70
Kardon, fegyveren kik Frast csindlni - 122
Kérmint késziteni . - - 103 !
Kdverol jegyzet - > - 50 i
Kavé (fow) hopy tiszta legyen = - B 51
Kék keményitobdl szép kék festéket esindlni 105
Keket (Berlinit) esindlni - - 102
HKHemeényitot csindlni = - 15
Keményito helyett haszndlhaté Tincltra ( Wiener
Waschablau) . - 26
Kendert puhdva’ és fejérré tenni - . 18
Kén-gyertydt ¢s gyertyit gyijto eszkdz, Phosphor nélkiil 35
Kenyéra siitésrSl kiillgnos jeeyzés - 37
Ferti férgek eilen csalhatatlan szer - 91
Héseket és villdkat eziist vagy réz-nyelbe be-csindlni 352
Hesztyiiket (fejér) kiemosni - - 156
Kezeket gyenge fejérekké tenni. Héz mosé finom 128
Réz mos¢ por, kéz - por - - 115 ’
Kocsag-tollat tisztitani - - 111
Koesi () - tengelyek’ kenésérdl Jegyzés - 48 ‘
Kolbdszt (Bononiait) késziteni - 37 {
Korom-gyuladas ellen o kéményben - 16 |
Kovész, zsemlyéhez - - 48
Krumplit (fagyottat ) hasznilhatova teoni - 76
Krumplit g8z 4ltal £8zni sertések’ szamara - 75
Krumpli« riskdsdt csindglni - - 76
Hukuriczdt (zoldet ) tékre el-tenri 3 70

_ o



3 g Lap.
H6b31 ( nagy termés-ldvekhsl) épitent ity
Kbnyv kotok’ csirize kétféle médon Py 126

L
Lébakat a® hidegtdl meg - 6ltalmazni - 29
Lackot égett borbol késziteni . . 126
Len és Repeze » olajat meg-tisztitani > 1,586

Lencse=borso=vetésrol , olly helyen hol ritkdn terem

jo fovo dzalék . > 79
Lencsét-borsot '( nehéz fovésit ) meg-fozni - 75
Lencse hogy jol teremjen 3 e 77
Lencse - szalmérol jegyzés - - 78
Lépet (maddr-fogo ) fa-gy6ngybol késziteni - 16
Leves - tablakat ( szdrazakat) késziteni 5 42
Libat ap-ot fel-nevelni - > 73
Limonadénak czitrom-port késziteni s 2%
Limonadét (szdrazat ) csindlni - £ 25
L6 - Szerszam-Kenots - - 141
Lonak serényét, farkat meg-nevelni £ 16

. Lad’ hizlalds - médja = - 73
Lud - talurdl jegyzés - . 72
M
Magyar-viz vagy Magyar Kirdlyné vize . 15
Malter, igen dllando, vakoldshoz - 8o
Maltert (eroset) késziteni Canalisokhoz és Hid-lébakhoz 44
Mandula , j6 szagi, Szappan - = 129
Marvdnyon ki-iilo betiket csindlni - 101
Matracznak uj neme - . 78
Mz ( fejér) kilyhdkra és fejér edényekre - 117
Meggy = bort és meggy-vizet késziteni - 22
Meggyet (zold éretlent ) be-csindlni w8
Méh-sert hamarjaban esindloi - a= - A2
Méh-doboldsrol . & . 78

Meéh-fi viz vagy tgy nevezett Karmelitdk® spiritusa 125
Meszet (6ltatlan) maga erejében meszsze foldre el-yinni 57
Meszelés hogy jobban meg-fogja a’ falat - 17
M¢z - szappan - - - 129
Meézes kalacsot csindlni - - 50




170
Mocsokaszedd szappant késziteni kétféle médon -
Mocsok-szedo kemeény golyébist csindloi -
Mogyoro olajat késziteni - !
Mohot & fér6) le-veszteni - 3
Molytol a’ ruhdt meg Orizni - 3
Mosdé jo szagu por - ~

Mosd6 viz értatlan és jo
Mosm-ugy- ki, akarlmllycn roszszul fcstett ruha-ma-

teridt , hogy a’ $zine Ki-ne menjen &
Mustdrt pecsenychez késziteni - 4
Mustdr- martast el-késziteni melly @ Franczia - mus.

tarral vetekedjen - .

N

Narancs - hajat be-c sindlni . -
Nedveket ( Szaftokat) mdlndbol ‘s a’ t, késziteni
Nedveket (be- louc) palaczkokba el-tenni S

0O

Olaj, hogy tartésabb égésii legyen a’ ldmpdshan

Olom-kretdt ( bleyweisz ) késziteni -
Oltani valo gallyakat meszsze foldre el-venni

Cltvanyokat Theskakat o nyultél meg - oltalmazni
Oltot (tej=6liot) jot késziteni -
Oltdsrol (hasitékba vald ) )cgyzetck -
Opodeldoc’ készitése - .

P

Palaczkokat ( mocskos.zsiros ) ki-mosni
Pélyioka-fozéshez mesterséges jo élesztot l«sulcnl
Paradicsom-almat télve el- lennl &
Paszomdintot aranyat eziistot ki-tisztitani -
Pasztell - festéket késziteni
Pata-féveg, farkas-féreg (Gryllus, (ny“ola]pa Maul-
wmta.grx”c) ollon a' Kertekben -
Patkinyok ellen - - 3

Lap.
106
107
36
91
81
128
144

48
66,

35
127

95
29
98
154

86
a8
68
108
155

96

v 8h



Patkolaskor > hinykédé Lovat meg-allitani

Pecséteket (zsir, tenta, €8 rozsda) fejér ruhdhél
= 87 — 88, 105 = 106

ki-venni
Pecséteket ( zsiros ) tisztité golydbis
Pecsétet ( keket) zold matérighél ki-venni
Pecsét - viaszt lagyat késziteni
Pipazdst artatlanng tenni -
Piskotat csindlni -
Poloskdk ellen - -
Pomédét (fejér finomot ) késziteni
Pomadé-csinalds® modja leg - egyszeribh
Pomadé, orczdt hort finomité és szépitd
Pomddé, joféle kézhez -
Posztot, vdsznat tenger-szin zoldre festeni
Por- szappant késziteni -
Porczellant dszve ragasztani S
hamarjaban
Porczellau - edényekhez mas ragaszto
Porczellan, koé-agyag (Steingut)-edényt

‘ki-fozni , hogy el-ne pattanjon
Pot-pourrit (szagosité edényt ) csindlni
Puncs- essentigt konnyi szerrel csindlni

Puncsot esindloi - -
Pulykdt aprot fel-nevelni <
Puska - csoveket ki-tisztitani -
Puskapor? erejét meg-probdlni .

R

Ragaszto (kitt) igen jo féle s

—_ —— melly tiizet vizet ki-411
-— ) — vizben &ll6 fa-csovekhez
Rakokat kbnnyti szerrel fogni 2

Rikot jo husban tartani %
Rk -zsirt késziteni <

Pacz - iirmost csindlni &
Rezet fejéret csindlni >
Rezet (sdrgdt) fényesiteni ° -
PRezet forrasztani - .
Rét-trdagya kiilonos -
Ribizlit 6ltani - %
Rizsa - vizet fozni "2

Rézsa - mézet - <
Rozsa-olajat késziteni : s

L
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Lap.
23

107
20
127
50
35
84
111
112
113
136
135
142

143

2
150
51
75
17
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L‘pv

Rézsa- spiritus - g s 150

Rozsdds fegyvereket ki-tisztitani - 20
Rozsdds vas, aczél, és réz -eszkbzioket pallérozd

papirosok’ készitése modja . 154

Rozsda Tinctira melly @ hort feketére festi . 125

Rozsolist hidegen: késziteni b . 52

Ruhat, kényes setét sziniit, ki-mosni 2 157

Ruhdt rézsa-szinre festeni . . 156

S
Salatdt 48 ora alatt termeszteni \ ‘ 97

Sajtot, ( Lengyel - orszagit jot) késziteni ¢ 10
Sajirél (Klenoezi és Lipiai) jegyzés X 72
Sajtot, Tarét télre gy el-tenni Tlogy §¢ meg ne

penészedjen, se meg ne ‘f(zrgcsc\ljen, és gyen-

geén maradjon » A : a1
Sajtot (Strachindt) késziteri . - 34
Selyem kendpket és nyakra valkat ki- mosni - 21
Selyem -hogar’ neveléschen fortély - 45
Selymet, gyapjat, vaszoat Karmazsin szinre festeni 117
— — - veresre festeni - 118
— — — sdrgéra — - (i
— — —_ barndra — -
—_ — - feketére — - 119
i — —_ zoldre -_— < e
- =5 —_ kékre — LI Ve e
Sert (duzzadé vagy korsi-sert (Plutzerbier) késziteni 47
Sodar - paczolds’ modja . - 83,
Sonkdt j6 iziivé {6zni - - 44
Spanyol viaszt S(t‘:iinat) késziteni - - 109
— — 6zonségest, durvabbat csinalni 110
—_ = feketét késziteni - e O
— — — igen kozdnségest késziteni g
—_ —  sdrgdt késziteni - - -
— —  zoldet késziteni - - -
Szappant selyew - ruha mesdshoz késziteni - 15
Szappan - {6z¢s' mestersége rovideden - 11
* —  spiritust késziteni - - 124
Szarvas- és 0z -bhér kesatyiiket nadrdgokat ’s a’ t.
késziteni ® 3 e 21
Szarut vagy csontot feketére festeni - 115
—_ —_ feketére paczolni 4 - 116

Searut olly puhdvd tenni, hogy formdba lehesen
nyomni - . . 121
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Lap.
Szarvat (mm-lm-xzm-vm) meg-]dgyilani ¢y pallérozni l‘l!u
Széksé helyett szappan fozéshez hamut késziteni 11
Szepld ellen - - ; - 144
Szilvit (veres) aszalni el - T 69
Szilvat (z6lt éretlent) be - csindlni c 35
Szobat peesétest ki-sikdroloi - - ~ 8o

Szobrok’ Statudk’ és Bailva’mynk’ Ontésere valo massza 117
Szulczok (Vamilia, Iavé, Chocoldde, Tengeri szollo
k) ’ 2 o

eper, malna, cseresnye, meggy ’s a’ te) 58 — 39

Sz5116t malozsa helyett haszndlni - - 67
-— meszszire €l - viani - - -—
— gy el- pakolni, hogy meszsze foldre el-

lehessen vinni - - - —

Szollot el - tartani . - - 63

Sz0116 - zsiv és kenet - - 145

Szollo - bujrasnak 0j nemé - - 98

520116 - veszszo? gyodkereitetésében a’ Bogdényi Ne-

meteknek modjok - - 99

']‘

Tarhot ceindlni . 2 3 51
Tarhonydt késziteni - 3 ; 5 75
Tajték-pipa’ karczoldsait le-hizni és meg-sdrgitni 146
Teutat jo feketét csindloi - - 104
Tenta-mds (finom 6lcso) species - s
Tentdt veresset esindlni 3 = i

—~  zoldet _ £ - ~ 105

— kiket — 7 - e
. — sargit — 5 2 S
Tenta-csindlds’ modja még négyféle médon o8

Tentdt sympathéticat esindlni, & mellyel valo irds
csak akkor lasson ha mds Tincturdval meg-

3 nedvesited - - - 12%
Tenta-pecséteket papirosrol le - venni s 105
Tejfelt ha meg-romlott vagy meg - biidds6dott; hely-

re hozni - - 2 34
Tejrdl némelly jegyzetek - 5 72
Thét (Hollandiait) késziteni g 5 50
Tobdk- ¢singlds’ némelly médjai - - 146
Tobdk csinalds - < b o
Tobdkot (finom Rappéd) késziteni = 147
L — sarga Tobhdkot kellemetessé tenni - 1,8
Tojas - olajat késziteni ° S 3 26
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Lap:«
Tojdst sokdig el = tartani - 3 74
Tyikot (sovanyt) 24 6ra alatt fel - hizlalai - —
Tytdkokat tojatni - - & ot
Tok - kaposzidt télre el- tenni 5 - 71
Tikrot tisztitani - 3 - 42
—  csindlni : - 4 117
U
Ugorkdt sés vizzel be - csindlni - - 41
Ugorkdtjtélre eczet nélkiil el - tenni - 70
Urgét ki - yeszieni - - B 85
Urém - taplét esindlni - ¥ 32
Urom - essentidt esinglni - - 52
Uveget , Porczellint dszve ragasziani - 142
Uvegeket.(régi) meg - tisatitany - i 86
Z

Zsakok' bhéllyegezésére fekete festéket csindlni - 2

Zsindelyt gy el-késziteni, hogy kénnyen gyulado
ne legyen s - s o oh U
Zsizsik ellen a’ buzdban - - 14
Zsizsik ellen - - - 15

\"

Vadasz - csizmdra valé kenoes - ‘ 3 46
Vakondokokat fogdosni, és el - pusztitani - 25
Vilyogos épiilet’ vakoldsarol - - 79
Vanilia-Szulezot esindlni - 58
Vasat lagyitani - - - 114
Vasat, aczélt rozsdatél meg - menteni - 152

Vas - kdlyhat rozsdatél mcg“- tiszlitani, és meg - fé-
nyesiteni - - 86
Vdsznat (hdzi vasznat) fejériteni - - 8o
Viszonnak gyepen valé helyeseblh fejéritise - -

\

__A
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Vaj hogy meg ne avasodjon
Vajjal (xros) valé bdnds

175

Lap.
71

Vajat (irés) be-sézni, hogy sokara se avasodjon meg —
Verebeket a® faktol el tiltani
Veres hagymdt nagyra nevelni

—_— Negyedi veres hagymdt hogy veuk

Vermedben hogy buzddba a’ zsizsik ne l(ap)on

Vetésheli némelly jegyzetek

Vetéshen egy hires Gazda’ praxissa
Viaszt (sdrgat vagy feketét) meg - fejériteni
?czokhoz késziteni

Viza-hojagot Szu
Vizet (jo szagit) késziteni

96
97
96
a2
76
77
12
39
29
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