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B E V E Z E T É S .

A növénytan fogalma.

N ö v é n y t a n n a k  — botanica, phytologia — a növényország­
ról szóló tanitm ány neveztetik. F e la d a ta , hogy a növényeket (ha­
talm unkban álló minden ism ereteink hozzájárultával egyetemes 
nézpontokbóbtárgyalja, rendezze és tudományosan eg y esítse .(L jn n é  
sze rin t: „Botanice est scientia n a tu ra lis , quae vegetabilium cog­
nitionem trad it.“ B o e r h a v e  szerin t: „Botanica est scientiae na­
turalis pars, cujus ope felicissime et minimo negotio plantae cog­
noscuntur , et in memoria re tinen tur.“

A növények meghatározása.

A növények olyan természeti te s te k , melyek élnek és nőnek, 
a nélkül hogy éreznének és önkényesen mozognának. Mindaddig 
mig élnek, nőnek i s , még pedig azon helyhez kötve, melyből tápsze­
rüket veszik. J u n g  J o a c h i m  következő m eghatározását „P lanta 
est corpus vivens non sen tiens, certo loco au t certae sedi affixum, 
unde n u trir i, augeri, denique se propagare potest“ részben L i n n é  
is elfogadta, midőn azt m ondja: „Lapides crescun t, vegetabilia 
crescunt et v ivun t, animalia crescunt, vivunt et sentiunt“ ,; és 
m ég : „Vegetabilia sunt corpora organisata e t v iv a , non sen­
tientia.“

A természeti testek megkülönböztetése.

Az egész nagy term észetben található összes testek k é t fő 
részre oszlanak, u. m. s z e r v e t l e n  és s z e r v e s  testekre. A 
s z e r v e t l e n  t e s t e k  — corpora anorganica — az elemek vegy- 
vonzalma által képeztetnek , s az összetartó erő rá juk  hatása kö*
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vetkeztében mind addig változatlanul és teljes nyugalomban ma­
rad n ak , mig reájuk kül behatás nem gyakoroltatik. A s z e r v e s  
t e s t e k  — corpora organica — ellenben egyes szervek összképző- 
dése által állanak e l ő , es egyes részeik folytonos m űködésé, mun­
kássága által ta rta tn ak  fen n , mely működés összeget életnek ne­
vezzük.

A s z e r v e t l e n  testek tehát az á s v á n y o r s z á g o t  — reg­
num minerale — képezik ; a szerves testek két országra oszlanak, 
és pedig oly m ódon, hogy azon testek , melyeknek életében két fő 
működésül a táplálkozást és szaporodást — nutritio et propagatio 
— lá tju k : a n ö v é n y o r s z á g o t  — regnum  vegetabile — , a
mely szerves testekhez pedig ezen működéseken kivül még önké­
nyes mozgás és érzés is já ru l:  azok az á l l a t  o r s z á g o t  — reg­
num animale — képezik.

A növénytan felosztása.

A növénytan ak k o r, ha a növényeket, gyakorlati alkalm azá­
sukat nem tek in tve , csak saját m agukért tan ítja  ism erni: t i s z t a  
n ö v é n y t a n n a k  — botanica pura — , akkor pedig , midőn gya­
korlati a lkalm azásukat, hasznaikat ism erteti: a l k a l m a z o t t  n ö ­
v é n y t a n  nak  — botanica applicata — neveztetik.

A tiszta növénytan k é t részre , u. m. á t  a l á n o s  és r é s z l e ­
t e s  növénytanra oszlik. Az á t a l á n o s  n ö v é n y t a n  — botanica 
generalis — a növények külső belső a lak já t, alkatrészeit és saját­
ságait ismerteti s ezek mellett vizsgálja és felderíti azon törvé­
n y e k e t, melyek a növényország összmüvezetére befolynak. A r é s z ­
l e t e s  n ö v é n y t a n  — botanica specialis — pedig az egyes nö­
vények sa já tsága inak , külöm bségoinek, egymáshoz való kisebb 
vagy nagyobb rokonságának, különböző vidéken és időben nyil­
vánuló kölcsönös viszonyainak megismertetésével foglalkozik.

Az átalános növénytan különböző alosztályokra oszlik, u. m.
1. A n ö v é n y e k  e l e m i  s z e r v e i n e k  t a n á r a ,  mely lia 

csak a belső szervek ismertetésére vonatkozik , n ö v é n y  b o n c  z- 
t a n  — anatómia plantarum , phytotomia vagy histologia — nevet 
visel. H a a növények külső részeinek leírása vétetik figyelembe, 
s z e r v l e i r á s n a k  — organographia — neveztetik , mely tannal 
a levélalakú részek állásának ismertetése — phyllotaxis — és ezen 
részek átváltozásainak tana a n ö v é n y a l a k t a n  — morphologia 
plantarum  — kapcsolatban áll.



2. A növények alkatrészeinek és azok vegyületeinek tan á ra , 
melyet n ö v é n y  v e g y t a n n a k  — phytochemia, h y lo lo g ia— ne­
vezünk.

3. A növények életviszonyait és működéseit tárgyazó tanra, 
mely n ö v é n y  é l e t t a n  — physiologia vagy biológia plantarum, 
phytophysiologia — nevet visel; végül a növények b e t e g s é g e i ­
n e k  s á l k é p z ő d é s ü k n e k  t a n á r a  — phytopathologia és 
phytoteratologia — .

A részletes növénytan — botanica specialis — hasonló mó­
don 3 alosztályra oszlik, u. m.

1 A n ö v é n y - l e i r á s  t a n á r a  — phytographia — , mely
a növények biztos m eghatározását s egymástóli megkülönbözteté­
sét s pontos leírása m ódját tanítja.

2. A n ö v é n y e k  b e o s z t á s á n a k ,  r e n d e z é s é n e k  t a ­
n á r a  — r e n d s z e r  i s m e ,  systematica , taxonómia — , mely
azon alapokat v izsg á lja , melyek szerint egyes növények, alakjuk, 
különbözőségük s egyéb sajátságaik tekintetéből ez vagy ama csa­
ládba soroltassanak.

3. A n ö v é n y e k n e k  f ö l d ü n k ö n  e l t e r j e d é s e  t a n á r a  
n ö vé  n y f  ö 1 d r a j  z , phytogeographia — , mely azt tanítja,

hogy egyik másik növény, vagy növénycsalád melyik éghajlat a la tt 
található , s különösen hogy melyik sajátlagos hazájuk , a honnan 
elszármaztak. Ezen tan  különös részei még a n ö v é n y t a n  t ö r t é ­
n e t e  — historia plantarum  — , továbbá a n ö v é n y t a n  ő s t ö r ­
t é n e t e  — ősnövényism e, phytopaleontologia vagy phytogeolo- 
gia — , ez azon m egkövült növényeket ism erteti, melyek hatal­
mas rétegeket képezvén, az őket átváltoztató föld-forradalmak 
előtti buja növényzetről tesznek kétségbevonhatlan tanúságot.

Az alkalm azott növénytan pedig majd
1. O r v o s  g y ó g y s z e r é s z i  n ö v é n y t a n r a  — botanica 

m edico-pharmaceutica — majd
2. G a z d á s z a t i  n ö v é n y t a n r a  — agrostologia — majd
3. G y á r i p a r i  n ö v é n y t a n r a  — botanica industrialis — 

majd
4. E r d é s z e t i  n ö v é n y t a n r a  — dendrologia — majd
5. K e r t é s z e t i  n ö v é n y t a n r a  — botanica hortensis — 

oszlik , a szerint, a mint a növényeket majd orvosi , majd gazdá­
sz a ti , majd gyáripari, majd erdészeti, majd diszkertészeti szem­
pontból tekintjük.

Ezen szükséges bevezetés után a gyógyszerisme fogalmát kell 
még itt m eghatároznunk, és pedig azon o k b ó l, mivel a m agyar­



honi gyógyszerészek részvéte e könyv irán t sokkal hidegebben nyil­
vánulván , semhogy az eredeti tervezet szerint a növénytant és 
gyógyszerismét külön bővebben tárgyalni lehetne, — kénytelenek 
vagyunk ezen igen fontos két tudom ányt összeolvasztani, még pe­
dig oly módon , hogy a növénytant minél rövidebben, a gyógy- 
szerism ét a k im ért tér szűk korlátai között valamivel bővebben 
akkép tárgyalandjuk  : hogy az tárgyunk czimének minél szaba­
tosabban megfelelhessen.
V  A g y ó g y s z e r i s m e  a n y e r s  g y ó g y s z e r e k  i s m e r e t é t  
f o g l a l j a  m a g á b a n  ú g y  t e r m é s z e t  r a j z i  m i n t  v e g y t a n i  
t e k i n t e t b e n .

I. Átalános növénytan.
Első szakasz. A növények átalános életisméje és 

alaktana.
A növény élete folytonos és fokozatos fejlődési folyamat. A 

fejlődési fokozatok a növény külalakzatán bebizonyíthatok. Ilyen 
fokozat a tökéletesebb növényeken 4 van , u. m.

1. A c s i r a k e j 3..z.öiLßLS v a g y  é b r e n y é l e t .  Az első hajlam 
a r ra ,- hogy új fiatal növény álljon elő, csiraképében m ár az anya 
növényben ki van képződve. E z teszi a mag lényeges részét, s 
m iután a mag földbe kerü lt, sarjadzás — csírázás — által ez fej­
lődik ki önálló növényegyénné.

2. S z á r k é p z  ö d és  v a g y  l o m b o s o d á s  — frondescentia —, 
közönségesen leghosszabb időszaka a növényi életnek. E zen , és 
előbbi időszakában a növénynek csak tengéletére vonatkozó részei 
u» m. a gyökér, szár és lomb-levelek fejlődnek ki. A szaporo­
dásra vonatkozó részek fejlődésével ez semmi közvetlen viszony­
ban nem áll?

3. A v i r á g k é p z ő d é s  — florescentia —. E zt a t e n y é -  
s z é s  vagy s z a p o r o d á s  föllépése je lleg z i, mely is nem egyéb, 
m int új egyének képződése azon sajátlag ezen czélra rendelt szer­
vekben , melyek a virágban vannak egyesülve. A tenyészési szer­
vek összmüködése, minek következtében az új növény kiképződése 
kezdetét veszi, t e r m é k e n y ü l é s n e k  neveztetik ; ennek beál­
lása a növényi élet utolsó időszakának kezdetét jelzi.

4. A g y ü m ö l c s k é p z ő d é s  — fructescentia — azaz a gyü­
mölcs és a  belezárt m agvak kiképződése és megérése. E nnek le­



folyásával a növény önálló élete m egszünhetik , mivel a csírázásra 
képes m agvakból az életfolyam ismét újonnan kezdődik.

A csira a növényt legegyszerűbb alakjában képviseli. A csira 
csak száracskából (lásd 1-ső és 2-ik ábra.) 
és az első levelekből áll, melyek közül 
azok, melyek m ár a magban kiválólag 
ki vannak képződve^ c s i r a  v a g y  s z i k ­
l e v e l e k n e k  vagy m a g s z i k e k n e k  
— cotyledones — (l-ső és 2-ik ábra b. 

') neveztetnek. Szám uk szerint m egkülönböztetünk:
1. E g y s z i k ű  n ö v é n y e k e t  — monocotyledones — m elyek­

nél csak e g y , többnyire hüvely vagy paizsalakú csirlevél van 
jelen.

.J  2. K é t s z i  k ü  n ö v é n y e k e t  — dicotyledones — ha a csí­
rázás k é t,  egymással billentyüszerüleg szemközt álló sziklevelet 
m utat. (2-ik ábra.). A sziklevél vagy sziklevelek alapján és leg­
gyakrabban többé kevésbé beléjük zárulva fekszik a k e l ő  — plu- 
mula —- (1-sö és 2-ik ábr. c.). További csírázásnál ez l e v e l e s  

s z á r r á  fejlődik, mig száracskája alsó végével g y ö ­
k e r e t  hajt. (3-ik ábra.).

Az élet második időszakában fejlődnek ki a nö­
vény tengéleti részei, melyek többnyire fő tömegét te­
szik az egész növénytestnek. I t t  a növekedés irányu- 
latának különbözősége szerint, mely m ár a csírázó 
növényben m utatkozik , ezeket különböztetjük m eg :

1. A g y ö k e r e t ,  vagy a növénynek lefelé nö- 
'  vekedő részét.

2. A t ö r z s e t ,  vagy a felfelé törekedő növény testet. E z is­
mét s z á r b ó l  á ll, mely a tengelyt képezi, melynek kőrületén bi­
zonyos sorrendben mint függelék-képletek a l e v e l e k  lépnek fel. 
A szár szabályszerüleg leggyakrabban hosszirányban fejlődik, mig 
a levelek lapos oldalhajtványokát képeznek. Eddigelé tehát három 
alapszervét lá tjuk  a növénynek, u. m. a g y ö k ere t, törzset és le­
v e lek e t, s mint később látni fog juk , ezekből épül vagy kerekedik 
ki az egész növénytest.

A szaporodás a v i r á g z  a t  b a n , (vagyis átváltozott szár és le­
vélképletek egyesülésébe^) történik , melyek vagy közvetve, vagy 
közvetlenül hatnak a term ékenyítésre. I t t  n e m  l é n y e g e s  és l é ­
n y e g e s  virágszerveket különböztetünk meg. Amazok a v i r á g ­
t a k a r ó  — kehely és virág vagy is szirom, — emez a tulajdon­
képi szaporodási vagy nemzési szerv. Az utóbbiak ismét kétfélék



1-ör t e r m é k e n y í t ő k ,  a p o r o d  á k , régebben himszálaknak 
nevezve, és 2-or a t e r m é k e n y í t é s t  e l f o g a d ó k ,  vagy is a 
g y ü m ö l c s l e v e l e k ,  melyek m aggá képződési hajlammal b ír­
nak , és később g y ü m ö l c s c s é  képződnek.

V annak azonban olyan növények is , melyeknél a most emlí­
te tt kifejlődési fokozatok nincsenek olyan világosan elkülönözve s 
ennek következtében egyszerűbb szervezetet és kül tagozatot mu­
tatnak. Ezek e s i r m a g v a k  — sporae — azaz olyan egyszerű 
képletek által szaporodnak, melyek sziket éppen nem tartalm az­
nak , s ezért is az egy és kétszikű nevezetekkel ellentétesen s z i k- 
t e l e n e k n e k  — acotyledones — neveztetnek. Mivel a csirm agvak 
előrejárt virágzás és látható termékenyülési folyamat nélkül álla­
nak  elő: ezen növényeket v i r  á g t  a l  a n  o k n a k  — vagy rejtve- 
nőszőknek, cryptogam en —, míg az előbb em lített magasabb szer­
vezetű növényeket v i r á g o s  n ö v é n y e k  nek — nyilvánnöszők, 
phanerogam en — nevezzük.

A alsóbb rendű virágtalanoknál t. i. a gom báknál és mosza- 
toknál a tengéleti szervek még nincsenek elkülönözve, helyettük 
t e l e p e t  — thallus — ta lá lu n k , egy egyenlően képződött töme­
get , mely g y ö k e re t, törzset és levelet m integy összeolvadva fog­
lal magában s e szerint minden oldalra terjedő növés által jelle- 
geztetik. Ezen legegyszerűbb szervezetű növényeket ép ezért t e- 
l e p n ö v é n y e k n e k  — thallophyta — nevezzük. Ezekkel ellen­
tétben lá t ju k , hogy a magasabb rendű virágtalanoknál t. i. a mo­
hok és harasztolcnál a tengéleti növényrészek g y ö k érre , törzsre 
és levelekre különözhetők, m iért is ezeket l e v e l e s  v i r á g t a -  
l a n o k n a k  nevezhetjük.

A növény szervezet alap külömbségeiből kiindulva tehát kö­
vetkező alaktani fő beosztást állíthatunk fel :

(I. Telep növények. iSzikte- 
Viragtelan növények vagy rejtvenösvök. j , ,  eirágtaianok)  ienek.

. - , .. - ... Egyszikűek.t a g o s  növények vagy n y ilv an n tao k .^

A növények élettartam át illetőleg következőkre kell figyelnünk: 
E g y s z e r  g y ü m ö l c s ö z ő  n ö v é n y e k n e k  — plantae mo- 

nocarpeae — azokat nevezzük, melyek m iután egyszer virágoztak 
és magot h o z ta k , elhalnak. Ezek ism ét:

1. E g y  n y á r i a k  — plantae annuae —. Ezek egy év alatt, 
rendesen tavasztól őszig csíráznak , lom bosodnak, virágzanak s gyü­
mölcsüket megérlelik s ha ezeket bevégezték , törzsükkel s gyöke­
rükkel együtt elhalnak. Fejlődési folyamuk sajátlag csak egy részét



veszi ige'nybe az évnek, az év többi részét, t. i. a mi éghajlatunk 
alatt a telet a m agba zárt csira álomszerű nyugalmi állapotban 
buzza ki. Az ismeretesebb vetemény növények közül ide tartoznak 
a tavaszbuzák, kender, len , sat. *

2. K é t  é v i e k  — pl. biennes — m e l y e k n é l  a kifejlődési folya­
mat egyszeri lefolyása k é t  évre terjed. I t t  k é t  eset áll e lő :

a.) A t é l i  n ö v é n y e k n é l  a mag még őszszel csirába jön s a 
fiatal növények még kevéssé kifejlett állapotban húzzák á t a telet, 
ezek a következő évben virágzanak és hoznak gyümölcsöt és mag- 
v a t , és pedig valamivel korábban , mint a megfelelő egy nyári nö­
vények. Ezeknek az élete sem ta r t tehát egy egész évig. Ide ta r­
toznak a mi őszbuzáink és őszi repczéink.

b.) A s a j  á t k  ép  e n i  k é t é v i  n ö v é n y e k  ellenben az első ev 
tavaszán jönnek csirába, őszig tengéleti részeik fejlődnek ki, v irág­
zásuk és gyümölcsözésük a következő évre esik. P é ld á k : Oenothera 
biennis; Cynoglossum officinale.

3. S o k é v i  e g y s z e r  g y ü m ö l c s ö z ő  n ö v é n y e k  pl. 
multiennes —. Ezeknek fejlődési folyamata szinten egyszeri, azon­
ban tengéleti részeik kifejlődése tö b b , gyakran sok évre terjed, m i­
kor aztán az első virágzás és gyümölcsözés u tán  az egész növény 
elhal. Így  történik az pl. az úgynevezett százéves áloéval — agave 
americana — , mely hazájában 5—10 év a la tt, kerteinkben azonban 
nem ritkán  csak 50—100 évben virágzik egyszer , m ikor is aztán 
az életet befejezi.

Ú j r a  h a j t ó  n ö v é n y e k  (pl. polycarpeae) melyeknél a törzs, 
virág és gyümölcs-képződés egy· ugyanazon növényen többször is­
métlődik , a mennyiben a megmaradó szár vagy törzs évente új, 
többnyire füféle hajtásokat· s ezeken virágot hajt. H a e m ellett a 
lombozat több évig t a r t , örökzöldnek neveztetik, ellentétben a vál­
tozó lom búakkal, melyek leveleiket minden évben elhullatják. I t t  
a megmaradó részek viseleté, és a faképzödés fellépése szerint kö­
vetkező osztályzat á llítta ték  fel:

1. T a r t ó s  n ö v é n y e k  — plantae perennes — mélyeknél a 
talajban fekvő gyökérszerü törzsrész kiállja a te le t, s tavaszszal 
kihajt a földből, s ez aztán m iután virágzott és gyümölcsöt te r­
mett , még ugyanazon évben elhal. Ilyenek a nyúlarnyék es bazsa­
rózsa. Mások azonban m int a szamócza és füféléink nagyrésze fia­
tal lomb leveleikkel, m int a következő évi sarjadzás kezdetével 
télen is k ih a jta n a k , tehát úgy viselik m agukat , mint a k é t évi 
növények.



2. F á s  n ö v é n y e k  — pl. lignosae —. Fás törzsükkel a föl­
dön felül k ite le lnek , s törzsük minősége sze rin t:

a.) F é l  c s e r j é k ,  v a g y  k ó r ó k  — suffrutices — melyeknél 
csak a földfeletti rész alsó része fás és a telet k iá llja , mig a leg­
újabb hajtások őszszel elszáradnak , mint az a kerti zsályánál és 
áfonyánál történik.

b.) C s e r j  é k — frutices — egészen fá s , m indjárt a talajról 
elágazó törzszsel.

c.) F á k  — arbores —. F a-törzsük a föld felett csak tetemes 
m agasságra hajt á g a k a t , melyek oszlás által koronát, vagy sudart 
k ép ezn ek ; vagy egyszerűn m arad mint a pálmáknál.

Második szakasz. Szervleirás.

I-só fejezet. A gyökérről.

G y ö k é r n e k  — radix — a növény lefelé növő részét nevez­
zük, melylyel közönségesen a földben megfogódzik, hogy abból rész­
ben legalább táplálkozzék.

F ő  g y ö k é r n e k ,  élő gyökér — rad ix  p r im a ria — a szár köz­
vetlen fo lytatását, vagy a növény tengely lefelé hatoló részét nevez­
zük; ilyet találunk az egy és kétévi növények nagyobb részénél. 
F ia ta l növényeknél mindig je le n ‘v a n , sok tartós növénynél és egy­

szikűnél, pl. a füféléknél, pálm ák­
nál és hagymanövényeknél kevéssé 
képződik ki és m ellékgyökerek által 
pótoltatik . A gyökér vagy e g y ­
s z e r ű  — radix  simplex — (4-ik 
ábr. sárga répa gyökere) ; vagy ág- 
b o g a s  — r. ramosa — (5-ik ábr. 
kerekleveltí mályva gyökere) több­
nyire szabálytalan elágazással. A 
gyökérhegyek és ágak finomabb el­
ágazásait g y ö k r o s t o k  nak — fi- 
brillae — nevezzük, ezek különö­
sen hegyeiken néha finom h a j s z á l  
g y ö k  ö c s k  é k kel vannak behintve.



6. (6-ik ábra. Kétsoros árpa gyökere).

A gyöktörzsböl oldalról, különösen 
annak gumóiból kiinduló gyökereket 
m e l l é k  g y ö k e r e k  nek — radicellae 
— nevezzük. H a a törzs alsó részéből, 
hiányozván a fő gyökér, számos fonal- 
alakú m ellékgyökerek hajtanak, mint pl. 
a gabonaféléknél, e z t r o s t o s  g y ö k é  r- 
nek — rad ix  íibrosa — nevezzük, (6-ik 
ábr.); ha ezen gyökrostok mindnyájan 
vagy közülök némelyek m egvastagod­
nak , azt c s o m ó s  vagy p a m a t o s  
g y ö k é r n e k — rád. fasciculata — hív­
juk . (7-dik ábr. Ranunculus ficaria — 
galambbegy-gyökere).

Összeállását tekintve a gyökér vagy 
f á s  — rád. lignosa, — vagy h ú s o s  — 
rád. carnosa. — Utóbbi esetben nem 
ritkán  meg van vastagodva és gumósán 
m egduzzadva, mint azt a csomós gyö­
kérnél látjuk. I t t  ismét a többé kevésbé 
t e k é d  ed g u m ó s  g y ö k e r e t  — rád. 

tuberosa — , s az o r s ó  a l a k ú  g y ö k e r e t  — rád. fusiformis, 
4-ik ábr. — különböztetjük meg.

A gyökér belszerkezete egyszerűbb mint a száré , és az edé- 
nyes növények különböző osztályaiban sokkal kevésbé különböző. 
Csak 3 részt különböztetünk m eg , u. m. a h é jtes te t, középen a 
fatestet és a bélsugarakat. A két első rész nem áll rétegekből. A 
héj néha, a fatesthez viszonyítva igen v astag , mi kétség kívül 
nedves földbeni állásától és attól fü g g , hogy kül fölszine nem kor­
had e l, mint ez a külnövők — exogenen — száránál gyakran  tö r­
ténik. Ez átalában sejtekből áll.

L é g g y ö k e r e k n e k  — radices aéreae — az olyan mellék­
gyökereket nevezzük, melyek a tö rzsbő l, vagy szárból a föld fe­
lett törnek e lő , s csak hosszabb futás u tá n , vagy épen nem is men­
nek be a földbe. Istráng alakú léggyökereket, melyeken a törzs 
szabadon emelkedik a föld fe le tt , látunk a forró égövi pandanus



odoratissimusnál (8-ik á b r .) ; a rhizophoránál pedig a korona ágai­
ról hajlanak alá a léggyökerek , melyek miután a földbe behatol­
ta k , fiatal szárakként szerepelnek s a terjedelmes lombtetöt karó­
ként gyám olitják (9-ik ábr.) Λ repkényborostyán — hedera helix 
— szárából oldalt rövid léggyökereket hajt, melyek által fatörzsekre, 
falakra sat. fonódik; ezeket k ö t g y ö k e r e k n e k  — radices adli- 
gantes — nevezzük.

2-ik fejezet. A szárról.

A s z á r  — stengel — a felfelé növő növénytestnek tengelyes 
része. A gyökértől egyrészt növési irá n y a , m ásrészt az által k ü ­
lönbözik, hogy körületén szabályszerüleg helyezett függelékszerve­
k e t ,  t. i. l e v e l e k e t  hajt. Az egym ásra következő két levél kö­
zötti szárrészletet s z á r  c z i k  k e l y  nek vagy g ö r c s k ö z n e K  — 
internodium  — nevezzük.

Azon szárrészt, mely közvetlen folytatása a csira száracskájá- 
n ak , a növény fő  t e n g e l y é n e k  nevezzük. Ez aztán szabálysze­
rüleg m á s o d r e n d ű - t e n g e l y e k e t  — á g a k ,  ram i — és h a r ­
m a d r e n d ű  t e n g e l y e k e t  — á g a c s k á k ,  ramuli — hajt. V a­
lamely tengelyhez tartozó egész növényrészt h a j t á s n a k ,  s ugyan­
azt m é g  kinyitatlan  állapotában r ü g y  nek vagy b i m b ó  nak —



gemma — nevezzük ; a szárizületek a bimbóban egészen el van­
nak törpülve.

A száron főleg a ra jtu k  fellepő levélképletek minősége által 
jellegzett következő tá jak a t különböztetünk m eg :

1. A s z i k i é v e l  t á j a t ,  mely a csiraszáracskáknak felel meg 
s hegyén a sziklevelekct viseli.

2. A z  a lsó  l e v é l t á j a t ,  mely többnyire gyökérszerü, földbe 
re jte tt és pikkelyalakú alsó leveleket v ise l, mely levelek azonban 
nem zöldek.

3. A l o m b l e v é l  t á j  a t ,  ez többnyire legkifejlettebb része a 
szárnak , mely a zöld lombleveleket viseli, vagy tartja .

4. A c s ú c s l e v é l  t á j a t ,  mely gyöngéd képződésü, gyakran  
színes csúcslevelek által jellegeztetik. A csúcslevél tengelyéből, vagy 
a csúcslevélszár folytatásaként hajt ki a v i r á g n y é l ,  azaz ugyan­
azon szárizület, melyen közvetlenül a v irág  ül.

Az alsó levélszár szabályszerüleg földalatti és gyökérszerü, 
lciválólag a telelő növényeknél jön  elő, fő alakjai e következők:
1. A h a g y m a .  2. A g u m ó .  3. A g y ö k  t ö k e  — rhizoma —.

1. A h a g y m a  — bulbus — megrövidült alsó levélszártengely, 
melynek alsó levelei túlnyomólag kifejlődvék. Ezen utóbbiak vagy 
m indnyájan, vagy legalább a belsők húsosak, s a földfeletti rész 
rügyét m agukba zá rják ; földfeletti részük majd csúcsnövő mint a 
tu lipánnál, majd oldalt növő mint a hóvirágnál. A hagym a szár­

vagy p i k k e l y e s -  
nek (11-ik ábr.), vagy

l e m e z e s n e k  mint a vereshagym a, vagy r o s t o s n a k ,  vagy r e -  
c z é s nek sat. nevezzük.

Tartósságuk szerint a hagym ákat e g y  é v i ,  k é t  és t ö b b  
é v i e k r e  különböztetjük meg. Azon hagym ákat, melyeken a hagy-

10. 11. részét h a g y m a k ö -  
r  é n y n e k  nevezzük 
(10-ik ábr. b.) körüle- 
tén ez hajtja az egy­
szerű g y ökrostokat, 
melyekkel a hagym a 
a földben megfogód- 
zik. A  külső levelek 
minősége szerint, me­
lyek összesen véve a 
hagym a fedezetét ké­
pezik , a hagym át



m akörény az alsó levelek tengelyében hagym aszerű oldalrügyeket 
hajt, f i  a s  h a g y m á k n a k  hívjuk (10-ik ábr. a. a.)

2. A g u m ó  — tuber, némelyek szerint c s u c s o r  — húsosán 
m egvastagodott alsó levélszár, melynek alsó levelei aránylag csak 
kevéssé vannak kiképződve. Ezen utolsó jelleg által különbözik a 
gumó a hagym átó l; átm enetet a kettő  közt a közönségesen h a g y -

13. m a - g u m ó n a k
(bulbo-tuber) neve­
zett hüvelyes gumó 
k ép ez , mint a mi­
nőt a sáfránnál (12- 
dik ábr.) és az őszi 
kikircsnél — col- 
chicum autum nale
— találunk. A ra j­
ta levő rügyek szá­
ma szerint a gumó
vagy e gy r ü g y ü  
(12-ik ábr. — 13-ik 

15. ábr. — carum  bul-
bocastanum ; 14-ik 
ábra az orchis odo- 
ratissim a kettős g u ­
m ója; és 15-ik ábr. 
az orchis morio k e t­
tős gum ója); vagy 
t ö b b  r ü g y  ü, mint 
a burgonyánál és 
csicsókánál (16-dik 
ábr. csicsóka, heli- 
anthus tuberosus).

Némely gum ó, 
fias gumók által sza­
porodik , melyek az 
öreg gumóból oldalt 
sarjadzanak. íg y  ál­
lanak elő a kosbor­
félék — orchidea — 
k e t t ő s  g u m ó i  —
— tubera gemina­
ta  — . A z  idősebb 
gum ó, melyen a vi­



rágzó szár áll (14. 15-ik ábr. a. a.) ránczos külszínéről ism erhető 
fel, míg a fiatal (ugyanazon ábrákon b. b.), mety hegyén a jövő 
évi növény rügyét viseli (15-ik ábr. a *nál) sima és nedvdús. Ma­
guk a gumók alakjukra nézve lehetnek o s z t a t l a n o k  — tubera 
indivisa — (15-ik ábra) ésp e d ig  v ag y tek éd ed , vagy hosszas ke­
re k e k , vagy k é z a l a k ú  l a g  o s z t o t t a k  — tubera palm ata — 
(14-ik ábra).

3. A g y ö k  t ő k e  — rhizoma — földalatti ta r tó s , többnyire el­
ágazó alsó levélszár, melynek csúcs és oldal sarjadékai mint évi 
hajtások nőnek ki a földből, m iután a telet mint földalatti úgyne­

vezett t  ő k e - r  ü- 
g y e k  — turio­
nes — (17-ik ábr. 
a.) k iálló tták ; is­
merős példa erre 
a kerti spárga. A 
gyöktőke hüvely, 
vagy pikkely ala - 
kú alsó levelek­
kel van behintve, 
(18-ik 19-ik ábr.) 
vagy gyürü-ala- 
kú  levélsorvokat, 
hegedékeket mu­
ta t (17-dik ábr.
c. d.)

A gyöktöke 
gyakran  gumó­
sán m egvastago­
dik, mint a nőszi­
romnál — Iris — 
és a gyilkos cso- 
m orikánál — ci­

cuta virosa — (20-ik ábr., melyen a cicut. viros. gyöktőkéje áléi­
ról hosszan á t van metszve). H a a gyöktőke vízszintesen fekszik a 
földben , m ikor is szárizületei többnyire világosan ki vannak fej-

19.



23.
lődve es hosszan e lnyú lnak , k ú s z ó  
g y ö k  t ő  k é n e k  — rhizoma repens 
— neveztetik (18. 19. 21-ik ábra.)

Λ földfeletti szár tulajdonkép a 
lombtájhoz ta rto z ik , s külalakjának 
jellegzetes különbözősége szerint k ü ­
lönböző neveket visel, u. m .:

1. T ö r z s ö k n e k  — caudex — 
a m ellékgyökerek által szilárdított és 
egyetlen nagy csúcsrügybe végződő 
egyszerű fatörzs neveztetik. Ez kizá­
rólag csak a faszerü egysziküeknél, 
névszerint a pálm áknál (22-dik ábr.), 
m int szinte a cicadeáknál és a fapáf­

rányoknál (23-ik ábra) jön elő. E z eredetileg mindig egyszerű, 
ritk a  esetekben azonban öreg korukban a csúcson ágakat hajta-



24. n a k , így áll az eset a dracaena draconál,
es az egyptomi Dhum pálm ánál — cucifera 
thebaica — (24-ik ábra).

2. D e r é k n a k  — truncus — hívjuk 
a  kétsziküeknek egy fő gyökér által szi­
lá rd íto tt, ágak ra  és ágacskákra oszló fa­
törzsökét. E z vagy f a s z  e r ű  — tr. arbo­
re u s — , hogyha a föld felett csak is je len ­
tékeny magasságon ágazik e l , melyek az­
tán elágazásaikkal a különbözőleg alakult 
koronát képezik ; vagy c s e r  j  é s — fru ti­
cosus — ha a földtől kezdve ágazik el.

3. A s z a l m a  — culmus — gyürü- 
alakú görcsökkel ellátott szára a fűfélék- 
nelc. Ez a tulajdonképi füvek nagyobb ré ­

szénél belől ü re s , s a görcsöknél válaszfalakkal van ellátva. A ku- 
koriczánál és czukornádnál, mint szinte a szittyónál — juncus — 
és sásnál belől sejtes béllel van kitöltve. A s z a l m a  faszerüen me­
legebb tartom ányok némely füféléinél pl. a bambusz nádnál jő elő.

25. 4. K ó r  ó n a k  vagy s z o r o s
é r t e l e m b e n  v e t t  s z á r n a k  — 
caulis — az egy és kétévi növé­
nyeknek részben fá s , vagy épen 
nem is fás földfeletti tengely k ép ­
leteit , úgy szinte a tartós növények 
évenkint elhaló hajtásait nevezzük. 
Ezek ritkán  élnek több éven át, 
m int a kaktuszfélék és más ha­
sonló húsos növények. Néha a szár 
igen rövid s a földben úgy el van 
re jtv e , mint a g y ö k ér, azért az, 
ha néha talán más nevet visel is, 
tulajdonkép nem m ás, mint szár. 
Néha nagysága m iatt faszerüleg 
néz ki , mint a Musa és R i­
cinus. Törpülve jelenik meg a 
k ó ró , ha szárczikkelyei kifej­

letlenül m aradnak , m ikor aztán k ihajto tt leveleinek helyei
egymáshoz igen közel vannak. (25-dik ábra primula e la tio r;

A  gyógysz. tud. alapvon. I I .  K öte t .



ί

26-dik ábra plantago m edia;). Nem 
ritkán  azonban a szárczikkelyek is 
mind el vannak törpülve , kivéve 
a z t, melyen a virág ü l, mely tő - 
k o c s á n n a k  — scapus — nevezte­
tik  , ez a la tt aztán azon virágos, de 
leveletlen szárrészt é r tjü k , mely pl. 
m int egy virágú a tulipánnál, mint 
sok virágú a jáczintnál és a 25d. 
2G-dik ábrákon lerajzolt példáknál 
jön  elő.

28.

3-dik fejezet. A lerelekről.

A l e v e l e k  — folia, B lätter — a növényeknek rendszerint 
lapos terjedelmű környi függelék szervei. E lrendezésük átalában e 
következő két fő különbséget m u ta tja :

1. A levelek egyesen állanak , azaz a szárnak különböző ma­
gasságán, ide tartoznak  a v á l t a k o z ó  levelek — folia alterna — 
(27-ik ábr.) és az úgynevezett s z é t s z ó r t  l e v e l e k  — föl. sparsa —.

2. K ét vagy több levél áll ugyanazon m agasságon: e l  k en é ­
s e k  — föl. opposita — (28-ik ábr.) és g y ű r ű s ö k  — föl. verti- 
cillata —.

27.



29. 30. A tökélete·
sen kiképződött 
levélen három 
részt különböz­
te tünk  meg:

1. A h ü v e ­
l y e s  r é s z t — 
vagina — 29-ik 
ábr. a.) vagyis ki- 
szélesedett alap­
já t  a levélnek , 
melylyel az a 
száron ül. 2. A 
n y é l c z é t  vagy

n y e l e t  — petiolus — (ugyanott c.) vagyis a szár m ódjára 
m egvéknyodott közép részt. 3. A l e v é l  l e m e z é t  vagyis a 
l e v e l e t  m agát — lamina — (ugyanott b.) mely többnyire 
lapos és rendszerint leginkább ki van fejlődve. G yakran egyik, 
vagy m ásik ezen részek közül nincs kiképződve. A nyélcze jelen­
léte vagy hiánya szerint n y é l c z é s  l e v e l e t  — föl. petiolatum
— (30-ik ábr.) és ü lő  l e v e l e t  — föl. sessile — (31-ik ábr.) k ü ­
lönböztetünk meg.

A levél lemeze képezi a levél fő részét. H a a levél egyetlen 
összefüggő lapot állít e lő , akkor a levelet e g y s z e r ű n e k  — föl. 
simplex — nevezzük; ez aztán ismét lehet o s z t a t l a n  vagy ép
— integrum  — ; vagy több egymás közt összefüggő szakaszokra o s z ­
t o t t .  H a a bemetszések nem terjednek a közepéig, k a r é l y o s  — 
lobatum —, ha a közepéig m ennek, h a s í t o t t  — fissum — , ha 
egészen az alapig m ennek, h a s á b o s  vagy o s z t o t t  — partitum  
—. H a ellenben egy közös nyélczére több egyes levelke van fel­
fűzve , azt ö s s z e t e t t n e k  — föl. compositum — nevezzük.

A levelek alakja és oszlása lényegesen összefügg azok b o r d á ­
z a t á v a l  vagy i d e g z e t é v e l ,  régibb nevezet szerint e r e z é s e i -  
ve l .  A levél közepén rendesen jelen van egy végig húzódó erősebb 
fő  i d e g ,  mint közvetlen folytatása a nyélczének , m elyet k ö z é p -  
b o r d á nak h ív u n k ; a következő rend idegeit vagy elágazásait 
m e l l é k  b o r d á k  n a k , és a finomabb elágazásokat, melyek egy­
másba szájadzanak e r e k n e k  — venae — nevezzük.

A bordázatnak következő fő fajait különböztetjük m eg:
1. E g y k ö z e s  i d e g ü  l e v e l e k  — folia parallelinervia —



36. (32-ik ábr.) midőn az idegek egymás m ellett ered­
nek a levél vállábó l, osztatlanul és többé k e ­
vésbé egyközesen futnak le.

2. G ö r b e  i d e g ü  l e v e l e k  — föl. curvi- 
nervia — az oldalidegek a középbordától iv- 
alakúlag térnek el (33-ik ábr.), vagy a levél vál­
lából erednek s a hegye felé hajlanak össze (34-ik 
ábr.), vagy lefolyásukban széthajolnak. E  mellett 
mindig egyszerűek , azaz nem ágaznak e l ; néha 
finom idegekkel vannak átkeresztezve , mikor a 
levél r o s t é l y z o t t  i d e g ü n e k  — cancellato 
nervosum — neveztetik (44-dik ábr.) A bordá­

zatnak  ezen és imént nevezett fajai leginkább az egysziküeknél 
jönnek  elő, m iért is ez igen jellegző.

3. T e n y é r  i d e g ü  l e v e l e k  — föl. palm atinervia — midőn
a levél meglehetősen egyenlő-erős fő idegei sugarosan mennek ki
egy pontból. (35-ik ábr.).

4. T o l l a s  i d e g ü  l e v e l e k  — föl. pinnatinervia — midőn
a mellékbordák a középbordától többé kevésbé hegyes zugban
erednek.

Az egyszerű levél alakjánál vagy kerületénél fogva: k e r e k  
— orbiculare — ; kerekded — subrotundum  — (36-ik ábr.); k ö r -



44.

47. k ö r ö s  — ellipticum — (37-
dik ábr.); t o j  á s d a d  — 
ovatum — (38-dik ábr.) ; 
v i s s z á s t  oj  á s d a d  — obo- 
vatum  — (39-dik á b r .) ;
1 á n d z s á s — lanceolatum
— (40-ik ábr.) ; v 0 n a 10 s
— lineare — (41-ik ábr.); 
á r f o r m a  — subulatum —

(42-ik ábr.); t ü f o r m a  — acerosa — minők atobzosak vonalos me­
rev levelei.

Λ levél, v á l l á n a k  m i n ő s é g e  szerin t: í k f o r m a  — cunea­
tum — ha a levélnyél felé fokonkint k eskenyed ik ; l a p i c z k á s  — 
spatulatum  — (43-ik ábr.); n y i l a l a k ú  — sagittatum  — (44-dik 
áb r.); d á r d a - a l a k ú  — h as ta tu m — (4 5 -ik áb r.) ; s z á r  ö l e l ő  — 
amplexicaule — (46-ik á b r .) ; g a l l é r o z ó  — perfoliatum — (47-ik 
áb r .); Ö s s z e n ő t t  — connatum  — (48-ik áb r.); p a i z s - a l a k ú



— peltatum  — (49-ik áb r .) ; f e r d e - s z i v  a l a k ú  — oblique cor­
datum  — (50-ik ábr.); s z í v - a l a k ú  — .cordatum  — (51-ik ábr.); 
v e s e - a l a k ú  — reniforme — (52-ik ábr.).

A  c s ú c s  m i n ő s é g é n e k  kifejezésére: h e g y e s  — acutum
— (38. és 45-ik áb r.); h e g y e z e t t  — acuminatum — (33. 50-ik 
áb r.); f i n o m a n  h e g y e z e t t  — cuspidatum — (33-ik ábr.); s z á l ­
k á s  h e g y ű  — m ucronatum — ; t o m p a  — ob tusum — (37. 46-ik 
ábr.).

A l e v é l  s z é l é n e k  k i f e j e z é s é r e :  é p é l ü  — integerrimum
— (36. 44-ik áb r.); c s i p k é s  — crenatum  — (52-ik áb r.); f ű ­
r é s z  e s — serratum  — (37-ik á b r .) ; f o g a s  — dentatum  — (38- 
dik áb r.); h u l l á m z ó  — undulatum  — (54-ik ábr.); sat.

Az ö s s z e t e t t  l e v é l  leh e t: k é t , három  vagy több lebenyü ; 
pl. h á r o m  l e b e n y ü  l e v é l  — föl. trilobatum  — (53-dik áb r.); 
ú j j a z o t t  — digitatum  — (54-ik áb r.); ö t ö s  — quinque parti-
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4-ik  fejezet. A rügyekről és m ellék szem k ről.

A hajt vány vagy á g , még k i nem fej­
lett állapotában , m indaddig t. i. mig a szár- 
czikkelyek még egészen el vannak törpülve 

és a fejlődésnek induló levélszervek tömötten össze vannak nyomva, 
r ü g y n e k  vagy b i m b ó n a k  — gem m a, Knospe neveztetik.

tűm — (54-ik á b r .) ; h e t e s  — septenatum
— (5 5 -ik áb r.); k i l e n c z e s  — novemfi- 
dum — (56-ik á b r .) ; k é t s z e r  h á r m a s  — 
föl. biternatum  — (57-ik ábr.); ö l b e f o g o t t
— pedatum  — (58-dik ábr.); k é t s z e r  
c z i m p á s — föl. bipinnatum  — (59-ik ábr.); 
h á r o m s z o r  s z á r n y a s  c z i m p á s  — föl. 
tripinnatifidum — (60-ik áb r.); h á r o m ­
s z o r  s z á r n y a s  — föl. tripinnatum  — 
(61-ik ábr.).



A rügyek vagy a földalatti 
növényrészeken, minők a 
gyöktöke, gumó és hagyma 
jönnek elő, vagy a földfe­
letti szárrészeken ülnek, mi­
é rt is aztán képződésük te­
kintetéből némileg külön­
böznek egymástól* Gyü­
mölcsfáinknál a rügyből ere­
dő liajtvány minősége sze­
rin t m egkülönböztetjük a 
l e v é l r ü g y e k e t  — gem­
mae foliiparae, Blattknos- 
p e n , oder Holzaugen — 

m elyeknek csak leveles ág hajtásához van hajlam uk, és a g y ü ­
m ö l c s r ü g y e t  — gemma floripara, Fruchtaugen oder T ragknos­
pen — melyből a v irágot tartó  hajtvány fejlődik. V i r á g b i m b ó ­
n a k  ellenben m agát a még ki nem nyilt virágot nevezzük.

H a a rügy a tengely végén á l l , s mellé még közvetlenül a ten­
gely fo ly tatására irányuló hajlam ot foglalja m agában, akkor c s ú c s ­
r ü g y n e k — gemma term inalis, Gipfelknospe — (62-ik ábra a.) ne­
veztetik. A csúcsrügy a pálm áknál és faszerü harasztoknál igen nagy.

Az ó l d a l r ü g y e k  — gemmae la tera les, Nebenknospen — 
(62-ik ábr. b. b. b.) új vagy melléktengely eredő pontjai. Ezek min­
dig a levél hónaljában állanak e lő , m iért is száron való helyzetük 
vagy szétosztódásuk egészen a levél helyzete által feltételeztetik. A 
levelet, mely közvetlenül a rügy a la tt á ll, v é d ő  vagy a n y a l e -  
V é 1 nek nevezzük, ha ez leese tt, m int ez télire legtöbb fanövénye­
inknél történni szokott, akkor annak helyét egy levélsorv, vagy 
hegjegy m utatja  (62-ik a. ábr.) (Vesd össze a 62. és 62-ik a. ábrát).

A levél hónalján szabályszerüleg mindig egy rügy található, k i­
vételkép azonban néha több i s , pl. három egymás mellett álló a vö­
rös jávornál — acer rubrum  —, több függélyesen egymás mellett 
álló a loniceránál (63-ik á b r .) ; és a diófánál. Ezek közül aztán a 
legerősebben kifejlettet fő  r ü g y n e k ,  a többieket m e l l é k  vagy 
j  á r ú  l é k  r ü g y e k n e k  — gemmae accessoriae — nevezzük.

J á r u l é k - ,  vagy m e l l é k s z e r v e k n e k  a növénytest azon 
részeit nevezzük, melyek külalakjuk sajátossága szerint közvetle­
nül sem a gyökérhez, sem a szárhoz, sem a levélképletekhez nem 
szám íthatók. Ezek vagy átváltozott sze rvek , melyek a növénynek 
védelm id, vagy gyámolul szolgálnak, mint a k a c s o k  és t ö v i -



s e k ,  vagy a növény köztakarójának 
függelékei, minők a  s z ú r ó k ,  s z ő ­
r ö k ,  m i r i g y e k  sat. Csak az előb­
biek jelennek meg határozott he lyen , 
az utóbbiak gyakrabban , vagy ritk áb ­
ban a füszerü részek felületén szétszórtan 
jönnek  elő s összeségükben azoknak 
mintegy ruházatá t képezik.

Λ k a c s  — c irrh u s , Ranke — fo- 
nalszerü függeléke a földfeletti növény­

nek , mely a közel fekvő tárgyakat pergén körü l ö le li, és a 
tengelyt környezetéhez erősíti és emeli. A szerint a m int e z , vagy 
ama növényrész átváltozásából szá rm azo tt, m egkülönböztetünk :

1 -ör. S z á r  k a c s o t ,  — Stengelrankc — pl. a passifloránál és 
szőlőtőnél (64-ik ábra).

2 -or. L e v é l  k a c s o t ,  — B lattranke —; a tökcsaládnál az egész 
levelet egy kacscsá látjuk  á tváltozn i, szinte igy a Lathyrus Apha- 
cánál (G5-ik ábr.), hol azonban a melléklevelek ki vannak képződ­
ve ; a smilax asperánál ellenben (6 6 -ik ábr.) a melléklevelek rö­
vid kacsokká vannak átváltozva; azt ta r t já k , hogy a gyűrűs hat- 
kotúnál — fritillaria verticillata — a takaró  levelek — D eck­
b lätter — , a calythrixnél a kehelylevelek , a strophantusnál 
a bokrétalevelek a z o k , m elyek kacsokká vannak á tv á lto zv a ,

*  s m inthogy a szerv minden végződései jöhetnek ilyen álla­
potba , lá t ju k , hogy végül a levél hegye is átváltoz-

66.



67.

69.

68.

70.
hátik  egyszerű kacs- 
csá, m int a6 7 -ik á b ra  
— gloriosa superba le­
vele — m utatja.

A t ö v i s  — spi­
na , Dorn — szúrós 
hegyü merev kép le t, 
mely egy önálló nö­
vényszerv, vagy annak 
valamely kiegészítő ré ­
szének átváltozása kö­

vetkeztében állo tt elő. A kacsokhozi hasonlóság szerint m eg­
különböztetünk: 1 . A g t ö v i s e k e t ,  ha vagy a növekedés el­
tö r pülése által csak az ághegy válik tövisessé, mint a kökénynél 
(6 8 -ik ábr.); vagy ha a levél-hónaljban ülő egész ág tövissé válto­
zik á t ,  m int a három  tövisű gleditschiánál — gled. triacanthos — 
(69-ik ábr.). 2 or. L  e v é  1 t ö v i  s e k  e t ,  mikor is az egész levél tö ­
vissé van á tv á lto zv a , mint a berberisnél, hol a leveleknek kézalakú 
vagy czipkás tövisekké átváltozását minden közép fokon á t követ­
hetni ; vagy a levélhegyek, vagy a levéllemezek egyes osztatai vég­
ződnek tövisekben, mint az Ilex  aquifoliumnál és a bogácsoknál — 
carduus — , vagy végül a melléklevelek helyett tövisek lépnek fel, 
mire a közönséges ákácz (70-ik ábr.) például szolgálhat.

A s z ú r ó k  vagy fu  I á n  k o k  — aculei, Stacheln — ép úgy 
m int a szőrök csak a felbőr függelék szervei, melyek azonban meg-

x) A védlevél hegjegye.

*



keményednek és szúrókká v á ln a k , azonban a növényről a héjjal 
együtt leránthatók.

Az egyes részek szőrözöttségének különböző fajairól következő 
kifejezéseket használunk: s z ő r ö s  — pilosus — ; s e r t é s  — hír- 
tus — ; b o r z a s  — hirsutus — ; g y a p j a s  — villosus — ; s e l y ­
m e s  — sericeus — ; s z ö s z ö s  — lanuginosus — ; m o l y h o s  — 
tom entosus— ; b o l y h o s  — floccosus —. H a valam ely, különösen 
idősebb növényrészről a szőr lehu ll, azt k o p a s z  nak — glabrescens 
—; ha pedig a részeken szabad szemmel nem látható apró emelke­
déseket é rezn i, m int a szilfaleveleken, azt é r d e s  nek — scaber
— nevezzük. — A szőrök egy részt a s é r t é k  — setae , Borsten
— és az é g e t ő  s z ő r ö k  által — stim uli, B rennhaare — minők 
a csalánnál jönnek elő,  s z ú r ó k k á ,  vagy f u l á n k o k k á ,  más­
részt a mirigyszőrök által m i r i g y e k k é  mennek át. A m irigyekre 
és a m irigyszőrökre bizonyos folyadékok elválasztása je llegzö , melyek 
ha fellépnek, a részek felületét r a g a d ó s s á  — viscosus — és 
e n y v e s s é  — glutinosus — teszik.

5-dik fejezet. A virágzatról — Blüthenstand.

A növénynek azon szerv e i, melyek tenyészés által új egyének 
képződését eszközük , egy összetartó egészet képeznek , és ez a 
v i r á g  — flos —. Közvetlenül a virágot tartó  szárczikkelyt v i r á g -  
k o c s á n n a k  — pedunculus — nevezzük. H a ez tisztán ki van fej­
lődve , akkor a virágok k o c s á n o s a k  — flores peduncula ti—, ha 
azonban nincs világosan kifejlődve, akkor a virágok ü l ő k  — flo­
res sessiles. —

A virágkocsánok eredetüket s helyzetüket tekintve egészen a 
rügyekkel állanak hasonszerüségben; ennélfogva c s ú c s  v i r á g o ­
k a t  — flores terminales — és o 1 d a 1 v i r  á g o k  a t — flores late­
rales — különböztetünk meg ; az előbbieknél a tengelyt a virág- 
kocsán zárja be , az utóbbiak pedig a melléktengelyek szerepét vi­
selik. T ő k o c s á n n a k  — scapus, Schaft — az olyan gyökből nőtt 
ágatlan és leveletlen szárat szoktuk nevezni, mely csak a virágot 
tartja.

A szabályszerüleg elágazott csúcsle véltáj at v i r á g z a t n a k  — in­
florescentia — nevezzük. A virágzatnál két fő osztályt különbözte­
tünk m eg, u. m. 1 -ör n e m  h a t á r o l t  v i r á g z a t o t  — inflor, in­
definita — melynek fő tengelyét a virág nem zárja b e , ide mint 
fő alakok ta rto zn ak : a f ü z é r  — spica, Aehre — ; a f ü r t  — ra ­
cemus , T raube — ; a s á t o r  — corym bus, Doldentraube — ; a



73.

b u g a  — panicu la , Rispe — ; az e r n y ő  — um bella, Dolde — ; a 
g o m b  — capitu lum , Köpfchen — ; es a v i r á g  k o s á r  — cala- 
th iu m , Blüthenkörbchen — ; 2 -or. H a t á r o l t  v i r á g z a t o t  — 
inflor, definita ■— ha minden tengelyt egy csúcson álló virág zár 
b e , id e ta r to z n ak : a b o g e r n y ő — cym a, Trugdolde — ; a b o j t  
— fasciculus, Büschel — ; es a v i r á g l e p é n y  — coenanthium, 
Blüthenkuchen —.

A f ü z é r  — spica (71-ik ábr.) olyan v irág za t, melynél egy 
nem határolt fő tengelyen, melyet o r s ó  nak nevezünk , ü lő , vagy 
rövid kocsánú virágok állanak e lő , mire egészben véve a v irágzat 
hengerform a alakot m utat. Valódi virágfüzért visel pl. a plantago 
m edia, és a verbena (71-ik ábr.). A füfélék, mint a rozs és búza 
füzérei ettől abban különböznek , hogy ezeknél az egyes virágok 
helyén több virágú füzérecskék — sp icu lae— állanak (72-ik ábr.). 
A nyírfán , fűzfán és több más lombos fáinkon előjövő laza és ké­
sőbb lehulló orsójú füzért (73-ik ábr.) b a r k á n a k  — amentum — 
nevezzük.

H a a barka orsója m erev, és tartós kifelé növő pikkelyekkel 
van fedve, akkor a virágzatot t o b o z n a k  — conus s. strobilus, 
Zapfen — nevezzük ; ez leginkább a tűlevelűeknél — coniferae — 
jön elő. H a végül az orsó megvastagodik és húsos lesz , úgy hogy 
a virág ebbe többé kevésbé besüpped (74-ik ábr.), akkor a v irág­
zatot b á k á n y n a k  — spadix , Kolben — nevezzük. Ez az aroi- 
deáknál csaknem átalános.



A f ü r t  — racemus — abban különbözik a füzértől, hogy min­
den egyes virágai világosán k ifejlödvék, kocsánuk azonban egy­
sze rű , ágnélküli, m int pl. a jáczintnál és prunus padusnál. H a az 
alsó kocsánok tetemesen hosszabbak, mint a felsők, úgy hogy a v i­
rágok felül többé kevésbé ki vájt homorú lapot k ép ezn ek , akkor 
s á t o r  — corymbus — (75-ik ábr.) áll elő.

A b u g á n a k  — panicula — (76-ik ábr.) ágas mellék tenge­
lyei v an n ak , ágai azonban felfelé fokonkint rövidülnek , mi által a 
virágzat egészben véve pyramis forma alakot mutat. A legtöbb va­
don növő füfélék virágzata ide tartozik.

E r n y ő n e k  — umbella — (77. 78-ik ábr.) olyan virágzatot 
nevezünk , melynek kocsánai látszólag egy pontból erednek. Az 
egyes virágkocsánok hosszúsági viszonyai szerint az ernyő vagy 
többé kevésbé lapos, vagy boltozott és végül t e k é d e d  — globosa 
— mint a hagymaféléknél. A  tulajdonképi ernyősöknél — umbelli-
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ferae — a kocsánok elosz­
lása szabály szerint ismétlő­
dik,  midőn is a másodfokú 
ernyős elágazást e r n y ő c s- 
k é n e k  — umbellula — 
az egészet pedig ö s s z e ­
t e t t  e r n y ő n e k  — um­
bella composita — 78-ik ábr.
— nevezzük.

G o m b n a k  — capitu-
- az olyan nem határo lt vi­

rágzato t nevezzük, melynek orsó­
ja  m egrövidült és többnyire mégis 
van vastagodva, és melynek ko- 
csánai kevésbé kifejletteknek lá t­
szanak , úgy hogy egészben véve 
kerekded, vagy hosszas kerek kö­
rü letet m utat. Ism eretes ide illő 
példák a trifolium különböző fa­
jai. A gom b, alapján gyakrab­
ban burokkal van ellátva — ca­
pit. involucratum  — m int a sca- 
biosáknál (79. 80-ik ábr. a sca­
biosa átmetszetben) , itt még a 
külvirágcsák megnagyobbodása ál­
ta l úgy jelenik m eg , mint suga- 
ros gomb — capit, radians. —

A v i r á g  k o s  á r  — calathium 
— nem m ás, m int megvastago­
dott és többnyire körényszerüleg 
kiszélesedett orsójú gom b, mely­
nek felső részén számos virágosa 
ü l , melyek egy k ö z ö s , töm ött 
m urvából képződött burokkal van­
nak  körülvéve. (81-ik ábra).

, 82-ik ábr. — k é t , h áro m , vagy 
több melléktengely a fő tengelyt bezáró csúcsvirág alatt ered, mely 
nelléktengelyek aztán ismét ugyanazon viszonyban állanak; m iért

82.

A b o g e r n y ő n é l  — cyma
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is első, m ásod, harm adfokú elá­
gazást különböztetünk meg. (Lásd 
a 83. és 84-ik ábrán I ,  I I ,  I I I ,  IV ).

A b o j t  — fasciculus s. glo­
merulus — a szárczikkelyek eltör- 
pülése által töm ötten összenyomott 
bogernyő , tehát a nem határolt vi­
rágzat alatti gom bnak felel meg. 
Ezen virágzato t a szekfü-féléknél 
pl. a dianthus barbatus és di. car- 
thusianorum nál gyakran  találjuk.

H a végül egy bogernyős v irágzat elágazásai húsos tömeggé 
olvadnak, melybe az egyes virágcsák be vannak süppedve, ezt 
v i r á g l e p é n y n e k  — coenanthium — nevezzük. H a ez lapos, 
akkor a virágok annak felső felületén vannak (85-ik ábra), a figé- 
nél ellenben (8 6 -ik ábra) széleinek eltörpülése által csak búbján á t­
fú rt körte alakú testté  vannak átváltozva, melynek bel ürege, bel 
falán köröskörül számos apró v irágokkal van behintve.

6-dik fejezet. A yirágról átalában.

A v i r á g  — flos — a magképződés czéljának megfelelőleg sa­
játságosán átváltozott levélszervekböl á ll, melyek az illető szárczik­
kelyek eltörpülése által tömötten össze vannak nyom va, s ilyete'n- 
képen egy összetartó egészet képeznek. E zek közül a külsők többé 
kevésbé levélszerüleg jelennek meg és v i r á g  t a k a r  ó n ak  nevez­
te tn ek , teljes virágzatnál m int k e h e l y  és v i r á g  jelennek meg. 
Közvetlenül a mag képződésére vonatkozó részek k é tfé lék , u. m. 
a termékenyítő virágport tartalm azó p o r o d á k  — stam ina — és 
a t e r m e  — pistillum — , melyek a to jáskát vagy m agcsirát fog­



lalják magukban. A két utóbb nevezettet l é n y e g e s ,  a v irág ta­
karót pedig n e m  l é n y e g e s  virágszerveknek is szoktuk nevezni.

A virág belsejében levő összes szárczikkelyek kifejletlenek, és 
JSy egy  e ltö rp ü lt, többnyire lenyom ott, néha laposan kiszélesedett 
tengelyt képeznek , mely a virágon felül soha sem nyúlik ki és v a- 
cz  o k n a k  — receptaculum  — neveztetik.

A virágszervek átváltozási vagy különbözési fokozatai átalában 
véve következőkép jellegezhetök :

1 . K e l i e l y l e v e l e k ,  melyek összevéve a k e l y l i e t  — ca­
lyx — képezik. Ezek egyszerűek, azaz osztatlanok, többnyire zöldre 
fe s tv ék , durva füforma összeállásúak, gyakran állandók.

2 . V i r á g l e v e l e k ,  összeségükben b o k r é t á n a k  — corolla
— nevezve. E zek gyöngédbörüek, lehullók , színesek , terepük gyak­
rabban osztott.

3. P o r o d á k  — stam ina, Staubgefässe — legjelentékenyebben 
átváltozott levélképletek a v irág b an ; belsejükben a v i r á g p o r t
— liim por, Pollen — k ép ez ik , s ha m eg értek , különböző módon 
nyílnak k i , hogy azt k iü rítsék ; egyébként többnyire finom összeál- 
lá sú a k , színesek és lehullók m int a virág.

4. G y ü m ö l c s l e v e l e k ,  szinte zöldek és füszerüek mint a 
kehelylevelek ; ezek vagy egyenkint kü lön , vagy az egész kör össze­
növése által t e r m é v é  — pistillum , Stempel — állanak össze, ez 
zárja m agába a to jáskákat vagy a magtermési hajlamot. T erm éke­
nyítés u tán  a term e legalább részben m agvakat tartalm azó g y ü ­
m ö l c s ö s é  képződik ki.

87. A 87-ik ábra könnyebb feltüntetés végett
csak eszm ényített képe a virágrészek előállításá­
n a k , melyen az egyes levél-körök közt fekvő 
szárczikkelyek hosszan el vannak nyújtva s a 
melyen a mi előszámlálásunk sorrendje alólról 
kezdődvén felfelé halad.

7-dik fejezet. A virágtakarókról.

A k e h e l y  — calyx — vagyis külső köre 
a kettős virágfedezetnek többnyire zöld , füszerü 
m inőségű; néha azonban s z í n e s t  — cal. colo­
ra tus — is ta lá lu n k , pl. a fuehsiánál és ranunculus- 

nál, vagy b o k r é t a s z e r  ü t  — cal. corollinus — mint a calthánál és 
anemonénél, hol a hiányzó bokré tá t helyettesíti. Egyes részeit k e ­
h e l y  l e v e l e k n e k  — sepala — s ha ezek egymáskőzt többé ke-



vésbé összenőttek, akkor a kelybet e g y  l e v e l ű n e k  — cal. mo­
no — v. gamophyllus — nevezzük. T artó sságát tekintve vagy ko­
rán  h e r v a d ó  — cal. caducus — mint a m áknál, vagy term éke­
nyülés után l e h u l l ó  — cal. deciduus — mi leggyakrabban tö rté ­
n i k , vagy á l l a n d ó  — cal. persistens — mint a földi epernél és 
bolonditó csalm atoknál (8 8 -ik ábr.). Utolsó esetben gyümölcs érésnél 
néha megnagyobbodik — cal. fructifer auctus — s élénk szint nyer, 
mint a physalis alkekenginél.

H a a felső csúcslevelek vagy m u r v á k  — bracteae — egy 
körbe úgy helyezvék , hogy kehelyhez hasonlító burkot képeznek, 
ezt k ü l s ő  k e  h e l y n e k  — cal. exterior — nevezzük, ilyen jön  
elő a mályvafélék legtöbbjeinél — 89-ik ábr. — A scabiosaféléknél 
és más rokon fajoknál is k e t t ő s  k e h e l y r e  — calyx duplex — 
akadunk. A földiepernél és potentíilánál (90-ik ábr.) a kehelysza- 
kasz kü lső , keskenyebb lebenyekből képződött köre nyilván a ke- 
helylevelek párosán összenőtt mellékleveleiből áll elő.

A s z a b á l y o s  k e h e l y  — cal. regularis — alakjára nézve 
széles vagy k ü l l ő  s z e r ű  — cal. rotatus — (90-ik ábr.); h a r a n g ­
f o r m a  — campanulatus — (89-ik áb r.); t ö l t s é r e s  — infundi- 
buliformis — (8 8 -ik áb r .) ; c s ö v e s  — tubulosus s. cylindricus — 
m int a szekfünél; h a s a s  — inflatus — (91-ik ábr.) sat. Az osz­
lás foka és a kehelylepel bemetszéseinek száma szerint a kehely 
k é t , három , négy, vagy sok lepelü — cal. d i , tri, te t r a , polyphyl- 
lus s. sepalus — és két — sok osztatú, m etszésű, fogúnak — cal. 
bi — m ultipartitus , fidus, dentatus — neveztetik.

A s z a b á l y t a l a n  k e h e l y  — cal. irregularis — (92-ikábr.) 
csaknem mindig oldalt m érarányos, az egyleplü kehely ugyanis 
gyakran többé kevésbé világosan kétajkúnak  képződve jön  elő — 
cal. bilabiatus — (92-ik ábr.) mint az ajkasok és pillangósokhoz
tartozó több növény virágain. A szabálytalanság gyakrabban egy 
mézet elválasztó függelék — nectarium  — kifejlődése által okoz- 
ta t ik ,  ide tartozik  a s a r k a n t y ú s  k e h e l y  — cal. calcaratus — 
A  g y ó g y s t. tu d . a lapvon . I I ,  K ö te t. 3
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pl. a tropaeolumnál és delphini- 
um nál, és a k é t t ö m l ő j ü  — 
cal. bisaccatus — (93-clik ábra) 
némely keresztes növénynél. Igen 
sajátszerü alakot m utat az aco­
nitum virágszerü kelyhe (94-dik 

á b r .) , a mennyiben a felső páratlan  kehelylepel meg van na­
gyobbodva és sisak-alakra képződve; az valóban sisaknak — cas­
s is , Helm — is nevezte tik , és az é d e l y l y é  — nectarium , Ho- 
niggefasse — átváltozott m indkét felső viráglevelet zárja be.

A b o k r é t a  — corolla-—· vagy a különbözőleg képződött ket­
tős v irág takaró  belső köre, szabályszerint színes, gyöngéd minősé­
gű s a term ékenyülés u tán  csakham ar lehull. A bokréta ritkán  h ú- 
s o s  — cor. carnosa — , vagy k á r t y á s  — cor. membranacea —, 
sőt néha b ő r  s z e r ű  — cor. co riacea—. A viráglevélkör tagjainak 
többé kevésbé eltérő összenövése által az e g y l e p ü  b o k r é t a  — 
cor. monopetala — azaz a szoros értelembeni bokréta áll e lő ; ha 
ellenben ezen levélkör tagjai egymás közt szabadok: akkor azok 
v i r á g  l e  p l e k n e k  vagy s z i r m o k n a k  neveztetnek.

Az összenőtt szirmú szabályos bokréta fő alakjai: k ü l l ő  a l a ­
k ú  — cor. ro ta ta  — m int a borágónál; t ö l c s é r  a l a k ú  — cor. 
infundibuliformis — (95-ik ábr.); h a r a n g  a l a k ú  — cor. campa- 
nulata — (96-ik á b r .) ; k o r s ó  a l a k ú  — cor. urceolata — (97-ik 
áb r.); c s ö v e s  — cor. tubulosa — (98-ik á b r .) ; t á n y é r  a l a k ú  
— cor. hypocrateriformis — (99-ik ábra). A rügy helyét néha még 
a kifejlődött virágbokrétán is fe llehet ismerni, mint a redőzött bokré­
tán  — corolla p lica ta , gefaltete Blumenkrone , 95-ik ábr. — és a te- 
keredettnél — cor. contorta — m int azt a többek közt a Nerium Ole­
an d er, és a Meténg — vinca — m utatják.

8-dik fejezet. A porodáról, terméről és bibéről.

P o r o d á k n a k  —· stamina — azon virágszerveket nevezzük, 
melyekben a term ékenyítő v i r á g p o r  — him por, Pollen — kép­
ződik. A poroda lényeges alkatrésze ennekokáért a p o r  h o n  vagy



1 0 1 . p o r t o k  — anthera — (1 0 0 -ik ábr.
b.), melyben a himpor foglaltatik. A 
száralakúlag m egvéknyodott alsó 
reszt s z á l c s á n a k  — filamentum 
— (1 0 0 -ik ábr. a.) nevezzük , mely 
majd erősebben , majd kevésbé k i­
fejlődve jön  elő; ha egész csúcsáig 
össze van nőve a virágtakaróval, 
akkor ü lő  p o r  h o n n a k  — anthe­
ra  sessilis — neveztetik.

A term ének alsó , rendszerint megvastagodott részét m a g h o n ­
n a k — ovarium , Ge r me n — (1 0 1 -ik áb ra  a.) nevezzük; ennek egyes 
vagy többes belüregében foglaltatnak a magbimbók vagy tojáskák 
— ovula — 101-ik ábr. a. *). A gyümölcslevél szálcsaszerüleg meg­
véknyodott közép része (1 0 1 -ik ábr. c.) b i b e s z á r n a k  — stylus — 
neveztetik. A term ékenyítő virágpor felvételére rendelt szerv, mely 
rendesen a gyümölcslevél csúcsát foglalja el — ugyanott b. b. — 
nem m ás, mint a b i b e  — stigma —. H a a bibeszár igen meg van 
rövidülve, úgy hogy a bibe közvetlenül a maghonon ülni látszik, 
mint pl. a tulipánnál és m ák n á l, úgy azt ü lő  b i b é n e k  — stig­
ma sessile — nevezzük.

9-ik fejezet. A gyümölcsről.

A term ékenyítés u tán  és következtében a magbimbócskák 
m a g g á  képződnek s a term e azonnal egész sorozatán kezd átesni 
az átváltozásoknak , mi által ő g y ü m ö l c s ö s é  — fructus — vá­
lik. A bibe és bibeszár ezen további átváltozásban rendesen nem 
vesznek ré sz t, hanem a porodákkal és v irágtakarókkal egyidejűleg 
a virágzás u tán  elhervadnak és lehullanak. A lant álló term éjü nö­
vényeknél , hol a kehely vagy v irág takaró  a term ével össze van 
nőve , m int pl. az almánál, a gyümölcs képződéséhez is hozzájárul­
nak. A m áknál a nagy paizsforma bibe , az összetetteknél a kinövő 
kehelypárta mint b ó b i t a  — pappus — kiegészítő részét képezik 
a gyümölcsnek.

A m agvaknak gyümölcslevelekből képződött b u rk a , mely szé­
lesebb értelemben véve a gyümölcsnek rendesen fö részét teszi, 
g y ü m ö l c s  b ú r  o k n a k ,  — pericarpium  — neveztetik. Ezen há­
rom réteget különböztetünk m eg , u. m. 1 . K ü l s ő  g y ü m ö l c s ­
b u r k o t  — epicarpium —. E z a gyümölcs külfölületét vonja be 
s lehet s i m a  — fr. laevis — m int a cseresznyénél; d e r e s  —

3*



fruct. pruinosus — mint a szilvánál; f i n o m  s z ő r ű  — pubescens 
— mint a b araczknál; s z ú r ó s  — aculeatus — mint a daturánál.
2 -or. K ö z é p  g y ü m ö l c s b u r k o t  — mesocarpium — , ez gyak­
ran  h ú s o s s á  — mes. carnosum — vagy l e v e s  t ö m e g g é  — 
mes. succulentum — változik á t s akkor aztán g y ü m ö l c s h ú s ­
nak  — sarcocarpium is neveztetik. 3-or. B e l s ő  g y ü m ö l c s b u r ­
k o t  — endocarpium — mely a gyümölcs üregeit bélleli ki és több­
nyire m aga képezi ott a külön szakaszokat. Fásodás következtében 
gyakrabban a gyümölcshústól érés idején könnyen elváló c s o n ­
t á r r á  — putam en — kem ényedik , mint pl. csontáros gyümölcse­
inknél.

A  gyüm ölcsburkok és azok rétegeinek különböző kiképződése 
szerint a gyümölcsöknek három fő osztályát különböztetjük m eg :
1 . S z á r a z  g y ü m ö l c s ö k  — fructus aridi — melyek összeállá- 
suk szerint ismét h á r t y á s o k ,  b ő r s z e r ü e k  és f á s o k  lehet­
nek. 2 -or. B o g y ó s  g y ü m ö l c s ö k  — fr. baccati — leves hússal 
és vékony, többnyire kártyás belburokkal és 3-or. C s o n t á r o s  
g y ü m ö l c s ö k  — fr. drupacei — többé kevésbé leves hússal és 
kem ény fás csontárral.

Azon figyelemre legméltóbb gyüm ölcsfajok, melyekre a leiró 
növénytanban külön nevek vannak használatban , következőleg ál­
líthatók rendbe: I. S z á r a z  g y ü m ö l c s ö k  1 . A s z  m a g ,  (Cary- 
opsis, Schalfrüchtchen). 2 . P e t y m e g ,  (Achenium. Schliessfrücht- 
chen). 3. L e p p e n d é k ,  (Sam ara, Flügelfrucht). 4. T ü s z ő ,  (Fol­
liculus, Balgfrucht). 5. H ü v e l y ,  Legum en, Hülse). 6 . B e c z ő ,  
Siliqua, Schote). 7. T o k ,  (Capsula, Kapselfrucht). II. H ú s o s  
g y ü m ö l c s ö k .  8 . B o g y ó ,  (B acca, Beere). 9. C s o n t á r ,  (Dru- 
p a , Steinfrucht).

1 . Az a s z m a g  — caryopsis — egyszerű szabad term éből kép­
ződő egyes száraz hártyájú  gyümölcs. A gyümölcsburok vagy vé­
kony és a m agburokkal össze van nőve, mint a füféléknél, vagy vi- 

103. lágosan el van attól válva,
mint a ranunculusnál (1 0 2 -ik 

/  ábra). Az aszmag néha a fenn- 
jj állva maradó bibeszárnál fogva

--Hl f a r k  a z o t t  — car. caudat.
ι/ΓΜ (103-ik ábra a. A geum terméje

átmetszetben, fennülő babony- 
nyal. b. Egyes b a b o n y  — 

carpellum — átmetszete). H a az aszmag héja kem ény és törékeny, 
akkor d i ó s z e r  ü nek — car. nuculacea — nevezte tik , ide tartozik



107.
Ä

a kender es a polygonum fagopyrum  gyümölcse. Az aszmag sza­
bály szerint nem nyílik k i ; a csillag ánizsnál (104-ik ábr.) az örv- 
szerüleg álló babonyolc m egéréskor a hasvarratnál pattannak  fel.

2. A p e t y m e g  — achenium — az előbbi gyümölcsfajtól csak 
abban különbözik, hogy ez alant álló terméből képződött, igy te­
hát gyüm ölcsburkának képzésében még a kehely , vagy v irág taka­
rónak a gyümölcslevelekkel összenőtt csöve is részt vesz. E zért te­
hát a kehelyszegély is gyakran  a gyümölcs búbján ü l , mint pl. a 
fészkes növények petym egeinél, melyek csúcsaikon különbözőleg 
képződött kehelyszegélyből álló bóbitát viselnek. (105. 106. 107-ik 
ábrák).

A petym eg két magú is lehet s ekkor k e t t ő s  p e t y m e g -  
nek — diachenium — neveztetik. Ez vagy zárva m arad , m int pl. 
a galium és asperu lánál, vagy a gyümölcs hasadása szerint két, 
egy egy m agvat tartalm azó darabra hasad , mely utóbbi képződés 
az ernyős növényekre nézve je llegze tes, (108-ik ábr. z á r t,  a 109. 
és 1 1 0 -ik ábr. kettős hasadt petymeg).

3. A l e p p e n d é k  — sam ara — egy vagy kevés magú száraz 
gyümölcs , melynek b u rka egy hártyás szárnynyal, vagy több ilyes 
függelékkel van ellátva. íg y  látunk pl. a szilfánál (1 1 1 -ik ábr.) és 
a körisfánál egy szá rn y ú , a nyírfánál (1 1 2 -ik ábr.) két szárnyú, a



114. rheumnál három szár-
\ \ l / 3  leppendéket. A já-

vorn&l (113-ik ábr.) a 
leppendék hasadt, mely­

ig nek mindegyik fele egy
szorosan bezárt m agvat 

tartalm az.
4 . A t ü s z ő  — folliculus 

— egyetlen babonylevélböl kép­
ződött száraz gyümölcs, mely 
m agvát a belső vagy hasvar­
raton v ise li, mely innen pat­
tan  fel egy repedéken. A tü ­
szők ritkán  állanak magáno­
sán , m int a delphinium aja- 
c isnál, többnyire párosán — 
asclepiadea — vagy meg több 
egy rakáson , mikor is gyürü- 
szerüleg rendezve szoktak len­
ni. (114-ik ábr.).

5. H ü v e l y n e k  — legumen — a pillangós virágúak és az 
ezekkel rokon növények gyümölcsét nevezzük, mely egy egyedül álló, 
széleivel összenőtt gyümölcslevélből képződik és m agvait egyes, vagy 
kettős sorozatban belsején vagy a hasvarraton viseli. Felpattanása a 
has és h á tv arra t elválása által tö rtén ik , m ikor is a gyümölcslevél k é t­
felé válik. (115 .116-ikábr.). Néha a hüvelyen az egyes m agvak közt 
harán tfalak  vannak és akkor s o k  r e k e s z ü n e k  — legumen mul- 
tiloculare, viclfächrig — neveztethetik ; ez  i k  k h ü v e l y  nek — lo­
mentum , G liederhülse — akkor n ev ez te tik , ha megéréskor harán t 
czikkelyezettség által darabokra oszlik vagy esik szét. A bókánál — 
astragalus — a hüvely többé kevésbé tökéletesen két hosszrekeszre 
van osztva (legumen biloculare et sub-biloculare) és pedig a belőlröl 
felpattanó hátvarra t által. K i n e m  n y í l ó k ,  vagy f e l  n e m  p a t ­
t a n ó k  — legumina indehisccntia, m iket tökéletlenül n e m  k o v a -  
d ó k n a k  is neveztek — azon egy magú hüvelyek, melyek a lóhe­
rénél — trifolium — és azon húsosak, melyek a szent János ke­
nyérnél — ceratonia siliqua — jönnek elő.

6 . A b e e z ő  — siliqua — két babonylevélböl képződ ik , mely 
a m agvakat m egvastagodott varrányain  átellenesen váltogatva v i­
seli. Ezen varra tok  közt egy vékonyhártyájú válaszfal van kifeszit- 
ve , mely a beczö belsejét két részre osztja. E zek éréskor az alsó



118.

119.

120 .

gyümölcslevelek vagy billentyűk elválása által alul­
ról felfele nyílnak. Ezen gyümölcsalak (117-ik ábra) 
a keresztes virágú növények — cruciferae — család­
já ra  jellegzö.

7. T o k n a k  — capsula — több gyümölcsle­
vélből összetett, határozott módon nyiló száraz gyü­
mölcsöt nevezünk. Figyelem be veendő körülm ények : 
ha váljon a tok felül álló — cap. supera — vagy 
alul álló — cap. infera — és hogy e g y , két , több, 
vagy sok rekeszü-e? (caps, u n i , bi ,  p lu ri, multilo­
cularis). Sajátságos képződést m u ta t, m int m ár fenn- 
tebb em lítők , a maradó paizsforma bibével koroná­
zott máktok. (118-ik ábra). E nnek belsejében ugyanis 
számos tökéletlen , azaz a közepén össze nem érő 
válaszfalat ta lá lu n k , m elyeknek oldalain van a szám­
talan sok mag , (dissepimenta incompleta seminifera).

8. B o g y ó n a k  bacca — azon húsos vagy 
levesgyümölcsöt nevezzük , melynek belürege vagy 
rekeszei nem k em ény , hanem hártya, vagy perga- 
menszerü burok által vannak kibéllelve. A bogyó is 
lehet szabad, vagy f  e 1 ü 1 á 11 ó , mint pl. a szölőtőnél; 
vagy a 1 u 1 á 11 ó , m ikor aztán képezésében a hoz­
zánőtt kehely is részt vesz, m int a pöszméténél és 
áfonyánál. Továbbá lehet e g y m a g ú  — b. mono­
sperma — k é t ,  h á r o m ,  so k m  á g ú  — bacca di, 
t r i ,  polysperma — , e g y ,  s o k  r e k e s z t i  — bacca

- multilocularis —.
9 . A c s o n t á r  — drupa — húsos gyümölcs, 

melynek belső gyüm ölcsburka k o p á c s c s á  
— putam en — keményül. Lehet szintúgy 
f e l ü l ,  m int a l u l  á l l ó .

Végül még némely említésre érdemes 
csoportos gyümölcsről kell megemlékeznünk, 
melyek részben legalább külön nevet nyer­
tek. Az e p e r  — morus — (119-ik ábr.) 
hosszas kerek  gyümölcsállomány, melynek 
csontárai levessé vált v irágburkaik  által 
függenek össze egymással. Az a n a n á s z ­
nál (1 2 0 -dik ábr.) bogyószerü gyümölcsök 
a z o k , melyek oly töm ötten állanak egy­
más m ellett, hogy egy közös hústömeggé

uni



121. forrnak össze. A virágzat tengelye ezen me’g jóval
felül te r je d , és hegyén újra  lomblevél csoportot képez, 
mi által a gyümölcsöt koronázó b ú b , vagy konty áll 
elő. A f i g e  gyümölcs — syconium — (1 2 1 -dik ábr.) 
egy m agába zárt, éréskor leves húsos gyümölcs, mely 
bélfalán számos apró csontárocskát visel. Végül a tű ­
levelűek t o b o z a i  — conus — tartoznak még ide, 
ezek számos nyilt gyümölcslevelekböl á llan a k , melyek 
éréskor vagy m agukban , vagy a fedező pikkelyekkel 

m urvák — , m elyeknek tengelyében állanak egye­
sü lve , tömötten egymás m ellett fekvő börszerü, vagy fás p ikke­
lyekké nőnek. Ezen gyümölcslevelek ritkább esetekben húsosak 
lesznek , és külső tekin tetre  bogyóhoz hasonló gyümölcs-alakká 
forrnak össze, mely á l b o g y ó n a k  — galbulus, Beerenzapfen, 
Zapfenbeere — neveztetik, mint a hogy az a gyalogfenyöboróká- 
nál — juniperus communis — jön elő. A tiszafánál — taxus — a 
jelenlevő egyetlen gyümölcslevél egym agú, felül nyilt húsburkot 
képez.

10-dik fejezet. A magról.

Term ékenyítés következtében a term ében foglaltató tojáskából 
képződik a m a g  — semen — . É re tt állapotában lényeges a lkatré­
sze gyanánt tartalm azza az é b r e n y t  — embryo. — A fiatal nö­
vény kifejlődése idejében annak táplálására rendelt anyagok vagy 
magában az ébrenyben vagy c s iráb an , vagy az attól elkülönzött 
f e h é r n y é b e n  vannak lerakodva. Külsőleg a mag a m a g b u r ­
k o k b a  — integum enta seminis — van zá rv a , belsejét ezzel ellen­
tétben m a g b é l n e k  — nucleus — nevezzük.

A k ü l  m a g b u r o k  — testa — igen különböző minőségű,
u. m. h á r t y á s ,  b ö r s z e r ü ,  h é j a s ,  sőt c s o n t s z e r ü  is. Mi­
ket ra jta  m egkülönböztetünk , következők :

1 . A k ö l d ö k ,  azaz azon hely , mely által a mag a köldök- 
zsinórhoz van erősítve. Ez gyakran élesen határolt s különfélekép 
van színezve, mint pl. több hüvelyes növény magvainál. A vadgesz­
tenyénél igen jelentékeny nagyságú.

2 . A c s i r s z á j  á c s  — micropyle — vagy inkább annak h e g ­
j e g y e  — cicatricula — mely rendszerint mint egy tűvel szúrt fi­
nom pont tűnik fe l, s majd a köldök közelében, majd átellenében 
fekszik. Néha szivacsos sejtszövet csomót találunk ra jta ,  m int pl.



2 2 2  a fütejféléknél (1 2 2 -ik ábr. b.) mely képle-
j  £ té t aztán c s i r a d a g n a k  — caruncula —

aA~ îjpjjL nevezzük. (Ezen ábra a bimbojmagot — se-
ifjMJmvp^ men ricini — m utatja. B. A nnak hossz át-

c—f:| /  e metszete, a. Köldök, b. A csirdag. d. Köl-
dökzsinór — chalaza —. e. Csira. f. Fe- 

27 ^  hérnye).
3. Az ellenfutó m agvaknál a v a r r a t

— raphe — mint többé kevésbé világos párkány fut le a m agvak 
egyik oldalán, (ugyanazon ábra c.)

Az é b r e n y  — em bryo, Keimling — a m agvakban előkép- 
zödött ifjú növény, mely a rra  van rendeltetve, hogy csírázásban 
önálló kifejlődésre jusson. E z a növény alapszerveinek legegysze­
rűbb alakja. Következő részeket különböztetünk meg ra jta : 1 . A 
s z á r  á c s  k á t — cauliculus, rostellum —; ez az ébreny tengely kép­
lete , mely később fölfelé a fiatal növény szárává fejlődik s lefelé 
a gyököcskét h a jtja , ez okból gyakran  g y ö k  ö c s  k é n e k  — rad i­
cula — is neveztetik. 2 . A k e l ő t  — gemmula s. plumula — mely 
a lomblevelek még kifejletlen durványát foglalja m agában a hozzá 
tartozó , azonban még egészen eltörpült szárczikkelyekkel együtt.
3. A s z i k e t  vagy s z i k l e v e l e k e t  — cotyledones — vagyis 
m ár a m agban teljesen kiképződött első leveleket.

I t t  van helye, hogy rövid említést tegyünk a v i r á g t a l a n  
n ö v é n y e k  — cryptogam ae — tenyészési szerveiről. Ezek tenyé- 
szése vagy szaporodása c s i r m a g v a k  — sporae s. sporidia —, 
azaz egyszerű sejtek vagy többsejtű testek  által tö r té n ik , melyek 
a m agvaktól lényegileg abban különböznek, hogy belsejükben sem- 
minémü előreképződött ifjú egyént vagy ébrényt nem tartalm aznak. 
A csirm agvak csírázásnál vagy közvetlenül s e j  to  s z í  á s  és s e j t ­
s z a p o r o d á s  által növekednek új növénynyé, vagy ugyanezen út- 
módhoz legközelebb álló, egy átmeneti, az úgynevezett e l ő é b r e n y
— proembryo , prothallium  — képződés áll b e , melyből aztán a 
c s i r r ü g y e c s k e  fejlődik5 ezen utóbbi esetet találjuk a m aga­
sabb szervezetű, vagyis leveles virágtalanoknál. A csirm agvak meg­
előző virágképződés nélkül és pedig vagy a telep állományában ma­
gában és mint a telepnek kiegészítő szövet-részei állanak elő, vagy 
még különös, a tengéleti növényszervektől különböző gyümölcsö- 
zési szervekbe ''zárvák , melyek c s i r  g y ű  m ö l c s ő k n e k  — spo­
rangia s. sporocarpia — neveztetnek, s majd a telepbe vannak be­
süppedve \ majd külső leg , ettől világosan különbözve is jelennek 
meg.



Harmadik szakasz. Növéiiy-boiicztan.
l-ső  fejezet. Az elemi szervekről.

Bonczolásnál és górcsői szemlélésnél minden növény és növény­
rész igen a p ró , szabályos alakú képletekből van összetéve, miket, 
mint a növény utolsó felismerhető alak elemeit e l e m i  s z e r v e k ­
nek nevezünk. Ezen alapalak a s e j t  — cellula — , egy kerekded, 
köröskörül bezárt hártyás folyadékkal tö ltö tt hólyagosa ; fala ket­
tős hártyából á ll, t. i. szilárd légenytelen, tulaj donképeni s e j t  h á r ­
t y á b ó l ,  és egy ennek belsején fekvő puha légenytartalm úból, 
mely először áll elő , s ezért k e z d e t i  t ö m l ő n e k  ( U t r i c u l u s  
p r i m o r d i a l i s ,  P r i m o r d i a l - S c h l a u c h )  neveztetik. Az utóbbi 
a sejt képződésének további folyamában többnyire ham ar elenyé­
szik, s ezért az elemi szervek kifejlettebb alakjainál szabály sze­
rin t többé fel nem ismerhető.

125.

A sejt alapalakja t e k  é d e d (123-ik ábra) ; vagy 
h o s s z  k ö r d e d  · - ellipsoidisch (124-ik á b r a ) ; a hol 
a sejtek nagyobb tömegben töm ötten össze vannak 
nyom va: ott a sejtek kölcsönös nyomás következtében 
s o k  1 a p ú, vagy so k  s z ö g ű  alakot vesznek fel, s át- 
metszetbon rendesen 4 -5 -6  szöget m utatnak (125. ábr.)

Az edények — vasa — megszakítás nélküli bel- 
üregü csövek, melyek hosszirányba helyezett sejtek 
közfalainak felszívódása által állanak elő. — Az edé­
nyeknek következő fő alakjait különböztetjük m eg: 

1 . P ö r g e  e d é n y e k — vasa sp ira lia — 126-ik 
ábr. a. — F alaik  egy vagy tö b b , majd jobbra, majd 
balra csavarodó, igen gyöngéd, átm etszetben félkörös 
pörge rostokból látszanak állani. Ez a legegyszerűbb, 
legelébb előálló, és legelterjedtebb edényalak, melyet 
a levelekben, és a fia ta labb , még növekedő szárré­
szekben találunk.

2 . G - y ü r ü s  e d é n y e k  — vasa annularia — (126-ik áb rab .)



melyeknél az edényhártya távolabbi közökbe egymás felibe helye­
zett gyűrűkbe van kifeszítve. Ezen edényalakot kiválóan a gyorsan 
növekedő nedvdús szárrészekben, pl. a balsamine szárában találjuk.

3. R e c z é s  e d é n y e k  — vasa re- 
ticularia — (127-ik ábra a.) széles és 
többszörös , egym ásközt ismét összefo­
lyó ágazásokra oszlott, egészben véve 
egyébiránt pörge futású vastagodott 
edényrostokat m utatnak.

4. L é p c s ő s  e d é n y e k  — vasa 
scalariformia — (127-dik ábra. b.)
olyanok, hol a vastagodási rétegből 
szabadon maradó közök keskeny re- 
pedékszerüek; ezek e mellett egyenes, 
vagy ferde sorozatban egymás felett 
feküsznek, m iért is egy lépcső, vagy
hágcsó egyes fogaihoz hasonlítnak.

5. P o n t o z o t t  e d é n y e k  — va­
sa punctata s. porosa — (128-ik ábra), 
melyeknél a m egvéknyodott helyek , 
mint többé kevésbé kerekded pontok 
tűnnek fel. — Ezek gyakran gyűrűs 
bevágásokat m utatnak , melyek az

egyes edények egyesülési helyeit je lz ik , melyeknek összeolvadá­
sából állott elő eredetileg az edény.

6 . O l v a s ó f o r m a  e d é n y e k n e k  — vasa moniliformia — 
(128-ik ábra b.) olyanokat nevezünk, melyek rö v id , szabálytalan, 
erős gyűrűs bevágások által elkülönzött ízekből állanak. Ezen alak­
nál reczés és pontozott edények a szár és gyöktőke göcseibenjön­
nek e lő , hol a hossznövekedés akadályozva van.

Az elemi szervek tarta lm a eredetileg mindig n e d v ; a felbőr 
sejtjei, mint szinte a vénebb fák sejtjei és edényei rendesen léget 
tartalm aznak. Más egyéb sejtek , m elyeknek élettevékenysége épen 
k ia lu d t, különböző módon elválasztott anyagokkal töltvék. Egyéb­
irán t tevékeny életű , nedvdús sejtekben még némely fél szilárd, 
vagy szilárd testek előjövetele is igen átalános, melyeket itt, kül­
alak juk  sajátságossága tekintetéből röviden tárgyalnunk kell.

1 . Az e l ő k é p l e n y  — protoplasma —. Sűrű folyó, gyakran  
finom szemcséket vivő nyáktöm eg, mely légenytartalm ú állomá­
nyokból á l l , és fő széke a vegyi anyagcserének. — Ehhez vegyi-

127.



leg hasonló szerületü a s e j t m a g  — cytoblastem a, nucleus cellu­
lae — egy kerekded , vagy kissé lapos , többé kevésbé élesen ha­
tá ro lt, belsejében finom szemcséjű teke'cske, mely vagy szabadon 
a sejt belsejében, vagy oldalt a kezdeti tömlőhöz tapadva 
lép fel. Belsejükben szabály szerint egy, vagy nehány igen apró, 
gömbölyű és átlátszó testecseket ism erhetünk fe l , melyek mag- 
testecseknek — nucleoli, K ernkörperchen — neveztetnek. Az 
előképleny — plasma s. protoplasm a — nem ritkán  világosan lá t­
ható áram lási mozgást m u ta t , melynél az áram ocskák , melyek 
egyébiránt helyzetük és irányukra nézve vá lto zó k , a sejtmagtól 
indulnak k i ,  és ú jra  ahhoz térnek vissza, mely folyamat neve­
zetesen a T radescantia poroda szőrszálainak sejtjeiben szépen lá t­
ható. E zek igen fontos szerepet játszanak a sejtképzésnél, s ez 
okból egyetlen fiatal sejtben sem hiányoznak.

2 . A k e m é n y í t ő  — amylum — csaknem minden növényben 
jelen van , apró , jellegzőleg idomult szemcsék alakjában lerakodva, 
igy p. a gabonafélék lisztes fehérnyéjében és a burgonya gumóiban 
legnagyobb mennyiségben. Nagyságuk igen különböző , átmérőjük 
*/i2— V2000 vonal közt változik, a burgonya keményítőnél m integy 
’/2 0  vonalnyira rúg. Minden keményítő szemcse , központos rétegek- 

130. bői van összetéve (129-ik ábra, bu r­
gonya keményítő szemcséje), melyek 
azonban nem mindig lá th a tó k , s 
gyakran  csak különböző kém szerek­
kel való kezelésnél tűnnek fel vilá­
gosan. Ezen rétegek héjszerüleg egy­
máson feküdve egy szilárd, vagy 

némelyek véleménye szerint folyékony m agvat zárnak magukba. 
Ezen rétegek  gyakran  egyik oldalon tetemesen v astagabbak , mint 
a másikon, m iáltal aztán a mag is, mely néha szinte kettőzve jön  
elő különközepünek — excentrisch — tűnik fel. (129-ik ábr.) A ke­
ményítő szemcsék alakja az egyes növényekre nézve je llegző , igy 
pl. a többek közt k e r e k d e d  vagy h o s s z a s k e r e k  a burgo­
nyában és gabona m agvakban , l a p o s  k ö r é n y a l a k ú  az úgyne­
vezett keletindiai Arrowrootban, k a g y l ó a l a k ú  az ibolyásnősz­
irom gyöktőkéjében , p á l c z a a l a k ú  némely fütejfélék tejnedvé­
ben. Az összetett keményítő szemcsék m ajd több , majd kevesebb kép­
ződési központot m u ta tn ak , melyek körül a tömeg le van rakod­
va , és ez okból bizonyos számú szemcsékből állanak. (130-ik ábra, 
az Arum  m aculatum összetett keményítő szemcséje).



3. A l e v é l -  
z ö l d  — chloro­
phyll — mint szinte 
rendszerint s á r g a ,  
és v ö r ö s - s á r g a ,  
a levélzölddel közel 
rokon és részben ab­
ból származó f e s t ­
a n y a g  o k ,  apró 
kerekded vagy hos­
szas kerekded szem­
csék alakjában (124. 

ábr.), melyek majd szabálytalanúl szétszórvák , majd határozott rend­
ben a sejtfalra vannak lerakodva, majd szabadon úsznak a sejt­
nedvben. A levélzöldben igen gyakran  keményítő szemcsék vannak 
bezárva.

4. J e g e c z e k  jönnek gyakran elő a sejtekben , és pedig gyak­
ran  egyenkint, majd tömegesen, s vagy szétszórva, vagy csillag­
alakú csoportban állva (131-ik ábra), vagy pamatosan feküdve egy­
más mellett. Nedvdús növényrészek sejtszövetében külön sejtekbe 
zárt sóskasavas mészböl álló dárda- vagy tüalakú jegeczek jönnek 
e lő , melyeket D e  C a n d o l l e  r a p l i i d á k n a k  nevezett (132-dik 
ábra). Különböző növényrészek bélsejtjeiben, különösen a m agvak­
ban koczkás vagy nyólcz-aljú p r o t e i n  j e g e c z e k  jönnek elő vagy 
egyenkint, vagy nagyobb számmal összehalmozva. A burgonyában 
ezeket a héj rétegének kül sejtjeiben találjuk. Iblanynyal kezelve 
élénk sánra színre festetnek.

2-dik fejezet. A szögetekről.

Egynem ű elemi szervek nagyobb mennyiségének egyesülése kö­
vetkeztében s z ö v e t e k  — Gewebe — állanak elő. A s e j  t s z ö- 
v e t b e n  — tela cellulosa — az egyes sejtek a s e j t  k ö z t i  á l lo ­
m á n y  közvetítése által k ö tte tnek  össze egymással. A sejt közti 
állomány a szövet felszívódott régibb , vagy anyasejtjeinek m arad­
ványaként tekintendő. A sejt közti állomány legvilágosabban van 
kifejlődve a tengeri moszatok porezos vagy bőrszerü telepében, hol 
egynemű töm egként tűnik  fe l , melybe a sejtek be vannak ágyalva 
(133-ik ábra).

H a valamely szövet sejtjei kölcsönös nyomás által nem egye­
sülnek oly tökéletesen , hogy körületeiket minden ponton érintsék,



137. ekkor o tt ,  hol a szomszéd sejtek falai egymás elöl
k itérnek , három óldalú közök állanak elő, melyek 
a szabályos sejtszövetben egymásba nyíló csator- 
nácskák hálózatát képezik és s e j  t k ö z i  m e n e t e k ­
nek — meatus intercellulares — (134-ik ábra) ne­
veztetnek. E zek vagy lég e t, légmenetek — cana­
les s. lacunae aéreae — vagy elválasztott nedveket, 

nedvtartók — conceptacula succi proprii — tarta lm aznak , s gyak­
ran jelentékeny terjedelműek. A légüregek sok vizi növénynél sza­
bályszerű rendezéssel jönnek elő. A tűlevelűek héjában és fájában 
a sejtközi bő üregekben, melyeknek falai g y a n t á t  e l v á l a s z t ó  
gyöngéd sejtekkel vannak kibéllelve, g y a n t a  m e n e t e k r e  ta lá­
lunk (135. 136-ik ábr.). Ellenben a korábban ide számított t e j ­
e d é n y e k ,  m int a minőket a chelidonium és euphorbiaceáknál ta ­
lálunk , nem m ások, mint nedvvel tö ltö tt liáncs-sejtek.

A b é l - s e j  t s z ö v e t  — parenchym a — rö v id , minden irány­
ban körülbelül egyenletesen képződött sejtekből á ll, m elyek ismét 
különböző alakot vehetnek fel, minek következtében tekéded, kossz- 
körded, csillag-alakú (137-ikábra) és szabályos, vagy sokszögű bél­
sejt tömeget különböztetünk meg. A bélsejtszövet falazatai belső ré ­
teges lerakodás következtében gyakran  m egvastagodnak, vagy 
meg is fásodnak , mint pl. a fák belében, és a csontárosok belgyü- 
mölcs héjában.

A f a - s  e j  t s z ö v e t  — prosenchym — nyúlt sejtekből áll, 
melyek a legszorosabban vannak egymással egyesülve, úgy hogy 
apró sejtközöket hagynak m aguk k ö z t , s hegyezett végeikkel vál­
takozva buzogányszerüleg hatolnak egymásba. A háncs-szövetben 
ezen sejtek nagy szívósság mellett puhák és hajlékonyak m aradnak, 
és bizonyos növények háncsrostjainak — minők a kender és len — 
ipari felhasználása ezen alapul.

Az e d é n y p a m a t o k  — fasciculi vasorum — rostos kötegek, 
egyes edényekből képződve, melyeket faszöveti sejtek kisérnek. A 
növények szár részeiben, és főleg tengelyszerveiben ezek hosszirány-



ban futnak , a levelekben mint idegek különbö- 
zöleg oszolva jönnek elő, mindkőt esetben azon­
ban szilárd alap ját, mintegy vázát kepezik a ré ­
szeknek. H arán t átm etszetben az egyes edény- 
pam at k e rek d ed , vagy hosszas alakot m u ta t, és 
tömöttebb szerkezetű , mint az őt körülvevő bél- 
sejtszövet. E gy  edénypam atnak ilyetén átmet- 
sze térő l, kellő nagyítás m ellett különböző ré ­
szekből álló összetételét m egism erhetjük; — pl. 
a 138-ik ábr. külső körületén feküsznek a háncs­
részek , melyek hajlékony faszöveti sejtekből 
vannak összetéve , belsejében a farész, mely a 
fasejteken kívül széles átm érőjükről könnyen 

felismerhető edényeket ta rta lm az , és a k é p z ő  s z ö v e t i  r é s z  
— Cambiumtheil — mely a kettő  közzé van zárva, és képző 
szövetből áll. Az egyszikűek edénypam atainál a háncs- a két 
sziküekénél a fás rész uralkodó ; az edényes virágtalanok — ha- 
rasztok — csak edényekből és bélsejtszövetből állanak.

3-ik  fejezet. A tcn gclyszem k boncz szerkezetéről.

A növényszár harán t átm etszetén az edénypam atok, mint tö­
mött szövetű kerekded helyek jelennek m eg, melyeknek az átm et­
szeti lapon való helyzete a szár edénypam atainak elrendezését és 
lefolyását ismerteti. H e lyzetűket, szétosztásukat tekintve itt két fő 
különbség tűnik fel: vagy s z é t  v a n n a k  s z ó r v a  a szár töme­

gében (139d. ábr.); 
vagy zá rt gyűrűt 
vagy k ö r t  ké­
peznek ( 140-dik 
ábra). Az előbbi 
eset az egyszikü- 
eknél, az utóbbi 
a kétsziküeknél és 
harasztoknál szo­
kott előjönni. Mind 
a mellett is ke­

rülnek egyes kivételek ezen szabály alól, ilyen pl. a m ák , mely 
ám bár kétszikű , mégis szétszórt edénypam atokat m utat.



Az egysziküeknél minden egyes edénypam at csak e g y , azon­
ban vastagfalú fa-sejtszövetből képződött k ü lső , vagy háncsrészböl 
— B asttheil — áll, es a törzs központja mögött helyezett fás-rész­
ből, mely az edényeket tartalmazza.

A kétszikűek kórós szárában , m int imént említők az edénypa- 
matok zárt gyűrűben, vagy körben állanak. I t t  a szár sejtes alap- 
tömege bárom , többé kevésbé világosan elkülönzött részre oszlik, 
ezek 1 . A b é l  — medulla — (140-ik ábra a.) vagyis az edény- 
pam atkör belsejében fekvő sejtszövet. 2 . A h é j  — cortex — (140. 
ábra b.) mely ezen kö rt kívülről bezárja és 3. A b é l s u g a r a k  — 
radii m edullares — (140-ik ábra c. c.) a z az , azon sejtszövet részek, 
melyek egyes edénypam atok közt futván keresztül, a héjat és belet 
egymással összekötik.

A h é j  — cortex — eredetileg világosan elkülönzött, később 
egymástól csak igen nehezen megkülönböztethető 4 réteget mutat, u. m.

1 . A f e l b ő r t  — epidermis — 2 . A k ü l s ő .  3. A b e l s ő  
s e j t r é t e g e t .  4. A h á n c s o t  — liber, B a s t— mely utóbbi kü ­
lönben, eredetét tek in tve, az edénypam atkörhöz tartozik.

A f e l b ő r ,  vagy k ü l b ő r ,  vagy k ü l h á m  — epidermis — 
m int minden növényrészen, úgy a fiatal tö rzseken , ágakon és ágacs­

kákon a legfelső vagy külső bu r­
kot képezi. A 141-ik ábra egy fa­
törzs átm etszetét m utatja kívülről 
a b é lig , a ra jta  előforduló jelzések 
m agyarázata im ez: 1 . Felbőr. 2 . 
Külső 3. Belső sejt-rétege a héj­
nak. 4. Háncs. 5. F atest. 6 . Bél­
hüvely. 7. Bél. b. Képző szövet ré ­
teg. c. c. Edények, d. Bélhüvely 
pörge edényei, a. a. Bélsugarak. 

A héj külső és belső sejt ré ­
tegei, bélsejtszöveti, gyakran  vízszintes csoportban összefüggő sejt­
szövetből állanak. A belső sejtréteghez gyakran kerekded , levél­
zöld tartalm ú sejtek is csatlakoznak , minek következtében zöld héj­
rétegnek is neveztetik. A háncs — liber — vagyis m ásodhéj, fő 
tömegét illetőleg az összes edénypam atok háncs részeiből képződik,
melynek közei bélsejtszövettel vannak k itö ltve , mely a héjba be­
hatoló bélsugarak legkülső részét teszi. E redeté t tekintve a háncs 
nem tartozik a hé jhoz , mind a m ellett is annak kiegészítő részéül 
joggal tek in thető , mivel a fatestről, mint a héj legbelső rétege, min­
dig azzal együtt foszlik le.

141.
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Mivel a háncs minden 
évben egy belőlről kifelé nö­
vő , a vastagodási gyűrűből 
magához kapcsolt réteggel 
szaporodik: ennek következ­
tében szám os, a törzs idejé­
vel mindig szaporodó, egy­
m ásra rakodó rétegekből 
vagy évgyűrűkből á l l , ép 
úgy m int a f a ; csakhogy a 
háncsnál természetesen a 
legbelsők, a fatestnél pedig, 
mely szaporodását kívülről 
n y e r i , a legkülsők legfiata­
labbak. Egyébiránt a háncs­
rétegek többnyire rendkívül 

k e sk en y ek , ezért is a háncsgyürük sz á m a , m elyeknek a fa 
évgyűrűivel egyenlőknek kell len n iö k , rendszerint többé m ár 
bizonyosan meg nem számíthatók. Némely háncsfajoknak ipari a l­
kalm azása is ezen vékony levelű szöveten a lap ú i, példa erre a pa- 
pirfa — Broussonetia papyrifera — mely Chinában a legrégibb idők­
től fogva író és rajzpapir gyanánt szolgál.

Az itt m ondottak érzékitéséül szolgáljanak az itt következő 
ábrák : 142-ik: képzelt átm etszete egy kétszikű fatörzs egy éves haj­
tásának. a. Bél. b. Héj. c. Bélsugarak, d. Képző szöveti gyűrű. d. 
Ugyanannak az edénypamathoz tartozó része. 143. Ugyanazon törzs­
nek két éves hajtása, a .—d. U gyanazok, melyek az előbbi ábrá­
ban. c'. Kicsiny vagy másodlagos bélsugár, e. Háncsréteg. f. Fagyü- 
rü. — Az edénypam atkör belső árnyékos része a bélhüvelyt m utatja.

144-ik ábr. E gy  Öt éves hajtás átm etszeti ra jzát m utatja. A héj 
háncs-rétegei a sötét árnyéklás által vannak fe ltün te tve , a többi az 
előbbi ábrákból kim agyarázható. 

gyögysz. tu d . a lapvon . I I ,  K ö te t. 4



145. A kétszikűek fateste a törzsélet idejé­
nek megfelelő számú központos rétegekből, 
a fa, vagy évgyűrűkből áll. A belsők legidő­
sebbek , legkeményebbek , s csaknem egé­
szen nedvnélküliek. Ezek képezik az úgy­
nevezett k e  m e t  — duramen — a külső, 
még púba és nedvdús faréteget h á r s n a k  
— alburnum — nevezzük.

E gyébirán t a fatömeg ezen k é t osztálya 
közt rendszerint semmi bizonyos ha tárt 
sem h ú zh a tn i, mivel ezek lassankint több­
nyire egészen átm ennek egymásba. Átalá- 
ban véve a hárs annál nagyobb terjedelmű, 
minél puhább és minél kevésbé töm ött va­
lamely fafaj szerkezete. Néha a hárs és fa­
rész szinök által különböznek egymástól, 
m int pl. a szilfánál és fenyőnél; még feltű­
nőbb ez a b ikkfánál, melynek vöröses-barna 
fa m ag v a , és sárgás-fehér hársa van. Sőt 

az ébenfánál a sötét fekete-barna f á t , élesen határo lt fehér hárs- 
telep veszi körül.

Az év-gyürük belölröl kifelé történő bizonyos határig  terjedő 
vastagodása a mi erdei fáinknál 30—40 év közzé esik. A z , hogy 
ezen időn túl kifelé mindig vékonyabbak és keskenyebbek lesznek, 
tengéleti erejüknek öregebb korukban beállani szokott hanyatlásá­
ból m agyarázható. Az évgyűrűk képződése, vagy is inkább azok 
m egkülönböztetésének lehetősége azon alapúi , hogy a szövet min­
den egyes gyűrűn belülről lazább, mivel az nagy  és lazább elemi 
szervekből van összetéve ; körülete felé ellenben az évgyűrűk fa- 
szövete sűrűbb , mivel tömötten Összenyomott apró elemi szervek­
ből áll. Az évgyűrűk teljes száma csak a fatörzsökön található, 
mig az ágakon és ágacskákon későbbi szárm azásuk aránya szerint 
a fa és háncsrétegekből is kevesebb rakodhatott l e , m int az a
145-ik ábrából világosan k i tű n ik , hol a fatörzs elágazásain az 
évgyűrűk száma alólról fölfelé az egy éves egyszerű edény pam at- 
ta l ellátott s még csak füforma hajtásig fokozatosan fogy. A 145-ik 
á b ra , képzelt hosszmetszete egy 3 éves fatörzsnek: a. B él, legkö­
zelebbről a sötéten színezett bélhüvelytől körülvéve, b. b. A fa 
gyűrűi, c. c. A héj háncs-gyűrűi, d. d. A sejtes héj.

Az egyes edénypam atok és később a  buzogány alakú fa-ré­
szek közt helyzett bélsejtszövet képezi a b é l s u g a r a k a t  — radii



146.

medullares —. Ezek 
vízszintes csoportba 
rendezett úgyneve­
zett kövezet vagy 
kőfal alakú sejtszö­
vetből állanak. A 
bélsugarak egy j á ­
vor fa — 146-dik 
ábr. — függélyes 
átm etszetén majd 
igen magas függé­

lyes lemezek , majd alacsonyabb, az az kevesebb számú egy­
máson fekvő sejtcsoportból vannak képződve · ugyanezen sejtcso­
portok érintési irányban majd szélesek, hol aztán az edény párná­
tok kígyózó lefolyást m u ta tn ak , majd keskenyek és gyakran  csak 
egyes sejtcsoportból állanak.

A b é l  — 147-ik ábr. 7. — aránylag nagy tekéded, vagy 
koczkás , a részek fiatal korában mindig nedvdús s aztán több­
nyire levélzöldet tartalm azó sejtekből áll. F ia ta l hajtásokban, mint 
pl. a kóróféle száraknál aránylag jelentékeny terjedelm et vesz fel 
s a tengéleti folyamatban igen fontos szerepet játszik  , a mennyi­
ben az ő sejtszövote a folytonos növekedés szé k e , ép úgy az oldal 
növekedésé, — mely által a m ellékrügyek bélsugarakból kiinduló 
képződését , m int a csúcs növekedésé, a mennyiben csúcsán a 
csúcs rügyben a tengely hossz-növekedését folytatja.

4-ik fejezet. A levélképletek boncz-szerkezetéről.

A levelek legtöbb esetben m int lemezszerű kiterjedések jelen­
nek m eg, a szár körületén határozott rendben vannak szétosztva. 
A levelek rakpontjain  majd nagyobb , majd kisebb számú edény- 
pam atok lépnek f e l , melyek a törzs hosszirányában futóktól a 
törzsből oldalfelé ágaznak el. Nem ritkán  s pedig különösen akkor, 
ha több levél sarjad egyenlő magasságon , vagy ha a levél válla 
— alapja — a szárat egészen körülövezi — mint pl. a füfélék- 
nél — a levéllé fejlődő edények , a mennyiben vízszintesen a szár 
körül futnak , hogy aztán kifelé haladhassanak: az i z e s ü 1 é s nek 
vagy c z i k k e l y  k é p z é s n e k  egy faját a lk o tjá k , mely ha kü l­
sőleg is látható, görcsnek— bütyök, nodus — neveztetik. A levél leesése 
után hátram aradó , világosan határolt rakpontjá t a levélnek l e v é l -
s o r v n a k ,  vagy h e g j e g y n e k  — cicatrix nevezzük.

4*
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A levél zöld sejtszövete , mely a két felbör-réteg közzé van 
zárva és így a levél idegek pam atai közt levő té rt tölti k i , csak­
nem mindig világosan különböző két ré tegre (148- ik , 149-ik ábra) 
oszlik. Felseje ezen rétegeknek sejtekből á ll, melyek a levél lap- K
já ra  függélyesen eső irányban kissé hosszasabbak s töm ötten egy­
más mellé nyom ulnak , l é g ü r e g e k k e l  csak ritkán  vannak á t­
törve. (150-ik ábra.)

A levél bélsejtszövetének alsó rétegei ellenben szivacsos, egy­
mással tokképen közlekedő légüregekkel á ttö rt sejtszövetből álla­
nak. E z o t t , hol a felbőr hasadéknyilásai feküsznek, nagyobb ke- 
rekded légüregeket m utat (149-ik ábr. b.) melyek l é g z é s i  ü r e ­
g e k  nek — cavitates respiratoriae — neveztetnek. (A 149-ik 
ábrán, mely narancslevél átm etszete, a. a. a. o l a j  mi  r i  g y e k  a 
felső bélsejt szövetben).

A v i r á g p o r  — pollen — szabad szemmel nézve finom por 
gyanánt tűnik f e l , melynek egyes szemeinek átm érője átalában 
véve i/120—y 300 részét teszi egy vonalnak, ritkán  szoktak lenni 
tetemesen nagyobbak, mint pl. a tö k n é l, hol átm érőjük y 2o vonal- 
ny ira  rúg. A virágpor-szemcsék száma egyetlen egy virág összes 
porodáiban rendszerint igen n a g y , pl. a mirabilis jalapánál 300-ra, 
a hibiscus trionum nál körülbelöl 5000-re s a paeoniánál több mint 
300,000-re szám ították.

A virágpor alakja szabály szerint k e r e k  d e d ,  és pedig majd 
t e k é d e d  (151-ik á b ra , t ök ,  152-ik passiflora, 153-ik cuphea,
154-ik dipsacus virágpor szemcséi); majd h o s s z k ö r ö s  vagy 
h o s s z a s  (155-ik ábr. convolvulus tricolor virágpor szemcséje, a.



156. 1 n7 oldalt nézve száraz , b. búbjáról
tekintve szinte száraz , c. búbjá­
ról tekintve nedves állapotban). 
(156-dik ábr. Lythrum  salica- 
ria  virágpor szemcséje). M egjegy­
zendő, hogy ugyanazon virágpor 

szemcsék rendesen más alakot m utatnak száraz , mint nedves álla­
potban , m ert m érsékelt nedvesítésnél fe lduzzadnak , s a hossza­
sak kerekebb alakot nyernek. A kerekded alak némely közép 
alakokon keresztül s o k s z ö g ű  vagy s o k  la  p ú  alakba mén át, 
mint ez névszerint a fészkeseknél je llegző , (157-ik ábr. a scolymus 
— árticsóka — himpora) ; szabálytalan alakú virágpor szemcséket 
is ta lá ln i, azonban aránylag ritkán. Egyebek közt ide tartozik  a 
pinus sylvestris virágpora (158-ik ábr.) mely három sejtből a lakúk­
nak  látszik , t. i. két kerekdedbő l, melyek egy harm adik harán t 
helyzetben fekvő által vannak egymással összekötve. Az úgy ne­
vezett „kéneső“ — Schwefelregen — mint azt a górcsői vizsgála­
tok minden kétségen kívül helyez ték , nagyobb részt az erdei fe­
nyő — pinus sylvestris — fergeteges eső által a légből levert ilye­
tén virágporából áll.

Negyedik szakasz. Növény élettan.

A növény élettan a növények életjelenségeit veszi tekin tetbe 
s azon törvényeket igyekszik kibuvárolni, melyek szerint azok 
véghez mennek. A növények élete úgy nyilatkozik előttünk, mint 
olyan változások és fejlődések törvényszerű sorozata, melyeknek 
alapja magában az élő testben látszik fek ü d n i, melynek forrása és 
oka előttünk ism eretlenek, a mennyiben egy külön „életerő“ fel­
vétele tulajdonkép semmit sem m agyaráz meg. A szerves testek 
életműködéseinek pontosabb szemléletéből egyébiránt az t látjuk, 
hogy az közel viszonyban áll és részben valósággal megegyezik a 
szervetlen testeken történő átalános term észet-vegytani tö rvények­
ből folyó változásokkal és folyam atokkal. Ezen törvényekből azon­
ban kellőleg mind a mellett sem m agyarázhatók k i , és a növé­
nyekben , vagy átalában az élő testekben véghezmenő életfolya­
matok úgy tűnnek fel: mint az átalános term észet-vegytani tö rvé­
nyek m ódosulatai, melyek épen az élő test szervezete, vagy alak-



ja in a k , elegyenek és működéseinek sajátságossága által feltéte­
le z te le k .

A növény a külvilágból folytonosan vesz fel anyagokat, hogy 
azokat saját teste alkatrészeivé változtassa á t , s azokat miután 
bizonyos ideig az élő szervezethez tartoztak  , változott alakban is­
mét k iválasztja; m ikor is azokat kívülről felvett új anyagokkal 
újra pótolja. Ezen folyam atot szerves a n y a g c s e r é n e k ,  vagy 
szorosabb értelemben t á p l á l k o z á s n a k  nevezzük, ennek az a 
czélja, hogy az egyén a külvilág befolyásai ellenében önállóságát 
fenntartsa. A növény test azonban életének egész folyamán át foly­
tonos fejlődésben van , a mennyiben a felvett anyagok feleslege új 
szervek képzésére fo rd ítta tik ; ezen fo lyam ato t, mely nyilván csak 
a táplálkozásnak egy különös alakja, n ö v e k e d é s n e k  nevezzük.

A növények táplálkozása a növénytest és azok részeinek ve­
gyi összetételén a lapú i, m elyet bővebben a n ö v é n y  v e g y t a n  
tárgyal. I t t  a növények tápszereit eredetek , vegyi szerületük és 
azon alakjuk szerint kell vizsgálni, melyben azok fe lvé tetnek , és 
azon átváltozást kell közelebbről ism erte tn i, melyet azok szenved­
n e k , hogy a növénytest alkatrészeivé v á ljan ak , mely a növény 
tápszer á t h a  s o n i t  á s ánalc — assimilatio — neveztetik. Vannak 
még végül bizonyos növényeknek, vagy növényrészeknek olyan 
mozgási, meleg és fény fejlesztési különös élettüneményei is, melyek 
vagy átalánoe term észet-vegytani törvények szerint történnek, vagy 
táplálkozási és növekedési folyamatok következményei.

A növénytest és részeinek növekedése az elemi szervek új 
meg új képződésének eredm énye, melyek az á tsajá tito tt növény- 
tápszerböl állanak elő , s a mennyiben határozott törvények sze­
rin t foglalják el illető helyeiket és részben á tv á lto zn ak , a m ár 
meglevő szervek növekedését és ú jak  előállását feltételezik. I t t  te­
hát a sejtek előállását és tovább képződését, — aztán különböző 
életszakaikban az összetett növényszervek, és végül az egész nö­
vénytest kifejlődését kell szemügyre vennünk.

Mig a mondott életműködések az egyes növény m egm aradá­
sára és növekedésére vonatkoznak: addig más folyamatok sorozata 
által az egyének számának szaporodása, vagy más szóval a faj 
fenntartása van czélba véve , a mennyiben minden szerves testre 
egyenlően érvényes egyetlen törvény szerint minden új egyén csak 
is saját fajának egyéne által áll elő, s ezek ú jra mindig csak 
ugyanazon faj egyéneit hozzák létre. A növényeknél ezen új egyé­
nek elöhozására vonatkozó folyam atot, ha az csupán növekedési 
tevékenység által tö rtén ik : s z a p o r o d á s n a k  — multiplicatio —,



hogy ha pedig az különösen ezen czélra szolgáló újra képző szer­
vek által k ö zv e titte tik : t e n y é s z é s n e k  — propagatio —- ne­
vezzük.

Felállítottuk a k e re te t, s röviden lerajzoltuk a képeket, m e­
lyeket abba illesztenünk kellene. Azonban őszinte fájdalommal bú­
csút kell vennünk a növénytan ezen felséges részétöl, m ert a szá-

A vegyelemek közzül eddigelé következők ta lá lta ttak  a nö­
vényországban : Széneny. C. — Eleny. O. — Köneny. H. — Lé- 
geny. N. — Kén. S. — Vilany. P. — Halvány. Cl. — Iblany. J .
— Büzeny. Br. — Folyany. FI. — Kovany. Si. — Hamany. K.
— Szikeny. Na. — Mészeny. Ca. — Kesreny. Mg. — Timany. Al.
— Vas. Fe. — Cseleny. Mn. — Réz. Cu. — Horgany. Zn. —
— Ezen elemek közzül ép úgy a növényi, m int az állati test sze- 
rületében a négy első já tsz ik  legfontosabb szerepet, ezek főtöme­
gét képezik a szervezetnek s mivel ép úgy az á l la t i , mint a nö­
vényi test szerves anyaga csak is ezekből á l l : s z e r v k  é p z ő 
e l e m e k n e k  is neveztetnek; ezek közül a növényeknél ismét a 
s z é n e n y  túlnyomó. Az elsorolt elemek közzül a többiek aránylag 
rendesen csak csekély mennyiségben jönnek elő s gyakran  csak 
változó arányban , sőt némelyek csak bizonyos növényekben , igy 
pl. a büzeny a tengeri m oszatokban , a timföld a lycopodiumfé- 
lékben s némely mákfélék te

Ezen elem ek, vagy h a rm a a , negyed együletekké egyesülve 
s z e r v e s  s igy közelebbi alkatrészeit képezik a növényeknek; 
vagy kettős együletekké alakulnak , m elyek a szervetlen term é­
szetben előjövő együleteknek felelnek meg s ezért s z e r v e t l e n  
n ö v é n y - a l k a t r é s z e k n e k  neveztetnek. Ezen utóbbiak arány­
lag mindig csekélyebb részét képezik a növénytestnek, ha a vi­
zet k ivesszük , mely minden szerves szövetet á th a t , s átalános ol­
dószere a növény nedveknek. A viz a fás növényrészeknél 20—50, 
a füféléknél 50—70 sőt néha 90 száztóliját teszi a súlynak. É ge­
tésnél csak a szerves növény állományok rom boltatnak szé t, s a 
szervetlenek a viz kivételével h á tra  m aradnak , m iért is ezek 
h a m u  a l k a t r é s z e k  nevével jelöltetnek.

i m unkra kiszabott szűk tér ezek tárgyalását nem engedi m eg , s 
igy csak az elm aradhatlan növény vegytan vázlatos rövid előadá­
sára szorítkozunk.

Egyetlen fejezet. Növény-vegytan.

t I

. A



A növény szerves alkatrészei re'szint l é g e n y  n é l k ü l i e k ,  
tehát csak szénenyből, könenyből, élenyből vannak összetéve; ré­
szint l é g e n y  t a r t a l m ú a k ,  tehát szénenyből, könenyből, éleny­
ből és légenyből álló négyes együletek. Az elsők ismét három  osz­
tályba oszlanak. 1. K ö z ö n y ö s e k ,  vagy s z é n - v i z e g y e k ,  az 
az olyanok, melyekben az éleriy és köneny olyan arányban fog­
la lta tik , hogy vizet képezhetnek. 2. N ö v é n y s a v a k ,  melyekben 
az éleny túlnyomó m értékben van jelen , az az nagyobb mennyi­
ségbén annál, mennyi a jelenlevő könenynyel víz képzésre kiván- 
tatnék . Végül 3-or s z é n k ö n e n y e s  a l k a t r é s z e k ,  melyekben 
az éleny vagy csekélyebb m értékben van je le n , mennyi vizkép- 
zésre k iv án ta tn ék , vagy pedig egészen hiányzik.

A légeny tartalm ú növény állományok e z e k : 1. P r o t e i n  
a n y a g o k ,  közönyösek, á llandó , ha bár csekély k é n , vagy vi- 
lany tarta lom m al, vagy m indkettővel. 2. N ö v é n y  f e s t a n y a -  
g o k , névszerint a levélzöld és az ezzel rokon testek. 3. N ö v é n y -  
1 u g a 1 o k , melyek szerves aljakként viselik m ag u k a t, néha hiány­
zik  belőlük az éleny.

A légenytelen növény alkatrészek közt a szén-vizegyek min­
denek felett legfontosabbak ,v a  mennyiben az elemi szervek sejt­
je i és tartalm uk nagyobb része ezekből á ll, úgy hogy ezek a 
növénytest szerkezetéhez főanyagként já ru ln a k , ezek többnyire 
egyenlő elemi szerületüek.1 Ezen csoport legfontosabb anyagai 1. A 
s e j  t é n y ,  2. A k e m é n y í t ő ,  3. Az i n u l i n ,  4. A m é z g a ,  5. A 
c z u k o r .  (Mi itt elégnek ta rtju k  ezeknek csak puszta megemlíté­
sét , hisz a vegytan ezek nagyobb részét úgy is bővebben ismerteti.

A növénysavak részint szabadon , részint szerves , vagy szer­
vetlen aljakkal sókká egyesülve jönnek elő a növényekben. N é­
melyek ezek közzül csaknem az egész növényországban el vannak 
terjedve, mások csak bizonyos növényekre vagy csak növényré­
szekre vannak korlátozva. Leggyakrabban találhatók a gyümölcsök­
ben , m elyeknek savanyú íze m ár gyakran  tud tunkra  adja je len­
lé tüket; némely gyümölcsökben a sav-tartalom  gyakran azon arány­
ban fogy , melyben hovatovábbi érésnél a czukor tartalom  növek­
szik. A figyelemre méltóbb savakhoz ta rto zn ak :

A s ó s k a s a v  — acidum oxalicum —, nevét onnan vette, hogy 
nagy mennyiségben jön  elő a sóska nedvében , melyből ipari czé- 
lokra korábban nagy mennyiségben á llítta to tt elő.

Az a l m a s a v  — acid, malicum — ez az előbbeni és az utána 
következővel együ tt csaknem minden savanyú növénynedvben elő 
jön. Különösen gazdagok ebben a veres berekenye — sorbus aucu-



paria — gyüm ölcsei, melynek nedvéből szokott közönségesen elő­
állítta tn i , aztán az alma , szilva és pöszméte.

A c z i t r o m s a v ,  — acid, citricum — az elöbbenivel együtt 
részint szabadon, részint sók alakjában a savanyú gyümölcsökben 
igen el van terjedve. Czitromból, vagy a veres áfonya — vaccini­
um vitis idea — bogyóiból szokták elöállitni.

A b o r s a v  — acid, tartaricum  — különböző gyümölcsökben, 
névszerint azonban a szőlő nedvében részint szabadon, részint sók 
alakjában van jelen. A borból lerakodó b o rk ő , borsavas hamany- 
éleg és borsavas mészéleg tisztátalan keveréke.

A c s e r s a v  — acid, tannicüm — erős összehúzó íz e , s azon 
sajátsága által tűnik  k i , hogy nyers állati bőr kikészítését ezzel 
eszközük. A növényországban igen el van terjedve s más egyebek 
közt bőven van a tölgym akkban és gubacsban.

Azon számos más növénysavak közzül, melyek azonban mind­
nyájan kevésbé vannak elterjedve s részben csak egyes növények­
ben találhatók, megemlítjük még a g y a n t á r s a v a t  — acid, suc- 
cinicum — , a f a h é j  s a v a t ,  a m á k s a v a t  a mákonyban, sőt az 
állatországban előjövő h a n g y a s a v a t ,  melyet a csalán égető 
szőrének edző nedvében a növényországban is feltalálunk.

Most azon légenytelen közelebbi növény alkatrészek tárgya lá­
sára térünk á t , melyekben az éleny a viz szerületében csekélyebb 
mennyiségben van je le n , vagy egészen is hiányzik s melyek ezért 
lényegesen s z é n k ö n e n y  egyesületek. Ezek ily es vegyi szerületök- 
nél fogva, máskép bármennyire különbözők legyenek is, abban 
m egegyeznek, hogy csaknem kivétel nélkül igen égékenyek.

A k a u t s c h u k  bizonyos növény tejnedveknek különösen a 
forró égövi fütej és csalánfélék nedvének egy a lk a trésze ; mely a 
kereskedési ru g -g y an tá t— gummi elasticum — szolgáltatja, mely­
nek körülbelől 3/ 4 része tiszta kautschuk.

A g u t t a  p e r c h a  előjövetele, szerülete, mint szinte sajátsá­
gainál fogva hasonló a kautschukhoz, mindamellett is attól cseké­
lyebb ruganyossága s olyatén összeállása által kü lönbözik , hogy 
közönséges hőmérséknél m erev, forró vízben puhává és gyúrható- 
vá válik , terpetin olajban teljesen felolvad. Hátsó Indiában honos 
Isonandra gu tta  nevű fától származik.

A ragadóssága által kitűnő v i s e  i n  — a madárenyv ragadós 
állománya — az élődi fagyöngy — viscum album — bogyóiban 
jön  elő. Szerülete a kautschukéhoz mindenesetre igen közel áll, 
bárha szabatosan még eddig nem ism erjük is.



A növényországban meglehetősen el van terjedve a v i a s z  is. 
(Bővebben lásd az állattanban). Az érett növényrészek hamvas zo- 
máncza — D uft — pl. a szilva kékes hamvas bevonata, vékony vi- 
aszrétegböl áll. A levélzöld, mint szinte a sárga és sárga-vörös nö­
vény festanyagok mindig apró szemcsékben~elválasztott viaszszerü 
alaphoz kötvék. Nagyobb mennyiségben válik ki a viasz az ame­
rikai myrica cerifera gyümölcseiből és a viaszpálma — ceroxylon 
andicola — törzsének felületéből.

A c e r i n  és m y r i c i n  elegyéből álló viasz a zsíroktól, melyek­
hez különben igen közel á ll , törékenysége s hideg borlangbani ol- 
vadatlansága által különbözik.

A z s í r o k  és z s í r o s  o l a j o k  a növényországban igen átalá- 
nosak , mindamellett gyakran  csak csekély m értékben jönnek elő; 
igy pl. a búza zsir tartalm a 1,42, a kávébabé 12,0, a kakaobabé 
53,1 százalékot tesz. Legbővebben jönnek elő a zsíros olajok az 
olajgyümölcsben — oliva — s a m agvakban, hol többnyire a hú­
sos szikekben székelnek, pl. a repczében, mondolában. A zsíros 
növényolajok vízben épen nem , égényben igen könnyen olvadnak. 
Ezek háromféle anyag elegyéből állanak , u. m. könnyen olvadó 
e l a i n  és o l i n b ó l ,  s nehezebben olvadó m a r g a r i n b ó l ;  s mivel 
visszhatásuk sem nem savas , sem nem lúgos, a s e m l e g e s  z s í ­
r o k h o z  szám íttatnak. E tető lúgokkal való kezelésnél , m ikor is 
szappan képződ ik , a ljra , az úgynevezett o l a j é d r e  — glycerin 
— s o l a j  s a v r a  bomlanak.

Az i l l ó  o l a j o k  és g y a n t á k ,  képződésüket, növény életre 
vonatkozó je len tőségüket, mint szinte vegyalkatukat tekintve egy­
mással közel rokonságban állanak , a mennyiben az illó olajok éleny 
felvétele által gyan tákká változnak át. Az úgynevezett b a l z s a ­
m o k  vagy l á g y  g y a n t á k  e kettő elegyéből állanak.

Az illatos növények legtöbbjei ezen sajátságot i l l ó  o l a j  ta r­
talm uknak köszön ik , e tekintetben az ajkas virágúak , a babérfé­
lé k , az ernyösök családai különösen gazdagok. Közönséges hömér- 
séknél az illó olajok legtöbbjei fo lyékonyak, van azonban nehány 
merev is , ezek a k á m f o r o k  — stearoptene — melyek az illó 
olajokról a gyan tákra  átm enetet képeznek. A légenytelen illó ola­
jok  legtöbbjei egyenlő szerületüek — isomer — , jelzésük C5 H 4. 
Ide tartoznak  a t e r p e t i n ,  a  c z i t r o m ,  n a r a n c s ,  s z e g f ű ,  
r o s m a r i n  és k á m f o r  olajok. A hagym afajokra nézve jellegző 
f o g h a g y m a o l a j ,  melytől a hagym afélék sajátságos átható szaga 
ered , mint szinte némely keresztes növényekm agvaiban levő mus­



tárolaj : kéntartalm úak. Az utóbbi ezen kivül még légenyt is ta r­
talmaz.

A g y a n t á k  közönséges hőmérséknél szilárdak, sokan jege- 
czithetők; borlangban, égényben, zsíros és illó olajokban olvadnak. 
Némely gyanta savas visszhatású. A g y a n t á r  — succinum — , 
mely nem m á s , mint ásatag tobozosak kissé átváltozott gyantája, 
melynek fája a barna kőszenet képezi , gyantán  kivül gyantársa- 
vat és egy kevés illó olajat is tartalm az. A b e n z e  g y a n t a  bá­
rom különböző gyantából és benzesavból áll. A s ü r ü  t e r p e t i n ,  
melyet nálunk is honos fenyőfákból bőven nyerünk , nem más, 
mint balzsam, tehát egy illó olajnak — terpetin olaj — s egy gyan­
tának  — hegedű vagy vonó g y an ta , colophonium — keveréke. A 
m as tix , sandarac , jalap  és gaják  gyanták  csak egyes növény-fa­
jokban  jönnek elő.

A légeny tartalm ú növény alkatrészek első osztályát a f e h é r -  
n y e c s  vagy p r o t e i n f é l e  a n y a g o k  képezik. Ezek egyetlenegy 
olyan növényrészből sem h iányoznak , mely m ár teljes élet-tevé­
kenységnek in d u lt ; fiatal sejtekben többnyire olvadt, vagy félig 
olvadt alakban ta lá lh a tó k ; a protoplasma , az utriculus prim ordia­
lis és a sejtmag mindig proteintestekből állanak ; később vagy szi­
lárd  alakban rakodnak le , vagy áthatják  a sejtfal állományát. Iblany 
által barna-sárgára, czukor és kénsav , valam int a M i l l o n - f é l e  
k é m s z e r  — légenysavas higanyéleges élecs — alkalm azása által 
vörösre festetnek. Savak és borlang á l ta l , m int szinte forrpontnál 
m egalusznak, ellenben lúgokban többnyire olvadatlanok.

A növényországban három  tulajdonképi proteintestet különböz­
tetünk  m eg, melyek az állattestben elöjövökkel azonosak, u. m.

1. A n ö v é n y  f e h é r n y é t  — albumin — , mely minden nö­
vénynedvben vagy felo lvadt, v a g y , mint pl. a sejtm agban, félig 
megaludt állapotban található. Az olvadt fehérnye 7 0°-nál boly hókká 
alszik.

2. A n ö v é n y  r o s t o n y á t ,  mely tisztátalan  állapotban gabo­
naféléink fő alkatrészét, az úgynevezett csirizt — g lu ten , Kleber 
— képezi.

3. A n ö v é n y  s a j t o n y á t  — legumin — mely a hüvelyes 
növények u. m. lencse, borsó, bab sat. m agvaiban, továbbá az ola­
jos m agvakban, pl. m ondolában, b a racz k , szilvamagban jön  elő. 
Vízben olvad s hevítésnél az oldatból vékony hártya alakjában 
válik ki. Az állattejben levő s a j  t ο n y á n a k  — casein — felel meg.

A festanyagok közül em lítnünk kell a l e v é l z ö l d e t  — chlo­
rophyll — mely minden füszerü zöld növényrész színének a lap ja ;



a l e v é l s á r g á t  — xantophyll — mely valószínűleg csak módo­
sulata a levélzöldnek; a l e v é l p i r t  — erythrophyll, anthocyan — 
melynek vízben olvadónak kell lennie, a mennyiben m agát a sejt­
nedvet m egfesti, alapjául szolgálván a kékes-vörös, ibolya és kék- 
szinü szervek festanyagának. Az i n d i g o  sajátságos festanyag, 
melyet az indigófélék füszerü részeiben, a festő csülleng — isatis 
tinctoria — a polygonum tinctorium ban sat. találunk. Az élő nö­
vényben mint úgynevezett i n d i g o - f e h é r  színtelenül jelenik 
meg , élénk indigókék színbe csak akkor megyen á t , ha a vízben 
szétzúzott növényrészek erjedésnek tétetvén k i , a légből élenyt vesz­
nek fel. Végül légenytelen növényfestanyagok is vannak , melyek 
részben a savak osztályához tartoznak , ezek közül a pirosító búzér 
— rubia tinctorum  — gyöktőkéjében előjövő a l i z a r i n t ,  s a ber- 
zsenyfában — lignum campechianum — található h a e m a t o x y -  
l i n t  említjük.

A szerves aljak gyanánt szereplő n ö v é n y  l u g a l o k  szervetlen 
és szerves savakkal sókká köttetve jönnek elő. D aczára annak, 
hogy rendesen csak igen csekély mennyiségben jönnek  elő: a m ér­
ges vagy gyógysajátságaik által kitűnő növények tulajdonképi ha­
tályos alkatrészét ezek képezik. A m érgesek, hatásuk tekintetéből 
két fő o sztály ra , u. m. b ó d i t ó  — narcotica — és c s í p ő s  m é r ­
g e k r e  — a c r i a  — oszlanak.

Ugyanazon természetes családhoz tartozó növények lugalai egy­
mással gyakran  a z o n o s a k ,  vagy egymáshoz igen közel állanak, 
mint pl. a c s ú c s o r f é l é k b e n  a solanin, a tro p in , d a tu rin , és 
byoscyamin , mik mindannyian bóditók; a k i k i r c s f é l é k n é l  a 
colchicin, veratrin  és sabadillin; a s z i r o n t á k f é l é k n é l  az aco- 
n i t in , delphinin; mik m indannyian csípős term észetűek. Ebből ma­
gyarázható k i: hogy hasonló családokba tartozó növények, saját­
ságaikban és hatásaikban oly sokszorosan megegyeznek. Más ese­
tekben egymással semmi közelebbi rokonságban nem álló különböző 
növényekben egyforma lugalt ta lá lu n k ; igy a t h e a lugala a t h e i n, 
s ép igy a c h o c o l á d b a n  levő t h e o b r o m i n  is a kávéfa lugalá- 
val a c o f f e i n n e l ,  melyet nemcsak a kávé-babban, hanem a k á­
vé-növény többi részeiben is megtalálhatni, azonosak. Innen m agya­
rázható , hogy újabban a thea készítést kávélevelekből sikerrel ki- 
sérlették  meg.

G yakran ugyanazon növényben vagy növényállományban több 
lugal is van je le n , pl. a m á k o n y b a n  a szunyái, th eb a in , nar- 
cotin sat. a k í n a h é j b a n  a kínai és ldnkonal.



A növények s z e r v e t l e n  a l k a t r é s z e i  nagyobbrészt éleny- 
vegyek , m int a v iz , az élenysavak, és fém élegek, melyek sókhoz 
kötve jönnek elő. Kivéve a v izet, a többiek aránylag mindig csak 
csekély mennyiségben jönnek e lő , a növényéletre nézve azonban 
mindamellett is lényegesek s talán csak a legalsó növények nehá- 
nyainál hiányoznak.

A V i z átalános oldószere a növénynedveknek ; ez hat á t min­
den szilárd részt s a fiatalkori szövetek hajlékonyságának, nyulé- 
konyságának ez az alapja. A füszerü és nedvdús növényrészekben 
a víztartalom  gyakran  70—90 százalékot tesz. A s z é n s a v  a 
nyers tápnedvekben, pl. a fák és szőlőtő tavaszi nedvében szaba­
don jön  elő. Az előrehaladó áthasonitási folyamatnál hovatovább 
jobban jobban eltűnik.

A növények hamvában mindig tetemes m ennyiségű s z é n s a ­
v a s  s ó k a t  ta lá lu n k , igy pl. a fában s z é n s a v a s  h a m a n y é l e -  
g e t ,  ezek azonban csak az elégés által képződnek ; az élő növény­
ben mint növénysavas, névszerint mint sóskasavas, almasavas, czit- 
romsavas sók vannak jelen. A tengeri növények hamvából nagy­
ban előállítható s z é n s a v a s  s z i k e n y é l e g  — spanyol soda — 
szintén csak elégés által képződik.

S z é n s a v a s  m é s z  ép úgy a v irágos, mint virágtalan növé­
nyeknél a bélsejtszövetben jegeczedve jön e lő , legbővebben a cha- 
raféléknél, melyeknek szára vastag mészgytirüvel van bevonva.

A h a l v á n y  é s i b l a n y  mint szikenyhalvag , ham anyhalvag 
és hamanyiblag igen el van terjedve. Tetem es mennyiségben főleg 
csak a tulajdonképi tengeri növényekben találhatók. F  o ly  a n y ,  
kovafölddel együtt a füvekben, a zsurlóban s nehány más növény­
ben található. B ü z e n y ,  mint büzenyhalvag kizárólag csak bizo­
nyos moszatokban jö n  elő , melyek azt nyilván egyenesen a tenger 
vizéből kapják.

A k ö n l e g e n y  — ammonium — ép úgy mint a szénsav, és 
azzal eg y ü tt, csak a teljesen még á t nem hasonitott nyers tápned­
vekben jön  elő.

A k é n  é s  v i l a n y ,  mint m ár fenntebb em lítők, minden p ro­
tein test kiegészítő alkatrészét képezik. M int kénsavas és vilany- 
savas sók a növény országban igen el vannak te rjed v e ; az utóbbiak 
nevezetesen a m a g b u r k o k b a n  mindig fellelhetők.

K o v a s a v  a füvekben s pedig kiválólag a szalmának a felü­
lethez legközelebb fekvő rétegében tetemes mennyiségben jön  elő. 
A vékony és karcsú szalmaszálnak tetemes szilárdságát, s felüle­
tének néha jelentékeny kem énységét és fényét ez kölcsönzi. A forró



égalj faszert! füvének a b a m b u s z n á d n a k  görcsös törzseiben oly 
nagy m értékben rakodik  l e , hogy 71 százalék kovasavat ta rta l­
mazó vén darabok aczéllal szikrát adnak. A közönséges n á d  — 
phragmites communis — kovasav tartalm a 48,1, a r o z s - s z a l m á é  
6,5°/o· Igen  nagy m értékben jön elő a zsurlófélékben, elannyira^ 
hogy a t é l i  z s u r l ó  — equisetum hyemale — növényállományá­
nak 8,75, ham ujának 97,52°/0-át teszi, s igy érdességénél fogva 
fa-simitásra alkalmassá válik.

A f é m e k  mint é 1 e g e k  s ezek szerves savakkal sókká együl­
ve jönnek elő. A szervetlen növényaljak közül legfontosabbak s 
leginkább el vannak terjedve a h a m a n y - é s  s z i k e n y é l e g e k .  
Legnagyobbrészt mint növénysavas sók a nedvekben felolvadva ta ­
lá lta tn ak , ezért a növények füszerü részei, hamu jókban ezen lú­
gokból többet tartalm aznak, mint a fák. Á talában mondhatni, hogy 
a szárazföldi növények ham vában a s z é n s a v a s  h a m a n y é l e g ;  
a tengeri növényekében ellenben a s z é n s a v a s  s z i k e n y é l e g  
túlnyom ó; m indkét term ényt égetés és kilúgozás által nyerik.

A m é s z ,  mint s z é n s a v a s  és k é n s a v a s  m é s z é l e g  je- 
geczedve jön e lő , továbbá mint s ó s k a s a v a s  m é s z é l e g  sok nö­
vényben található. A sóska és lóromfélék levelei savanyú ízének 
alapját a savas sóskasavas mészéleg képezi. A v i l s a v a s  mé s z ,  
mint fenntebb em lítők , a m agtokokban jön e lő , melyek kem ény­
ségüket és tartósságukat gyakran ennek köszönik. E nnek jelen­
léte képesíti a gyüm ölcsm agvakat az állatok hatályos tápszerévé, 
m elyeknek csontjai ásványi alkatrészü l, mint tudva v a n , ezen sót 
tartalm azzák. Végül igen sok növény még majd több , majd k e­
vesebb növénysavas mész-sókat tartalm az, minők az a l m a s a v a s ,  
c z i t r o m s a v a s ,  és b o r s a v a s  m é s z é l e g e k .

A  k e s r e n y é l e g  úgy viseli m agát, mint a mész s legin­
kább ezzel együtt jön  elő mint szénsavas, kénsavas és vilsavas 
kesrenyéleg. Az elébb em lített egyület bőven jön elő, azonban 
sohasem jegeczedve a gabona m agvakban és a szalm ában, k e s- 
r e n y h a l v a g o t  a szekfü-szagú cziklász — geum urbanum — 
tartalm az. T i m a n y s ó k a t  — agyagföld sói — újabban a m ák­
félék tejnedvében, a zilizgyökérben és a korpafüfélékben találtak.

V a s  és c s e l e n y  hasonlókép m int é 1 e g e k  a vas és cse- 
leny-sókban jönnek elő , azonban aránylag csak igen csekély meny- 
nyiségben.

R é z é  l e g  aránylag meglehetős mennyiségben jö n  elő a buza- 
szemekben és a kávé-babban.



H o r g a n y s ó k a t ,  horgany-gálm át tartalm azó talajon nő tt 
egyes növényekben vettek  észre.

Π. Részletes növénytan.
Reudszerismc. —  Systematik.

Az egész növényországnak, mennyire az a jelen buvárlatok 
alapján lehetővé v á l ik , határozott elvekre alapított beosztását 
n ö v é n y r e n d s z e r n e k  — systema plantarum  — nevezzük. A 
növények rendkívül nagy szám a, mely máig is folyton szaporodik, 
könnyebb, vagy csak lehető áttekintés kedvéért is ilyen rendszer 
felállítását nélkülözhetetlenné teszi. E  téren több kevesb sikerrel 
m ár igen sokan fáradoztak. A tudományos rendszerezés a 16-ik 
század vége felé vette kezd eté t, a jeles olasz növénytudós C a e  s a l ­
p i n  i v o lt ,  k i azt legelső kisérlé meg. A rendszerek azóta sere- 
gestől tám adtak , voltak  olyanok , melyek felállitójukat alig élték 
tú l , de voltak ismét o lyanok, melyek alkotójuknak örök dicsősé­
get szereztek. Egy svéd term észetbúvárnak a nagy L i n n é n e k  
ju to tt  osztályrészéül a szerencse , hogy minden addigiaknál helye­
sebb , világosabb növényrendszert állítván fe l, a növénytannak egy 
bizonyos irányban fejlesztésére, minden elődei és kortársai között 
legnagyobb lökést adhasson.

L i n n é  mesterséges rendszere , m inthogy beosztása alapjául a 
lényeges virágszervek — porodák — számát vette fel, i v a r  vagy 
n e m i  n ö v é n y r e n d s z e r n e k  — systema sexuale — nevezte­
tik. O a növényeket 24 osztályba — seregbe — o sz to tta , a 23 
első a v irág o s, a 24-ik a virágtalan növényeket foglalván m agá­
ban. Élete későbbi időszakában ő maga is é rez te , hogy az általa 
felállított rendszer mindenkor egyedül uralkodó nem m aradand, 
hanem kénytelen lesz engedni a helyesebb term észeti rendszernek. 
S valóban A d a n s o n  és B e m a r d  d e  J u s s i e u  még L i n n é  
életében megkezdék a természeti családok felállítását, melyet ké­
sőbb A n t .  L o r .  d e  J u s s i e u  — B em ard  unokaöcscse — és 
A l p h .  d e  C a n d o l l e  a természeti rendszer atyja tökéletesbitet- 
tek. Az ily módon tám adt természeti rendszerek alapján, korán 
elhúnyt kitűnő hazánkfia E n d l i c h e r  I s t v á n  bécsi egyetemi



n ö v én y tan á r, egy új természeti rendszert a lk o to tt, mely közhírré 
tétele után csakham ar átalános elismerésnek örvendett.

Egyedül áttekintés kedvéért közöljük itt L i n n é  és E n d ­
l i c h e r  rendszereinek osztályait, növénytani gyógyszerisménket a 
természeti rendszerektől kölcsönzött lehető legegyszerűbb fő be­
osztás szerint tárgyalván.

■ijfjí

Linné rendszerének osztályai rimd jellegzéssel:

1-sö osztály. E g y  p o r o d á s o k .  Monandria. E gy szabadporoda,
himnős virágban , az az minden virágban poroda is 
v an , term e is.

2-ik „ K é t  p o r o d á s o k .  D iandria. K ét szabad poroda,
himnős virágban.

3-ik „ H á r o m  p o r o d á s o k .  T riandria. Három  szabad
poroda, himnős virágban.

4-ik „ N é g y  p o r o d á s o k .  Tetrandria. Négy szabad,
egyenlő hosszú poroda, himnős virágban.

5-ik „ Ö t  p o r o d á s o k .  Pentandria. Öt szabad poroda,
himnős virágban.

6-ik „ H a t  p o r o d á s o k .  H exandria. H at szabad, egyenlő
hosszú , vagy váltakozó hosszaságú poroda, himnős
virágban.

7-ik „ H é t  p o r o d á s o k .  H eptandria. H ét szabad poroda,
himnős virágban.

8-ik „ N y o l c z  p o r o d á s o k .  Octandria. Nyolcz szabad
poroda, himnős virágban.

9-ik „ K i l e n c z  p o r o d á s o k .  Enneandria. Kilencz sza­
bad poroda , himnős virágban.

1 0 - i k  „ T í z  p o r o d á s o k .  Decandria. Tíz szabad poroda,
himnős virágban.

11-ik „ T i z e n k é t  p o r o d á s o k .  Dodecandria. 12—19
szabad porodával, himnős virágban.

12-ik „ H ú s z  p o r o d á s o k .  Icosandria. Húsz és több sza­
bad po rodával, himnős virágban a kehely szélén.

13-ik „ S o k  p o r o d á s o k .  Polyandria. 20 és több szabad
porodával, himnős virágban, a telepbe illesztve.

14-ik „ K é t  fő p o r o d á s o k .  Didynamia. K ét hosszabb és
két rövidebb szabad porodával, himnős virágban.

15-ik a N é g y  fő p o r o d á s o k .  Tetradynam ia. 4 hosszabb
és k é t rövidebb porodával, himnős virágban.



16-ik osztály. E g y  f a  lk  ás  ok . Monadelphia. Poroda szálcsáik egy
nyalábba vannak összenőve.- Himnős virágok.

17-ik „ K é t f a l k á s o k .  Diadelphia. Poroda szálcsáik két
nyalábba vannak összenőve. Himnős virágok.

18-ik „ S o k f a l k á s o k .  Polyadelphia. Poroda szálcsáik
több nyalábba vannak összenőve. Himnős virágok,

19-ik „ C s ő - p o r  o d a  s ok .  Syngenesia. Por tokjaik egymás­
sal csőbe összenőttek. Fejcsés virágúak.

20-ik „ T e r m e  p o r o d á s o k .  Gynandria. E gy  vagy több
poroda a term ével, b ibével, összenőve.

21-ik „ E g y  l a k  i á k .  Monoecia. Egynem ű virágok. Hímek
és nők egy ugyanazon növényen , de külön v irá­
gokon.

22-ik „ K é t l a k  i á k .  Dioecia. Egynem ű virágok. H im ek és
nők különböző növényeken, vagyis egyik tőn csu­
pán porodás, másikon csupán termés virágok.

23-ik „ H á r o m l a k i a k  Polygamia. Egynem ű és himnős
virágok egy ugyanazon növényen , vagyis a töké­
letlen virágok közé tökéletesek is vegyülnek.

24-ik „ R e j  t v e n ő s  z ők.  Cryptogamia. V irágtalan növé­
nyek. Jelentéktelen nemzési szervekkel, porodák és 
term ék nem láthatók.

Endlicher rendszere.
Első kör. Thnllophytn. Telepuővényck.

I- ső  szakasz. Protophyta. Ös fejlődésnek.

1-ső osztály. Algae. Moszatok. | 2-ik osztály. Lichenes. Zuzmók.

I I - ik  szakasz. Hysterophyta. Másodfejlödésűek.
3-ik osztály. Fungi. Gombák.

Második kör. Cormophyta. Törzsnövónyek.
H I-d ik  szakasz. Acrobrya. Csúcsnövök.

1-ső c s o p o r t .  A c r o b r y a  a n o p h y t a .  E d c n y t e l e n  c s ú c s *
n ö v ő  k.

4-ik osztály. Hepaticae. Máj- 
mohok.

5-ik osztály. Musci. Mohok. 
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2-ik c s o p o r t .  A c r o b r y a  p r o t o p h y t a .  K ö r e d é n y ü  c s ú c s -
n ö v ö  k.

8-ik osztály. Hydropterides. Ví­
zi harasztok.

G-ik osztály. Calamariae. Czik- 
kes-szárúak. (Equiseta- 
ceae. Zsurlófélék.)

7-ik Filices. H arasztok.
9-ik „ Selagines. Korpafüvek.

10-ik „ Zamiae.

3-ik c s o p o r t .  A c r o b r y a  b y s t e r o p h y t a .  S z ó r t e d é n y ü
c s ú c s n ö v ö k .

11-ik osztály. Rhizanthae. G yökvirágúak.

IV - ik  szakasz. Amphibrya. Körnücők.
12-ik osztály. Glumaceae. Poly- 

vások.
13-ik Enantioblastae.
14-ik „

15-ik „

Helobiae. Mocsári nö­
vények.
Coronariae. K oroná­
sok.

16-ik „ Artorliizae. Lisztes gyö-
küek.

18-ik osztály. Gynandrae. Terme-
porodások.

19-ik „ Scitamineae. Pizángok.
(Banánfélék).

20-ik „ Fluviales. Folyam i nö­
vények.

21-ik „ Spadiciflorae. Buzgá-
nyosok.

22-ik „ Principes. (Palmae).
Pálmafélék.17-ik „ Ensatae. Kardlevelüek

V-ik szakasz. Acram phybria. Csúcskörnövők. 

l-sö c s o p o r t .  G y m n o s p e r m a e .  C s u p a s z m a g ú a k .  
23-ik osztály. Coniferae. Tobozosak vagy Tűlevelűek vagy Kúptermök. 

2-ik c s o p o r t .  A p e t a l a e .  S z i r m a t l a n o k .
24-ik osztály. Piperitae. Borster-

mök.
25-ik „ Aquaticae. Vizi növé­

nyek.
26-ik Juliflorae. Barkásolc.

27-ik osztály. Oleraceae. Paréjok.
28-ik „ Thymeleae. Boroszlán-

félék.
29-ik „ Serpentariae. Kigyó-

üzök.
3-ik c s o p o r t .  G a m o p e t a l a e .  F o r r t s z i r m ú a k .  E g y  s z í  r-

m ú a k.
r

30-ik osztály. Plumbagines. Olom-
álfélék.

31-ik „ A ggregatae. Csoportos
virágnak.

32-ik „ Campanulinae. Csenge-
tyü vagy harangv irá­
gnak.

33-ik osztály. Caprifoliaceae. Ü-
körkefélék. (Kázsiák).

34-ik „ Contortae. Tekeredet-
tek. Sodorttak.

35-ik „ Nuculiferae. M akkgyü-
mölcsüek.



36-ik osztály. Tubiflorae. Csöves-
virágúak.

37-ik „ Personatae. Alakos vi-
rágúak.

38-ik osztály. Petalantbae. Tág-
cseszejüek.

39-ik „ Bicornes. K étszarvúak.

4-ik c s o p o r t .  D i a l y p e t a l a e .  S o k  s z í r  m ú a k .

40-ik osztály. Discanthae. Tányé- 
rosak. (Umbelliferae. 
Ernyősök).

„ Corniculatae. Szarva-
csosak.

„ Polycarpicae. Sokter-
mejűek.

43-ik „ Rhoeades. M ákvirágúak.
„ Nelumbia. Vizirózsák.
„ Parietales. Oldal vagy 

fali magúak.
„ Peponiferae. Tökgyü- 

mölcsüek.
„ Opuntia. Pozsgásak

vagy Kaktuszfelek.
„ Caryophyllinae. Szeg- 

füvirágúak.
„ Columniferae. Oszlo­

pos terméjüek.
„ Guttiferae. G yanta ter­

mők.

41-ik

42-ik

44-ik
45-ik

46-ik

47-ik

48-ik

49-ik

50-ik

51-ik osztály. Hesperides. Estike-
félék.

52-ik w Acera. Juharfélék.
53-ik V) Polygalinae. Csésze-

szárnyfélék.
54-ik r> Frangulaceae. Ebsefé-

lék.
55-ik r> Tricoccae. Hárm as gu-

bóczúak. .
56-ik r> Terebinthinae. Balzsa­

mosak.
57-ik n Orrosak vagy Gerely-

virágúak.
58-ik V) Calyciflorae. Kehely-

virágúak.
59-ik r> M yrtiflorae. M yrtusvi-

rágúak.
60-ik r> Rosiflorae. Rózsavirá-

gúak.
61-ik n Leguminosae. Hüvelye-

sek.

Azon fő osztályozás pedig , melyet mi fogunk k övetn i, im ez:

I-ső osztály. Telepnövények. Thallophyta. Lager- 
1, Sziktelenek. pflanzen.
Acotyledones. osztály. Leveles virágtalanok. Cryptogamae

foliosae. Laubcryptogamen.

II . Egyszikűek, j l l l - ik  osztály. Egyszikűek. Monocotyledones. 
Mono cotyledones. I Einsamenlappige.



III. Kétszikűek. 
Dicotyledones.

IV -ik osztály. Szirm atlan kétszikűek. Dicotyledo­
nes apetalae. V irágburkos kétszikűek. Dicoty- 
ledonen mit Blüthenhülle.

V-ik osztály. Egyszirm ú kétszikűek. Dicotyledo­
nes monopetalae. Dicotyledonen mit einblättri­
ger Blumenkrone.

VI. osztály. Sokszirmú kétszikűek. Dicotyledones 
polypetalae. Dicotyledonen mit mehrblättriger 
Blumenkrone.

M ielőtt a részletes vagyis különös részre á tté rn én k , mind a 
m ellett is liogy könyvünk nem olyan term észetű , bogy az az egyes 
fajok vagy nemek részletesebb m eghatározására m indenütt ka- 
lauzúl szolgálhatna , azon rokonsági fo k o k a t, melyek az egyes 
természeti testeknek épp úgy megkülönböztetésére , mint összefog­
lalására , a term észet mindhárom országában használta tnak , rövi­
den érintenünk kell. — Λ rokonság legmagasabb foka f a j n a k
— species, A rt — neveztetik. A faj mindazon növényeket, álla­
tokat és ásványokat m agába foglalja, melyek lényeges tulajdon­
ságaikban m egegyeznek és csak a nem-lényegesekben térnek el 
egymástól. Az egy vagy több nem-lényeges jellegben különböző 
egyének v á l f a j t ,  — v arie tas , Spielart — és ha ezen jellegek 
örökölteinek (különösen az állatországban) f  a j  t á t  képeznek. — 
Azon fajok , melyek lényeges jellegeik nagyobb részében meg­
egyeznek s mintegy közös m intakép szerint alkotottaknak lá t­
szanak , a n e m e t  — g enus, G a ttu n g , Geschlecht — állítják elő. 
Azon n em ek , melyek egymáshoz nagyobb rokonságot m utatnak, 
mint másokhoz , c s a 1 á d o t — familia — alkotnak. Hasonló csa­
ládok a r e n d e t  — ordo — , rokon rendek az o s z t á l y t  — clas­
sis — , az összes osztályok az o r s z á g o t  — regnum  — képezik. 
Ezeken kivül még nehány középfokozatot különböztetünk meg, 
m int az a l f a j t  — subspecies, U ntergattung — , a c s o p o r t o ­
k a t  — tr ib u s , Gruppen — vagy is a családok alosztályait, to ­
vábbá az a l r e n d e k e t  — subordines — és a l o s z t á l y o k a t
— subclasses —. F ö  o s z t á l y  — classis principalis — vagy a l ­
o r  s z á g — subregnum  — nevezetek a la tt az egymással közel ro­
konságban álló osztályok csoportját értjük.

t

4



1-so osztály. Thallophyta. Telepnövények. Lager- 
pflanzen.

Ezen legalsó rendű szerves te s te k , melyek részben az állat es 
növény ország határain ingadozni lá tszan ak , egyes, vagy egy­
m ásra csoportosult, vagy tökéletlen sejtszövet által összekötött 
sejtekből állanak . melyek kívülről még néha egynemű nyáktöm eg­
gel vannak bevonva s különböző alakú telepet képeznek.

Következő három nagy osztályra oszlanak :
1. Vízben élő telepnövények, levélzöld tartalm ú sejtekkel. 

1-sö család. Moszatok. Algae. Algen.
2. Légben élő s táplálékukat abból szívó telepnövények, leg­

alább belrétegeikben levélzöld tarta lm ú sejtekkel. 2 -ik  család. 
Zuzmók. Lichenes. Flechten.

3. Bomlásnak indult szerves anyagokból táplálkozó telepnövé­
nyek, levélzöld nélküli sejtekkel. 3 -ih  cs. Gombák. Fungi. Pilze.

Moszatok családja.

Ezen növények kizárólag cseppfolyó vizekben élnek. — Sejt­
szövetük szerfelett kocsonyás ; rendesen kocsonyaszerü sejtközi ál­
lományban igen d ú s , és tiszta hideg, vagy fövő vízben legnagyobb 
részt mézgává foly szét. Tápszerül alkalm azása embernek és álla t­
nak ezen alapúi. A legtöbben és legnagyobbak tengerekben élnek. 
Elégetésük után iblany és büzeny tartalm ú ham ut hagynak hátra , 
a moszatok második hasznos oldala ettől függ. Francziaország, Ir- 
hon és Skóthon átlánti tengerfelőli partja in  ezen ham ut nagy 
mennyiségben készítik , s a belőle nyert iblany előállítására szol­
gáló Kelp és Varec kereskedés tárgyát képezi. A kiválólag hamu- 
készitésre használt fajok következők : Fucus vesiculosus. L. F. no­
dosus L. F. serratus L. Laminaria digitata Lamour. Himanthalia  
lorea Lyngb. és Chorda filum Lamour. — Gyógyszerül 2 fa jt hasz­
nálunk s ezek :

1. Sphaerococcus crispus. Agardh. vagy Fucus crispus. L. vagy 
Chondrus crispus. St. Grew. Mely a

K a r a g é n  z u z m ó t ,  L i c h e n  v e l  M u s c u s  C a r r a g h e e n ,  
I r l ä n d i s c h e s  P e r l e n m o o s ,  adja. Fris állapotban barna p i­
ros , halvány p iro s , rózsaszínű, sárga , zöldes, zö ld , szárítás által 
ezen színeit elveszti, sárgás fehér, tü lszerü , á tte tsző , hajlékony, 
szagatlannáválik . Vízben ismét megpuhúl, felduzzad, kocsonyasze-



rüvé v á lik ; vízben főzetve legnagyobb reszt felolvad. Vízben ko­
csonyává főzetve s czukorral megédesítve adja a műtermi

K a r a g é n  k o c s o n y á t ,  G e l a t i n a  c a r r a g h e e n ,  mely 
m indenkor frissen készítendő. — A karagén zuzmó 0,0277% iblanyt 
tartalm az.

2. Sphaerococcus vel Fucus vei tíigarlina Helminthochortos 
Ag. és Lam our, mely a

G i l i s z t a  z ú z  m ó t ,  II  e l  m i n t  h o c h  o r  t o n  v e l  M u s c u s  
c o r s i c a n u s ,  C or  s i c a n i s  c h e s  W u r m m o o s  a d j a .  A közép 
tengerben, különösen azonban Corsica partja in  gyakran  jön elő. 
Ujjnyi hosszú, fonalszerü szárakból á l l , összeállásuk csaknem bőr- 
szerű , színük halványsárga, vöröses szürkébe, vagy ibolyaszinbe 
játszó. Erős sós ízű, s kellemetlen tengerszagú. Az árúbeli giliszta 
zuzm ó, melyhez nem ritkán  vörös és fehér korall darabok elegyül­
n ek , még ezenkívül legtöbbnyire különböző fajú számos moszatok 
ilyen egyenetlen elegyéből áll. Hogy giliszta űző sajátsága honnan 
ered , még eddig nem sikerült kim utatni. Különben szikenyiblagot 
és büzenyiblagot tartalm az.

Zuzmók családja.

A zúzmók légben é ln ek , minden kigondolható talajon ; szer­
felett nedvszívók , száraz időben gyorsan elbocsátják vizöket s ez­
é rt többnyire szárazaknak és kiaszottaknak lá tszan ak , a nélkül 
azonban hogy elhalnának. Sejtszövetük s még inkább sejtközi ál­
lományuk bizonyos rokonságot m utat a keményítő liszthez. T öb­
ben közülök ezért szolgálnak tápszerül. A zúzmók legtöbbjei saját­
ságos savakat tarta lm aznak, melyek lúgokkal, különösen könle- 
genynyel kék  festanyagokat adnak. Legism eretesebbek; Roccella 
tinctoria Dec. Farmelia pa llescens, parelia Fries, tartarea Achar. 
melyekből az ismeretes L a c k  m u s t  nyerik.

Végül sok zúzm ó, sajátságos keserű anyagot tarta lm az , mely 
okból a legközönségesebb zúzmók egyikét az a ran y sá rg a , levél- 
szerü Parmelia p a r i e t i n á t  lázüző szerül ajánlották.

A zúzmók közül gyógyszerül csak a
Cetraria islandica Ach. v. Lichen islandicus L . Isländische 

Flechte, Isländisches M oos, köz német néven Kramperlthee hasz­
n á la tik . Mint neve is m utatja Islandban igen gy ak o ri, azonban 
E uropa nagy ré szén , valamint észak Ázsiában és Am erikában is 
előjön; mindig földön terem , különösen magasabb száraz napos 
hegyeken , sőt sik vidékeken is. Telepe felfelé á lló , gyöktelen, por-



' czos, m indkét lapján sim a, vályú alakú , levélszerüleg hasgatott, 
szélein czafrangos , felül barna, a l a p j á n  v é r p i r o s  s z i n ü, friss 
állapotban olajzöld, kelletlen keserű izü. Vízben megduzzad, főzés­
nél kocsonyát képez. Czukorral készített kocsonyája, a mindenkor 
frissen készítendő i z l a n d i  z u z m ó  k o c s o n y a ,  G e  1 a t i n a  1 i c h e -  
n i s  i s l a n d i c i ,  valam int ugyanez poralakban, G e l a t i n a  l i c h e ­
n i s  i s l a n d i c i  p u l v e r  a t  a, szintén műtermi. Mivel ezen zuzmót 
olcsósága m iatt nem igen tisztogatják , esetlegesen más zuzmók és 
moszatok is elegyedhetnek k ö zzé , szándékos ham isításra azonban 
még gondolni is alig lehet. Ez körülbelől a többi zuzm ókra és 
m oszatokra nézve is áll. B e r z e l i u s  ezen zuzmóban ta lált: Zúzmó 
kem ényítő t, ce tra rin t, jegeczithetlen czukro t, levélzöldet, vonat 
an y ag o t, m ézgát, lichenin — és vilanysavas sókat és kem ényítő­
liszt szerű rostonyát.

Nem lehet említés nélkül hagynunk , hogy a kék és vörös 
kém papírok — chartae exploratoriae coeruleae et rubrae — fest- 
anyaga a z ú z m ó - l a k k ,  L a c c a  M u s c i  v e l  M u s i c a ,  L a c k ­
m u s  szinte a zuzmókhoz tartozó Leccinora tartarea  Ach. vagy 
Lichen tartareus L. vagy Parmelia lartarea  növényből készül. Ezen 
növény csak Európában különösen Svéd és Norvégországban g y a ­
kori. A festanyagot belőle leginkább Hollandban készítik , készítése 
a mennyire tudnunk lehet , körülbelől következő :

A zúzmót porrá tö r ik , húgygyal és ham uzsirral péppé kavar­
j á k ,  ládákban poshasztó erjedésnek teszik k i, mire is először b í­
borvörös vagy ibolya szin fejlődik ki. Nehány hét múlva új adag 
húgyot adnak hozzá oltatlan mész s egy kevés ham uzsirral s még
3 —4 hétig erjedni hag y ják , mire a kék szin kiképződik. E rre  a 
kék  tésztát k ré tá v a l, vagy gypszszel, vagy finom porrá tö rt m ár­
ványnyal elegyítve egyenlő gyurm ává dag asz tják , apró koczkákba, 
vagy hossz négyszögekbe alakítják  s árnyékban m egszáritják.

A jó  zúzmó lakknak  szép ibolyakék színűnek , csekély súlyá­
nak  és könnyen szétdörzsölhetőnek kell le n n i, nedvességet m agá­
hoz ne szívjon, vízben gyorsan szét kell esnie s hosszabb ideig 
tartó  főzésnél m aradvány hátrahagyása mellett fel kell olvadnia. 
G yengített borlangban hasonlóan olvad.

Gombák családja.

A gombák kizárólag beteg , vagy elhalt, többé kevésbé fel­
bomlott szerves testeken n ő n ek ; szövetük sajátságos p u h a , zsír 
tap in ta tú , igen légenydús. Légenytartahnuknál fogva sokan közü­



lök jó  tápszerek , ha m indjárt kissé nehéz emésztésüek is. Ilyenek 
pl. az éti szarvas gomba — Tuber cibarium Bull. die Trüffel — ; 
a kucsma gom ba, — Morchella esculenta Pers. die Morchel — ; 
a csiperke galócza vagy vörös g om ba, Agaricus campestris. L. 
der C ham pignon; — az ehető tinorú , Boletus edulis Pers. der 
S teinpilz; — a császári galócza Agaricus caesareus, K aiserling ; 
— sat. A gombák egy ré sze , m int pl. a légyölő galócza, Agari­
cus muscarius L. Fliegenschwamm , bóditó-csipős mérges anya­
gokat tartalm az. Csak nehánynak van kérges faszerü szövete, minő 
pl. a műtermi fehér fenyőgomba, Polyporus officinalis Fries, vel 
Boletus laricis Jacquin. vel Boletus purgans Pers. vel · Agaricus 
laricis Lám. mely a mostanig is gyógyszerül használt A g a r i c u s  
a l b u s t  adja. Ez vén fenyőfákon n o ,  s kiváltkép M agyarhonból s 
dél Tirolból (korábban Levantéböl is) puhára kalapálva és há­
mozva jön kereskedésbe. M ár a régiek is ism erték ; D i o s k o r i d e s  
ayotnr/.ov néven említi.

N agy , száratlan, oldalról odanött kucsm agom ba, húsos-kér­
ges összeállású , szennyesfehér vagy sárgás szin ii, kívülről feltűnő 
sötétebb övökkel, alól számos igen apró sárgás likacsokkal ellátva. 
Szaga tom pa, íze először édeses, később erős s undorító keserű. 
Legértékesebbek a n a g y , k ö n n y ű , világos és igen keserű darabok. 
A lkatrészei: olvadó és aludt fehérnye , fung in , négy különböző 

.gyan tafa j, mézga , keserű vonat , bo rsav , v ilanysav , gombasav, 
galóczasav hamanyéleghez s mészhez k ö tv e , viaszszerü állomány, 
vonatanyagok és viz.

A fehér fenyőgomba az Anobium festinum  rovar őrléseinek 
igen ki van téve, s hosszabb ideig tartó  állás folytán elveszti hatályos­
ságát.

Tapló gomba. Polyporus fom enlarius Fries. Boletus fomenta -  
rius L. mely a gyógyszertári c s e r t a p l ó t ,  az úgynevezett z s i- 
d ó b ő r  t , A g a r i c u s  c h i r u r g o r u m ,  F u n g u s  i g n i a r  i u s, 
F e u  e r  s c h w a m m ,  Z ü n d e r  adja. Leginkább vén bikkfák tövein 
tenyésző kucsm agom ba, mely kiváltkép M agyar és Csehországból 
kerül kereskedésbe. S zára tlan , oldalt odanőtt kérges állományú 
kalapból áll.(Belőlről vörösbarna , kívülről füstszürke szine van s 
kívülről kiváló sötétebb gyűrűvel s alsó lapján igen sok és szűk li­
kacscsal van ellátva*^ — zsidóbőr készítés végett a gomba kalapot 
körényekre metszH?7 vízben m egpuhitják , gyenge haméleg lúggal 
főzik, aztán kilúgozzák, m egszáritják s fakalapácscsal m egpuhit­
ják . Sebészi czélokra ezzel készen van , rendesen azonban , hogy 
könnyebben gyúlóvá v á ljé k , salétrom oldatba m ártják  , azért az



ilyen módon elkészített cse rtap ló t, ha külhasználatra alkalmazzuk, 
még egyszer ki kell lúgoznunk. #4·-

Anyarozs. Secale cornutam, hpermoedia clavus. Fries. Scie-  
rotium clavus DC. Ergotatia abortifaciens. Qucckett.

Az anyarozs, mint neve is m utatja leginkább a rozson, azon­
ban azonkívül még más füféléken is jön  e lő ; orvosi használatra 
azonban csak azt szabad gyűjteni, mely rozson term ett s holmi 
gabnaüszöggel s más hasonló porgom bákkal nem kell felcserélni. 
Az anyarozs száraz-húsos, vonalszerű , rendesen kissé görbült há­
romélű , többnyire 1" hosszú, 1—1 %  vonal széles, három baráz­
dával van e llá tv a , kívülről fekete ibolya sz inü , néha poros, belől 
a központ felé folytonosan világosabb , ott világosabb vagy ibolya 
szinü sugarakkal van ellátva, melyek az élek felé szabálytalanul 
futnak , felül többnyire szennyes sárga függelékkel vannak befedve.

Héj rétegük szerfelett a p ró , szabályos, ibolya szinü festanyag- 
gal töltött sejtekből van képződve. A többi sejtszövet igen apró 
sejtekből áll , melyek zsíros olajt tartalm aznak és kénsav által 
keményítővé nem változnak át. Felületükön vagy belsejükben is, 
azonban csak a k k o r , ha o tt üreg v a n , gyakran  gomba szálakat 
találni.

A n n a k , ki a növények felséges élettanában búvárkodni sze­
r e t ,  igen érdekes áttekintést nyújtanak azon különböző vélemé­
nyek , melyek által az anyarozs term észetét felderitni sokan igen 
eltérő m agyarázatokkal igyekeztek. N ekünk hely szűke m iatt m ind­
ezt mellőznünk kell, s ennélfogva csak röviden lehet megemlitnünk, 
hogy legrégibb időktől fogva egészen az újabb időkig olyan kóro­
san elváltozott m agnak ta rto tták  az anyarozst, melynek sem csir- 
magtömlői , sem csirmagvai nincsenek. T u l a s n e  m utatta meg, 
hogy az anyarozs gom bái, melyeket korábban önálló szervezetnek 
ta r to ttá k : csak egy ugyanazon növény fejlődési állapotai, mely 
szerinte gyöngéd bolyhos szövetet képez, mely kívülről a rósz nö­
vény gyümölcs gumóit alólról felfelé b ev o n ja , és abból táp lálko­
zik. Ezen szövet csakham ar p u h a  f e h é r  s z ö v e t t é  — Sper- 
mogonium — nő k i , mely belőlről hézagokkal, kívülről hosszá­
ban futó hajtásokkal van ellátva. A hézagok, haj lások és redők 
felületéről aztán egy s e j t r é t e g  — hymenium spermatophorum  ; 
sterigm ata — áll elő , melynek mindegyike lassan lassan számos 
apró, csirzási képesség nélküli sejtek lánczolatát — sperm atia — 
zárja m agába. Ezen első időszakot, mely tehát csak az úgyneve­
zett hím szerveket képezi k i ,  tek in te tték  L e v e i l l é  és M e y e n  
önálló gom bának és Sphacelia segetum Lev. nevet ad tak  annak.



Csak most nő ki ebből a tulajdonképi anyarozs, melyet D e c a n -  
d o l l e  saját gom bának tek in tett es Sclerotium d arusnak  neve­
zett , mint buzgány alakú term éketlen szára a tulajdonképeni csak 
később előálló gyümölcstelepnek.

Mivel a rozs learatása után a talajon gyűjtött anyarozs ke­
vésbé hatályos és főleg huzamosabb állás folytán hatályosságából 
vész it, ezért azt a szántóföldről a kalászokró l, s minden évben 
ú jat kell szedni, kellőleg kiszárítva szorosan bezárt edényben kell 
ta r ta n i,  m ert az a tkák  könnyen összeőrlik. W i ne  k l  e r ,  az anya­
rozs porát 56 fokot meg nem haladó melegben ajánlja kiszáritni, 
s légmentesen elzárt edényekben tartani. Az ekkép elkészített por 
csaknem szagtalan, világos szürkéskék sz in ü , vízzel megnedvesi- 
tésnél azonban rögtön a kereskedési árú  sajátságos szagát fej­
leszti ki.

W i g g e r s  elemzése szerint 100 részben tarta lm az:
Sajátságos szín telen , sürü folyó zsíros olajat 35,00 ; kenőcs- 

szerü jegeczedő zsírt 1,04; cerint 0,75; ergotint 1,24; anyarozs- 
czukrot 1,55; mézgát s vérvörös festanyagot 2,32; savas vilanysa- 
vas hamanyéleget 4,42; vilanysavas mészéleget s vaséleg nyomait 
0 ,29 ; fehérnyét 1 ,46; osmazomot 7,76; fungint 46,18; kovasa­
vat 0,13.

Az anyarozsból készült b o r l a n g o s  v o n a t ,  E x t r a c t u m  
s e c a l i s  c o r n u t i ,  E x t r a c t u m  h a e m o s t a t i c u m ,  E r g o t i -  
n u m  alkatrészeiről eddigelé adott elemzések alkalm asabbak voltak 
azok felőli ism eretünket tévú tra  vezetn i, mint fe lderitn i, elannyira 
hogy itt alig lehetne egyebet helyesen feljegyeznünk , mint hogy 
ez is műtermi.

Második osztály. Leveles világtalanok. Cryptoga- 
mac foliosae. (Szárnövények. Cormopliyta).

Ezen osztályban két fejlődési fokozat m utatkozik világosan, 
mennyiben t. i. a m ohok, ép úgy mint az előbbi családok, tisztán 
sejtes term észetűek és csak is a harasztoknál s az ezekhez közel 
rokonságban állóknál jönnek először elő tulajdonképi edénypama- 
to k , s ezzel együtt itt lép először fel a faképződés. Ennél s a csir- 
gyümölcsök képződésénél fogva következő beosztás tám ad :



jOsirmagtokcsáik tokszerüek ,)Májmohok. Hepaticae 
T Q . , I lebenyesen felpattanok. ] Lebermoose.

ejtnövenye Osirmagtok-esäik. tokszerüek, 1 Lombmohok. Musci 
 ̂ felpattanó fedővel. j Laubmoose.

Csirm agtokcsáik tokszerüek , | Ilarasztok. Filices. Laub- 
halmozottan a lombon ülnek. j farne.

Csirm agtokcsáik tokszerüek ) v u i  haraSilok. Hydropte. 
bőrkem énységüek, a lomb j ^  W aíserfartte. 
alapján ülnek.

Csirm agtokcsáik tokszerüek , I r j ·, , , , . , „ \Korpafufelek. Lucopodta-
k ét le b e n y e ik ,  a  leve ten- ^  B M
gelyeken szemenként ülnek. J 

Csirm agtokcsáik alsó lapjukon!
•  i i  -i  i  i  -» i  _ /  I  J L d o L l l  l U I  J U Í I  U / l o t s  I I Ipikkelyekből csapokat ke-> ' , _ . .1 J r  i ceae. Schafthalme.

peznek.

II.Ede'nyes
növények.

Harasztok családja. Filices s. Phylloptcrides. Laubfamc.

A csirgyümölcsök nagy számmal a csirlevelek h á tán , vagy 
a csupán föidegekre szorított csirlevelek szélén ülnek. Ezen nö­
vények egészben véve kevés sajátságos anyagot tartalm aznak. A 
levélnyél alsó része sok forró égalji fajnál keményítő d ú s , s a déli 
szigetek lakóinak tápszerül szo lg á l, ilyenek a Pteris esculenta 
Forst. Marattia cicutaefolia  sat. Száraik és törzseik sajátságos 
zöld zsíros olaj m ellett rendesen illó olajat és csersavat tarta lm az­
nak és kiválólag ezért m űterm iek. Némelyek száraikban és leve­
leikben édeses, nyákoldozó és izzasztó anyagokat tartalm aznak. 
M űterm iek:

Fodorka fű . Adiantum  capillus veneris L. Adiantum  coriaiid- 
r ifo liu m , Herba capillorum ven eris; Venushaar, Frauenhaar. Dél- 
E urópában nedves falakon és sziklahasadékokon terem. Leginkább 
Montpellierből és kornyékéről jön  kereskedésbe, hol igen gyakori 
s leginkább az igen kellemes f o d o r  k a  s z ö r p ,  S y r u p u s  c a ­
p i l l o r u m  v e n e r i s  készítésére fordittatik. A fodorka fü szára 
vékony, k e rek , barnafekete és fényes, legyezője m aga körülbelöl
6—10 hüvelyk hosszú , alapján k e ttő s , felül egyszerűen to llazo tt; 
száras váltakozó levelecskéi alapjukon ferde buzogány alakúak, 
felül kerek íte ttek , több egyenetlen tom pa lebenybe h as itv ák , a 
term éketleneknél finoman fürészesek, a gyümölcshozóknál egész 
szélüek, zöldek , c s ik o lttak , és kopaszok. Ize fü sz e rü , édes ke­
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sernyés , kissé összehúzó, szaga jelen ték telen , dörzsölésnél kissé 
illatos. A fodorka szörp különös kellemes illatát narancsvirág viz 
adalékának köszöni. A fodorkafü csersavat és keserű állományt, 
Righini szerint iblanyt is tartalm az.

Bordalap fű . Scolopendrium officinarum Willd. vei Asplenium  
scolopendrium L. fíerba lingvae cervinae, Herba vei Folia scolo- 
pendrii. Hirschzunge. Közép-Európa szikláin s kőfalain honos.
10—18 hüvelyk hosszú, 1—V /2 hüvelyk széles, rövid nyélczéjü, 
alapján szivalakú , osztatlan , hegyén ritkán  bem etszve, sima, vö­
röses szőrös középhordával, kissé börszerü. Legyezője egyszerű, 
lándzsás; vonal alakú gyümölcs halm azát alsó lapja oldalain viseli.

Közönséges mézpaizs vagy paizska. Aspidium  vei Nephrodium  
vei Polypodium f i l ix  m a s , gemeiner v. m ännlicher W urmfarren , 
W ald farren , melynek föld alatti gyöktőkéje nemcsak ezen család­
b a n , de átalában a gyógyászatban is oly fontos p á f r á n  g y ö ­
k e r e t ,  R a d i x  f i l i c i s  m a r i s ,  F a r r e n k r a u t w u r z e l ,  J o -  
h a n n i s h a n d ,  J o h a n n i s w u r z e l  ad ja , mely erdőkben , csa­
litokban, különösen köves puszta helyeken egész Európában honos.

A páfrán gyöktőkéje a földben vízszintesen fekszik, számos 
elsorvadt legyező szárainak alapjai cseréptető módjára s ferdén 
ülnek ra jta  ; a gyógyszerkönyvek szerint őszszel vagy tavaszszal, 
azonban Dr. Ullersperger és Marcit szerin t, k ik  a páfrángyökér 
jóságát számos kísérleteikkel kipuhatolni igyekeztek , Augustus kö­
zepétől September közepéig kell azokat felásni, tavaszszal csakis 
szükség esetében.

Az úgynevezett gyökér gyakran  egy lábnyi hosszú, két hü­
velyk vastag gyöktörzs, friss állapotában füzöld szinü, harán t át- 
m etszetében 'a bél körül 6, 8, 10 egymás mellett párosán á lló , erős, 
domború oldalukkal egym ásnak forduló edénypam atokat m utat. A 
gyöktörzsből a legyező szárak között számos vékony sötétbarna 
mellék gyökerek hajtanak. A legyezőszár m aradványok szeglete­
sek , 1 —1% " hosszúk, 3— 4" vastagok , kivül vörösbarnák , barna 
hártyás pikkelyekkel vannak körülvéve , belől friss állapotban fü- 
zö ld ek , később azonban m int a gyöktörzs m aga i s , világos fahéj 
színükké válnak. Ezek sejtszövete sok apró szemcséjű keményítőt 
ta rta lm az , melyek a sejtek közepében összegöngyölve feküsznek, 
s ezen kivül zöld zsíros anyagot. F riss állapotában a páfrángyökér 
kissé kellemetlen földes szagú, eleinte édeses nyákos izü, aztán ke­
sernyés fa n y a r , kissé undorító összehúzó. Növekedése úgy történik, 
hogy mellső végéből kétszer egy évben három- hat új legyezőszárat 
fejleszt, miközben a hátrább helyezett régibbek lassankint elhal­



nak. Mivel a gyöktörzs kevésbé hatályos mint a levélm aradványok 
— csombolyok — : orvosi czélokra csak is ez utóbbiakat kell for­
dítni. E g y  é v e n  t ú l  t a r t a n i  a p á f r á n  g y ö k e r e t  g y ó g y ­
s z e r k ö n y v ü n k  n e m  e n g e d i .

A páfrángyökér hatályossága , bárm ily gonddal óvjuk is azt a 
világosság és lég ha tásá tó l, folytonosan vész azon m értékben, a 
mint zöld színe lassankint vörösbarnába megyen á t , úgy hogy sa­
játságos hatásából 2 év múlva semmit sem találunk többé. B o c k  
legújabb elemzése szerint ta rta lm az : illó olajat 0,04; zsíros olajat 
6,00 ; növe'nyenyvet 0,40; csersavat 10,00 ; keményítő tartalm ú 
rostot 1,50; kem ényítőt 10,00; nádczukrot 11,00; mézgát 3 ,30; 
pektint 2,10; fehérnyét 3,50 ; stearint 1,00; gyantát 4,00; rostot 
és veszteséget 45,06; ham ut 2,10.

A friss páfrángyökérből égénynyel kivonva készül a sűrűn fo­
lyó barna zöld p á f r á n g y ö k é r  v o n a t ,  E x t r a c t u m  f i l i c i s  
m a r i s ;  20 lat gyökérből m integy 6 nehezék vonatot nyerhetni. Ha 
frissen szárított legyező csombolyokból tiszta égénynyel készü l: ak ­
kor leginkább csak p áfrán sav a t, pteritannsavat és filixolint — 
páfránolajnya — ta rta lm az , szép zöld sz inü , s lég és világosság 
kizárása m ellett (nem tekintve azt ,  hogy a páfránsav fehér szem­
csés tömegben lassankint kiválik) változás nélkül eltartható. H a 
azonban, mint gyakran szokták a friss gyökeret borlanggal és v i­
zes égénynyel vonják k i ,  akkor több vonatot lehet ugyan nyerni, 
azonban m ár akkor a készítm ény czukrot és páfráncsersavat is ta r­
talm az, minek következtében barna zöld szinü és jó  gondvise­
lés m ellett is ham ar barna lesz, m i c r t  i s  í g y  k é s z i t n i  n e m  
s z a b a d .

Zsurlók családja Equlsetaccac. Schafthaline.

Száruk kúszó gyöktörzsből e r e d , czikkelyes , a czikkelyeken 
fogazott hüvelylyel, mik a leveleket helyettesítik , egy szerű , vagy 
gyűrűs-ágas. Gyümölcs füzérük a szár hegyén á l l , vért alakú p ik­
kelyekből van összetéve, melyek hátukon kártyás tömlőkben hord­
já k  a tekéded csirm agvakat. Nagyobb részük a legalkalmatlanabb 
s majdnem kiirtliatatlan gyomokat képezi a szántóföldeken. M űtermi a

Mezei zsurló. Equisetum arvcnsc L. Acker Schachtenhalm , 
mely H e r b  a e q u i s e t i  m i n o r i s ,  K a n n e n  k r  a u t ,  S c h a f t ­
h e u ,  K a t z e n w e d e l  nevet visel. Homokos és nedves szántóföl­
deken közönséges gyom. Gyümölcstelen szára zöld, karcsú , ba­
rázdás, szegletes, érdes, egyszerűen ágas, 7—8" m agas, ágacskái



többnyire négyélüek, kissé élesek, czikkelyesek; íze gyenge ke­
serű és kissé sós, szaga kissé a szénáéhoz hasonló. H am ujának ko­
vasav tartalm a 9ó°/0. H úgyhajtó sajátsága m iatt a gyógyászatba 
Lenhosséh által ú jra  bevezettetvén, a gyógyszerek közt helyet nyert. 
Legfőbb h asz n a , hogy érdessége m iatt zsurolásra, csiszolásra al­
kalmas.

Kapcsos korpafű. Lycopodium clavatum L. B ärla p p kra u t, 
D ruden fusskrau t, Bärenklaue. — Száraz erdőkben és ligetekben 
egész északon elterjedt tartós növény. Szára igen hosszú , kúszó, 
k e re k , száraz levelekkel van beh in tve , belől nincs bélcsöve , ha­
nem központi fatömege. Egyenesen álló 3—6" hosszú ágai, vonal­
alakú 2'" hosszú, kissé elálló merev idegtelen egész szélű levelek­
kel töm ötten be vannak h in tv e , melyek hosszú fehér sertébe nyúl­
nak ki. Gyümölcsfüzérei rendesen két hosszú, egymástól távol álló, 
igen keskeny pikkelyekkel fedett virágnyélen állanak s cseréptető 
m ódjára helyezett to jásdad , hosszan hegyezett és fogazott m urvák­
ból állanak. Ezek szögletében találjuk az ap ró , vese-alakú két le- 
benyü to k o k a t, melyek szám os, szerfelett apró csirm agvakat — 
Antheridien — tartalm aznak. Ezen csirm agvak képezik a k o r p a -  
f ű  v a g y  f a r k a s t o p p f ü  m a g o t  — S e m e n  l y  c o p  o d i i ,  
S u l p h u r  v e g e t a b i l e ,  B ä r l a  p p  s a m e n  , H e x e n m e h l ,  
B l i t z p u l v e r ,  S t r e u p u l v e r ,  — melyet a gyümölcs felnyilása 
előtt A ugustus és Septem berben kell összegyűjteni, szine halvány- 
sárga , porszerüleg finom, szag és íz nélküli, igen mozgékony, puha 
és zsíros tap in ta tú , u jjak ra  tapad. G yertyalángba fújva villám 
módra ég e l , vizen úszik , s azzal nehezen elegyíthető , a borlang 
ellenben könnyen áthatja  s abban leülepszik. Húzamosabb ideig 
kőm ozsárban dörzsöltetve m ozgékonyságát e lvesz ti, szürkesárga 
le sz , a sejtekben levő zsíros olaj a sejtfalak szétszakadozása m iatt 
kiválik s a csirszemcsék csak ekkor kezdenek összeállani. Az osz­
trák  birodalom kereskedésében leginkább stayerországi, karin th iai 
s k ra jn a i , s m inthogy ezek a szükségletet fedezni elégtelenek, orosz- 
országi korpafüpor fordúl elő. N álunk Szepes és Sáros megyében bő­
ven van.

B u c h h o l z  elemzése szerint tarta lm az: Pollenint 89,5; zsí­
ros olajat 6,0; czukrot 2,0; nyákos vonatot 1,5. — R i e g l e r  és 
W i n c k l e r  keményítő lisztet ta láltak  benne. Ham ujában R i t t -  
h a u s e n  következőket ta lált: vilanysavas vaséleget 17,086; mész- 
éleget 4,799; timanyéleget 11,002, hamanyéleget 21,535 vilanysa- 
vat 9,331; szénsavat 14,843.



Harmadik osztály. Egyszikűek. Monocotyledoues. 
Eiusaincnlappigc Pflanzen.

Füvek családja. Gramineae. Gräser.

A füvek többnyire apró füszerü növények; cserje , sőt faszerü 
alakjai , minő pl. a bam busznád, csak a melegebb tartom ányok­
ban jönnek  elő. Egy vagy két éviek , m int a mi gabona fajaink, 
vagy tartósak, bosszú, kú szó , vagy rövid gyöktörzszsel ; az utób­
biból a levelek és szárak — Szalma — közel egymáshoz pama- 
tosan á llan ak , m iért is sokat közülök pázsit képzőknek nevezhe­
tünk. Λ füvek földfeletti szára egyszerű , vagy csak alapján ága­
sabb , görcsös, belől — kivéve a görcsöket — üres s z a l m a ;  csak 
nehány nagy alakjánál pl. a czukornádnál s kukoriczánál van a 
szárezikkelyek belseje nedvdús sojt szövet-béllel kitöltve. A leve­
lek a szalma görcsein váltakozva erednek. A füvek levelei m in­
dig egyszerűek , osztatlanok , keskenyek, egész szélüek és egykö- 
zes idegüek. V irágzatuk vagy füzér , vagy buga, az utóbbi néha 
úgy összevonva, hogy füzérform ának látszik ; ez egyébiránt nem 
egyes virágokból, hanem egy , vagy több virágú füzérecskékböl 
van összetéve. A füzérkék m indkét virága kívülről két nagy zöld 
levélkével — polyvával — van bo rítva , ezen felül még minden 
virágnak két kisebb zöld levélkéje (ondója) van , m elyek közül az 
alsó egy térdform án m eggörbült erős kalászt — arista — visel a 
hátán. A füvek egyikét képezik a legnagyobb s az emberre nézve 
mindenesetre legfontosabb növény családoknak; az egész földön 
több m int 3000 fajban vannak elterjedve. M érsékelt égaljunkon 
egyrészt a tömegesen növő füvek, melyek a ré tek  és legelők nö­
vényzetének leglényegesebb alkatrészét teszik — képezik alapját a 
barom tenyésztésnek , más részről a lisztet adó gabonafélék növe­
lése fő tárgya a földmivelésnek. A gabonaféléket az ember növe­
lés által m ár annyira sajátjává te tte , hogy azok valódi hazáját 
m ár többé nem is ismerjük s vadon m ár sehol sem találhatjuk.

Gyógyszert közülök kevesen szolgáltatnak u g y a n , azonban 
tápanyagokban , m in ő k : kem ényítő , növény fehérnye és rostonya, 
növény sajtonya, mézga és ezukor-anyag, kitünően gazdagok. K o­
vasav és különösen vilanysavas mészéleg tartalm uknál fogva élet­
tani tekintetben nagyon sokra kell ugyan őket becsülnünk, — 
betegségeknél azonban ez kevésbé jöhet tekintetbe.



Czukornád. Saccharum officinarum L. eredetileg az Euphrates 
partja in  es Keletindiában honos, innen azonban Nyugotindiába s 
A m erika felfedeze'se óta oda is elterjedvén , a forró es melegebb 
éghajlat alatt ott is nagyban mivelik. Száraiban körülbelül 18°/0 
n ád ezu k ro t, 1 0 %  sejtenyét — cellulose — s más elegyeket es 
72%  vizet tartalm az. Tem érdek sok gyógyszerünknek alkatrészét 
k ép ez i, fogyasztása e becses czikknek oly nagy , hogy az E uró­
pába évenkint behozott gyarm ati ezukor mennyiségét átlagosan 
1 0 0 0  millió fontra tehetni. Készítését bővebben tárgyalni a vegytan 
feladata. Gyógyszerekhez a legfehérebb , szagtalan, száraz , légen 
változatlan , kem ény, fénylő jegeczes tö résű , töm ött szövetű, leg­
apróbb jegeczü ezukor használandó.· .

A többé kevésbé barnára festett, m e l a s s e n a k  nevezett lefolyó 
ezukornedvet, különösen Jam aikában , Rum készítésére fordítják.

Közönséges búza. Triticum vulgare. Villars. E redeti hazája né­
melyek szerint a Baschkirok tartom ánya, mások szerint a Jordan 
vidéke P alaestinában , hol a légmérsék viszonyai megengedik, egész 
Európában m indenütt mivelik. Vízben áztatás , szétzúzás, kitapo- 
dás vagy sajtólás és vízzel kiiszapolás által nyerjük a búzából a 
b ú z a  k e m é n y í t ő t ,  A m y l u m  t r i t i c i .  Ez hófehér vagy ké­
kesfehér gomolyokat képez, melyek ujjak közt recsegnek, s köny- 
nyen porrá morzsolhatok. íz  és szag né lk ü li, borlangban és e'gény- 
ben nem olvad, vízzel kezelve felduzzad a nélkül, hogy felolvadna, 
forró vízzel pépszerü áttetsző tömeget ad. Legcsekélyebb mennyi­
ségű iblany ibolyakék színűre festi , mi közben iblany keményítő 
képződik. A búza kem ényítőt burgonya keményítővel hamisíthatni. 
Abból ism erhetjük f e l , hogy a burgonya keményítő sósav hozzá­
adásával pépszerü tömeget k ép e z , mely viz hozzá adásával mele- 
gittetvén hangya szagot g e rje sz t, mi a búza keményítővel nem 
történik.

P e l i g o t ,  ki franczia , lengyel és m agyar búzákból 14 fajtát 
vetett elemzés a l á , úgy ta lá l ta , hogy azok keményítő tartalm a 
55,1—6 6 ,8 ; dextrin  tartalm a 5,9—10,5% közt változik ; bánáti, bé­
kési, nagy kunsági, fehérvári búzáinkat az én tudtommal hazánk­
fiai közül fájdalom még senki nem elemezte.

A búzából itt ott néha még a b ú z a l i s z t ,  F a r i n a  t r i t i c i ,  
s az abból készült z s e m l y e ,  M i c a  p a n i s ,  S e m m e l k r u m e  jő 
alkalm azásba.

Gabona rozs. Secale cereale L. Roggen. M ondják, hogy a kau- 
kasus-kaspi sivatagon vadon nő. A finom rozsliszt E i n h o f  szerint 
tartalm az: kem ényítőt 51,07; enyvet vagy sikert 9,48; mézgát



11,09; fehérnyét 3,28; nyákczukrot 3,28; növény rostonyát 6,38; 
ismeretlen savat és veszteséget 5,62. A  r o z s l i s z t e n ,  — F a ­
r i n a  s e c a l i s  — kivül itt ott még a r o z s  k o r p a ,  F u r f u r  s e ­
c a l i s  és é l e s z t ő ,  f e r m e n t u m  p a n i s ,  S a u e r t e i g  is a lkal­
mazásba jön.

Taraczkbuza, Triticum repens L. vel Agropyron repens Palis  
de Beauvs  egy alkalm atlan gyom , mely az u takon és mezőkön 
egész Európában el van terjedve. E ttő l szárm azik a p e r j e  g y ö ­
k é r ,  R a d i x  g r a m i n i s ,  Q u e c k e n  o d e r  ö r a s w u r z e l ,  mely 
nem m ás, mint ezen növénynek a gyökrostoktól m egtisztított fu­
tógyöke. Tavaszszal és őszszel kell szedni. Friss állapotában fehér, 
szá rítv a  sá rg ás , cz ikkelyes, szalmaszár v as tag ság ú , szagatlan, 
nyákos édes ízű , czikkelyei egy ujjnyi hosszúk , halvány hártyás 
pikkelyekkel fedvék. P f a f f  sajátságos czukoranyago t, perje czuk- 
rot, talált benne, melynek savanyú erjedésre nagy hajlama v a n ; 
továbbá kem ényítő t, mézgát, enyvet, nyákczukrot s többféle sót 
ta lá ltak  benne. Y ö l e k  e r  szerint a belőle készülő műtermi p é r j  e- 
g y ö k é r  v o n a t b ó l ,  e x t r a c t u m  s e u  m e l l a g o  g r a m i n i s ,  
m annitot nyerhetni.

Közönséges árpa. Hordeum vulgare L. Palaestinában és Syriá- 
ban állítólag vadon nő. Sokkal ismeretesebb, minthogy itt leírást 
igényelhetne. M űterm iek:

1. N y e r s  á r p a .  H o r d e u m  c r u d u m ,  d i e  r o h e  G e r s t e ,  
nem más , m int az árpa növény érett magvai.

2. Á r p a k á s a .  H o r d e u m  e x c o r t i c a t u m  v e l  p e r l a ­
t u m .  G e r s t e n g r a u p e n ,  P e r l e n g e r s t e ,  g e r o l l t e  G e r ­
s t e ,  U l m e r  G e r s t e ,  nem más m int e czélra szolgáló saját mal­
mokban a kül m agburoktól m egtisztított árpam ag. Á rpa főzethez 
csupán ezt kell használni.

3. Á r p a c s i r a .  M a l  t u m  h o r d e i .  G e r s t e n m a l z .  Az á r ­
pát vízben m egpuhitva csíráz ta tják , a további folyamatot azonban 
gyors szárítás által meggátolják. A csírázás folytán a protein anya­
gokból képződött diastase változtató lag  hat a kem ényítőre és ezu- 
korra , további átváltozásában azonban a hevítés által meggátolta- 
t i k , mire a czukorból képződött borlang elpárol s a keményítő 
egy része ezukorrá és m ézgává változik át.

Vízi rizs  vagy rizskása. Oryza sativa L. Reis. H azája délke­
leti Ázsia. Azonban most m ár nemcsak a forróbb égalj minden ré­
szén , hanem a melegebb m érsékelt égalj egyes helyein is, m int pl. 
Olaszhonban , M agyarhon délibb részén is mivelik. Az egyesült ál­
lamok déli részéből is sok rizs jön  kereskedésbe. Mivelése egés- 
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ségtelen , m ert mocsári növény. M agvait külön malmokban szaba­
dítják  meg a polyvától; a rizsből készített borszeszt araknak  hív­
ják . Gyógyszerkönyvünkből kiszorult.

Palkafélék családja. Cyperaceae. Riedgräser.

V irágfedezetük csak k é t elkülönzött levélkéből, vagy több, 
gyakran  lapos sertéből á ll , vagy egészen hiányzik. A füvekkel kö­
zel rokonok ; földalatti , néha gumósán m egvastagodott száraikban 
keményítő, m ézga, zsír és czukorból álló tápanyagokon kivül még 
illó o la ja t, g y an tá t, cser- és gubacssavat tartalm aznak. Műtermi 
csupán a

Homoksás, Car ex  arenaria L., mely Eszak-Németország ho­
mokos vidékein , különösen a homokos tengerpartokon gyakori, 
gyógyczélokra csak g y ö k e r é t ,  r a d i x  c a r i c i s  a r e n a r i a e  
vel s a s s a p a r  i l l a e  g e r  m a n i c a e .  S a n d  r i e d g r a s w u r z e l ,  
r o t h e  Q u e c k e n w u r z e l ,  használják. Ezen gyakran 2 2  láb hosz- 
szaságra is elnyúló szalmaszár vastagságú futó gyökér tavaszszal 
szokott felásatni; görcsközei 1 — 2  hüvelyk hosszaságúak, halvány 
barnás-sárga színűek, görcsein szakadozott barna hüvelyekkel van 
ellátva , m elyek az élő növényen szürke gyökrostokat hajtanak, 
ezek a gyógyszertáriakról leszedetnek. A barn a , száraz vékony 
hártyás külső héjra a fehér, fás lisztes beltest következik , mely­
nek sejtjeiben mint a szárcsagyökérnél alaktalan kem ényítőt talá­
lunk. A kettő  közötti összeköttetést több b a rn a , vékony száraz 
hártyákból k ép ző d ö tt, hosszirányban futó csövek, légmenetek, köz­
vetítik . A gyökszál harán t átm etszetén kézi nagyitóval a likacs 
csoportok két szabályos k ö ré t láthatni. F riss korában terpentin 
szag ú , illatos ; k iszárítva ezen szagát legnagyobb részt elveszíti; 
íze lisz tes, édeses, kesernyés. P  f  a f  f  szerint friss állapotában sok 
nyákos vonatanyago t, igen kevés kem ényítő t, csípős vonatanyagot 
és balsam gyantát tartalm az s ezeken kivül valamely illó olaj nyo­
mait.

A carex  h irta  és interm edia gyökszálaival lehetne felcserélni, 
egyik azonban ép oly kevéssé fontos, mint a másik.

Kontyvirágfélék családja. Aroideae. Famii. der Arum-artigen Pflanzen.

V irágai egynem űek, vagy himnősök , rövid húsos virágkocsá- 
non (bákányon) vannak egyesülve, mely tövén többnyire egy nagy 
fedőlemezzel, a virághüvelylyel van kö rü lv év e; terméje egy vagy 
több rek eszü ; m agrügyei különbözőleg a lak u lv ák ; csirája szabad,
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vagy bezárt rügyecskével, jelentéktelen gyökérkével s erősen k i­
fejlődött csirlevéllel.

Ezen családhoz tartozó növények legnagyobb része forró égalj 
alatt é l , m érsékelt égalj alatt kevesen ; közzülök legtöbbnek csí­
pős ragadós sejtnedve v an , gyakran  szinte csípős, rendesen hal­
vány tejnedve. Csípős mérges anyaguk azonban oly illó , hogy az 
gyakran  m ár egyszerű szárításnál elillan. Száraik és törzseik ren ­
desen keményítő d ú sa k , ritkábban  illatos anyagokat tartalm aznak.

Régebben a foltos kontyvirág Arum maculatum  gyöktőkéje 
mint R a d i x  A r i  vei A r  ο n i s műtermi v o lt, ma azonban ezen 
családból m ár csak egy m aradt meg gyógyszereink közt s ez az

Orvosi ká lm os , Acorus calamus L., melynek tulajdonképi ha­
zája Á zsia , a 16-ik század óta E urópában is m ivelte tik , most m ár 
Közép és D él-Európa mocsáros vidékein vadon terem. Gyógyszerül 
g yök törzsé t, a k á l m o s  g y ö k e r e t ,  R a d i x  c a l a m i  a r o m a ­
t i c i ,  R a d .  a c o r i  alkalm azzuk, melyet kora tavaszszal, vagy 
késő őszszel kell felszednünk. A kálmos hengerded , kevéssé össze­
nyom ott, itt ott m eggörbült gyöktörzset h a jt ,  hossza nehány ujjnyi, 
vastagsága 1 —1 3/ 4 u jjny i, az elhalt levélhüvelyek m iatt gyűrűs, 
külseje zöld és rózsaszínű, az alólról felfelé hajtó azonban lem et­
szett m ellékgyökerek m iatt hegjegyes. Belől friss állapotában fehér, 
számos légcsövei m iatt igen szivacsos, légen világos sárgává v á lik ; 
légcsövei keményítő dús sejtszövettől vannak körülvéve, melyben 
az edénypam atok és számos halványsárga olaj sejtek feküsznek. 
Szaga illatos, íze keserű és égető. Gyöktörzse hámozottan és há- 
mozatlanúl jön  elő a kereskedésben , mivel azonban héja illó olaj- 
dús , s főleg m ert ezen olaj elpárolgását inkább megakadályozza, 
lehámozása teljesen czélszerütlen. Az iris pseudacorus, calla palustris, 
és menyanthes trifoliata gyöktörzseivel lehet felcserélni, m int a 
melyek ugyanolyan helyen terem nek s némileg hasonlítnak hozzá, 
azonban abban különböznek tő le , hogy illó olajt nem tartalm aznak, 
s ezenkívül még a m enyanthes gyöktörzsének fagyürüje van.

T r o m m s d o r f f  szerint a kálmos ta rta lm az , illó olajat 0 ,1 . 
puha gyantát 2,3; farostot 21,5 ; édeses csípős vonatanyagot ha- 
m anyhalvaggal 3 ,3 ; m ézgát vilanysavas hamanyéleggel 5,5 ; inulin- 
szerü kem ényítőt 1 ,6 ; vizet 65,7. Az a c e t u m  a r o m a t i c u m ,  
t i n c t u r a  a r o m a t i c a  és t i n c t .  a r o m a t i c a  a c i d a  készítésé­
hez használtatik.



Pálmák családja. Palmae. Familie der Palmen.

Többnyire faszerü növények , nagy lomb koronába végződő 
egyszerű fatörzszsel, mely istráng alakú gyökrostok pam atával, 
melyek néha részben föld felett e red n ek , van földbe erősítve és 
felületén gyürü alakú hegekkel, vagy a levelek megmaradó hüvely 
részeitől származó rostos vagy tövises burokkal van fedezve. L e­
velei nagyok , körben álló hüvelyszerü a lap p a l, nyélczések, toll­
vagy kéz alakúlag o sz to ttak , egyközes idegüek, gyakran az ide­
gek közt behasadozva, a bimbóban hossz-irányban redőzöttek. A 
dús virágú s fiatal korában többé kevésbé teljes nagy virágzat a 
levelek közt jön  elő és nagy bőrszerü, vagy fás csónakalakú hü­
velybe (torsavirág , spatha) van bezárva. V irágaik aránylag kicsi­
nyek , egynem űek, egy-vagy két lakiak , a húsos, ágbogas bá- 
kány  felületét fedezők. V irágburkaik kétszer hármas levél körök­
ből állanak , kehelyszerüek. Porodáik száma 6 , ritkán  több. T er­
mőjük 3 term e levélből van képződve, 1—3 rekeszüek , 3 ,  több­
nyire ülő heggel. Gyümölcsük három , vagy hibás képződés m iatt 
gyakran egy rekeszü, egy m agú, bogyó vagy csontáros gyümölcs, 
nedvdús vagy rostos hússal. Mag burkaik  vékonyak , a ra jtuk  
fekvő gyümölcs belhéj edényei m iatt többnyire hálószerüleg erezet­
tek. Fehérnyéjük o lajos, húsos, vagy tü lökszerü , s igen kicsiny 
kúpalakú ébrenye , körülete közelében, a fehérnye vékony fedél 
alakú rétege alatt fekszik.

Ezen nemes alak ja és sokszoros haszna által egyiránt kitűnő 
növénycsalád átalában a nap fordítók közzé zárt forró égaljra van 
korlátozva s a pálm ák közül csak kevesen vannak a m érsékelt 
melegebb égaljig elterjedve ; m int az igen kedves ízű gyümölcsei­
vel fő fő tápszerül szolgáló d a t o l y a  p á l m a  és aD éleuropában 
gyakori, legyező levelű t ö r p e  p á l m a  ( C h a m e l o p s  h u m i l i s  
L.) F ás  törzsük , mely nehánynál 1 0 0 —150 láb magasságot, sőt a 
kúszó nádféléknél 3—500 láb hosszaságot is m eghalad, igen ru g a­
nyos szilárd fát ad. — A csúcson ülő terjedelmes levél bimbókat, 
m int pálma káposztát m egeszik, éretlen virág bugája bemetszésnél 
nagy mennyiségű czukros nedvet a d , melyből erjedés által a p á l ­
m a  b o r  készü l, és gyüm ölcseik, különböző minőségük szerint, 
majd nedvdus húsuk , majd húsos, vagy olajos belük által tápsze­
rek  gyanánt szo lgálnak , úgy szinte némely fajainak más hasznát 
is vehetni, igy szolgáltatják pl. az o l a j  p á l m a  — E l a e i s  
g u i n e e n s i s  L. — gyümölcsei a vajszerü p á l m a  o l a j  a t ,  me-



lyet A frika nyugoti partjairól nagy mennyiségben nyernek , mely­
ből ép ú g y , mint a kókuszdió olajból főleg szappant készitnek.

A pálm ák családjából n y e rjü k :
1 . A s á r k á n y v e r t ,  S a n g v i s  d r a c o n i s ,  O s t i n d i s c h e  

D r a c h e n b l u t ,  melyet nekünk jelen időben m ár forró Ázsia 
négy p á lm ája , miket Linné C a l a m u s  R o t a n g  közös névvel 
foglal össze, u. m. Calamus Draco Wild. Calamus verus Lour. 
Calamus petraeus Lour. Calamus rudentum Lour, szolgáltat. A zért 
mondjuk jelen időben, m ert régebben ez t, mint kiizzadó vérvörös 
nedvet a canári szigeteken termő Dracaena draco L. törzsökéből 
nyerték , ez azonban annyira k ipusztu lt, hogy G r u i b o u r t  sze­
rin t kereskedésben ma m ár többé épen nem található. M inthogy 
az imént em lített pálm ák gyümölcsgumóit visszás zsindelyzet a lak ­
já ra  körülvevő pikkelyek alsó részéről kiizzadó és kiszárított vö­
rös gyantás nedvet különféle úton nyerik és kezelik: innen tám ad­
nak  a kereskedésben előforduló különböző fa jok , melyek közül a 
legjelesebbek következők :

a.) S á r k á n y v é r ,  p á l c z a  vagy h e n g e r  a l a k b a n .  S a n g ­
v i s  d r a c o n i s  i n d i c u s  in b a c u l i s .  D r a c h e n b l u t  i n  S t a n ­
g e n  o d e r  S t ä b c h e n .  E z e n , a gyümölcsökről erömüvileg ledör­
zsölt, forró vízben megpuhitás u tán  levakart s aztán melegnél pál- 
czácskákká hengeritett gyanta jelenleg leggyakrabban jön hoz­
zánk a kereskedésbe. A pálczák hossza jelenleg rendesen csak 
3/ 4' szélessége V'  — korábban l?/2' hosszak voltak  — , leginkább 
a calamus petraeus ketté hasíto tt ágairól lefejtett héjakba vannak 
burkolva. Apró üregeket zárnak m agukba, színük barna vöröses, 
poruk sötét czinober v ö rö s , borlangban teljesen felolvadnak , ége­
tésnél benzesavszerü erős illatot terjesztenek , s e m ellett csak ke­
vés szennyesfehér ham ut hagynak hátra.

b . ) I n d i a i  s á r k á n y  v é r  k ö n n y e k b  en .  S a n g v i s  D r a c o ­
n i s  i n d i c u s  i n  l a c r y m i s .  Azon módon n y e rik , m int az előb­
b it, azonban melegnél hosszas to jásdad , közepén m integy fél hü- 
velyknyi vastag darabokba a la k ítjá k , aztán corypha um braculifera 
vagy Cor. licuala leveleibe burkolják  s gyöngy füzér m ódjára össze­
rakván küldik hozzánk , noha most csak igen ritkán. — Kevéssé 
fénylő, sötét vörösbarna, törése egyenetlen , sima, könnyen szét­
dörzsölhető, pora világos czinóber vö rö s, szagatlan és izetlen. F a j 
sú ly a : 1,196—1,198. Borlangban teljesen olvad.

c.) I n d i a i  s á r k á n y  v é r  s z e m c s é k b e n .  S a n g v i s  D r a ­
c o n i s  i n d i c u s  i n  g r a n i s .  Lencse egész bab n ag y ság ú , sza­
bálytalan alig szeg le tes, vagy kerekített barna vörös gyengén



fénylő , vagy különösen mélyedéseiben vörös porral h in tett dara­
bok ; törésük üvegfényü, szaguk n in cs , izök gyenge savanyús 
összehúzó, a nyálat ibolya színűre festik , hevítésnél szép vörös 
színnel m egolvadnak, s e m ellett kellemes benzoé és vanília illa­
tot árasztanak , majd m eggyúlnak , és kormozó lánggal égnek s 
végül fehér ham ut hagynak hátra . Néha gyüm ölcstöredékek is 
vannak közéjük elegyedve. Jelenleg ritkán  jön  elő.

d.) I n d i a i  s á r k á n y  v é r  p o g á c s á k b a n ,  S a n g v i s  
d r a c o n i s  i n d i c u s  i n  p i a c e n t i s .  L apos, széleiken boltozott 
körülbelől U/V' széles és 3/ 4" v astag , pálma levelekbe burkolt po­
gácsák. Igen szép és tiszta faj , korábban ritk a  v o lt , újabb idő­
ben gyakrabban kerül elő.

Ezek azon fajták, melyek közül orvosi czélokra bárm elyik al­
kalm as, ha a leirt minőségnek megfelel. A S a n g v i s  d r a c o n i s  
i n d i c u s  i n  m a s s i s  azonban , mely olyan formán k észü l, hogy 
a pálma gyümölcs ré sze it, m iután a leirt módon a finom sárkány­
vért róla leszedegették , hevítésnek teszik k i , mint olyan , mely 
olvadás közben sok idegen anyaggal e leg y ü l, melyek borlangban 
oldatva a különben is sárga vörös, szabálytalan nagyságú darabok­
ból kiválnak, — gyógyczélokra használhatlan.

A sárkány vér alkatrésze az e m p l a s t r u m  a d  r u p t u r a s  — 
és p u l v i s  C o s m i n a k .

2 . S z á g ó t ,  v a g y  g y ö n g y d a r á t ,  S a g o ,  mely különböző 
fajú pálm ák beléből készül. Ezen p á lm ák : Sagus Rumphii Willd. 
M olukkai, azonban más keletindiai szigeteken is mivelik. Sagus 
farinifera Gaertn. szinte m o lu k k ai; Sagus Ruffia Jacqu. Madagas- 
cari. Sagus Raphia P. B. Gvineai. Sagus laevis Jack, és Sagus 
genuina Labili. M olukkaiak készítése kővetkező: a pálma törzse­
k e t ketté h asítják , belét kiveszik s vízzel jól m egdagasztva, k e­
m ényítőjét kókusz pálma rostjaiból készített szitákon át kiiszapol- 
ják . M iután a keményítő a vízben leü lep ed ett, azt igen jól kimos­
sák , posztóra vagy gyékényre k ite r í t ik , félszárazon sodrony ros­
tán  hogy szemcsés legyen, átdörzsölik és saját kemenczékben kö­
rülbelől 60 C. hőnél kiszárítják. E gy törzs 3 —6 mázsát ad.

Hozzánk következő fajai kerülnek :
a.) F e h é r  s z á g ó ,  S a g o  a 1 b u s. Egyenetlen tiszta fehér 

szemcséjű. M ostanában nálunk elég ritka. b. V ö r ö s  s z á g ó ,  S a g o  
r  u b e r. Szabályos kerek  , egyik oldalán barna vörös szemcsék, 
ü g y  látszik , a M aledivák szigetéről, c. B a r n a  s z á g ó ,  S a g o  
f u l v u s .  Egyenlőtlen k e re k , különböző nagyságú, h a lv án y , szeny- 
nyes , barnaszürke szem csék, színük egyik oldalon sokkal világo-



sabb s csaknem fehér. d. G y ö n g y  s z á g ó .  S a g o  p e r l a t u s .  
P e r l s a g o .  Gombostűfej nagyságú, egyenlő alakú , sárgás szem­
csék. T alán sumatrai. e. Ú j f e h é r  s z á g ó .  Igen feh ér, kisebb 
nagyobb, szemcsés kemény csontszerű gomolyokból á ll, igen ha­
sonló a m andiokkához és valószínűleg csak is az.

Különben a szágót égetett czukorral festett burgonya kem é­
nyítőből most igen gyakran  u tánozzák; egyébiránt nem valami k ü ­
lönös fontosságú.

Liliomfélók családja. Liliaceae. Familie der lilienartigeu Pflanzen.

Többnyire tartós hagymás növények , gyökön álló egyközes 
idegü levelekkel és meztelen v irágzattal; váltakozó levelekkel be­
hin tett elágazó szárúak ritkábbak. A virágok m agánosán , — vagy 
füzéres, fürtös és ernyő alakú virágzattá egyesülve a  szár hegyén 
ülnek. A virágburok k é t csoportban álló, csaknem mindig virág- 
szerüleg sz ínezett, egymással többé kevésbé összenőtt 6  levélből 
áll. Porodáik száma 6 , a poroda szálcsák hegyén mozgó két re ­
keszti por-tokkal, melyek belőlről pattannak fel. Term őjük felül- 
álló , három rekeszti; term eszáruk egyszerű , 3 ,  többé kevésbé el­
választott heggel. Számos tojáskáik két csoportban a rekeszek bel- 
szegletéhez vannak erősítve. Gyümölcsük három rekeszti, sokmagú 
tok. M agvaik húsos fehérnyével. Ezen szép, kerteink sok ism ert 
disz-növényét magában foglaló család a hideg égaljat kivéve az 
egész földön el van terjedve. Nyákon kivül nem ritkán  némely ha­
tályos anyagokat tartalm aznak ; ezért némelyek táp sze rü l, mások 
fűszerül s ismét mások gyógyszer gyanánt szolgálnak ; nehány csí­
pős mérges növény is tartozik ide. A gyógyszerekül alkalm azottak 
kö v e tk ező k :

1. Foghagyma. Allium sativum L. Knoblauch. Déleurópában 
vadon nő, nálunk konyhakertekben mindennapi. Tulajdonképi hagy­
m ája B u l b u s  v e l  r a d i x  a l i i  s a t i v i ,  egy közös vörösesfehér 
burok fedezete a la tt több apró hosszas tojásdad hagym ácskát fog­
lal magában. Sajátságos átható, büz-aszathoz hasonló, undorító szaga 
és csípős íze ismeretes. C a d e t  szerint csípős kéntartalm ú illó ola­
j a t ,  fehérnyét és kem ényítőt, bassorint és nyákczukrot tartalm az.

C a d e t  2 0  font friss foghagymából 1 lat illó olajat nyert. 
W e r  t h e  im  elemezte pontosabban az o la ja t, ki 1 mázsa foghagy­
mából 6 — 10  lat barnasárga szinti s sajátságos undorító foghagyma- 
szagú, víznél súlyosabb olajat nyert. A konyhasó fürdőben két



harm adára lepárolt tisztított foghagyma olaj A lly loxydnak, Schwe- 
felallyllal való elegyéből áll.

A foghagyma alkatrésze az A c e t u m  a r o m a t i c u m n a k .
A vöröshagyma, Allium cepa L. Gemeine Zwiebel; metélő 

hagyma , Allium schoenoprasum L. Schnittlauch ; póré hagyma, 
Allium porrum , Lauchporrei; spárga vagy nyúlárnyék , Asparagus 
officinalis L. Spargel , mely u tóbbi, mint neve m utatja , egykor 
műtermi v o lt , — ma m ár inkább csak é tren d i, mint orvosi czé- 
lokra szolgálnak.

2 . Csilla vagy tengeri hagyma. Squilla s. Urginea maritima. 
Steinh. Scilla maritima L. Meerzwiebel.

A közép tengernek ép úgy európai m int áfrikai homokos p a rt­
ja in  egyiránt honos csillának hagym aszerű középtörzsét t e n g e r i  
h a g y m a ,  B u l b u s  v e l  r a d i x  s q u i l l a e  név a la tt ős időktől 
fogva gyógyszerül használják. A lakja tekés to jásdad , x/% hosszú, 
és 4 —6" széles; számos hüvelyszerü, zöldesfehér nedvdús héjjal — 
tegm entum  — van ellátva, csak a külső rétegek szárazak és vö­
rösbarnák. A friss héjak terjedelmes, sokszögű likacsos sejtből kép­
ződött , idegekkel átszőtt terimbélben igen sok nyákot igen apró 
fehérnye szem cséket, oszlopos raphidák kisebb nagyobb pam atát s 
ezeken kívül oly csípős illó anyagot tarta lm aznak , hogy azok a 
bőrt m egvörösítik , sőt hólyagot is huznak. Kereskedés számára a 
hagym a lemezeit néha csíkokra is v ag d a lják , fonalakra fűzik és 
gyorsan kiszárítják. Ez által csípős anyagukat elvesztik, csontsze- 
rüekké , á tte tsző k k é , tö rékenyekké, szennyes fehér szinüekké vál­
nak  , ízük nyákos és undorító keserű lesz. Ism ét igen könnyen ned­
vességet vonnak m agukhoz, s aztán hajlékonyak s kiszárítás után 
barnák  lesznek.

T i 11 o y gyantaszerü borlangban és égényben olvadó igen csí­
pős és mérges állományt talált benne ; továbbá igen keserű, vízben 
és borlangban olvadó sárga anyagot; borlangban olvadó, égényben 
olvadatlan íz nélküli z s ír t;  nyáko t, czukrot és czitromsavas me- 
s z e t , m elynek jegeczei a csilla szúró sajátságát erőműi úton felté­
teleznék. B l e y n a k  sikerült belőle a scillitint hosszú hajlékony tű 
jegeczek alakjában előállítani.

A tengeri hagym át a c s i l l a  v o n a t ,  c s i l l a  e c z e t  és c s i l ­
l a  e c z e t m é z  — e x t r a c t u m ,  a c e t u m  e t  o x y m e l  s c i l l a e  
— készítéséhez használjuk.

3. Közönséges á loe , Aloe vulgaris Lam. Kelet-Indiában s B ar­
báriában honos, N yugot-Indiában, Szicíliában s M áltában tenyész­
tik ; Aloe soccotorina Lám. Szokotora szigetén honos s talán



Afrika keleti partjain  i s ;  Aloé purpurascens Haw.; Aloe spicata 
Thunb·; Aloe arborescens Dec. Aloä Commnelini Willd.; Aloe per-  
foliata Thunb.; Aloe mitraeformis Lam . ; Aloe africana Miller.; 
Aloe ferox L a m .; Aloe plicatilis Mill. ; Aloe lingva T hunb.; me­
lyek mind a jórem ény fokon terem nek s ezeken kívül az áloenak 
több más fajai azok , melyek nekünk az á l o e  g y a n t á t  — A l o e  
l u c i d a ,  a l o e  s o c o t r i n a  — szolgáltatják.

Az áloe levelek csak k é t, egymástól lényegesen különböző 
növénynedvet tartalm aznak u. m. 1 .) vékonyan fo lyó , zöldessárga, 
felette keserű nedvet a sejtistrángokban az edénypamathoz zá- 
rú lva ; és 2 .) szín- és íz te len , felette nyákos és szívós nedvet, 
mely a közép réteg sejtszövetét tölti ki s aránylag sokkal nagyobb 
m értékben van je len , mint az előbbi. Hogy ezen két nedvet egy­
mástól külön lehessen a növényből kinyerni — m iután az első adja 
az a lo é t, a második használhatlan — arra  nézve , sokféle mód­
szert kísérlettek m ár m eg , melyek közül azonban némelyik még 
igen sok kívánni valót hagy. Mellőzve azokat , melyek kevésbé 
gyakorlatiak , csak két eljárást hozunk itt f e l , melyek legczél- 
szerübbek. Ezek szerint vagy forró vízbe m ártják  a felületükön 
bem etszett leveleket, mely is csak a keserű anyagot vonja ki s 
elpárolás után az áloét há tra  h ag y ja ; vagy^a bemetszett levelek­
ből önkényt kifolyó nedvet fe lfo rra lják , jjGíiközben a közép réteg 
nyákos nedvében levő fehérnye m egalsz ik , s mint alvadék eltávo- 
litta tik . ^  A levelekből nyert nedvet vagy szabad légen meden- 
czékben párolják e l , honnan a legjobb áloét nyerik  , vagy tűzön 
sürítik be. A kereskedésben levő áloénak következő fa jtá it külön­
böztetjük m e g :

1 . S z o k o t o r a i  á l o e .  A l o e  s o c o t r i n a .  (Korábban ez 
Smyrnán á t m int török áloe jö tt kereskedésbe, most azonban m ár 
az arab tengeröböl bemeneténél fekvő szokotora szigetből, m int 
szinte Zanguebar és Melindából közép A frika keleti partja iró l 
Bombayn á t jön kereskedésbe. 60 fontos, bőrbe burkolt csomókkal 
mintegy 10  mázsa súlyig rak ják  meg a hordókat. Ez kívülről szi­
lárd és kemény u g y an , belől azonban még többnyire puha, úgy 
hogy Angolhonban a puha tömeget gőzfürdőben még tovább besű­
rítik . Ezen áloe fajtának  színe és minősége igen különböző, azon­
ban a többi fajok között kellem es, nem undorító szaga által kü­
lönbözteti meg m ag á t, mit különösen akkor fejleszt k i ,  ha rálehe- 
lünk jj A s z o k o t o r a i  á l o e  többé kevésbé barnavörös , törése 
kagylós üvegfényü, a nélkül, hogy zöldesbe játszanék mint a jó- 
reményfoki áloe , hasadásain és élein gránátvörösen áttetsző. — A 
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z a n g u e b a r i  é s  m e l i n d a i  á l o e  inkább sárgabarna, színe ha­
sonlít a m yrrháéhoz, csakhogy viaszszinü és szélein á tte tsző , k i­
vehető sáfrán szagú. — A gyógyszer kereskedők aloé hepatica 
citrinája is ide tartozik.

2 . M á j s z i  n ü  á l o e .  A l o é  h e p a t i c a .  L e b e r a l o é .  A rabiá­
ból Bombayn á t 1 mázsás hordókban jön , állati h á r ty á tó l, bőrtől 
m en tt, színe sötét m ájbarna , á tlá tszatlan , törése sim a, szélein 
kevéssé á tte tsző , szaga kevésbé kellemes mint a szokotorai áloeé, 
pora nem foly össze.

, 3. B a r b a d o s  z i  á l oe .  A1 oé b a r b a d e n s i s .  A l o é  v o n
B a r b a d o s .  Barbados szigetéről és jam aikából 60—70 fontot 
nyomó tök kobakokban kerül kereskedésbe, rendesen fekete barna, 
törése sík , kissé viaszfényü , nem kagylós, átlátszatlan , s e m iatt 
inkább vonat- mint gyanta szerűnek látszik , rálehelésnél erős sáf­
rán  szagú.

4 . J ó r e m é n y f o k i  á l o e .  A l o é  c a p e n s i s  s e u  l u c i d a .  
K a p  a l o é .  A jórem ény fokáról jön  ládákban vagy bő rb en , színe 
sötétbarna zöldbe hajló , törése nagy és lapos, kagylós, üvegfényü, 
szélein vöröses barnán á tte tsző , zöldessárga port a d , melylyel 
többnyire be van h in tv e , rálehelésnél erősebb és undorítóbb szagú 
mint a szokotorai áloe. — Legbecsesebb faja a herrenkutok Algoa 
Bay tói 9 angol m értföldnyire fekvő Bethelsdorp gyarm atából jön 
és tisztább minősége, m int szinte inkább vöröses szine által tű ­
nik ki.

5. Cüraszaói áloe. Aloé curassavica. Aloé von Curacao. Cura­
cao szigetéről k e rü l , kívülről fénylő fek e te , á tlá tsza tlan , törése sö­
té t barna, kagylós, vékony hasábokban sötétesbarna áttetsző, szaga 
erős, imelyitő.

6 . M o c c a  á l o e .  A l o é  d e  M o c c a .  A rábia belsejéből Moc- 
cába, M ascatba vagy Adenbe s innen néha két három mázsás cso­
magokban kerül kereskedésbe, szine feketebarna , átlátszatlan , k í­
vülről viaszfényü , törése egyenetlen sim a, nem kagy lós, a barba- 
doszi áloehoz hason ló , azonban ennek egyenlő szövete n é lk ü l; 
átalában roszabb fajta.

7 . L ó  á l o e ,  A l o e  c a b a l l i n a ,  R o s s  a l o é  nevezet a la tt 
az áloénak különféle rósz , többnyire igen tisztátalan , fekete színű, 
köves, fény te len , kellemetlen szagú és ízű keverék fajtái jönnek 
kereskedésbe.

Az áloe borlangban és forró vízben olvad; a világos sötétsárga 
vizes oldat kihűlésnél m egzavarodik , miközben sárga barna gyanta 
esik ki belőle , mely kevésbé keserű ízű mint az áloé maga és 
hashajtó ereje csekélyebb. — A vegyelemzéseknek az aloe fa jtá ira



vonatkozólag semmi értékük sincs , mivel a jó  reményfoki, szoko- 
to ra i, valamint a májszinü és barbadoszi áloét rendesen összecse­
rélték  egymással. T aláltak  :

T r o m m s d o r f f :  B o u i l l o n - L a g r a n g e  és
Szokotoraiban, a m ájszinüben: V o g e l :

Szappanszerü Szokotoraiban, a m ájszinüben:
anyagot . 75. 81,25 V onatanyagot 6 8 . 52.

G yantát . . 25. 6,25 G yantát . . 32. 42.
Növényfehér- Növényfehér-

nyét . . 0 . 12,50 nyét . . 0 . 6 .
Gubacssavnak nyomait, nyomait.

B r a c o n n o t :  W i n k l e r :
a szokotorai á loeban : a szoko torai: a májszinü

áloéban :
Keserű anyagot 73. Keserű anyagot . . . 50. 60.
Barna vonat- G yantát . . . . . .  50. 35.

anyagot . 26. F e h é r n y é t  0. 5.
Salakot 1 . — ---------

Gyógyszerkönyvünk az a l o é  l u c i d  á t ,  á l o e  s o c o t r i n á t  
rendeli ta r ta tn i , az aloe caballinát tilalmazza. Az aloe lucida hideg 
lepárolt vízben készített és szárazig süríte tt oldatából készül az
á l o e  v o n a t ,  E x t r a c t u m  a l o e s ;  feleresztett borlangban ké­
szült oldata pedig az á l o e  f e s t v é n y t ,  T i n c t u r a  a l o é s  adja.

Kikircsfólék családja. Colchicaceae. Familie der Giftlilien.

Ezen család az előbbitől következő ismejelek által kü lönbözik : 
A szár alapja nem h ag y m á t, hanem gumós g y ö k tő k ét, vagy 

gum óhagym át képez. A porodák gyakrabban kívülről pattannak fel 
és néha m indkét rekeszük össze van nőve. A terme 3 rekeszü, 
gyümölcse hasadó rekeszü to k , ritkán  bogyó. E  család a föld k e­
rekségén meglehetősen szét van szórva, Európában csak kevés van 
közzülök meghonosodva. Csaknem m indnyájan csípős, erős hashaj­
tó és hány ta tó , igen mérges lugalt tarta lm aznak , nehányan közü­
lök épen ezen tulajdonságuknál fogva mint gyógynövények fonto­
sak. M űterm iek :

1. Őszi kikircs. Colchicum autumnale L. Herbstzeitlose. Közép 
és Dél-Európa nedves rétjein gyakori évi n ö v én y , A ustriában 
egyike a legközönségesebb ré ti növényeknek. Oszszel virágzik, ta- 
vaszszal ritkán. Nálunk a k i k i r c s  g u m ó  t ő k é j e  vagy s z á r a ,



R a d i x  vel B u l b u s  c o l c h i c i ,  Z e i t l o s e n w u r z e l ,  minek he­
lyesebben Cormus colchicinak kellene neveztetn ie, és a k i k i r i c s -  
m a g ,  S e m e n  c o l c h i c i  műtermiek.

Az őszi kikircs felől a tudományban azelőtt átalánosan elter­
jedt hibák és hiányos ismeretek kiigazítását főkép S e h r  o f f  nak 
köszön jük , ki 1850-ben és 1851-ben M artiustól Octoberig minden 
hónapban szedett friss kikiricscsel számtalan összehasonlító kísérle­
tet te v é n , úgy találta ,· hogy a kikirics gumóját öszszel a virágzás 
idején kell kiásni, összegyűjteni, s mint a gyógyszerkönyv rendeli, 
azt azonnal gyógyszerkészitésre fordítni.

Az őszszel felásott kikirics hagymagumó to jásd ad , közönsé­
ges mogyoró nagyságú , m integy 1— í x/%‘ hosszú, 200—400 sze- 
mer súlyú , kívülről barna bőrrel van bevonva , belől szép fehér, 
nedvdús, egyik oldalán lapos és alapjától csúcsáig terjedő rovát­
kával van e llá tv a , íze kezdetben édeses, aztán undorító csípős 
keserű , szaga átmetszésnél o lyan, mint a friss burgonyáé. Szárí­
tása körül is különböző nézetek u ra lkod tak , azonban mivel gyógy­
szertárainkban sem a szárított gumó , sem annak pora haszonra 
épen nem ford itta tik , sőt mint ilyet tartan i sem szabad , mindazo­
k a t elmondani merőben felesleges volna. A k i k i r i c s  e c z e t ,  
e c z e t m é z ,  és f e s t v é n y  — A c e t u m ,  O x y m e l ,  e t  T i n c ­
t u r a  r a d i c i s  b u l b i  c o l c h i c i  — készítésére fordittatik.

A k i k i r i c s  m a g v a k ,  S e m i n a  c o l c h i c i ,  melyek ná­
lunk Augustusban teljes érettségre ju tn a k , csaknem teke gömbö­
lyűek , átm érőjük mintegy %  v o n a l, sötét, egész fekete barnák, 
kúpos köldökkel vannak ellátva, Izök undorító keserű , karezoló. 
Vékony bőrszerü héjban fehér olajos m agvat tarta lm aznak , szer­
felett kem ények , nehéz őket szétzúzni, porrá törni még keserve­
sebb. Belőlük készül a k i k i r c s m a g  f e s t v é n y  és b o r ,  T i n c ­
t u r a  e t  v i n u m  s e m i n u m  c o l c h i c i .

2. Fehér zászpa , Veratrum album L. s ennek válfaja a Ve­
ratrum, Lobelianum Beruh, az egész birodalom alpesein és m aga­
sabb hegyein honos. Ezen két növénytől származik a : f e h é r  
z á s z p a g y ö k é r ,  R a d i x  h e l l e b o r i  a l b i ,  w e i s s e  N i e s s -  
w u r z e l .  M integy 1 — 2 hüvelyk hosszú, s x/ 2— 1 hüvelyk vastag­
ságú , kúposán tom pított gyöktőkéje van használatban , melyen ren­
desen még igen nagy szám ú , p u h a , ránezos nehány hüvelyknyi 
hosszú gyökrostokat találunk. Kívülről a gyöktöke fekete szürke, 
ránezos, gyakran  fehér foltokkal e llá to tt, mik a letört gyökrostok­
tól szárm aznak, belőlről fehér; metszlapján sötét szinü gyűrűt ve­
hetünk ész re , mely a fehér , többnyire kisebb nagyobb hézagokkal



ellátott velőállományt zárja be. Azon gyűrű a gyökrostok e red e ti­
től származik. A gyöktöke felső részin  többnyire meg a lem etszett 
levelek is  szár m aradványait is láthatjuk. Néha n ih a  több gyök­
tőke fej összenőve jön  elő. P ora igen hevesen ingerel tüszkölésre, 
bárha a g y ö k ir száraz állapotában semmi szagot nem fejleszt is. 
Ize felette csípős , égető és kesernyés , a torok és száj sokáig szá- 
razak  m aradnak utána. — P e l l e t i e r  és C a v e n t o u  találtak  
benne stearinból, oleinból és egy illó zsírsavból álló z s ír t ,  savas 
gubacssavas v e ra tr in t , vonati sárga festanyagot, keményítőt, méz­
g á t ,  g y an tá t, fa-rostot, és földes sókat. S i m o n  második növény­
aljat is fedezett fel benne, mit kezdetben Barytinnak később Jer- 
vinnek nevezett, mely a V eratrintól különbözik.

3. Sabadilla officinalis Brandt. Veratrum officinale v. Schlechtend. 
Asagraea officinalis Lindl. Schoenocaulon officinale Asa Gray. A 
mexicói Andesek keleti lánczolatának töm ött gyepes helyein , Sant 
Jago de Huatusco és a zacuapani német gyarm at erdős, meglehe­
tős nedves helyein vadon növő hagym ásnöv iny , mely V era Cruz- 
n á l , Alvarado is  T lanatalpannál nagy mennyiségben miveltetik. 
Ezen növényről (és nem R e t z  V eratrum  sabadillajától) szárm azik 
a s z a b a d i l  m a g ,  C a p s u l a e  s. S e m i n a  s a b a d i l l a e  s. Sa-  
b a t i g l i a e  s. C e b a d i l l a e .  — S a b a d i l l s a m e n ,  m e x i c a n i -  
s c h e r  L a u s s a m e n ,  L a u s k ö r n e r .  Gyümölcse alapján több­
nyire még 6 osztató, virágburokkal — perigon — van gyámolítva, 
és három, többé kevésbé k iképződö tt, hosszas, felül keskenyedő, 
3—4 vonal hosszú, a hasvarrat alsó részen egymással összenőtt, 
hibás képződés által 1 —3 magú tokszerü babonyból á l l , melynek 
halványbarnás papirszerü gyümölcsháza rendesen m ár a hasvarra­
ton megnyílik. A m agvak árform ák vagy hosszasak, 2 —3'" hosz- 
szúk , % —Z/V "  szélesek, felső végükön keskenyednek, alól több­
nyire megvastagodvák , többé kevésbé élelttek , ránczosak , fénylő 
barnafekete vagy sötétbarna maghéjba szorosan be vannak zárva 
és fehéres keményhúsú fehérnyével e llá tv a , mely alapján a kis 
ébrényt tartalm azza. A gyümölcsházacskák nem egészen íznélkü­
liek , a m agvak szagtalanok és igen csípősek.

M e i s  s n e r szerint a szabadilmagvak tartalm aznak 1 0 0  rész- 
t ben : enyhe zsíros olajat 24,20; faggyúforma zsirt 0,43; V eratrin t 

0,58 ; viaszt 0,10 ; kemény gyantát 8,43 ; puha gyantát 1,45; ke­
serű vonatanyagot növénysavakkal 5,97; mézgás vonatanyagot 
4,92; czukorszerü vonatanyagot 0,65; hamanyéleggel kivont vo- 
ftatanyagot 24,14 ; növényenyvet hamanysókkal 1,11; tragan th  méz­
gát sóskasavaskesrenyéleggel 1,06 ; rostot 20,56 ; vizet 6,0. — P e l -



l e t i e r  és C a v e n t o u  szerint a szabadil m agvak tartalm aznak: 
zsíros olajat szabadil savval, viaszt, savas gubacssavas veratrin t, 
sárga festanyagot, m ézgát, növényrostot és sókat.

A szabadilmag azonkívül hogy belőle k észü l, még pedig leg­
inkább gyárakban a műtermi V e r a t r  i n C3l H 22 NOc — még fő al­
katrésze a szabadil kenőcsnek, U n g v e n t u m  s a b a d i l l a e ,  U n g .  
c o n t r a  p e d i c u l o s ,  vagy U n g .  a d  p h t i r i a s i m .

Tukmafélék családja. Smilaceae. Familie der Smilaceen.

Tartós f ü , vagy cserjeszerü növények kúszó gyöktökével és 
felfeléálló, vagy kacskaringós szárral. Levelei váltakozók , vagy 
gyűrűsök, többnyire íves idegüek, néha pikkely a lak ú ak , m iért is 
aztán az ágak levélszerüleg kiszélesedett levél nyélczéknek látsza­
nak. Himnős vagy egynemű v irág ú a k , v irágburkaik  virágszerüek, 
kettős csoportú szabad , vagy részben összenőtt levelekkel. Poro- 
dáik száma a virágburkok osztatai számának felel meg. Term éjük 
három vagy 4 rekeszü. Gyümölcsük sok rekeszü kevésm agú bo­
gyó. M agvaik tekédedek h á r ty á s , vagy kéregszerü héjjal. — A 
tukm afélék a liliomfélékkel közel ro k o n o k , azoktól azonban el­
térő külkinézésük által különböznek , nehány mérges növény mel­
lett több nevezetes gyógynövényt is foglalnak m agukban , m elyek 
közül orvosra, gyógyszerészre legfontosabb: 1 . A t u k m a  v a g y  
s z á r c s a g y ö k é r ,  R a d i x  s a s s a p a r i l l a e  s. S a r s a p a r i l -  
l a e  s. S a l  s a p a r i 11 a e s. S a r s a e  s. Z a r z a e .  — S a s s a p a -  
r i l l ,  S a r s a p a r i l l  o d e r  S a l s a p a r i l l w u r z e l .  H e c k e n r e -  
b e n w u r z e l .  Legkitűnőbb törzsei e z e k :

Smilax medica Schlechtendali. Schiede szerint a mexicói ande- 
sek keleti lejtőin jön  elő. E ttő l szárm azik a mexicói V e r a  C r u z  
és T a m p i c o  f a j .  —

Smilax officinalis Kunth. U j-Granadában a Magdolna folyam 
partja in  terem. A Columbiából és Guatemalából La Guayra kikö­
tőn á t hozo tt, nem különben Caracas és Cossa Rica tartom ányok­
ból hozzánk kerülő szárcsagyökerek valószínűleg ettől származ­
nak. —

Sm ilax papyracea Poiret. Brasiliában az Amazon folyam kö­
zelében terem. A brasiliai fajnak egy része , s azok is melyek Ma- 
ra n h am , P a r a , és lissaboni nevet viselnek, ettől származnak.

Smilax syphilitica Humboldt. U j-G ranadában a Cassiquiare p art­
ja in  terem. Poeppig szerint a finom szárcsa gyökeret ez adja. — 

Sm ilax  cordato-ovata Pers. Cayenneben és M ajnasban terem, 
Brasilia vastag szárcsa gyökere ettől van. —



Smilax Purhampy R u iz ,  mely szinte mint a
Smilax obliquata Poiret. Peruban terem . —
A tukm afélék ezen különböző fajaitól szárm aznak a szárcsa' 

gyökerek , melyek majd lelhelyeikről — a tartom ány vagy helyi­
ség nevei szerint — majd azon állomások neveiről szoktak legin­
kább elneveztetni, melyeken át Európába kerülnek. H azája tehát 
U j-G ranada, Mexico, P eru  s az A ntillák , azonban teljes bizonyos­
sággal á llíth a tn i, hogy gyepűs mocsáros helyeken az észak-ameri- 
kai egyesült államokban is előjön, valam int a mexicói andesek 
keleti le jtő in , különösen Pabantla erdeiben is. Humboldt és Bonp-  
land U j-Granadában Bajorque-nál M andavaca és San-Francesco So­
lano k ö z t, Martius Brasiliában Jupura  és Rio N egrónál találták.

A szárcsagyökér összegyűjtése némi nehézségekkel van össze­
kötve. Cserjés törzsei többnyire kemény szúró tövisekkel vannak 
e llá tv a , töviseik eltávolítása sok m unkába kerül. Gyökereinek 
földből kiszedése nem kevesebb bajjal j á r ,  részint hosszúságúk ré ­
szint a talaj m ia tt , mely oly kem ény, hogy néha vízzel kell meg- 
puhittatni és disznókkal felturatni. Az égalji viszonyok is sok 
k á r t tesznek a gyűjtők egésségében, kik o tt könnyen lázba es­
n ek , ezen kívül még a vadak , kedvezőtlen id ő járás, folyamok 
kiöntései is háborgatják őket. A mennyiben különben ezen h á trá ­
nyok engedik, a g y ű jtés , legalább Brasiliában, egész éven á t foly.

A földből felszedett gyökerek kezelése , a mint azt külső 
egyenetlen kinézésük világosan m utatja , az egyes fa jták  szerint 
a mint látszik — legalább három különböző állandó módszer sze­
rin t történik. A gyökereket vagy 1 .) kihúzás u tán  azonnal meg- 
száritják s a hozzájuk tapad t földtől ütögetés által szabadítják 
m eg , mi által azok szürke vagy fekete és poros felületet nyer­
nek mint pl. a V era Cruz szárcsagyökér. Vagy 2 .) vízzel öblö­
getik  le és napon szárítják  meg , m int a Honduras szárcsagyöke­
re t ,  mi által azok tiszta , rendesen vöröses fölületet nyernek. 
V agy 3.) száradás végett a ház padlására aggatják  f e l , hol a 
füst megfogja ő k e t , mi által b a rn a , helyenkint fekete színezetet, 
vagyis világos kormos kinézést n y ern ek , mint pl. a lissaboni szár- 
csagyökér. Ezen különböző kezelés módokhoz még 4.) a mellék­
rostok rajtahagyását vagy eltávolítását számlálhatjuk.

Szétküldés végett vagy kisebb nagyobb szabálytalan, közön­
ségesen kerekded c s o m ó k b a  k ö tö z ik , vagy hosszúságuk sze­
rin t igen szabályos kisebb nagyobb hengerekbe állítják össze és a 
T im botitia nevű kacsos növény — Liane — csaknem ujjnyi vas­
tagságú indáival kötözik körül. Az első kötözési módszer sze-



rinti s a s s a p a r i l l a  r o t u n d a ,  a második s a s s a p .  l o n g a  
nevet visel. Ezen nevezetek a la tt tehát nem valami különös faj­
tá t kell értenünk. A szárcsagyökér legfőbb kiviteli kikötő helyei: 
V era C ruz, Tampico de las Tam aulipas, Belize, Guatemala, Re- 
aleja , La G u ay ra , G ua jaqu ill, B ah ia , P a ra ;  — és legfőbb kö ­
zép állomásai H avannah, St. Thom as, Boston, New Jo rk .

A szárcsa gyökér csomók aránylag vékony és 8 lábnyi hosz- 
szú , igen piros és fás, közepén rendesen vastagabb, és onnan ép 
úgy töve mint hegye felé halkai véknyodó mellék gyökerekből ál­
lanak , melyeket a növények a földben vízszintesen, vagy kissé 
ferdén fekvő gyöktökéikből nagy számmal fejlesztenek k i, melye­
ken mind a m ellett semmi ízület vagy görcs nincsen, belölről 
azonban jellegző bélcsővel vannak ellátva. Az elébb em lített cso­
mókban a gyökérszálak rendesen még a gyöktőkéken ü ln ek , m ely­
nek hegyén ezenkívül még a növény szárát beülő hosszabb rövi- 
debb tövisek m u ta tk o zn ak , mig a szabályos hengerded csomók 
ezektől le vannak tisztogatva.

Schleiden szabatos górcsői vizsgálatai után a szárcsagyökér 
egyes szálaiban következő növényboncztani viszonyt ta lá lu n k : 
külső a k ü lh ám , mely vagy egészen, vagy legnagyobb részt le- 
tördelődzik, ezután három kör következik , u. m. h é j,  fakör, és 
b é l, m iket egy haránt átmetszeten m egláthatunk. A füstölésektől 
vagy a hozzájuk tapad t földtől kapott szagot leszám ítva, minden 
szárcsagyökér szagtalan ; ízök azonban nyákos és hosszabb rágás 
u tán  undorító kesernyés csípős, a torkot kissé kaparja.

U gyancsak Schleiden a kereskedésben forgó szárcsagyökér kü­
lönböző fajait bejöveteli helyeik szerint 3 csoportra osztja. 1.) D é l -  
A m e r i k a i  szárcsagyökér, hova a lissaboni és caracasi tartoznak.
2 .) K ö z é p  a m e r i k a i ,  mely H o n d u r a s  név alatt jön  kereske­
désbe. 3.) M e x i c ó i ,  mely a v e r a c r u z i t ,  t a m p i c ó i t  és j a ­
m a i c a i t  foglalja m agában. Az osztrák gyógyszerkönyv a kemé- 
nyitődús h o n d u r á s i t ,  mely egyébkint még csípősnek és torok- 
kaparónak — gutturalis — is neveztetik , és a keményítő tartalom ­
ban szegény v e r a c r u z i t ,  mely kesernyésnek is neveztetik , ren­
deli tarta tn i.

1 .) H o n d  u r a s  s z á r c s a g y ö k é r ,  nevét a hasonló nevű 
középam erikai államtól n y e rte , törzse még ism eretlen , Belizéböl 
jön  4—20 fontos összegöngyölt kö tegekben , ilyenekből többet 
80—200 fontos csomókba kötözve küldenek Európába. A jav á t k í­
vülre , a rosszabbját közepére pakolják. — Főzetük iblanyfestvény 
által sö tétkék lesz. 5 font gyökér ad 1 font vonatot. Pope sze­



rin t a héjréteg két-annyi vonatot ad mint a bélréteg. F rankhonban 
s különösen a száraz földön leginkább ezen fa jtá t használják.

2.) V e r a  C r u z  s z á r c s a g y ö k é r .  Törzse a S m i l a x  m e ­
d i c a ,  mely minden mexicói fajnak s a Tam picónak is törzse. Ezen fajt 
legpiszkosabbnak s a pakolást és kiválogatást tekintve legrosszabb­
nak tartják . Az eredeti csomókban gyakran 1—3 lábnyi hosszaságú 
tövises szárdarabokat találhatni. Ennek csomói csupán derekukon 
vannak á tk ö tv e , 1 0 0  —150 fontosak. Gyökszálai x/%— 3 vonalnyi vas­
tagok , széles és mély hosszúsági barázdával végig v o n v a , mely 
m iatt igen szabálytalan kinézést nyernek. íze  édeses, kissé kapa­
ró , főzete barna , iblanyfestvény által nem változik.

A szárcsagyökér vegyi alkatrészei Pfaf f  szerint: balzsamos
gyan ta 2,0; kaparó vonatanyag 2,5 5 keserű vonatanyag 3,7 ; kö­
zönséges vonatanyag 9,4; mézgás vonatanyag 1,4. — Keményítő 
nyomai. Fehérnye 2 ,2 ; farost 75,0; nedvesség 3,0 ; veszteség 0 ,8 . — 
Sajátlag  ható állom ányát még biztosan nem tudjuk m ely ik , azon­
ban úgy lá tsz ik , hogy az a Smilacin. Ingenobl szerint a V era Cruz 
szárcsagyökér 1,88; a lissaboni 1,41; és a honduras l,l°/o  smila- 
cint tartalm azna. A smilacinnak legjobb kémszere a kénsav , mely­
től a szárcsagyökér friss harán t átmetszetei, a szerint mentül több 
smilacint tartalm aznak és mentül erősebb savat használunk hozzá­
ju k ,  annál erősebb színváltozást szenvednek. A Vera Cruz szár­
csagyökér tömény kénsavval megkenés után Schroff' kémletei sze­
rin t bíborvörös színezetet a d o t t , ezután következett a Tampico, 
Jam aica , C aracas; leggyengébben s legkevésbé m utatkozék a szín­
változás a lissabonin , da Costán és Honduráson. A héjában és be­
lében levő keményítőn és smilacinon k ívü l, mely parillin , parillin- 
sav és salseparin neveket is k a p o tt, még egy kevés illő olajat is 
tartalm az.

A szárcsagyökér carex aren aria , h ir ta , interm edia; agave 
am ericana , agave cubensis; asparagus officinalis; jacaranda echi­
nata gyökeivel és a komló száraival szokott ham isitta tn i, mindeze­
k e t azonban , ha a szárcsagyökér fenntebb leirt sajátságait figyel­
mesen v izsgáljuk, könnyen felismerjük.

A gyógyszerkönyv egy s z á r a z  v o n a t o t ,  E x t r a c t u m  
s a s s a p a r i l l a e  s i c c u m  készítte t belőle.

2. Chinai tuk tna , Smilax china L. Chinában és Japánban  ho­
nos tartós növény. E ttő l és nehány rokon dél-ázsiai fajtól nyerjük 
a c s o m ó s  t u k m a  g y ö k e r e t ,  r á d .  e h i n a e  n o d o s a e ,  v e i  
p o n d e r o s a e ,  v e l  o r i e n t a l i s .  Ezen úgynevezett gyökerek alak­
ta lan , tö m ö tt, súlyos, kívülről vörösbarna, belől világosabb közép 
A  gyógysi, tu d , a lapvon , I I ,  K ö te t, 7



g yöktörzsek , melyekről gyökrostjaik és részint héjaik is le vannak 
szedve. F á ja  k em ény , átm etszetén fénylő , és szétszórt edénypama- 
tokból á ll, melyek egy tcrimbélben fek ü szn ek , melynek sejtjei 
n a g y , rendesen hárm asával, négyesével összenőtt keményítő szem­
csékkel teljesen ki vannak töltve. íze eleinte kellem etlen, aztán 
csípős és keserű. Iblany feketekékre , vashalvag fekete barnára festi. 
— Reinsch  sm ilacin t, cse rsav at, ezu k ro t, gyantás és mézgás fest- 
a n y a g o t, balzsamos g y a n tá t, kem ényítőt és többféle sót talált 
benne.

A rra  kell v igyázn i, hogy férgek össze ne furkálták  légyen, és 
üregei bolussal és óloméleggel (Bleiglätt) betöltve ne legyenek, és 
a r r a , hogy a könnyebb , világosabb, lazább állom ányú, inkább 
szivacsos a m e r i k a i  k i n a g y ö k é r r e l ,  r a d i x  c h i n a e a me -  
r i c a n a e  vel s p u r i a e ,  mely az Eszak-A m erikában termő Smi­
lax pseudochinától származik és m ostanában kereskedésben gyakran 
előfordul, össze ne legyen elegyülve.

3. Csak annyit kell itt egyszerűen m egem lítnünk, hogy a Ca- 
nári szigeteken, és A frikában honos Dracaena Draco L., melyről 
a pálm áknál m ár szólo ttunk , ide tartozik.

Nősziromfélék csaladja. Iridcac. Familie der Schwertlilien.

Gyöktőkéjük gumósán vagy hagym ásán megvastagodott. Le­
veleik többnyire kétsorosán állók, k a r d , vagy vonalalakúak , alap­
jukon hüvelyszerüek. V irágzatuk virághüvely — spatha — által 
gyám olítva, gyakrabban szabálytalan; v irágtakarójuk a terme csö­
vével összenőve, szegélyük kétsoros lebenynyel, melyek közzül a 
belső gyakran különbözőleg van alakulva. Porodáik száma 3, a 
külső virágburok lebenye előtt á llan ak , kívülről pattannak fel. Bi­
beszáruk egyszerű , bibéjük három. Gyümölcsük három rekeszü, há- 
romlebenyü tok. — A nősziromfélék legnagyobbrészt melegebb m ér­
sékelt égalj alatt n ő n ek ; sokan közzülök termetes ta rk a  virágaik 
m iatt kedvelt d ísznövények, mások mint orvosi vagy iparnövények 
nyernek alkalm azást, némelyek gumós gyöktörzseikben levő nagy 
keményítő tartalm uk m iatt tápszerekül szolgálnak. M űterm iek:

1 . Ibolyás nőszirom. Iris  florentina L. K rainában , Déltirolban 
és Felső-Olaszországban száraz köves dombokon és régi falakon 
terem ; Toscanában különösen F l o r e n  ez  környékén szántófölde­
ken is sok helyt tenyésztik. Ez adja az

I b o l y á s  n ő s z i r o m  g y ö k e r e t ,  r a d i x  i r i d i s  f l  o r  ο n- 
t i u a e ,  f l o r e n t i n i s c h e  V e i l c h e n w u r z e l ;  melynek gyök­



tőkéjét a harm adik őszön ássák fel, hámozzák és szárítják. A föld­
ben vízszintesen fekvő kissé laposra n y o m o tt, czikkelyesen elá­
gazó , haránt g y ű rű s , kívül halványbarna, belől feh ér, húsos, alól 
gyöködző gyöktőkék , midőn kereskedésbe jönnek laposak , 2 —4" 
hosszúk, 1/ 2—1" szélesek és 3 — 6 " ' v astag o k , czikkelyesek, kívül 
szennyesfehérek, felül s im ák , alig gyürüzö ttek , alul a lem etszett 
gyökerek m iatt hegjegyesek, melyek apróbb szabálytalan buzo­
gány alakú ágakkal vannak elegyítve. K em ények , sú lyosak , tö ré­
sükön szám szerűek, némileg szem csések; nagyitó üveggel sóska­
savas mész egyes nagy oszlopait lehet bennük felism erni, iblany 
őket kékre festi. Eles harán t átm etszetén a széles tiszta fe­
hér lisztes héj az inkább sárgás , szétszórt edénypam atokat ta rta l­
mazó fától gyöngéd képzőszövet-réteg által van elkülönözve. A 
héj sejtszövete ép úgy m int a fáé keményítő dús likacsos sejtek­
ből áll, melyek vízben felduzzadnak és ezért növénynyákot is ta r ­
talm aznak. Ezen sejtek közt egyesen más keskenyebbek és liosz- 
szabbak feküsznek, melyek közül mindenik egy nagy oszlopos je- 
geczet tartalm az. Olajm irigyeket nem lehet észrevenni. F riss á l­
lapotukban a gum ótökék imelyitő szagúak és csípős keserű ízűek, 
száradásnál elvesztik csípősségüket és aztán kellemes ibolya szagot 
vesznek fel. Kereskedésben két fa jtá t különböztetünk m eg , a na­
gyobb fehér li  v o r n  ó i t  és a kisebb v e r o n a i t .  Különösen k i­
válogatott darabok , m elyeket reszelő vei szoktak megsimitni, gyer­
m ekek számára mint r á d .  i r i d i s  f l o  r e n  t i n a e  p r o  i n f a n t i ­
b u s  jönnek kereskedésbe.

Nemcsak az iris florentina, hanem az iris pallida és iris ger­
manica gyöktörzseit is összegyűjtik ; az iris pallidáéi gumósabbak, 
hosszabbak, erősebbek és ágasabbak , ezek azonban nálunk te ­
nyésztve szárításnál nem veszik fel a műtermi árú szilárd összeál- 
lá s á t , hanem taplósak lesznek , noha egyébként szintolyan erős 
ibolya szagúak. Az iris germanica gyöktőkéi lapos hengerdedek, 
finoman gyürüzö ttek , és kevéssé gum ósak; az iris pseudacorus 
gyöktőkéi belől vörösek.

Vogel szerint az ibolyás nősziromgyökér illó olajat, csípős puha 
g y an tá t, vonatanyagot csersavval, kem ényítőt és mézgát ta rta l­
maz. U gyan annak vízzel lepárolásánál egy tejszerü viz és ibolya 
szagú illó olaj megyen á t , később jegeczes stearopten válik  ki 
belőle.

Az ibolyás nőszirom gyökér alkatrésze a f e h é r  f o g p o r n a k ,  
— p u l v i s  d e n t i f r i c i u s  a l b u s  — ; és a j e l e s  f ü s t ö l ő  
p o r n a k ,  p u l v i s  f u m a l i s  n o b i l i s .



2 . Jóféle sä f r  cm. Crocus sativus. L. Keleten honos, E urópá­
ban gyakran tenyésztett hagymás növény. A virágzás idején Sep- 
temberben cs O któberben korán reggel szedik meg a teljesen k i­
nyílt v irág o k a t, a bibéket a bibeszár egy részével húzzák ki és 
gyorsan m egszáritják. Marquart számítása szerint mintegy 60,000 
virágból nyerhetni egy font száraz sáfránt. A virág alú lálló , hü­
velybe burkolt terméje'n a virágburkon belől egy fonalszerü, 4" hosz- 
szú sárga bibeszárat v is e l , mely felül három bibére oszlik. A bi­
bék csőa lakúak , e mellett kissé rovátkosan laposra nyom ottak, 
1 —1 % " hosszúk , vonalalakúak , elöfelé kissé kiszélesedettek, bel- 
lapjukon h as íto ttak , felső végükön fogazottak , sötét narancsvörős 
színűek , m egszáritva barnavörösök, zsirfényüek , erős illatos, kissé 
bóditó szagúak és keserű illatos ízűek.

Kereskedésben több fajtá já t különböztetik me g :  1 .) K e l e t i  
s á f r á n ,  c r o c u s  o r i e n t a l i s , ·  ez P e rs iáb ó l, Kis-Ázsiából és 
Aegyptomból Smyrnán és Alexandrián, más oldalról Astrackánon 
á t mintegy 30 font súlyú bőrtömlőkben jön kereskedésbe, legjobb 
és legbeesesebb fajta, azonban csaknem mindig meg van hamisítva 
s ezért nem igen keresik. G o e b e l  szerint egy évben gyakran  
1 0 0 0  m ázsát is nyernek. Bibéik nagyobbak és sötétebbek mint az 
európai sáfrányokéi, azonban illatban és festanyagban szegényeb­
bek. 2 .) O s z t r á k  s á f r á n ,  c r o c u s  a u s  t r i a c u s ,  különösen 
Alsó-Austriában m ivelik, igen becses, és arról ismerhető fel, hogy 
a sárga bibeszálcsák hiányoznak , ezért tehát csak a bibeszár 
leg hegye által összefogott laza bibékből áll. 3.) F r a n c z i a  s á f ­
r á n ,  legjobb fajtájának a Gatinois környékén term őt ta r tjá k ; cse­
kélyebb becsüek azok , melyek Avignon és Venaisson környékén 
terem nek ; ez még a sárga bibeszálcsák egy részével ellátva jön 
elő. 4.) B a j o r  s á f r á n ,  c r o c u s  b a v a r i c u s ,  a franczia sáfrán- 
hoz hasonló és csak kevéssel áll utána. 5.) O l a s z  s á f r á n ,  c r o ­
c u s  i t a l i c  us  világosabb mint az előbbi fajták. 6 .) A n g o l  s á f ­
r á n ,  c r o c u s  a n g l i c u s ,  rendesen igen száraz és azért kevésre 
becsülik. 7.) S p a n y o l  s á f r á n ,  c r o c u s  h i s p a n i c u s ,  frissebb 
kinézés és súlynevelés végett rendesen zsíros olajjal vagy szörppel 
nedvesítik , azért egészen elvetendő. —

A különféle sáfránok becsét m eghatározni igen nehéz , s ez 
nem annyira onnan v a n , mintha talán  m eghatározásuknál a haza- 
fiság is játszana némi kis sze rep e t, bár m indenütt ezt sem lehetne 
éppen egészen e lv itatn i, mint inkább onnan, hogy egy ugyanazon 
fajtái is igen különbözőleg kezelve, vagyis inkább ham isítva k e ­
rülnek kereskedésbe. Innen van aztán , hogy Schro/fmxk nincs jobb



sáfrán az o sztráknál, mások ez t, mely különben tagadhatlanúl 
egyike a legjobb fa jták n ak , azért m ert a belsziikségletet sem ké­
pes fedezni, a kereskedésben elöjövö fajok közt meg sem említik. 
Pereirának a világon a spanyol sáfrán az e lső , s m inthogy vilá­
gosan em líti, miszerint az akkoriban Spanyolországból Angliába 
kerü lt sáfránok épen nem ham isitta ttak  s minthogy Jobst i s , ki 
úgy látszik a sáfránokkal sokat bajlódhatván az osztrák sáfránt is 
jó l ismerte, ugyan azt e rő síti: — aligha teljesen igazat nem kell 
adnunk a nagy angol gyógyszertudósnak. Pereira egyetlen hami­
sítását vehette észre a sáfránnak, és az a sáfrán szeklicze — cartha- 
mus tinctorius — vagy a nálunk is közönségesen miveltetni szo­
kott vad sáfrán közzé kavarása által tö r té n t , mely felületes szem­
lélőnek nem könnyen tűnik  szemébe. H a azonban a vad sáfránt 
nedves újjal papírhoz dörzsöljük, az csak csekély sárga foltot fog 
előhozni a pap íron , mig a jóféle sáfrán azt élénk sárgára fogja 
festeni. Ezen csalást azáltal is meglehet ism ern i, ha a gyanús sáf­
rán t forró vízben m egpuhitjuk , m ikor is a vad sáfránt a jóféle 
sáfrán bibéitől könnyen m egkülönböztethetjük. H a olajjal beitatott 
sáfránt papír közzé nyomunk, az a papíron foltot hagy hátra . F üs­
tö lt lius rostjait és perem ér virágot — calendula — is szoktak a 
sáfrán közé vegyíteni, egyébiránt ezen fertőzések ritkán  jönnek 
elő és ezt puszta szömmel is könnyen fel lehet ism ern i, különösen 
ha a sáfránt forró vízben m egpuhitjuk. A jóféle sáfránt még a ta ­
vaszi sáfrán — crocus vernus — bibéivel is keverték , mit Müller 
szerint arró l lehet m egism erni, hogy kénsav az utóbbival sö tét­
zöld , amazzal sötétvörös szint idéz elő.

A sáfránt 1811-ben Vogel és Bouillon-Lagrangc  és 1818-ban 
Aschoff elemezték. M inthogy egymástól lényegesen e ltérnek , k ö ­
zöljük m indeniket, ta láltak  :

Y o g e l és B o u i l lo n - L a g r a n g e . A sc lio ff .

Illó olajat .......................................7,5. 1,4.
V iaszt 4,0.
Polychroit-ot . • . 65,0. 52,0.
Mézgát 10,'».
01v,adó fehérnyét .......................................0,5. —
Fa-rostot

©cTT—
4 19,0.

V izet .......................................10,0. 10,0.
Kgénvben és borlangban olvadó balzsamos anyagot — 2,0.

100,0. 98,8.

A sáfrán, melyből különben az osztrák gyógyszerkönyv k é t­
félét u. m. o s z t r á k  és f r a n c z i a  s á f r á n t  rendel ta rta n i, al-



katrészét képezi a s á f r á n o s  g á l b á n  t a p a s z n a k ,  e m p l a s ­
t r u m  d e  g a l b a n o  c r o c a t u m ;  a b a l z s a m o s  f e s t v é n  y- 
n e k ,  t i n c t u r a  b a l s a m i c a ;  a s á f r á n o s  m á k  o n y  f e s t v é  n y- 
n e k ,  t i n c t u r a  o p i i  c r o c a t a ,  s belőle készül a s á f r á n f e s t -  
v é n y ,  t i n c t u r a  c r o c i .

Győmbérfélék családja. Scilainineac. Familie der Gewürzlilien.

T artós fü v ek , gumós gyöktörzszsel és nagy egyszerű levelek­
kel , átmenő középbordával és egyszerű egyközes oldalidegekkel. Λ 
tekintélyes v irágok a gyökön álló szabálytalan kalászon állanak, 
n a g y , tömötten á lló , gyakran  színes m urváktól körülvéve. A vi­
rágburok  3 külső kehelyszerű és 3 belső virágszerü osztályból áll, 
melyek közzül a legalsó ajkacskát k ép ez , mint a kosborféléknél. 
Poroda eg y , gyakrabban részletesen viráglevélszerü. Term éjök 3 
rekeszti, bibeszáluk fonalszerü , felül gyakran m indkét portok-re- 
kesz közt á th a to l, egyszerű bibével. Gyümölcsük többnyire három- 
rekeszü hártyás tok. M agvaik tek éd ed ek , vagy szegletesek , vas­
tag  m aghéjjal és lisztes fehérnyével.

A gyömbérfélék hazája csaknem kizárólag Ázsia és A frika 
forró éga lja , legtöbben nagyon illatosak és különböző részeik fű­
szerül vagy fűszeres gyógyszerekül szolgálnak.

1 . Műtermi gyömbér. Zingiber officinale. Roscoe. Amomum Z in­
giber L. Ázsia és Am erika forró égalji v idékein , ugyszinte Sierra 
Leonában m iveltetik. Ezen növénytől szárm azik a

G y ö m b é r g y ö k é r ,  r a d i x  z i n g i b e r i s .  I n g b e r ,  I n g -  
\v e r. A gum ós, h arán t gyűrűs gyöktökéböl, mely az évenkint el­
haló szár m aradványaiból nö k i , egymás felett és egymásmelleit 
vízszintesen fu tó , húsos , pikkelyekkel fed e tt, hegyén bimbóval el­
lá to tt gyöktökék állanak elő, melyek kiszárítva a gyöm bért adják. 
E zek a mint a kereskedésben előjönnek, kem ények, laposak, kissé 
gumósán m egvastagodvák , kétsorosán elágazók, törésük sima, tö ­
m ö tt, kevés kiálló rosttal (cdénypamatok) ; gyakran gyantam ódra 
fénylenek, és szám szerűek. Azon helyek sze rin t, honnan kereske­
désbe jö n n ek , többféle fa jtá já t különböztetjük, m eg, minők a nyű­
göt és keletindiai és afrikai gyömbérek.

a.) A n y u g o t i n d i a i  f a j t á h o z  ta rtoznak : a.) A j a m a i ­
k a i  g y ö m b é r .  Ez nagyobb, vékonyabb és gömbölyűbb darabok­
ban jön e lő , mint a többi fa jo k ; hám ozott, sárgásfehér, vagy igen 
halvány-liússzinü. Az igen fehér kinézésű darabokat mésztejjel ke­
zelték. Szaga és íze erősebb, mint minden más fajtának, b.) B a r -



b a cl ο s z i g y ö m b é r ,  liámozatlan, ránczos felbőrrel van ellátva, sö- 
tétebb színű, laposabb, röviclebb darabokban jön  elő.

/?.) A  k  e 1 e t i n d i a i g y ö m b é r  a féreg őrlésének különösen 
ki van te te tv e , két fajra oszlik: a.) B e n g á l i r a ,  melyből h á m o -  
z o t t a k a t  és h á m o z a t l a n o k a t  különböztetünk m eg , a m a z  
sötétebb mint a jam aicai gyöm bér, ez nagyobb és barnább dara­
bokban jön e lő , mint a többi ázsiai fajták, b.) M a lá b  á r  g y ö m ­
b é r r e ,  melyből hasonlókép h á m o z o t t  és l i á m o z a t l a n  fa jtá t 
ism erünk; a m a z  csak néhány év óta jön  elő a kereskedésben, a 
jam aikai gyömbértől abban különbözik , hogy barnába vagy vörö­
sesbe já ts z ik ; e m e z  kisebb, rövidebb és barnább darabokban jön elő.

j'.) Az á f r i k a i  g y ö m b é r  S ierra Leonából jö n , liámozatlan, 
nagyon hasonlít a barbadoszi gyöm bérhez, darabjai azonban átalá- 
ban szélesebbek és kevésbé laposak.

A gyömbér szaga kellemes fűszeres, íze égető csípős, illatos. 
B uchhoh  szerint halványsárga higanfolyó illó-olajat, csípős illatos 
puha g y a n tá t, vízben és viztelen borlangban olvadó keserű, és viz- 
telen borlangban olvadatlan csípős és savanyús ízű vonatot , kemé­
ny ítő t, bassorint és vonatüledéket tartalm az.

A gyömbér a b o r  1 a n g o s i l l a t o s  v i z ,  a q u a  a r o m a ­
t i c a  s p i r i t u o s a ; a z  i l l a t o s  n y e l e t ,  e l e c t u a r i u m  a r o ­
m a t i c u m  és  a s a v a s  i l l a t o s  f e s t v é n  y ,  t i n c t u r a  a r o m a ­
t i c a  a c i d a  készítésére fordittatik .

2 . Curcuma longa L. Amomum Curcuma Jacqu. Curcuma tinc- 
toria Gouib. és Curcuma viridiflora Roxb.

Ezen Ázsia forró égalji részeiben különösen Kelet-Indiában 
(Bengáliában) Jav a  szigetén és Chinában részint vadon növő, ré ­
szint tenyésztett növényektől ered a s á r g i t ó  v a g y  k u r  k u m a -  
g y ö k  é r , R a d i x  c u r c u m a e  l o n g a e ,  l a n g e  G i 1 b w u r z e 1, 
mi a la tt azon kéz alakúkig cz ikke lyeze tt, ágaikon széttördelözö 
gum ókat é r t jü k , melyek a hagymaszerű közép tö rzsbő l, a köz­
ponti gumóból fejlődnek. N eveket a sáfrán persa nevétől — Kur- 
kum — vették. A sárgitó vagy kurkum a gyökér, kívül szürkés­
barna , kevéssé ránczos, harán t törésén narancsvörös , sima, viasz- 
szerü.

Kereskedésben a kurkum a két fa jtá ja  egymással vegyítve jön 
elő a.) A k e r e k  k  u r k  u m a  — C u r c u  in a r o t u n d a  — mely 
1 % " hosszú, % - % "  vastag gyöktőkékből á ll, kissé meg van 
görbülve és az elhalt gyök-hüvelyektől harántosan van gyűrűzve, 
mely egyik végén tompa hegybe fut k i, m ásik szélesebb végén 
még az elhalt törzs hegjegyeit ismerhetni fe l, és ép úgy a görcs­



közökről, míke'nt a gumókból is egyes gyökereket hajt. Ezek a 
föld feletti szár legalsó kifejletlen szárczikkelyének megvastago- 
dása által szárm aznak , mely felfele lassanként elhal. A gyöktörzs 
gumóiból mint melléktörzsek erednek a gyöktőkék — rhizom ata —, 
melyeket b.) h o s s z ú  k u r k u m a  — c u r c u m a  l o n g a  — név 
a la tt ismerünk. Ezek csaknem h engerdedek , alig x/ 2" vastagok, 
2—3" hosszúk, kissé e lágazók , alig észrevohetöleg gyürüzöttek, 
azonban egy kissé k iá lló , körkörösen terjedő gum ókkal vannak 
ellátva.

Pelletier és Vogel csípős illó olajat , barna festanyagot, kem é­
nyítőt, mézgát és egy gyantás sárga festanyagot a curcumint ta ­
lálták  benne. A kurkum át hazájában illó olaj tartalm áért fűszerül, 
nálunk azonban csak m int festanyagot használják. Nevezetesen a 
k u r k u m a  v a g y  s á r g a  k é m p a p i r ,  c h a r t a  e x p l o r a t o r i a  
l u t e a  készítésére fordittatik.

3. Curcuma Zedoaria Rose. Curcuma Zerumbet Roxb. Amo­
mum Zerumbct Koenig.

Ezen K elet-Indiában és különösen Jávában  gyakori növény­
től szárm azik a h o s s z ú  c z i t v a r  g y ö k é r ,  r a d i x  z e d o a r i a e  
l o n g a e ,  l a n g e  Z i t t w u r z e l ,  melyet a hagym aszerű gyök­
törzsből eredő nagyobb gumók szétmetszése által 2 —4 hosszas da­
rabokban nyernek. H egjegyeket vehetünk ra jtuk  ész re , melyek a 
lem etszett gyökerektől szárm aznak. Az egyes darabok szegletes 
a lak ú ak , m integy 1 — 2 hüvelyk hosszúk, súlyosak, fásak, tömöt­
tek  , részben hám ozottak és ezen helyeken világos veres sz ínűek ; 
a  hám ozatlan helyeken ke'regszeiü héjjal vannak e llá tva , belől 
szürkék vagy barnás sz ín ű ek , csaknem viaszfényüek, kámfor sza- 
g ú ak , izök k ese rű , csípős fűszeres. A sejtek legnagyobb része ke­
m ényítő testecsekkel van bőven eltelve.

A hosszú gyökéren kivül még k e r e k  c z i t v a r g y ö k  é r, r a ­
d i x  z e d o a r i a e  r o t u n d a e ,  r u n d e  Z i t t w e r w u r z e l  is jön  
elő , mely valószínűleg ugyanazon növénytől szá rm azik , Ainslie  
szerint azonban a Kaem pferia rotundától származnék. Ez 3/ 4—1 ' / 2 

hüvelyk hosszú, és épp oly v a s ta g , meglehetősen te k é s , m indkét 
végén tom pán hegyezett, vagy csaknem tojásdad többnyire kétfelé 
vágott darabokban jön elő. K ívülről a gumók csaknem vöröses- 
b a rn ák , gyakran  kevés feketével elegyítve, váglapjukon halvány 
vörösesek , belől v ilágosak , néha feketés porral behintvék, az át- 
metszeten ezen kivül igen apró , gyantás sárgás pontokat lá tha­
tunk. A kerek  czitvargyökér gyöm bérszerü fűszeres szag ú , íze csí­
pős , keserű illatos.



Guibourt még egy harm adik igen ritkán  előjövő sárga fa jtá t 
különböztet meg.

Buchholz  szerint a czitvargyökér égető ízű kám forszerü illó 
o la ja t, fűszeres keserű puha g y an tá t, fűszeres keserű vonatot, mez­
gát es kem ényítőt tartalm az. Meissner hamujában meg rezet is 
talált.

A könnyű, rovarő rö lte , szürke es belől sárgásszürke gyenge 
szagú es ízű gyökerek elvetendők. A czitvargyöker alkatrészé a 
b ű z ö s  m d h k ó r e l l c n e s  v í z n e k ,  A q u a  a n t i  h y s t e r i c a  f o e ­
t i d a .

4. Alpinia galanga Sicarlz. Maranta galanga L. Ezen Kclet- 
In d iáb an , Chinában , Cochinchinában részint vadon nö v ő , részint 
gyakran  tenyésztett növénytől szárm azik a g a l a n g a  g y ö k é r ,  
R a d i x  g a l a n g a e ,  G a l g a n t w u r z e l ,  melyből kereskedésben 
n a g y ,  k i s  es Guibourt szerint egy harm adik k ö n n y ű  gyökeret 
különböztetnek m eg , melynek szárm azása felől a szakemberek meg 
nincsenek egy véleményen. A két első talán egy ugyanazon nö­
vénytől , csakhogy különböző fejlődési időszakból származik.

A galanga gyöktőkéje hengerded , 2 " hosszú, 3 —6"' vastag, 
térdalakulag meg van görbülve, 1 — 2 erős, azonban röviden le­
m etszett ággal van ellátva, harán t gyűrűs, egyik végén csésze­
alakra k iszélesedett, másikon meg van keskehyedve. Ezen kivül 
sima , hosszirányban csíkolt és vörösbarna , belől igen rostos és fa- 
héjszinü. — Szaga fűszeres, szúró , dörzsölésnél ez még jobban k i­
fejlődik , íze fűszeres ta r tó s , égető csípős ; apróbb daraboknál ez 
utóbbi k é t sajátsága jobban ki van fejlődve, m int a nagyobbak­
ná l, m iért is a kis galanga gyökeret többre becsülik. A nagy ga­
langa gyökér különben a német kereskedésben többé nem is jön  elő.

Buchholz illó o la ja t, puha égető ízű g y an tá t, gyengén össze­
húzó vonatanyagot, m ézgá t, bassorint és növényrostot; Brandes  
sa já t jegeczedő állom ányt, Kämpferid nevűt talált benne.

A galanga gyökér alkatrésze az i l l a t o s  f e s t v é n y n e k ,  
t i n c t u r a  a r o m a t i c a ;  és a s a v a s  i l l a t o s  f e s t v é n y n e k ,  
t i n c t u r a  a r o m a t i c a  a c i d a .

5. Alpinia cardamomutn Roxb. Eletteria cardamomum White . 
M alabárban a hegyeken vadon nő, néhol itt ott tenyésztik i s ; ére tt 
gyümölcseit Novemberben gyűjtik  össze és gondos forgatás m ellett 
enyhe tűzön szárítják ki. Ezek adják a műtermi p a r a d i c s o m  
m a g o t ,  c a r d a m o m u m  m i n u s ,  c a r d a m o m i  m i n o r e s  ma -  
l a b a r e n s e s ,  s e m e n  c a r d a m o m i  m i n o r i s  m a  la  b a r  e n ­
s is . M a l a b a r i s c h o  o d e r  k l e i n e  C a r d a m o m e n .  Tokjaik



tompa három éltiek, hosszasak, */3— x/ 2 hüvelyk hosszúk, csíkolt- 
ta k , vék o n y ak , korszerűek, és sok,  szabálytalan szögletü, barna, 
vagy sötét vörösesbarna, kissé ránezos m agvakat tartalm aznak, 
melyek igen kellemes fűszeres szagúak és kedves csipös fűszeres 
izűek. 100 rész 26 rész szagtalan gyüm ölcsburkot és 74 rész mag- 
vat ad , mely Trommsilorff szerint 4,6 illó o la ja t; 10,4 zsíros o la ja t; 
3,0 kem ényítőt: 2,5 növénysavas ham anyélcgctfestanyagokkal; 1,8 
légeny tartalm ú nyákot vilanysavas mészéleggel; 0,4 sárga fest- 
anyagot és 77,3 keményítő tartalm ú fa-rostot foglal magában.

G yógyszertárakban a cardamomumnak csak ezen fajtáját sza­
bad ta rta n i, bár ezen kívül még több fajtái is vannak , m inők: a) 
Cardamomum longum, b) Cardamomum május s. javanensis. c) Car- 
damomum rotundum, d) Cardamomum maximum. — Ezek csak 
legnevezetesebbek a sok között, Cuibourt ugyanis 19 különböző 
fajt ir le , Pereira  több alfaj m ellett tizenkettőt.

A műtermi paradicsom magot néha oly erősen meghamisítot­
ták  , hogy 3 rész műtermi paradicsom mag között 18 rész levendula 
olajjal behintett jávai paradicsom m agvat találtak.

Kosborfélck családja. Orchideáé. Familie der Orchideen.

Füszerü növények, pam atos gyökrostokkal, és egyszerű, k e t­
tős gumóból, vagy gyöktőkéből e redő , néha kúszó szárral. Levelei 
többnyire egyszerűek, egyközes vagy ivalakú idegüek. V irágaik 
szárhegyen á lló k , egyesen vagy füzérben és fürtben , mindegyik 
egy egy murvától gyám olitva; szabálytalanok. V irágtakarójuk bok- 
rétaszerü , szegélyük vagy pártá juk  3 külső egyenlő és 3 belső 
szakaszszal, melyek közül a páratlan  nagyobb, és különbözőleg 
alakult a j k a c s k á v á  — labellum , Lippchcn — van kifejlődve, 
mely alapján gyakran sarkantyúalakú m éztartót visel. Három  po- 
rodájuk közzül többnyire csak a középső képződik ki ; ez a bibe­
szárral oszlopalakú testté (gymnostemium) van összenőve, ezért ta r ­
toznak a kosborfélék m indnyájan L i n n é  20-ik osztályába. A por- 
tok-rekeszek tartalm a összefüggő liimpor tömegek gyanánt jelenik 
m eg, melyek majd szem csések, majd viaszszerüek. Az alul álló 
terme egyrekeszű, 3 oldalt álló m agpárkánynyal. A gyümölcs sok­
m agú to k , porfinomságú m agvakkal, melyek egynemű húsos csi­
rá t tartalm aznak. — A kosborfélék virágaik jeles alakzata , vala­
mint sajátságos növekedési viszonyaik m iatt egyikét képezik a ’ nö­
vényország legérdekesebb családainak. Legnagyobb díszben és kü- 
lönféleségben a forró égalj nedves őserdeiben találhatók, hol azok



léggyökeikkel fák héjaira kapaszkodva, táplálékukat a nedves lég­
ből húzzák. A m érsékelt égalj kosborféléi földönlakók , némelyek 
közzü lök , melyek zöld szín hiánya és pikkelyszerüleg eltörpült le­
veleik által tűnnek ki , más növények gyökerein élődnek. Egész­
ben véve ezen családból 2000 fajnál m ár többet ismernek , melyek 
közzül sokan mint gyönyörű , azonban nehezen tenyészthető dísz­
növények nevezetesek. Némelyek becses gyógyszereket szolgál­
tatnak .

1. Orchis morio L. Agár kosbor; Orchis tnascula L. füles kos­
bor ; Orchis m ilitaris L. vitéz kosbor; Orchis galeata Lam. sisa ­
kos kosbor; Orchis ustulata L. sömörös kosbor; Orchis fusca  
Jacqu. kesely kosbor; Eulophia vera Lindl. és több mások azon 
kosborfélék, melyektől a k o s b o r  g y ö k  é r ,  r a d i x  s a l e p ,  Sa-  
l e p w u r z e l ,  R a g w u r z e l  származik.

Λ kosborgyökér igen szép nagy gumókban eredetileg keletről, 
különösen Persiából, Chinából és Kelet-Indiából jö tt  , azonban ezen 
keleti kosborgyökeret az Európában term ők m ár sok év óta egé­
szen kiszorították. M acedóniában, Francziaországban s nehány né­
met tartom ányban, nevezetesen B ajorországban, N assauban , Fulda 
környékén, Hessen-Darm stadtban sokat összegyűjtenek. Nálunk is 
lehetne a budai hegyek közt a rétesebb helyeken , a Rákos ned­
ves homokos rétjein s több más helyeken eleget g y ű jten i, ha ilyes­
mire ember akadna, ü g y  látszik hogy a gyöngym ódjára igen czél- 
szerütleniil fonalra fűzött gumók Macedóniából kerülnek. Többen 
m egm utatták , hogy a kosbornövények mivelés által nagyobb és 
szebb gum ókat nyernek.

A kosborgyökér sokféleségei több októl függenek; u. m .: 1.) 
A kosborfajoktól, a mennyiben gumóik egyenetlen nagyságúak.
2.) Az összegyűjtés idejétől, a mennyiben a még nem eléggé érett 
gum ók nagyon összezsugorodnak és ránezosak lesznek, inig az éret­
tek  sokkal kevésbé esnek össze. (Vesd össze a 14. és 15-ik lapon 
a gumó alatt mondottakat). 3.) Az éghajlattól és mindenek előtt a 
talajtól, melyben nőttek. 4.) A nagyobb és k isebb , ére tt és éretlen 
gum óknak több fajtákra válogatásátó l, és ö.) A kiásás utáni keze­
lésmódtól.

A kosborfélék gumós g y ö k ere it, és pedig az azon évieket nyá­
ron , midőn a növény épen elv irógzo tt, k iássák , nehány perczig 
forró vizbe m ártják , mi által friss állapotukban kellemetlen szagu­
k a t elvesztik, és kemenezében gondosan kiszárítják. Ezen állapot­
ban tü lkszerü , kem ény, tojásdad, többé kevésbé összenyomott, rán- 
ezos, á tte tsző , szagatlan és kelletlen izü szürkés vagy sárgásfehér



darabokká válnak , m elyeket porrá törni nehezen lehet. K ereske­
désben két fajtát, a k e l e t i t  vagy p e r s i a i t ,  mely valószínűleg 
az Eulophia vera-tól es ezen nem más egyéb fajaitól származik, és 
a n é m e t  kosborgyökeret különböztetjük m eg, melyet különösen 
Franczia- és Bajorországban gyűjtenek össze. Λ Németországban 
gyűjtö tt fa jta  fele'nyi mint a persiai, felülete csaknem sim a, míg a 
kereskedésbe Triesten á t jövő persiai fajta felületén érdes, csaknem 
hálószerüleg néz ki. Jóság tekintetében a keletinek semmi előnye 
sincs az európai felett.

A gömbölyded gumók közt néha kézalakúlag osztottak is jö n ­
nek elő, melyek leginkább az Orchis odoratissim a, Orch. macu­
la ta , Orch. latifolia s több más kosborfajtól szárm aznak, s régeb­
ben r a d i x  p a l m a t a ,  G l í i c k s h a n d  név a la tt műtermiek 
voltak.

A kosborgyökéi legnagyobb részt b asso rin t, kem ényítőt, a ra ­
bint , friss állapotban egy illó és egy keserű állom ányt, mely két 
utóbbi főzésnél elenyészik , és 4 száztóli ham ut tartalm az.

2. Fűszeres vanília. Vanilla sa liva  Schied. Vanilla aromatica 
S w a rz , vagy Epidendron vanilla L. Vanilla planifolia Andrew.

Ezen Mexicóban , Jam aicában és G ubában, valam int Délame- 
rika forró égalj alatti részeiben növő fajoktól származik a v a n í l i a  
t o k ,  c a p s u l a e  v a n i l l a e ,  V a n i l l a  vel v a n i g 1 i a , rosszul 
vanília beezőnek, siliquae vanillae, Vanilleschoten nevezve, mely 
a la tt azon 6—12 hüvelyk hosszú, 3—5 vonal széles, kissé össze­
nyom ott, még nem egészen ére tt és igy z á r t ,  beczöalakú tokokat 
é r tjü k , melyek m indkét végükön meg vannak véknyodva, puhák 
és hajlékonyak, sö tétbarna színűek , felületükön redőkkel és hossz­
barázdákkal vannak e llá tv a , és nem ritkán  a p ró , fehér , tüalakú 
jegeczekkel vannak behintve. Ezen tokokba barna , balzsamszerü 
bél van zárva , melyben számtalan apró , kerek  , fekete, fogak közt 
recsegő zsirfényü m agvak találtatnak. A gyümölcs szaga, különö­
sen a bélé igen kellem es, a perui balzsaméhoz hasonló, íze illatos. 
E zeket 50 darabonkint csomókba kötözik , mely körülbelöl 14—16 
latot nyom s jó l beforrasztott bádog-ládácskákban szétküldik.

Merat szerint a mexikóiak az érett tokokat negyed óra hosz- 
szant forró vízbe m ártják , s aztán 15 napon át légvonalnak teszik 
ki 5 ez által p u h á k , feketék és vastagok lesznek és kellemes illatot 
nyernek; végül olajozott papírba burkolják be. Columbiában a va­
nília gyümölcseit Anacardium occidentale magvaiból sajtolt zsíros 
olajjal vonják b e , s aztán napon szárítják  ki. Mivel a mint tudva 
v a n , ezen gyümölcsök , kül és belburkaik között igen csípős ned­



vet ta rta lm azn ak , akkor ha az olajat ezen magvakból vigyázatla­
nul sa jto lják , lehetséges volna, hogy e z , s ez által a vele bekent 
vanília tokok is m egfertőztetnének, miből a vanília fagylalt élve­
zése után néha felmerülő mérgezési esetek kim agyarázhatók vol­
nának azon esetekben, hol semmi más ártalm as hatány t kim utatni 
nem le h e t, minők Becsben 1851. nyarán s nem sokkal ezelőtt egy 
főúri lakomán szinte ott fordultak elő.

Young leginkább a következő 5 fajta vaníliát sorolja elő : 1.) L  a- 
c o r r i e n t é  (Baynilla mansa Schiede). Ezek a tenyésztett V. pla- 
nifolia Andi*, vagy V. sativa Schied, gyümölcsei, ezekből 2 alakot 
különböztetnek m eg , melyek közztil az egyik mag és nedvdús, s 
vékony gyümölcshéjjal van ellátva, úgy lá tsz ik , hogy a német k e ­
reskedésben nem jön  e lő , mig a másik (Vanille du L eg s. Lee) 
gyümölcshéja erősebb és kevesebbre becsültetik. 2.) L a  S i l v e s t r e  
s. Cimaronna (Baynilla cymarona Schiede, Simarona vanille Zen­
ker). Ezek az erdőkben vadon növő V. planifolia Andrew. (V. sil­
vestris Schiede) gyümölcsei, melyek az előbbinél jóság tekintetében 
tetemesen hátrább állanak. 3.) L a  M e s t i z a .  Inkább hengerded, 
száradásnál könnyen felpattanó, é re tlen , zöld és barnafóltos gyü­
mölcsök. 4.) L a  P u n o c a .  Még sokkal kisebb sötétzöld gyümöl­
csök, melyek száradásnál kellemetlen szagot vesznek fel. 5.) L a  
P o m p o n a  (Baynilla pompona Schiede) a vanilla pomponától. Rö- 
videbb és erősebb kellemes szagú gyüm ölcsök, szaguk azonban las- 
sankint elenyészik.

Schiede még ezekhez sorolja a Baynilla de Puerco-t is , mely 
a Vanilla inodora gyümölcse és Bouchardat a Bourbon vanille-t, 
mely a mascaréni szigeteken miveit V. planifoliától szárm azik , és 
5—7 hüvelyk hosszú, 2—3 vonal széles, hosszában barázdás, vé­
gein összezsinórzott, kissé p u h a , csirizes, vörösbarna és igen ked­
ves illatú. Ez könnyen k iszárad , és nem oly olajos, mint a mexikói 
vanília.

A vaníliát M exikóban Schiede és Deppe szerint Papantlában, 
Nautlában és Colipában, Young szerint Misantlában m ivelik, hol 
a növények m ár 3-ik évben gyümölcsöt hoznak. 1844-ig a gyümöl­
csök évenkinti termelése 50,000 darabra m en t, 1844-ben m ár 2 mil­
l ió t , és 1845-ben m ár 3 milliót term eltek CYoungJ.

Buchholz szerint a vanília ta rta lm az : barnasárga kellemetlen 
szagú , enyhe és kissé avas ízű zsíros olajat 10,8; puha, égényben 
nehezen olvadó, melegben vanília szagú gyan tát 2,3 ; gyenge ke­
serű vonatanyagot eczetsavas hamanyéleggel 16,8; savanyús, ke­
sernyés kemény vonatanyagot 9,0 ; édes vonatanyagot 1,2 ; ezukor-



szerű anyagot benzesavval 6,1; hamanyéleggel kivont mezgát 5,9; 
kem ényítőt (?) 2,8 ; mezgát 11,2 ; vonatüledéket 7 ,1; farostot 20,0; 
benzesavat 1,1; viz es veszteség 5,7.

A mit itt  B uchhoh  benzesavnak nevezett, azt Bley  vanília 
cam phornak tartja .

A vaníliából v a n i l i a f e s t v é n y ,  t i n c t u r a  v a n i l l a e  (1:  
6), és v a n í l i á s  c z u  k o r ,  E l  e os a c c h a r u i n  v a n i l l a e  (1: 1G) 
készül.

IV-ik osztály. Szirmatlan kétszikűek. Dicotyledoncs 
apetalae. Dicotyledonische Pflanzen mit Bliitlien- 

liiille oder Apctalen.

Tobozosak vagy tűlevelűek, vagy kuptermok családja. Coniferae. Familie 
der Zapfeiibíinme oder Nadelhölzer.

Agbogas törzsű, gyakran  igen jelentékeny magasságú fá k , r it­
kábban cserjék. A tobozosak faképzödésc egészben véve más két- 
sziküekkel összevág ugyan , azonban ezen családra nézve jellegzö, 
hogy a bél közelében fekvő nehány pörge edény kivételével, a fa 
egészen fasejtekből (Prosenchymzellen) á l l , melyeknek a bélsuga­
rak ra  háta t fordító falazatai n a g y , udvarral körülvett többnyire 
egyszerűen csoportosult pontozatokat m utatnak. A levelek gyűrű- 
a lakra szé tszórttan , vagy többeken pamatosan együtt állanak, több­
nyire ö rökzö ldek  és tü a lak ú ak , azaz vonalkeskenységüek és me­
revek. V irágaik mindig elkülönzött neműek és barkákban  állanak. 
A hímek egyszerű porodákból állanak rövid m egvastagodott szár­
ra l, pikkelyesen vagy paizsalakúlag kiszélesedett középszálagból 
— connectiv — és 2 , vagy tö b b , repedéken felpattanó portok-re- 
keszből. A nőneműek többnyire ké tfé le , egymással gyakrabban ösz- 
szenőtt pikkelyekből állanak , t. i. fedő pikkelyekből (a virágzat 
m urvái) és tengelyükön álló gyümölcspikkelyekből vagy kiszélesült 
gyümölcslevelekből. Az utóbbiak viselik alapjukon a meztelen to- 
já sk á k a t, melyek m ajd v isszásak, majd egyenesen állók és széle­
sen kinyílt csirszájacsot m utatnak. A gyümölcs, vagy helyesebben 
g y ü m ö l c s  ö z e t  fá3, vagy húsos; néha b o g y ó s z e r  ü á l b o ­
g y ó b ó l  — galbulus, Zapfen — áll. A m agvak fehérnyc tartalm úak 
és egyenes tengelyben álló csirát tartalm aznak két, vagy több, gyű­
rűsen álló magszikkel.



-  I l l  —

Ezen nevezetes es fontos család növényéi leginkább az északi 
es m érsékelt égöv hidegebb és mérsékelt égaljain honosak, hol azok 
társaságban n ő v e , terjedelmes erdőket képeznek ; melegebb ta rto ­
mányokban m ár csak is hegységeken jönnek elő, melyeken rende­
sen egyszersmind a fatcnyészés felső ha tárá t jelölik. A tobozosak 
ezen kívül fá jukért fontosak, aztán meg kivált minden részeikben 
elterjedt, tetemes mennyiségű gyanta és balzsam tartalm ukért, mely 
iparban és gyógyászatban alkalm azott egész sereg term ényt szol­
gáltat. Keveseknek közzülök megehető magvaik is vannak.

Λ tobozosakat főleg női v irágzatuk minősége szerint 3 cso­
portra vagy alcsaládra osztjuk.

1-sö c s o p o r t .  F e n y ő f é l é k .  A b i e t i n e a e .

Porhonuk kétrekeszü. Minden gyümölcspikkely alapján két 
visszásán álló tojáskával. Álbogyóik fá sa k , magvaik szárnyalttal^. 
A fenyöfélék oly sok, egyszer másszor műtermi használatban állott 
gyógyszert szolgáltattak m ár, s átalában némely részük különféle 
kezelés-módjainak terményei oly számosak , m iszerint ha azt ak a r­
ju k , hogy olvasóink azokat m iket leírunk, úgy é r tsé k , a mint azo­
k a t mi értetni k ív án ju k : az eddig mindig híven követni igyekezett 
t ö m ö t t - r ö v i d  előadástól itt némileg eltérni kénytelenek vagyunk, 
s hogy annál világosabban s érthetőbben álljon elénk az ezen csa­
láddal összefüggésben álló gyógyszernevczékek képe, rövideden, 
habár néhol majd csak névleg is , azokat is m egem lítjük , melyek 
ma m ár nem gyógyszerek többé.

a.) P  i n u s. F e n y ő .  K i e f e r .
1. Pinus pinea L. Mondolafenyő. Déleurópában és Eszakáfri- 

kában. Az álbogyók fedező pikkelyei a la tt m agányosan vagy k e t­
tősen ülnek a hosszas vörösbarna kőkemény d ió k , melynek bél- 
m agvai adják a c z i r b e l  d i ó t ,  p i g n e o l i  s. n u c l e i  p i n e a e ,  
Z i r b e l n ü s s e  oder P i n e  o l e n. M agvait mondola gyanánt süte­
m ényeknél használják , s m inthogy zsirt és fehérnyét ta rta lm azn ak : 
vízzel összedörzsölve fejetet adnak.

2. Pinus sylvestris L. P. rubra Mill. Erdei fenyő. Die gemeine 
Kiefer oder Föhre. Eszak-Európában és Ázsiában nagy erdőket 
képez.

3. Pinus nigra L ink. P. nigricans Host. P. austriaca Tratt. 
Fekete fenyő. Die Schw arzkiefer. S tayerországban , M agyar- és 
H orvátországban , Dalmátiában.

4. Pinus rotundata Link. Déli Németországban.



5. Pinus pinaster Aitcn. P. maritima De Candoll. Die S trand-  
kiefer. Déli Franeziaországban a Pyrenéken és Görögországban.

6. Pinus pum ilio Walds, et Kit. vagy P. mughus Scopoli. He­
nye fenyő. Die Zwergkiefer, das Knieholz, Krummholz, főkép Ma­
gyarbon K á rp á tja in , nevezetesen „a T á trá k  alhavasi táján bőven, 
s onnan a Beszkéd hegyek magasabb részeire u. m. B abjagura és 
Pilszkó környékére Á rvában s néhol a rónaságig is , pl. a Bory 
mocsárokra s a szlaniczai zsombékra is elterjed. R itkaság gyanánt 
a Branyiszkó s a Prehiba hegységek magasabb csúcsain is fordul 
elő“ (Hazslinszky); és Németország alpesein.

7. Pinus cembra L. Czirbel fenyő. Die Zemberkiefer. Közép- 
Európa és Szibéria hegységeiben. Λ K árpátokon 4— 5000 lábnyi 
magasságon.

8. Pinus strobus L. Sima fenyő. Die W eym ouls-K iefer. Eszak- 
A m erikában és Polhora mellett Á rva vármegyében.

9. Pinus palustris Alton. P. australis Michaux. Mocsári fenyő. 
Sum pfkiefer. Karolinában és Floridában.

10. Pinus taeda L. Die W eihrauchkiefer. V irginiában és Ca- 
nadában.

11. Pinus laricio. Poir. Die Lerchenkiefer. Taurusban, Olasz­
országban, Corsica és C alabria hegységein tetemes erdőket képez.

b.j P  i c e a. F i c h t e .
1. Picea vulgaris L ink . P inus abies L. Abies excelsa De Cand. 

Magas jegenye fenyő. Veres jegenye. Die gemeine Fichte oder Rolli- 
Tanne. Észak-Európában és Ázsiában.

c.) A b i e s .  T a n n e .
1. Abies pectinata. De Cand. P inus picea L. Lucz fenyő, vagy 

szurkos fenyő, vagy fehér jegenye fenyő. Die Edel-Tanne oder 
W eiss-Tanne. Dél-Európa és északi Ázsia hegységein. A K árpáto ­
kon 3000 lábnyi magasságig.

2. Abies balsamea De Cand. P inus balsamea L. Balzsam  fenyő. 
Die Balsam-Tanne. Eszak-A m erikában, különösen Virginiában, Ca- 
n ad áb an , Carolinában.

3. Abies canadensis L ink. Pinus canadensis L. Kanadai fenyő. 
Die canadische Tanne. Eszak-A m erikában, különösen Canadában 
és Virginiában.

d .)  L  a r i X. L ä r c h e .
1. L a r ix  europaea De Cand. Pinus larix L. Vörös fenyő. Die 

gemeine Lärche. Dél és Közép-Európa és Ázsia hegységein.



Azon gyógyszerek, m elyeket ezen, a Pinus sylvestristöl idáig 
elősorolt fák szo lgáltattak , következők , u. m. :

a.) F e n y ő  h a j t v á n y .  T u r i o n e s  s. g e m m a e  p i n i .  
F i c h t e n s p r o s s e n .  Ezek a pinus sylvestris  tavaszszal gyűjtött, 
meg gyönge , h eg y eze tt, halvány vörösbarna rügypikkelyekkel fe­
dett zöld fiatal hajtásai. H engeralakúak , 1—2 hüvelyk hosszúk, 
ragadósak , szaguk sajátságos balzsam os; ízük keserű balzsamos. 
Csersavas, sajátságos , a terpetin  olajtól különböző, azonban azzal 
hasonló szerületü illó olajat és Forchhammer szerint sa já t, poralakú 
gyantát ta rta lm azn ak , mely Boloretin-nek neveztetett. Régebben 
m űterm i vo lt, ma m ár nem. E ttől a

b.) T u r i o n e s  s. g e m m a e  a b i e t i s ,  T a n n e n s p r o s s e n  
nevet viselő Picea vulgaris és Abies pectinata  fiatal hajtásai tu ­
lajdonkép csak inkább kúpform a alak juk  által különböznek.

c . ) E r d e i  f e n y ő g y a p j u .  L a n a  p i n i  s y l v e s t r i s .  W a l d ­
w o l l e .  Azon ro s to k , melyeket a pinus sylvestris friss tüleveleiből 
Siléziában Humboldts-Au-ban oly módon k ész ítn ek , hogy azt víz­
zel mindaddig főzik, mig rostjaik elválnak, ekkor hengerek közt 
a rostokat szétszedik, tisztítják és kilúgozzák. Mentül gyakrabban 
ismétlik a főzést, hengerezést és k ilúgozást: annál fehérebb és fi­
nomabb lesz a termény. Ez gyenge fenyőlevél szagú és székek, di- 
vánok és derékaljak kitömésére különösen betegek számára kitűnő 
anyagot szolgáltat.

d.) E r d e i  f e n y ö o l a j .  O l e u m  p i n i  s y l v e s t r i s .  W a l d -  
w o l l ő l .  A fenyő tüleveleinek illó olaja, melyet átpárolva akkor 
nyernek , ha annak főzése fenyőgyapjú készítéséhez kazánban tö r­
ténik. V iztiszta és higanfolyó. Szerülete mi n t a  terpetin  o lajé, attól 
leginkább az által különbözik , hogy szaga ugyanolyan , minőt fe­
nyő erdőbe belépésnél érzünk.

e.) F e n y ő g y a p j ú  v o n a t .  E x t r a c t u m  p i n i  s y l v e s ­
t r i s .  W a l d w o l l e x t r a c t .  E zt azon viz elpárolásából nyerik, 
melyben a fenyő tüleveleit a fenyőgyapjú készítése m iatt főzték.

F ek e teb a rn a , undorító fanyar ízű. Schnauss szerint 0,36°/o illó 
o lajat; l l ,0 ° /o m ézgát; 0,36°/o zsirt; 5,4% ham ut, és 34%  csersa­
v a t ,  g y an tá t, növényczukrot és a mi igen feltűnő, salicint ta r­
talmaz.
f.) T e r p e t i n e k .  T e r e b i n t h i n a e .  T e r p e n t h i n e ,  (sürük).

Ezek nem m áso k , mint a fenyőfélék gyanta nedvei, melyek 
a balzsam fogalmának annyiban teljesen m egfelelnek, a mennyiben 
egyenlő szerületü — isomer — különféle gyanták  és egyenlő 
szerületü különféle illó olajok egyenlőtlen sürün folyó oldatai, 6 
A  gyógysz. tu d . a lapvon . I I .  K ö te t. 8



melyek ezenkívül még részben g y an tá rsav a t, hangyasavat és ré ­
szint term észetes, részint a készítésnél közzéjük elegyedő vizet ta r ­
talm aznak. A gyan ta és illó olaj és annak egyenlő szerületű minő­
sége közötti viszonylagos a rán y , (különben egyenlő minőségi és 
mennyiségi szerületnél) a fenyők különböző szárm azása, valamint 
ugyanazon fajú fenyők k o ra , a kiválasztás évszaka, és az eltartás 
egyenetlen tartam a szerint igen különbözöleg változik. Gyantársav 
és hangyasav oly csekély m értékben vannak benne, hogy csak is 
tudom ányos jelentőségűek és a terpetin oldatok savas visszahatá­
sát m agyarázzák meg. A vízmentes terpetinek teljesen derültek, a 
vizet tartalm azók azonban többé kevésbé fehérek és zavarosak s 
a víz a gyanta egy részével kétségtelenül egy átlátszatlan viz- 
egyet k ép ez , mely feh ér, á tlá tsza tlan , szemcsés jegeczes tömeg 
alakjában , a gyanta többi részének illó olajbani derült oldatában 
van felfüggesztve, és m int abban o lvadatlan , lassankint az edény­
fenekére ülepszik. Ezen zavaros fa jtá t k ö z ö n s é g e s ,  ama derült 
fa jtá t f i n o m  t e r  p e t  i n n é k  nevezzük.

A k ö z ö n s é g e s  s ű r ű  t e r p e t i n e k  hevítésnél vizüket el­
vesztik , egyszersmind illó olajuk némely részét i s , mire aztán de­
rü litek  lesznek és m aradnak. Ezek oly annyira hasonlitnak egy­
máshoz , hogy n eh éz , sőt gyakran lehetetlen m egkülönböztetni, 
hogy a fenyőfáknak melyik fajától származnak.

A legfontosabb fajták  k ö v e tk ező k :
1. N é m e t  t e r p e t i n .  T e r e b i n t h i n a  g e r m a n i c a .  D e u t ­

s c h e r  T e r p e n t h i n .  A német tartom ányokban, különösen a 
Pinus sylvestris-bői; azonban a P. n igra ; P . rotundata  és Picea 
vulgaris-ból oly módon nyerik , hogy a fákat F ebruárban egészen 
a  fás részig bevágják s aztán az abból Octoberig folytonosan k i­
folyó gyantanedvet összegyűjtik , meleg helyen , vizet adva hozzá, 
vékonyabb folyóvá teszik és szalmaszürőn átszűrik. Egy 30 éves 
erdei fenyő-törzs 100 éves koráig adhat te rp e tin t; a ra jta  ejtett 
sebeket — vágásokat — Novemberben F ebruárig  terpetin  gyantá­
val betapasztják , s azt aztán tavaszszal ú jra  eltávolítják. H a k ö ­
z ö n s é g e s  t e r p e t i n - r ő l  van szó a gyógyászatban; azalatt min­
dig az erdei fenyő gyanta-nedvét értjük. Azonban m ár régibb idő 
óta nem veszik azt többé oly pontosan, sőt újabb gyógyszer- 
könyvek , ezek közt a mienk is , megengedik a közönséges terpe­
tin t a tobozosak bármely fajáról gyűjteni. Gyógyszerkönyvünk a 
közönséges terp e tin t, terebinthina communis ta rta tn i rendeli.

A  német terpetin sárgásfehér, szemcsés, félfolyó, szívós és 
ragadós, erős sajátságos kellemetlen szagú , kellemetlen ingerlő és



kévéssé keserű ízű tömeget képez, mely vízben nem , de erős bor- 
langban és égényben meglehetős könnyen és csaknem teljesen ol­
vad. Könnyen m eggyűl, és kormozó lánggal ég. Unverdorben sze­
rin t illó olajból, k é t tagadólagos villamosságú g y an táb ó l, sylvin- 
és pinin-savból és csekély mennyiségű közönyös gyantából áll. K e­
serű ize egy közelebbről még nem elem zett, vízben olvadó a lkat­
résztől látszik függeni.

A picea vu lgaris·ból nyert terpetin  fehéres , sá rg ás , ibolya , 
vagy sötét egész barna-sárga színű , erős balzsamos szag ú , édeses 
fűszeres iz ü , nem keserű , és Caillot szerint 32,0% illó o la ja t, 
45,37% sylvin- és pininsavat és 11,47% jegeczithető közönyös 
gyan tát ta rta lm az , melyet a b i e t i n nek neveznek.

2. F r a n c z i a  t e r p e t i n .  T e r e b i n t h i n a  g a l l i c  a. F r a n ­
z ö s i s c h e r  T e r p e n t h i n .  Bordeaux környékén a pinus pinaster- 
ből az előbbihez hasonló módon nyerik. F e h é r , sűrű , zavaros , né­
ha hevítés által derültté is teszik. Szaga kellemetlen, íze csípős 
keserű, kellem etlen, különösen égetett kesrenyéleg által gyurm ává 
sű rítik , mely kiváltkép labdacsokhoz belső használatra alkalm assá 
válik. 12—25%  illó olajat és egy sajátságos, tagadólagos villamos­
ságú , a sylvinsavval hasonló szerületü gyantát ta rta lm az, melyet 
p i m a r s a v n a k  neveztek. Egész Francziaország szerte alkalm az­
zák s gyakran viszik a német kereskedésbe is.

3. A m e r i k a i  t e r p e t i n .  T e r e b i n t h i n a  a m e r i c a n a .  
A m e r i k a n i s c h e r  T e r p e n t h i n .  Észak-A m erikában a pinus  
palustris és pinus taedából hasonló módon nyerik. Sárgásfehér, 
zavaros, de egyszersmind áttetsző is, fűszeres szagú, melegítő szú­
rós keserű izü s friss korában m integy 17%  illó olajat tartalm az. 
Leginkább Eszak-Am erikában és Angolhonban van használatban.

A  finomabb terpetinek alkalm azása korlátoltabb. Fontosabb 
fajtái ezek:

1. S t r a s z b u r g i  t e r p e t i n .  T e r e b i n t h i n a  a r g e n t o r a -  
t e n s i s  s e u  a l s a t i c a .  S t r a s s b u r g e r  T e r p e n t h i n .  A 
schweizi alpokban és Szibériában sat. az abies pectinatából oly 
módon n y e r ik , hogy az annak héjaiban képződött gyantacsom ókat 
átszúrják  s aztán az abból kifolyó balzsamot összegyűjtik. D erült, 
h iganfolyó, sárgás vagy barnasárga, kellemes czitrom szagú, ize 
csípős és igen keserű. Caillot szerint 33,5%  illó o lajat, 46,39%  
sylvin-és pininsavat 10,85% abietint és 0,85%  gyantársavat és ke­
serű anyagot tartalm az. Igen hasonló a  nálunk inkább használt ve- 
lenczei terpetinhez s az által elég gyakran  is helyettesittetik .



2. V e l e n c z e i  t o r p e t i n .  T e r e b i n t h i n a  v e n e t a  s. 1 a- 
r i c i n a  s. l a r i g n a .  V e n  e t i  a n  i s e h e r  T e r p e n t h i n .  A La­
r ix  europaea törzsének felső részén sa já t, a héjon kiülő gyanta 
tömlőkben gyűl össze, s megszúrás után abból foly ki. E leinte 
tejszerü zavaros, később azonban derü lt, színtelen, egész barnás 
sá rg á ig , zöldbe já ts z ó , szívós , fonalként nyú ló , kellemetlen és 
csak gyengén czitrom szag ú ; íze különösen keserű , és Unverdor­
ben szerint 25%  illó o la ja t, egy közönyös olajat, sok pininsavat, 
kevés sy lv insavat, közönyös g y a n tá t, gyantársavat és egy keserű 
anyagot tartalm az. G y ó g y s z e r k ö n y v ü n k  a v e l e n c z e i  t e r- 
p e t i n t  t a r t a t n i  r e n d e l i .

3. M a g y a r  t e r p e t i n  v a g y  b a l s a m .  T e r e b i n t h i n a  
h u n g a r i c a s .  B a l s a m u m  h u n g a r i c u m .  U n g a r i s c h e r  
T e r p e n t h i n  o d e r  B a l s a m .  A Pinus pumilio  lemetszett ághe­
gyeiből foly ki. H alványsárgás, d e rü lt, higanfolyó , fűszeres sza­
g ú , íze erős melegítő.

4. K á r p á t i  t e r p e t i n  v a g y  b a l z s a m ,  T e r e b i n t h i n a  
c a r p a t h i c a  s. B a l s a m u m  c a r p a t h i c u m  s. L i b a n i .  C a r -  
p a t h i s c h e r  T e r p e n t h i n  o d e r  B a l s a m .

A czirbelfenyő — Pinus cembra — gyan ta nedve. Színtelen, 
d e rü lt , higanfolyó; szaga , íze fűszeres , gyalogfenyő borókáéhoz 
hasonló, íze egyszersmind csípős keserű.

5. K a n a d a i  t e r p e t i n .  T e r e b i n t h i n a  c a n a d e n s i s  s. 
B a l s a m u m  c a n a d e n s e .  C a n a d i s c h o r  T e r p e n t h i n  o d e r  
B a l s a m .  Az Abies balsamea és még noha csekélyebb m értékben 
az Abies canadensis héjain előjövő hólyagalakú kidudorodásokból 
g y ű jtik , honnan bemetszés után kifoly. Üveg tisztaságú , színtelen, 
világos sá rg ás , vagy kissé zöldes, igen szívós és fonalként nyúló, 
íze csípős, szaga kellem es, terpetinszerü. 16—19% illó o la ja t, s 
3 , úgy látszik sajátságos gyantát tartalmaz.

A terpetin nevezet eredetileg a Pistacia terebinthus balzsamát
ille tte , és csak később vitetett á t a fenyőfélék balzsamára.

g.) T e r p e t i n  o 1 a j  o k. 0 1 e a t e r e b i n t h i n a e .  T e r p e n -
t h i n ő l e .  Az elsorolt sűrű terpetinek illó olajai, m elyeket azok­
ból vizzelí lepárlás által nyernek. Ezek m indnyájan isomer vagy 
polymer szénkönenyek, m elyeknek legegyszerűbb kifejezése C5 II8. 
Ezek közös néven Terebenek-nek neveztetnek. Minden terpetin ren­
desen két ilyen olajat tartalm az. Közzülök némelyek vegyileg igen 
szabatosan tanulm ányoztattak. Igen könnyen gyantásodnak, a men­
nyiben élenyt szörbölnek fel, mely az olajjal részint egyesül, ré ­
szint’ könenyt von el abból, hogy azzal vizet képezzen. Valószínű-



leg természetes úton igy keletkeznek azon gyanták is', melyeket 
a terpctineknél az olajnak még át nem változott m aradványában 
felolvadva találunk. L egfontosabbak:

1. Közönséges terpelin olaj. Oleum terebinthinae commune. 
Gemeines Terpenthinől. A német terpetin fajokból lepárolt olaj. 
IJgy a mint a kereskedésben előjön, hangyasavat és némi gyantát 
tartalm az. Az ebből ú jra  lepárlás által m egtisztított olaj viz vé­
konyságú, derült és színtelen, fajsúlya 0,86; -f- 156°,8-nél forr, 
borlangban nehezen o lv ad , sajátságos kellemetlen szagú. Gyógy­
szerkönyvünk  mind a közönséges, mind a tisztitolt terpetin olajat, 
— Oleum terebinthinae rectificatum , Spiritus terebinthinae — ta r ­
tatni rendeli. A tiszta terpetin  olaj, m int a lám pák égő szere Cam- 
phine  név a la tt ismeretes.

2. F  r a n c  z i a t é r  p e t i n o l a j .  O l e u m  t e r e b i n t h i n a e  
g a  I l i c u m .  F r a n z ö s i s c h e s  T e r p e n t h i n ő l .  A franczia 
sürü terpetinből az előbbihez hasonló módon nyert olaj, mely F ran- 
cziaországban átalánosan alkalm aztatik s a német kereskedésben is 
igen gyakran előjön s mely úgy látszik , hogy a közönséges te r­
petin olajtól lényegileg semmiben sem különbözik.

3. H e n y e f e n y ő  o l a j .  K á r p á t i  o l a j .  O l e u m  c a r p a t i -  
c u m ,  o l e u m  t e m p l i n u m .  K r u m m h o l z ö l .  A m agyar terpe­
tinből , vagy mint rendesen történni szo k o tt, egyenesen a Pinus 
pumilio  ághegyeiből lepárolt olaj. Sárgazöld , kellemes szagú; úgy 
látszik hogy a fenntebbi olajoktól lényegesen különbözik, s igy 
azok által nem helyettesíthető.

4. F e n y ő  á l b o g y ó  o l a j .  T a n n z a p f e n ö l .  Ez nagyon ha­
sonlít a terpetin  olajhoz, attól azonban czitrom vagy méhfühöz 
hasonló sza g a , halványéhoz hasonló zöldessárga szine és fajsúlya 
á l ta l , mely -f- 5°-nál csak 0,866, és 10°-kal alacsonyabb forrpont- 
ja  által különbözik.

h.) F e n y ő  g y a n t á k .  R e s i n a e  a b i e t i n a e .  F i c h t e n ­
h a r z  e.

1. Főzött terpetin. Fenyőgyanta. Terebinthina cocta. Resina  
pini. Gekochter Terpenthin. Azon gyanta elegy, mely a német te r­
petin fajok vizzeli átpárlási főzésénél h á tram arad , miután abból 
annyi illó olaj m ent á t,  hogy az kihűlésnél kemény és törékeny 
lesz. Az arról leöntött viz tartalm azza a gyantársav nagy részét. 
Az illó olajból még némi m aradvány van benne, ezért van az a 
sajátsága, hogy hosszabb állás után össze foly, mindaddig mig a 
benne levő olaj meg nem gyantásodott. H engerded vagy nyújtott 
alakban is jön elő a kereskedésben.



2. K ö z ö n s é g e s  f e n y ö g y a n t a .  R e s i n a  c o m m u n i s  s. 
P i n i .  G e m e i n e s  H a r z .  Azon gyanta tömegek, melyekkel a fá­
kon levő sebeket, honnan melegebb hónapokban a német terpetint 
n y e rik , télen vastagon bekérgelik , és a melyek idősebb fákon is a 
kéreg és fa között vékony lemezekben összegyűlnek. Ez tehát 
ezen fák természetes gyan táinak , főleg sylvin és p ininsavnak, né­
mi közönyös gyan tával, gyan társavval, kevés illó olajjal és több 
kevesebb idegen k everékekkel, héjdarabokkal, porral sat. vegyült 
elegye, m iért aztán különfélekép van színezve.

Igen szabálytalan a lakú , némileg szemcsés fehér, sárgás, sár­
gavöröses vagy barnás darabokat k ép ez , melyek m ár újjak közt 
puhák és ragadósak lesznek és könnyen olvadnak.

3. E r d e i  t ö m j é n .  O l i b a n u m  s y l v a t i c u m .  T h u s  v u l ­
g a r i s  s. c o m m u n i s .  W a l d - W e i h r a u c h .  Azon g yan ta , mely 
az erdei fenyőről lehull, és a hangyák által a hangyabolyba vite­
tik  , honnan összegyűjtik.

4. F e h é r  g y a n t a ,  k ö z ö n s é g e s  n é v v e l  F e h é r  s z u ­
r o k .  R e s i n a  a l b a .  W e i s s e s  H a r z .  A kkor n y e rik , midőn a 
közönséges gyantát vízzel mindaddig hevítik , mig az illó olaj ab­
ból elillan s aztán megszűrik. F eh ér, lassankint sárgává váló , ke­
mény törékeny darabokat képez. A viz a gyantársavat távolította 
el belőle. A  kezdetleges gyanták  még meglehetős változatlanul ma­
rad tak  benne.

5. S á r g a  g y a n t a .  R e s i n a  f l a v a  s. c i t r i n a .  G e l b e s  
H a r z .  A  közönséges gyantából úgy n y e rik , ha azt kevés vízzel 
vagy a nélkül m egolvasztják s aztán megszűrik. Színe s á rg a , 
egész barnás sá rg á ig , kinézése legalább helyenkint ott, hol vizét 
elvesztette derü lt, egyébkint néhol zavaros. Az olaj egészen el 
van belőle távo litva , ezért igen törékeny, parázs. A gyantársav 
még legnagyobb részt benne van.

6. H e g e d ű  v a g y  v o n ó  g y a n t a .  C o l o p h o n i u m .  G e i ­
g e n h a r z .  A sárga gyantából viz nélkül történő hosszabb olvasz­
tás által n y e r ik , m ialatt a benne levő viz egészen elillan, úgy 
hogy a term ény egészen derült és átlátszó lesz. Szine a világos 
barna verestől a fekete barnáig sok közép fokot vehet m agára. 
Igen merev és törékeny.

7. B u r g u n d i  s z u r o k .  P i  x  b u r  g u n d  i c a. B u r g u n d i -  
s c h e s  P e c h .  A Picea vulgáris  sárga gyan tá ja , melyet az arról 
össze gyűjtö tt természetes balzsamból kevés vízzel olvasztás és 
megszűrés által állitnak elő. Világos sárga és alkalmasint pálmao­
laj hozzáadása által szebb sárga színűre festik.



i.) U r á l i  v a g y  o r e n b u r g i  m e z g a .  G u m m i  o r e n b u r ^  
g e n s c  s. u r a l c n s c .  0  r  e n b  u r g i s c h e  s G u m m i .

Az urálban az esetleges erdőégéseknél a L a rix  europaca tö r­
zseiből kiizzadó mézga tömeg. Á tlá tszó , vöröses kemény darabo­
k a t k ép e z ; izük és szaguk g y a n tá s ; viz irányában úgy viselik 
m agukat mint az arab mézga.

k.) L e p á r l á s i  t e r m é n y e k .  D e s t i  11 a t i  on  s-P r o d u c t e .  
Több fajta fenyők gyökereiből és az elősorolt testek nyerésénél 
tám adt hulladékokból , különféle lepárlási kezelések mellett követ­
kező , itt azonban csak röviden érintendő készítm ényeket n y ern ek :

1. F e h é r  k á t r á n y .  P i x  l i q u i d a  a l b  a. W e i s s e r  T h e e r .  
Λ kezdetben kiolvadó, sárgás, sürünfolyó balzsam , mely főtöme­
gében még változatlan terpetin. A vele együtt átpároló savanyú 
vizet kátrány  epének hívják.

2. V ö r ö s  f e n y ő  o l a j .  O l e u m  P i n i  r u b r u m .  K i e n  öl .  
A fehér kátrányból viz hozzáadása által átpárolt olaj. Higan folyó, 
halvány vörösbarna, szaga kozm ás, terpetinszerü. Legnagyobb 
részt terpetin olajnak látszik lennni, nehány bomlási term énynyel 
elegyülve s azok által megfestve.

3. F e h é r  s z u r o k .  P i x a l b a .  W e i s s e s  P e c h .  A fehér 
kátránynak  vízzel lepárlásánál hátram aradó gyanta e leg y , mely­
nek tulajdonképi minősége eddigelé még nincs elemezve, mely 
azonban úgy lá tszik , hogy a sárga gyantától nem igen nagyon 
különbözik. Azonban nem fehér, hanem barnássárga.

4. F e k e t e  k á t r á n y .  P i x  l i q u i d a  a t r a .  S c h w a r z e r  
T h e e r .  A fehér kátrány  lepárlásánál hátram arad ó , legnagyobb 
részt bomlási term ényekből álló elegy, melynek más kevéssé is­
m ert alkatrészein k ívül a következők ismeretesek ’ u. m: égetett 
g y an ta , colopholsav, eupion, paraffin , k reo so t, p icam ar, pitta- 
k a l l , kapnom or, pyroxan thogen , ced rire t, pyren , ch rysen , car- 
bo lsav , kevés eczetsav, m esit, x y lit, terpetin olaj. Leginkább 
Svédországban készítik.

F ek e teb a rn a , sürün folyó, víznél súlyosabb , azzal összedörzsöl­
ve rózsavörös szint m u ta t; borlangban , égényben és olajokban ol­
vad ; szaga kellemetlen kozm ás; íze undorító , keserű és csípős. 
V ilágitó, erősen kormozó lánggal ég el.

5. F a - e c z e t .  A c e t u m  p y r o - l i g n o s u m .  H o l z e s s i g .  
Azon b arn a , vizes folyadék, melyet a fekete kátránynyal egyide­
jűleg nyernek. Leginkább vízből, eczetsavból, faszeszből és mesit- 
ből á l l , mely elegy a kátrány  többi alkatrészeiből bizonyos men­
nyiséget felold, mitől barna szint s olyan szagot k a p , minő a k á t­



rányé. A készítéséhez használt anyagok szerint hasonlóan egye­
netlen minőségű.

6. K o r o m .  F u l i g o .  K i e n r u s s .  Az előbb elsorolt állomá­
nyok nyerésénél elhulladozó tárgyak  égetése által a kéményekben 
összegyűlve nyerik. Asbolinnal s több effélével á tita to tt szén.

e.) D am m  a r f e n y ő .  D a m m a r a .  D a m m a r - F i c h t e .
1. Dammara orientalis Don. Agathis loranthifolia Salisbury. 

Pinus dammara Willd. — M olukkai, a
K e l e t i n d i a i  d a m m a r  g y a n t á t ,  D a m m a r a  s. R e s i n a  

d a m m a r a e  i n d i c a e ,  o s t i n d i s e h  e n  D a m m a r  szolgáltatja, 
mely ezen fán ak , gyökere felett levő, gyakran  fejnagyságú kinö­
véseiből mint balzsam szivárog ki és úgy keményedik gyantává.

S zabály ta lan , gyakran igen n ag y , d e rü lt, á tlá tszó , viztiszta 
vagy sárgás, üvegforma darabok , törésük kagylós és üvegfényü, 
könnyen szétdörzsölhetők, tiszta fehér port ad n a k , kézben kissé 
ragadósak lesznek s gyakrabban úgy recsegnek m int a k é n , szag­
talanok és gyantás ízűek. Fajsúlyúk : 1,0417—1,123. — 100°C-nál 
m egpuhúl, aztán m egolvad, e mellett nem kellemetlen szagú. El-ég 
mint a gyanta. Egényben csaknem egészen felo lvad, borlangban 
hidegen csak részben, melegen teljesen. Zsíros és illó olajok telje­
sen feloldják.

2. Dammara australis Don. Agathis australis Salisb. — Uj 
Seeland északi részein, az

U j s e e l a n d i  d a m m a r g y a n t á t ,  D a m m a r a  a u s t r a l i s ,  
N e u s e e l ä n d i s c h e n  D a m m a r  szolgáltatja.

f.) G y a n t á r f e n y ő .  P  i n i t e s .  B e r n s t e i n f i c h t e .
1. Gyantártermő fenyő. P inites succinifer Güppert. Ásatag 

fenyőféléi valószínűleg minden világrésznek és országnak , főleg 
Európában , melynek leginkább a

G y a n t á r .  S u c c i n u m  s. E l e c t r u m ,  B e r n s t e i n  o d e r  
A c h t s t e i n  köszöni Jétrej ö t té t , melyet Poroszország, Grönland, 
Francziaország, Schw eitz, A ngolország, Svédország, Lengyelor­
szág , N ém etország, H olland, O laszország, Spanyolország, Szi­
béria és Eszak-A m erika barna kőszén telepeiben, valam int némely 
fák barna kőszénhez hasonló m aradványaival a hullámok által k i­
mosatva , többnyire moszatfélékbe b u rk o lv a , legbővebben a keleti 
tenger partja in  (kiváltkép Königsberg és Memel között) találnak 
és gyűjtenek;— vagy az agyagréteg alól, hol gyakran székel, vagy 
közvetlenül az ásatag fáb ó l, vagy annak közelében vaskovand vagy 
timföld rétegekből ásnak ki. E z többé nem term észetes, hanem 
századokon á t folyton ta rto tt földi és összes mindenségi vagy világ­

it



egyetemi — cosmotelluricus — befolyások által lényegesen és oly fokig 
megváltozott g y an ta , hogy az minden más természetes gyantától, k i­
váltkép a most élő fenyőfa-félék fenntebb elősorolt gyantáitól egészen 
különbözik. Mindamellett hogy a gyantárnak termő fája is meg van ha­
tározva, elannyira, hogy azon 50 faj ásatag fenyő , mely állítólag 
mind gyan tárt te rm e tt, szinte egész kis g y a n t á r  v i r á n y t  k é ­
pez: örökre megoldatlan m arad azon kérdés, hogy váljon az illető 
fák természetes gyantája mégis hasonló, vagy különböző minőségű 
volt-e a mi mostani természetes fenyő gyantáinkhoz.

A gyantár kem ény , tö rék en y , félig és egészen á tlá tszó , fehér 
halvány czitrom sárga egész barnavörösig , törésén kagylós, üveg­
fényű; fajsúlya 1,065—1,070. Csaknem szag és íztelen, eleven szénre 
hintve illatos szagot g e rje sz t; 287,5. C. foknál megolvad és dör­
zsölés által tagadólagos villamosságú lesz.

Gyógyszerészi czélokra csekélyebb ára m iatt a gyantár feldol­
gozásánál elhulló és kisebb darabokat használják. A csalási szán­
dékból közzé elegyített hegedügyan tát, ha eleven szénre hintjük, 
terpetin szagáról könnyen fel lehet ism erni, és borlang által is ki 
lehet húzni. A közzé elegyített kopált hamuzsir lúggali kezelésnél 
kopaiva balzsam szaga által lehet felfedezni. Gyantárm áz készíté­
séhez a gyan tárt elébb meg kell olvasztani.

A gyantár vízben, borlangban, égényben és olajakban csak­
nem olvadatlan. Lenolajbani főzésnél puha lesz, úgy hogy sajtol­
ható vá válik. Hamanyéleglúgban borlanggal és vízzel elegyíthető 
folyadékká o lvad , kénsav fekete gyanta tömeggé bontja fe l, mely 
sok mesterséges csersavat tarta lm az; sósav Hünefeldt szerint jege- 
czes port ad , légenysavval pézsmaszerü szagos term ényt — m e s ­
t e r s é g e s  p é z s m á t  — ad,  egyszersmind sok gyantársavat. Szá­
raz lepárlásnál vagyis fellengitésnél a gyantár erős felfúvódás mel­
lett olvad, szénsavat és égékeny gázokat fejleszt k i;  v iz , mely 
gyantár- és eczetsavat tartalm az és egy kozmás olaj — gyantár- 
o la j, oleum succini — mennek á t , mig a gyantársav fellengül, 
és egy b a rn a , borlangban, és olajokban olvadó gyanta — colo- 
phonium succini — m arad hátra. Vörös izzásnál sá rg a , viaszhoz 
hasonló állom ány, g y a n t á r  k á m f o r  fellengül.

A gyantár mely maga is m űterm i, a szintén műtermi g y a n ­
t á r s a v ,  a c i d u m  s u c c i n i  c u m ,  v. a c i d u m  s u c c i n i c u m  
e m p y r e u m a t i c u m ,  v. s a l  s u c c i n i  készítésére ford ittatik . 
Ezenkívül E n g e l  t r .  f ü s t ö l ő  p o r á n a k ,  p u l v i s  f u m a l i s  
D r i s  E n g e l ;  a j e l e s  és  k ö z ö n s é g e s  f ü s t ö l ő  p o r o k n a k ,  
p u l v i s  f u m a l i s  n o b i l i s  e t  o r d i n a r i u s  egyik alkatrésze.



2-ik c s o p o r t .  C z i p r u s f é l é k .  C u p r e s s i n e a e .  C y p r e s s e n -
a r t i g e  B ä u m e .

P ortokjaik  többeknél a vértalakú középszálag alsó oldalához 
vannak nőve. Tojáskájuk egyenes. Albogyóik fásak vagy húsosak.

1. Gyalogfenyö boróka. Juniperus communis. L. Wachholder.
Ezen Eszak-Europában a sik földek term éketlen legelőin, Dél- 

Europában a hegyeken s elő-alpeseken termő cserje ágai kiterült- 
te k , levelei ár a lak ú ak , m erevek, fulánkos hegyüek s tenger-zöl­
dek s mindig hárm asával állanak. A virágok külön válva két kü­
lön bokron a levelek hónaljából igen apró barkácskákban jönnek 
elő. A term ésvirágokból álló apró barkácskák húsos m urva p ikke­
lyeinek összenövése által egy kis bogyó k e le tk ez ik , mely eleinte 
zöld, később azonban feketés és kékhamvas lesz.

A gyalogfenyő borókának f á j a ,  és b o g y ó i  m űterm iek, mely 
utóbbiak mind é r e t t , mind éretlen állapotban—baccae juniperi ma­
tu rae  et im m aturae—szedetve, ezenkívül aztán több gyógyszer 
előállítására alkalm aztatnak.

a.) Fenyőboróka fa. Lignum ju n ip eri, Wachholderholz. A fenyő- 
boróka fa gyökereinek és fiatal hajtásainak tavaszszal gyűjtött fá­
j a ,  mely gyantás alkatrészekben gazdagabb mint a fa törzse. T ö­
m ött , finom , ro sto s , könnyű , kívül fehéres, belől inkább vöröses, 
vörösesbarna héjjal körülvéve;' szaga balzsamos, mely hevítésnél 
még inkább k ifejlőd ik ; íze csípős g y an tás , illatos.

G yantát és illó olajat tartalm az; 15 font fa 4 latot ad az utób­
biból. A fenyöboróka fa alkatrésze a f a f ü s z e r e k n e k ,  s p e c i e s  
l i g n o r u m .

Régibb törzsekből, különösen a gyökér közelében, egy g y a n -  
t a  izzad k i , mely gyógyszertárakban S a n d a r a c a  g e r m a n i c a  
v e l  r e s i n a  j u n i p e r i  név a la tt ta r ta to tt s a valódi áfrikai san­
darackai is fölcseréltetett. Szine szennyes zöld, élein á tte tsző ; pa­
rázs , szürkés-zöld porrá könnyen szét dörzsölhető.

b.) Fenyőbogyó. Baccae ju n ip e r i , Wachholderbeeren név 
a la tt a cserje bogyószerü tekéded tobozbogyóit é rtjü k , melyek hú­
sos gyümölcslevelekből és 3 megcsontosodott magbélből állanak. A 
kül maghéj csontkeménységü , felül valamivel vékonyabb , alapjá­
hoz közel 6—9 hosszas hólyagalakú tartóval vannak e llá tva , me­
lyek friss gyümölcsnél illó olajat tartalm aznak , mely később gyan­
tává változik á t ; belhéja igen vékony. Csak a második év őszén 
lesznek érettek. Ezen állapotban k e rek , feketéskék, fénylő, kön­
nyen szétnyomható bogyókat állitnak elénk, melyeknek húsa puha



b a rn a , da három m agvat zár magába. Izük ddeses illatos keserű, 
szaguk sajátságos balsamos es Trommsdorff szerint tartalm aznak 
illő olajat 1,0; gyantát 10,0; viaszt 4,0; czukrot, eczetsavas, 
kénsavas ds sósavas hamanydleggel es növdnysavas meszszel 33, 8; 
mdzgát hamanydleggel es mészsókkal 7,0; fa-rostot 35,0; es 
vizet 12,9. — kellőleg dretteknek kell lenn iük ; pendszesek , vé­
nek , kórhadtak ne legyenek , m ert úgy barnásvörösekké válnak, 
s szagukat es ízüket elvesztik.

Az é r e t l e n  b o g y ó k  zöldek, zöldeskék ham vasok; őszszel 
teljes érettségük előtt kell őket összeszedni és azonnal alkalmazni, 
mivel szárítás által hatályosságukat elvesztik , a mennyiben a mag­
héjak kacsaiban egy illó olajat tarta lm aznak , mely kiszáradásnál 
elillan s az érett bogyókban m eggyantásodik , mi közben azok­
nak czukortartalm a növekszik. A friss éretlen gyümölcsök illó olaja 
kétféle olajból á l l , melynek százalékos szerülete egyenlő ; egy 
illóból nevezetesen, mely csak is az éretlenekben jön  e lő , és egy 
kevéssé illóból, mely az ére tt bogyókban is meg van. 8 font éretlen 
bogyó 24 obon, — 8 font érett bogyó csak 6 obon olajat ad. 
Magas hegyek lakóinak a törpe fenyő boróka , Juniperus nana L. 
ugyanezen részeket szolgáltatja.

Ezen bogyók f e n y ő b o g y ó  v í z ,  a q u a  j u n i p e r i ;  l e ­
p á r o l t  f e n y ő b o g y ó  o l a j ,  o l e u m  j u n i p e r i  b a c c a r u m ;  
f e n y ő b o g y ó  l é s ü r ü ,  r o o b  j u n i p e r i ;  f e n y ő b o g y ó  l él ,  
s p i r i t u s  j u n i p e r i  és  v é g ü l  f e n y ő b o g y ó - í r ,  u n g v e n t u m  
j u n i p e r i  készítésére fordíttatnak.

2. Nehézszagú v. szabini boróka. Juniperus sabina L. Sade- 
baum v. Sevenbaum. K ertekben néhol tenyésztik , Rochel szerint 
Klasterska Chworkán , valam int Salzburg táján és T yrol némely 
vidékein vadon nő. A nehézszagú borókafának tavaszszal gyűjtött, 
óvatosan szárított és gondosan tartogato tt ághegyei vagyis l o m b ­
j a i ,  f r o n d e s  s a b i n a e ,  műtermiek. A nehézszagú borókafa 
levelei igen kicsinyek, csaknem pikkelyalakuak , sötétzöldek, néha 
kckes-zöldek is, ellenesek, összenyom ottak, cseréptető módjára 
tömötten egymáson fekvők, 4 sorosak, to jása lak u ak , hátukon 
boltozottak hegyesek , azonban sem nem szúrók, sem nem tompák. 
Izök undorító , keserű , gyantás balzsamos; szaguk átható mint a 
köménymag és kajeput olajok elegyed. C sersavat, gyantát és illó 
olajat tarta lm aznak; az utóbbi kiválókig a levelek felbőre alatt a 
m enetalakú mirigyekben foglaltatik. Lecanu  100 font friss nehéz­
szagú borókában 1 font és 6 lat illó olajat ta lá l t , mely korábban 
s z a b i n a  o l a j ,  o l e u m  s a b i n a e  néven szintén m űtermi volt.



A nehézszagú borokát juniperus berm udiana, jun. virginiana, 
jun. communis , cupressus sempervirens és lycopodium complanatum 
lombjaival lehetne felcserélni, azt azonban, ha a nehézszagú bo­
róka imént leirt jellegző ismejegyeivel összehasonlítjuk, m egkü­
lönböztetni , felismerni épen nem lesz nehéz.

3. Nyugoti tliuja. Thuja occidentalis L. Eszak-Am erikában ott­
honos, nálunk kertekben  tenyésztik.

É l e t f a ,  h e r b a  a r b o r u m  v i t a e ,  L e b e n s b a u m  név 
alatt ennek is mint az előbbinek hasonlóul ághegyei műtermiek. 
Agai vízszintesen állanak , mi által lényegesen különbözik a keleti 
thuja — thuja occidentalis L. v. Biota orientalis Endl. — ágaitól, 
melyek felfelé állanak. Agai vagy lombjai laposak , sokszorosan 
ág a zo ttak ; 4 sorban, apró p ikkelyalakú , cseréptető a lakra és tö ­
m ötten ágon fekvő mirigyes levélkékkel vannak e llá tv a ; ez u tób­
biak színe felül sötétzöld, alól világos-zöld. Szaga balzsam os, mit 
dörzsölésnél erősebben fejleszt k i ; íze csípős fűszeres, kámforhoz 
hasonló. Illó olajat tartalm az. Csak friss korában szabad alkal­
mazni. N y u g o t i  t h u j a  f e s t v é n y ,  t i n c t u r a  t l i u j a e  o c c i ­
d e n t a l i s  készül belőle.

3-ik c s o p o r t .  T i s z a f a f é l é k .  T a x i n e a e .

Ternyo tiszafa. Taxus baccata L. Gemeiner Eibenbaum. 20—30 
lábnyi magas f a , vörösbarna kéreggel és majdnem gömbölyű koro­
nával. Levelei kétsorosak s felül sötétebbek mint a lú l, mint a fe­
hér jegenyefenyőnél, azonban fulánkos hegyüek. A virágok igen apró 
barkákban különböző fákon elkülönözve vannak. A gyümölcs borsó 
nagyságú go lyódad , világosvörös bogyót képez. A tiszafa hegyes vi­
dékeken lak ik , legtöbbnyire egyenként. Egész erdőket ritkán  talál­
hatni belőle, mint például Stayerországban. Nagy kertekben igen 
töm ötten n ő v én , úgynevezett é lő -, mindig zöld sövények előállítá­
sára ü ltetik .

F r i s s  l o m b j a i ,  f r o n d e s  t a x i  r e c e n t e s ,  d i e  f r i s c h e n  
Z w e i g e  műtermiek. F ia tal ághegyein kétsorosán ülnek örökzöld, 
rövid nyélczéjü, hegyezett, V /2 vonal széles, 1 hüvelyk hosszú, 
fénylő, egészszélü, bőrszerü tű i, melyek kelletlen keserű ízűek, 
szagatlanok. Peretti szerint keserű illó o la ja t , sárgára festő vonat­
anyago t, g y an tá t, ezukro t, m ézgát, csersavat, gubacssavat, le­
vélzöldet, fa-rostot, almasavas mészföldet, vizet tartalm az.



Borsfélék csaladja. Pipcraccac. Familie der pfefferartigen Plauzen.

F ü  és eserjeszerü növények osztatlan, egészszélü, többidegü 
levelekkel. V irágai b a rk ácsk ák , húsos o rsóval; igen kicsiny és 
tökéletlen , hónaljukban vérta lakú  pikkelyecskékkel. Porodájuk 
2—3 , rövid m egvastagodott szálcsával és két rekeszti portokkal. 
Term éjük egyrekesztí, 3 —4 osztatú ülő bibével. Gyümölcsük vé­
kony húsú bogyó. M agvaik tokédedek, vékony héjjal és szilárd, 
belsejükben üreggel ellátott fehérnyével. — Kizárólag forró égalji 
család , mely csípős gyanta és illó olaj tartalm a által tűnik ki és 
nehány fűszer és gyógyszer növényt tartalmaz.

1. Fekete bors. Piper nigrum, L. Piper aromaticum Poir. Schwar­
zer Pfeffer.

M alabárban vadon nő azonban tenyésztik is, valam int tenyésztik 
még S um átrában , B orneoban, M alakkában , S ingaporeban, Siam- 
ban és Nyugot-Indiában. A m űtermi f e k e t e  b o r s o t ,  p i p e r  
n i g r u m  adja. Ezek a még nem teljesen é re tt, szárított bogyó­
gyümölcsök. Legjobb a malabári bors, aztán a siámi, m aiakkal, 
borneói, sumatrai. A keményebb egésse'gesebb borsot, mely rende­
sen M alabárból jön, s e r é t  b o r s n a k  — Schrotpfeffer — nevezik.

A bogyók kü lső , zö ld , leves, szárításnál fekete és igen meg- 
ránezosodó burka e g y  nagy göm bölyű, síma m agvat zár magába, 
melynek sárgás fehér tülkszerü héja fehér, töm ött lisztes m agvat 
tartalm az. Szaga, íze ismeretes. Pelletier és Pontét szerint pi- 
p e r in t, bassorin t, illó o lajat, csípős g y an tá t, kem ényítőt, arabint, 
fest- és vonat an y ag o k a t, almasavas- és ásványsavas sókat ta rta l­
maz. Illó olajból Reybaud  csak l,170/ 0 nyert.

A belőle készülő oszlopokban jegeczedő, sárga, szag és íz nél­
küli, semleges visszhatású, vízben o lvadatlan , borlangban könnyen 
s 100 rész égényben szinte olvadó

B o r s - a l ,  p i p e r i n u m ,  P i p e r  i n  — műtermi.
A borsot az embelia ribes bogyóival lehetne felcserélni.

^ A fekete bors érett és meghámozott bogyói adják a f e h é r
b o r s o t ,  p i p e r  a l b u m ,  w e i s s e r  P f e f f e r .

2. Műtermi kubéba , Cubeba officinalis Miq. Piper cubeba L . 
Piper caudatum Houtt. Vadon csak Jávában  és Bantam  tartom ány­
b a n , és Nusza Kambangán szigeten terem , Bantam  és Tjikao 
tartom ányokban tenyésztik. Továbbá

Cubeba canina Miq. Piper caninum  Blume. Piper cubeba Vahl. 
mely a szunda szigeteken, különösen Jáv áb an , Borneóban és 
Sumatrában s a M olukkában terem , szolgáltatják a műtermi
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K u b é b a  v a g y  k u b i o m  b o g y ó k a t ,  k u b e b a e  s. b ac - 
c a e  c u b e b a e ,  C u b e b e n ,  mik a nevezett növényeknek nem 
egészen ére tt gyümölcsei.

A gyógyszerkönyvek törvényül szolgáló szabályai minden esetre 
csak a cubeba officinalis Miq. gyümölcseit követelik tarta tn i, 
azonban m aga Miquel k im u ta tta , hogy a kereskedésiben forgó 
kubebának egy része nem más, mint a cubeba canina igen hasonló 
gyüm ölcsei; s úgy látszik hogy ez ezelőtt is mindig így volt. E h ­
hez já ru l,  hogy a Valii, W illdenow , R o xb u rg h , Nees sat. által a 
cubeba officinalisra adott leírások, csak a cubeba caninára illenek. 
E p oly könnyen lehet tehát tekinteni m űterm inek, mint hamisí­
tásnak.

A m ű t e r m i  c u b e b a  gyümölcsei gömbölyded V / 2 —2 vonal 
harán t átm érőjű magános bogyócskák , melyek felül alig és csak 
tompán hegyezettek és a melyek alól három-négy vonal hosszú gyü­
mölcsszárrá keskenyülnek , mely tehát m integy kétszer oly hosszú, 
mint a gyümölcs maga. A külső leves-húsos burok szárításnál ösz- 
szezsugorodik és ránczos lesz, úgy hogy az 20—30 meglehetősen 
szabályos öt-hat szögű redőt képez , és felületén majd világosabb­
n a k , majd sötétebb feketébb barnaszürkének és úgy tűnik fel, 
m intha szürkés vonadékkal volna befedve. Ezen burok vékony, 
belől vörösbarna és szilárdan összefügg egy világosbarna csonthéj­
ja l , mely ismét egy szürkebarna hosszas tekéded és 8 hossz ideg 
által átvont maghéjjal van beburkolva. Az ez által b e z á r t , és vele 
össze nem nőtt kemény magbél összenyomott tekéded , sim a, k í­
vülről barna vagy sárgás és belől fehéres alapján egy kerek és csak­
nem fekete köldökkel van e llá tv a , igen töm ött és olajos lisztes. A 
kubebák keserű izüek , fűszeresek és bors m ódjára csípősek, sza­
guk sajátságos és átható fűszeres.

A c u b e b a  c a n i n a  gyümölcsei a most leirottaktól abban kü­
lönböznek, hogy kisebbek, inkább to jása lakúak , fek e ték , kissé 
hegyezettek és alig ránczosak ; olyan gyüm ölcsszárrá véknyodnak, 
mely körülbelül olyan hosszú, mint m aga a gyümölcs; m aghéjuk 
teke göm bölyüségü, vöröses, csaknem fénylő, és hosszában csíkolt; 
szaguk gyengébb és csaknem ánizs-szerü.

Monheim vegyelemzése szerint a kubebák tarta lm aznak: Zöld 
illó olajat 2,5; sárga illó olajat 1,0 ; balzsamos gyantát 1,5; cube- 
b int 6,0; viaszt 3,0 ; rostot 65,5; vonatanyagot 6,0 ; szikenyhalva- 
got 1,0; veszteséget 15,0.

E gy font cubebából nyert Busse 5 l a t , Raybaud l 2/ 3 nehezék, 
Oberdörfer 4 la t ,  Schönvald  9 nehezék, és Bartels 9,2 nehezék illó



olajat. Ezen olaj tetemes mennyiségű szépen jegeczedett stearoptent 
tarta lm az , mely cubebinnak neveztetett. W inckler 32 obon kube- 
bából 20 nehezék illó olajat n y e rt, melyből három  hét a la tt ezen 
stearoptenből 2 nehezék ülepedett le. Ellenben a Monheim által be­
v ezete tt, valam int a Cassala  által leirt cubebin, melyek a gyó­
gyászatba1 m indketten b e ik ta tta tán ak , épen nem kellőleg elkülön- 
zött és elemzett a lk a tré sz , és talán nem is m ás, mint a minden 
bors gyümölcscsel közös, csípős, gyantás an y ag , tisztátalan álla­
potban. — Azután Soubeiran és Capitaine abban még egy har­
madik sajátságos, csaknem szag és íz te len , borlangban oldva 
keserű ízű, égényben kevéssé, eczetsavban, zsíros és illó olajokban 
könnyen olvadó, színtelen, gyöngyfényü tűkben jegeczedő testet 
ta láltak  és azt hasonlóan cubebinnek nevezték.

Az illó olaj , melynek mennyisége mint fenntebb a különböző 
kim utatásokból láttuk, jelentékeny ingadozásnak van a láve tve , a 
kubebinnal bizonyos balsamszerü te s te t, kubeba balsam ot — bal­
samum cubebarum — ad. Gyógyszerkönyvünk borlanggal rendeli 
készíttetni a k u b e b a  v o n a t o t ,  e x t r a c t u m  c u b e b a r u m ,  
mely bizonyos részt nyilván mindkét alkatrészből tartalm az.

A kubeba bogyónak más borsfélék p. o. piper nigrum , piper 
caninum , m yrtus pimenta gyümölcseivel felcserélését a gyümölcs­
szár h iányáró l, a rham nus cathartica bogyóival felcserélést ez 
utóbbinak könnyen letördelőző nyélczéiröl, s a 4 magú bogyók­
ról , valamint szagtalanságáról és egészen más ízéről lehet felis­
merni.

r e
Ám bár kim ért te rü n k , melyet a növényország gyógyszerismé­

jére forditnunk le h e t, hovatovább szükebb le sz , úgy hogy csakis 
a műtermi gyógyszerek tárgyalására kell szorítkoznunk: mindamel­
lett sem hagyhatunk említés nélkül még egy párt a borsfélék köz- 
zü l, melyek ha m indjárt tüzetesebb tárgyalásra nem is , de rövid 
megemlítésre mégis érdemesek. Ezek

a.) A hosszú bors. Piper longum, der lange Pfeffer, mely a Ke- 
letindia nedves erdeiben , Jávában és más szunda szigeteken vadon 
növő és Bengáliában s a philippinai szigeteken gyakran miveit P i­
per longum L. Chavica officinarum Miq. nevű növénytől szárm a­
zik. Hosszú bors a la tt a nevezett növény női virágnyélczéit értjük, 
melynek orsóján számos apró egymagú bogyók szabályos körökben 
egymás mellé és töm ötten összenyomva, besüppedve és összenőve 
v a n n a k , úgy hogy a nyélczék barkácskához hasonlóan néznek ki 
és csak h en g era lak ú , mintegy tollszár vastagságú , felületükön 
tom pa szemölcsökkel szabályosan behintett gyümölcsnek látszanak.



1% —2 hüvelyk hosszúk , szürke porral vannak behintve. H aránt 
átmetszetükön mindenkor 8—10 bogyót látunk a rendesen üres 
orsó körül körben á lla n i, melyek kívülről b a rn ásak , belől fehérek. 
Szaga mint a borsé; íze borséhoz hasonló csípős és izgató. Dulong 
szerint ugyanazon alkatrészeket ta rta lm azzák , melyeket a fekete 
bors.

b.) Újabb időben Matico vagy m a tica , herba vei folia malicae 
név alatt egy gyógyszer kezd előfordulni a kereskedésben, mely a 
Gujanában és Peruban a liuanucói andesek erdeiben termő Piper 
asperifolium  R uiz et Pav. vagy Artanthe asperifolia Miq. nevű 
növénytől származik. E z eldarabolva és csomókba keményen össze­
nyomva jön  kereskedésbe, melyben összeelegyitve találunk 1.) cso­
mós lcerekded szá rak a t, melyeken néha még nehány levél ül. 2.) 
leveleket, melyek ü lő k , vá ltakozók , hosszas to jásdadok, bordázot- 
t a k , hálószerűén erezettek , alsó lapjukon gyengén kóczosak, felső 
lapjukon zöldesek, és 3.) teljesen hengerded, 12— 15 centimeter 
h osszú , 3—4 millimeter vastag és a levelekkel átellenben a szár 
czikkelyeibe besüppedt virágbarkácskákat. Szaga az aj kasokéhoz 
hasonló, igen fűszeres, összedörzsölésnél erős és izgatóvá lesz. Ize 
keserű és csípős. Hodges szerint tarta lm az: M aticint, m ézgát, illó 
o la ja t, zöld lágy g y an tá t, barna és sárga festanyagokat, sókat, 
rostot.

Balzsamfa-félák családja. Balsamiíluae. Familie der Balsamiíluae.

Cserjék vagy fák. Leveleik szétszórttal^, egyszerűek. V irá­
gaik him nök, egyenként vagy fürtökben. Bokrétaleveleik össze van­
nak nőve. Gyümölcsük 2 többrekeszü term éből, hiányos képződés 
által többnyire egy-egy rekeszü, egymagú bogyóból á l l ; fehérnyéjük 
húsos. Ázsia és A m erika forró égöve a la tt;  az északi m érsékelt 
égöv déli részein ritkábbak. Jó  szagú gyantában és balzsamban gaz­
dagok.

Liquidambar altingiana  B l u m e .  Altingia excelsa  N o r o n h a .  
Jáv a  nyugoti tartom ányaiban hires rózsaerdőket képez. Uj-Gvineá- 
ban és Cockinchinában is előjön.

Liquidambar orientale Mi l l .  Liquid, imberbe A i t  on.  Plata­
nus orientalis P o c c o c l c .  Kis Á zsiában, különösen Cyprusban.

Liquidambar styraciflua L. Eszak-A m erikában, azon fajok, 
melyektől

a.) A f o l y é k o n y  v a g y  h í g  s t o r á k s z ,  s t y r a x  v. s t o-  
. r a x  l i q u i d u s ,  f l ü s s i g e r  S t o r a x  szárm azik , melyet ezennö-



vények friss, v ék o n y , ragadós héjából, m elegített prés alatti kisaj- 
tólás által nyernek.

Ez sürünfolyó , zöldesbarna-szürke, átlátszatlan , igen ragadós, 
rendesen vizcseppekkel és más idegen részekkel is van elegyülve, 
felületén néha jegeczeket választ el (némelyek ezt benzoesavnak , m á­
sok fahéjsavnak ta r t já k ) ; borlangban csaknem egészen felolvad, 
ezen oldatból lassankint jegeczes styracin ülepszik le. Szaga kelle­
mes , balzsam os, vaníliához és benzoéhez hasonló; íze fűszeres és 
épen nem kellemetlen. Styracinon és gyantán kivül Herzog szerint 
12,5% fahéjsavat és Simon szerint 0,3—1,72% színtelen, sürünfolyó 
illó olajat tartalm az , melyet styrolnak neveztek.

b.) S z á r a z  s t o r á k s z .  S t o r a x  c a l a m i t u s  v e r u s .  F e s ­
t e r  S t o r a x .  A m egsebzett héjból kinyomuló és azon megkem é­
nyedő balzsam. Borsó nag y ság ú , v ilágos, fehérsárgás átlátszó szem­
cséket k ép ez , (storax in granis) ; vagy szabály talan , többé k e­
vésbé átlátszó , fehéressárga vagy b a rn a , fehér vonadékkal fedett 
töm egeket (storax in massis), mely rendesen pálmalevélbe burkolva 
jön kereskedésbe. Szívós, u jjak  közt megpuhul és ragadós lesz, 
szaga igen kellem es, balzsam os, fűszeres, különösen melegítésnél, 
m ikor is megolvad és mint a gyanták átalában , megszenesedik és 
el-ég. Borlangban tökéletesen felolvad, íze vaníliáéhoz hasonló, iz­
gató és keserű.

A storáksznak itt leírt m indkét félesége műtermi.

Ffizfafélék családja. Saliciucae. Familie der wcidcuartigeu Pflanzen.

Cserjés és faszerü fás n ö v én y ek , váltogató , egyszerű , egész, 
vagy szegletesen lebenyes levelekkel. V irágzatuk barka , kétlaki, 
mindenik egy börszerü álló m urvapikkely hónaljában, v irágburok 
helyett egy m irigyet, vagy hártyás serlegalakú teste t viselnek. 
Poroda szálcsáik egymással gyakrabban össze vannak nőve, te r ­
mőjük két gyümölcslevélből van képződve; bibeszáluk egyszerű vagy 
osztott, bibéjük 2 lebenyü. T okjuk  egyrekeszü, a m ageresztéket 
viselő billentyűk közepén kettőbe felpattanó. M agvaik számosak, 
igen a p ró k , alapjából kiinduló szőrös bóbitával k ö rü lv év e , fehér- 
nye nélkü l, egyenes csirával. — A füzfafélék kiválóan a hidegebb 
égalj a la tt jönnek elő; némelyek közzülök, pl. az apró havasi fü­
zek : Salix re ticu la ta , salix herbacea sat. minden más fás növe'nyek- 
közt legmesszebb terjednek északra és fel a hegyek legmagasabb 
tá ja i r a ; ezek azonban , mivel ágas törzsük a földön rejtezkedik, 
ugyszólva ftiszerüleg jelennek meg. Legtöbben közzülök vizek kö- 
Δ  gyógyaz. tu d . a lapvon , I I .  K ö te t. 9



zelében szeretnek lak n i; gyorsan nőnek, fájuk azonban könnyű es 
púba. Gyorsan meggyökeresedő képessegük k itű n ő , gyors és kön­
nyű szaporodásuk ezen alapúi.

G yógyszerkönyvünkben ezen családból műtermi a
1. Fűzfahéj. Cortex s a lic is , W eidenrinde , mely a Csörege fű z ­

tő l , S a lix  fragilis L. szárm azik , azonban a többi füzfajok sincse­
nek k izá rv a , úgy bogy a héjat bárm elyikről lehet szedni, kora ta- 
vaszszal, a ké t ,  három éves ágakról. Ez hosszú vékony , igen haj­
lékony és szívós darabokban jön e lő , kívülről zöld , vagy zöldes­
sá rg a , vagy vörösesbarna, többnyire fénylő, sima, belől zöldes­
sá rg a , később halványsárga, végül vörösbarna. Friss korában olyan 
szaga van mint a keserű m ondolának, száríto tt állapotában szag­
nélküli. Ize k e se rű , összehúzó. Lepárolt vízzel készített főzetét vas- 
halvag sötét fekete zöldre, kútvizzel készített főzetét ellenben sö­
tétvörösre festi. Főzete az enyvoldatot lecsap ja , gubacsfestvény 
semmi csapadékot sem ad.

Pelletier és Caventou ta láltak  a füzhéjban: sárga keserű vo­
natanyagot , zö ld , zsíros anyago t, cse rsavat, gyantás vonatot, méz­
g á t,  v iasz t, fa-rosto t, és kesrenyélegnek szerves anyaggali együ- 
letét. Buchner 1828-ban fedezte fel benne a fü za lt, salicin, melyet 
azóta 14 fűzfa-fajban, és 8 nyárfa — populus — fa jb an , és pedig 
kiválólag héjaikban , azonban leveleikben és virágaikban is meg­
találtak. Herbergcr a salix helix fiatal ágainak 32 lat héjában 250 
szem ért, Merk 251 széniért és Erdmann más módszer szerint a sa­
lix pentandra héjából 300 szemért nyert.

2. Füzal. Salicin. E z selyemfényű tűkben és lemezkékben je- 
g ed z ik , feh ér, igen keserű , szagnélküli, semleges visszkatású, forró 
vízben jobban olvad , mint hidegben; borlangban o lvad , égényben 
nem. Kénsavat adva hozzá vérvörössé v á lik , r u f i n t  képezvén és 
a savban felolvad. Ez okból annak előleges kikém lésére , hogy vál­
jon  , valamely füzhéj tartalm az-e salicint vagy nem , a különböző 
füzhéjakat kénsavval nedvesítjük m eg , mire aztán a füzalt ta rta l­
mazó, vagy abban gazdagabb héjon bíborvörös színezet támad.

3. Fekete nyárfa. Populus nigra L. Pappel. Egész Európában 
honos. H üvelyk hosszaságú, kúpalakú , hegyes, fénylő, tömötten 
egymáson fekvő, barnasárga pikkelyekből képződött ragadós rügyei, 
ad ják  a kellemes szagú és fűszeres keserű ízű

N y á r f a  b i m b ó t ,  G e m m a e  s. O c u l i  p o p u l i .  P a p p e l ­
k n o s p e n ,  mely Peiler in szerint γ 2°/ο illő o lajat, gyöngyfényü 
jegeczes z s ir t, eczetsavas könlegenyt , ro s to t, vizet, gyantát,.



mézgát j fehérnyét, a lm asav at, mész- és haméleg sókat* tarta l­
maz.

A n y á r f a  b i m b ó - í r ,  u n g v e n t u m  p o p u l e u m  v. u n g .  
g e m m a r u m  p o p u l i  készítéséhez használtatik.

Kupáncs vagy makktcrinök családja. Cupuliferae. Familie der Cupuliferen,

D erék nagy fák , vagy ágas cserjék, váltogató, egyszerű, 
tollazott idegü levelekkel és szabad, lehulló melléklevelekkel (ra ­
m enta, Ausschlagschuppen). V irágaik elkülönzött nem űek, csak­
nem mindig egylakiak. H im virágaik hengerded, ritkábban kerek- 
ded b ark ák b an , m eztelenek, vagy egy pikkelyszerü m urva által 
gyám olitvák, pikkely vagy kehelyszerű v irágburokkal; porodáik 
száma 5—20, egy, vagy kct rekeszti portokkal. Női virágaik egyesek 
vagy halm ozottak, többé kevésbé tökéletesen összenőtt m urvákból 
képződött kupáncsba — nucula — zárva. V irágburkaik  a term ével 
össze vannak n őve , k eskeny , szabad, felül álló pártával. Gyümöl­
csük 2 vagy több rekeszü, minden rekesz 1—2 függő to jáskával; 
bibeszáruk rövid, bibéjük annyi, mint gyümölcslevelük. Gyümölcsük 
a kinövő, levél vagy kehelyszerű, kivül gyakrabban pikkelyes 
vagy tövises kupáncsburoktól egészen, vagy csak alapján van körül­
véve ; ez széles alappal a kupáncsburok alapján ül, és alúlálló, 
bőrszerü vagy fás, fel nem pattanó diócska, mely hibás képződés 
által egyrekeszü és egymagú. M agvaik függök, hártyás burokkal, 
fehérnye nélküliek, az egyenes futású csira által egészen kitöltvék, 
melynek szikéi vagy levélszerüek, vagy vastagok és húsosak, és 
czirázásnál föld alatt m aradnak, m int a tölgyfánál; a gesztenyénél 
az érintkezési lapon egymással össze vannak nőve.

A kupáncsterm ők legfontosabb belföldi lombos fáinkat fog­
lalják m agukban , melyek északi m érsékelt égaljunkon kiválólag 
erdőket képeznek, s főkép fájuknak ép ítésre , szerszám készítésre, 
továbbá tüzelésre fordítása m iatt az ember háztartásában nagy je ­
lentőségűek; többen közülök bő mennyiségű csersavat tarta lm az­
nak , m ásoknak megehető gyümölcseik vannak , vagy m ásként hasz­
nálható term ényeket szolgáltatnak.

i. Kocsátiyos tölgyfa. Quercus pedunculata Ehrh. Stieleiche 
v. Sommereiche, és

Kocsáiitalan tölgy. Quercus sessiliflora. Sm. Steineiche v* 
W intereiche, melyek inkább lapályokon mint hegyeken nagy er­
dőket képeznek, s összehúzó anyagokban, csersavban és gubacs- 
savban gazdag ta rta lm u k , becses gyógyszereinkké teszi őket.

9*



Műtermiek nálunk némely tölgyfa fajok héjai és gyümölcsei, 
valamint csersavban különösen gazdag kinövéseik.

1. T ö l g y  v a g y  c s e r f a h é j .  C o r t e x  q u e r c u s .  E i c h e n ­
r i n d e .  E zt a fenntebb kijelölt tölgyfa fajok fiatalabb ágairól tavasz- 
szal, a levelek kifejlődése előtt kell gyűjteni. Ezen héj 1—2 láb 
hosszaságú darabokban jön elő, kívül ezüst- vagy hamuszürke, 
sima vagy repedezett és ránczos, néha zuzmókkal van belepve; 
beloldalán friss állapotban fehér, szárított állapotban fahéjbarna, 
sötétbarnáig. Háncsa igen szívós, rostos , és barnás színűre festett. 
Ize fanyar, összehúzó keserű; kiszárítva semmi szaga n incs, ha 
azonban vízben m egpuhittatik  , csáva szagot nyer. Λ cserhéj fő­
zete megvörösiti a kék  kém papirt, vashalvag hozzáadásával feke­
tekék  vagy feketevörös lesz. Enyvoldat csapadékot a d , hány tat ó 
borkő nem 'csapatik  le. Eczetsav hozzáadásával pektinsav esik le.

Gerber talált a cserhéjban: borlang és viz által kivont anya­
g o k a t: gubacssavat csersavval elegyülve 1,09 : tölgy csersavat 8,50; 
m ézgát sókkal elegyülve 5,60; vonatanyagot konyhasóval , alma­
savval, sókat és czukrot 6,66; vonat üledéket 2,00; puha gyan­
tá t 1,11; viaszszerü zsírt 0,66; tö lgypirt 2,34. Sósav és haméleg 
által kivont an y ag o k a t: vonatüledéket 2,54; pektinsavat 6,77 ; vonat­
anyagot 1,67; vilanysavas mészföldet 0,40; aljas vilanysavas tim ­
földet 1,15; almasavas mész és timföldet 0,80; olvadatlan növény­
rostot. Tavaszszal a cserhéj több összehúzó anyagot tartalm az, 
mint más évszakban s könnyebben is le lehet a fáról fejteni. Big­
gins télen bántott cserhéjból 30 , tavaszszal bántott ugyan annyi 
héjból 108 rész csapadékot kapott.

2. Ugyanazon tölgyfa fajokon, különösen a kocsányos tölgy­
fán  , Quercus pedunculata Willd. termő gyümölcsök

T ö l g y m a k k ,  g l a n d e s  q u e r c u s ,  E i c h e l n  néven mű­
termiek. Ezeket teljesen érett korukban kell összeszedni, fénylő, 
bőrszerü fá s , sárgás burkaiktól m eghám ozni, és jó l m egszáritva 
gondosan szemmel ta rtv a  jó  helyre tenni, m ert különben könnyen 
megpenészednek és a rovarok őrlésének ki vannak téve. Ezek 
hosszas tojásdadok, töm öttek, barnásak, belsejükben zöldes sárgafehé­
rek, két szikiikre könnyen hasadók; ízük kellemetlen keserű összehúzó. 
H a enyhe tűzön vas serpenyőben folytonos kavarás m ellett mindad­
dig pörkölteinek, mígnem barna szint vesznek fel és könnyen szét- 
tö rh e tő k , akkor azon állapotban

P ö r k ö l t  t ö l g y m a k k ,  g l a n d e s  q u e r c u s  t o s t a e  né­
ven m űterm iek; fanyar ízüket részben elvesztik. Ezen eljárásnál a 
kem ényítő , részben mézgává változik át.



Lüwig talált bennük: kem ényítőt 38,0; mézgát G,4; csersavat 
9,0; keserű vonatanyagot 5,2; gyantát 5,2; zsíros olajat 4,3. Újabb 
időben Dessaignes a tölgym akkban egy sajátságos, szép, teljesen 
átlátszó oszlopokban jegeczithető czukro t fedezett f e l , mely a man- 
nithoz és dulcose-lioz legközelebb áll. Sör-élesztővel elegyítve a 
tölgyraakk-czukor szeszes erjedést nem szenved. Sajtonyával és 
vízzel elegyítve tejsavat nem képez.

3. Többféle gubonczfajoknak — lásd l-ső kö tet 374-ik lap — 
szúrása által a levélnyélczén és a makkgyümölcs körényén kinö­
vések tám ad n ak , melyeket g u  b a c s ó k n a k  — G a l l ä p f e l ,  
K n o p p e r n  — nevezünk. Gyógyszerkönyvünk a t ö r ö k  g u b a -  
c s ő t ,  g a l l a e  t u r c i c a e ,  t ü r k i s c h e  G a  11 ä p f e l  rendeli 
tartani , mely egy Levantéban honos Quercus infcctoria Oliv, ne­
vet viselő örökzöld tölgyfán terem.

A török gubacs, melyet helyesen ázsiainak is neveznek, úgy 
jön létre , hogy a festő guboncz — cynyps gallae tinctoriae — az 
imént nevezett tölgyfa fiatal ágainak héját átfúrja , és tojásait be­
le rakja. Ezen helyen csakhamar egy kinövés tám ad , melyben a 
tojások további kifejlődést nyernek. H a a rovar teljesen kifejlődött, 
akkor kifelé ú ta t fúr m agának; idősebb gubaesokon ezért mindig 
egy ju k a t ta lálunk , mely 1—3 vonalnyi hosszú csatornán a köz­
ponti üregbe vezet. A hol ezen kereknyilás hiányzik , ott a ro­
var, kifejlődésének valamely fokán még be van zárva. Ezen eset­
ben a gubacsok kisebbek, borsótól mogyoró nagyságúig, sötét 
sz ínűek , többnyire annál sö tétebbek, minél fia ta labbak; feketeké­
kek , többnyire dudorosak , azonban mind a dudorok, mind a du­
dorközök rendesen sim ák; szilárd összeállásúak, kem ények , azonban 
törékenyek, súlyosak, szaguk nincs, ízük erősen összehúzó. Gyógy­
szertárakban csak ezen legjobb fa jtá t szabad tartani.

A gubacsok csersav tartalm a szerfölött változó. Pelouze jó  
fajta gubacsban 40,0; Guibourt 65,0; sőt Mahr egyenlő térfogatú 
borlang és égény elegyével saját kivonási módszere szerint 72,2°/0-it 
talált. Guibourt 65,0% csersavon kívül még következő alkatrésze­
ket t a lá l t : gubacssavat 2,0; cllagsavat és sárga gubacssavat — 
Luteogallussäure — 2,0; mézgát 2,5; kem ényítőt 2,5; farostot 10,0; 
vizet 11.5; levélzöldet és illó olajat 0,7; jegeczithetlen czukrot, 
fehérnyét, kénsavas ham anyéleget, ham anyhalvagot, gubacssavas 
ham anyéleget, gubacssavas- és vilanysavas meszet 1,3.

A gubacs a műtermi c s e r s a v ,  a c i d u m  t a n n i c  u m ,  v. 
t a n n i n u m ,  G e r b s ä u r e  és g u b a c s s a v ,  a c i d u m  g a l l i c u m  

A v. s a l .  e s s e n t i a l i s  g a l l a r u m ,  G a l l u s s ä u r e  és a leginkább



kémszerül szolgáló g u b a c s f e s t v é n y ,  t i n c t u r a  g a l l a r u m  
készítésére használtatik. Az utóbbi jelenleg nem műtermi.

Ezen családhoz tartoznak  m é g : a  d u g a s z t ö l g y f a ,  Q u e r ­
c u s  s u b e r  L.  K o r k e i c h e ,  mely déli Európában különösen 
Spanyolországban és Eszak-Am erikában te rem , melynek héjából a  
parafa dugókat készítik.

A közönséges m ogyorófa, Corylus avellana L. Haselstrauch, 
melynek ízletes mogyorói nagy mennyiségű zsíros olajat ta rta l­
maznak. — Az erdei b ikk fa , Fagus sylvatica L. gemeine oder 
R othbuche, melyből a gyógyászatban nevezetes oleum fagi, Buch­
eckeröl készül. A szelíd gesztenye, Castanea vesca Gaertn. és a 
sima szilfa, Ulmus campestris L. melynek héja, a cortex ulmi in­
terior régebben műtermi volt.

D iófafélék csaladja. Juglandeae. Familie der walliiussartigen Pflauzen.

F á k , váltogató összetett levelekkel, mellék levelek nélkül. 
V irágaik egylakiak, a him virágok barkákban, a női virágok egye­
sen , vagy többen e g y ü tt, kupáncs nélkül. A himvirágok burkai
4— 6 o szta túak , porodáik szám osak, kétrekeszü portokokkal. A 
női virágok burkai a term ével csővé vannak összenőve és kettős 
pártá júak . Term őjük egyrekeszü, két vastag , mirigyes szemölcsös 
összegörbült bibével. Gyümölcsük egy alúlálló csontáros gyümölcs — 
Steinfrucht — , szárazhúsú külréteggel és két lebenyü héjjal. 
M agvaik felfelé állók, egy fá s , 4 tökéletlen válaszfallal összefüggő 
köldökzsinórhoz erősítve. C sirájuk olajos húsos, nagy kétlebenyü 
púpos ránczos magszíkkel. Ezen család a sokszirmúak osztályához 
tartozó terebinthaceákhoz némü rokonságot m utat, ezért nehány 
növénytudós által oda soroltatott. H azájuk az északi melegebb 
ég a lj, és kiváltkép Eszak-Am erikában számos faj által van kép­
viselve.

Pompás diófa , Juglans regia L. Gemeiner Wallnussbaum. 
40 — 50 lábnyi magas nagy fa, világosszürke, vénségére megrepe­
dezett kéreggel s hatalmas, messze kiterjedő koronával, és megle­
hetős vastag fiatal ágakkal. A levelek egy lábnyi hosszúk, p á ra t­
lanul (ötösen hetesen kilenczesen) szá rn y a lttak , s friss állapotban 
sajátságos, nem kellemetlen szagúak. A virágok közvetlenül a le­
velek előtt fejlődnek k i, a porodás virágok oldalti v astag , zöldes 
barkákban vannak , m elyek később m egfeketednek és csakham ar 
lehullanak; a term ésvirágok legtöbbnyire kettesével hárm asával 
az ágak végein. A kocsántalan csontárgyümölcs majdnem gömb­



idomú zö ld , későbbén fekete's kül héja, a két kopácsú gömbölyű 
kemény héjtól könnyen elválasztható. — Eredetileg Persiából szár­
m azik , a szelidebb éghajlatú tartom ányokban m indenütt ü ltetik . 
M űterm iek:

1. Diófa levelek. Folia juglandis. W allnussblätter. Nagy p ára t­
lan levelek , csaknem nyele tlenek , hosszas to jásdadok, csaknem 
egyenlők és egész-szélüek, hegyesek vagy hegyezettek , szilárdak, 
szaguk sajátságos fűszeres. Izök összehúzó, keserű és csípős. Ezen 
leveleket a közös nyélczéről le kell szedni és gyorsan szárítva ta r ­
tani. Szárított diófa levelekből készül a műtermi d i ó f a  l e v é l v o ­
nat  , e x t r a c t u m  j u g l a n d i s  f o l i o r u m .

2. Zöld killdióhéj. Cortex nucum juglandis virid is e x te r io r ; 
Cortex nucum juglandis. Äussere grüne Schale der Wallnüsse. Grüne 
W allnussschalen. A dió kemény bel csontáros héjáról könnyen le­
választható , húsos, v a s tag , kivül zöld, belől feh ér, sim a, sajátsá­
gos illatos szagú, keserű csípős, kissé maró ízű. A bőrt feketebar­
nára festi, szárításnál m aga is ilyen szint vesz fe l, m ialatt íze 
enyhébb lesz u g y an , de keserűbb. Bracontiot csersavat, festanya- 
g o t, kem ényítőt, czitromsavat, alm asavat, fa-rostot, sóskasavas- és 
vilanysavas mészföldet talált benne. Éretlen — tűvel egészen á t­
szúrható — diókból készül a műtermi d i ó v o n a t ,  e x t r a c t u m  
j u g l a n d i s  n u c u m .

3. Bel d ióhéj, diókopács. Cortex nucum juglandis in terio r , 
az osztrák gyógyszerkönyv szerin t: putamen nucum ju g la n d is , in­
nere Schale der Wallniisse. A külső zöld buroktól s a benne levő 
dióbéltöl m egszabadított csontáros fás héj.

A P o l l i n i  f ő z e t  — d e c o c t u m  P o l l i n i  — k é s z í t é ­
s é r e  f o r d i t t a t i k .

Nem hagyhatjuk  itt említés nélkül, m iszerint az osztrák gyógy­
szerkönyv egym aga a z , mely a diókopácsot vagyis a bel csontáros 
héjat nevezi pu tam ennek , holott putam en név alatt az egész föld 
kerekségén minden növénytudós elkezdve E ndlicheren, és minden 
gyógyszertudós elkezdve H artm annon és valamennyi gyógyszer- 
könyv a külső zöld héjat érti. — A n n a k , hogyha a decoctum Pol- 
liniben a zöld dióhéjat főzzük, van értelme, m ert többféle, főzés által 
felolvadó hasznos anyagot ta rta lm az , — ellenben hogy a dióko- 
pácsból, a csontárból mit fog azon főzet k ivonn i, azt még eddig 
ugyan nem m agyarázta meg senki.

4. Dió. Nuces jug land is. A gyümölcs m ár elsorolt részein k i­
vül még a mondola íz ű , agyéhoz hasonló tekervényekkel ellátott 
4 lebenyű dióbélből, súlyának m integy fele részére rugó zsíros óla-



j á t , a műterm i cl i ó ο 1 a j  a t , ο 1 e u m j  u g 1 a n d i s n u c u m ,  W a 11- 
n u s s ő l  sajtóljuk.

Csalánfélók családja. Urticaceae. Familie der nessclartigeii Pflanzen.

F ü  vagy cserjeféle növények, tollas vagy kézidegü levelekkel. 
V irágaik elkülönzött nem űek, kehelyszerű, többnyire négy részre 
osztott virágburokkal , melynek osztatai a rügyben széleikkel fe­
deztetnek. Porodáik a virágburok alapjához erősitvék , ugyanannak 
osztatai előtt állanak. Term őjük egyrekeszü , eg y to jásk á jú , egy 
vagy két bibeszárral és mirigyes szőrös bibével. Gyümölcsük fel 
nem pattanó diócska, vagy makkocska. M agvaik fehérnyével, vagy 
a nélkül.

1. Kéllaki csalán. Urtica dioica L. Grosse v. IVald Brennes- 
sel ; és Apró csalán , Urtica urens L. Kleine o. gemeine Brennes­
sel. E zek régebben műterm iek voltak.

2. Közönséges kender. Cannabis sativa L. Gemeiner Hanf. Kö­
zép és dél-Azsiában honos , nálunk nagyon gyakran tenyésztett 
nyári növény, egyenesen felálló, 2 — 8 láb m agas, egyszerű , felül 
ágas szárral. Hosszú nyeles levelei többnyire ellenesek, δ —9-esen 
u jja itta k , levélkéi lándzsások, élesen és durván fű részelitek , felül, 
valam int a szár, érdesek. A zöld csészevirágok k é tla k ia k ; a poro- 
dás virágok egy szárhegyi buga félében egyesülvék — népiesen 
virágos kender — ; a term ésvirágok szorosabban csoportozva, — 
m ag v ask en d er—. A gyüm ölcsök— kenderm ag — apró szürke, kön­
nyen feltörhető héjú m akkocskákat képeznek. A kender szaga kü­
lönösen virágzás idején igen erő s , fejfájást okozó; íze kellemetlen.

Gyógyszerkönyvünk a k  e n d e r  1 e ve  l e i  t ,  h e r b a  c a n n a ­
b i s  rendeli tarta tn i. — 19,l° /0 zsíros olajat, 24,7% fehérnyét, gyan­
tá t ,  nyákezukrot és mozgás vonatot tartalm azó s ezen alkatrészei­
nél fogva fejet készítésre is alkalmas m a g v a i  — s e m i n a  c a n ­
n a b i s ,  — ám bár nem m űterm iek , fejethez itt ott máig is hasz­
náltatnak. Ezenkívül olajat ütnek belőle.

- 3. Felfutó komló. Humulus lupulus L. Gemeiner Hopfen. K erí­
téseknél, gyöpüknél, folyam partokon egész Európában nő ; a női 
vagy termés növényt kertekben, különösen ott, hol sör készítéshez 
nagyobb mérvben szükség van r á ,  m int Csehországban, Bajoror­
szágban s Angliában , hosszú ru d ak ra  felfuttatva tenyésztik.

A komlónak érett fünemü t o b o z a i ,  s t r o b i l i  l u p u l i v .  
a m e n t a  v. c o n i  h u m u l i ,  H o p f e n f r u c h t k ä t z c h e n  mű­
term iek. Ezek legnagyobb részt kárty ás, zsindelyesen álló erezett



pikkelyekből vannak képződve, melyek alapjukon, kívülről halvány 
narancsszínű, lisztszerü , lehulló m irigyekkel, melyeket 1 u p u 1 i n- 
n a k  neveznek, vannak behintve. Belső homorú lapjukon ta lá lta t­
nak a k em ény , csaknem tek ea lak ú , k icsiny , egy magú diócskák, 
melyek ép úgy mint a fiatal hajtások és lev e lek , m irigyekkel van­
nak  ellátva. F riss állapotukban á th a tó , illa tos, kissé hódító sza- 
g ú ak , és igen keserű fűszeres ízűek. M indkét sajátságukat hovato­
vább elvesztik , a mint huzamosabb ideig á llan ak , vagy a mint 
lisztszerü m irigyeiket, miktől függ egyedül a szer hatályossága, 
elvesztették.

A l u p u l i n ,  melyet komlólisztnek is neveznek, hatod-tized 
részét teszi a kom lótoboznak; friss állapotban puha és ragadós, 
szövete sejtes , alakja gömbölyded , száraz állapotában m int sárga 
por szitán külön választható, mikor is teke alakját elveszti. Vízbe 
vetve nagy számú apró tekécskékre hull szét.

Húsos gyümőlcsűek vagy epcrfafélék családja. Antocarpeac. Familie der 
brodfrucht- oder maulbccrartigen Pflanzen.

Fás növények , többnyire tejszerü nedvvel. Leveleik váltoga- 
tó k , mellék levelekkel, melyek gyakrabban egyetlen egygyé van­
nak összenőve. V irágaik elkülönzött neműek , a p ró k , sokvirágú 
virágzatba összenyomvák. V irágburkok kehelyszerű , 3 — 5 osztatú. 
Porodáik száma annyi mint a virágburok osztataié, és ezekelőtt van he­
lyezve. Term éjük e g y , ritkábban kétrekesztt. Bibéjük e g y , vagy 
kettő. Gyümölcsük egy egyrekeszü diócska, érés idején leves hú­
sos burokba zárva. M agvaik fehérnye nélküliek. — Ezen a csalán 
félékkel közel rokonságban álló család hazája a forró égöv, hol k i­
vált a fige faj több száz faj által képviselve található. Ezen család 
tagjai közül némelyek mint gyógynövények, mások egyéb figyelem­
re méltó hasznaik m iatt nevezetesek; leginkább majd tápláló anya­
gokat u. m. fehérnyét, m ézgát, ez u k ro t, majd g y an tá t, festanya- 
g o t , minő a morin , majd gyilkos m érg e t, minő az antiarin  ta rta l­
mazó tejnedvük az , mely által közülök némelyek k itűnnek; mig 
Humboldt tejfája — Galactodendron utile Humboldti , Kuhbaum — 
az állati tejhez hasonló iható tejet ad : addig az ehhez közel ro­
kon jávai m éregfa — Antiaris toxicaria — tejnedve egyike a legiszo­
nyúbb növényi m érgeknek; a Ficus elastica L. és mások tejnedve 
kautschukot ad. A megehető gyümölcsök is gyakoriak  ezen csa­
ládban , ilyenek pl. a szeder és fige gyümölcsök , és a déli tengeri 
szigetek lakóinak a mi gabonáinkat helyettesítő nemes kenyérfa,



Antocarpus incisa, mely évenkint 8-—9 hónapon á t szakadatlanul 
oly gazdagon gyümölcsözik, hogy 3 fa elegendő a mondott idő 
alatt egy ember táplálására ; — a többi hónapok alatt az ottlakók 
szinte ugyanazon fa becsinált gyümölcsóvel élnek. M űterm iek:

1. Fekete szederfa. Morus nigra L. Gemeiner Maulbeerbaum.
Hazája P ersia , Közép és D él-Európában emlékezetet haladó

idők óta tenyésztik. Húsos gyümölcsei a kúpos gömbölyded s z e ­
d e r  b o g y ó k a t ,  b a c c a e  v e l  f r u c t u s  m o r o r u m ,  M a u l b e e ­
r e  n a d já k ; mely nem egészen é r e t t , tehát több savat tartalm azó 
korában s z e d e r s z ö r p ,  s y r u p u s  m o r o r u m , — teljesen érett 
korában pedig s z e d e r l é s  ti r ü ,  r o o b  m o r o r u m  készítésére 
fordittatik. Utóbbi állapotukban ibolyásszinü fek e ték , tojásdadok, 
kellemes szagúak , és kedves édessavanyú ízűek. Nedvük ibolyás- 
vörös. C zukro t, borsavat és egy ibolyavörös festanyagot ta rta l­
maznak.

2. Édes figefa. Ficus carica L. Gemeiner Feigenbaum. Kis-A- 
z s iáb an , Észak-A frikában és Dél-Europában vadon és tenyésztve 
nö. A f i g é t ,  c a r i c a ,  F e i g e n  ad ja, mely nem má s ,  mint ezen 
fának z á r t , húsos virágágya (hypanthodium) mely belöl számtalan 
v irággal, és pedig a tenyésztetteknél női vagy term ésvirágokkal 
van beh in tve ; a vadonnövöknél a búbnyilás közelében nehány 
porodás virágot is ta lá lh a tn i; a többi tér számtalan gyümölcs v irág­
gal van befedve. A figék csaknem nyélcze nélkül erednek az ág­
hegyeken a levelek szögeiben, simák, zö ldek , belől ü resek , és tom­
pa s egy kissé benyom ott csúcsokon n y itv á k , azonban apró barna 
pikkelyecskék által záratnak  be itt is. Éretlen állapotban csípős 
keserű tejnedvet tartalm aznak , melyben érésnél sok ezukor képző­
dik ki, m iáltal csípősségüket és keserűségüket elvesztik, nyákos 
édes ízűek puhák, barna vagy barnasárgás, vöröses vagy ibolya szí­
nűek lesznek. A kereskedésben előforduló figék legfontosabb fa jtá i:

a.) S m y r n a i  f i ge .  C a r i c a e  a s i a t i c a e .  S m y r n a e r  
F e i g e n .

Kis-Azsia különböző részeiből tevéken viszik Sm yrnába , ott 
válogatják k i, legjobb fajait 6—10 fontonkint babérlevéllel együtt 
kerek  fadoboszokba (hordósfigék), roszabb fajait kosarakba pakol­
já k  s úgy küldik szét minden világrészre. Minden ismert fajtái közt 
legjobbak a legnagyobb, legédesebb és legpuhább fa jtá k , miket 
zsíros figéknek c a r i c a e  p i n g v e s i s  neveznek. Bley talált ben- 
n ö k : czukrot 62,5; vizet 16,0; növényzsirt 0,9 ; rosto t és m agva­
k a t 15,0 ; vonatanyagot és mészenyhalvagot 0,4; mézgát és vilany- 
savat 5,2.



A 15,0% rost és m agvak 0,56 ham ut ad tak , mely kénsavas 
ham anyélegből, mészenyhalvagból, mész- és kesreny földekből, ko­
vasavból és vasélegből állott.

b.) G ö r ö g  f i g é k .  C a r i c a e  G r a e c a e .  G r i e c h i s c h e  F e i ­
g e n . E zek koszorús fige (Kranz-Feigen) rég ismert neve a la tt, la­
posra nyomva és háncsszalagra fűzve, hordókba pakolva a Pelo­
ponnes különböző részeiről, leginkább Messéniából Kalamatából, 
T riesten á t jönnek hozzánk. R e b l i n g  58°/0 czukrot ta lált benne.

c.) O l a s z  f i g é k .  C a r i c a e  i t a l i c a e .  I t a l i e n i s c h e  
F e i g e n .  Ide tartoznak az ap u lia i, calabriai, genuai, siciliai, szár- 
diniai és máltai figék. A két első közép nagyságú , meglehetősen 
ta rth a tó ; kosarakban jönnek és ezért kosaras figéknek neveztet­
nek. A genuaiak nagyobbak, jo b b ak , sárgák , hosszasak, kissé 
laposra nyom ottak. A siciliaiak ellenben kisebbek. A m áltaiak 
igen jók  és éd esek , valamint a szárdiniaiak is.

d.) F r a n c z i a  f i g é k .  C a r i c a e  g a l l i c a e .  F r a n z ö s i ­
s c h e  F e i g e n .  Közép nagyságútól a legkisebbekig sok fa jtá t 
foglalnak m agukban. F eh érek , sárgák vagy ibolya színűek. Az 
előbbieket, hova a m arseille-iek  ta rto zn ak , legtöbbre becsülik. Az 
u tóbb iak , melyek Bellones nevet viselnek , göm bölydedek, csikó­
sak , sötét ibolya színűek és belől borvörösek, és igen édes ízűek.

e . ) P o r t u g a l l  f i g é k .  C a r i c a e  l u s i t a n i c a e .  P o r t u ­
g i e s i s c h e  F e i g e n .  30 fontonkint kosarakban jönnek kereske­
désbe. A vörösek legjobbak, a fehérek a malaga figékhez hasonlók.

f.) M a g y a r  f i g é k .  C a r i c a e  h u n g a r i c a e .  U n g a r i ­
s c h e  F e i g e n .  Ezek közül kereskedésbe leginkább a dalmátiai 
figék kerü lnek , melyek 30—120 fontonkint hordókban és 20—40 
fontonkint háncs kosarakban, s kiváltkép Lessina szigetéről 10—30 
fontonkint hordókban Trieszten és Velenczén á t gyakran előjönnek. 
Igen ap ró k , hosszas göm bölyűk, igen édesek, azonban kevésbé 
tarthatók.

g.) S p a n y o l  f i g  ék.  C a r i c a e  h i s p a n i c a e .  S p a n i s c h e  
F e i g e n .  Az ide tartozó fajták  közt a Malaga figék azok , melyek 
a smyrnai u tán  leggyakrabban jönnek elő kereskedésünkben, 100 
fontonkint hordókban, rendesen azonban 20—40 fontonkint háncs­
kosarakban tömötten összenyomva. Úgy látszik legkisebbek, hosz- 
szas göm bölyűk, fehérek vagy kékesek és kevésbé tarthatók.

A két utóbbi fa jtá t apró figéknek — caricae minores — és az 
előbbieket nagy figéknek — caricae majores — is nevezik. Azon 
sárga vagy szürkésfehér por, mely a figéket könnyeden befedi, sző- 
lőczukor.



Orvosi czélokra csak az igen édes, p u h a , kissé áttetsző figé- 
ket kell választani. A koszorús figék ezért arra  nem alkalmasak. 
A figéket a házi a tk a — acarus domesticus — nagyon szereti meg­
őrölni.

A fige alkatrésze a m e l l f ü s z e r e k n e k ,  s p e c i e s  p e c ­
t o r a l e s .

Szerecsendiófélók családja. Ulyrlslicene. Familie der muskntmissartigen
Pflanzen.

Színes tejnedvü és egyszerű váltogató levelű fák. V irágaik 
kétlakiak. V irágburkuk korsó alakú , 2 h asáb ú , porodáik oszlop­
pá összenőve; termőjük szabad, k é t bibével. Gyümölcsük egyma- 
g ú , később k é t lebenynyel felpattanó bogyó. M agjuk egy szétsza­
kadott m egtakaróval — arillus — van körülvéve. Fehérnyéjük 
n ag y , csavart redős, alsó végén levélszcrü magszikkel ellátott 
csirát zár magába.

Illatos szerecsendiófa. M yrislica aromatica Lam. Myr. moschata 
Thunbg. Muskatnussbaum. H azája a m olukkai szigetek , hol vadon 
nő , jelenleg ugyanott és Á zsia, A m erika forró égöve alatt te­
nyésztik is , nevezetesen 1770 óta Bourbon és Isle de F ran ce-b an  
és 1803 óta Benkulen-ben és Sumatrában. Műtermiek :

a). S z e r e c s e n d i ó v i r á g. M a c i s .  M u s k  a t b 1 ü t h e.
Azon m agtakaró, mely a diószerü m ag v ak a t, őszi baraczkhoz

hasonló szép piros húsos gyümölcsben körülveszi.
Szakadozott sok czafa tú , vastag bőrű, bőrszerü, kissé hajlé­

k o n y , azonban mégis könnyen széttördelhető, zsirfényü, friss 
korában karmazsin v ö rö s, száraz korában sárgavörös. Szaga sa­
játságos erős, és kellemes fűszeres, csípős és keserű. Henry sze­
rin t l,59°/0 színtelen illó o la ja t; csak égényben olvadó sárga olaj- 
n y át, borlangban és égényben olvadó vörös o la jn y á t; 33,4%  sa­
játságos hulladék lisztet, csekély mennyiségű növény rostot ta rta l­
maz.

b). S z e r e c s e n d i ó .  N u c e s  m o s c h a t a  e. M u s c a t n ü s s e .
A m agtakarótól és a barna kemény, nem nagyon vastag hé­

já tó l m egszabadított és mészvizbe bem ártás után m egszáritott 
magbél. Három szor szedik ezeket egy évben : Júliusban A ugusztu­
s ig , Decemberben és Aprilban. Az első aratás legtöbbet, az ápri­
lisi legjobbat ad.

Gömbölydedek vagy hosszas göm bölyűk, —1 hüvelyknyi 
hosszúk, 1 — 1%  nehezék súlyúak, szabálytalanul barázdálttal?,



hálószerüleg erezettek, fahéjszínüek vagy barnások, fehér porral 
(szénsavas mészéleg) vannak lep v e , belsejükben töm öttek , sárgás­
barnák , sötét csíkokkal márványozva. Nyomásnál és melegen igen 
zsírosaknak m utatkoznak , s egy forró tű v e l, mely az érintkezési 
vonalat m egolvasztja, könnyen átszúrbatók. Szaga és íze a szere- 
dióvirágéhoz hasonló, erősebb ug y an , de kevésbé finom. Bonastre 
szerint ta rta lm az : Illó olajat 6,0; szabad savat 0,8 ; fehér kemény 
zsírt; sárga puha zsírt; kem ényítőt 2,4; mézgát 1,2; növényrostot 
54,0.

Az illó o la j, mely a szerecsendióvirág olajával azonos minő­
ségűnek látszik , legalább k é t olaj elegye, mely vízzel erős rázás 
ala tt külön v á lik , a mennyiben nyugalom ban aztán az egyik hi- 
ganfolyó illóbb és fűszeresebb a viz felületén gyűl össze és a m á­
sik vajszerü az edény fenekére sülyed. Hosszabb idő múlva abból 
egy stearopten — myristiein — ülepszik ki jegeczekben , melyet 
nem kell felcserélni a m yristinnel, mely alatt a kemény fehér zsirt 
értjük.

A szerecsendiót más m yristica fajok és a Torreya californica 
m agbeleivel, és egészen mesterséges készítm ényekkel szokták fel­
cserélni és hamisítni.

c.) S z e r e c s e n d i ó o l a j  v a g y  b a l z s a m .  O l e u m  n u c i s  
m o s c h a t a e .  B a l s a m u m  n u c i s t a e .  O l e u m  n u c i s  m o s e h a -  
t a e  a e t h e r e o  - u n g u i n o s u m .  M u s c a t b a l s a m  o d e r  M u s ­
k a t b u t t e r .

Szerecsendió kisajtólása által Indiában nyert zsír tömeg. K oráb­
ban cserépedényekben hatalmas szerecsendió szagú és ízű, vörös­
sárga kenőcsszerü tömeg alakjában kerü lt hozzánk. Most azonban 
szilárd, tö rékeny , m árványozott, zsíros tapin tatú  pogácsákban jön 
e lő , melyek kevesebb illó olajat tartalm aznak , s e m iatt azon gya­
nút éb resz tik , hogy nem úgy készítik a z o k a t, mint kellene, s a 
mint állítják. M egkülönböztetik :

1. A z  a n g o l  s z e r e c s e n d i ó b a l z s a m o t ,  melyek hosszas 
négyszögü, mintegy 3/ 4 font súlyú, finom szemcsés, vörösessárga, 
vagy sárgásvörös, pisanglevelekbe burkolt pogácsák.

2. A h o l l a n d i  s z e r e c s e n d i ó b a l z s a m o t ,  melyek na­
gyobb, vastagabb 1% — 1% font súlyú, szilárdabb, durvább szem­
cséjű , inkább fehéressárga, levelekbe vagy papírba burkolt élesebb 
csúcsú és élű pogácsák.

Valódi szerecsendióbalzsam melegen könnyen olvad, és el-ég 
mint a z s ír ; meleg borlangban és égényben te ljesen , hideg bor- 
langban és égényben fehér faggyúszerü zsir hátrahagyásáig olvad.



Schrader szerint 43,750 fehér merev z s í r t ; 52,125 sárga vajszerü 
z s í r t ; 4,125 illó olajat tartalm az.

M arhavelővel, közönséges faggyúval, v a j ja l , ezetagy-faggyú- 
va l, kakaóvajjal, pálm a o lajjal, hom okkal, korpával szokták ha- 
misítni.

F&tejfélék családja. Eupliorbiaceac. Familie der wolfsinilchartigen Pflanzen.

F ü v e k , cserjék és fá k , többnyire tejszerü nedvvel, és válto­
gató egyszerű , ritkás ujjas levelekkel. Mellék leveleik többnyire 
hiányoznak. V irágaik elkülönzött n em ű ek , egyesen állók , vagy 
különfélekép a lak u lt, néha még külön burokkal körülvett v irág­
zatban egyesülvék. V irágburkaik többnyire kehelyszerüek, 4—6 
oszta túak , néha kis levélkék második sorával vannak e llá tv a , ezért 
a fütejféléket némely irók a sok szirmúakhoz szám ítják ; néha egé­
szen hiányoznak. Porodáik egészen elkülönzött, gyakrabban teké- 
ded portok-rekeszekkel. Term éik szabadok, többnyire 3 rekeszüek, 
ép annyi bibeszárral és egyszerű vagy hasított bibével. Gyümölcse­
ik  háromgubóczúak (trieoccus) , rekeszeik egy közép oszlopon ül­
n ek , és éréskor elválnak, egy magúak. M agvaik gyakran húsos 
függelékkel, csirájuk egyenes.

Ezen különféle alakú család legnagyobb ré sz t, névszerint cser­
je  és faszerü alakjaiban melegebb éghajlat alatt h onos, nálunk 
csak nehány faj által van képviselve. Hatályos anyagokbani ta r­
talma által igen k itű n ő , melyek vivője legtöbb esetben a tejnedv. 
I t t  is mint a húsos gyümölcsüek családjában a leggyilkosabb m ér­
ges növények a leghatályosabb gyógyszerek s a legártatlanabbak 
m ellett állanak. Az Euphorbia L. és Croton L. fajokban a csípős 
és csikaró hashajtó gyanta és olaj túlnyomó; a Croton tiglium L. 
adja a hashajtó szemcséket — grana tiglii — melyből a heves has­
hajtó krotonolaj készül, ugyanazon nem egyik faja a Croton elu- 
teria  Sw; mely az illatos kaskaril héjat adja. Ezen család több nö­
vényei , névszerint a Dél-Amerikában honos Siphonia elastica Pers. 
tejnedvei a kautschukot szolgáltatják.

1. Repedő himboj. R icinus communis L. Wunderbaum. K elet- 
Indiában , m indkét Indiában , Észak-A m erikában, Francziaország- 
b a n , A lgírban tenyésztik , a közép tenger körüli tartom ányokban 
vadon nő. Tenyésztés által előállott válfajai:

Ricinus in erm is , r. a rm a tu s , r. a fr ica n u s , r. v ir id is , r. un­
dulatus , r. m acrophyllus_ sat. Ezen növények gyümölcse egy há- 
rom osztatú felrepedő to k , mely minden m agházban egy m agvat 
tartalm az , ezek a



H i m b o j m a g  v a k .  S e m i n a  r i c i n i  ß. c a t  a p u  t i  a c  m a ­
j o r i g ,  R i c i n u s - S a m e n ,  hosszkörös, kissé laposra nyomott, 
köldökdaggal e llá to tt , sim a, fénylő , fehérszürke , barna csíkokkal 
és pontokkal csinosan m árványozott d ió k , melyek vékony kemény 
és törékeny héjukban egy tömött, fehér, olajos, és tejfehér hártyá­
val beburkolt m agvat tartalm aznak , mely szag ta lan , enyheolajos 
és végül gyengén kaparó ízű és vízzel eldörzsölve fejetet képez. 
Ezekből k é t , a növény válfajaitól függő és a mint látszik, csak 
egyenetlen nagyságuk által különböző fa jtá t különböztetünk meg.

a.) F r a n c z i a  v a g y  e u r ó p a i  h i m b o j m a g .  S e m e n  r i ­
c i n i  v u l g a r i s  m i n o r i s .  F r a n z ö s i s c h e  o d e r  e u r o p ä i ­
s c h e  R i c i n u s - S a m e n .  Ezek 1 —1 !/ 2 vonalnyi vastagok , 2— 3 
vonalnyi szélesek, 3—4 vonalnyi hosszuk, színük világosabb és 
kevésbé m árványozottak mint a következők. Meghámozásnál Mciyet 
szerint 71,14°/0 belet, 26,7% héjat nyerünk , tehát 2,16% vesztesé­
get. A belek vagy hámozott m agvak sajtólás által 37,4% és borlang- 
gal kivonás által 51,17% zsíros olajat ad n a k , mely tehát a nem 
hámozott m agvaknál 36,4 száztólira rúg.

b.) A m e r i k a i  v a g y  i n d i a i  h i m b o j m a g .  S e m e n  r i ­
c i n i  v u l g a r i s .  A m e r i k a n i s c h e  o d e r  i n d i s c h e  R i c i n u s -  
S a m e n .  L eggyakoribbak , mindamellett is leginkább Indiákról,
Eszak-Am erikából és Algírból nyerik. 2 —3 vonalnyi vastagok, 3—4 
vonalnyi szélesek, és 7—8 vonalnyi hosszúk. Lehámozásnál Mayet 
szerint 67,32% bele t, 30,76% héjat k ap u n k , a veszteség 1,92%. 
A hám ozott m agvak Mayet szerint sajtólás által 30,4% és borlanggal 
kivonás által 51,28% zsíros olajat a d n a k , mely tehát a hámozatlan 
m agvakban 34,50 száztólira rúg:

Geiger talált
a magvakban : a héjban :

Zsíros olajat 46,19. K e m é n y í t ő t ^  1,91 barna gyantát keserű vonattal.
Mézgát - 2,40. Rostot j  ’ * 1,91 mézgát.
Fehérnyét 0,50. Vizet 7,09. 20,00 rostot.

49,09. +  27,09. +  23,82 =  100.
A himboj m agvaknak bármelyik fajtája is ritkán  válik keres­

kedés tárgyává', a mennyiben a zsíros olajat azon helyeken a hol 
tenyésztik , azonnal kisajtólják belőlük és

H i m b o j m a g  o l a j .  O l e u m  r i c i n i ,  R i c i n u s ö l  n é v  a l a t t  
azt viszik aztán a kereskedésbe. M a y e t  szerint a kis hiinbojmag- 
vakból sajtóit olaj teljesen szín telen , csaknem ízetlen és minden 
csipősségnélküli, de az algíri nagy magvakból sajtóit olaj halvány 
barnás, erősebb sza g u ,'íze  kellemetlenebb s a torokban hosszabb



ideig megmarad. M a y e t orvosi használatra elveti a borlanggal k i­
húzás által nyert zsíros o la ja t, daczára annak, hogy igy többet 
nyerhetni és hogy az olasz orvosok tapasztalata szerint 4-szer oly 
erős hatású mint a sajtóit olaj, miből azt kell feltenni, hogy nem az 
olajban, hanem egy abban felolvadva lévő, és még nem ism ert 
testben fekszik a himboj olaj hashajtó hatása , melyet a borlang 
nemcsak elválaszt, de valószínűleg nagyobb m értékben is von ki 
a magvakból. Utóbbi időkben Trieszten át ilyen borlanggal előál­
líto tt olaj került kereskedésbe, melylyel a fenntebb em lített ta ­
pasztalatok té te ttek , mely azonban még 28% borlangot és vizet 
tartalm azott.

2. Műtermi fűtej. Euphorbia officinarum L. A frika északi 
felében, A egyptom ban, Aethiopiában te rem ; — Kanári fűtej.  
Euphorbia canariensis L. a kanári szigeteken és Euphorbia anti­
quorum L. A egyiptom ban, A rábiábán és Kelet-Indiában terem. 
Ezen három növényről, különösen a kanári fütéjről nyerjük a

F ü t  e j  m é z g á t  v a g y  g y a n t á t ,  e u p h o r b i u m ,  g u m m i  
s. r e s i n a  e u p h o r b i i ,  mely nem más, mint a kifolyt és 
tövisekkel ellátott növényen m egszáradt tejnedv. Különféle alakú, 
lencse- egész bab nagyságú, cseppkőszerüen kerekded szegletes, 
2—3 és több ju k k á i ellátott, sárgás vagy barnássárga , halvány 
és poros, törékeny, á t nem látszó darabok , sok hom okkal, tövis­
hegyekkel, néha három rekeszü sárga m agtokokkal és vastag 3 
vagy 4 élű, éleiken szúrókkal fedett szárdarabokkal összeelegyülve. 
S zag ta lan , íze kezdetben nem é rz ik , később égető és tartósan 
csípős. A bőrre nagyon izgatólag hat és pora veszélyes tüsszögést 
idéz elő. Hevítésnél kellemes szagú, meggyulad és világos s ko r­
mozó lánggal ég el. Vízben ép úgy mint borlangban csak részben 
olvad fel. T a rta lm az :

Brandes. Braconnot. Peüetier. L audet. Mühlmann
sze rin t:

G y a n t á t .................................... 43,77. - 37,0. - 60,8. - 64,0. - 54,0.

° ennt. ....................................1^ 70 i  - 19,0. - 14,4. - — - 14,0.
M y n c in t ....................................1,23 /
K a o u ts c h u k o t .................... 4,84. - — - — - — - 3,2.
A r a b i n t .............................  — - — - — - 23,3. - —
B a s s o r i n t ........................ — - — - 2,0. - — - —
Almasavas liamanyéleget - 4,90. - 2,0. - 1,8. - — 2,0.
Almasavas mészéleget - - 18,82. - 20,5. - 12,2. - — - 19,6.
Kénsavas hamanyéleget - - 0,45. - — * — — - —
Kénsavas mészéleget - - 0,10. — - — — —
Vilanysavas mészéleget - - 0,15. - — - — - — - —
F á t és fel nem olvadó részeket 5,60. - 13,5. - — - 9,3. - 6,0.
V i z e t ........................................ 5,40. - 5,0. - 8,0. - — —



Pelletier illő olajat is talált. — Buchner és Herberger a gyan­
tá t úgy tek in te tték , mint egy alj szerepét viselő gyantának  — 
Euphorbin — egy sav szerepét viselő gyantával való sószerű 
egyesülését, mely két gyan tát Berzelius helyes megkülönböztetés 
végett a fütej alpha és beta gyantájának nevez; Rose pedig egy 
harm adik jegeczithető közönyös gyantát választott abból ki, m elyet 
Berzelius okszerűen a fütej harm adik vagy gamma gyantájának 
nevez.

Alkatrésze a f ü t e j  t a p a s z n a k ,  e m p l a s t r u m  e u p h o r -  
bi i ,  és  a f ü t e j  f e s t v é n y n e k ,  t i n c t u r a  e u p h o r b i i .

3. Műtermi tilj. Tiglium officinale Klotzsch. Croton tiglium L. 
és Croton pavana Ilamiltoni. Avában, M olukkában, északnyugoti 
Bengáliában, és Cochinchinában, K elet-Indiában, C hinában, Ain- 
boinában, Jávában  sat. tenyésztett fák , melyek a h a s h a j t ó  
v a g y  t i l j  s z e m e s é  k é t ,  g r a n a t i g l i i s .  t i g l i a  s. t i l l i ;  
g r a n a  m o l u c c a ,  s e m e n  c r o t o n i s  t i g l i i ,  P u r g i r k ö r n e r  
szolgáltatják. Ezek a növény érett m agvai, melyek közül Hamilton 
szerint a Croton pavana magvai az igazi molukkai m agvak. Ezek 
hosszas tojásdadok , m indkét végükön tompák, 2— 21/ 2 vonalnyi szé­
lesek , 3 —4 vonalnyi hosszúk, kiálló varra tta l és ellentétesen álló, 
egym ást keresztező két gyenge vonallal ellátva. Héjuk vékony tö­
rékeny, porral lepett, zöldessárga vagy barnássárga, fekete'sszürke, 
sötétebb foltokat m u ta t; íze nincs. Ezekben egy sárgásfehér, sza- 
g atlan , kezdetben enyhe olajos és erre tartósan  és égetően csípős 
és karezoló ízű belet ta lá lu n k , mely melegítésnél csípős , arezot és 
szemeket izgató és lobba hozó p árá t terje sz t; ezen hatás egy 
igen illó zsíros savtól a krotonsavtól származik. A héjak Pelletier 
és Cavenlou szerint 33% -ra (Nimmo szerint 36°/0-ra) és a belek 
66,7°/0-:ra (Nimmo szerint 64% -ra) rúgnak. A belekben ta lá ltak : 

Pelletier és Caventou: Nimmo :
Sárga, sűrű., zsíros olajat 50%. Csípős gyantás anyagot savval 27,5.
Mézgát, fehérnyét. Zsíros enyhe olajat - - 32,5.
Fa-rostot. L isztszerü anyagot - - 40,0.

Brandes az egész m agvakban ta lá lt:
Zsíros olajat krotonsavval és k r o to n in n a l ..........................17,00. F aggyút 0,35.
Krotonsavas krotonint f e s ta n y a g g a l .......................................0,32. V iaszt . 0,30.
B arnasárga, égényben nem olvadó gyantát . . . .  1,00. Mézgát . 1,17.
Festő vonatanyagot czukorral és almasavas sókkal . 2,05. Gummoint 9,00.
Keményitö-lisztszerü a n y a g o t ..................................................0,26. Czirizt . 2,00.
Keményítőt vilanysavas m észfó ldde l 0,35. Fehérnyét 0,31.
Merev keményítőt vilanysavas mész- és kesreuyéleggel 5,45. , Vizet . 22,50.
Magburkot és a bél f a - r o s t j á t ...........................................  39,00. Illó olaj nyomait.
Megkeményedett f e h é r n y é t ....................................................... 0,70. Felesleget 1,40.
A  gyögyaz, tud .  a lapvon . I I .  K öte t . 10



Az ezen magvakból sajtólás által nyert zsíros olaj, a k r o t o n  
o l a j ,  o l e u m  c r o t o n i s ,  C r o t o n  ül  Nimmo szerint 55%  enyhe 
zsíros olajból es 45%  csípős gyantás anyagból á ll, melynek Dulk 
t i g l i n  nevet javasolt adni. Más eredm ényeket nyertek  Pelletier és 
Caventou azon kísérletekből, melyeket a magbelekből borlang ál­
tal kivont zsíros olajjal te t te k , melyből 50%  nyertek. Sikerült ne- 
kiek abból egy szerfelett csípős, 0 ° felett nehány tokkal m ár gáz- 
alakúvá váló savat kiválasztani, mit ők jatrophasavnak neveztek, 
mivel hibásan azt h itték , hogy a magvak a Jatropha curcastól 
szárm aznak , ezen nevet később Brandes helyesen krotonsavra vál­
toztatta át. Azonban a Brandes által krotoninnak nevezett részt 
azóta ú jra  m egtalálni senki sem tudta.

A tiljm agvakat a ricinus communis, ja tropha curcas és euphor­
bia lathyris m agvaival lehet felcserélni.

4. Croton cluteria Swartz. Cr. eleutheria Wright. Clutia eluteria 
L. Terem  Jam aikában és Lindley  szerint Nyugot-Indiában a B aha­
ma szigeteken is. E ttő l szárm azik a K a s k a r i l  h é j .  C o r t e x  
c a s c a r i 11 ae  s. E l u t e r i a e ,  C a s c a r i 11 r i n d e ,  S c h a k a r i l l e .

Szabálytalan, 1 — 6 hüvelyknyi hosszú, {/ \  — l  vonalnyi vastag, 
össze vagy besodort, vagy vájualakú , néha lapos és hátrahajlott, 
különfélekép összetördelőzött, töm ött, sú lyos, törékeny csöves héj­
darabok, sim a, halvány vagy csak gyengén fénylő töréssel. Meg­
lehetős könnyen lefejthető , s azért helylyel közzel gyakran hiány­
zó külbőre a felületen szabálytalanúl hosszan és harán t irányban 
hasadozott, fehéres vagy szürkefehér, vagy szü rke, és különféle 
zúzmók rátapadása m iatt legtöbbnyire szabálytalan feketés foltok­
kal van behintve. Bőre barna vagy vörösesbarna , alul sim a; sza­
ga , különösen összedörzsölésnél vagy melegítésnél kellemes fűsze­
res. Ize erős és kellemetlen k ese rű , csípős illatos. F o rráza tá t a gu- 
bacs festvény nem változtatja  és vashalvag csak valamivel festi 
sötétebbre. M integy 6 ‘/ 2%  vonatot szolgáltat. Goibourt ezen közön­
séges kereskedési kaskarillon kívül még k é t fajt ir le , melyek 
azonban úgy látszik csak különböző alakjai ezen valódi kaskaril- 
nak  , mely

18,7 m ézgát, keserű anyagot Csersavat. Ilam anyhalvagot, mészsót.
és hamanyhalvagot.

Tromms dór f f :

1,6 illő olajat.
15,1 keserű barna gyantát.

Dunai szerint:
Cascarillint. Gyantát. Viaszt. Zsirt.
Illő olajat. Keményítőt. Mézgát. Feliérnyét.

65,6 fa-rostot. Pektinsavat. Festanyagot. Fa-rostot



tartalm az. A Duval által újabban felfedezett cascarillin színtelen, ke­
serű ízű , semleges jegeczeket képez , a kaskarilhej hatása az illó 
olajjal es cser savval együtt kétségtelenül ezen alapszik.

A kaskarilhej egyik alkatrésze a f ü s t ö l ő  k ú p o k n a k ,  c a n ­
d e l a e  f u m a l e s ;  a j  el  es  f  ü s t  δ lő p o r  n a k ,  p u l v i s  f u m a -  
l i s  n o b i l i s ;  s b e l ő l e  k é s z ü l  a k a s k a r i l v o n a t ,  e x ­
t r a c t u m  c a s c a  r i l l a e .

Czikkszárfélék családja. Polygoneae. Familie der kuoterichartigen Pflanzen.

F üvek , néha gumós czikkes szárral és váltogató, a szárat 
hüvelyszerüleg beburkoló , fiatal korban begöngyölödött szélű, 
pálhás levelekkel. V irágaik többnyire gazdag virágzatba egyesül- 
v é k , kehely vagy virágszerü 3—6 osztatú virágburokban. Porodáik 
a virágburok párkánya előtt á llanak , vagy azzal váltakoznak.

Term őjük egyrekeszü, egytojású, 2—4 bibeszárral és ugyan­
annyi bibével. Gyümölcsük egy egymagu diócska, vagy aszmag, 
összenyomva, vagy 3 oldalú, m eztelen, vagy a k inő tt virágburok­
ba zárva, egy egyenes m agvat tartalm az. Fehérnyéje lisztes, csirája 
egyenes, vagy görbült.

E zen , az egész földön elterjed t, kiváltkép pedig az északi 
m érsékelt égöv alatt nagy számmal tenyésző növénycsalád számos 
hasznos növényt foglal m ag áb an , melyek részint hatályos gyógy­
szerek , részint tápnövények, m elyeknek részint leveleik , részint 
lisztes m agvaik megehetők.

1. Rheum rhaponticum L. Rh. undulatum et Rh. sibiricum  
Pallas. Közép-Ázsia hegységein és száraz p u sz tá in , ugyszinte déli 
és keleti Európában. Igen gyakran  mivelik is. E z szolgáltatja a 
p on  t u s i  vagy s z i b é r i a i  r a b a r b a r á t ,  r a d i x  r h a p o n t i c i  
s i b i r i c i .  P o n t i s c h e  R h a b a r b e r  o d e r  R h a p o n t i k .

2. Rheum palmatum L. M ongolországban, Tibetben és más 
északi tartom ányaiban Chinának.

3. Rheum cruentum Pallas. Tatárországban.
4. Rheum compactum L. Tatárországban és Chinában.
5. Rheum leucorrliizum  Pallas. Rh. nanum Sievers. Mongol­

országban és Tibetben.
6. Rheum tataricum  L. Mongol-, és T atáro rszágban , és T i­

betben.
7. Rheum undulatum  s. Rhabarbarum L. Tatárországban és 

Szibériában.
8. Rheum hybridum  A it. Mongolországban.



9. Rheum australe Don. Rh. emodi Wallich. H imalaja magas 
hegylánczolatán Nepálban.

10. Rheum crassinervium  Fischer. Hazája ismeretlen. A chel- 
seai növény kertben.

11. Rheum Webbianum Roiße. A Him alaja hegységeiben.
12. Rheum spiciforme Roiße. A Himalaja hegységeiben.
13. Rheum m oorkroftianum Royle. A Him alája hegységeiben.
14. Rheum ribes L . Persiában és Syriában.
Ezen ázsiai szép növények azo k , melyek a valódi r a b a r -  

b a r a  g y ö k é r n e k ,  r a d i x  R h e i  s. R h a b  a?  b a r i ,  R h a b a r ­
b e r  1570 óta E urópában ismeretessé vált számos különféle fajait 
szo lgáltatják , mely nevezett a la tt a fenntebb elszámlált növények 
sajátságos módon kezelt gyökereit é rtjü k , melyek a szerint, a mi n t  
azokat az Ázsiában vadon növő, vagy Európában tenyésztett nö­
vényektől n y e r ik , két osztályt képeznek , s ezek á z s i a i  és e u r ó ­
p a i  rabarbara gyökér nevet viselnek. Közben még azon bizonyta­
lanságok m ia t t , melyek a rabarbara  fajok irán t egy részről még 
a növénytanban, más részről azoknak gyógyszerismei jelentőségük 
felől a tudósításokban u ra lk o d n ak , eldöntetlenül kell hagynunk , ha 
váljon az elsorolt fajok valóban mind léteznek-e , váljon a létezők 
Ázsiában rabarbara nyerésére mindnyájan használtatnak-e, és 
egyik másik ázsiai gyökér melyik fajnak köszöni valóban eredetét.

a.) Á z s i a i  r a b a r b a r a  f a j t á k .  R a d i c e s  r h e i  a s i a t i c i .  
A s i a t i s c h e  R h a  b a r  b e r  - S o r t  en . Az Ázsiában vadon n ö ­
vő , legalább h a t , vagy több éves növények gyökere i, mely­
nek elkészítése felöl többet mi biztossággal épen nem tu ­
dunk , mint azt , hogy kiásás után azokat szétvagdalják , külrésze- 
iktől majd többé majd kevésbe m egtisztítják m eghám ozzák, és bi­
zonyos liömérséknél m egszáritják , hogy szokott a lak já t és minősé­
gét megnyerje. Az ide tartozó valóban különböző fajták minden 
eredeti küldései eléggé világos viszonyokat állitnak elénk arra, 
hogy azon felvételre jogosítva érezzük m agunkat, miszerint ezek 
mindegyike bizonyos határozott rabarbara  fajnak köszöni eredetét, 
és hogy ha lényeges különbségek jönnek elő, ezeket a külső k i­
dolgozás, a kis kereskedésekben eszközölt k iválogatás, és még az 
elegyítés is okozzák.

A rabarbara  gyökerei friss állapotban húsosak, szárítva s z i ­
l á r  d ó k ,  többé kevésbé hámozottak , k i v ü l  s á r g á k ,  b e l ő l  f e ­
h é r e k  és v ö r ö s e n  m á r v á n y o z o t t a k ;  szaguk sajátságos, 
e rő s, kellemetlen illa to s ; ízük kellemetlen fanyar és keserű. R á- 
g á s n á l a f o g a k  k ö z t  r e c s e g  s e  m e l l e t t  a n y á l a t  s á r ­
g á r a  f e s t i .  — A gyökér fehér alaptömege színtelen, laza térim-



beiből á ll, mely széles lépcső m eneteket vesz körül, és sejtjeiben 
vagy apró keményítő szem cséket, vagy sóskasavas mészből álló 
nagy jegeczcsoportokat tartalm az. Ezen csoportok csaknem kör- 
k erekségűek , azonban laposra nyom ottak , és apró jegeczekből 
vannak összetéve. Az ezen fehér töm egeket átmetsző vörös vona­
lak egy, vagy két csoport apró, k e rek , vagy inkább hosszára hú­
zódó, narancssárga vagy vörös folyadékot tartalm azó sejtek , me­
lyek a sejtfal megsértésénél mint s á rg a , megszámlálhatlan sokasá­
g ú , felette apró szemcsékből álló áram  kiöm lik, a nélkül hogy víz­
zel azonnal össze elegyülne. Kereskedésben a rabarbarából igen 
sok fajt különböztetnek m eg, szüle terünk nem engedi m eg, hogy 
azokat tüzetesebben mind elősoroljuk, a nevezetesebbeket azonban 
igyekszünk elég kimeritőleg tárgyalni.

1. O r o s z  v a g y  m o s z k o v á i  v a g y  k o r o n a  r a b a r b a -  
r a .  R a d i x  r h e i r u s s i c i ,  m os  c o v i t i c i ,  s i b i r  i c  i. R u s s i ­
s c h e ,  m o s k o v i t i s c h e  o d e r  K r o  n-R h a b a r  b e r.

Ezen gyökér törzsanyja kínai T atárországban te re m , különö­
sen Gasun tartom ány sivatagain és ré tje in , bővebben azonban nem 
ismerjük. A rheum palm atum ról ezen gyökeret nem gyű jtik , a m e n ­
nyiben az m ár Szibériában előjön s annak gyökere ezen mi gyöke­
rünktől különbözik. Calaw, K iáchtában állomásozó gyógyszerész 
tudósításai szerint ezen gyökeret nyáron ássák (innen van cse­
kélyebb keményítő ta r ta lm a ); félig meghámozzák és kiszárítják. 
Bucharai kereskedők aztán ezt Mongolországon á t Orosz-Szibériá- 
ba K iachtába hozzák. I t t  cserélte aztán b e , ezelőtt kizárólag az 
orosz korm ány bundákért s bundának való bőrökért, ma m ár ez 
az orosz kereskedőknek is meg van engedve. A korm ány által sa- 
já tlag  ezen czélra felállított biztosok aztán az egészen meghámo­
zott gyökeret egyenkint megvizsgálják és kiválogatják , a hulladé­
kokat és roszabb darabokat elégetik, a kiválogatott gyökereket 
ládákba pakolják és M oskauba küldik, ott ú jra m egvizsgálják, és 
a használhatónak m egállapított gyökereket kereskedésbe küldik. 
K orábban csak ezen fajta került kereskedésbe, ez azonban most 
rnár kevésbé d rá g a , természetesen nem is olyan kitűnő jóságú, 
Európába részint Keletindián á t ,  részint más utakon kerülő árú 
által hova-tovább jobban kiszorittatik.

Az orosz rabarbara  mindig e g é s z e n  h á m o z o t t  — m unda­
ta ,  — és hengerded, kúpalakú vagy széles, sík domború, többnyi­
re nagy fúró it ju k ak k a l ellátott, szép sárga port adó darabokat ké­
pez. Ezek töm öttek ugyan , azonban e inellett mégis belesek és 
meglehetős könnyük, átalában sötét narancssárgák. A f e h é r ,



nagyszám ú mészcsoportok által szemcsésen mutatkozó a l a p t ö m e g  
n a r a n c s v ö r ö s ,  h u r k o l t  vagy k a c s o s ,  h o s s z á b a n  f u t ó  
v a g y  h á l ó s z e r  ü l e g  s z á j  a d  zó  v o n a l a k k a l  v a n  á t v o n ­
v a . Igen szép daraboknál egymás m ellett több apró köröket ta lá­
lunk , melyekből a vörös vonalak a központról a környezet felé 
sugár m ódjára csillagszerűen ágaznak szét. Kevesebb keményitőt 
tartalm az mint a k ín a i, a mi a gyűjtés idejétől függ. P o r a  s ö t é t  
n a r a n c s v ö r ö s .  Pereira  szerint ezen árúnak  egy roszabb fajtája 
nem Kiüchtán , hanem Taschkenten á t megy Oroszországba, 
m iért is ő ezt Taschkent rabarbarának nevezi. Az úgy nevezett 
fehér ra b a rb a ra , melyről Ledebour u tán azt h i t té k , hogy az csak 
a petersburgi udvar részére van fe n n ta rtv a , olyatén g y ö k ér, mely­
nél a fehér alaptömegen csak kevés vörös csíkokat vehetni észre. 
Ezeket Grossmann szerint csak a közönséges orosz rabarbara kö­
zül válogatják ki.

2. Kínai vagy Canton rabarbara. R ad ix  rhei ch inensis , chi­
nesische oder Canton-Rhabarber.

Ez hosszas, sík dom ború, ritkábban hengerded , egészen, vagy 
félig hám ozott, vagy épen hámozatlan darabokban jön  e lő , melyek 
gyakran  apró ju k ak k a l vannak á tfú rv a , s z i l á r d a b b a k  é s  s ú ­
l y o s a b b a k  mint az előbbi, és átalában i n k á b b  s á r g a  vagy 
v i l á g o s  n a r a n c s  s z í n ű e k .  E zek sokkal több kem ényítőt ta r ­
talm aznak, m int az előbbiek, mi talán a gyűjtés idejétől függ. E z­
előtt Kopenhágán vagy Hollandián á t jö tt kereskedésbe, s ezért 
ezek neveit ép úgy fe lvette , m int azon birodalom ét, melyből szár­
mazik , vagy azon o rszágokét, melyeken keresztül Európába elju­
to tt. Ugyanezen fajta gyökér az , mely a radix rhei danici s. hol­
landiéi s. batavici s. tatarici s. alexandrini s. turcici s. indici ne­
veket mind viseli. Most Cantonból K eletindiába s onnan hajókon 
Angolországba szállítják s újabb időben külsejét illetőleg az orosz 
rabarbarához nagyon hasonlóan állítják  ki. A zt h itték  , hogy ez 
azon növénytől szárm azik , melynek Don Rheum au stra le , és Wal- 
lich  Rheum emodi nevet ad tak , mely a Him aláján Nepálban terem 
s festanyagban oly dús, hogy nemcsak egyedül szá ra , virágai és 
gyümölcsei, hanem levélnyélczéi és levélidegei is vörösre vannak 
festve ; azonban részint a le lhely , részint a gyökér szerkezete nem 
kedveznek ezen felvételnek. — Pereira  még egy Him alaja rabar- 
b ará t különböztet m e g , mely egyébiránt az imént em lített növény­
től szinte nem származik. Ez igen különböző alakú hámozott és 
hámozatlan darabokban jön  elő, v ö r ö s b a r n a ,  vagy p o r v a -



s á r g a  s z i n ü ,  nem márványozott es f o g a k  k ö z t  n e m i g e n  
r e c s e g .

Λ rabarbara gyökereket m ár igen gyakran  elemeztek , az el­
mondott két legfontosabb fajta elemzését egymás alá ik ta tjuk  ide, 
hogy összehasonlító átnézetük annál könnyebbé váljék.

I. Az orosz rabarbara tartalm az
Herberger: Ilornemann szerint:

Gyantát 11,8. Mézgát és ezukrot 5,2. Rabarbara keserűt 16,04.
Zsírt 1,4. Sóskasavas mészföldet 5,0. Sárga festanyagot 9,58.
Viaszt 0,4. Almasavas hamanyéleget j Csersavat és vonatot 14,69.
Keményítőt 1,4. Almasavas mészéleget \ 1,2. Csersav üledéket 1,46.
Csersavat 0,8. Vilanysavas hamanyéleget [ Bassorint 10,00.
Keseranyagot23,2. Vilanysavas mészéleget J Pektinsavat 28,34.
Vonatot 2,8. Növényrostot ^ Sóskasavat 1,04.
Hamut 3,2. Illó olajat f ’ Rostot 13,58. Vizet3,34.16,92.

Rebling szerint 12°/0 ezukrot tartalm az.
II. A kínai rabarbara  tartalm az Brandes sze rin t:

R abarbarasavat 2,0. Gubacssavat 2,5. Almasavas mészéleget j  ^
G yantát cser- és gu-·» ^ - Csersavat 9,0. Gubacssavas mészéleget^ ’

bacssavval > ’ Pektinsavat 4,0. Csersavas mészéleget 0,4.
Nyákczukrot 11,0. Pek tin t ) 4 0 Kénsavas hamanyéleget) ^
Vonatanyagot 3,5. Keményítőt ’ ’ Hamanyhalvagot ’
Sóskasavas mészéleget 11,0. M ézgát 14,4. Vilanysavas mészéleget 0,5.
Kovasavat 1,0. V izet 2,0. Növényrostot 25,0.

Rebling szerint 15%  ezukrot tartalm az.
3. B u c h a r a i  r a b a r b a r a .  R a d i x  r l i e i  b u c h a r i c i .  

B u c h a r i s c h e  R h a b a r b e r .
Pereira  szerint Bucharában n y e r ik , és Nischnei-Nowgorodon 

és Moskaun á t megy Petersburgba. E z k ö n n y e b b ,  s z i v a c s o ­
s a b b  és s ö t é t e b b  s z í n ű ,  m int az orosz ra b a rb a ra , r á g á s ­
n á l  a f o g a k  k ö z t  n e m  r e c s e g  és kerek ített vagy lapos m et­
szés vagy vakarás által hám ozott, apró igen tiszta furott jukakkal 
ellátott darabokat képez.

b.) E u r ó p a i  r a b a r b a r a  f a j t á k .  R a d i c e s  r h e i  e u r o -  
p a e i. E u r o p ä i s c h e  R h a b a r b e r -  S o r t e n .

A becses gyógyszer és elég drága árú gyanánt szereplő ra ­
barbara meghonosítását és tenyésztését E urópában is több helyt 
m egkisérle tték , s igy lön ) hogy bárha a kereskedésben nem annyi­
ra  is, de a tudom ányban angol, franczia , ném et, m ag y ar, morva 
és sziléziai rabarbarák  is fordulnak elő. M agyarországban Boldog- 
asszony , Illm icz, Kremniczben tenyész tik , Mosony vármegyében, 
valószínűleg a Rheum rhaponticum tól; csak kevés mázsa kerül éven-



te eladásra Pozsonyba, Becsbe és Gráczba. Ez minden más rabar- 
bara gyökérnél súlyosabb, s aránylag még egyike volna a jobbak­
nak. M orvaországban Austerlitz és Auspitznél a Rlieum compac- 
tumból n y e r ik , az austerliczi ültetvényből évente 30 mázsánál töb­
bet adnak az osztrák és külföldi kereskedésekbe, úgy hogy az a 
franczia ra b a rb a rá t, mely ehhez a csalódásig hasonló, osztrák 
országból kiszorította. Sziléziában Bielitznél a Rheum australéből 

► n y e r ik ; 1850-ben mintegy 40 m ázsát adtak el. Európában ezek 
leginkább a Rheum palm atum , rhaponticum , undulatum , compac­
tum  , australe és hybridum legalább 6 év hosszán tenyésztett nö­
vények gy ö k ere i, m elyeket az orosz rabarbarához igen hasonló­
an készitnek e l, nagy fúrott jukakkal ellátják és finom rhabarba- 
ra  porral erősen bedörzsölik. Ezek azonban egyetlen pillanatra 
megkülönböztetik m agukat i g e n  c s e k é l y  s ú l y u k ,  rendkívül 
l i k a c s o s  m i n ő s é g ü k  és v i l á g o s  s z í n ü k  által. Igen kevés 
kem ényítőt tartalm aznak s oly sok jegecz csoportot, hogy a gyö­
k ér fehér csíkjai majd csaknem ezekből látszanak állani. Bley és 
Diesel szerint az általuk  elemezett német rabarbara ugyanazon 
anyagokból á ll, melyekből a valódi, csak hogy más arányban.

M inthogy a vadon növő és tenyésztett növényektől nyert ra ­
barbara gyökerek különböző vegyi szerületének kétségenkivül k ü ­
lönböző élettani hatást kell eredm ényeznie, a minthogy úgy is van, 
nagyon valószínű, hogy az európai rabarbara gyökerek az ázsiá- 
iaka t nélkülözhetökké tehetni talán soha sem fogják. Tenyésztésük 
Német-Országban csaknem egészen meg is szűnt, mivel a koráb­
ban a rra  fordított földeket más termesztmények tenyésztésére k é t­
ségkívül nagyobb haszonnal fordíthatják , aztán meg ha e tek in te t­
ben évek hosszán á t áldozatot hoznának is, a czél még sem lenne 
e lé rv e , m ert az eu rópai, minden esetre silányabb term észetű gyö­
kereket az orvosok külön összeegyezése nélkül a gyógyszerköny­
vek tilalm a ellenére alkalm azásba venni úgy sem lehetne. Angol-, 
Franczia- és O sztrákországban még folyton tenyésztik.

Schlossberger és Doepping, k ik  a rabarbara gyökerekről igen 
kimerítő vegyi m unkálatot te ttek  közzé , azon eredményhez ju to t­
tak  , hogy a rabarbara lényegileg g y a n tá k , vonatanyag , és chry- 
sophansav (Brandes rabarbara  sava) elegyéből áll ; és hogy annak 
íz é t , sz a g á t, vagy hatányok iránti v ise le té t, és gyógyerejét a 
gyanták  , fcstanyag és vonatanyagok összemüködése feltételezi, és 
hogy a chrysopliansav mennyisége a gyökérben foglalt gyantákhoz 
viszonyítva igen csekély ; ugyanezen észleletek és vizsgálatokból 
foly azon meggyőződés is ,  hogy még igen távol vagyunk attól,



hogy a rabarbarák  vegyi term észetét hatásukra való viszonyukban 
tisztán m egm agyarázva kim utathatnék. Összehasonlítás kedvéért hadd 
álljanak itt az európai rabarbarák  vegyelemzései is , melyeknél a 
Rheum australenak Francziaországban egy kertben term ett gyö­
kerével Henry , egy Berlin melletti kertben term ett gyökérrel Luca, 
és egy B lankenburg melletti kertben term ett gyökérrel Bley és 
Diesel kővetkező 

Henry.
R h e i n ......................
Keserű vonat . .
M ézga, ezukor . .
V onatanyag, csersav 
Gubacssav . . . .
Almasavas mészéleg 
Csersav üledék . .
Pektinsav . . . .
Keményítő . . .
Sóskasavas mészéleg 
Fehérnye, rost . . )
Nedvesség . . . ^
Zsíros olaj . . . Nyomai.

A gyógyszerkönyv a rabarbara gyökérből v i z e s  f e s t v é n y t ,  
t i n c t u r a  r h e i  a q u o s a ,  s. i n f u s u m  r h e i  c u m  n a t r o  c a r -  
b o n i c o ;  b o r o s  r a b a r b a r a  f e s t v é n y t  t i n c t u r a  r h e i  v i ­
n o s a  D a r e l l i ;  r a b a r b a r a  v o n a t o t ,  e x t r a c t u m  r h e i ;  
és r a b  a r  b a r  á s  k a t á n g  s z ö r p ö t ,  s y r u p u s  c i c h o r e i  c u m  
r h e o készíttet.

2. Tompalevelü lórom. R um ex oblusifolius L. Omladékokon, 
házak k ö rü l, szikes árnyékos réteken és patakok mellett nagyon 
gyakori. Ez adja a

S ó s  l ó r o m  g y ö k e r e t ,  r a d i x  l a p a t h i  v. o x y l a p a t h i ,  
G r i n d w u r z e l ,  melyet őszszel kell kiásni és gyorsan megszáritni. 
Ezen állapotban külsőleg hosszbarázdákkal van e llá tva , sötétbar­
na sz in ü , orsó fo rm a, eredetén nem ritk án  egy-két hüvelyknyi 
vastag , kevéssé ágas, s rostokkal ritk án  van behintve. Átmetsze- 
tén barnássárga velő állomány m utatkozik , mely a világosabb, fás 
belet zárja magába. Hosszabb rágás után a nyálat sárgára festi és 
e mellett fanyar, keserű , kissé csípős ízt fejleszt; szag nélküli.

Λ felőle te tt vegyelcmzések oly kevéssé vágnak össze, hogy 
ezen gyökér vegyjellegének helyes felfogására semmi szilárd 
tám pontot nem adnak. Mellőzzük.

eredményekhez ju to ttak :
Luca. Bley és Diesel.

7,3. Rhabarbarin . . 7,50. Chrysophansav 7,50.
14,0. Rhabarber anyag 4,22. Pektin  . . .

} 10,56.
j Keserű vonat . . 6,46. Keményítő . .

l  1,6. Csersav üledék . 0,47. Phäoretin . . 9,43.
Pektinsav . 55,84. Aporetin 3,50.

J Nyák . . . . 6,25. Csersav . .
} 6,50.

5,0. Sóskasav . . . 1,30. Gubacssav . .
46,0. Maradvány . . 16,36. Czukor . . . I
2,0. Víz . . . . 1 3,51.
3,3. Veszteség . . 1

20,3. Sók . . . . ] 59,00.
Rostok . . .



Libatoppfclék családja. Chcnopodiaccac. Familie der giin séfiissartigcn Pflan­
zen. le id en .

F ű , néha cserjeszerű növények, váltogató levelekkel, és apró 
virágokkal. V irágburok füszerű (kehelyhez hasonló), 5 osztatú. 
Porodáik a virágburok alapjához vannak nőve. Term éjük szabad, 
egy rekeszű , egy vagy két bibeszárral és egyszerű bibével. Az 
egymagú szütyőt érésnél a többnyire megnagyobbodott és néha 
húsossá váló virágburok zárja be. A mag egy pörgén h a jlo tt , a 
fehérnyét körülvevő csirát tartalm az. —

Ezen család növényeinek nagy része sós talajt szeret, ezért 
leginkább tengerpartokon, sós források közelében jönnek elő; m á­
sok házak körül szeretnek lakni , és mint gyomok a föld mivelé- 
se mellett az egész földön vándorolnak. Különben ezen külsőleg je ­
lentéktelen család különféle hasznai m iatt nagy m értékben figye­
lemre méltó. A tenger mellékén növőkből — Salsola kali és Salsola 
soda — sodát n y e rn ek , és a czukorrépából vagy fehér czéklából 
— beta vu lgaris, Runkelrübe — eszközölt czukor készítés újabb 
időben nagy jelentőségű iparággá v á l t ; hatályos anyagok által k i­
tűnő gyógynövények ellenben csak kevés számmal vannak közöttük.

Mirha libatopp. Chenopodiutn ambrosioides L.
Eredetileg Mexicóban te rem , kertekben gyakran tenyésztik. 

A je su iták  által Európába kerü lvén , Be'cs, R astad t, Berby körül 
és D él-Európa némely vidékein vadon is előfordul. Ez adja a mű­
termi

M i r h a  1 i b a t o  p p f ü v e t, h e r  b a c h e  η ο p od  i i a m b r o s i -  
o i d i s  v. b o t r y o s  m e x i c a n a e ,  M e x i c a n i s c h e s  T r a u -  
b e n k r a u t  od.  J e s u i t e n t h e e ,  melyet virágzás idején kell 
gyűjteni és száritni. A felfelé á lló , á g a s , s im a, csíkolt és baráz­
dált száron rövid nyélczéjü , váltogató , lándzás , egyenetlenül fo­
gazott és felül egészszélü, fénylő világoszöld, felületükön sima, al­
só lapjukon mirigyesen pontozott és bordázatukon rövid szőrrel 
lepett levelek vannak , az ághegyén apró zöldes virágok, leveles 
kalászszerü fürtökben. Szaga sajátságos erős fűszeres, kellemetlen. 
Ize erős fűszeres, hűtő , kámforszerü.

Úgy látszik minden alkatrésze közt illó olaja a legfontosabb 
és leghatályosabb.

Boroszlánfélék családja. Tbymelaeae. Familie der Thy méláén.

Cserjék, ritkábban füvek, egyszerű egészszélü levelekkel és hó- 
nalji vagy ághegyen álló egyes, vagy pamatosan együtt álló vi­



rágokkal. V irágburkok bokrétaszerüen színes, csöves, 4 osztatú 
pártával. Porodáik száma 2, 4, vagy 8, a virágburokra nőve. T er­
mőjük szabad , egy rekeszü, egy függő tojáskával. Gyümölcsük bo­
gyó vagy csontár. M agvaik csekély mennyiségű fehérnyével és egye­
nes csirával. Európában csak két faja jön elő, s ezek egyike m ű­
termi.

Farkas boroszlán. Daphne mezereum L. Se ide lbast, gem. Kel­
lerhals. E uropa legtöbb országaiban különösen a b ikk erdőkben és 
északi Ázsiában terem s szolgáltatja a

B o r o s z 1 á n h é j a t ,  c o r t e x  m e z e r e i ,  S e i d e 1 b a s t r i n- 
de . Novembertől Februárig  gyűjtik  a törzsről és a nagyobb ág ak ­
ról. Szárítás után h en g eritik , és csomagokba össze kötözik. Meg­
különböztetünk ra jtu k  egy barna vagy szürkezöld , fénylő, sima, 
könnyen eltávolítható fe lb ö rt, melyre egy v ék o n y , zöld héj állo­
mány k ö vetkez ik , mely az a la tta  fekvő fe h é r, szárított állapotban 
zöldessárga, igen szívós, finom rostú háncscsal szorosan össze függ. 
A  boroszlánhéj szagatlan , íze igen csípős edző; különösen áll ez a 
zöld sejttelepről, leginkább ez foglalja m agába a leghatályosabb 
alkatrészeket. Rágásnál a szá jb an , vagy feltétetve a b ő rre , ott ta r ­
tós égést, vörösséget és hólyagot húz.

Gmelin és B är  ta lá ltak  benne: daphnint, csípős g y an tá t, v i­
aszt, m ézgát, czukorszerü vonatot, sárga festanyagot, timföldet, 
kovasavat , alm asavat szabadon és hamany- mész és kesrenyélegek- 
hez k ö tv e , vilanysavas mészföldet és vaséleget. A csípős gyanta 
gyantából és egy vilanytartalm ú hólyaghúzó zsíros olajból áll.

Némely országokban különösen Angolhonban a boroszlán g y ö ­
k é r  h é j á t ,  c o r t e x  r a d i c i s  m e z e r e i ,  és itto tt az e g é s z  
g y ö k e r e t ,  r a d i x  m e z e r e i  elibe teszik a boroszlányhéjnak. A 
gyökérhéj különben hajlékony és rostos , kívül barna és ránczos, 
belől fehér, kezdetben édeses ízű, később csípős égető; az égetés 
érzése a nyelcsőre és gyom orra is elterjed. Nehány hüvelyk hos­
szaságú darabokban jön  elő. A gyökér fája finom ro s tú , szívós, 

tö m ö tt, sárgásfehér s kevésbé csípős és hatályos mint a héj.
A boroszlánhéj készítm ényei: é g é  n y e s  b o r o s z l á n y  h é j  

v o n a t ,  e x t r a c t u m  c o r t i c i s  m e z e r e i  a e t h e r  e u m  é s  b o- 
r o s z l á n  v o n a t - í r ,  u n g v e n t u m  m e z e r  e i s. u n g v .  e p i s- 
p a s t i c u m  s. r u b e f a c i e n s .

Babérfélék családja. Laurmeae. Familie der lorbccrartigeii Pflanzen.

F á k , váltogató , melléklevél né lk ü li, egyszerű egészszélü leve­
lekkel , melyek többnyire bőrszerü töm öttségük és három idegü



erezéseik által tűnnek ki. V irágaik aprók , sok virágú virágzattá 
egyesülvék , kevés színes, 4 —6 hasitékú virágburokkal, k é tso ro s  
szakaszszal. A virág alapján találni egy húsos, gyakrabban a gyü­
mölcsösei kinőtt gy ű rű t, melynek szélén a porodák ülnek. Ezek 
k e t tő s , vagy többes számmal a virág burok csúcsán vannak jelen 
és ezek közül a belsőkön, alapjukon gyakran két m irigyet találunk, 
melyek az eltörpült porodákat jelzik. Portokjaik 2- vagy 4 reke- 
szüek, és alólról felfelé felpattanó ugyanannyi lebeny által nyílnak. 
Term éjük szabad, egy rekeszü, egy függő to jáskával; bibeszáruk 
eg y szerű ; bibéjük tompa 2- vagy 3 lebenyü. Gyümölcsük bogyó, 
néha húsosán m egvastagodott gyümölcsszáron ülvén, vagy csontár. 
Magvaik fehérnyenélküliek, egyenes csirával, melynek szikéi csak­
nem az egész m agbelet képezik. —

A babérféle növények nagy változatosságban melegebb égöv 
a la tt tenyésznek, hol közülök ném elyek, társaságban növekedve, 
terjedelm es, mindig zöld erdőket képeznek; Európában csak egyet­
len egy képviselőjük van. Illatos sajátságuk által tűnnek k i , mely 
minden részükben kim utatható illó olaj tartalm uktól szárm azik; 
sokan tehát közülök mint fűszernövények figyelemre m éltók , és 
azon term ények m iatt, melyek tőlük a kereskedésbe kerülnek. Ne­
künk nehány, igen becses gyógyszert szolgáltatnak.

1. Nemes babér. L aurus nobilis L. Lorbeer.
Eredetileg kis ázsiai, honnan a középtenger minden országai­

ra ős idők óta elterjedt. 8 — 15 lábnyi magas cserje, vagy alacson 
20—25 lábnyi fa, m erev, felálló ágakkal. A term ények, miket szol­
gáltat , következők :

a.) B a b é r l e v e l e k .  F o l i a  l a u r i ,  L o r b e e r b l ä t t e r .
Ezek Örökzöld, 4—5 hüvelyk hosszaságú, rövid nyélczéjü,

hosszas, lándzsaalakú, hegyes, egész-azonban hullámosán hajlott 
szélű, alól hálószerűén ereze tt, felül sötétzöld, fénylő, sima bőr- 
szerü levelek , sárgás közép bordáival. Szaguk kellem es, fűszeres. 
Izük keserű , fűszeres, kám forszerü. F o rráza tuk  a lakm uszt vörö- 
s i t i , vashalvaggal zöld lesz. A lkatrészei m ég nincsenek elemezve. 
Nálunk most nem műtermi.

b.) B a b é r  b o g y ó k .  B a c c a e 1 a u r i. L o r b e e r e n .
T ojásalakú , m ogyorónagyságú, csontáros gyüm ölcsök, melyek

vékony ránezos, feketés, könnyen széttördelhető héjukban egy k e­
mény barnáis belet tarta lm aznak , mely síkdomború két magszíkére 
igen könnyen széthasítható; szaga fűszeres; íze fűszeres keserű. 
100—150 fontos zsákokban Spanyol- és Olaszorszáigból jönnek. Bo- 
nastre szerint tartalm aznak:



Illó olajat . . . 0.8. L aurin t 1,0. Jegcczitlietlen czukrot . . 0,4.
Zöld zsíros olajat 12,8. Keményítőt 25,9. Szabad, bizonytalan savat . 0,1.
Jegeczedő zsírt . 7,1. Mézgát 17,2. Sókat 1,5. V izet 6,4. =  . 7,9.
Félfolyó gyantát 1,6. Bassorint 6,4. Rostot és egy kevés fehérnyét 18,8.

A babérbogyók l,2°/0 bam ut hagynak h á tra , mely szénsavas 
hamany- és mészélegből és vilanysavas mészélegből áll. — Marsson 
a laurin t nem tud ta feltalálni, ellenben az általa felfedezett és la u -  
r o s t e a r i n n a k  nevezett merev jegeczes zsirt szabatosabban ta ­
nulmányozta. Ezután Grossourdi nem csak az egész gyümölcsöket, 
hanem a m agszíkek héjait is külön elemezte s ekkor nemcsak a laurint 
ta lálta  meg ú jra , hanem egy egész sereg új testet fedezett fe l, m iket 
azonban kellőleg elkülönözve előállitni nem volt képes s igy azokat 
mellőzzük.

P ö r k ö l t  p o r a ,  p u l v i s  b a c c a r u m  l a u r i  t o s t a r u m  
alkatrészét képezi a g ü m ő - g ö r v é l y k ó r  e l l e n e s  p o r n a k ,  
p u l v i s  a n t i h e c t i c o - s c r o p h u l o s u s  v. p u l v i s  n u c u m  
m o s c h  a t a r u m  c o m p o s i t u s .

c.) B a b  é r  o l a j .  O l e u m  s. u n g v e n t u m  l a u r i .  L o r b e e r ­
b u t t e r .

Δ  friss gyümölcsökből vízben főzés után kisajtolás által nyert 
kenőcsszerü , levélzöld által zöldre festett zsirtöm eg, melyet hason­
ló módon szárított gyümölcsökből is készíthetni. A babérbogyók 
elemzésénél elsorolt alkatrészek közül leginkább a 4 elsőből áll. 
S árgazö ld , szemcsés tö m eg , szaga és íze mint a babérbogyóé; 
égényben könnyen és teljesen felo lvad, s ezáltal az utánkészitett 
zsirtömegektöl könnyen m egkülönböztethető. Borlang csak részben 
oldja fel.

A babérolaj alkatrészét képezi az i l l a t o s  í r n a k ,  u n g v e n ­
t u m  a r o m a t i c u m  s. n e r v i n u m ,  és a s á r g a  l ó h e r e  t a ­
p a s z n a k ,  e m p l a s t r u m  de  m e l i l o t o .

2. Fahéjbabér. Laurus cinnamomum L. Cinnamomum zeylani- 
cum Nees et Blum. Ceylonban vadon nő és olyan mérvben tenyész­
tik, hogy az ültetvények területe 17000 angol mérföldet foglal el, 
és 25,000 embert foglalkoztat.

A c e y l o n i  v a g y  f i n o m  f a h é j a t ,  c i n n a m o m u m  ze y -  
l a n i c u m  s. a c u t u m ,  z c y l o n i s c h e  Z i m m e t r í n d e  szolgál­
ta tja , mely nem m ás, mint a M ájustól Októberig tartó hónapok­
ban a miveit ( K u r u n d u n a k  nevezett)fák 3 —4 éves ágairól le rán ­
tott és k ü lső , keserű összehúzó ízű héjától m egszabadított háncs, 
melyből 8—10 darabot erősen egym ásra hengereznek, úgy hogy 
mintegy ujjnyi vastagságú , 1 — 1 ‘/a  láb hosszaságú csöves henge­
rek válnak belőle, m iket napon száritnak s aztán 92 angol fontot 
nyomó csomókba összepakolva Európába küldenek. Az évi terme-



les Ceylonban 400 ezer fontra megy és a hulladékokból 400 üveg 
fahéj olajat nyernek.

A háncs körülbelül irópapir vastagságú, barnássárga színű (fa- 
héjszinü) ; könnyen széttördelhető, törésén rövid rostú , kissé á tte t­
sző , felületén s im a, ha lvány , sok gyöngéd világos hosszcsíkkal 
van ellátva, alsó lapján valamivel sötétebb, sima és finom szemöl- 
csü. Három  rétegből á l l , melyek közül a két külső igen vékony, 
s belfölületük igen apró keményítő szemcsékből töltött sejtekből 
á l l , míg a harm adik , aránylag vastag fasejtszövet, melyben sok 
v ö rö s , hosszkörös illó olajjal tö ltö tt sejteket ta lálunk , miket már 
világosságnak fordítva észrevehetőnk. Szaga igen kedves fűszeres, 
íze édeses, szerfelett kellem es, és melegítő fűszeres, összehúzó, és 
rágásnál egyszersmind szétfoly a szájban. Vauquelin szerint ta r­
talmaz :

Illó olajat (mintegy Vl28) ; illatos g y an tá t; czukrot; m ézgát; 
cser sava t; fahéj savat.

A mivelés oly lényeges befolyást gyakorol ezen fá ra , s ennek 
következtében háncsára is , hogy az m egkivántató jóságát csak is 
ezen fa által és csak is Ceylon szigetén éri el. Sőt az még a fák 
helye sze rin t, a mint azok m agában Ceylon ültetvényeiben állanak, 
mint szinte az ágak  vastagsága s azon gond szerint is , melylyel 
elkészítik , nevezetes változásoknak van kitéve.

Ezért az aratás bevégezte után m ár Ceylonban 3—4 féleséget 
készitnek belő le , melyben aztán hozzánk k e rü l, melyet a háncs­
nak némileg egyenetlen v astagsága , úgy szinte szagának és ízének 
változó ereje és finomsága által csak nehezen lehet megkülönböz­
tetni.

Még mélyebbre ható változásokat szenved ezen f a , ha Cey­
lonból más tartom ányokba ültetik  á t és azokban tenyész tik , mint 
azt m ár több év óta több kelet és nyugotindiai sz ig e tek re , vala­
mint Dél-Am erikába átü ltetett és miveit fákon tapasztalták. A fa 
kül k inézése, s ezzel együtt különösen a háncs annyira elfajulnak, 
hogy m indkettő m indenütt, és pedig a mivelési helyek szerint majd 
többé majd kevésbé, nem csupán a Ceylonban tenyésztett fától té r­
nek el határozottan , hanem m aguk közt is változnak, és minden 
külön mivelési helyről oly egyenetlen term ényt nyernek , mintha 
csak minden helyen különböző fát tenyésztenének. (Egy kissé bő­
vebben erre azért terjeszkedtünk k i , hogy ezen , különben elég 
kényes fánál is eszmélkedjünk egy kevéssé a felől, hogy a más 
világrészekből hozzánk azaz hogy csak Európába is átü ltetett nö­



vények , a valódi hazájukbeliekétől mennyire elütő minőségű te r ­
ményeket szolgáltathatnak.)

A londoni piaczon 4 fajta fahéjat különböztetnek meg ; ezek­
hez já ru l még 5-iknek a francziák cayennei fahéja.

a.) C e y l  o n i  f a h é j ,  melyet m ár imént leírtunk. Ez a legjobb.
b.) T e l l i c h e r r y  vagy B o m b a y  f a h é j .  Az előbbihez igen 

hasonló , m indamellett belfölülete inkább ro sto s , és íze roszabb. 
Csak kis mennyiségben jön E urópába, mintegy 120—130 ball.

c.) M a d r a s i  v a g y  m a i  a b  á r i  f a h é j ,  Coromandel partja in  
terem , durvább és roszabb ízű s ezért kisebb becsü , mint az előbbi.

d.) J á v á i  f a h é j .  C i n n a m o m u m  j a  v a n i  e u m.  Jóságára 
nézve a ceylonihoz közel áll. Ize valamivel kevésbé éd es , szaga 
ép oly erős, mint a ceyloninak. A belrétegeket a külsőktől könnyeb­
ben elválaszthatni. A batavia- fahéj vastagabb m int a többi fajták, 
szaguk és ízük kevésbé finom.

e.) C a y e n n e i  f a h é j .  C i n n a m o n u m  c a j e n n e n s e .  A 
ceyloni fahéjat utánozza , csakhogy szaga és íze valamivel gyengébb, 
színe halványabb és fehéres, barna foltokkal ta rk ázo tt; különben 
ceyloni fahéj helyett elég gyakran eladják.

3. Illatos fa h éj-fa  Cinnamomum aromaticum Nees. Cinnamo­
mum cassia Blume.

Chinában Cochinchinában vadon nő , és ugyanott, m int szinte 
Jávában tenyésztik. Ez szolgáltatja a műtermi k á z s i a  f a h é j a t ,  
c o r t e x  c a s s i a e  c i n n a m o m e a e ,  c o r t e x  c a s s i a e  l i g n e a e  
d r o g u i s t a r u m  v i e n n e n s i u m .  Pereira cassia lignea-nak ne­
vezi és 4 fa jtá já t sorol fe l; u. m. Kínai , M alabár, Manilla és Mau­
ritius kázsia fahé jaka t.— 1—4 fontos csomókban jön  elő a kereske­
désben. Az egyes csövek l l/ 2—2 lábnyi hosszúk, J/ 4— 3/ 4 vonalnyi 
vastagok, törékenyek, sötét fah é jb arn ák , egyszer, legfeljebb k é t­
szer hengerite ttek , és nincsenek egym ásba hengeritve. F elületük 
s ík , b ág y a d t, néha kissé ránezos és fo ltos; alsó lapjuk sima , hal­
ván y , a felsőnél kissé sötétebb. A górcsői vizsgálat hosszkörös, 
illó o la jja l, és hosszas dülényded vöröses gyantával tö ltö tt sejtkö­
zi m eneteket mutat. Egyébként ez is ép úgy m int a ceyloni fahéj, 
gömbölyű keményítő szemcse sejtekben igen dús. Szaga m int a cey­
loni fahéjnak, azonban kevésbé finom; íze tüzesebb, szúrós csípős, 
égető fűszeres, azonban kevésbé édes , de összehúzóbb és nyáko- 
sabb, mint amazé. Illó olajban dusabb mint a ceyloni fahéj. Buch- 
holz talált benne 0,8 illó o la ja t; 4,0 íznélküli sárgabarna puha 
g y an tá t; 14,6 mézgaszerü vonatanyagot; 64,3 bassorinhoz hasonló



állományt fa-rosttal; 16,3 vizet és veszteséget. Van Hees 1/B mázsa 
fahéj töredékből két izbeni lepárlással 22/ 3 obon olajat nyert. (1,330/ 0·)

Az osztrák gyógyszerkönyv minden fahéj készítményéhez ez 
használtatik, kivéve az illatos e c ze te t, melynél minden megkülön­
böztetés nélkül egyszerűen fahéj van rendelve.

Fahéj készítm ények: e g y s z e r ű  f a h é j  v i z ,  a q u a  c i n n a ­
m o m i  s i m p l e x ;  b o r  l a n g o s  f a h é j  v i z ,  a q u a  c i n n a m o ­
mi  s p i r i t u o s a ;  f a h é j  f e s t v é n y ,  t i n c t u r a  c i n n a m o m i ;  
f a h é j s z ö r p ,  s y r u p u s  c i n n a m o m i ;  f a h é j  o l a j ,  o l e u m  
c i n n a m o m i  és az azzal készülő f a h é j  o l a j c z u k o r ,  e l a e o -  
s a c c h a r u m  c i n n a m o m i .  Azon szerek pedig, melyeknek a lkat­
részét képezi, következők: i l l a t o s  e c z e t ,  a c e t u m  a r o m a t i ­
c u m ;  b o r  l a n g o s  i l l a t o s  v i z ,  a q u a  a r o m a t i c a  s p i r i ­
t u o s a  s. b a l s a m u m  e m b r y o n i s ;  k e s e r ű  f ű s z e r e k ,  s p e ­
c i e s  a m a r i c a n t e s ;  j e l e s  f ü s t ö l ő  p o r ,  p u l v i s  f u m a l i s  
n o b i l i s ;  i l l a t o s  l é l ,  s p i r i t u s  a r o m a t i c u s  s. s p i r i t u s  
c a r  m e  l i t  a r u m  s. s p i r i t u s  m e l i s s a e  c o m p o s i t u s ;  ös z -  
s z e t e t t  ü r ö m f e s t  v é n y ,  t i n c t u r a  a b s i n t h i i  c o m p o s i t a ;  
i l l a t o s  f e s t v é n y ,  t i n c t u r a  a r o m a t i c a ;  é s  s a v a s  i l l a ­
t o s  f e s t v é n y ,  t i n c t u r a  a r o m a t i c o - a c i d a .

4. Kámforfa. Laurus camphora L. Camphora officinarum Nees.
Chinában honos , Japánban  és Cocliinchinában tenyésztik. Ezen 

kitűnő szép fától származik a legtöbb kám for, mivel a dipterocar- 
peákhoz tartozó Dryobalanops camphorától eredő sum atrai kámfor 
drágasága m iatt alig kerül E urópába, és mint ritkaságot csakis 
gyűjtem ényekben ta rtják .

Japánban úgy nyerik a kám fort, hogy a kámforfa széthasga- 
tott fá já t, gyökereit és leveleit vizzel egy vas-üstben, melyre egy 
szalmával kitöm ött agyagfedelet te szn ek , főzik , mikor is a kámfor 
illóvá válik , és a szalm ára lerakodik. Valamivel különböző eljárást 
követnek C hinában , hol az ágakat felhasgatják , vizzel áztatják , 
aztán főzik , mig a kámfor kavarás közben a kavaró pálczára kezd 
rárakodni. A folyadékot megszűrik és nyugalomban hagyják , mi­
közben a kámfor megmerevül. E kkor finom porrá tört száraz föl­
det , és kám fort egy rézüstben rétegenkint egymásra ra k n a k , egy 
másik üstöt rá  b o ritn ak , és fellengítik a kám fort. Ezen állapotá­
ban nyers kám fornak nevezik , melyből a kereskedésben két fajtát 
különböztetünk m eg , ezek :

a.) H o l l a n d i  v a g y  j a p á n i  n y e r s  k á m f o r .  Batáviából 
jön  csövekben , melyek szalmafonadékkal körül tekerve s kívül is­
mét egy másik csővel vannak beburkolva. Minden cső i —1% mázsa



kámfort tartalm az. Szürkés, összehalmozódott, olajos, nedves, többe 
kevésbé tisztátalan szemcsékből áll.

b.) K ö z ö n s é g e s  n y e r s  k á m f o r ,  c li i n a i , f o r m o s a i 
k á m f o r .  Singaporéból Bombayból 4-szögü, ólommal kibéllelt lá­
dákban jö n , l  — V /2 mázsányi tartalom m al. Form osa szigetén nye­
rik  és onnan Cantonba viszik. Minősége változik , néha tisztátalan, 
néha oly jó ,  mint az előbbi.

Ezen nyers kámfor tisztaságát Európában még egyszeri fel- 
lengités által eszközük; korábban ez kizárólag Velenczében, ké­
sőbb Hollandban tö rtén t, ma m ár m ásutt is , mint Londonban, 
H am burgban, Berlinben. Sajátságos üvegedényeket töltenek meg 
nyers kám forral és homokfürdőben hevítik. Ha megolvadt a kámfor, 
meszet adnak hozzá, és fövésig hevítik. A pára az edény felső
részén m egkem ényedik, felvevén az edény alakját. Kihűlés után
a kám forpogácsát, melynek nagysága és súlya az edény nagysága 
szerint 2—11 font közt változik , k iveszik , és levakarás által meg­
tisztítják. A hozzá adott mész nemcsak a tisztátlanságot ta rtja
vissza, hanem a kám for némely részét is. Hogy ezt is kinyerjék, 
ezen elegyet fedeles vasfazékban erős hevítésnek teszik k i , és a 
nyert fellengitményt ismételt fellengités által tisztítják.

A m egtisztított vagy raffinirozott kámfor kisebb nagyobb, ho- 
m oru-dom boru, közepükön rendesen á tfú rt pogácsákban jön keres­
kedésbe. F e h é r , nem nagyon kem ény, félig átlátszó, kissé szívós; 
könnyen széttördelhető u g y an , azonban egyedül m agában finom por­
rá  nem dörzsölhető. H a porrá akarjuk  tö rn i , úgy elébb nehány 
csepp borlangot kell hozzáadnunk. Fajsúlya 0,996, szövete szemcsés, 
fellengités által jegeczithetö, mikor is octaédereket, négyoldalú 
pyram isokat és hatoldalú táb lákat m utat. Szaga igen átható , saját­
ságos illa to s; íze kezdetben m elegítő, aztán hütő és kissé keserű. 
Illanó term észetű, összeállását közép hőmérséknél mindamellett 
is m eg tartja ; 175. C. foknál higan folyóvá válik és 204°-nál sűrű 
fehér gőzök alakjában, melyek hidegebb légen m egm erevednek, és 
szép fehér v irágokat vagy szilárd töm egeket állitnak elő — elillan. H a 
bezárt edényben napra tétetik  k i, fcllengül és az edény falaira je- 
geczül. B orlangban igen könnyen o lv ad , valamint égényben , zsíros 
és illó olajokban; vízben ellenben csak igen kevéssé olvad, a viz 
azonban a kámfor szagát és ízét mégis felveszi. Mézgával vagy 
tojás sárgájával összedörzsölve, vízzel nagyobb mennyiségben össze 
lehet elegyitni. H a apró kám for darabkákat vízbe v e tü n k , élénk 
körm ozgást visznek végbe.
A  gyógy az. tud. alapvon. II ,  Kötet. 11



A kámfor a k á m f o r  os  lé l ,  s p i r i t u s  c a m p l i o r a t u s ;  az  
ö s s z e t e t t  a n g y a l g y ö k  é r l e l ,  s p i r i t u s  a n g e l i c a e  c o m ­
p o s i t u s ;  a z  i l l a t o s  e e z e t ,  a c e t u m  a r o m a t i c u m ;  és 
k á m f o r o s  o l a j ,  o l e u m  c a m p h o r a t u m  készítéséreforditta tik .

5. Laurus sassaphras L. Sassaphras officinalis Nees. Persea 
Sassaphras . Sprengel.

Ezen Pennsylvania, C arolina, Virginia és Florida erdeiben te r­
mo cserjétől származik a hibásan úgynevezett

S z a s z s z a f r á s z  v a g y  s z á f r á s  f a ,  l i g n u m  s a s s a f r a s ,  
mely tulajdonképen azon cserjének gyökere.

Ezen gyökér k ar vastagságú, gyakran  néhány láb hosszaságú 
darabokban jön e lő , melyek szabálytalanul görbiilttek , gumósak, 
gyakran ugyanazon egy darabon egyik részén sárgástól szürkéig, 
másik részén vörösesig változik; fás állománya puha szívós, csak­
nem szivacsos, könnyű és laza. Szaga sajátságos, erős fűszeres, 
ánizsköm ényszerü; íze édes, illatos, kissé csípős. Egy font gyökér két 
nehezék illó olajat tartalm az.

A g y ö k é r  h é  j a ,  c o r t e x  s a s s a f r a s ,  S a s s a f r a s r i n d e  
még több illó olajat tartalm az. Ez meglehetős lapos , vagy külön- 
bözőleg görbült szabálytalan, 1 — 2 vonalnyi vastag darabokban jön  
elő; kivül ránezos, dudoros, hasadozott és többnyire felbőrrel fe­
d e tt ,  mely szennyes-szürke, és sötétebb fo ltokkal, részben csíkok­
kal van e llá tv a ; az ez alatt fekvő héjállomány vörösbarna, laza és 
szivacsos; az a rra  következő hárs rozsda szinü. Törése egyenetlen, 
nem ro s to s ; szaga erősebb mint a fá é ; íze kámforszerü csípős, fű­
szeres, maró. Reinsch talált benne: egy súlyos és egy könnyű illó ola­
j a t ,  kám forszerü állományt , balzsamos g y a n tá t, v iaszt, sassafridot, 
csersavat, vörös festanyagot, fehérnyét, kem ényítőt, sókat. Az. 
illó sassafrás olaj színtelen, légen sárga vagy vörös lesz , íze égető, 
szaga édeses, súlyosabb mint a v iz , füstölgő légenysavval igen 
könnyen m eggyül, gyantás term ényt — sassarubin — képezvén. 
Idővel oszlopos jegeczü stearopten ülepszik ki belőle.

A lkatrésze a f a f ü s z e r e k n e k ,  s p e c i e s  l i g n o r u m .

Szantalfclék családja. Santftlaceae. Familie der Santalaceeu.

Ezen kis család többnyire más világrészi fás növényeket foglal 
m ag áb a; a fenntebb leirt boroszlánfélékkel közel rokon , és azok­
tól leginkább alúl á lló , több to jáskát tartalm azó terméje által kü­
lönbözik ; gyümölcse egymagú bogyó, vagy csontár.

Santalum album L. Santalum myrtifolium  Sprengel. Pterocar- 
pus santalinus L . Santelbaum.



M alabarban, Jáv áb an , Siam ban, C orom andelben, Tim or he­
gyein es Ceylonban terem. Törzsnövénye a

V ö r ö s  s z a n t á l f á n a k ,  l i g n u m  s a n  t a l i  r u b r u m  s. 
l i g n u m  s a n t a l i n u m  r u b r u m ,  r o t h e  S a n d e i  o d e r  S a n ­
t e l h o l z .  Ez különböző nag y ság ú , szilárd, többnyire negyszögü, 
barnavörös szinü darabokban jön  elő. Belől a fa telült vérvörös, 
különböző irányokban futó ferde rostokat m u ta t, többnyire olyan 
súlyos, hogy vízben elm erül, dörzsölésnél gyenge illatot fejleszt 
k i ;  íze gyengén összehúzó. Vörös fe s tan y ag át, melyet Pelletier 
santalinnak nevezett, Meter savnak ta lá lta , s aztán szantalsav ne­
vet adott annak. Wey ermann és Hüjfely ezen testet tisztán álliták 
elő s elemi szeriiletét k iderítették . A borlang segélyével kivont 
vörös festanyag vashalvag hozzáadásával ibolya szint vesz fel.

Kereskedésben a vörös szantálfa m egőrlött állapotban m int p u l ­
v i s  s a n t a l i  is elő jön. A jó  szantálfának súlyosnak, töm ött szö­
vetűnek , sötét színűnek és igen gyantadúsnak kell lenn i, a könnyű 
és világos szinü kevésbé jó.

Alkatrésze a f a f  ü s z  e r e k n e k , s p e c i e s  l i g n o r u m ,  és 
f a f e s t v é n y n e k ,  t i n c t u r a  l i g n o r u m .

Gégevirágfélék családja. Aristolochieae. Familie der Aristolochieen.

Füvek  és cserjék kúszó vagy gumós gyöktőkével és gyakrab­
ban hajlongó szárral. Leveleik váltogatók, melléklevelek nélkül, 
szívalakúak , néha lábalakúlag osztottak. V irágaik egyesek , bokré- 
taszerüleg festett v irág b u ro k k al, melynek csöve a terme ala tt oda 
van n ő v e , pártá ja  többé kevésbé ki van te rjed v e , és majd több le- 
p e lü , majd osztatlan. Porodáik száma 6 vagy 12, a terméhez oda 
nőve. Term őjük 3 vagy 6 rekeszü ; bibeszáruk röv id , bibéjük 3 —6, 
egymással összenőve. Gyümölcsük alúl álló , sokmagú tok. Mag- 
vaik fehérnyével, és igen k ics in y , kevéssé kiképződött csirával. 
Ezen család tagjai s kiváltkép az aristolochia nem fajai leginkább 
Am erika forró égöve a la tt laknak.

Hatályos anyagokbani tarta lm uk nem csekély , ezért némelyek 
közülök gyógyszerek gyanánt használtatnak.

1. Kigyó gégevirág. Aristolochia serpenlaria L. Aristolochia  
officinalis Nees.

Észak-Am erika különösen V irginia és Carolina árnyékos erdei­
ben terem. A

K i g y ó g é g e  g y ö k e r e t ,  r a d i x  s e r p e n t a r i a e v i r g i -  
n i a n a e , v i r g i n i s c h e  S c h l a n g e n w u r z e l  szolgáltatja, mely
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1633 óta 100—300 fontos csomókban jön hozzánk Amerikából. A 
kereskedésbe kerülő gyökér valószínűleg többféle gégevirág faj 
gyökereiből van össze elegyítve, minők Aristolochia tomentosa, 
ar. hastata  sat.

A v ék o n y , rö v id , h a jlo tt , dudoros gyöktőke sok hosszú, igen 
vék o n y ; egymásba csavargózott sárgaszürke gyökrosttal van ellát­
va, melyek belsejükben fehér, vagy szennyes fehér héjat és vékony sár­
gás gyökbelet m utatnak. A gyöktőke hegyén még gyakran szár 
és levélm aradványokat találni. Szaga fűszeres, kámforhoz hasonló; 
íze kámforszerü keserű , kissé csípős. Jól bezárt üvegedényekben 
kell tartani. Tartalm az

Buchholz: Peschier szerint:
Illó olajat ..................................0,50. Illó olajat nehány cseppet.
Zöldessárga puha gyantát . 2,85. Zsíros illó olajat . 0,875.
V o n a ta n y a g o t  1,70. G yantát . . . .  2,833.
Mózgás vonatanyagot . . 18,10. Isolusint . . . .  2,123.
F a - r o s t o t   62,40. Mézgát. Sárga festanyagot.
V i z e t ...........................................14,45. Almasavat. V ilanysavat.

Chevallier: Feneulle szerint:
Illó olajat. Gyantát. Illó olajat. Keseranyagot.
Sárga kaparó keseranyagot. Mézgát. Z sír t, illó savval. Mézgát.
Almasavat. V ilanysavat. Keményítőt. Sárga festanyagot. Pektint.
Szénsavas hamanyéleget. Fehérnyét. Almasavas mészföldet. Fehérnyét.
V ilanysavas hamanyéleget. Rostot. Szénsavas hamanyéleget. Rostot.
Vilanysavas mészéleget. Vaséleget. Szénsavas mészéleget. Kovasavat.
Kovasavat. Vizet. Vilanysavas mészéleget. Vizet.

A lkatrésze az i l l a t o s  n y e l e t n e k ,  e l e c t u a r i u m  a r o ­
m a t i c u m .

Ezen családba tartozik a kerek kapotnyak, Asarum euro- 
paeum L. is, mely régebben m űtermi volt.

V-ik osztály. Egy szirmú kétszikűek. Dicotyledones 
monopctalae. öicotyledonisclie Pflanzen mit eiu- 

Mättriger Blnmenkrone. Moiiopetalen.

Fészkesek családja, Compositae. Familie der zusammengesetztbiüthigeo
Pflanzen,

F ü s z e rü , ritkán fás növények , váltogató vagy ellenes, pálha 
nélküli levelekkel. V irágai az úgy nevezett v i r á g k o s á r b a  —



c a l a t h i u m ,  B l ü t l i e n k ö r b c h e n  — vannak egyesülve; ez tö­
mötten összenyomott gom balakú virágzat, többnyire körényalakú szár­
részből képződve, melynek fölülete f é s z e k n e k  — v a c z o k ,  r e ­
c e p t a c u l u m ,  B l ü t h e n b o d e n  — n ev ezte tik , majd meztelen 
m urva pikkelyes , vagy serteszerü csúcslevelekkel van fedve, és több­
nyire füszerü b u r o k k a l  — i n v o l u c r u m ,  H ü l l k e l c h  — van 
körülvéve. A virágok a fészekben pörge elrendezéssel tömötten ösz- 
szenyomva á llan a k , és virágzásukban kívülről befelé haladó sor­
rendet követnek. Az egyes virágcsák vagy szabályszerűen csöve­
s e k , vagy nyelvalakúak , és ugyanazon egy virágfejecskében majd 
egyenlő , majd különböző alakúak ; utóbbi esetben a körületben 
állók többnyire nyelvalakúak és képezik a sugarat — radius — 
mig belterüket vagy k ö r é n y ü k e t  — d i s c u s  — csövirágcsák 
foglalják el. Az egyes virágosa alulálló term ét m u ta t, melyet a ke­
hely egész, vagy hasgatott széle koronáz. A bokréta vagy csöves 
ötlepelü pártáv a l, vagy egyik oldalon szalag vagy nyelvalakulag 
van megnyúlva. Porodájuk 5 ; elkülönzött porodaszálcsákon a bok­
ré tán  ü lnek , portokjaik  oldalt egymás közt csővé vannak össze­
nőve , ezen lép á t a b ibeszár, ezért nevezte őket Linné együtt- 
nem zőknek, — Syngenesia vagy Synanthera. — Termőjük egy re­
keszti, egy to jáskájú ; bibeszáruk hasadt, lapos, leginkább szélén és 
felső lapján mirigyszőrözött bibével. Gyümölcsük petym eg, búbján 
ü lő , vagy a kehelycső megnyúlása által nyeles, különböző alakú 
b ó b i t á v a l  — p a p p u s ,  F e d e r k r o n e  — ellátva , ritkábban 
el van enyészve a kehelyszél, innen a mag bóbita nélkül. G yak­
rabban a virágcsák csak részben term ékenyek s kivált a széli v i­
rágcsák nem nélkül jönnek elő , vagy csak termés azaz női v irá­
gok , s ezért tehát a körény himnős virágai által kell term ékenyit- 
tetniök. M agvaik egyenesek, külbőrük a gyümölcshéjjal szokott 
összenőni ; fehérnye hiányzik.

A fészkesek a virágos növények legnagyobb családját képezik, 
azoknak közel tizedrészét m agukba fog la lják ; az egész földön el 
vannak terjedve, leggyakrabban m indam ellett az északi m érsékelt 
égöv alatt jönnek elő. Nagy összehangzást m utatnak egész szer­
kezetükben , kiváltkép pedig v irágzatukban és ezért m ár kül k i­
nézésükről könnyen fel lehet őket ismerni, mint egy család tagjait. 
Alkalm azásuk sokféle; sokan közülök gyógynövények, m ásokat k ü ­
lönböző gazdászati czélokra tenyésztenek; végül körteink némely 
ism ert és kedvelt dísznövényei ide tartoznak. Hogy ezen nagy csa­
ládot, melyből m ár eddig nem kevesebb mint 900 nemet és 8000 
fajnál többet ismernek , jobban á ttek in thessük , mindegyikéből csak



nehány érdekesebb nemet hozván fe l , következő három alcsaládra 
vagy csoportra osztjuk :

1. C soport. K a tá n g fé lék  v. N yelvv irá g ú  fé szk e se k . C ichoria- 
c ea e . Zungenblüthige Com positen.

N e m e k :  Cichorium L. Leontodon L. Tragopogon L. Scorzo-  
neraL . Lactuca L. Sonchus L. Taraxacum Juss. Crepis L. Hiera- 
cium L.

2 - ik  C soport, S u garosak . R a d ia ta e . C orym biferae. S tra h len -  
blüthige C om positen.

N e m e k :  Tussilago L. Aster L. Georgina Willd. Inula L. 
Xanthium L. Helianthus L. Anthemis DC. Achillea L. Matricaria 
L. Pyrethrum Gärtn. Anacyclus DC. Chrysanthemum DC. Artemi­
sia L. Tanacelum L. Cineraria L. Arnica L.

3 - i k  C soport. B o g á csa la k ú  fé szk e se k . C ynareae. D istelköpfige  
Com positen.

N e m e k :  Calendula L. Carlina L. Centaurea L. Cnicus L. 
Carthamus L. Carduus. Gärtn. Cirsium Trnf. Lappa Trnf. Serra­
tula DC.

i - s ö  C soport. K a tá n g fé lék . C ichoriaceae.

1. Mezei katáng. Cichorium intybus L.
M esgyéken, útféleken egész Európában elterjedt növény, me­

lyet gyökere végett néhol term esztenek i s , belőle készülvén az 
úgy nevezett czikória kávé. Orvosi czélokra gyökere és levelei 
fordittatnak.

a.) K a t á n g  g y ö k é r .  R a d i x  c i c h o r e i ,  W e g  w a r t ­
w u r z e l .  N yár kezdetén , szárai kifejlődése elő tt, midőn legtöbb 
tejnedvet tartalm az , kell felásni és gyorsan kiszáritni. Csaknem 
o rsó a lak ú , ágas és többnyire többfejü , felül mintegy ujjnyi vas­
tag ság ú , szürkefehér, belől feh ér, friss állapotban húsos, szárított 
állapotban ránczos törékeny, szürkesárga. Atm etszetén kifelé egy 
barnás gyűrűt különböztetünk m e g , mely a sárgás fás belet ma­
gába zárja. Ize igen k e se rű ; szaga nincs.

John szerint ta rta lm az : keserű vonatot 25,0; gyantát 3,0; 
czukro t, szalamia sót és növényrostot 72,0. — Planche légenysa-



vas ham anyéleget, kénsavas liaraanyéleget és hama nyhalvagot ta ­
lált benne. Waltl szerint 12% inulint tartalm az.

b.) K a t á n g l e v e l e k .  F o l i a  c i c h o r e i .  W e g w a r  t b l ä t -  
t e r .  A növény szép kék virágainak teljes kifejlődése előtt kell gyűj­
teni. A gyöklevelek hosszasak, tom pák vagy hegyesek , nyélczé- 
sek , nagy fürészfogúak, osztottak , kopaszok, vagy érdes-szőrüek. 
Felső levelei sokkal kisebbek, hosszas lándzsások , alapjukon szár- 
ölelők , öblösen fogasok , a legfelsők csaknem egész szélüek , sza­
guk nincs , ízük fanyar , kesernyés.

A katáng gyökér és katáng  levelek egyenlő mennyiségéből ké­
szül a k a  t á n  g· v o n a t ,  e x t r a c t u m  c i c h o r e i s  ugyanazok 
m indketten fő alkatrészét képezik a r a b a r b a r á s  k a t á n g  
s z ö r p n e k ,  s y r u p u s  c i c h o r e i  c u m  r h e o .

2. Pongyola pitypang vagy Oroszlánfogfű. Taraxacum offici­
náié Wiggers. Leontodon taraxacum L. Taraxacum Dens Leonis 
Desf. Gemeiner Löicenzahn.

Réteken s füves mezőkön csaknem m indenütt terem  egész 
E urópában , valamint Ázsiában s Am erikában. Gyökere, levelei mű­
term iek, mind kettőből készül a műtermi p i t y p a n g  v o n a t ,  e x ­
t r a c t u m  t a r a x a c i .  Kora tavaszszal az egész növényt növény­
nedvek — Kräutersäfte — készítésére is szokták fordítni.

a.) P i t y p a n g  g y ö k é r .  R a d i x  t a r a x a c i .  L ö w e n ­
z a h n w u r z e l .  Kora tavaszszal, vagy késő őszszel kell ásni az 
egy éves növényekről; szárításnál súlyuk 3/ 4 részét elvesztik. Hen- 
gerded orsó a lak ú a k , ágasak és rostosak, sokfejüek, ránezosan 
barázdálttak , v ilágosbarnák, harán t átm etszetükön aránylag vas­
tag  szivacsosfehér héjat m utatnak számos összeközepü gyűrűkkel 
és számos tejnedvedényekkel, melyből bemetszésnél tejszerü nedv 
foly ki ; továbbá sárgás fás belet. Szaguk gyenge édeses, ízük 
édeses-keserü, szárításnál igen összeesnek, s ezáltal igen mély 
hosszú barázdákat kapnak, igen törékenyek és kívül sötétbarnák. A 
Jo h n , Waltl s többek által végrehajtott elemzések által kim utato tt 
alkatrészek köv etk ező k :

Taraxacin. Nvákczukor. Inulin. Gyanta. Rost.
Kautschuk. Mannaczukor. Mézga. Sók. Viz.

A s ó k , hamany- és mészélegeknek kénsavval, vilanysavval, 
halvanynyal és egy növénysavvali egyesületei, az utóbbit részben 
szabadon is tartalm azzák. A keserű taraxacin  és a ezukor leglé­
nyegesebb alkatrészeik. Azonban a m int ezen növény termő helyei 
szerint növénytani jellegeiben szerfelett v á lto z ik : úgy alkatrészei 
i s , kiváltkép a most em lített két lényegesebb, aránylagos mennyi­



ségük tekintetéből igen figyelemre méltó változásnak vannak alá­
vetve , s ez évszakok szerint még inkább változik , mely annak 
m ár különböző ize által is kitűnik : a gyökér íze tavaszszal és ősz­
szel igen édes és alig keserű , nyáron ellenben igen keserű , és alig 
édes. Ennek szabatosabb kim utatásáért Frickhinger az őszszel és 
tavaszszal gyűjtött gyökereket összehasonlító elemzés alá vetvén, 
talált azokban:

Oszszel: tavaszszal:
F e h é r n y é t .........................................................  0,33. 0,52.
Fehérnyét, mannaédet, vonatanyagot, nyákot, sókat 6,41. 1,36.
Vonatanyagot, czukrot, mannaédet, liamanyhalvagot 3,66. 3,45.
Vonatüledéket, inulint, haraany és mészsókat - 3,04. 0,88.
Vonatanyagot, csersav nyomait, sókat - - - 1,78. 1,60.
V i a s z t .............................................................................0,13. 0,18.
Inulinbani veszteséget - - - - - -  2,94. 2,86.
Vízben olvadatlan maradványt - - - - 9,16. 9,02.
Vizet - - -  - -  - -  - -  72,23. 79,94.

b.) P i t y p a n g  l e v e l e k .  F o l i a  t a r a x a c i .  L ö w e n z a h n ­
k r a u t .  Kora tavaszszal azon növényekről kell szedni, melyeken 
a virágok még k i nem fejlődtek s melyek kövér földön nőttek. 
Minden levele a gyökérből e re d , s szétterülve a földön fekszik, 
vagy felfelé á ll ; fürészesek, hegyesen fogazo ttak , fiatal korukban 
némileg szőrösek, később kopaszok. Izük  évszak és a talaj külön­
bözősége szerint többé kevésbé édes, vagy keserű. A zsíros ta la ­
jon term ett növény levelei és gyökere minden évszakban inkább 
édes és alig k ese rű , ellenben a sovány talajon term ett növény 
minden részei és minden évszakban inkább keserű ízűek. 100 font 
p itypang levél, lehetőleg siettetett szárítás után 34 font lesz. 10 
font az egész növényből 3 font vonatot ad.

3. Kerti saláta. Lactuca sativa L. Lattich.
Minden világrészen ism ert, tenyésztett növény. Az élő, v irág­

zó, vagy csak imént elvirágzott növényből kerül a
S a l á t o n y .  L a c t u c a r i u m s .  T r i d a c e u m .  T r i d a x  o d e r  

T r i d a c e. Ez a bemetszésekből kifolyt és vagy a növényen , vagy 
a növényről felfogás u tán  edényekben önkényt beszáradt tejnedv. 
E gy  növény m integy 56 szemért ad. Ez a mákonyhoz hason ló , 
erős szagú, keserű íz ű , ragadós, lassankint megkeményedő s akkor
aztán szürkebarna tömeg.

Schrader szerint tartalm az:
Két különböző gyantát . . .  - - - - 34,2.
Vízben és borlangban olvadó, vassókat zöldre festő állományt - - 36,3.
Vízben olvadó, borlangban olvadatlan állományt - 3,5.
Vízben és borlangban olvadatlan, többnyire fehérnyéből álló anyagot - 26,0



Peretti szerint ta rta lm az : m ézgá t, sárga festanyagot , czukrot, 
mézgás g y a n tá t, salétrom ot, légenysavas könlegenyt, szalamiasót, 
légenysavas m észélcgot, mész- és ham anyhalvagot. Peschier egy 
illó állom ányt, k é t gyantás anyagot, egy jegeczithetlen lúgos állo­
m ányt, mézgaszerü vonatanyagot, egy rostos légenytartalm ú állo­
m ányt talált benne. Magnes Lakens 20°/o szőlőczukrot talált benne. 
Köhnkc a növényben k én sav a t, v ilanysavat, h a lv án y t, czitromsa- 
v a t, alm asavat és gyantársavat talált.

K ereskedésben a lactucarium nak több fa jtá já t különböztetnek 
m eg , ilyenek : l a c t u c a r i u m  a u s t r i a c u m ,  a n g l i c u m ,  p a r i -  
s i e n s e s .  g a l l i c u m .  A két elsőt jobbnak ta rtják  az utolsónál. 
Egyébiránt az országok neveiről vett elnevezések tulajdonkép nem 
érnek sem m it, m ert ilyenformán minden külön országban készült­
nek más nevet lehetne a d n i; hanem az érdemel figyelm et, hogy 
milyen fajta salátából és mimódon készítik. A ngolországban, vala­
mint Francziországban is minden különbség nélkül egyiránt nyerik 
azt a lactuca sativából és v irosábó l; Angolországban mégis inkább 
az előbbiből, Francziaországban inkább a többet adó utóbbiból. 
Francziaországban a növény szárait is meghámozzák, a héjat kisaj- 
tó lják , s a nedvet enyhemelegen elpárolják. Az osztrák gyógyszer- 
könyv a névben nem tesz különbséget, a készítményt tisztán csak 
lactucarium nak nevezi, hanem határozottan csak a L actuca sativá­
ból rendeli készitn i, s pedig oly m ódon: hogy a még el nem vi­
rágzott növény szára és leveleinek külbőre reggel átmetszetvén, az 
abból folyó sürüs nedvet a délutáni órákban kell összegyűjteni s 
gyenge tűzön csaknem egészen kiszáritni.

Ezen állapotban borsó vagy mogyoró nagyságú, sárgabarna 
szinü és fehéressárga tö résű , átlátszatlan , könnyen szétmorzsolható 
szabálytalan darabokat képez. Sajátságos szaga a mákonyéhoz ha­
sonló ; íze csípős, kesernyés. Vízzel zavaros oldatot ad , égényben, 
borlangban csak részben olvad. Jól bezárt edényben kell tartani. 
Az egész növényből sajtólás által nyert és a penészes lactucarium  
elvetendők.

4. Mérges saláta. Lactuca virosa L. Giftlattich.
Közép és Dél-Európában k erítések , fa lak , s omladékok körül 

terem. A gyógyszerkönyv a virágfejecskék kifejlődése előtt szedett 
friss növényből készítteti a

M é r g e s  s a l á t a v o n a t o t ,  e x t r a c t u m  l a c t u c a e  v i r o ­
s a e .  Ezen növény levelei különben közép bordájukon szúrósak, 
hosszas to jásdadok , alapjukon n y ila lak ú ak , szúrós hegygyei foga- 
z o t ta k , osztatlanok vagy öblösen h a sg a to ttak , a felsők hegyezet­



tek ; fejecskéik kiszélesült b u gában ; gyümölcseik m indkét oldalon 
ö tbordájúak , meglehetősen széles széllel, hegyükön kopaszok; fe­
hér köldökük olyan hosszú mint a gyümölcs. Száruk 5 — 6 láb ma­
gas, pálcza kerekségü , gyakran  vörösesen foltozott, alsó leveleik 
tengerzöldek , alólról felfelé lassankint kisebbek ; burkaik henger- 
dedek , m integy x/ \ "  hosszúk ; virágaik halványsárgák.

2 - i k  c so p o rt. S u g á rv irá g ú a k . C orym biferae. StrahlenbliU hige

C om positen.

1. Lóhörmü szattyú. Tussilago farfara L. Hußattig.
Köves és nedves agyagos talajon egész E urópában , Szibériá­

ban , Persiában és K elet-lndiában terem. A növény virágzása után 
M ájusban fejlődnek ki gyöklevelei, melyeket szárítva kell tartani. 
Gyors szárításnál súlyukból 80°/o-it veszitnek. Hosszú nyelüek, ke- 
rekded szividom úak, szegletesek, öblösen fogazottak, felül sötét­
zöldek , s im ák , azonban ifjú korukban fehér kóczczal vannak be­
vonva, mely később leh u ll; alul állandóan vastag és fehér kóczosak; 
szaguk nincs. Izük nyákos , kesernyés , összehúzó, kissé sós. For- 
rázatukat a vashalvagoldat feketés-zöld színnel zavarja meg. Nyá- 
k o t, csersavat és egy keserű anyagot tartalm az. Levelei, f o l i a  
f  a r f  a r  a e műtermiek.

A kalapos szattyúval, Tussilago petasites lehetne felcserélni, 
ez utóbbi virágai azonban piszkos p iro sak , néha fehéresek, mig 
az előbbié s á rg á k ; ezenkívül a kalapos szattyúnak kellemetlen 
szaga v an , mi az előbbinél hiányzik.

2. Örvény sertecsék. Inula helenium L. Alant.
E urópa legtöbb országaiban, nálunk is nedves mezőkön bőven 

terem , kertekben gyakran tenyésztik is.
Ö r v é n y g y ö k é r .  R a d i x  e n u l a e  v. h e l e n i i  név alatt gyö­

kere műtermi. Ez 3— 6" hosszú, 1 — 2" vastag elágazott gyökér, gyak­
ran egy láb hosszá, V2— 1" vastag gyökágakkal, kivül barnás, belől 
fe h é r , friss korában átm etszetvén légen vöröses lesz. Kereskedésbe 
a gyöktörzs hosszkörényei és a hengerded gyökágak jönnek. Ezek­
ben a vastag héj a képző sejtek sötétebb vonala által van a fától 
elválasztva és egyenlő vastagságú két rétegből áll, melyek közzül 
a belső hosszú bélsugarak által van átmetszve. F á ja  a környi ré ­
szen keskeny sugaros edénypam atokat m utat, melyek szélesebb bél­
sugarak által vannak egymástól elválasztva; ezek a központ felé

t



a bélsejtszövet közt szétszórva állanak. Λ belhéj sejtjei valam int 
a fa-bél sugarai szabálytalan üveges tömegekben inulint tartalm az­
nak. Ezen rétegekben számos olajtartókat is ta lá lu n k , melyek a 
friss gyökérben véknyan folyó halványsárga illó olajat tartalm az­
nak. Szaga sajátságos, szúnyogok füstölése végett parázstüzön 

» égetve sokaknak k ed v es, íze fűszeres, kissé kellemetlen keserű.
A : Gyökereit a növény 2—3 éves korában tavaszszal kell gyűjteni,

vén korukban igen megfásodnak. A maszlagos nadragulya gyökér­
től — rád. belladonnae — törése és iblanyrai visszbatása által k ü ­
lönbözik , a mennyiben az iblany amazt bő keményítő tartalm a m iatt 
k é k re , emezt csak barnára festi. Ezen visszhatás tekintetében meg­
egyezik ugyan a keserű lapu gyökerével — rád. bardanae — , a t ­
tól azonban az által lehet m egkülönböztetni, hogy a lapu gyökér 
bele fe h é r, szivacsos és hogy olajtartói nincsenek.

Schultz talált benne : örvénygyökér kámfort (helenin); keserű 
vonatanyagot ; in u lin t, m ézg á t, gyantát, vonatanyagokat, növény­
rosto t, illó anyagokat.

Az inulin vagy örvénygyökér kem ényítő , nemcsak több más
^  fészkesekhez, hanem más , különösen több virágtalan növénycsalá­

dokhoz tartozó növényeken is előjön; ez finom fehér p o r , az iblany 
sárgára fe s ti, borlangban és égényben olvadatlan , a hideg vizet 
mohón beszívja , górcső a la tt ekkor elenyészik, mivel fénytörő sa­
játsága a vizéhez hasonló.

3. Nemes montika. Anthemis nobilis L.
D él-Európa száraz rétjein  terem , kertekben gyakran , sőt 

Szászországban Zeitz mellett mezőkön is tenyésztik. A r ó m a i  
s z i k f ü v i r á g o t ,  f l o r e s  c h a m o m i l l a e  r o m a n a e ,  R ö m i ­
s c h e  K a m i l l e n  ettől nyerjük. Ezek a növénynek Júniusban és 
Júliusban gyűjtö tt virágfejecskéi , és mivelés által rendesen teljes 
fajták. 20 font nyers virág 3 font szárazát ad.

A v irág takaró  sok hosszas to já sd ad , szélén szá raz , áttetsző, 
igen finom, pillásan fűrészelt, cseréptető m ódjára fekvő levélkék­
ből áll. Term őjük boltozott, beles, csónakalakú, szélein finom és 
kettősen fürészes , kivül hegye felé finoman szőrözött murvalevel- 
kékkel tömötten behintve. Bóbitájuk nincs. 12—18-ra menő sugár 
(környi) virágaik nyelvalakúak , fehérek , hegyükön visszahajlottak 
és három fogúak. K örényvirágaik sárgák , csövesek, öt fogúak, 
és sokkal rövidebbek. Szaguk kellemes fűszeres. Izük erős, fűsze­
res , keserű.



Wyss szerint ta rta lm azn ak :
Viaszt 1,50. Gyantát 5,25. Levúlzöldet és zsírt - 3,63. =  - - 10,88.
Borlangban olvadó keserű állományt - - - - - - -  4,00.
Borlangban olvadó habzó vonatot - - - - - - -  3,12.
Csak vízben olvadó, ólomczukorral lecsapható vonatot - 5,50.
Sósavval kivont vonatot, vilanysavas' mészéleggol . . .  7,75.
Kénsavas és borsavas ham anyéleget, hamanyhalvagot és almasavas

mészéleget - - - - - - - - - -  - 1,88.
Fehérnyét 1,5. Mézgát 0,75. Rostot - 6'?,0. =  - - 64,25.
Illő olaj és csersav - - -  - - .................................................nyomait.

Alkatrésze a b ű z ö s  m é h k o r  e l l e n e s  v í z n e k ,  a q u a  a n ­
t i  h y s t e r i c a  f o e t i d a ,  és  a z  e g y s z e r ű  s z é l  ű z ő  v í z n e k ,  
a q u a  c a r m i n a t i v a  s i m p l e x .

4. Egérfarkú cziczkóró. Achillea millefolium L. Gemeine Schaf­
garbe.

Európa csaknem minden országaiban, valam int Eszak-Ázsiában 
és Amerikában is nagyon átalános. E z adja a

V i r á g o s  c z i c z k ó r ó  f ü v e t ,  h e r b a  m i l l e f o l i i  f l o r i d a ,  
m e l y b ő l  a c z i c z k ó r ó  v o n a t ,  e x t r a c t u m  m i l l e f o l i i  
k é s z ü l .

A növényt napos halmokról a virágfejecskék teljes kifejlődése­
kor kell gyűjteni. 'Levelei gyapjas molyhosok, vagy csaknem ko­
paszok; szárlevelei keskenyek, lándzsások, kétszer szá rn y a lttak ; 
szárnyacskái 2—3 sallangúak vagy szárnyalva 5 sallangúak ; a le­
vél közép része egészszélü, vagy a levél hegyén gyengén fogazo tt; 
fejecskéik gazdag összenyomott bogernyöben. Száruk barázdált, 
csaknem kopasz , vagy fehér molyhos, egyszerű vagy elágazott, le­
veleik 2—3" hosszak, bogernyőjük lapos, fejecskéik ap rók , v irá­
gaik fehérek vagy rózsaszínűek^

5. Orvosi szíkfü. Matricaria chamomilla L. Mutterkraut.
Szikes helyeken az egész Európában m indenütt terem. A kar-

czagi határban , hol az 1863-iki aszályos év nyarán Júniustól Sep- 
temberig egyetlen élő fűszálat sem lehetett lá tn i , — 1864-dik év 
tavaszán a határ szíkesebb részeit oly nagy mennyiségben lepte el, 
minőt a legöregebb em berek sem értek soha.

Ez adja a k ö z ö n s é g e s  s z í k f ü  v i r á g  o t , f l o r e s  c h a ­
m o m i l l a e  v u l g a r i s ,  g e m e i n e  K a m i l l e .  Ezek a száraz 
időben gyűjtö tt szárhegyi virág fejecskék. 100 font nyers szíkfü δ 
font vonatot ad. Az átalános v irágtakaró  cseréptető alakra fekvő, 
hosszkörös tom pazöld, szélén vékonybőrü, fehéres, gyakran b ar­
nás levélkékből áll. V irágágyuk ü res , kúpalakú , sima. Bóbitájuk 
nincs. 12— 18-ig menő női környi viráguk fehér, tompa 3 fogú



nyelvecskével, kezdetben felfelé á l l , később lefelé van hajolva. 
Körény viráguk s á rg a , csöves, kezdetben síkká sorakozva, később 
bóltozott, és tompa kúpot képez. Szaga sajátságos erős, kellemet-
len fűszeres. Ize keserű fűszeres. Száraz korában tartalm az :

Freudenthal: llerberger és Damur szerint
Kék illó olajat 0,28. Illó olajat. Gyantát.
G yantát - 7,89. Levélzöldet. Viaszt. Zsírt.
Szappananyagot 8,57. Keserű és szappananyagot.
M ézgát - 7,39. Barna vonatanyagot.
Borkövet - 5,31. Czukrot. Mézgát. Nyákot.
Vilanysavas inészéleget 0,97. Növényrostot.
Fa-rostot. Fehérnyét. Vizet. 69,60. Almasavas mészéleget és más sókat.

llló olaja egy vízben olvadó színtelen és egy vízben nem ol­
vadó kék olajból áll. Hautz a szíkfün átpárolt vízben eczetsavat 
talált.

A szíkfü virágot többféle, valamenyire hasonló más virágok­
kal lehetne felcserélni, a nevezetesebbeket ide ik tatjuk . A C hry­
santhemum leucanthemum és Chrys. inodorum virágai tetemesen 
nagyobbak , szaguk nincs és virágágyuk nem ü re s , hanem fehér 
béllel van kitöltve. A M atricaria suaveolens L. virágfejecskéin a 
bőrszerü kehelyszegély , mely a petymegot koszorúzza, egészen hi­
ányzik. Az Anthemis praecox, Anth. austriaca és arvensisnél az egész 
v irágágy és az Anth. cotula-nál annak csúcsa m urva pikkelyekkel 
van e llá tv a , ezenkívül azok vagy egészen szagatlanok , vagy mint 
az eb k ap o r, — anth. cotula — igen kellemetlen szagúak.

Szíkfü készítm ények: L e p á r o l t  s z í k f ü  v i z ,  a q u a  c h a ­
m o m i l l a e ;  s z í k f ü  v o n a t ,  e x t r a c t u m  c h a m o m i l l a e ;  
s z í k f ü  o l a j ,  o l e u m  c h a m o m i l l a e ;  s ezeken kívül alkatrésze 
a l ó h e r e  t a p a s z n a k ,  e m p l a s t r u m  de  m e l i l o t o .

6. Anacyclus pyrethrum DC. Anthemis pyrethrum Desf.
Észak-A frikában, különösen Algír hegyein M askara tájékán, 

Arábiábán, Syriában, és a középtenger európai partjain  terem. E t­
től származik az

I m e l y g y ö k  ér .  R a d i x  p y r e t h r i .  B e r t r a m s w u r z e l ,  
mely 3—5 hüvelyk hosszaságú , % —3/< hüvelyk vastagságú, több­
nyire hengerded k e r e k , egyenes és egyszerű, ritkábban valameny- 
nyire szélesre nyomott darabokban jön elő. Egyik másik végükön, 
gyakran mind a kettőn le vannak hámozva ; kem ények , töréke­
nyek ; halvány , csaknem poros szürkebarna felületükön szabályta­
lan hosszdagok m utatkoznak, közbe-közbe finom gödrökkel és ha­
rán t árkokkal. H arán t átm etszetükön gyantafényt észlelünk, ha az



B arnazöld , illó olajat - 0,150. Zöld gyantát 0,500.
Légenytartalm ú csaknem izetlen állo­ •

mányt 1,333. Keserű gyantát - 0,233.
Légenytartalm ú igen keserű állományt - 3,000. Fehérnyét - 1,250.
Ürömsavas hamanyéleget . . . 0,917. Keményítőt 0,133.
L égenysavas hamanyéleget - 0,333. Fa-rostot 10,833.
K énsavas hamanyéleg és hamanyhalvag nyomait. Vizet 61,233.

Kunzemüller szabad eczetsavat, eczetsavas ham anyéleget és 
gypset is talált benne. Raybaud  Grasse mellett term ett friss fiiból 
0;07, Paris mellett term ettből 0,13 és Bartels virágos fűből 0,55% 
illó olajat nyert.

Keserű alkatrészét Mein különözte el és absintbin névvel ne­
vezte. J

Azon készítm ények, m elyeknek a szárított növény alkatrészét 
k ép ez i, következők : i l l a t o s  e c z e t ,  a c e t u m  a r o m a t i c u m ;  
i l l a t o s  n y e l e t ,  e l e c t u  a r i u m  a r o m a t i c u m ;  l ó h e r e  t a ­
p a s z ,  e m p l a s t r u m  d e  m e l i l o t o ;  k e s e r ű  f ű s z e r e k ,  s p e -
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átmetszés éles késsel tö rtén t. A némileg kérges felbőrre egy b a rn a ­
vörös , nagy gyanta edényektől á tvont héjállomány következik, 
mely a fehéres vagy sárgás, sugaros fás rostos bélállományt zárja 
magába. Szag n é lk ü li; íze ége tő , hosszantartó csípős, nyálaztató.

Gaultier elemzése szerint ta rta lm az :
Csípős zsíros olajat 5,0. Inulin t 33,0. Illó olaj nyomait. ,
Sárga festanyagot 14,0. Mézgát 11,0. Fa-rosto t 35,0. ί φ
Illó olaj és halvanysavas mészéleg nyomait.

Az i m e 1 y f e s t V é n y , t i n c t u r a  p y r e t h r i  készítésére for- 
d itta tik .

7. Fehér üröm. Arsemisia absinthium L. Absinthium vulga­
re Lam.

Hegyes vidékeken és napos helyeken az egész Európában te­
rem. I t t  ott tenyésztik is. Az osztrák gyógyszerkönyv a fehér üröm 
füvet rendeli ta rtan i, melyet virágai kifejlődése előtt kell gyűjteni.

A f e h é r  ü r ö m f ü ,  h e r b a  a b s i n t h i i  halványszürke, nyél- 
czés levelekből áll /m e ly ek  ezüstfehér kóezczal többnyire csak alsó 
lapjukon vannak bevonva , legalsó leveleik hármason szárnyalttak, 
tompa lándzsás fogazott szakaszokkal vannak ellátva; legfelső le­
velei osztatlanok, lándzsások?1 Szaga kellemes illa tos, íze igen ke­
serű égető illatos; s z á r ítá sn á l75%  veszít. Három font száraz fű ad 
egy font vonatot. A talaj és fekvés lényeges befolyást gyakorolnak 
az üröm hatá lyosságára , zsíros földben és különösen kertekben te­
nyésztett növények gyógycrejükből igen sokat veszitnek. A friss 
fü Braconnot szerint ta rta lm az :



c i e s  a m a r i c a n t e s ;  ö s s z e t e t t  ü r ö m f e  t  v é n y , t i n c t u r a  
a b s i n t h i i  c o m p o s i t a ;  é s  i l l a t o s - í r ,  u n g v e n t u m  a r o ­
m a t i c u m .  A z  ü r ö m  v o n a t ,  e x t r a c t u m  a b s i n t h i i  s z á ­
r a z ,  a f ő t t  ü r ö m o l a j ,  o l e u m  a b s i n t h i i  c o c t u m  friss nö­
vényből készítendő.

8. Artemisia Wahliana Kosteleczky. Artemisia contra Wahl. 
Artemisia Sieberi Besser. Artemisia glomerata Sieber.

P alestinában , P ersiában , A rábiábán és Berberiában terem. 
Ezen növényektől szárm aztatják jelenleg a gilisztamag néven is­
m ert gyógyszerárút. Az ázsiai Oroszországban különösen Sarepta 
közelében termő Artemisia paucißora Stechm. és a Persiában és 
Tatárországban termő Artemisia lercheana Stechm. növényeket em­
lítik még olyanok gyanán t, m elyeknek m agvaik szinte giliszta 
üröm mag gyanánt szerepelnek. Ezen két utóbbi fáj felelne meg a 
Linné  által Artem isia santunicumnak nevezett fajnak.

G i l i s z t a  ü r ö m m a g. S e m e n  c i n a e , s e m e n  s a n t ο η ι­
ο ί ,  s e m e n  c o n t r a ,  W u r m s a m e n ,  Z i t t w e r s a m e n  név 
ala tt a fennt nevezett ürömfajok még teljesen ki nem fejlett virág­
fejecskéit értjük  , tulajdonkép tehát ezek épen nem magvak. Ke­
reskedésben kiváltkcp két fa jtá já t különböztetjük m eg, a levan- 
teit és berberiait.

a.) L e v a n t e i  v a g y  a l e p p ó i ,  v a g y  a l e x a n d r i a i  g i ­
l i s z t a  íi r  ö m m a g. C i n a 1 e v a n t i c a s. h a 1 e p p e n s i s s. a 1 e- 
x a n d r i n a .  L e v a n t i s c h e r ,  a l e p p i s c h e r  o d e r  a l e x  a n  
d r  i n i s c h  e r  W u r m  s a m e  n. Az Artemisia contratól származik. 
Joggal tartják  legjobb fajtának , az osztrák gyógyszerkönyv is ezt 
rendeli tartani. Persiából és Bucharából Oroszországon át mint te r­
mészetes árú  po rra l, hom okkal és különböző növények töredékei­
vel tisztátlanitva jön  kereskedésbe. I t t  aztán szórás és szitálás ál­
tal m egtisztítva s e m e n  c i n a e  i n  g r a n i s  v e l  e l e c t u m  nevet 
nyer. A pró, hosszas to jásdad, zöldessárga, huzamosabb állás után 
barnássá váló virágfejecskékből á l l , burkok pedig tömötten egym á­
son fekvő , tom pa, tojásdad vagy lándzsás zsindelyes pikkelyekből 
á l l , melyek gyantás borítékkal vannak ellátva s ezért erősen fény­
lenek és hátukon m irigyekkel vannak behintve. Ezen pikkelyek 
nehány, többé kevésbé kifejlett, hegyeiken vöröses bokré tá t zárnak 
m agukba, melyek még jobban kinyiinak , hogy ha forró vas le­
mezre vetjük azokat. Szaguk sajátságos kellem etlen, czitvargyöké- 
réhez és kámforéhoz hasonló; ízök fűszeres, keserű , kámforszerü.

b.) B e r b e r i a i ,  á f r i k a i ,  a m e r i k a i  g i l i  s z t a  ü r öm- 
m a g .  C i n a  b a r b a r i c a  s. a m e r i c a n a  s. i n d i c a .  B e r b e r i -



s c h e r ,  a f r i k a n i s c h e r ,  a m e r i k a n i c h e r W u r m s a m e n .  
Az Artemisia Sieberitől származik. Ez virágnyélczékböl és tökélet­
len kifejlödésü buzogány alakú virágfejekből á l l , melyek az ághe­
gyeken néha meg együtt ülnek, zöldes szürkesárga színűek és 
hosszú laza gyapjas szőrrel vannak behintve. Mivel a virágfejecs­
kék kevéssé vannak kifejlődve, csaknem egyedül zsindely es és zárt 
burokpikkelyekből állanak. Ezen fajta lazább, könnyebb mint a 
levantci , szaga és íze különben azéhoz hasonló, és agyagtartalm ú 
vörös homokkal, kagyló darabokkal sat. még inkább van tisztát- 
lanitva, mint amaz ; rendesen k é t ernyös virágú növény gyümölcsei 
vannak összeelegyitve. Wackenroder mind a k é t fajta gilisztaüröm 
magot elemezte és talált a

levanteiben: berberiaiban:

Illó olajat - - - - - - -  0,39. 1,78.
Cerint . . . . . . . . .  0,35. 0,48.
Keserű gyantás barna anyagot . . . . .  4,45. 6,53.
Puha zöld gyantát . . . . . . .  6,05. 7,59.
Keserű vonatanyagot hamanyhalvaggal és kénsavas, a l­

masavas sókat hamany- és mészéleggel - - 20,25. 21,53.
Mézgaszerü vonatanyagot . . . . . .  15,50. 15,24.
Vonatüledéket hamany lúggal kivonva - 8,60. 10,25.
Almasavas mészföldet - - - - - - -  2,00. 4,13.
Növényrostot - - - - 35,45. 35,57.
Idegenszerü földes á llo m án y o k a t............................................. 6,70. 0,00.
Vizet - - -  - -  - -  - -  - 7,30. 7,10.

Később Aims és Kahler egy sajátságos testet ta láltak  benne, s 
ez a S a n t o n i n ,  mely Liebig és mások szerint egy faja a zsíros 
savaknak, és Peretti szerint savas santoninsavas hamanyéleg a lak­
jában  foglaltatnék a gilisztaüröm-magvakban. Gaffard szerint a 
m agvak giliszta űző sajátságát nem csak a santoninnak, hanem az 
illó o la jn ak , egy gyantának és egy keserű anyagnak kell tulajdo- 
nitni. Az előbbiek továbbá azt is k im utatták  , hogy az azokban 
alkatrész gyanánt felhozott cininsav csak eczetsav , mig Hirzel 
bennök propionsavat (metacetonsav) talált. Rebling 8°/o czukrot 
talált bennök.

K észítm ényei: g i l i s z t a  ü r ö m  m a g v o n a t ,  e x t r a c t u m  
c i n a e  s. s a n t o n i c i ,  és s a n t o n i n u m .

9. Giliszta virádics. Tanacetum vulgare L. Gemeiner Rain- 
farrn.

Közép és Észak-Európában árkokban, folyamok és patakok 
partjain , néhol kertekben, udvarokon is közönséges. Az osztrák 
gyógyszerkönyv a v i r á g o s  v i r á d i c s  f ü v e t ,  h e r b a  t a n a -



c e t i  f l o r i d a  rendeli ta rta tn i, mely Júliustól Septemberig gyűjt­
hető.

Alsó levelei nyélczések, kétszer szá rn y a lttak , a felsők ülők, 
egyszer szá rn y a lttak , lassankint kisebbedők , fiatal korukban kó- 
czosan sz.őrözöttek, később egészen kopaszok, felül sötétzöldek, 
csaknem fénylőén pon tozo ttak , alul bágyadtabbak és halványab­
bak. Alsó levelei gyakran 8 —10 hüvelyk szélesek és hosszúk , a 
legfelsők alig 4 hüvelyknyi hosszak. A félteke alakú virágfejecs­
kék a szár hegyén igen dús, többnyire egyenlő magas sáto rt ké­
peznek. A virág-burok lándzsás, tömötten egym ásra fekvő, több­
szörösen zsindelyezett pikkelyekből áll, és röv id , töm ötten össze­
nyom ott aranysárga körény virágcsákat zár m agába, melyek kez­
detben mélyedéit, később boltozott lapot, vagy síkot képeznek. Vi­
rágai s levelei kellemetlen fűszeres szagúak s fűszeres, keserű , kel­
letlen ízűek. Fromherz a virágos virádicsnak friss leveleit, friss vi­
rágait és magvait elemzés alá vetvén, ta lá lt:

a friss levelekben: a friss virágokban: a m agvakban:
Illó olajat. Illó olajat. Illó olajat.
Levélzöldet. - Viaszt. Zsíros olajat.
Csersavat. Sárgásbarna gyantát. Sárgásbarna gyantát.
Vonatnyás keserű anyagot. Csersavat. Vonatnyás keserű anyagot.
Nyákczukrot.. Vonatnyás keserű anyagot. Csersavat.
Mézgát. Fa-rostot. Nyákczukrot. Levélzöldet.
Fehérnyét. Mézgát. Fa-rostot. Almasavat.
Szabad almasavat. Szabad alm asavat. Almasavas hamanyéleget.
Almasavas hamanyéleget. Almasavas hamanyéleget. Almasavas mészéleget.
Ilamanyhalvagot. Hamanyhalvagot. Mezgát. Fa-rostot.
Almasavas mészéleget. Almasavas mészéleget. Kénsavas mészéleget.
Kénsavas 'mészéleget. Kénsavas mészéleget. Almasavas kesrenyéleget.
Almasavas kesrenyéleget. Almasavas kesrenyéleget. Kovasavat.
Kovasavat. Kovasavat. Vaséleget.
Vaséleget. Vaséleget. Mészhalvagot.

U gyancsak ö a virádics leveleiből 0,26% virágaiból 0,34%, 
magvaiból 0,32%  illó olajat nyert. Bartcls 13 font fűből 2 la t, 
Wackenroder 100 rész friss fűből 0,13%  és 100 rész száraz v irág ­
ból 0,26% illó olajat nyert. Lecanu  Grasse környékén szedett 100 
font friss virágos növényből 10 nehezék , és Páris környékén sze­
dett ugyanannyi virágos növényből 10 lat és 8 szemer illó olajat 
nyert. — M indezeket leginkább azért hoztuk fel, hogy lássuk minő 
különbségek jöhetnek s jönnek is elő úgy a növények különböző részei­
nek, mint a más más helyen term ett növények vegyalkatrészeiben.

10. Hegyi kappanör. A m ica  montana L. Wohlverlei.
A  gy ágyig, tud. alapvon. I I ,  Kötet. 12



X  Északi Európa síkjain es Köze'p-Európa hegyi retjein te­
rem. V irágai es gyökere műtermiek :

>  a.) K a p p a n ő r v i r á g .  F l o r e s  a m i c a e .  W o h l v e r l e i ­
b l u m e n .  Júniustól Septemberig a virágok teljes kifejlődésekor de­
rü lt időben szedendő és gyorsan szárítandó sugaros virágok kely- 
heiket le kell szedn i, s ha volnának b en n ö k , m e g k e ll  tisztogat­
ni a T rypeta  arnicivora rovar bábjaitól és alakjaitól?^

Az átalános virágburok rövidebb mint a sugár, és 15—25 kes­
keny , lándzsás, sötétzöld, pillás, tömött mirigyszőrös hegyes leve­
lekből á l l , melyek két csoportban állanak , melyek közzül a külső 
csoport szélesebb és a belső csoport keskeny fehér hártyás széllel 
van ellátva. A vaczok kissé bo ltozott, finom gödrü , s a gödrök 
szélein finom szőrű. Bóbitájuk ülő, fehéres, rövid csípős szőrrel 
behintve, száradásnál annyira k iterjed , hogy a virágok nagyon 
szétterülnek és gyapjas , szőrös kinézést nyernek. V irágaik narancs- 
sá rg ák , alól finom szőrüek; 15 — 20 környi virágaik hosszabbak 
mint a k ö ré n y , s a virágburkon felül lefüggenek , hüvelyk hossza­
ságú , két vonal szélességű , végükön 2—3 fogú nyelvvel és por­
nélküli portokokkal. A körény v irágcsák , melyek term ékeny him- 
n ő k , csövesek, egyenesek, 5 sallangnak)* Izük keserű , fűszeres, 
csípős és kaparó. Szaguk gyenge balzsamos. Poruk tüsszögést okoz. 
Weber szerint tarta lm aznak: *

/  Csípős gyantát, 7,5. Csípős vonatanyagot 1^- ^ Mozgás vonatot . . 17,5.
Fa-rostot . . 60,0. Eczctsavas sókat f ’ Gubacssavat (Pfaff  szerint).

Martini és Gressler illó olajat is ta láltak  benne, 8 fontban 
m integy 20 szem ért, mely az előbbi szerint k é k , az utóbbi szerint 
világos borsárga.

A kappanőr virágot sok más fészkes növények virágaival le­
het felcserélni s ezek : Inula b ritann ica , 1. sa lic ina; I. dysenterica. 
Scorzonera humilis. Hypochaeris m aculata. II. radiata. Doronicum 
pardalianches. D. scorpionides. Anthemis tinctoria. Calendula offici­
nalis. Terjedelmesebb gyógyszerismék feladata mind azon különb­
ségeket tüzetesen elsorolni, melyek által mindezektől meg lehet a 
kappanőr virágot különböztetni. T erünk e tekintetbeni korláto ltsá­
gát mi a m űterm iek hü és lehetőleg terjedelmes leírásával igyek­
szünk ellensúlyoznia
X b . )  K a p p  a n ő  r g y ö k é r .  R a d i x  a r n i c a e. W o h l v e r l e i -  
w u r z e l .  Oszszel a gyümölcsöt hozott növényekről kell gyűjteni és 
gyorsan szá ritn i, vigyázva nehogy penészt kap jon , vagy a rovarok 
össze őröljék. —Γ Α  ta r tó s , felfelé ferde irányban növő, toll-szár 
vastagságú, rozsaaszinü, némileg húsos, 2—3 hüvelyk hosszaságú



gyöktőke hosszú, vékony, egyenkint álló rostokkal csak alsó ol­
dalán van behintve, s harán t átm etszetén 4 k ö rt m utat u. m. egy 
vékony barna kül héja t, egy fehér belhéjat, egy sárga fa gyüriit, 
és egy fehér belet. Szárítás u tán  sö té tebb , igen kemény és rán- 
czos lesz. G yökrostjai valamivel világosabbak s aránylag vastag 
héjukban egy vékony fabelet zárnak m agukba bélcsövei együtt.; 
Szaguk sajátságos csipös balzsam os, poruk tüszköltető. Izök fűsze­
res, kesernyés, csípős. F orrázatukat a vashalvagfeketés zöldre festi. j 
Tartalm az

Pfaff  sze rin t:
1116 olajat .
Csipös gyantát 
Csersavat 
Vonatanyagot 
Mézgát 
Fa-rostot

-\ A kappanőr növény bármely részének forrázata könlegeny és 
kesrenyéleg hozzáadásával lassankint zölddé válik.

Készítm ényei: k a p p a n ő r v i r á g  v o n a t ,  e x t r a c t u m  ar -  
n i c a e  f l o r u m ;  k a p p a n ő r  g y ö k é r  v o n a t ,  e x t r a c t u m  
a r n i c a e  r a d i c i s ;  k a p p a n ő r  v i r á g  f e s t v é n y ,  t i n c t u r a  
a r n i c a e  f l o r u m ;  k a p p a n ő r  f e s t v é n y  a z  e g é s z  n ö ­
v é n y b ő l ,  t i n c t u r a  a r n i c a e  p l a n t a e  t o t i u s ,  s e u  t i n c ­
t u r a  a r n i  c a e.

Weissenburger :
Illó olajat. Csersavat.
Csipös gyantát. V iaszt.
Szerves savakat. Mézgát.
Haniany és mész- Rostot.

só k a t, savaikkal. Sókat.
Pektinsavas mészéleget. Vizet.

1,5.
6,0.

} 32,0.

9,0.
51,2.

3 - i k  c so p o rt. B ogácsfe jű  fészk esek . C yn areae . D iste lk ö p ß g e
C om positen.

1. Kerti peremér. Calendula officinalis L. Gemeine Ringelblume 
oder Todtenblume.

Dél-Europában majd m indenütt honos, nálunk kertekben gyak­
ran tenyésztik. V irágai s levelei m űterm iek :

a.) P e r e m é r  v i r á g .  F l o r e s  c a l e n d u l a e ,  R i n g e l b l u ­
me n .  Az ághegyeken előjövő szép nagy v irág o k , egy soros, sok 
levelű v irág takaróval, tüzessárga vagy narancsvörös nyelvalakú 
három fogú termés környi v irág o k k a l, szabályszerűen 5 sallangú 
himnős körény virágokkal és meztelen vaczokkal. Szaguk egy kis­
sé kellem etlen, csaknem bóditó. Izök keserű , sós és összehúzó. 
K örnyi virágaik szolgálnak az átalában ismert berlini füstölt por 
festő szeréül. Teljes virágzásban levő növényekről szedendő.

b.) P e r e m é r f ü .  I l e r b a  c a l e n d u l a e .  R i n g e l b l u m e n ­
k r a u t .  A nyiló virágok és szár hajtványok levelei. Váltogatók,
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hosszas tojásdadok, tom pák egész-szélüek vagy szélesen fogazottak, 
é rdesek , mirigy-szőreik m iatt ragadósak , alúl szárnyas levélnyél- 
czébe fu tó k , felül ü lő k , szárölelők. Szaguk és izök olyan mint a 
v irág é , csakhogy gyengébb. Geiger szerint tartalm aznak :

a v irágok: a fű :
Sárgazöld puha gyantát . 3,44. Mézgát almasavas mészéleggel 

Keserhalvag tartalm ú vonat­
0,39.

Keserű vonatanyagot 19, i3. anyagot 2,64.
Mézgát . . . . 1,50. Keményitöszerű nyákot 0,05.
Keményítőt 1,25. Almasavas mészéleget 0,83.
Calendulint 3,50. Almasavas liamanyéleget . 0,76.
Fehérnyét . . . . 0,62. Légenysavas liamanyéleget 0,14.
Almasavat keserű vonattal 6,84. Fehérnyét 0,21.
Almasavas liamanyéleget . 5,45. Megkeményült fehérnyét . 0,13.
Almasavas mészélegct 1,47. V onattartalm ú alm asavat . 0,67.
Hamanyhalvagot 0,66. Viaszt . . . . 0,35.
Növényrostot 62,50. Calendulint 0,54.
1116 olajat ? Fa-rostot 6,9. Vizet 86,39 =  93,29.

Az ezen elemzésbe bevezetett calendulin csak a mézgának egy 
módosulása.

Készítm ényei: p e r e m é r  v o n a t ,  e x t r a c t u m  c a l e n d u ­
l a  e ; alkatrésze a k ö z ö n s é g e s  f ü s t ö l ő  p o r n a k ,  p u l v i s  f u ­
m a  1 i s o r d i n a r i u s ;  és p e r e m é r  v i r á g - í r n a k ,  u n g v e n -  
t u m c a 1 e n d u 1 a e f  1 o r  u m.

2. Búzavirág csüküllő. Centaurea cyanus. L. Gemeine blaue 
Kornblume.

Λ gabona vetések közt egész Europa-szerte mindenütt terem. 
B ú z a  c s ü k ü l l ő  v i r á g ,  f l o r e s  c y a n i  név a la tt sugarának 
term éketlen női virágai műtermiek, melyek gyönyörű szép kék szí­
nük  m iatt a k ö z ö n s é g e s  f ü s t ö l ő  p o r ,  p u l v i s  f u m a l i s  
o r d i n a r i u s  készítéséhez használtatnak.

3. Áldott csüküllő. Cnicus benedicius Gürtn. Centaurea bene­
dicta. L.

D él-E urópában, Görögországban, nálunk is vadon terem , azon­
kívül^ kertekben tenyésztik is. Ez adja az

Á l d o t t  c s ü k ü l l ő  l e v e l e k e t .  F o l i a  c a r d u i  b e n e ­
d i c t i ,  m elyeket a virágfejecskék kifejlődése előtt kell gyűjteni, s szá­
raiktól kitisztogatva kell tartani. Ebből készül a műtermi á l d o t t  
c s ü k ü l l ő  v o n a t ,  e x t r a c t u m  c a r d u i  b e n e d i c t i ,  s al­
katrészét képezi a k e s e r ű  f ű s z e r e k n e k ,  s p e c i e s  a m a r i ­
c a n t e s .  A gyöklevelek igen hosszúk, a nyélczén lefutók, öblösen 
szárnyalttal^, hegyük felé öblösen fogazottak, szárlevelei ü lők , vagy 
a szárat félig ölelők, hegyesek , tojásdad lándzsások, egyszerűen



öblözöttek eis tövisesen fogazottak. Különösen alól hálószerűén ere­
ze ttek , es fehér, kissé ragadós szőrrel fedezettek. Friss állapotban 
kellemetlen szagnak, szárítás után szagatlanok. Izök sós, igen keserű.

Morin szerint tarta lm azn ak :
Sajátságos keserű állományt. Illó olajat. Légenysavas liamanyéleget. Mézgát. 
Levélzöldet zsíros olajjal. Barna gyantát. Növénysavas hamanyéleget. Fehérnyét. 
Vonatos barna festanyagot. Nyákczukrot. Kénsavas liamanyéleget. Vaséleget. 
Vilanysavas mészéleget. Hamanyhalvagot. Almasavas mészéleget. Kovasavat.

Λ sovány, homokos , napsütötte talajon term ett növény h a tá ­
lyos alkatrészekben gazdagabb.

4. Nagy bojtorján Lappa major Gärln. Arctium lappa L. —
Kis bojtorján , Lappa minor DC. Arctium minus Sckk. —
Pókhálós bojtorján , Lappa tomentosa Lam. Arctium bardana 

Willd.
Ezen háromféle bojtorján fa jtó l, mely az egész Európában u ta ­

kon , falak mellett m indenütt szerfelett el van te rjed v e , származik 
a b o j t o r j á n  v a g y  k e s e r ű  l a p u  g y ö k é r ,  r a d i x  b a r d a ­
li a e ,  K l e t t e n w u r z e l ,  melyet késő őszszel kell szedni a még 
szárasodásnak nem indúlt növényről, a fás, üres és penészes da­
raboktól gondosan m egtisztogatván , gyorsan megszáritni.

A bojtorján gyökér a faj és lelhely különbsége szerint külön­
böző nagyságú , néha egynéhány láb hosszú, és 1—2 hüvelyk vas- 
tag  , egyszerű vagy kevéssé ágas , húsos, kívül feketebarna, belöl 
fehér. Szántáskor össze zsugorodik, ezért ránczos, belöl fehérsár­
gás , szivacsos, könnyen széttördelhető. Friss állapotban undorító 
csipös szag ú , íze édeses n yákos, kissé keserű és csípős. Szárítás 
u tán szaga, íze gyengébb. Belesnek és törékenynek kell lennie, a 
féregrágta darabok elvetendők. F o rráza tá t a vashalvag feketekékre 
fe s ti, iblany a gyökéren barna színezetet hoz elő. A lk atrésze i: 
n y á k , czu k o r, inulin , csersav és keserű állomány.

Porhonrojtfélék családja. Lolieliaceae. Familie der Lobeliaceen.
a

F ü v ek , váltogató pálhátlan levelekkel és többnyire fürtös vagy 
bugás szabálytalan virágokkal. A kehely csöve a termével össze 
van nőve, pártá ja  5 osztatú. Bokrétája a kelyhen á ll, szabálytalan 
2 ajakú pártával és hasított csővel. Porodájuk száma 5, szabad po- 
roda szálakkal és csővé összenőtt portokokkal. Term őjük 2 — 3 re­
keszti , sok tojású; bibeszáruk egyszerű , két lebenyü bibével. Gyü­
mölcsük tok vagy bogyó. M agvaik kicsinyek, fehérnyével és egye­
nes csirával. Ezen leginkább melegebb tartom ányokban lakó család,

*
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sok csípős tejnedvü s ezért némely gyógy- és mérges növényeket 
tartalm az.

Duzzadt porhonrojt. Lobelia inflata L.
Eszak-A m erikában Canadától Carolináig és a Missisippinél te­

rem. I tto tt Európában is tenyésztik. Ez szolgáltatja a
D u z z a d t  p o r h o n r o j t f ü v e t , h e r b a  l o b e l i a e  i n f l a t a e .  

A u f g e b l a s e n e  L o b  e li e n k r  a u  t. 1 lattól 1 fontig menő, ke­
ményen összesajtóit, hosszas négyszögü papircsom agokbanjön hoz­
zánk , ezen felírással: Lobelia D. M. New Lebanon N. Y. ezen to­
kokban van az egész növény, felaprózott állapotban.

G y ö k e r e  apró , sárgásfehér, rostos. S z á r a  1—2 láb m a­
gas, szegletes ágas, csíkolt, vöröses, alapján és gumóin zöldes, 
alul érdes-szőrös, felül sima, vagy gyengén szörölt. L e v e l e i  vál- 
togatók , hosszas tojásdadok , csaknem ülők, fürészesek , m indkét 
oldalukon puha szőrüek. V i r á g a i k  szárhegyen álló bugák, kely- 
hiik egylevelü , 5 o sz ta tú , bokrétájuk egylevelü , szabálytalan és 
kékes. G y  üm  ö le  s t o k j  u k  felfúvott és nagy számít barna , mon- 
dolaéhoz hasonló alakú igen mérges m agvakat foglal magába. Ize 
undorító és szúróscsipős. Tartalm az

R einsch: P ere ira :
2,2. Illó olajat . . ? Lobelint.

Illatos gyantát 1,3. Lobelianint.
Lobelint 
Levélzöldet 
Gyantát, vi 

ászt 
Stearint

Λ
. I  5,5.

Procter sze rin t: 
Lobelint. 
Lobeliasavat.

Növényenyvet 2,8. Lobeliasavat. Zsíros olajat.
Hamany- mész-,\ G yantát. Gyantát,

kesreny éleget j
Levélzöldet.Mézgát . . 48,1. Szerves savakat! Levélzöldet. Mézgát.

V izet . . 11,0. Szervetlen sav a ->2,4. Mézgát. Gubacssavat.
ká t . . .

Rostot . . 26,6. V as-és  cseleny-1 Vonatanyagot. Sókat,
éleget . . /

A d u z z a d t  p o r h o n r o j t  f e s t v e ' n y ,  t i n c t u r a  l o b e ­
l i a e  i n f l a t a e  készítésére fordittatik.

I körke- vagy louczfélék családja. Caprifoliaceae s. Louicereae. Familie der 
gcissblattartigen PHanzeu.

Füvek vagy cse rjék , gyakrabban kacskaringós szá rra l; levelei 
e llenesek , ülők , s aztán néha az alaphoz n ő ttek , vagy nyelesek, 
egészek, ritkábban osztottak. V irágaik néha páronkint alapjukon 
egymással összenőttek ; kehelyszegélyük 5 osztatú. B okrétájuk töl­
csér vagy k erék a lak ú , 5 sallangú, néha 2 ajakú pártával. Poro-



dáik a bokréta csövére n ő tte k , porodaszálcsáik néha egyenlőtlen 
hosszúk. Term őjük alulálló , 2—5 rekeszti; bibeszáruk egyszerű, 
vagy hiányzik , bibéjük több lebenyü. Gyümölcsük gyakrabban a 
kehely által koronázott bogyó, ez hibás képződés folytán egy-, k ü ­
lönben többrekeszü. Csirájuk egyenes, egy húsos fehérnye tengelyé­
ben fekvő.

Ezen család növényei csaknem m indnyájan az északi félteke 
mérsékelt égöve a la tt laknak , ném elyeket közzülök szép és jószagú 
virágaikért tenyész tenek , m ásoknak megehető gyümölcseik van­
nak , ismét mások gyógyszer gyanánt szolgálnak.

Közönséges vagy fá i  bodza. Sambucus nigra L. Hollunder.
Az északi tájékok kivételével egész Európában honos, nagyon 

ismeretes növény. V irágai és bogyói m űterm iek :
a.) B o d z a v i r á g. F l o r e s  s a m b u c i .  II  ο 11 u n  d e r b 1 u m e η 

o d e r  F  1 i e d e  r  b l u m  e n. Az ágak hegyein tám adó, nyélczés, is­
mételve hármas- ötös osztatú , sok v irá g ú , lapos, ernyőalakú bog­
ernyők. Az apró fehér virágbokréták  szárítás után sárgák lesznek. 
G yűjtésük napos időben tö rtén ik , s ép akkor midőn a virágok kez­
denek letördelőzni. Szaguk s ízük ismeretes. Eliason szerint ta r­
talm a következő:
1116 olaj (jegeczes). Csersav. Vonatüledék. Cziriz-szerü anyag.
Zöld kemény kaparó gyanta. Mézga. Sók. Almasavas hamanyéleg.
Légenytartalmú vonatanyag. Fehérnye. Fa-rost. Almasavas mészéleg.

A bodzavirág a S t. G e r m a i n  h a s h a j t ó f ü s z e r ,  s p e c i e s  
l a x a n t e s  St .  G e r m a i n  alkatrészét képezi.

b.) B o d z a  b o g y ó .  B a c c a e  s a m b u c i .  H o l l u n d e r b e e -  
r c n  o d e r  F l i e d e r b e e r e n .  Hosszas gömbölyű, borsó nagyságú, 
a kehely szélétől kö ldökös, fekete, fénylő, sajátságos szagú bogyók, 
melyek sötét ibolya szinti, savanyús édes, némileg keserű nedvvel 
vannak m eg tö ltve , és 3 hosszas , 3 élű kemény m agvat tartalm az­
nak. Scheele szerint tarta lm aznak: ezukro t, m ézgát, almasavat, 
vörös festanyagot.

A teljesen ére tt bogyók a b o d z a l é s z Ö r p ,  s y r u p u s  s a m ­
b u c i ;  és a b o d z a b o g y ó  l é s ü r ü ,  r o o b  s a m b u c i  készítésére 
fordittatnak.

2. Földi bodza. Sambucus ebulus L.
Közép és D éhEurópában nedves m ezőkön, erdőszéleken gy a­

kori. É re tt bogyói b a c c a e  e b u l i ,  a f ö l d i  b o d z a  l é s ü r ü ,  
r o o b  e b u l i ,  A t t i c h b e e r e n  r o o b ,  A t t i c h b e e r e n  M u s s  ké­
szítésére fordittatnak. Friss állapotban felül köldökösek, tekédedek, 
fénylő feketék , ízük kelletlen savanyús édes és kese rű , szaguk



kellemetlen. Sem ére tlen , sem tú lérett korukban nem kell szedni, 
m ert akkor húsuk csaknem nedv nélküli.

flácsonyafélék családja. Dipsaccac. Familie »1er Dipsaeeeu.

F üvek  vagy félcserjék, ellenes, gyakrabban alapjukon odanőtt, 
egész vagy tollazott levelekkel. V irágaik töm ött, burokkal körül­
vett fejecskében állanak , melynek vaczka m eztelen , vagy murva 
levélkékkel van ellátva. V irágaik többnyire szabálytalanok , virág­
bokrétájuk gyakrabban erősebben vannak kifejlődve, úgy hogy 
mintegy sugarat képeznek. Minden virágcsa még egy külön kehely­
szerű burokba van zárva. A kehely , csövével a terméhez van oda­
nőve, pártá ja  egész, vagy serteszerü nyúlványokra osztott. A bok­
ré ta  a kehely szélén ül és csöves, 4 —δ osztatú p ártáv a l, melynek 
csúcsai egyenetlenek , néha két ajkúak. Porodáik száma 4. Ter- 
m éjük alulálló, egy rekeszü, egy m agú, egyszerű bibeszárral és 
bibével. Gyümölcsük egy egym agú , külön burok által körülvett, 
és bóbitaszerü kehely szegélylyel koronázott szütyőcske — utriculus, 
Schlauchfrüchtchen. — M agvaik kevés fehérnyével és egyenes csi­
rával. Ezen család a m érsékelt égöv a la tt tenyész tik , hazai v irá­
nyiunkban is meglehetősen van képviselve.

Mezei sikkantyú. Scabiosa arvensis L. Knautia arvensis Coult. 
var. diversifolia Neil.

Száraz réteken, útfélekcn gyakori. Tartós 1—3 láb magas nö­
vény , egyszerű vagy kevéssé ágas egyenes sz á rra l, mely érdes, és 
alul vörös pontokkal van jelölve. M űtermi levelei a s i k k a n t y ú  

e v e l e k ,  f o l i a  s c a b i o s a e  érdes, bolyhos szőrrel vannak be­
hintve, az alsók nyélczések, különböző módon és egyenetlenül be­
metszettek ; a szárlevelek ülők , tollazott czafatosak , lándzsás ka- 
rélyokkal. A szár és ágak hegyén M ájustól Júliusig jelennek meg 
a szép virágfejecskék, m elyeknek bokrétájuk halvány ibolyavörös, 
néha hús-szinüek vagy fehérek, melyek közül a szélén álló nagyob­
bak sugár form át képeznek. Kiválóbb a lk a trészü k : keserű anyag, 
és vashalvagot zöldre festő csersav. A lkatrésze a m e l l f ü s  z e  r e k- 
n e k ,  s p e c i e s  p e c t o r a l e s .

Cyökőnkcfélék családja. Valerianeae. Familie der baldrianartigen Pflanzen.

•Fűszerü növények pálhátlan ellenes levelekkel. V irágaik bog- 
ernyőben állók. Kelyhük felül álló, többfogú, vagy behengerült p á r­
tával. B okrétájuk 4 — 5 osztatú. Porodáik száma 1—o. Term éjük 
alul álló , 3 rekeszü , k é t hibásan képződött és egy term ékeny re ­



keszszel, mély egy függő, fehérnye nélküli m agvat tartalm az. Csi­
rá juk  egyenes. — A m érsékelt égalj növényei, melyek közül né­
melyek hatályos illatos gyógynövények.

Macskagyökönke. Valeriana officinalis L.
Egész Európában igen közönséges , többnyire nedves réteken, 

patakok partjain  és napos hegy-mellékeken terem.
A termőhely minősége fontos ezen n ö v én y re , a menyiben a 

gyökér hatályos alkatrészekbeni tartalm a e szerint jelentékenyen 
változik. A napos hegyeken gyűjtött gyökönke sokkal hatályosabb 
mint a síkon, vagy még inkább árnyékos mocsáros réteken term ett. 
Innen v a n , hogy a hegyi gyökönke gyökereit, radix valerianae 
m ontanae, a kereskedésben drágábban fizetik. Ezen nézetet ugyan 
újabb időben Buchner összehasonlító kísérletei, melyeket nedves és 
száraz talajon term ett, tavaszszal ásott és minden lehető gonddal 
szárított gyökönke gyökérrel t e t t , meglehetősen m eg in g atták , a 
mennyiben azok, szagok, ízük , és borlang tartalm ú égényben és 
vízben olvadó alkatrészeik tekintetében semmi jelentékeny különb­
séget sem m utattak. Orvosi használatra a két-három  éves növény 
gyökerét s pedig tavaszszal kell kiásni.

A m a c s k a g y ö k ö n k e  g y ö k é r ,  r a d i x  v a l e r i a n a e ,  
r a d i x  v a l e r i a n a e  s y l v e s t r i s ,  B a l d r i a n w u r z e l  gyöktő­
kéje röv id , kerekdcd , hosszas, melyből minden oldalra igen sok 
kerek , több hüvelyknyi hosszú, szalmaszár vastagságú , szennyes- 
fe h é r, hajforma m ellékrostokkal behin tett, száradás után ránczos 
és barnássárgává váló rostok mennek ki. Fiatalabb gyöktőkék át- 
metszetén meglehetős erős külbőrt ta lá lunk , aztán fás, sárgás, 
egyenetlen vastagságú , szürke gyantás összközepü csíkokkal ellá­
to tt héjállományt és azalatt a fehér belet. Idősebb gyökereken ezen 
szövet kevésbé világos. F riss állapotban a gyökérnek csekély szaga 
van , azonban mentül tovább ta rta tik  az zárt edényben, sajátságos, 
kellemetlen, leginkább macskahúgyéhoz hasonlitni szokott szaga an­
nál erősebben kifejlődik. Ize undorító keserű , csípős fűszeres, né­
mileg kám'forszerü. 10 font friss gyökönke gyökér 3.6 font száraz-, 
és egy font száraz gyökér bl/ 2 — 6 obon vonatot ad. Jól bezárt 
edényben kell tartani. Trommsclorff szerint 100 részben ta rta lm az : 
Illó olajat . . 1  ̂qjj Gyantát . 6,250. Almasavas liamany és mószéleget.
Gyökönkesavat í ’ ’ Mézgát . 9,375. Vilanysavas mészéleget.
Gyökönkeanyagot 12,500. Keményítőt 1,563. Kénsavas mészéleget. 
Növényrostot . 69,271. Fehérnyét ? Sárga vonatanyagot.

Azon sze rek , m elyeknek a gyökönke gyökér alkatrészét ké­
p ez i, következők: b ű z ö s  m é h k ó r e l l e n e s  v i z ,  a q u a  a n t i -



h y s t e r i c a  f o e t i d a ;  ö s s z e t e t t  a n g y a l  g y ö k é r l é l ,  s p i ­
r i t u s  a n g e l i c a e  c o m p o s i t u s .  Ezeken kívül a g y ö k ö n k e  
g y ö k é r  v i z ,  a q u a  v a l e r i a n a e ;  g y ö k ö n k e  g y ö k é r  o l a j ,  
o l e u m  v a l e r i a n a e  s az azzal készülő g y ö k ö n k e  o l a j c z u -  
k o r ,  e l a e o s a c c l i a r u m  v a l e r i a n a e ;  g y ö k ö n k e  g y ö ­
k é r  v o n a t ,  e x t r a c t u m  v a l e r i a n a e  es g y ö k ö n k e f e s t -  
v é n y  , t i n c t u r a  v a l e r i a n a e  készítéséhez alkalm aztatik.

2. Római gyökünké. Valeriana celtica L.
Salzburg, K arin th ia , K ra jna , S tayerország, Tirol, Austria, 

Schweiz legmagasb hegységein terem. Ez szolgáltatja a római nar- 
duszt, nardus celtica, v. spica celtica, Celtische N a rd e , melyet 
különösen keleten ősidők óta nagyra becsülnek. N ardusz név alatt 
az őszszel gyűjtött, számos rosttal behintett, felső végén barna pik­
kely ü hegjegy g y e i, az előbbeni évi levelek m aradványaival ellá­
to tt és behintett gyökereket é rtjü k , melyekhez rendesen sok föld 
tapad. Ize erő s, gyökönkeszerü, keserű. Illó olajat és keserű vo­
natanyagot tartalm az. Az osztrák gyógyszerkönyv r ó m a i  g y ö -  
k ö n k e f ü ,  h e r b a  v a l e r i a n a e  c e l t i c a e  név alatt az egész 
növényt rendeli tartani.

Buzér- vagy Kinkonafélék családja. Rubiaceae. Ciuchonaceac. Familie der 
Ruhiacccii «der Cinchonnceen.

Többnyire cserje és faszerü növények, akadnak azonban kö­
zöttük füszerüek is. Leveleik egyszerűek, ellenesek, vagy gyűrűsen 
állók, pálhások. V irágaik a levelek hónaljában, vagy szárhegyen 
állók, szabályosak. Kelyhük a terméhez van nőve, bokrétájuk 
4—5 és több osztató p á rtáv a l, csúcsai egy billentyűs vagy sodrott 
rügytelepet m utatnak. Porodáik a bokrétán ülnek. Term éjük alól * 
á lló , 2-, ritkán  több rek eszü ; bibeszáruk egyszerű. Gyümölcsük 
egy egy-v ag y  sok m ag ú to k , bogyó, vagy csontár. — N agy , csak­
nem kizárólag forró égalj alatt honos igen nevezetes család, mely 
úgy gazd ásza ti, mint orvosi tekintetben szerfelett kitűnő és igen 
fontos növényeket foglal magában.

1-ső c s o p o r t .  C s i l l a g l e v e l ü e k .  S t e l l a t a e .  S t e l l a t e  η.

1. Pirositó buzér. Rubia tinctorum L. V álfajai: Rubta pere­
grina L. és Rubia iberica Fischer. K is-Á zsiában, T auriában , a K au­
kázusban , Olaszországban és más melegebb tartom ányokban terem. 
Igen gyakran  tenyésztik is. E ttő l származik a



P i r o s í t ó  b u z é r g y ö k é r .  R a d i x  r u b i a e  t i n c t o r u m .  
F ä r b e r r ö t h e .  Nem műtermi.

2-ik c s o p o r t .  K á v é f é l é k .  C o f f e a c e a e s .  P s y c h o t r i e a e .

2. Arab kávéfa. Coffea arabica L. Coffea vulgaris Mönch. 
Caffebaum.

A kávéfa eredetileg Habescb afrikai felföld észak keleti részei­
ről szárm azik , főleg CafFa és Narea vidékéről. Em lékezetet lialadó 
idők óta tenyésztik boldog A ráb iábán , honnan később Nyugot-In- 
d iába, Dél-Am erikába és Ázsia forró égalji tartom ányaiba is el­
terjedt.

E ttő l szárm azik az átalánosan ismert k á v é ,  melyet helytele­
nül kávém agnak vagy kávébabnak , — semina coífeae vei faba cof- 
fe a e , Kaffeebohnen neveztek.

Kereskedésben rendkívül sok faja fordul e lő , melyet 3 követ­
kező fő fa jtára  lehet v isszavinni:

a.) A r a b  k á v é .  Fő fajtái a levantei és a m okka kávé.
b.) K e l e t i n d i a i  k á v é .  Fő fajtái a já v a i, ceyloni és bour­

bon kávé.
c.) A m e r i k a i  k á v é .  Fő fajtái a b rasilia i, jam aikai, cubai, 

dom ingói, havannai, barbadoszi, m artin ique-i, quadeloupe-i.
A kávéban jön elő a légenytartalom ban igen dús k áv éa l, 

c a f f e i  n.
A kávé a tápszerek közt az egész föld kerekségén rendkívül 

nagy szerepet já ts z ik , mi azonban bővebben nem írjuk le , m ert 
nem műtermi.

3. Chiococca angvifuga Mart. Chiococca densifolia Mart. 
Chiococca racemosa Jacqu.

Ezen Brasiliában termő 3 kúszó cserjétő l, némelyek csak az 
utóbbitól szárm aztatják a

K a i n k a g y ö k é r ,  r a d i x  c a i n c a e  v. c a h i n c a e ,  C a i n c a  
o d e r  C a l i i n c a w u r z  el  név a la tt ism ert gyógyszerárút.

A kainkagyökér 1—2 hüvelyk vastagságú gyöktökéből áll, lúd- 
toll vagy kis ujj vastagságú , hengerded , hullámszerűen hajló sok 
hosszú ággal. Kemény súlyos %  vonal vastagságú héja kivül 
b arn ás , szü rk e , ránezos, érdes; dudorokkal és fél gyürü-alakú 
em elkedésekkel van ellepve, alól szennyes-sárga, íze fanyar , kel­
lemetlen keserű , csipös, nyálaztató és vastag fá s , sárgás szag- és 
csaknem íznélküli belet zár magába. A vastagabb darabokon igen 
gyakran  sajátságos, hosszan futó, szalmaszár vastagságú vagy an-

r



nál is vastagabb kerekduzzanatokat ta lá lu n k , melyek azon gyök- 
rostoktól szárm aznak , melyek nem törnek á t a héjon , hanem ez 
a la tt a fabélbe nőnek be és a héjat erősen felduzzasztják. T a r­
talm uk :

Noodt és von S a n tcn : Ueyland szerint:
Emetin. Csersav. Három különböző' vonatanyag . 45,0.
Fehérnye. Almasav. Undorító édes izü anyag . . . 36,0.
Bassorin. Benzoesav. Balzsamos és keserű állomány . 6,0.
Czultor. Barna anyag. Vaniliaszagú gyanta.................... »
Viasz. Almasavas mészélcg. Keményítő, vilanysavas és sóska- > 1,0.

savas mészélcg.................... f

Gyanták. Kénsavas mészélcg. Sárga g y a n ta ..........................  3,0.
ltostok. Kaparó anyag. Sötétbarna g y a n ta .................. 4,0.

4. Cephaelis ipecacuanha. Willd. Callicocca ipecacuanha. Bro-
Icro.

Hazája B rasilia, melynek nedves árnyékos ős erdeiben, nö­
vénytörm elékben gazdag, homokos, nedves talajban nevezetes meny- 
nyiségben tenyészik. Ezen kívül Új-Granadában is található. E ttől 
szárm azik a

H á n y t a t ó  g y ö k é r .  R a d i x  i p e c a c u a n h a e  a n n u l a -  
t a e ,  g e r i n g e l t e  B r e c h w u r z e l .

A hánytató gyökér 2—6 ujjnyi hosszú, szalm a-egész tollszár 
v astagságú , végein m egvéknyodott, gilisztaszerücn g ö rb ü lt, ke­
mény , érdes tapintású , igen kitünően g y űrűzö tt, fehéres-szürke, 
vagy vöröses-barna, vagy vöröses-szürke színű gyökereket képez. 
Jellegző gyűrűs kinézését a ra jta  levő héj kidudorodásaitól nyeri, 
melyek körületének fe lé t, vagy annál nagyobb részét is elfoglalják, 
végei felé mindig keskenyebbek lesznek. Vékony külbörére egy 
ahhoz viszonyítva vastag , szürkefehér, vagy sárgás töm ött, sima 
törésű, vékony szilánkjaiban áttetsző, könnyen szétdörzsölhető héj, 
erre pedig egy kerek , vékony szívós, fehéres fás bél következik, 
mely a héjtól könnyen elválasztható, ez okból attól helylyel közzel 
le is fosztatik. A talában véve a héj 7 4 , a bél pedig 26 száztólira 
tehető. Szaga g y en g e , porrá törve undorító , íze imelyitö keserű. 
A gyökér vastagsága s felületének szine a talaj , a szárítási mód­
szer és a gyökér életkora m iatt különböző; szárításnál súlyából 
50°/o vészit. Sajátságainak kellő tekintetbe vételével következőleg 
osztályozzák:

a.) F e l i  é r é s - s z ű r  k e  h á n y t a t ó  g y ö k é r .  R a d i x  i p e c a ­
c u a n h a e  g r i s e o - a l b a e .  Minden hánytató gyökér fajok közt 
legvastagabb , lúdtoll vastagságú. Még eddig nincs elemezve.



b.) B a r n a  h á n y  t a t ó  g y ö k é r .  R a d i x  i p e c a c u  a n h a e  
a n n u l a t a e  f u s c a e  v e l  n i g r a e .  S zü rkésbarna, vagy fekete­
barna színe által tűnik ki , mely m iatt hatályosabb mint az a. és
c. gyökerek.

c. V ö r ö s e s - s z ü r k e  h á n y t a t ó  g y ö k é r .  R a d i x  i p e c a- 
c u a n h a e  g r i s e o - r u b r a e .  Ez fiatalabb törzstől szárm azik, héj- 
állománya véknyabb, lisztesebb.

A hánytató gyökér vcgyelcmzését Pelletier-nek köszönjük. Azok 
m iket 100 részben ta lá lt, következők :

a.) A barna ( b j  hánytató gyökérben:
A héjban: a bélben: a héjban: a bélben:

Emetin . 16,0. 1,15. Faggyú és illó olaj 2,0. Nyomai.
Viasz . 6,0. — Gubacssav ( ? ) . . .  — —
Mézga . 10,0. 5,0. Vonatanyag . . .  — 2,45.
Keményítő 42,0. 20,0. F a -ro s t.................. 20,0. 66,60.

/?.) A vöröses-szürke (c )  hánytató gyökérben , még pedig az 
egészben:
Emetin . . . 14,0. Gubacssav . . . 2,0. Keményítő . . . 18,0.
Mézga . . . 16,0. Faggyú és illó olaj 2,0. R o s t .....................48,0.

Az emetin azonban, melyet Pelletier mennyileges vegybontás 
által ezen gyökerekből kiválasztott, egyátalában nem volt tiszta. 
T iszta emetint 100 rész gyökérből csak 5 részt állíthatott elő. Wil­
li gk továbbá k im u ta tta , hogy a Pelletier által talált gubacssav a 
kávécsersavval rokon csersav tartalm ú sajátságos t e s t , melyet ő 
ez okból hánytató gyökérsavnak — Ipecacuanhasüure — nevezett.

A hánytató gyökér egyike azon legfontosabb gyógyszereinknek, 
melyeket a növényország szolgáltat. Hogy jó  legyen, ú jn ak , súlyos­
n ak , héjjal fedettnek , töm öttnek, érdesnek, keserűnek kell lennie. 
Ezen gyökér részint a z é r t , m ert meglehetős d rá g a , részint azért, 
m ert a mint Endlicher  „Enchiridion botanicum á“-ban írja , a bra- 
siliai gyarm atosok igen nagy kereskedést űznek v e le , elannyira 
hogy sokan attól fé ln ek , hogy ezen jóltevő gyökér , mely annyira 
kerestetik  s mind a mellett sincs védve semmi törvényes szabály 
álta l, idom ulva k ipusztul: — igen sok hánytató sajátságú gyökér 
által ham isittatik  , minők az Asclepias asthm atica, Richardsonia 
em etica, Polygala poaja, Borreria poaja, Jonidium brevicaulis, 
Asarum  europaeum és viola gyökerei, melyeket azonban, ha a 
hánytató gyökér sajátságait ismerve gondos vizsga alá vetünk, 
gyakran könnyen felismerhetünk. Összegyűjtése a gyökérnek csak­
nem minden évben tö rtén ik , leggyakrabban J a n u á r ,  F ebruár és 
M artius hónapokban.



Készítm ényei: h á n y t a t ó  g y ö k é r  p o r ,  p u l v i s  r a d i c i s  
i p e c a c u a n h a e ;  h á n y t a t ó  g y ö k é r  f e s t v é n y , ^ t i n c t u r a  
i p e c a c u a n h a e  ; ezenkívül alkatrésze a D o  w e r  p o r n a k ,  p u l ­
v i s  D o  v e r  i.

3-ik  c s o p o r t .  K i n k  on  a f  é l é k .  C i n c l i o n e a e .  C i n c h o n e e n .

Azon növénycsoporthoz é r tü n k , mely ép oly kitűnő helyet foglal 
el a gyógyszerismében, mint a növénytanban , m ert ez szolgáltatja 
azon szerfelett fontos és nélkülözhetlen gyógyszereket, m elyeket 
ha az emberi társaságban divatozó rangfokozatot a szent term észet­
nek ilyes megkülönböztetést épen nem igénylő lelketlen tárgyaira 
is szabad, vagy szükséges volna kiterjeszteni, — méltán a gyógysze­
rek  fejedelm einek, k irályainak nevezhetnénk. Az új világrészből 
1632-ben Európába áthozott kínahéjakat — cortices ch inae , China­
rinden — értjük.

Európában a k ína Van Bergen szerint, ki a kínahéjak gyógy­
szerisméjét illetőleg m agának nagy érdem eket szerzett, 1632 óta 
le tt ismeretes. Loxa tartom ány korm ányzója Cannizares , ki váltó­
láza ellen a kínahéjat egy bennszülött tanácsára sikerrel használta, 
ajánlotta azt 1638-ban a perui alkirály gróf Chinchon váltólázban 
szenvedett nejének, ki attól csakham ar meg is gyógyult. Cortex 
cinchonae és pulvis comitissae del Chinchon nevét innen nyerte. 
Del Chinchon 1639-ben Spanyolországba v isszatérvén , azt otthon 
is megismerteté. Egész Európában aztán leginkább a római jesui- 
ták  terjesztették  el 1649-ben , névszerint Juan de Lugo bibornok, 
e lan n y ira , hogy sokáig pulvis jesu iticus, pulvis p a tru m , pulvis 
cardinalis nevet viselt; ezenkívül m ondják , hogy a jesu iták  vele 
mint titkos szerrel kereskedést űztek. X -ik  íncze  pápa 1643-ban 
orvosi vizsgálatot rendelt a kínahéj gyógyhatásáró l, minek követ­
keztében az a római orvosok gyógyszerei közzé felvétetett s egy­
szersmind szabályok dolgoztattak ki a „cinchona“ használatáról; 
mivel azonban Rómában 1650 körül egy font kinahéj ára  egy font 
ezüst v o lt , igen sokfélekép m egham isíto tták , úgy hogy becse egé­
szen leesett. A pénzvágyó angol charlatán Talbor Robert azonban 
a kínahéj becsét ú jra  vissza állitá. Ez ugyanis lázüző titkos szerét, 
melylyel Essexben, Londonban 1671-ben többeket meggyógyított, 
1679-ben Párisba vitte s m iután ott Condé herczeget, Colbert mi- 
n is te r t , sőt egy igen rebellis váltólázból m agát X IV - ik  Lajost is 
k ig y ó g y itá , a titkos szert eladta az utóbbinak m int mondják 2000 
Lajos aran y ért, 2000 L ivres évi jövedelem ért, 10 évig t^rtó  egyed-



árulhatás jogáért (adagja 1 , fontja 1 0 0  Lajos arany volt) es lovagi 
rangért. íg y  jö tt  aztán a kina XIV* ik Lajos útján lassankint nyilvános­
ságra, s mint biztos váltóláz ellenes szer vezettetek be Európába.

Az első növénytani értesítést a kínafákról a franczia m athe­
maticus La Condamine a d ta , ki 1738-ban Lim ában tartózkodott. 
Ism ertetése körül azután fő-fő érdemet szereztek: L in n é ; Jós. de 
Jussieu  1739; Jacquin 1754 —1758; Don Jozé Celestino Mutis 1772; 
R uiz és Paeon (Flora peruviana 1779, Quinologia 1792,1801 ; Lam­
bert 1797; Humboldt Sándor 1807; Bonpland ; Aug. St. H ila ire ; 
Van Bergen 1826; Pereira 1836; Bindley 1841; Weddell, ki 1845- 
1847-ig Peru és Bolivia környékét át buvárolta (Histoire naturelle 
des Q uinquinas); Martius és Delondre.

Duncan 1803-ban egy sajátságos anyagot fedezett fel benne, 
mint hatályos rész t, alkalm asint a k in k o n a lt; Gomez 1810-ben 
ugyanazt igazolá és erösíté. Mind a m ellett is Pelletier és Cavenlou 
eredménydús vizsgálatai adtak 1820-ban közelebbi, helyes és biztos fel­
világosítást a kínairól és kinkonalról, s minthogy buvárlataik  nagy- 
szerűségére ugyancsak m ár 1820-ban Double és 1821-ben Chomel 
sikerült gyógyszerelési kísérletei rá  ütötték a p ecsé te t: a két kí- 
nalúgal híre és használata Európában oly gyorsan elterjed t, hogy 
m ár 1826-ban m agában Párisban 2 gyár 1587 mázsa kínahéjat dol­
gozott fel s abból 1844 polgári font kénsavas kínait állított elő. 
Később Pelletier egy m aga 2000 mázsa sárga kínahéjat használt 
fel egy évben kénsavas kínai készítésére. Pelletier és Cavcntou az 
összes világ hálás elismerésén kivül a franczia In stitu t (tudományok 
akadém iája) által a Monthyon- féle 1 0 ,0 0 0  frankos díjjal ju talm az­
ta ttak .

D aczára an n ak , hogy a kínafák és héjak ismertetése körül 
egyszer másszor igen kitűnő term észetbúvárok foglalkoztak, a kí- 
nahéjak eredetét illető ismereteink csupán addig terjednek 1 .) hogy 
a k i r á l y  k í n a h é j ,  és többféle álkínahéják szárm azását bizonyo­
sabban ismerjük ; 2 .) tudjuk azt , hogy minden más kínahéjak k e­
vés kivétellel olyan fáktól szárm aznak , melyek a kinkonafélék csa­
ládjába ta rto zn ak , 3.) hogy azon h é jak , m elyeket a k í n  a vagy 
k í n a h é j  név alatt tulajdonkép mindannyiszor értünk, valahányszor 
azokról szó van, kizárólag a kinkona nem fajaitó l, az úgy neve­
zett k í n a  f á k t ó l  származnak. Ezen viszonyok szerint a kínahé- 
ja k a t m ár rég időtől fogva igen czélszerüon következő k é t cso­
p o rtra  osztották :

a.) V a l ó d i  k í n a h é j a k .  C o r t i c e s  c h i n a e  v e r i .  W a h r e  
o d e r  e c h t e  C h i n a r i n d e n ,  melyből természetesen ép annyi



fajtának kell lenni, a hány faja létezik a kinkona nemnek. Ezen 
kínafák száma azonban még mincl eddig nincs határozottan megál­
lapítva. Lambert 27 fajt állított fel, Decandolle 18-ra vonta azt 
le , melyhez Martins még azután 3 fajt sorozott, Líndley  26-ra 
terjesztette k i, Weddell 13-at kivéve, azokat más nemekhez osz­
to tta  b e , ezen 13-hoz azonban még 8 -at olyat a d o t t , melyet ő fe­
dezett fel, ezen 21  faj az tán , mig netán több nem kerül hozzá, 
ime itt k ö v etk ez ik :

1. Cinchona calisaya Wedd. Bolíviában és Peru Carabaya tarto­
m ányában terem. V álfajai: a.) vera. b.) josephiana.

2. Cinchona australis Wedd. Bolíviában.
3. Cinchona boliviana. Wedd. Bolíviában terem.
4. Cinchona car ab ay ensis Wedd. P eru  Carabaya tartom ányában.
5. Cinchona amygdali folia Wedd. Peruban és Bolíviában.
6 . Cinchona purpurascens Wedd. Bolíviában.
7. Cinchona asperifolia. Wedd. Bolíviában.
8 . Cinchona Chomeliana Wedd. Bolíviában.
9. Cinchona scrobiculata Humb. C. purpurea Lamb. C. m icrantha

IJndley. C. lanceolata R uiz  et Pav. Peruban.
1 0 . Cinchona Condaminea Lamb. C. officinalis L. C. macrocalyx.

Pav. C. lancifolia Mutis. C. lanceolata Benth. L o x áb an , Cu- 
enzában, Peruban , Uj-Granadában. Válfajai : a.) vera. b.) 
Candollii. c.) lucumaefolia. d.) lancifolia. e.) pitayensis.

11. Cinchona Humboldtiana Lamb. C. villosa Pav. Peruban.
1 2 . Cinchona Mutisii Lamb. C. glandulifera Lindi. C. quercifolia

Pav. Loxában.
13. Cinchona cordifolia Mutis. U j-G ranadában, Loxában és P e­

ruban.
14. Cinchona pubescens Vahl. C. purpurea Dec. Peruban és Bolí­

viában. Válfajai: a.) Pelletieriana. b.) purpurea.
15. Cinchona glandulifera R uiz et Pavon. Peruban.
16. Cinchona micrantha R. et Pav. C. cordifolia Rhode. Peruban

és Bolíviában. V álfajai: a.) rotundifolia. b.) oblongifolia.
17. Cinchona ovata R uiz et Pavon. C. pubescens Lamb. Peruban

és Bolíviában. V álfajai: a.) vulgaris, b.) rufinervis. c.) erythro­
derma.

18. Cinchona hirsuta R uiz et Pavon. Peruban.
19. Cinchona nitida  R. et Pav. C. lancifolia Roem. et Schult. P e­

ruban .
2 0 . Cinchona discolor Klotzsch. Peruban.
21. Cinchona Pelalba R uiz et Pavon. P eruban?



b . ) U j v a g y á l k í n a h é j a k .  C o r t i c e s  c h i n a e  n o v i s ,  
f a i s i .  N e u e  o d e r  f a l s c h e  C h i n a r i n d e n .

E zeket azért nevezik ig y , mivel csak később jö ttek  haszná­
latba mint a valódi kínahéjak és m int ez utóbbiak helyettesitői 
csak később kezdtek szerepelni, sőt még ma is szerepelnek. Ezek 
törzsfái nagyrészt egy társaságban élnek a k ínafákkal, és a fajok 
egy kis csoportjának kivételével ugyanazon családcsoportba t. i. 
a kinkona csoporthoz tartoznak. Legfontosabbjai e z e k :

1 . Cascarilla magnifo lia  Wedd. Cinchona magnifolia R. et P. C.
oblongifolia Matis. C. caduciflora Humb. Peruban , Bolíviá­
ban és Új-Granadában.

2 . Cascarilla nitida Wedd. Cinchona nitida Bent. Venezuelában.
3. Cascarilla stenocarpa Wedd. Cinchona stenocarpa Lamb. J a ­

ennél.
4. Cascarilla acutifolia Wedd. Cinch, acutifolia R. et P. Peruban.
5. Cascarilla Riveroana Wedd. Cinchona oblongifolia Lamb. P e­

ruban.
6 . Cascarilla hexandra Wedd. Buena hexandra Pohl. Brasiliában.
7. Cascarilla Riedeliana Wedd. Cinchona Riedeliana Cas. Brasi­

liában.
8 . Cascarilla Pavonii Wedd. Cinchona Pavonii Don. Lamb. Lo-

xában.
9. Cascarilla Lambertiana Wedd. Cinchona Lam bertiana Mart.

Brasiliában.
10. Ladenbergia dichotoma Klotzsch. Cine, dichotoma R. et P . P e­

ruban.
11. Pimentella glomerata Wedd. Carabayában.
12. Gomphosia chlorantha Wedd. Peruban.
13. Guettarda cordata Kunth. Új-Granadában.
14. Lasionema Ilumboldtianum. Wedd. Cinch. ovalifolia Humb. P e­

ruban.
ló . Chrysoxijlon febrifugum  Wedd. Bolíviában.
16. Buena oblusífolia Dec. Cosmibuena obtusifolia R. et Pav. Új-

Granadában.
17. Exostem ma cuspidatum St. Hilaire. Brasiliában.
18. Exostemma peruvianum  Humb. Cinchona peruviana Poir. P e­

ruban.
19. Portlandia grandißora. L. Jam aikában és Sz. Tam áson.
2 0 . Coutarea speciosa Aubl. Portlandia hexandra Jacqu. Guianá-

ban , Caraccasban és La Guayrában.
A gyógyít. tud. alapvon, I I .  K ö te t. 13



2 1 . Biccia australis Reinw. Portlandia tetrandra Forst.
22. Pinkneya pubens. Mich. Cinchona carolinensis Voir. F loridában

es Carolinában.
23. Remigia ferruginea Dec. Cinchona ferruginea St. Uil. Minas-

Geraesben.
24. Remigia Uilarii Dec. Cinchona Remigiana. St. Eil. Minas-

Geraesben.
25. Luculia gratissim a Sweet. Cinchona gratissima Wall. Repalban.
26. Eymenodictyon obovatum. Wall. Cinchona ovata Spr. Kelet-

Indiában.
27. Condaminea tincloria Dec. Cinchona laccifera. Tafalla. Peruban.

Igen s o k a t , legalább meg egyszer ennyit számlálhatnánk meg 
fel az álkínafajokból, azonban ez is teljesen elég lesz a r r a , hogy 
k itű n je k , miszerint a kínahéjak törzsnöve'nyeiröl minden ellenveté- 
sek nélküli tiszta s egyenlő nézetekhez ju tn i nem könnyen lehet.

M iután tehát azt mind a növény- mind a gyógyszertudósok be­
látták, hogy a kínahéjak helyes n ö v é n y t a n i  o s z t á l y o z á s á t  
adni még mai napig is lehetetlen, a mennyiben az mind kereskedelmi, 
mind gyógyszerismei tekintetben haszonnélküli v o ln a , mivel a héj a 
fának olyatén részeivel, melyekről a növénytani ismejelek m eghatá­
rozhatók volnának , soha sem jön elő; szinte ilyen okból nem igen 
vihető keresztül a v e g y i  o s z t á l y o z á s ,  mi különben ha megtör­
ténhetnék i s , az a kereskedésre nézve csekély értékű vo lna: — 
nem m arad más h á tra , mint a héjak p h y s i k a i  j e l l e g é r e  ala- 
pitni a kínafajták osztályozását, és mint eleddig legczélszerübbet, 
csakugyan majdnem átalánosan ezt is követik.

Guibourt a k ínahéjakat 5 csoportra o szto tta , u. m.:
1. Barna vagy szürke kínahéjak. Cinchonae fuscae s. pallidae s. griseae. Graue

oder braune oder blasse Chinarinden.
2. Sárga kínahéjak. Cinchonae flavae. Gelbe Chinarinden.
3. Vörös kínahéjak. Cinchonae rubrae. Rothe Chinarinden.
4. Fehér kínahéjak. Cinchonae albae. Weisse Chinarinden.
5. Álkínahéjak. Cinchonae spuriae. Falsche Chinarinden.

S trum pf 4 csoportba következőleg osztotta be :
I. H a lv á n y  k i- II . S á r g a  k i-  III. V ö rö s  k i- IV. B a rn a  k ín a -  
n a h é ja k .  (Cin- n a h é ja k .  n a h é ja k .  h é ja k ,
chonae pallidae).

1. China Loxa. 5. Ch. regia. 9. Ch. rubra de 11. Ch. Huaraa-
2. Ch. Huanuco. 6. Ch. Calisaya. Lima. lies.
3. Ch. Jaen. 7. Ch. Carthagena. 10. Ch. Nova.
4. Ch. Loxa alba. 8. Ch. Cusco.



Mi pedig azon tek in te tbő l, m ert a gyógyszerkönyv csak 3 ,  
azonban különböző fajtájú kínahéjat rendel ta rta tn i, csupán ezen 
bárom osztályt fogjuk bővebben tá rg y a ln i, oly módon , hogy a mű­
term ieket czélunkhoz képest lehetőleg kim erítően irandjuk l e , az 
ugyanazon osztályokba tartozó nem m űterm ieket pedig csak nevleg 
em lítjük meg. Osztályozásunk következő:
A .)  B a r n a  k í n  a h ó j a k .  C o r t i c e s  c h i n a e  f u s c i .  B r a u n o

C h i n a r i n d e n .
B. )  S á r g a  k i  n a h  ó j a k .  C o r t i c e s  c h i n a e  f l a v i .  G e l b e

C h i n a r i n d e n .
C .) V ö r ö s  k í n a h é j a k .  C o r t i c e s  c h i n a e  r u b r i .  R o t h e

C h i n a r i n d e n .
Ezen osztályokból az osztrák gyógyszerkönyv mindenikből

egyet-egyet vesz fel a gyógyszerek közzé, melyek aztán nemcsak 
az osztálynak, hanem meg az osztály nevének is egyenes képvi­
selői.

A J  B a rn a  k ín a h éja k . C ortices chinae fu sci. B rau n e C hinarinden.

B arna kína név a la tt különböző cinchonafajok fiatalabb ágai­
nak  többnyire cinchonindúsabb héjait é r tjü k , melyek tehát öreg 
korukban k irály  — sárga — vagy vörös k ínahéjat adnának.

A barna kínahéjak tollszár vagy ujjnyi vastagságú csöveket 
k épeznek , felületük szü rk eb arn a , itto tt fehér poros vagy korpás, 
ránczos, és sok, nem igen mély hossz- és h arán t barázdákkal van 
átvonva. A többi rétegek szine túlnyomóan barn a , törésük inkább 
sim a, mint szilánkos, vagy rostos; ízük inkább fa n y a r, mint ke­
serű. Ide tartoznak: 1 . China Huanoco s. Yuanoco. Lim a china. 2 . 
China loxa. 3. China pseudoloxa s. Jaén  n igricans, D unkle Jaén  
oder Ten-china. 4. China Jaén  pallida, China Ten. — Blasse Jaén- 
oder Ten-China. 5. China Huamalies s. Yuamalies. — Braune 
China.

Ezen 5 közzül az osztrák gyógyszerkönyv a két elsőnek adja 
az elsőséget.

a.) C h i n a  H u a n o c o  s. Y u a n o c o .  — B a r n a  k i  n a  h é j .  
C o r t e x  c h i n a e  f u s c u s .  L i m a - C h i n a .

Ez Limán át kerül E urópába és Weddell szerint törzse a Cin­
chona micrantha Ruiz. Csövei többnyire p ö rg é k , azonban m indkét 
végükön mégis be vannak hengeredve vagy sodorva; átm érőjük 
2 " '—i "  és vastagságuk y2— 2 '". Kívülről egy g y ö n g é d ,  t e j  f e ­
h é r  v o n a d é k k a l  v a g y  m e z z e l  vannak befedve, s a hol ez
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hiányzik , ott h a l v á n y  v ö r ö s e s  b a r n á k ;  belöl fahéjbarnák s 
alsó lapjukon egyenetlenek. Felületük, egész hosszában s z é l e s  l a ­
p o s  h o s s z r e p e d é s e k k e l  van e llá tva , m e l y e k  a l a p j u k b a n  
d u d o r o s  e g y e n e t l e n  s e j t t ö m e g e k k e l  v a n n a k  k i t ö l t v e ,  
és keskenyebb mélyebb haránt repedésekkel, melyek az egész hé­
jon nem futnak egészen körül. K ü l h é j u k  meglehetős vékony és 
belöl sö té tbarna , egy fekete gyantagyürü választja el a középhéj­
tó l; a belhéj igen erős, jelentéktelenül sugarosan csíkolt. Törésü­
kön a kül és belhéjak simák, a háncs szálkás, hosszú és egyenetlen 
szilánkokkal. — A külhéj lapos, táb laalakú , érintési irányban nyúlt 
bőrburoksejtek sok csoportjából á l l , melyek különböző telepükben 
egymással nem v á ltakoznak , és széles sejtközi meneteikben egy 
sötétbarna állományt ta rta lm azn ak ; befelé világosabbak. A közép­
héj, érintési irányban nyúlt bélsejtszövet, melynek sejtjei háromszor 
oly szélesek, mint a külhéjéi, egymással különböző csoportokban 
váltakoznak, és gömbölyű keményítő szemcséket tartalm aznak. E z e n  
s e j t e k  k ö z t  m á s o k ,  s a j á t s á g o s  s z í n t e l e n  i g e n  v a s t a g -  
f a l ú a k  f e k ü s z n e k ,  m e l y e k  s ö t é t b a r n a  t a r t a l o m  á l t a l  
v a n n a k  k i t ö l t v e .  A belhéj felé hiányoznak az utóbbiak és 
háncscsövek által helyettesitte tnek , melyek egyenkint állanak a 
lapos sejtü és ide benyomult bélsejtszövetben. A belhéj keményítő 
tartalm ú feszes bélsejtszövet, melynek sejtközi menetei barna szí­
nűek ; ezek közt állanak egyenkint az oszlopos hatoldalu erős háncs­
csövek , m elyeknek ürtere csaknem egészen ki van töltve.

Szaga édeses, s a mi ezen héjat kiválóan k itü n te ti, agyag- 
szerü. Ize savanyús, összehúzó , izg a tó , tartósan  keserű.

Pöppig szerint a kereskedés ezen héjjal 1785-ben kezdődött. 
Spanyolországban 1799-ben lett ism eretes, Huanuco tartományból 
Lim án á t 150 fontonkint ládákban jön  E urópába, Angolországon 
át 80—100 fontonkint kosarakban is. A csomagok finom , közép 
és vastag csöveket ta rta lm azn ak , valam int törm elékeket i s , és 
átlagosan a finom csövek 5 , a középcsövek 40, a vastag csövek 
23—25 és a törm elék 30—32 száztólira rúgnak. A felületükön elő­
jövő egyes fekete vagy hamuszin szürke foltokat némely tömötten 
.rájok tapadó zuzmók okozzák.

H ideg vízzel a héj gyenge sárgás forrázatot és kihűlés után 
szennyes sárga barnás zavaros főzetet ad. F orrázatán az állati ko­
csonya mitsem v á lto z ta t, vashalvag világos-zöldre fe s ti , hánytató 
borkő sárgás fehéresen zav arja , gubacs forrázat fehér bolyhosan 
csapja l e , sóskasavas hamanyéleg gyengén zavarja meg.



Von San ten , Goebel és Kirsten  szerint majd csaknem cíncho- 
nint tartalm az, és pedig 1 font, 74—210 szemért. Michaelis chinint 
is talált benne és pedig egy fajtájában 50 szemer cinchoninra 32 
szemer ch in in t, egy m ásik fajtájában 74 szemer cinchoninra 28 sze­
mer chinint.

Tüzetesebb elemzések szerint tartalm a következő :
Pelletier és C aventou : Reichardt s z e r in t :

Kínasavas cinchonin 0,2%. Chinin . . . 0,854. Kínasav . . 8,985.
Chinin (kevés). Kínapir. Cinchonin . . 2,240. Chinovasav 1,736.
Kínacsersav. Keményitő. Kínapir . . . ? Kínacsersav . 0,515.
Kínasavas mészéleg. Czukor . . . 0,612. Sóskasav . . 0,152.
Zöld zsir. Mézga. Viasz .

rH00o

Huminsav . . 27,088.
Sárga vonatanyag. Rost. Sejtanyag . . 25,429. Legkönenyéleg 0,086.

A veszteség =  3 1 ,4 8 6  viz , mit a -j- 100 foknál kiszárított héj
még tartalm az , és hamu =  2,522 mely utóbbinak elemzése követ-
kező eredm ényt m u ta t:
Szénsavas hamanyéleg . 28,482. Szénsavas mészéleg 42,579.
Hamanyhalvag 3,917. Szénsavas kesrenyéleg 8,750.
Vilanysavas mészéleg 7,842. Kovasavas mészéleg 2,220.
Vilanysavas vaséleg 2,993. Kénsavas mészéleg . . 0,152.
Vilanysavas timanyéleg . 1,859. Kesrenyéleges élecs . 1,226.

Összehasonlítás kedvéért épen nem érdektelen tudn i, hogy 
különböző v egyészek , természetesen más-más Huanuco héjakkal 
mily különböző eredményekhez ju to ttak  , így találtak  b en n e : Ba-  
renton  1,04% cinchonint és 0,32% ch in in t; Henry 1,85% cincho- 
nint és 0,4%  chinint; Dnflos 3,4%  cinchonint és 1,3%  chinint; 
Stratingh  1,87% cinchonint és 0,5%  chinint; Badollier 0,67% cin­
chonint ; Chcvallier 1,5—2,7% cinchonint; V. Santen mint legtöb­
bet 2,73% c inchon in t; Winckler 2,47% cinchon in t; Iloward  0,243°% 
chinint, 0,28% chinidint és 1,25% cinchonint; Delondre és Bou- 
chardat 0,15% chinint és 0,66% —0,82% cinchonint.

Azon kínahéjak , melyekkel fel lehet cserélni, következők: 
China de Cuenza; eh. loxa vera; eh. loxa n igricans; eh. Jaen  ni­
gricans: ch. Jaen  pallida; eh. Jaen  fusca; eh. Huam alies; eh. cale- 
beja ; eh. piton ; eh. caribaea.

b.) C h i n a  L o x a .  B a r n a  k í n a h é j .  C o r t e x  c h i n a e  f u s ­
c u s  d e  L o x a  v e r  u s ;  c h i n a  c o r o n a l i s ;  c a s c a r i l l a  f i  n a 
de ú r i t  u s i n g  a. A e c h t e  L o x a - C h i n a  o d e r  w a h r e  K r o n -  
C h i n a .

E z Weddell szerint a Cinchona condam inea, C. macrocalyx, 
és C. ovata fiatalabb héjaiból á ll, és pörge alakú , vagy m indkét 
szélén behengeritett csövekben jön  e lő , melyeknek átm érőjük



2 " '—1 " és vastagságuk % — 2 '". Kívül szürke, fehér, fekete vagy 
szürkebarna helyekkel, g y ö n g é d ,  többé kevésbé g y ü r ü  a l a k ú  
é s  e g y m á s t ó l  t á v o l á l l ó  h a r á n t  r e p e d é s e k k e l  t ú l n y o ­
mó  l a g ,  azonban hosszránczokkal is el van lá tv a ; belől fahéjbar­
n a , és alsó lapján egyenetlen. A k ü l h é j  felette vékony, belől 
csaknem fek e te , a k ö z é p  h é j  tisztán b a rn a , vékony héjaknál erő­
sebb mint a h án cs, a közép és erős héjaknál keskenyebb, e g y  
f e k e t e  g y a n t a  g y ű r ű v e l  v a n  e l l á t v a ,  t ö r é s e  s i m a ;  a 
b e 1 h éj  — háncs — fahéjbarna, a héjak vastagságával növekszik, töré­
sén hosszú rostú egyenetlen szilánkokkal.

A finom héjak kívülről egy vékony k ü l h é j j a l  vannak be­
fedve, mely lapos bőrburok sejtekből van képződve; erre egy erős 
k ö z é p  h é j  következ ik , melynek bélsejtszövete levélzöldet, igen 
ritkán  egyszersmind kem ényítőt is tarta lm az; b e l h é j a  csak vé­
kony , és egy bélsejtszövetben , melynek sejtközi menetei barna ál­
lománynyal vannak k itö ltv e , csak k evés, szabálytalan laza körré 
alakult háncscsöveket zár be. Az erősebb héjaknál kivül egy erős 
színtelen és szürke kéreg réteg van jelen. A középhéj bélsejtszö­
vete sejtjeiben kem ényítő t, sejtközi meneteiben barna állományt 
ta rta lm az ; háncscsövek csak nagyon szemenként lépnek fel ezen 
rétegben ; egy e lkü lönzö tt, vékonyfalú, igen széles és barna gyan­
tával tö ltö tt sejtekből álló laza kör választja azt el a belhéjtól, 
melynek csoportokba rendezett háncscsövei keskeny , keményítőt 
tartalm azó bélsejtszövet rétegek által vannak elkülönözve. A legbel­
ső háncscsövek ürtere nyílt.

Szaga csávaszerü , íze összehúzó, savanyús, kissé keserű , nem 
izgató. Hideg vízzel vöröses önteléket, és főzés által, kihűlés után, 
barnasárga zavaros főzetet ad. F o rrázatá t a vashalvag világos- vagy 
sötétzöldre fe s ti , állati enyv bolyhos sárgán csapja le , hánytató 
borkő erősen zavarossá te s z i , gubacs forrázat és sóskasavas ha- 
manyéleg gyengén zavarja.

A lkatrészei Buchholz szerint következők:
Cinchonin . . 0,36. Kínapir . . . 9,97. Kínasavas mészéleg 1,30.
Kínasav , . 1,17. Kínacsersav . 5,80. Z s ir , levélzölddel . 0,78.
Fa-rost . 74,43. Mézga . . . 4,43. Keserű puha gyanta 1,56.

Soubeiran m ondja, hogy ΰ 1 font Loxahéjból 90—120 szemer 
kénsavas cinchonint nyert. Von Santen  chinint és csak kevés cin- 
chonint nyert belőle, 1 fontból 2—53,2 szemer kénsavas kínait és 
semmi — 4,7 szemer tiszta cinchonalt. Tliiel kapott a vastag hé­
jakból l , 0 °/o cinchonint, és 0,06%  chinint; vékony héjakból 0 ,2 %  
cinchonint és 0,06% chinint; Michaelis 0,24% cinchonint és 0,1%



ch in in t; Winckler 0,43% chinint, cs 0,3%  cinchonint; Delondre és 
Bouchardat 0 ,6 %  chinint es 0,5%  cinchonint, es Howard 0,57— 
1,05% chinidint es 0,06—0,08% cinchonint.

A barna kínahdjak készítm ényéi: b a r n a  k í n a h e j  v o n a t ,  
e x t r a c t u m  c h i n a e  f u s c a e ,  és  ö s s z e t e t t  k í n a h e j  f e s t -  
v e n y , t i n c t u r a  c h i n a e  c o m p o s i t a  s. e l i x i r i u m  r o b o ­
r a n s  Whytii.

B .J  S á rg a  kínahéjak . C ortices chinae fiam . Gelbe C hinarinden.

Ide különböző cinchonafajok törzseinek es erősebb ágainak azon 
héjai ta rto zn ak , melyeknek túlnyomólag porvasárga vagy fahéjbar­
na színük van és vagy csupán háncsból, vagy oly túlnyomólag 
háncsból á llanak: hogy szövetük rostos vagy szilánkos. Izük inkább 
keserű mint fanyar. Chinin vagy chinidin tartalm uk túlnyomó.

Ide ta rto z n ak : a.) China regia s. Calisaya. Königschina, mely­
nek következő k é t féleségét külöm böztetik meg. u. m. a.) China 
regia p la n a , unbedeckte Königschina, ß.) China regia convoluta. 
Königschina in Röhren , bedeckte Königschina, b.) China flava fibro­
sa s. C arthagena. Fasrige gelbe China, c.) China flava dura. Holzige 
gelbe China. F éleségei: «.) China flava dura suberosa. ß.) Chinae fla­
va dura levis. d.) China pitoya. Féleségei: «.) China pitoya von Bu­
ena ventura, ß.) China pitoya von savanilla. e.) China rubiginosa. 
Rostfarbene China.

Mindezek közül a gyógyszerkönyv csak az a.) a la ttiakat ren­
delvén ta r ta n i, körülményesebben csak azokat irandjuk le.

a.) C h i n a  r e g i a  s. C a l i s a y a .  C o r t e x  c h i n a e  r e g i u s .  
C h i n a  f l a v a  v. l u t e a .  K i r á l y - k í n a h  é j.  K ö n i g s - C h i n  a- 
r i n d e .  C a 1 i s a y a - C h i n a.

A király  k ín ah e j, mely minden sárga kínahéj közt legbecse- 
sebb, most átalánosan Calisaya-héj név alatt jön  kereskedésbe és a 
C arthagéna kínától fahéj vörös színe , szilárdabb héja és rövidebb 
szilánkú háncsa által különbözik; Bolíviából és Peruból jön. A bo­
líviai chininban gazdagabb , ezért többre becsülik és drágább is, 
átalában sötétebb, törése szilárdabb és rövid szilánkú. A nagyobb, 
termetesebb lemezekben kapható úgy nevezett monopolizált cali- 
saya-héj a kereskedésben szabadon elöjövö vékonyabb és kisebb 
héjaknak elibök teendő ; ez azonban különbözik a valódi bolíviai 
calisaya-héj tó i , mely a Weddell cinchona calisaya törzsétől szárm a­
zik ; korábban kizárólag ez hozatott kereskedésbe, most azonban 
igen ritka s ép úgy lapos mint csöves darabjaiban egy m erev , ré ­
teges , vörös vagy feketebarna , széles, lehullott kéreg pikkelyek-



töl származó mélyedésekkel ellátott kerge által különbözteti meg 
m ag á t, mig a mostani bolíviai calisaya k ínahéjon , melyet kergétől 
késsel hámoznak m e g , csak itto tt találunk annak némi csekély ma­
radványait ; felületük igen egyenetlen. A perui calisaya kinahéj 
átalában világosabb, törésén lazább , szá lkás, s legnagyobb részt 
halvány , meglehetős sim a, itt ott szemölcsös kéreggel van fedve. 
Ezen mindkét calisaya kinahéj törzsnövényei gyanánt a Cinchona 
scrobiculata, cinchona pubescens , c. condam inea, m icran tha, an- 
gustifolia növényeket t a r t já k , mely utóbbi különösen az Andes liegy- 
lánczolatokon Bolivia és Peru  legforróbb részein, a tenger színe 
felett 6000' m agasságon tenyészik.

a.) L a p o s  k i r á l y - k í n  a h é j .  C h i n a  r e g i a  p l a n a .  U n ­
b e d e c k t e  K ö n i g s - C h i n a .

Ez a törzs hé ja , lapos, széles, különböző hosszaságú, 2 " '—2 " 
vastag lem ezekben, melyek helyenkint gyakran még t ö r é k e n y ,  
2 " ' v as tag , sötét vörösbarna, r é t e g e z e t t ,  és b e l ő l  f e h é r e n  
p o n t o z o t t  kéreggel vannak fedve, s a hol ez hiányzik, lapos, 
gödrös éles szélű mélyedésekkel (ujjbarázdák Weddell) vannak el­
látva , melyek a lehullott kéreg pikkelyektől származnak. A 
h á n c s  s ö t é t  f a h é j  b a r n a ,  t ö r é s é n  r ö v i d  és  ü v e g s z e r ü  
s z i l á n k ú ;  f e l ü l e t é n  s i m a  és  s z á m t a l a n  r ö v i d  ü v e g f é -  
n y ü ,  m i n d e n ü t t  e l ő l é p ő  h á n c s c s ö v e k t ő l  f é n y l ő ,  vagy 
keselyedő. A kéreg és háncs boneztani szerkezete olyan, mint a te­
kercses calisaya k ín áé , csakhogy természetesen a különböző ré te­
gek erősebbek.

E zen , jóság tekintetében minden más kínahéjat felülmúló héj 
helyett most gyakran és pedig ugyancsak Bolíviából szállítva, ré ­
szint ezzel elegyítve, részint kizárólag egy lapos sárga héjjal talál­
kozunk, mely ugyan a felület azon helyein előjövő mélyedései által, 
honnan a kéreg hiányzik és alakja által ehhez némileg hasonlít, 
azonban p u h a , kéregsejtekből álló , inkább porvasárga szinü kérge 
és világos fahéj szinü , hosszú szálkájú alsó lapján nem csillámló 
háncsa által könnyen megkülönböztethető. Ez sejtjeiben igen sok 
keményítőt tartalm az.

A G o m p h o s i a  c h l o r a n t h a  h é j a ,  mely ugyancsak ott te­
rem a hol a Cinchona calisaya, jön  néha elő ezen név a la tt ,  kül 
kinézése ezéhez igen hasonlít, egy illó olajat tartalm az, lugalok 
vagy aljak azonban nincsenek benne.

Szaga gyenge csávaszerü , íze gyenge savanyús, tartósan erős 
és tiszta keserű , izgató fűszeres, összehúzó. — Hideg vízzel a k i­
rály kinahéj csak halvány borsárga szinü forrázatot a d , és kihűlés



után vörösessárga nagyon zavaros főzetet. A forrázatot vashalvag- 
oldat világos-zöldesre festi, állati enyv által nem változik vagy csak 
gyengén zavarosodik, hánytató borkő nem igen teszi zavarossá, gu- 
bacsforrázat által sárgásfehéren, és sóskasavas hamanyéleg által 
vöröses vagy szennyesfehéren csapatik le.

Tartalm a több rendbeli elemzések szerint következő:

2,701.

0,264. 
6,944. 
0,138, 
3,362. 
0,684. 
0,722. 
0,742. 
0,367. 
0,137. 

16,355. 
45,552.

A harm adik elemzésbeni veszteség vízből =  22,032% (melyet 
a -j- 1 0 0  foknál kiszárított héj még tartalm az) és hamuból á ll, ez 
utóbbinak ( =  0,935%) alkatrészei következők:

Pelletier és C aventou: B erze liu s: Reichardt
Chinin == 0,9%. Puha zöld gyanta 0,5. Chinin
Cinchonin kevés. Kínasavas ham any-»

éleg . . > 2,5. Cinchonin .
Kínasav mészhez és Kínasavas mészéleg* Kínasav

chininhez kötve. Keserű vonat 6,9. Sóskasav
Kínacsersav. Keményitőszerü méz- Kínacsersav

ga 2,7. Chinovasav
Kínapir. Csersav 7,4. Kínapir
Sárga festanyag. Vonatüledék 1,3. Czukor
Sárga zsír. Viasz
Keményitö. Fa-rost . . 73,6. Könlegenyéleg
Mészföld. Viz . . . j

Veszteség .
5,1. Huminsav .

Fa-rost. Sejtanyag .

Szénsavas hamanyéleg 
Vilanysavas mészéleg 
Vilanysavas vaséleg . 
Cselenyéleg élecs 
Kénsavas mészéleg .

Barenton nyert

31,436. 
6,350. 
5,281. 
4,096. 
1,467.

belőle 1,4.

Szénsavas mészéleg . 
Szénsavas kesrenyéleg 
Vilanysavas timanyéleg 
Kovasavas mészéleg . 
Hamanyhalvag

37,561.
10,013.
3,796.

nyomai.
nyomai.

Flashof 1,5—1,7. Stratingh  2,17.
Henry 2,8. Arnoud  2,6. Souberain  1,74. Goebel és Kirst 1,24. Mi­
chaelis 3,72. és Winckler 2,13. száztóli chinint. Wittstock ellenben 
2,3% chinint és 0,12%  cinchonint talált benne; Thiel 2,3% chinint 
és 0 ,1 2 %  cinchonint; Herrmann sok chinin mellett 0,25% cincho­
nint ; V. Saulén  súlyos darabokban 2,0% chinint és kevés cincho­
n in t; könnyebb darabokban 1 ,0 %  chinint s valamivel több cincho­
n in t; Delondre és Bouchardat 2,23—2,38% ch in in t, és 0,5—066% 
cinchonint. Végre Schwarz még cliinovasavat is talált benne.

Weddell a lapos király-kinahéjnak két féleségét írja  le , melyek 
valószínűleg az európai kereskedésben is előjönnek, ezek a.) Chi­
na calisaya nigricans ( Colisaya nigra s. zamba s. macha) .  b.) Chi­
na calisaya pallida ( Colisaya blanca.) Legyen elég ezeknek csak 
neveiket em lítenünk.



ß.) C s ö v e s  v a g y  t e k e r c s e s  k i r á l y  k í n  a h  éj.  C h i n a  
c a l i s a y a  v e r  a c o n v o l u t a  s. t u b u l a t a .  K ö n i g s - C h i n a  
in R ö h r e n .  B e d e c k t e  K ö n i g s - C h i n a .

A C i n c h o n a  c a l i s a y a  W e d d .  ágainak és ágcsáinak teker­
cses vagy csöves héja; átm érőjük */2—V /z", vastagságuk Χ/ Λ— 2 '". Kívül 
tejfehér és a hol a burok hiányzik, sötét gesztenyebarna, a r á n y ­
l a g  e r  ös h o s s z - e r e s z t é k e k k e l ,  m é l y  h o s s z b a r á z d á k -  
k a  1 é s  h a r á n t  r e p e d é s e k k e l  á t v o n v a ,  melyek n é g y s z ö ­
g e k e t  képeznek. A haránt repedések 3 —6 '" szélesen vannak egy­
mástól eltávolodva, felgyürődő szélekkel vannak ellátva és a háncsig 
behatolnak. A k é r e g  i g e n  e r ő s ,  c s a k n e m  f e k e t e b a r n a ,  
r é t e g e z e t t  m e r e v ,  k e m é n y  és  t ö r e d e z e t t ,  haránt tö ré­
sén sim a; a h á n c s  aránylag vékony, fahéjbarna, alsó lapján meg­
lehetősen s ík , csaknem sima , t ö r é s e  r ö v i d ,  ü v e g t ö r é s  ü. — 
A k é r e g  váltakozó telepü, sötét vörösbarna, egészen laposan össze­
nyom ott bőrkéreg sejtekből, és más világosabb elhalt héj-sejtszö- 
vetből á l l , melyben egyes háncscsöveket találni. A kéreg legkülső 
héj-sejtszövettelepe az elhalt közép héj, mely csak kevés, érintési irány­
ban nyúlt sejtcsoportból áll és háncscsöveket épen nem tartalm az ; 
a héjsejtszövet többi rétegei a belhéjhoz tartoztak . A b e l  h é j  egy 
kezdetben p e ty h ü d t, befelé azonban lassankint feszes, apró sejtü 
bélsejtszövetből van képződve, melyben hat oldalú, rendesen egyen- 
kint, ritkán párosával együtt álló háncscső csoportot találunk , és fal­
alakú bélsejtszövetből álló bélsugarakkal van átmetszve. A belhéj 
bélsejtszövete, sejtjeiben kem ényítőt, sejtközi meneteiben egy vörös­
barna állományt tartalm az. A calisaya héj minden más hasonló fe­
dett china héjaktól erős rétegű kérge által különbözik , melyet 
azonban később m int kéreg p ikkelyt lehajit.

Újabb időben ezen fedett calisaya héj m ás , hasonlóan igen be­
cses király-kínahéj á lta l , melynek szárm azását még nem ismerjük, 
csaknem egészen kiszorittatott. Ennek színe , kérgének vastagsága 
és összeállása, valamint háncsának szerkezete amazéhoz igen közel 
á l l , a nc'gyszögü téreket azonban nem m utatja oly világosan a k ér­
gen , mely azonkívül egészen egyenlően és kizárólag vörösbarna, 
laposan összenyomott bőrburok sejtekből képződik.

Szaga kissé dohos és egy kevéssé a csáváéhoz hasonló; íze 
kezdetben savanyús összehúzó, később gyengén fűszeres, igen ke­
serű , inkább mint a többi kínahéjaknái.

Reichardt elemzése szerint alkatrészei következők:
Chinin . 0,659. Cinchonin 7,327. Kínasav 7,245. Kinacsersav 2,162.
Czukor . 0,629. Kínapir 0,705. Sóskasav 0,144. Chinovasav 0,679.
Viasz . 0,106. Sejtanyag 32,653. Ilum insav 27,345. Könlegenyéleg 0,123.



A veszteség vízből =  27,223% (melyet a -|~ 100 foknál kiszárí­
to tt héj még tartalm az) és hamuból =  1,507% á l l , ez utóbbinak 
alkatrészei következők:
Szénsavas hamanyéleg . 35,197. Szénsavas mészéleg
Vilanysavas mészéleg . 28,239. Szénsavas kesrenyéleg .
Vilanysavas vaséleg . 5,400. Vilanysavas timanyéleg
Kovasavas mészéleg . 2,335. Kénsavas mészéleg .
Hamanyhalvag . . 0,890. Cselenyéleg élecs

28,239.
2,585.
2,445.
1,775.
0,330.

Michaelis nyert belőle 2 ,01% ; Soubeiran 2,13% , V. Santen  
1,26—1,33% , Goebel és K irst 0,78%» Delondre és Bouchardat 
1,1—1,5% chinint és ez utóbbiak 0,66—0,82% cinchonint.

L eírtuk a m űtermi k irály -k ínahéjakat, de nem válhatunk ad- 
dig meg e felséges növényektől, mig nehány sorban csupán csak 
névleg elő nem soroltuk azon sárga k ínahéjakat, melyek egyszer- 
másszor kereskedésbe kerülnek , és igy a műtermi h é jak a t, ha 
irán tuk  nagy gonddal nem viseltetünk, igen könnyen felcserélhetik :
1 . China calisaya morada. 2 . China calisaya fibrosa. 3. China hua- 
nuco plana. 4. China huanuco lutea. 5. China carabaya Weddellii.
6 . China carabaya plana. 7. China carabaya pallida. 8 . China pi- 
taya s. pitayo s. columbica. 9. China maracaibo. 1 0 . China de Qui­
to flava. 1 1 . China de Quito grisea. 1 2 . China granatensis. 13. Chi­
na de Cusco flava. 14. China de Cusco fusca. 15. China de Cusco 
vera. 16. China de C arthagena dura. 17. China de Carthagena fibro­
sa. 18. China de Bogota. 19. China de C arthagena aurantiaca. 2 0 . 
China de Carthagena ochracea s. china aurantiaca flavescens. 2 1 . 
China de Carthagena rosea. 2 2 . China de C arthagena aurantiaco- 
rubra. 23. China de Carthagena rubra s. lignosa. 24. Cortex Gom- 
phosiae. 25. C ortex G uettardae.

E zekről igen röviden csak annyit kell m egjegyeznünk, hogy a 
17-ik számtól 23-ig elsorolt laza sárga k ín ah éjak a t, valóban min­
den várakozás ellenére kínaaljakban dúsabbaknak ta lá lták , mint 
az 1—16-ig elősorolt szilárdabb héjakat.

C.) Vörös kínahéjak, Cortices chinae rubri. Rothe Chinarinden.

Ide különböző cinchonafajok törzseinek és erősebb ágainak 
azon héjai tartoznak , melyek túlnyomókig vörösbarna színűek, ros­
tos vagy szálkás erős háncsuk m ellett még erős kéreggel is vannak 
ellátva és igen keserű és fanyar izük van. Chinint és cinchonint 
tartalm aznak. Ide tartozik a

V ö r ö s  v a g y  s p a n y o l  k í n a h é j .  C h i n a  r u b r a  s. h i s -  
p a n i c a .  C o r t e x  c h i n a e  r u b e r .  R o t h e  C h i n a ,  mely ke­



reskedésben C h i n a  d e  Q u i t o  r u b r a ,  R o t  h e  Q u i t o - c h i n a  
név alatt fordul elő. Ez a vörös kínahéjak legjobb fajtája s igy 
mindig ezt kell a d n i, valahányszor a gyógyszerkönyvek és orvosok 
vörös kínahéjat kívánnak. — R ichard  , Geiger, Kosteletzky a Cas- 
carilla magnifoliát mondták ugyan ezen héj törzsanyjának, ez azon­
ban nem áll, a mennyiben az a china nova granatensist szolgáltatja.

Weddell kezdetben azt h i t te , hogy ezen vörös kínahéjat a 
Cinchona ovata-tól szárm aztathatja, m iután azonban úgy találta, 
hogy nem csupán a Cinchona ovata, hanem szárítás után a cincho­
na scrobiculata, pubescens stb. törzshéjai is vörösek u g y a n , de 
egyszersmind sárgán is üthetnek k i : — a Cinchona nitidát állapitá 
meg a vörös kínahéj anyjául.

Guihourt a vörös kínahéjnak két fajtá ját különböztet meg, 
egyiket szemölcsös, m ásikat nem szemölcsös fe lü le tte l, melyek azon­
ban egyébként lényegesen nem különböznek, és azon nézetben van, 
hogy az előbbi a Cinchona lanceolata s. academica Ruiz et Pavon. 
(Cinchona scrobiculata var. Delondriana ?) és a másik a Cinchona 
nitidától szárm azhatnék. Howard szerint azonban úgy lá tsz ik , hogy 
ezen héjat a R uiz  és Páron  által Cinchona succirubrának nevezett 
törzstől nyerik , mely növénytanilag még nagyon határozatlan cin­
chona f a j , mind a mellett is úgy látszik , hogy csak a Cinchona 
condamineának egy válfaja. A vörös kínahéjat Quito erdeiben gyűj­
tik  és Guayaquil kikötőin á t viszik ki 1 0 0 — 1 2 0  fontot nyomó ko­
sarakban és ládákban. Az m ár igaz , hogy egyike a legjobb de 
legdrágább fajoknak is , ezért az orvosok csak ritkán  használják.

A valódi vörös k ín ah é jn ak , melyet Weddell után az osztrák 
gyógyszerkönyv is a Cinchona nitidától szárm aztat, a kéreg minő­
sége szerint két fajtá já t különböztetjük meg :

a.) K e m é n y  v ö r ö s  k í n a h é j .  C h i n a  r u b r a  d u r a .  Ez 
lapos vagy kevéssé görbült 2" széles, χ/<ΐ hosszú, és 3 '"  vastag 
héj darabokat képez; kérge kem ény, vaskos, törékeny, vörösbar­
na , helyenként gyöngéd fehér burokkal van fedve. A kérgen , mely­
nek szélei görbü litek , a hossz-repedések tú lnyom ók, és erős göm- 
bölyded szemölcsökkel vannak e llá tv a , melyek hosszirányú csoport­
ban a barázdákon állanak , úgy hogy azok szinte megvannak ha­
sadva. A kéreg igen erő s, vö rösbarna, s ík , és a háncscsal szoro­
san összefügg. A belhéj vörösbarna, rostos, törése hosszú szálkájú, 
üvegfényü vékony szálkákkal, alsó lapján egyenetlen, a m indenütt 
előtörő háncscsövek által keselyedő. A külhéj laposan összenyomott 
bőrburoksejtek igen erős rétegéből áll. A középhéj az erősebb hé­
jak n ál hiányzik. A belhéj laza bélsejtszövet, melynek sejtközi me-



netei egy vörösbarna állománynyal vannak k itö ltv e ; háncscsövek 
csoportjai metszik át ezeket, néha azonban ezek kettesével, hárm a­
sával összenyomva állanak. Á talában a háncscsövek a bélsugarak­
kal nincsenek oly feltünőleg egyközesen összenyomva, mint a ki- 
rály-kínahéjban, a háncs bélsejtszövete is inkább túlnyom ó, mint 
ennél.

b.) K é r g e s  v ö r ö s  k í n a h é j .  C h i n a  r u b r a  s u b e r o s a .  
A most leirotthoz igen hasonló, a ttó l azonban puha, szivacsos kérge 
által különbözik , mely vékony lemezkékben könnyen leválik , a 
szemölcsök , ha ugyan némileg jelen v o ltak , le vannak dörzsölve. 
A kéreg erős vörösbarna kéregrétegből á l l , melyben itt ott háncs­
csövek ta lá lha tók , hasonlók mint az igazi calisaya kínahéjnál.

A vörös kínahéj szaga gyenge csávaszerü , földes , izgató, íze 
e rő s , azonban nem kellemetlen keserű , fűszeres, izg a tó , nem ta r­
tós. — Vízzel borsárga szinü fo rráza to t, és kihűlés után vöröses- 
sárga igen zavaros főzetet ad. F o rrázatá t a vashalvag zöldessár­
gára fe s ti , állati eny v által nem változik , hánytató borkő által 
erős narancs színnel, gubacsforrázat által sárgás vagy vöröses és 
sóskasavas hamanyéleg által vörösessárga színnel csapatik le.

A lkatrészei következők :
Pelletier és C aventou:
Kínasavas chinin. Chinin .
Kínasavas cinchonin. Cinchonin
Kínasavas mészéleg. Kínasav
Kína csersav. Sóskasav
Kínapir. Festanyag. Czukor
Keményitö. Merev zsir. Viasz

A veszteség vízből 
to tt héj még tartalm az) 
alkatrészei következők :
Szénsavas hamanyéleg . 26,664.
H amanyhalvag . . 6,644.
Vilanysavas mészéleg . 1,331.
Vilanysavas vaséleg . 5,239.
Kovasavas mészéleg . 1,632.

Reichardt sze rin t:
0,955.
0,389.
6,019.
0,330.
0,572.
0,304.

Kínacsersav . 
Kínapir . .
Chinovasav . 
Huminsav 
Legkönenyéleg 
Sejtanyag

3,179.
4,384.
0,222.
9,993.
0,100.

47,777.
=  26,776 (melyet a -f- 100 foknál kiszári- 
e's hamuból =  1,629% áll > mely utóbbinak

Szénsavas mészéleg 
Vilanysavas timanyéleg 
Szénsavas kesrenyéleg 
Kénsavas mészéleg 
Cselenyéleg élecs

54,754.
3,179.
2,114.
1,632.
0,102.

Pelletier és Caventou nyertek  belőle 0,8% cinchonint, és 1,7%  
chinint; Michaelis 0,42% cinchonint és 0,84% chinint; Henry 1,08% 
cinchonint és 1,66% ch in in t; Duflos 1,3% cinchonint és 2,34% chi­
nint ; Von Santen lapos darabokból 2,4% cinchonint és sokkal ke­
vesebb ch in in t; vékony héjakból 0,9% cinchonint és 0,77% chinint; 
Goebel és Kirst 0,52% chinint és 0,85% cinchonint. Winckler egy



kémletből 2,34% cinchonint és 0,104% chinint, és egy másikból 
1,04% cinchonint és 0,08%  chinint nyert. Delondre és Bouchardat 
nagy darabokból 1,5—1 ,8 %  nagyon chinidin tartalm ú ch in in t, és 
0,82—0,99%  cinchonint, és kisebb csövekből 1,12 — 1,34% chinidin 
tartalm ú chinint és 0,4—0,5%  chinint. — Hogy ezeket ne csak szá­
zalékokban fejezzük ki , egy pár érdekesebb átszám ítását ime kö­
zöljük. 1 font vörös kínahéjban ta lá lt:

Soubeiran 1 nehezék kénsavas cinchonint 1 % —2 nehezék chi­
nint.

V. Santen  70—184 szemer cinchonint és 9—77 szemer kénsa­
vas chinint.

Michaelis 32 szemer cinchonint és 64 szemer chinint.
Goebel és Kirsten  65 szemer cinchonint és 40 szemer chinint.
A vörös kínahéj helyett most gyakran a China de Rio de 

Janeiro jön kereskedésbe, ugyszinte gyakran felcserélik azt a sárga 
kínahéjak végén elszámlált 25 héj közzül különösen a 21. 22. 23. 
szám alattiakkal, továbbá a cortex alcornoque-kal, végül elsőtől 
utolsóig mindazon 16-féle vörös kínahéj fa jtá k k a l, melyek közzül 
egyik g y ak rab b an , másik gyérebben mind kereskedésbe kerül, 
melyek ime itt v an n a k :

1 . China rubra fibrosa. 2 . China rubra dura. 3. China rubra 
granatensis. 4. China rubra de Cusco. 5. China Azahar. 6 . China 
rub ra  nova. 7. China rubra de P ara . 8 . China nova granatensis. 9. 
China nova Tuso. 1 0 . China nova brasiliensis. 1 1 . China califor- 
nica. 1 2 . China rubra brasiliensis. 13. China rubra de Paraguatan.
14. China rubra de Argentina. 15. China rubra de Ocanna. 16.- 
China fusca de Ocanna.

Végül a nem valódi vagyis álkínahéjakat em lítjük még itt meg, 
természetesen csak névszerin t, s ezek:

1 . China n o v a , eh. surinamensis. Neue China.
2 . China bicolorata: China T ecam ez, China Atacamez. — Zwei­

farbige China.
3. China St. L u c iae , china piton , china m ontana, china m artini-

censis. — St. Lucienrinde.
4 . China caribaea s. jamaicensis. Jam aikanische Fieberrinde.
5. China rubra de Rio de Janeiro s. brasiliensis.
6 . China senegalensis. Cortex Cail-Cedrae, sat.

A kínafajok átalában véve Dél-Amerikában P e ru , Columbia, 
Venezuela, Uj-Granada, Bolivia tartom ányokban Potosiig az Andes 
hegylánczolaton 1200—9600 láb magasságig néhol egész erdőket 
képeznek , majd csak egyenként, majd kis csoportokban jönnek elő.



A kínahéjak műtermi készítm ényei: c z i t r o m s a v a s  k í n a i ,  
c h i n i n u m  c i t r i c u m ;  s ó s a v a s  k í n a i ,  c h i n i n u m  h y d ­
r o  e h  l o r  i c u m , s. c h i n i n u m  m u r i a t i c u m ;  k é n s a v a s  k í ­
n a i ,  c h i n i n u m  s u l p h u r i c u m ;  k é n s a v a s  k i n k o n a l ,  c i n ­
c h  o n i n u m  s u l p h u r i c u m ;  b a r n a  k í n a l i é j  v o n a t ,  e x ­
t r a c t u m  c h i n a e  f u s c a e ;  e g y s z e r ű  k í n a h é j  f e s t v é n y ,  
t i n c t u r a  c h i n a e  s i m p l e x ;  ö s s z e t e t t  k í n a h é j  f e s t -  
v é n y ,  t i n c t u r a  c h i n a e  c o m p o s i t a s ,  e l i x i r i um r o b o ­
r a n s  W h y t i i ; és alkatrésze a f e k e t e  f o g p o r n a k ,  p u l v i s  
d e n t i f  r i c i u s  n i g  er .

Ilnugafelck családja. Ericaceae. Familie der heidckrautartigen Pflanzen.

F ák  és cse rjék , ö rökzö ld , gyakrabban tűszerű , alapjukon 
czikkelyes, pálhátlan levelekkel, és szabályos , egyesen á lló , vagy 
különböző v irágzattá  egyesült virágokkal. K elyhük 4—5 hasitékú, 
maradó. B okrétájuk töltsér vagy harangalakú 4—5 osztatú p ártá ­
val. Porodáik száma anny i, vagy kétszer annyi, mint a bokréta 
csúcsainak száma. Portok jaik  többnyire sarkantyúsak. Termőjük 
felül á lló , több rekeszü ; bibeszáruk hengerded, bibéjük egyszerű, 
vagy szélén osztott. Gyümölcsük bogyó , vagy tok. M agvaik 
szám osak, a p ró k , fehérnye nélkü l, egyenes csirával. —

H azájuk az ó világ , hol a forró égövön kívüli égaljak alatt 
gyakrabban társas tenyészésük által a növényzet jellegét nagy da­
rab földeken ők határozzák meg. Sokan közülök szép tartós v irá­
gaik m iatt kedvelt dísznövények , minők a dél-áfrikai számos han­
gafajok , a cserje és faszerü Rhododendronok , és a kis Ázsiából 
eredő Azalea pontica L.

Arbutus uva ursi L. Arcto st aphylos uva ursi Kunth. és Spren­
gel. Fanyal kukojcza. Bärentraube.

Az egész északi féltekén homokos fenyves erdős vidékeken 
E urópában , Á zsiában , Amerikában és délibb vidékeken az elő al- 
peseken terem. E ttől szárm aznak a

K u k o j c z a  l e v e l e k .  F o l i a  u v a e  u r s i .  B ä r e n t r a u ­
b e n b l ä t t e r .  E zeket nyáron kell szedni. A prók , visszás tojásda- 
d o k , ík  alakúak, hegyükön kissé v isszahajlók, egész-szélüek, vas­
tag  bőrszeriiek , feszesek, kem ények, mindkét oldalukon fénylők, 
felső lapjukon sötétzöldek , alsó lapjukon világosabb zöldek és háló­
szerűén e reze ttek ; szaguk nincs, izük keserű, igen összehúzó. T a r­
talm uk



Meissner : Kavoalier s z e rin t:
Csersav 36,40. Vonatanyag . . 1 Arbutin. Gubacssav.
Gubacssav 1,20. Almasavas mészéleg;· 3,31. Ericolin. Csersav
Gyanta . 4,40. Szikenyhalvag . j Czukor. nyomai.
Rost . , 9,60. Vonatüledék . . i q c> · Viasz. Levélzöld.
Mézga 15,70. Czitromsavas mész 1 ’ Zsír. Gyantás anyag.
Viz . . 6,00. Vonatanyag . . 17,60. Viz. Növényrost.

r A Vaccinium vitis idaea es Vacc. uliginosum leveleivel lehet
felcserélni, ezeknek a levelei azonban nagyobbak, vékonyabbak, 
to jásd ad o k , felül sö tétzöldek, alól fehéresek , halvány vagy fekete­
barnás pontokkal. A buxus sempervirens leveleitől, melyekhez meg­
lehetősen hason litnak , abban különböznek, hogy ezek nagyobbak, 
tojásdadok, vagy kerekdedek, világosabb zöldek és alul nem ere­
zettek.

Stirákszfélék családja. Styraceae. Familie der Styraceen.

F ák  vagy cserjék, váltogató, rendesen fogazott pálhátlan leve­
lekkel. V irágaik m urvákkal vannak ellátva, egy vagy több virágú 
nyélczéik a levél szögökben, vagy ritkábban az ág hegyén fejlőd­
nek ki. Kelyhük szabad, vagy a terméhez odanőtt, ta rtó s; 5 - r i t ­
kábban 4 foggal ellátva. Bokrétájuk egylepelü, 3—5 egész 10 osz- 
ta tú  pártáva l; 6—16 vagy átalában nagy számú porodáik egye­
netlen hosszaságúak, és különböző módon oda nőve a bokréta csö­
vén ü ln ek , portokjaik egyenesek, belőlről hosszában nyílók. Ter- 
m éjük szabad, vagy a kehelyhez nő tt, 3 —5 rekeszüek ; bibeszáruk 
egyszerű, nehány apró lebenybe hasadó bibével. Gyümölcsük 1 — 5 
rekeszü csontár, a kehely tői körül véve, mely egyetlen kapaszko­
dó vagy függő m agvat tartalm az. A fehérnye közepén fekszik az 
ébrény, lapos levélszerü m agszíkkel, és egy hosszú gyököcskével.

Ezen csupán két fajból álló kis család , mely a kankalinfélék­
hez — primulaceae — legközelebb á l l , Ázsia és A m erika forró és 
mérsékelt égöve a la tt lakik. Csupán egyetlen egy faja a S ty rax  
officinalis L. jön  elő Európa melegebb tartom ányaiban.

Styra x  benzoin Driandcr. Benzoin officinale Hay ne. Hátsó In ­
diában, Borneoban, Sumatraban, Jávában és a M olukkákban terem. 
Ezen fa héjából önkényt, vagy a fás részig te tt bemetszés után 
foly a légen megkeményedő

B e n z o e  g y a n t a .  R e s i n a  b e n z o e s .  A s a  d u l c i s .  B e n ­
z o e  h a r z. A fák hat éves korukban kezdenek benzoe gyantát adni 
s egy egy fa 10—12 éven á t minden gyűjtésnél mintegy 3 fontot



ad. Ez az első 3 évben feh é r, később azonban mindinkább sötétebb 
lesz. Következő fajait különböztetik m eg:

a.) B e n z o e  i n  l a c r y m i s .  S i a m - b e n z o e  i n  T h r ä n e n .  
Ez szabálytalan, többé kevésbé lap o s, k í v ü l  h a l v á n y  v ö r ö ­
s e s s á r g a ,  b e l ő l  o p á l s z e r  ü v a g y  t e j  f e h é r ,  v i a s z f é n y  ü, 
legfeljebb 1 " nagyságú igen jó szagú m o n d o l á k b ó l  áll. Ez ugyan 
kevesebb benzoesavat tartalm az m int a következő fajták  , azonban 
szép kinézése m iatt még is többre becsülik.

b.) B e n z o e  a m y g d a l o i d e s .  S i a m e s i s c h e  M a n d e l -  
B e n z o e .  Ezen fajta kiválólag olyan könnyekből á ll, melyek csak 
lazán vannak összekötve egy barnavörös, gyantás , fénylő tömeg 
á lta l, és vagy olyan minőségű mint az előbbi fa jta , vagy belől 
színtelen és áttetsző.

c.) B e n z o e  c o m m u n i s  s. i n  m a s s i s  s. s o r t i s .  C a l ­
c u t t a  B e n z o e .  A m int látszik vénebb és elvégre k ivágott fák 
terménye. Szabálytalan, gyakran igen nagy, likacsos, p a rá z s , szeny- 
nyes vöröses-szürke, vörösbarna, törésükön kevéssé fénylő és szám­
talan a p ró , fehér és sárgás darabok m iatt ta rk a  kinézésű göröngy 
forma darabok. Górcső a la tt a különböző benzoe fajták  egynemű 
gyantás rétegében a benzoesav oszlopos jegeczeit igen jó l fel lehet 
ismerni.

A benzoe igen kellemes szag ú , különösen hevítésnél; íze éde- 
se s , csípős, szúró és balzsam os; hevítésnél m egolvad, s e m ellett 
az elillanó benzoesav fojtó gőzét fejleszti ki s a gyanták módja sze­
rin t el-ég; borlangban a közzé elegyült idegen anyagokig teljesen 
felolvad, részletesen égényben is.

A benzoét B uchholz, John, Stoltze és Kopp elemezték. T a r­
talm a

B uchholz: John: Stoltze  szerint:

Benzoesav
Illő olaj

Fehér , mondola, barna benzoe, 
— — . nyomai, nyomai, nyomai.

12,5. 12,0. . 19,8. 19,4. 19,7.

gyanta .
Égényben olvadatlan bar­

na gyanta
Balzsamos anyag . . 1,7.
Illatos vonatanyag . 0,5.
Fa-rost és elegyült anyagok 2,0.

0,5.
2,0.
0,7.

0,2. 0,1.
2,6. 1,4.

Sók
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Kopp s z e rin t:
I. II . I. II.

Benzoesav . 14.0. 14,5. Gammagyanta 3,0. 3,5.
A lphagyanta . 52,0. 48,0. D eltagyanta 0,8. 0,5.
B etagyanta 25,0. 28,0. Elegyek . 5,2. 5,5.

A benzoe alkatrészé a j e l e s  e s  k ö z ö n s é g e s  f ü s t ö l ő  p o ­
r o k n a k ,  p u l v i s  f u m a l i s  n o b i l i s  e t  o r d i n a r i u s .

Olajfafélék családja. Oleaccae. Familie der Oleaceen.

F ák  és cse rjék , egyszerű vagy összetett, pálhátlan , többnyire 
ellenes levelekkel. V irágaik sok virágú virágzatba egyesülvék, sza­
bályosak, többnyire himnök. Kelyhök szabad, 4 vagy több fogú, 
maradó. B okrétájuk töltsér vagy tányéralakú , 4 osztatú pártával, 
néha 4 elkülönzött osztatból á lló , ritkán  egészen hiányzik. Porodá- 
ik  száma 2 . Term éjük 2  rekeszü, bibeszáruk röv id , bibéjük egész, 
vagy kettőbe hasított. Gyümölcsük majd nedvdús bogyó , majd 
csontár , majd szá raz , tokszerü. M agvaik függők, egy vagy kettő  
minden rekeszben. C sirájuk , tömött fehérnye közepén, egyenes. — 

Ezen család növényei a melegebb mérsékelt égöv alatt jönnek 
elő s némelyek közülök term ényeik m iatt nagy fontosságúak.

1 . Közönséges olajfa. Olea europaea L. Oelbaum.
Keleti Ázsiában és északi A frikában honos, jelenleg a mennyi­

re az égalji viszonyok en g ed ik , különösen a közép tenger környé­
kén Európában is tenyésztik.

Az olajfa gyüm ölcséből, különösen a gyümölcs húsából, azon­
ban magbeleiből i s , m iután a gyümölcsöket saját malmokban szét­
zúzták , sajtolják az átalában ismeretes

F a o l a j a t .  O l e u m  o l i v a r u m .  O l i v e n ö l .  — Francziaor- 
szágban azért állítják elő a legjobb fa jtá t, mivel a frissen szedett 
gyümölcsöket rögtön szétzúzzák és azonnal kisajtolják. A zöldes 
vagy sá rg a , en y h e , szagnélküli és csekélyebb m argarin tartalm ú 
olaj Oleum olivarum v irg ineum , Jungfernöl nevet v ise l; a legjobb 
fa jta  Aix-ból a Provence-ból jön ; s ezért a kereskedésben p r o -  
v á n s z i  o l a j n a k  — o l e u m  p r o v i n c i a l e ,  P r o v e n c e r ő l  — 
neveztetik. Az olajpogácsák vízzel m egpuhittatnak , s ú jra  sajtói­
ta tn a k , mi által silányabb fa jtá t n y ern ek , melyet a víztől, letöl­
tés — decantatio — által választanak el. Az erjedés alá vetett ma­
radványból aztán vízzel főzéssel az utolsó részlet olajat is kivonják, 
ezt azonban m ár csak szappan gyártásra  vagy világításra használ­
hatni.



A faolaj halványsárga vagy zöldessárga, naponi fehérítés, vagy 
állati szén általi kezeléssel azonban színtelenné lehet te n n i, ( o le ­
u m  o l i v a r u m  a l b u m ) ,  fajsúlya 0,91; 0° felett nehány fokkal 
szilárd zsirtömeggé m erevül; kénsav és légenysav elegye által meg­
gyül ; borlangban igen kevéssé, égényben könnyen olvad ; világos 
lán g g al, füst és rósz szag nélkül ég el. M argarinból és elainból áll, 
melyeket alacsony hőfoknál teljesen elkülönözni nem lehet. Magasabb 
ára m iatt a faolajat olcsóbb olajokkal gyakran elegyítik. H a m ák­
olajjal elegyített faolajat összerázunk, huzamosabb ideig számos 
léghólyagcsák m aradnak h á tra , melyek tiszta faolajban könnyeb­
ben elenyésznek. Jégbe kellőleg behütve a tiszta faolaj teljesen szi­
lárd lesz, mig a m ákolajjal elegyített részben folyékony marad.

Diesel szerint közönséges légenysavval lehet felism erni, ha 
valyon a faolaj , mák- vagy repcze olajjal van-e ham isítva; ugyan­
is 1 2  csepp légenysavat adva egy nehezék tiszta fao la jra , annak 
zöldes színezete jobban e lő tűn ik , mig a mákolaj sárgásfehér, a rep- 
czeolaj kirívó sárgásszürke, vagy barnás színűvé válik.

A faolaj alkatrésze a k ö r i s b o g á r  t a p a s z n a k ,  e m p l a s t ­
r u m  c a n t h a r i d u m ;  a f e h é r  t a p a s z n a k ,  e m p l a s t r u m  
c e r u s s a e  v. a l b u m ;  a s á f r á n o s  g á l b á n  t a p a s z n a k ,  
e m p l a s t r u m  de  g a l b a n o  c r o c a t u m ;  a l ó h e r t a p a s z n a k ,  
e m p l a s t r u m  d e  m e l i l o t o ;  a s é r v  e l l e n i  t a p a s z n a k ,  
e m p l a s t r u m  a d  r u p t u r a s ;  a s z a p p a n o s  t a p a s z n a k ,  
e m p l a s t r u m  s a p o n a t u m ;  a z  i l l ó  k e n e t n e k ,  l i n i m e n ­
t u m  v o l a t i l e ;  a v ö r ö s  f o g p o r n a k ,  p u l v i s  d e n t i f r i c i u s  
r u b e r  ; a v e l e n c z e i  s z a p p a n n a k ,  s a p o  v e n e t u s ;  a k i ­
r á l y  k e n ő c s n e k ,  u n g v e n t u m  b a s i l i c u m .

2 . Virágos vagy mannatermő körisfa. F raxinus ornus L. Or­
nus europaea Persoon. Manna-Esche.

E urópa déli részein, különösen Spanyolországban, Calabriában 
Szicziliában s Olaszországban terem. Ezen fa v á lfa ja i: F raxinus ro- 
tundifolia, garganica, co rdata , juglandifolia és augustifolia. Ezek 
közül leginkább a k é t első az , mely ősidőktől fogva szolgáltatja 
az ismeretes

M a n n á t ,  M a n n a .  E  czélból a fákat egészen ültetvények 
m ódjára kezelik és Link  szerint a válfajokat egyedül oltás által 
szaporíthatván, oltogatják is. A m annát leginkább Szicziliában 
Capace, Cinesi és F abaro tta  kerületekben , a cataniai, messinai és 
trapani helytartóságokban és Calabria keleti partjain  Caviatinál 
S tronzolinál, C am panánál, Bocchiglierónál sat. Cactus opuntiával 
szegélyezett négyszögü ültetvényekben nagy szorgalommal tenyész­

i k



tik. F ia ta l erős, egy tőkéről 6 —8 -asával jövő hajtványok azok, melyek 
miután 8 eves korukig  10—25 lábnyi m agasra nőttek, mintegy 10—12 
éven á t manna nyerésre szolgálnak.

A manna gyűjtés Julius elején veszi kezdetét, majd valamivel 
korábban, majd valamivel későbben. Ez abból á ll, hogy bemetszé­
seket tesznek a fába, m indjárt a föld felett kezdve és azzal napon­
t a ,  vagy minden k é t napban feljebb feljebb haladnak. A hasításba 
vagy növény lev e le t, vagy szalm aszárat helyeznek , melyeken a k i­
folyó nedv megkeményül; vagy az opuntia levélszerü ágaira foly, 
melyet ez okból ala tta  kiteritnek. A nedv mint derült folyadék 
déltől estig csurdogál, lassankint megkeményül, másnap reggel ösz- 
szegyüjtik és teljesen kiszárítják. T artós száraz idő szükséges hogy 
szép m annát bőven n yerjenek , az esős vagy ködös időben szedett 
hasznavehetlen. Azon m an n a , mely a törzs alsó részérő l, tehát 
legelőször foly k i , növényczukorban gazdagabb, mint a később k i­
csordogáló nedv s ezért mivel keményítő czukorrá csak is igen las­
san változik át, nehezebben szárad k i; neve : m a n n a  i s  s o r t i s .  
A felsőbb bemetszések nedve könnyebben kiszárad , és ez képezi 
a c s ö v e c s e s  k ö r i s m é z ,  m a n n a  c a n e l l a t a  csöveit és lapos 
darabjait. A fiatalabb fák az u tó b b i, az öregebbek az előbbi fajtá­
ból szolgáltatnak többet. Az a m anna, mely a törzsből magától 
folyt ki és szárad m e g , m anna canellata in fragmentis nevet visel. 
A szicziliai m anna átalában véve szárazabb és becsesebb mint a 
ca lábria i, a kereskedésben m egkülönböztetett fajok következők : >

a.) S z e m c s é s  m a n n a .  M a n n a  i n  l a c r y m i s ,  i n  g r a n i s  
s. i n  g u t t i s .  T h ä n e n  m a n n a .  Az önkényt kifolyó és apró fe­
hér ragadós, igen édes szemcsékké keményedő nedv.

b.) C s ö v e s  m a n n a .  M a n n a  c a n e l l a t a .  R ö h r e n  M a n ­
n a . Ez szennyesfehér vagy sá rg ás , száraz lapos vagy váju alakú, 
többé kevésbé kitünően réteges 1 —6 ' hosszú, és J/ 2—% " vastag­
ságú lemezeket k ép ez , szaga gyengén és sajátságosán édeses , a 
nyelven könnyen szétfo ly , íze nyákos édeses, nem kaparó , úgy 
látszik kevesebb hashajtó állományt tarta lm az, mint a többi faj­
ták  ; megolvad mint a v iasz , lángnál könnyen m eggyulad, és éreny 
kanálban égettczukorszerü szaggal ég el. Vízben és forró borlang- 
ban könnyen és tökéletesen felolvad és a telite tt borlangos oldat 
meghűlésnél a k ivált m a n n i t  által szilárd, finom selyemfényű osz­
lopokból álló tömeggé merevül. Górcső a la tt a csöves m anna szín­
telen oszlopokból és táblákból összetett jegecz tömeget mutat.

c.) K ö z ö n s é g e s  v a g y  s z i c z i l i a i  m a n n a .  M a n n a  c o m ­
m u n i s  s i c i l i a n a s .  g e r a c y .  G e m e i n e  o d e r  s i c i l i a n i s c h e



M a n n a .  Ezen m anna rendesen Palermóból és Cefaluból Livornón, 
Génuán, Marseillén á t jön kereskedésbe és összefüggő, kissé raga­
dós sárgás tömegekből áll , melyek még kisebb nagyobb világosabb 
darabokat tarta lm aznak; ízük némileg kaparó. Nagyobb, fehéresebb, 
kiválogatott darabjai képezik a m anna electát. Górcső a la tt az 
előbbihez nagyon hasonlóan néz k i , azonban több táblát tartalm az, 
melyek a lassú kiszáradásnál tökéletesebben kiképződhettek.

4. Z s í r o s  v a g y  c a l a b r i a i  m a n n a .  M a n n a  c r a s s a ,  
s p i s s a ,  s o r d i d a ,  p i n g v i s ,  C a l a b r i n a  s. c a p a c y .  F e t ­
t e  o d e r  c a l a b r i s c h e  M a n n a .  E z puha ragadós, barnás, vi­
lágosabb sötétebb szemcsékkel elegyült töm eget képez, mely ide­
gen  elegyekkel igen meg van tisz tá tlan itva , B uchhoh  a csöves 
m annát (1 ) , Leuchticeiss szinte a csöves m annát (2) , s ugyan en­
nek apró darabjait (3) és a calabriai m annát elemezvén talá ltak  : 

(1) (2) (3) (4)
Mannaczukrot . . 60,0. Mannaczukrot (mannit) . . 42,6. 37,6. 32,0.
Nyákczukrot . . 5,5. Szölőczukrot....................9,1. 10,3. 15,0.
Mézgás vonatot . . 0,8. Növénynyákot mannittal . . -j
Édcses mézgát . . 1,5. Gyantás és savanyú állományt >40,0. 40,8. 42,1.
Csirizszerü anyagot 0,2. Légenytartalmú állományt . 1
V i z e t ..................... i Olvadatlan alkatrészeket . . 0,4, 0,9. 3,2.
Veszteséget . . . Vizet  ................................ 11,6. 13,0. 11,1.

H a m u t .............................   . 1,3. 1,9. 1,6.
Rebling a manna canellátát (1 ), M anna geracét (2), manna 

communist és m anna capacét elemezvén, talált azokban
Mannaczukrot................................. 82, — 5 7 , -  50, — 37, 5%-it·
Nyákczukrot . . . . . 2, — 8, — 18, — 30 %-it.
Az osztrák gyógyszerkönyv a v á l o g a t o t t  c a l á b r i a i  m a n ­

n á t ,  m a n n a  c a l a b r i n a  e l e c t a ;  a c s ö v e s  c a l á b r i a i  
m a n n á t ,  m a n n a  c a l a b r i n a  c a n e l l a t a ;  és a m a n n a  é d e t ,  
m a n n i t u m ,  s a c c h a r u m  m a n n a e  rendeli tartani. A m anna 
különben alkatrészét képezi a h a s h a j t ó  f q r r á z a t n a k ,  i n f u ­
s u m  l a x a t i v u m  v. a q u a  l a x a t i v a  v i e n n e n s i s  v. i n f u ­
s u m  s e n n a e  c o m p o s i t u m  v. p o t i o  l a x a n s  v i e n n e n s i s ;  
a c s e c s e m ő k  h a s h a j t ó  m é z é n e k ,  h y d r o m e l  i n f a n t u m ;  
é s  a m a n n a  s z ö r p n e k ,  s y r u p u s  m a n n a t u s .

Szulákfélék családja. Convolvulaceae. Familie der windcuartigeii Pflanzen.

F ü  vagy cserjeféle, gyakran  futó növények. Leveleik váltako­
zók , egészek , vagy kézszerüleg o sz to ttak , mellék levelek nélkül. 
V irágaik hónaljiak vagy szárhegyen á lló k , gyakran k é t m urva ál­



tál gyámolitva. Kelyhiik 5 levelű vagy 5 osztatú , maradó. Bokré­
tájuk  töltsér a la k ú , k iszélesült, egész vagy 5 lebenyü pártával. 
Porodájuk 5, a bokrétához oda nőve. Term éjük egy körényen ül, 
k ét gyümölcslevélböl van képződve, 2—4 rekeszti, bibeszáruk 
egyszerű vagy hasított. Gyümölcsük 1 —4 rekeszü , kevés magú, 
többnyire lebenyesen felpattanó to k , ritkábban bogyó. M agvaik 
kevés fehérnyével és görbe csirával, melynek magszíkei redősen 
vannak görbülve. —

A szulákfélék legnagyobb részt a forró égalj alatt honosak, 
némelyek gyökerükben gyantadús, hashajtó hatású tejnedvet ta r ­
talm aznak , mások szép virágaik m iatt kedvelt dísznövények.

1. Hashajtó szülők. Convolvulus purga Wend. Ipomoea schic- 
deana Zucc. Exogenium purga Bentli.

A mexikói andesek és Cofre de Pero te keleti lánczolatán Xa- 
lapa mellett terem. Ez szolgáltatja az Európában 1610 óta ismeretes 

J a l a p p a  g y ö k e r e t ,  r a d i x  j a l a p p a e  s. j a l a p p a e ,  J  a- 
l a p p e n w u r z e l ,  mely friss állapotban fehéres, ragadós tejnedvet 
tartalm azó húsos gyökér. Egész éven á t ássák u g y a n , azonban a 
tavaszszal m artiusban és áprilben áso ttakat erősebbeknek, hatá­
lyosabbaknak ta r tjá k ; a nagyobb darabokat aprókra felvagdalván, 
kemenczetüz felett hálókban szárítják k i , és Veracruzon át az eu­
rópai kereskedésbe hozzák.

A jalappa gyökér szabálytalan, göm bölyded, vagy körtealakú, 
bem etszett, vagy nagyobb gyökerek szétmetszése által felezett sú­
lyos, kemény, tömött, merev gum ókat k ép ez , melyek kivül szür­
kebarnák , ránczosak és dudorokkal vannak behintve és a metszla- 
pon összközepü rétegzetet m utatnak. Törésük s ík , gyenge gyanta- 
fényű vagy b á g y a d t, barnássárga és sötétebb fénylő csíkokkal á t­
szőtt. P oruk  barnásszürke, borlanggal olyan oldatot a d n a k , mely 
viz által erősen lecsapatik , gyertyalángban kormozó lánggal égnek; 
szaguk g y en g e ; azonban kellemetlen füstös , különösen szétzúzás­
nál ; izök kellemetlen keserű , csípős és kaparó.

Gyógyczélra csak az érett gum ókat kell gondosan kiválogatni. 
G yakorlatban rég időktől fogva jó l értik az érettektől az éretlene­
ket elkülönözni, mely utóbbiak belsejükben sokkal világosabb szí­
nűek , lazábbak, lisztesebbek, s ép ez által fajilag könnyebbek, 
miből világos, hogy az éretlen , vagy fiatalabb gumókról az éret­
tebb vagy idősebbekre számtalan az átm enet, m int az itt felhozan­
dó vegyelemzések igen különböző eredményei mutatják.

1 0 0  részben tartalm aznak



B razil szerint:
Gyantát . 17,65. Keményítőt 18,78. Nyákczukrot 19,00.
Rostot . 21,60. Mézgát . 10,12. Czukros barna vonatot 9,05.

Cadet de Gassicourt ; Gerber s z e rin t:

G yantát . . . . 10,0. Puha gyantát . . . 3,2.
Mézgás vonatanyagot 44,0. Kemény gyantát . . . 7,8.
Keményítőt . . . . 2,5. Lúgok által vörösödő festanyagot ?
Fehérnyét . . . . 2,5. Nyákczukrot . . . . 1,9.
Fa-rostot . . . . 29,0. Keményítőt . . . . 6,0.
Czukrot, festanyagot, eczet- Mézgát, almasavas, vilanysavas,

savat, hamany és mészsó- és kénsavas hamany és mész-
kat vilanysavlioz, szénsav­ éleggel . . . . 15,6.
hoz és sósavhoz kötve 4,0. Fa-rosto t . . . . 8,2.

V i z e t ...................................... 5,0. Kaparó vonatanyagot, eczetsa­
vas hamanyéleget és mészhal-
vagot . . . . 17,9.

W idnmann  szerin t: Olvadó fehérnyét 2,7.
(Egy Münchenben tenyésztett növényről). Megkeményedett fehérnyét . 1,2.
G yantát . . . . 22,75. Bassorint . . . . 3,2.
M annitot . . . . 2,00. Mézgát . . . . 14,4.
Keményítőt . . . . 8,00. Almasavas hamany és mészéleget 2,4.
Barna savat 0,50. Hamanyhalvagot 0,5.
Eczetsavas hamanyéleget . 1,00. Szénsavas mészéleget . . 3,0.
Vizes vonatot . , 14,00. Mészhalvagot 0,9.
Czirizszerű állományt . 11,00. Vilanysavas mészéleget . 0,4.
Fa-rosto t és veszteséget 33,95. Vilanysavas kesrenyéleget . 1,3.
Ham ut . . . . 1,00. Vizet . . . . . 4,8.

Ezen es számos más elemzések után  következtetni le k e t, hogy 
jó  minőségű jalappagyökernek borlanggal legalább 1 0 %  m űtermi 
jalappa gyantát kell szolgáltatnia.

A gyógyszerkönyv a ja lappa gyökéren kivül még a belőle ké­
szülő j a l a p p a  g y a n t á t ,  r e s i n a  s. m a g i s t e r i u m  j a l a p ­
p a  e rendeli tartani.

2. Kammona szuláh. Convolvulus scammonia L.
Ezen G örögország, K is-Á zsia, S y r ia , R hodus, Krim és L iba­

non hegységein, csalitos helyeken honos tartós növény gyökere hú­
sos, orsóalakú, 3—4' hosszú, 3 — 4" v a s tag , kivül sá rg ás , belől 
fehér , és fehér csípős tejnedvet tartalm az. E zt Russel szerint oly 
módon nyerik, hogy a felülről szabaddá te tt gyökeret, alapján alúl 
mintegy 2 hüvelyknyivel k im etszik , és a belőle kiszivárgó tejned­
vet edényekben felfogják. 1 2  óra múlva többé semmi nedv nem 
foly ki belőle. A minden növényből m integy 2 nehezékre rugó nedv 
igen ham ar m egkem ényedik, azonban előbb még rendesen k rétá-



v a l, gypszszel, liszttel, ham uval, hom okkal sat. elegyítik s úgy 
jön  kereskedésbe. Az volna aztán a

K a m m o n a  m é z g a g y a n t a .  S c a m m o n i u m  s. g u m m i -  
r e s i n a  s c a m m o n i a e  s. D i a g r y d i u m .

Landerer szerint a scammoniumot Smyrna körül még most is 
oly módon kész ítik , hogy a friss növényt gyökerestől, szárastól, 
levelestől összeapritják , vízzel kifőzik, a főzetet méz-sürüségig el­
párolják , s a stirü nedvet ülepedés végett fére teszik. Bizonyos idő 
múlva ez három rétegre v á lik , melyek közül a legfelső a tiszta és 
jó scammonium, a középső valamivel zavarosabb réteg  második 
fa jtá jú , és a barna-fekete, igen tisztátalan, s még euphorbia főzet­
tel is elegyített m aradvány a legsilányabb fa jtá t szolgáltatja, mely 
négy szögű darabokban vagy tekékben, olajjal bekenve jön  keres­
kedésbe.

Kereskedésben különösen két fajtá t különböztetnek m eg , u. m. 
az a l e p p ó i t ,  s c a m m o n i u m  h a l e p p e n s e ,  és a s m y r n a i t .  
Az előbbit mint legjobb fa jtá t rendelik tartan i mind az osztrák, 
mind a p o ro sz , mind más jóravaló gyógyszerkönyvek , az utóbbit 
t i lt já k , m iért is csak az előbbit írjuk le.

A l e p p ó i  k a m m o n a  m é z g a g y a n t a .  S c a m m o n i u m  
h a l e p p e n s e .  S c a m m o n i u m  v o n  A l e p p o .  Hasselquist sze­
rin t a legjobb Maraschból Aleppótól 4 napi já ró  földről j ö n , még 
puhán apró hólyagokba pakolják és Aleppóba viszik. I t t  a zsidók 
szedik össze, idegen anyagokkal összeelegyítik és franczia s angol 
kereskedőknek ad ják  e l , k ik  azt Marseillen vagy Londonon át 
E urópába küldik. K orábban tökkobakokba pako lták , most ónnal 
kibéllelt ládákban küldik szét. Ez k ö n n y ű ,  á t l á t s z ó ,  é r d e s ,  
többé kevésbé éles-szélű, z ö l d e s  h a m u s z ü r k e  s z i n ü  d a r a ­
b o k b ó l  á l l ,  t ö r é s é n  g y e n g e  v i a s z f é n y ü  v a g y  h a l ­
v á n y ,  s z á r a z ,  nem zsíros, a p r ó  j u k a k k a l  v a n  e l l á t v a ;  
kezdetben jelentéktelen , a rra  aztán erős és kellemetlen kaparó 
íze van, s vízzel eldörzsölve zöldes fejetet ad. Főzésnél vízzel ösz- 
szeelegyül és melegben lassankint felolvad. Legjobb fajtája össze­
ragad t szemcsékből á l l , savak hozzáadására nem pezseg, az ib - 
lany kékre főzetét sem festi. Második fa jtá ja , melyet leginkább 
találni a gyógyszertárakban , törésén szürke , halvány és számos 
közbeszórt fehér helyeket — k ré ta  — m u ta t , savakkal felpezseg, 
főzetét azonban az iblany kékre nem festi. Legsilányabb fajtája tö ­
mött , sú lyos, fénylő , hasonlóan kré tával van elegyítve. Savakkal 
ezért felpezseg és főzetét az iblany kékre festi.



A  scammoniumot B o u illo n -L a g ra n g e , és M arqu art
elemeztek. Az utóbbi 12 különböző kereskedési fa jtá t vetett vizs­
gálat alá. K ét két legjobb fajtájú  aleppói és smyrnai scammonium- 
ban talált M a rq u a r t:

Az a l e p p ó i b a n : héjában : darabokban:
fajsúlya 1,2. fajsúlya 1,239,

G y a n t á t ................................................... 81,25. 78,50.
Viaszt . . . . . . . 0,75. 1,50.
V o n a ta n y a g o t ......................................... 4,50. 3,50.
V onatanyagot sókkal . . . _ 2,00.
Keményítőt - - - - - _ 1,50.
Bassorint és enyvet - 1,75. 1,25.
Fehérnyét és fa-rostot - 1,50. 3,50.
V as- és timanyéleget és szénsavas mész- és kes-

renyéleget - 3,75. 2,75.
Homokot - - - - - - 3,50. 3,50.

A s m y r n a i b a n :
I. H.

A lphagyantát, viasz nyomaival - - 4,5. 5,0.
B e t a g y a n t á t ......................................... - - 1,5. 1,0.
Vízben olvadó vonatanyagot 10,0. 18,0.
Borlangban olvadó vonatanyagot 3,0. 11,0.
M ézgát gypszszel 21,0. 20,0.
Nyákot és keményítőt - 19,5. 28,0.
F e s t a n y a g o t ......................................... — 2,0.
Rostanyagot és élenyült vonatanyagot 33,0. 11,0.
Ham ut - - - - - - - - 7,0. 4,0.

Csucsorfélék családja. Solancae. Familie der nachtschattenartigen Pflanzen.

Nálunk többnyire fűszerü , melegebb tartom ányokban fa és 
cserjeszerü növények, váltogató, pálhátlan , egész vagy tollazott le­
velekkel. V irágaik szabályosak, egyesek, vagy ernyös, fü rtö s , vagy 
bugás virágzatban állók. K elybük 4— 6 o sz ta tú , többnyire maradó. 
B okrétájuk a term e oldalához nincs hozzá nőve, 4—5 osztatú sze- 
gé ly ly e l, m elyek redős vagy rügy telepüek. Porodáik száma több­
nyire 5 , szabadok, vagy egym ásközt összefüggők. Term őjük sza­
b ad , 2—4 rekeszü; bibeszáruk egyszerű; vagy két lebenyü. Gyü­
mölcsük sokmagú to k , vagy bogyó , v a s ta g , húsos , a válfalhoz 
odanőtt mageresztékekkel. —

Kiválólag forró égalj a la tt honos nagy család, mely csaknem 
kivétel nélkül bóditó, vagy bóditó-csipős mérges növényeket foglal



m agában , melyek hatályos gyógyszerek gyanánt is szolgálnak. Az 
ide tartozó hasznos növények, mint pl. a dohány és burgonya szin­
te azon jelleggel bírnak.

1. Keserécles csucsor. Solanum dulcamara L. Nachtschatten.
Az északi tájékok kivételével árnyékos és nedves helyeken az

egész E urópában terem. Ez adja a
K e s e r é d e s  v e n y i g é t ,  s t i p i t e s  s. c a u l e s  d u l c a m a -  

r a e .  B i t t e r s ü s s - S t e n g e l  s. A l p r a n k e n ,  melyek nem m á­
sok, mint a levelek kifejlődése előtt tavaszszal, vagy a levelek le­
hullása u tán  őszszel gyűjtö tt f ia ta l, éves szárak.

Ezek. hengeresek, vagy jelentéktelenül szegletesek, tollszár 
v astagságúak , több lábnyi hosszúk, hajlékonyak, sim ák, szárítás 
u tán  kissé ránczosak. A sárgás-zöld külhám alatt, mely a lehullott 
levelek hegeivel szabálytalanúl van behintve, egy zöld héjállományt 
tarta lm aznak , erre egy vékonyx laza , sárga vagy zöldes-sárga fa- 
gyürü következik s ezen belől egy fehér laza bél. Kellemetlen sza­
ga szárításnál elvész. Ize izgató édeses-keserü. Pfaf f  szerint ta r ­
talmaz :
Picröglyciont . . . . . .  21,82. Állat-növényi anyagot . . . 3,13.
Mézgás vonatanyagot . . . 12,03. Keserű és csípős balzsamgyantát I2 7 4
Fehérnyét és levélzöldet . . 1,40. Czirizt, viaszt, benzoesavat . > ’
Sóskasavas és vilanysavas meszet 4,00. Növénysavas mészkénsót (?) . Ioqq 
Fa-rostot . . . . . . .  G2,00. Mézgás voriatanyagot . . . ' ’

Később benne a solanint Desfosses határozottan  kim utatta.
2. Török paprika. Capsicum annuum L.
Ezen egy évi, Dél-Am erikában és N yugot-lndiában honos, Ke- 

let-Indiában elvadult növény bogyói alakjukat és színüket illetőleg igen 
változók. A p a p r i k a  g y ü m ö l c s e i ,  f r u c t u s  c a p s i c i  a n ­
n u i ,  p i p e r  h i s p a n i c u m ,  s p a n i s c h e r ,  t ü r k i s c h e r ,  i n ­
d i s c h e r  P f e f f e r  lefüggök , ritkábban egyenesek, h o s s z a s a k ,  
szív vagy tek ea lak ú ak , gyakran  kissé laposra nyom ottak , hegye­
sek vagy tom pák, 2 —3" hosszúkés 1" szélesek, f é n y e s e k ,  s á r ­
g á k  , b i b o r  p i r o s a k  v a g y  p i r o s b a r n á k ,  s z á r a z a k ,  l a ­
z á k ,  k ö n n y ü k ,  rendesen a meglehetős erős nyelcze és tányér­
alakú 5—6 fogú kehely még ra jtuk  van; a l ó l  2—3 r e k e s z ü e k ,  
f e l ü l  f é l r e k e s z ü e k ,  ü r e s e k .  A g y ü m ö l c s h á z  b ő r s z e r ü ,  
v é k o n y .  A válfalak alól a középén álló erős kúpalakú taplós m ag­
tartóhoz vannak nőve, felül e lv á lv a ; m agvaik számosak, vese ala­
kúak  , összenyom ottak, halványsárgásak , átm érőjük 2 '" és húsos 
fehérnyében félgyürü alakú ébrényt tartalm aznak. Szaguk gyenge, 
izük azonban égető és fűszeres csípős. P oruk  hevesen tüszköltet.



Capsicint (csípős puha
g y a n t a ) ..........................1,9.

Mézgát . . . . . .  6,0.
Czitromsavas hamanyéleget 6,0. 
O lvadatlan maradványt . 67,8.

A bőrön viszketést, égetést, vörösséget és daganatot okoznak. A 
gyümölcsburok Raijbaud szerint 0,004—1°/0 illó olajat és Bracon-  
not vegyelemzése szerint következő alkatrészeket tartalm az:

Viaszt és vörös festanyagot . . . .  0,9. 
Barna-vörös és keményitőszerü anyagot 9,0. 
Hamanyhalvagot és vilanysavas ha­

manyéleget .................................. 3,4.
Légenytartalmú állományt . . . .  5,0.

2. Közönséges dohány. Nicotiana tabacum L. Nicotiana loxen- 
sis Kunth. Tabak.

H azája Am erika forró égöv alatti o rszágai; Európában és 
Ázsiában gyakran tenyésztik. Az osztrák gyógyszerkönyv a d o ­
h á n y  l e v e l e i t ,  f o l i a  n i c o t i a n a e ,  T a b a k b l ä t t e r  rendeli 
ta rtan i, melyeket a virág kifejlődése előtt kell leszedni és légen 
óvatosan kiszáritni. Az árúbeli készített dohányleveleket orvosi 
czélokra használni nem szabad.

A dohánylevelei váltogatok, erős bordával és erekkel vannak 
ellátva, sárgás-zöldek; habosak, alsó lapjukon halványabbak , rövid 
szőrüek és ragadósak. Utóbbi sajátságuk mirigyes szőrüktől szár­
mazik, mely ragadós nedvet választ el. Gyökleveleik 1—1% ' hosz- 
s z ú k , tojásdad hosszasak, hegyezettek , alapjukon levélnyélczévé 
keskenyedők; alsó szárleveleik visszás tojásdad lándzsások, a fel­
sők vonal lándzsások , m indnyájan ü lö k , többé kevésbé lefutók, 
részben szárölelők. Friss állapotban sötétzöld színűek, szárítva sár­
gák  vagy barnásak. Szaguk bóditó, erős, kellem etlen, ízök keserű, 
csípős, igen kellemetlen.

Heidelberg környékén term ett dohánylevelek Posselt és R ei-  
mann elemzése szerint tartalm aztak  :

2,87. 

} 1,74.

1,05. 
0,24. 
0,12.

} 0,10.

0,05. 
1,17.

A nicotin illó folyékony növényalj s ez a dohány fajlagos ha­
tályos alkatrésze. Barral  ebből 0,08% nyert.

A különböző fajta dohányok nicotin tartalma tetemes különb­
ségeket mutat. így  212° F.-nál szárított Havannah dohánylevél

Nicotint 0,06. Keserű anyagot
Fehérnyét 0,26. Mézgát .
Keményítő nyomait. Almasavas meszet
Vizet . 88,28. Czirizt . . . .
Eostot 4,97. Almasavas meszet
Nicotianint 0,01. Almasavas könlegenyéleget
Zöld gyantát 0,27. Almasavas hamanyéleget
Almasavat 0,51. Légenysavas hamanyéleget
Hamanyhalvagot 0,06. Kénsavas hamanyéleget
Kovasavat 0,09. Vilanysavas mészéleget



alig tartalm az 2 % , az olsassi m ár 3,21% , a virginiai 6,87%, s a 
Francziaországban Lot megyében term ett dohány 7,96%. —

M agyarország kitűnő termőföldje a dohánynak ; a termelési 
mennyiségre vonatkozó statistikai adatokat itt felhozni nem vág 
körünkbe, az a nem zetgazdászokat ille ti; azt azonban bátran  ál­
lítha tn i, hogyha tenyésztése semminémü akadályoknak nem volna 
a láve tve , a gyarm ati árúkért külföldre folyó pénzösszeget bizonyo­
san fedezhetné. Minősége helylyel közzel kitűnő ; mennyisége szer­
felett nagy lehetne.

Will és Fresenius ezelőtt 24—25 évvel 10 fajta m agyar dohányt 
elemeztek. Áldozzunk rá juk  egy rövidke lapot. Az eredmény kö­
vetkező :

D e b r e c z e n i  d o h á n y : B á n á t i  d o h á n y
I. II. II I . IV.

Hamanyéleg 29,08. 30,67. 27,88. Hamanyéleg . . 18,20.
Szikenyéleg 2,26. — — Mészéleg . . . 42,86.
Mészéleg 27,67. 24,79. 31,16. Kesrenyéleg . 15,73.
Kesrenyéleg 7,22. 8,57. 7,31. Szikenyhalvag . . 11,41.
Szilcenyhalvag . 0,91. 5,95. 9,34. Hamanyhalvag 3,92.
Hamanyhalvag — — 4,90. Vilanysavas vaséleg 6,80.
Vilanysavas vaséleg 8,78. 6,03. 6,39. Kénsavas mészéleg 10,11.
Vilanysavas mész Kovasav . . 5,97.

éleg — — —
Kénsavas mészéleg 6,43. 5,60. 6,43.
Kovasav 17,65. 18,39. 6,59. 100 rész száraz dohány

100,00. 100,00. 100,00.

100 rész száraz dohány mennyileges 
a rán y a :

I. . II . II I .
Szár, levél. S zár, levél. Szár, levél. 
22,9. 18,9. 24,3. 22,2. 21,53. 24,5.

adott hamut (IV.) 

a szárból: levelekből:
32,5. 19,8.

P é c s i

1840. 1841.
* V. VI.

Hamanyéleg 8,20. 19,55.
Szikenyéleg — 0,27.
Mészéleg . . , 42,77. 44,49.
Kesrenyéleg . 13,93. 11,07.
Szikenyhalvag 2,22. 3,54.
Hamanyhalvag 8,53. —
Vilanysavas vaséleg 6,07. 4,34.
Vilanysavas mészéleg — 5,97.

Kénsavas mészéleg 
Kovasav . .

1840.
V.

7,96.
9,32.

1841.
VI.
5,63.
5,14.

100,00. 100,00

100 rész száraz dohány adott h am u t:
V. VI.

Szár, levél. —
19,8. 23,0. 21,08.



P é c s i  d o h á n y :

Szobában A levél A szár A levél
szárítva. lisztje. lisztje. lisztje.

1841. 1839.
V II. V III. IX . X.

Hamanyéleg 9,68. 9,36. 10,37. 11,21.
Mészéleg. . . . 49,28. 49,44. 39,53. 47,03.
Kesrenyéleg . . 14,58. 15,59. 15,04. 12,77.
Szikenyhalvag . 4,61. 3,20. 6,39. 2,58.
Hamanyhalvag 4,44. 3,27. 2,99. 2,97.
Vilanysavas vaséleg 5,19. 6,72. 7,56. 6,30.
Kénsavas mészéleg . 6,68. 6,14. 9,42. 5,11.
Kovasav 5,54. 6,28. 8,34. 12,03.

100,00. 100,00. 100,00. 100,00.

100 rész száraz dohánylevél tartalm azott hamut:
V II. V III. · · * IX. X.
23,28. 23,28. 22,83. 27,36.

Ezen elemzések in d o k a it, körülm ényeit épen nem ismerjük,
azt azonban minden esetre veszteségnek ta r t ju k , hogy oly jeles
elemző vegyészek, minők Will és Fresenius, az elemzett dohány 
fajtákon kívül más híresebb és a kereskedésben fontosabb szerepet 
játszó dohányfajtákhoz, minők a e s e t n e  k i ,  d ú l h á z a i ,  r o f f i ,  
k ó s p a l l a g i ,  g l o g o v á c z i ,  d e b r ő i ,  v e r p e l é t i  sat. hozzá 
nem ju th a tta k , sőt hogy az elem zettek mennyisége is oly csekély 
lehete tt, hogy egyszersmind az igen fontos szerves állom ányokat 
is meg nem határozhatták . Ezen feladat m egoldása, sok mással 
együ tt, hazai vegyészeinkre vár.

4. Bolonditö csalmatok. Hyoscyamus niger L. Bilsenkraut.
Válfajai. H y o s c y a m u s  a g r e s t i s  és  H y o s c .  p a l l i d u s  

K i t a i b e 1 i. Nem miveit földeken , szemétdombokon , útféleken 
egész Európában m indenütt elterjedt részben k é t ,  részben egy évi 
n övény , melynek levelei s magvai műtermiek.

a.) A b e l é n d e k  l e v e l e i ,  f o l i a  h y o s c y a m i  puhák raga­
dós kóczosak, tojásdadok, vagy hosszas to jásdadok, mélyen öblö­
sen fogazottak, % —1/ hosszúk és 1—4" szélesek, az alsók nyél- 
czések , a felsők szárölelök. Szárítva szürkezöldek lesznek , közép 
bordájuk fehéres, könnyen nedvességet szívnak magukba. Szaguk 
friss korukban sajátságos bóditó, kellem etlen, szárításnál ez cse­
kélyebb lesz. Izük kelletlen, keserű , kissé csípős. 5 font friss levél 
1 font szárazát ad. A gyógyszerkönyv a k é t éves növényről a vi­
rágok kifejlődése előtt rendeli szedetni. Friss leveleiből készül a f  ő-



z ö t t  b e l é n d e k  l e v é l o l a j ,  o l e u m  h y o s c y a m i  f o l i o r u m  
c o c t u m ,  és a b e l é n d e k  l e v é l v o n a t ,  e x t r a c t u m  h y o s c y ­
a m i  f o l i o r u m ;  melynek alkatrészei Lindbergson elemzése sze­
rin t következők :
Bóditó vonati állomány. Vilanysavas hamanyéleg. Hamanyhalvag. 
Keserédes sárgabarna vonat. Kénsavas hamanyéleg. Kesrenyéleg.
Mézgás vonatanyag. Almasavas hamanyéleg. Növényrost.

b.) B e l é n d e k  m a g v a k .  S e m i n a  h y o s c y a m i .  B i l s e n ­
s a m e n .  Teljes érettségük idején akkor kell szedn i, midőn urna­
alakú m agtokjuk fedője, puszta érintésre felpattan. Köles szem 
nagyságúak, vese alakúak, kissé laposra nyom ottak , barnás-szürkék, 
finoman mélyen pon tozo ttak , csaknem szagnélküliek; izük olajos 
és kellemetlen keserű és csípős. T arta lm uk

Zsíros olaj 
Gyanta 
V onatanyag 
Czukor

1*15,6.

} 2,3.

Kirchhoff szerint:
Mézga . . . i
Sók . . . I 6>2·
Bóditó anyag . ,
Víz. Veszteség

Brandes  sze rin t:

Feliérnye
Fa-rost

5,8.
41,8.

Almasavas hyoscyamin . , Mézga . . . . 1,2.
Almasavas mészéleg

* 6,3.
Bassorin 2,4.

Almasavas kesrenyéleg . . , Keményítő 1,5.
Könlegenysó J Phytocoll 3,4.
Borlangban könnyen olvadó elain 10,6. Feliérnye 0,8.
Borlangban nehezen olvadó elain 4,6. Megaludt fehérnye . 3,7.
Égényben olvadatlan gyanta . 3,0. Almasavas kesrenyéleg . 0,2.
Almasavas hamanyéleg Vilanysavas mészéleg .

} 2,4.Kénsavas hamanyéleg f 0,4. Vilanysavas kesrenyéleg
Vilanysavas hamanyéleg . 1 Fa-rost . . . . 26,0.
Viaszszeríí zsir 1,4. Viz . . . . 24,1.

A beléndek magvakból készül a b e l é n d e k m a g  v o n a t ,  
e x t r a c t u m  h y o s c i a m i  s e m i n u m ,  és a s a j t ó i t  b e l é n d e k  
m a g o l a j ,  o l e u m  h y o s c i a m i  s e m i n u m  p r e s s u m .

5. Maszlagos nadragulya. Atropa belladonna L. Tollkraut. 
Árnyékos és nedves helyeken , különösen erdőkben egész E u ró ­

pában csaknem m indenütt terem. M űtermi ré sze i:
a.) M a s z l a g o s  n a d r a g u l y a  g y ö k é r .  R a d i x  b e l l a -  

d o n n a e .  R a d i x  s o l a n i  f u r i o s i .  — B e l l a d o n n a w u r z e l .  
T o l l k i r s c h e n w u r z e l .

Ezen gyökér húsos, meglehetős hosszú, 2" vastag , kivül hal­
vány barnás, egyszerű , erős, hosszú ágakkal elágazó. H éja meg-



lehetős vékony, kívül halványbarna , belől szennyesfehér, itt ott 
fehéren po n to zo tt, keményítő dús. E gy sötét keskeny képző szövet- 
gyürü választja ezt el a fás résztől.

A h ú s  os v a  s t á g  f  a b é l  k é m  é n y i  tő  d ú s  b é l s e j t s z ö -  
v e t b e n  a k ö r n y i  r é s z e n  ö s s z e n y o m o t t ,  a k ö z p o n t  f e ­
l é  s z é t s z ó r t a b b  a n  á l l ó  e d  é n y  p a  m a t  o t t a r t  a l  m az. N a­
gyító üveggel a fás rész harán t átm etszetén czitromsárga likacsok 
halm azait lá tn i , m elyeket tömöttebb fasejtszövet vesz körül. A kül- 
héj kéregsejtek  kevés csoportjából van képződve. A közép héj laza, 
a belhéj feszes bélsejtszövetből á ll, sejtjeik bő mennyiségű kem é­
nyítőt tarta lm aznak , ezek közt szétszórva m ásokat találunk , melyek 
apró szemcséjű, jegeczekkel elegy állománynyal teljesen ki vannak 
töltve. A fában túlnyomó fasejtszövet szinte kem ényítőt tartalm az, 
ama szemcsés állománynyal együtt. Az edény párnátok pettyege- 
te tt edényekből állanak, melyek likacsos faszövetsejtek keskeny ré ­
tegétől vannak körülvéve. Kereskedésben a gyökereket rendesen 
hosszában ketté  hasítva ta lá lju k , színük fehér, s z é t t ö r é s n é l  
p o r z a n a k .  Némileg hasonlít az őrvénysertecsék és keserű lapú 
gyökereihez, ezeket azonban az iblany m indkettőt csak sárgára fes­
ti , mig a nadragulya gyökér keményítő tartalm a m iatt feketekék 
szint nyer. Ize kezdetben édeses és kelletlen, aztán kissé keserű, 
csípős és karczoló; szaga csak a friss gyökérnek v an , és az kelle­
metlen , szárításnál szagát elveszti. N yár vége felé a gyümölcshozó 
törzsekről kell g y ű jten i, a hibás részektől m egtisztogatni, óvatosan 
kiszáritni és zá rt helyen tartani. A fás, szijas — tenax —, nem 
könnyen törhető , vagy féregrágta darabok elvetendők. K ereske­
désben h á m o z a t l a n ,  külbőrrel ellátott és h á m o z o t t  gyökereket 
különböztetnek meg, az előbbiek többet érnek, ha m indjárt az utób­
biak szebb kinézésüek is.

b . ) M a s z l a g o s  n a d r a g u l y a  l e v e l e k .  F o l i a  b e l l a d o n ­
n a  e. B e l l a d o n n a b l ä t t e r .  Meglehetős feszesek, sötétzöldek, 
tojásdadok, 6" hosszúk, és 3 ‘/a"  szélesek, közepükön legszéleseb­
bek , a levélnyélczéken keskenyedők, hegyezettek , egész-szélüek, 
felszínükön sim ák,^ alsó lapjuk idegein és a levélnyélczéken m iri­
gyesek, szőrösek. A gaik és v iráguk a la tt párosával állanak egy­
más m elle tt, egyike közülök felényivel kisebb. Nagyítva nézve a 
száraz levelek k i v á l t  f ö l ü l e t ü k ö n  f i n o m  h a l v á n y  z ö l d ­
n e k  é s  c s a k n e m  f e h é r e n  p o n t o z o t t n a k  l á t s z a n a k .  
Szárítás után igen vékonyak , csaknem áttetszők lesznek; term é­
szetes zöld színüket csaknem változatlanúl csakis gyors szárítás 
m ellett ta rtják  meg, lassú szárítás mellett azonban felül barnás-zöl­



dek és alul szürkés-zöldek lesznek. Szaguk nincs, izük fa n y a r , k e­
serű és némileg csípős. Júliusban hatályosabbak m int tavaszszal, 
s ezért akkor kell gyűjteni, s lefosztva száraikról jól bezárt edény­
ben tartan i; a késő őszszel gyűjtőiteknek majd semmi erejök sincs. 
Brandes  szerint tartalm uk következő :

A sók aljai és savai:
Almasavas atropin 1,51. Mézga 8,33. Könlegenyéleg. Hamany-
Pseudotoxin . . 16,05. Keményítő 1,25. éleg.
Phyteum acolla 6,90. Viasz 0,70. Almasav. Mészéleg.
Megaludt fekérnye 6,00. Viz . . 25,50. Kénsav. Kesrenyéleg.
Olvadó fehérnye . 4,70. Kost . . 13,70. Vilanysav. Eczetsav.
Levélzöld . . 5,84. Sók . . 3,47. Légenysav. Sóskasav.

A maszlagos nadragulya friss leveleiből készül a n a d r a g u ­
l y a  v o n a t ,  e x t r a c t u m  b e l l a d o n n a e.

c.) Az osztrák gyógyszerkönyv még az egész növényt is, h e r ­
b a  b e l l a d o n n a e  f l o r i d a  rendeli ta rtan i; m inthogy a leveleket 
és gyökereket m ár le írtuk , itt csak az ott e lm aradtakat érintjük 
röviden. Az egész növény szára 4—6 lábnyi, ágas, levelei válto- 
g a tó k ; virágai hónaljiak, m agányosak , konyák, csengetyü alakúak, 
szennyes pirosak. B okrétáik  csaknem egy hüvelyknyi hosszúk, 
szélükön 5 h as iték ú a k , alapjukon p o rvasárgák , szakaszaik igen 
rövid to jásdadok , hegyesek. —

Ezen egész szárított növényből készül a n a d r a g u l y a  f e s t -  
v é n y ,  t i n c t u r a  b e l l a d o n n a e .

6. Maszlagos redőszirom. Datura stramonium L. Stechapfel.
Kelet-Indiából keleten á t Európában csaknem m indenü tt, va­

lamint N yugot-Indiában és Eszak-A m erikában is el van terjedve. 
Szemétdombokon gyakori. M űtermi részei:

a.) R e d ő s z i r o m  l e v e l e k .  F o l i a  s t r a m o n i i .  S t e c h -  
a p f e l b l ä t  t e r .  V áltakozók, hosszú nyélczéjüek , széles tojásda- 
d o k , egyenetlenül öblösen fogazo ttak , hegyezettek , kopaszok, erő­
sen erezettek , felül sötétzöldek, alól halványzöldek , kellemetlen 
undorító szagúak , bóditók ; izök só s , k ese rű , nagyon undorító. 
Promnitz  szerint tarta lm uk:
Gyanta 0,12. Vonatanyag 0,60. Mézga 0,58. Földes sók 0,23. 
Feliérnyc 0,15. Zöld lisztüledék 0,61. Viz . 91,25. Növényrost 5,15.

Legczélszerübb a virágzás idején, Júliustól Augusztusig gyűj­
teni , s évente m egújitn i, a mi különben minden bóditó növényre 
érvényes szabály volna. 48 font friss levél kisajtólás által 9%  f°n t 
nedvet ad , melyből 1 font vonatot lehet készitni.

b . ) R e d ö s z i r  o m m a g v a k .  S e m i n a  s t r a m o n i i .  S t e c h ­
a p f e l s a m e n .  A növény ére tt m agvai, m elyeket a diónagyságú,



minden részén szúróhoz hasonló nyúlványokkal ellátott, alól 4 , fe­
lül 2 rekeszü tok nagy számmal tartalm az.

Ezek mintegy lencse nagyságúak, vese a lakúak , laposak, fino­
man mélyen pon tozo ttak , ránczos dudorosak , barnásfeketék , belől
fehérek és olajos- lisztesek ; zúzásnál undorító szag ú ak ; izök olajos
keserű. Brandes szerint tartalm uk im e z : .
Almasavas daturin 1,0. Phytocoll . . . . 4,55.
Almasavas hamanyéleg 1 Fehérnye . . . . 1,90.
Eczetsavas hamanyéleg } 0,6. Glutenoin . . . . 5,50.
Almasavas mészéleg J H ártyás váladék . 1,35.
Sürü zsíros olaj 0,8. Mézgás vonatanyag 6,00.
Yajszerü zsír .

} 1,4.
Mézga, eczetsavas és sósavas

Levélzöld . . , hamany- és mészéleggel 7,90.
Y i z ...................................... 15,10. Bassorin, timanyéleggel és vi-
E lain ...................................... 13,85. lanysavas mészéleg . 3,40.
Viasz . . . . . 1,40. Vörös-sárga vonat 0,60.
Gyanta . . . . 9,90. Fa-rost . . . . 22,00.
Czukor . . . . 0,80.

A daturin  Planta szerint teljesen azonos a nadragulyában ta ­
láltató a trop inna l; Schroff az állati szervezetre a daturin t egészen 
hasonló hatásúnak találta ugyan az atrop innal, csakhogy kétszerte 
erősebbnek.

A m agvakból készül a r e d ö s z i r o m  f e s t v é n y ,  t i n c t u ­
r a  s t r a m o n i i .

A csucsorfélékhez tartoznak  még a S o l a n u m  t u b e r o s u m .  
B u r g o n y a .  K a r t o f f e l ,  mely Virginiából W alter Raleigh által 
1554-ben kerü lt E urópába.— A s o l a n u m  l y  c o p e r s i c u m , mely 
a paradicsom alm ákat adja. — A f e k e t e  c s u c s o r .  S o l a n u m  n i g ­
r u m .  Nachtschatten. Az előbbi kettőnek gazdasági haszna ismeretes.

Taruicsfélék családja. Centianeae. Familie der eiizianartigen Pflanzen.

F ü v ek , ritkábban cserjék , többnyire ellenes, egyszerű pálhát- 
lan levelekkel. V irágaik szabályosak , egyenkint vagy bogernyős 
virágzatban állók. Kelyliük 4 —6 ; ritkán  több osztatú. Bokrétájuk 
4—12 hasitékú , torkolatukon néha függelékekkel van ellátva. Po- 
rodáik száma többnyire 5. Termőjük felül álló, k é t gyümölcslevél­
ből van képződve , vagy egyrekeszü, falon álló mageresztékekkel, 
vagy kétrekeszü s ekkor a m ageresztékeket a válfalon viseli; b i­
beszáruk és bibéjük gyakrabban k é t hasitékú. Gyümölcsük 1 — 2 
rekeszü, kétbillentyüjü sokmagú tok, igen ritkán bogyó. M agvaik fe- 
hérnye ta rta lm ú ak , egyenes csirával.

A gyógy ti.  tud. a lapvon , II, K ö te t. 1°



Ezen család növényéi az egész földön el vannak terjedve , a 
hegyek magasabb tájain es északon azonban aránylag gyakoribbak. 
Némelyek szép virágaikért dísznövények; sokan sajátságos keserű 
vonatanyagot tartalm aznak s ezért mint hatályos gyógynövények 
szerepelnek; mérges csak kevés van közöttök.

1. Sárga tárnics. Gentiana lutea L. Enzian.
A hegyek és elő alpesek száraz rétjein Portugáltó l kezdve 

Horváthországig és K ra in á ig , különösen Adelsberg környékének 
hegyi részein nagy mennyiségben jön  e lő , úgy szinte az északi 
Apenninektől egészen Schwarzwaldig; az Osztrák alpeseken és a 
m agyar kárpátokon azonban nem terem.

2. Ragyás tárnics. Gentiana pannonica Scopolii.
M agyarország és E rdé ly , úgy szinte O sztrák , Cseh, Tirol o r­

szágok és Salzburg környékén terem , ellenben nem terem Schweiz- 
ban és a Pyreneéken.

M indkét növény gyökerei szolgáltatják a m űtermi t á r n i c s  
g y ö k e r e t ,  r a d i x  g e n t i a n a e .  Az előbbi növény gyökerei ős­
idők óta használatban v an n a k , leginkább Schweizban gyűjtik őket. 
M indkét gyökér rendesen vörös tárnics gyökér , radix gentianae 
rubrae nevet visel, az osztrák gyógyszerkönyv azonban annyi kis 
különbséget tesz k ö zö ttö k , hogy az előbbiét (1) sá rg án ak , az utób­
biét (2) vörösnek nevezi.

A sárga tarnicsgyökér hengerded , húsos, néha rendkívül vas­
tag és hosszú, többé kevésbé elágazó többnyire többfejü k a ró ­
gyökeret hajt , melyek 2 láb hosszúk és a gyökfej alatt 4 hüvelyk 
szélesek lesznek. Rendesen hosszában ketté hasítva jön kereskedés­
be. K í v ü l r ő l  s ö t é t b a r n a ,  f e l ü l  s z o r o s a n  é s  g y ö n g é ­
d e n  h a r á n t - g y ü r ü s ,  h o s s z á b a n  m é l y  b a r á z d á k k a l  
v a n  e l l á t v a .  E gy sötétbarna képzőszövet-réteg választja el az
aránylag vékony barna héjat a vastag húsos fá tó l, mely szám os, a 
héj felé sugarosan fu tó , világos fahéj szinü , vörösbarna bélsugarak 
által elkülönzött edény párnátokból képződik. A központ barna bél- 
sejtszövetböl áll. Keményítő és inulin egészen hiányoznak. A szá­
ríto tt gyökér igen törékeny , azonban könnyen nedvességet von 
m agához, s aztán p u h a , hajlékony és szívós lesz. Ize először né­
mileg édeses, aztán erős és tiszta keserű , a szájban soká megmarad.

A vörös tarnicsgyökér ettől abban különbözik, hogy színe 
sötétebb, hossz ránczai vagy barázdái számosabbak, haránt gyű­
rűi nincsenek és hogy egész darabokban jön elő. íze még keserűbb 
mint az előbbié. Henry és Caventou szerint tarta lm uk:
Gentianin. Illó szagos anyag. Jegeczithetlen czukor. Mézga.
Madárenyv. Zöld zsír. Barna vonat. Fa-rost.



A tárnics gyökérből készül a t á r n i c s  v o n a t ,  e x t r a c t u m  
g e n t i a n a e ;  ezenkívül alkatrészé a k e s e r ű  f ű s z e r e k n e k ,  
s p e c i e s  a m a r i c a n t e s .

3. Ezerjó földepe. Erythraea centaurium Pers. Gentiana cen­
taurium L. Chironia centaurium Willd. Erythrüe.

Különösen az erdőkben csaknem egész Európában el van tér* 
jedve. Ez adja a v i r á g o s  e z e r j ó  f ö l d e p e  f ü v e t ,  h e r b a  
c e n t a u r i i  m i n o r i s  f l o r i d a e ,  mely a la tt a virágzó szárhegye­
ket — summitates — értjük. Szárításnál súlyukból 66°/0 veszitnek, 
10 font szárított fü 3 l/ 2 vonatot ad.

Az élesen 4 szögű, 2 láb m ag as, csak felül bogernyősen elá­
gazó sima száron a p ró , ellenes, ülő , sima levelek vannak , ezek 
közül az alsók tojásdadok és tom pák , a felsők pedig lassankint 
keskenyedők, hegyesek, míg nem végül csaknem vonal alakúak 
lesznek. A szép p iro s , ritkán fehér virágok a szár és ágak hegyén, 
tökéletlen , három osztatú bogernyőket képeznek. Szaguk nincs, 
ízök igen keserű. Dulong egy centaurinnak nevezett növényaljat 
talált volna b enne , melynek létezése azonban még igen bizonytalan.

Belőle készül a v i r á g o s  e z e r j ó  f ö l d e p e  v o n a t ,  e x ­
t r a c t u m  c e n t a u r i i  m i n o r i s ,  mely alkatrésze az ö s s z e t e t t  
k e s e r ű  v o n a t n a k ,  e x t r a c t u m  a m a r i c a n s  c o m p o s i ­
t u m ;  s ezenkívül alkatrésze a k e s e r ű  f ű s z e r e k n e k ,  s p e c i ­
e s  a m a r i c a n t e s .

4. Vidra eleczke. Menyanthes trifoliala L. Zottenblume.
Mocsarakban , á rk o k b an , tavakban sat. egész északi E urópá­

ban , valam int Ázsiában és Eszak-Am erikában is terem. E ttől szár­
mazik a v i d r a  e l e c z k e f ü ,  h e r b a  t r i f o l i i  fi  b r i n i , B i t- 
t e r k l e e ,  mely alatt a növénynek M ájusban és Júniusban szedett 
leveleit értjük. Ezek hármasával állanak a gyökérből kiinduló liosz- 
szú levélnyélcze végén , hosszkörösek vagy visszás to jásdadok , 
tom pák, egész-szélüek vagy kevéssé csipkések, s im ák , halvány­
zöldek és nedvdúsak. Szaguk nincs, izök erős, tartós keserű. Tromms - 
dor f f  a kisajtóit lében ta lá l t :
Vonatos keseranyagot (Menyanthin). Eczetsavas hamanyéleget.
Vízben és borlangban olvadó állományt. Mézgát. Levélzöldet.
In u l in t, (Menyanthin). Fehérnyét. Alraasavat.

Brandes egy fehér poros, keseranyagot nyert belőle, melyet 
m enyanthnak nevezett.

A vidra eleczkefü alkatrészét képezi a k e s e r ű  f ű s z e r e k ­
n e k ,  s p e c i e s  a m a r i c a n t e s ;  ezen kívül belőle készül a v i d ­
r a  e l e c z k e  v o n a t ,  e x t r a c t u m  t r i f o l i i  f i b r i n i ,  mely
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egyik alkatrésze az ö s s z e t e t t  k e s e r ű  v o n a t n a k ,  e x t r a c ­
t u m  a m a r i c a n s  c o m p o s i t u m .

Apocziufélck családja. Apocyueae, és részben Loganiaceae. Familie der Apo-
cyncen.

Cserjék és füvek, gyakran tejnedvvel. Leveleik többnyire elle­
nesek. V irágaik h im nök, szabályosak , egyenkint vagy nyélczés 
bogernyőben állók. Kelyhök 4 —5 osztatú. B okrétájuk 5 hasitékú, 
a szakaszok többnyire sodrott rügy teleppel, torkolatukon g yakrab ­
ban koszorúval vannak ellátva. Porodáik a bokrétán ü lnek , him- 
poruk szemcsés. Termőjük 2 elkülönzött, vagy egy két rekeszü 
petefészekké összenőtt gyümölcslevélből képződik. Gyümölcsük 
to k , bogyó, vagy csontár, vagy k é t elkülönzött szütyő. M agvaik 
többnyire üstökkel vannak koszorúzva. Fehérnyéjük többnyire k e ­
vés, csirájuk egyenes.

Ezen kiválólag forró égalj alatt honos csa lád , tejnedvében ren­
desen hatályos anyagokat tartalm az s ezért különböző gyógy- és 
mérges növényeket foglal magában.

1. Strychnos nux  vomica L. Ebvészmagfa. Krähenaugenbaum.
Koromandel egész p a r tjá n , Ceylon szigetén és Kelet-India 

más részein. E ttő l szárm aznak az
E b v é s z m a g v a k .  N u c e s  v o m i c a e .  S e m e n  v o m i c u m .  

K r ä h e n a u g e n .  B r e c h n ü s s e ,  melyek a gyümölcs érett mag- 
vai. Az érett gyümölcs nagy egy rekeszü bogyó , mely szilárd 
szép sárgapiros héjban p u h a , kocsonyaszerü nem mérges b e le t, és 
ebben középén álló m agtartón 3 —5 m agvat tartalm az. Ezen mag­
vak körkerekségüek, laposak, gyakran  egy kissé görbiilttek, 
vastagságúak , és %  hüvelyknyi szélesek, tompa szé lüek , szélükön 
valamivel vastagabbak mint központjukon , hol egyik oldalon kis 
mélyedést, másik oldalon csekély em elkedettséget m utatnak, közpon­
tosán összefutó és rányomuló rövid szőreiktől sárgás-szürkék , se­
lyem fényüek és puha gyöngéd tapintatúak. Külhéjuk egy szürke­
fehér , kemény , szívós szaruszerü , két magszíkből álló belet ta r ­
talm az, melyet porrá törni szerfelett nehéz. Ezen porrá törés azon­
ban nagyon megkönnyül ak k o r , ha vízben m egpuhitjuk vagy for­
ró vízgőznek tesszük k i ,  szét vagdaljuk , és azután nagyon erősen 
kiszárítjuk. Az árubeli por szürke, és gyakran m árgával, konyha­
sóval sat. van elegyítve. Az ebvészm agvak szag nélk ü liek ; ízök 
igen keserű.

Pelletier és Caventou szerint ugyanazon alkatrészeket ta rta l­
mazzák , m iket az Ig ná tzbabok , azonban csak 0,4%  strychnint,



ellenben brucin t, sárga festanyagot és zsírt aránylag valamivel 
nagyobb mennyiségben. Pettenkofer 0,53%  strychnint talált bennük. 
Denoix  még egy harm adik aljat is talált volna benne , melyet ő 
lgasurinnak  nevez. Pfaf f  légenytartalm ú anyagot talált benne és 
a mellett czukor jelenlétét g y an íto tta , mivel az ebvészmagvak víz­
zel leöntve, boros erjedésbe mennek á t és valóban Rebling 6°/0 
czukrot m utatott ki bennük.

Az ebvész magvakból készül az e b v é s z m a g v o n a t ,  e x ­
t r a c t u m  n u c i s  v o m i c a e ;  az e b v é s z m a g  f e s t v é n y ,  t i n c ­
t u r a  n u c i s  v o m i c a e ,  a s z o r a l ,  s t r y c h n i n u m ;  és a lé- 
g e n y s a v a s  s z o r a l ,  s t r y c h n i n u m  n i t r i c u m .

2. Ignatia amara L. Strychnos Ignatii. Bergius. lgnatiana  
Philippinica Cour.

Hazája a philippinai szigetek.
Ezen cserjeszerü fa, körte nagyságú és tökhöz hasonló gyümöl­

cseinek érett m ag v a i, melyek mintegy 20 szemenként igen keserű 
béllel vannak körü lvéve, szolgáltatják a műtermi

I g n á t z b a b o t ,  F a b a e  s a n c t i  I g n a t i i  s. f e b r i f u g a e  
s. i n d i c a e. I g n a t i u s b o h n e n .  — Ezek szerecsendió nagysá­
gúak vagy kisebbek is , szabálytalan a lak ú a k , hosszasak, tompák, 
három négy, vagy több oldalúnk is , egyik oldalukon szélesek, né­
ha laposak, kívül vöröses-szürkék, vagy barnásak, halványak, fino- 
múl központosán csíko lttak , néha gyöngéd, le nem törölhető vilá­
gosbarna kóczczal fedettek, vagy világos-szürke vagy kékes vona- 
dékkal behintvék. Belsejükben fehéresek, sá rg ásak , zöldessárgák, 
világos-szürkék vagy barnásak, szilárdak , kem ények, szaruszerüek, 
némileg á tte tsző k ; porrá törni őket felette nehéz. Szaguk nincs, 
ízük szerfelett undorító keserű , hatásuk igen mérges. Pelletier és 
Caventou szerint tartalm uk :
Strychnin. Brucin. Tejsav ? Mézga (sok).
Z öld , vajszerü zsír. Bassorin. Hamanyhalvag. Keményítő (kevés).
Vonatos sárga festanyag. Viasz (kevés). Fa-rost. Szénsavas mészéleg.

Strychnin tartalm uk 1,2. Pettenkofer szerint 1,4, és Geiseler 
szerint 1,5 száztólira rúg.

Borágó vagy Boricsfélék vagy Érdcslevelfiek családja. Boragineae Asperifo- 
líac. l’amilic der Boraginceii.

F üszerü , ritkán  cserjés növények, váltogató, egész, pálhátlan 
levelekkel, melyek a szárral együtt gyakran merev szőrökkel van­
nak ellátva, azért neveztetnek ezen család növényei érdes levelű-



eknek is. V irágaik rendesen szabályosak, him nők, többnyire egy- 
oldalra fordult csomókban állók, melyek virágzás előtt csigaalakú- 
lag vannak tekeredve. Kelyhük szabad , 4 - δ osztató , maradó. 
Bokrétájuk δ h asáb ú , ritkán  némileg szabálytalan p á r tá v a l, torko­
latukon δ elkülönzött, vagy koszorúvá egyesült pikkely kékkel (for­
nices), melyek a porodákkal váltakoznak. Term éjük külsőleg 4 osz­
ta tó , belől egy egy tojásó négy rekeszszel, bibeszáruk a terme 
központjából ered , bibéjük egyszerű, vagy két liasitékú. Gyümöl­
csük négy osztató gubócz — Spaltfrucht — , melynek egyes fejei 
egymagú diót állitnak elénk. M agvaik fehérnye nélkül, csirájuk 
többnyire egyenes.

A borágófélék a melegebb mérsékelt égalj lakosai, ezért E u­
rópában a középtenger melléki tartom ányokban leggyakoribbak. 
Többnyire nyákot és összehúzó állom ányokat tartalm aznak és né­
melyek ez okból m űterm iek , némelyek festanyagot szolgáltatnak, 
ismét mások, többen közülök szép v irágaikért kedvelt dísznövények.

1. Festő atracxél. Anchusa tinctoria L. Alkanna tinctoria 
Tausch.

M agyarországban, G örögországban, Olaszhonban, Kis-Azsiá- 
ban sat. E ttő l szárm azik a f e s t ő  a t r a c z é l  g y ö k é r ,  r a d i x  
a l c a n n a e ,  A l k a n n a w u r z e l .  Sokfejü, hengeres, orsóalakú, 
ágcsákkal és rostokkal némileg behintett g y ö k ér, melynek ránczos, 
sötét ibolyapiros, puha, igen törékeny és pikkelyszerü lemezkékből 
álló héja szennycsfehér, fás belet zár magába. Szaga n incs, íze 
nyákos, kevéssé összehúzó. δ°/0 ham ut ad. John szerint tartalm a

A gyökérhéjban: A gyökérbélben: A ham uban:

Vörös festanyag 5,5. Kevés gyanta. Hamanyhalvag és szénsavas hamanyéleg. 
Vonatanyag . 1,0. Kevés festanyag. Kénsavas és vilanysavas hamanyéleg.
Mézga . . . 6,3. Mézga. Vilanysavas mészéleg.
Vonatüledék . 65,0. Vonatanyag. Vilanysavas kesrenyéleg.
Fa-rost . . . 18,0. Fa-rost. Vaséleg és kovasav.

A vörös festanyagot később Felletier, Bollay és Wydler szaba­
tosabban elemezték és atraczélsavnak nevezték. H a oldatát főzzük, 
igen könnyen alaktalan zöld te s tb e , alkanna zöldbe megy át.

A v ö r ö s  a j k  v i a s z t a p a s z ,  c e r a t u m  a d  l a b i a  r u b ­
r u m  készítéséhez alkalm aztatik.

2. Fekete nadálytő. Symphytum officinale L. Beinicell.
Nedves ré te k e n , á rk o k , patakok mellett Európa minden o r­

szágaiban terem. Oszszel gyűjtö tt s hosszában széthasgatott gyö­
kere adja a



F e k e t e  n a d á l y t ő  g y ö k e r e t ,  r a d i x  s y m p h y t i  3 . 
c o n s o l i d a e  ra a j  o r i s, S c h w a r z w u r z e l .  Ez orsóalakú, kévéssé 
ágas, felül egy hüvelyknyi vastagságú, kivül fekete, belől fehér, húsos, 
nedvdús. H aránt átm etszetén egy aránylag vékony héjat, egy vastag 
b e le t , 3 szögű és csillagalakra helyezett fapam atokat és a központon 
egy vékony bélcsövet találunk. A héjban és a bélsugarakban a fapama- 
tok közt k ev és , igen apró keményítő szem cséket, azonban sok 
növénynyákot találunk. Szárításnál ránczos , belől sá rg ás , tülksze- 
rü kemény és töm ött lesz. Iblany b a rn á ra , vashalvag feketezöldre 
festi. Szaga n incs, íze fanyar édeses, n y ák o s, kissé összehúzó, 
rágás által nyákká válik. Vízzel főzetve két harm ad részéig felol­
vad. T arta lm a :

Keményítő. Czukor. Bassorin. Asparagin. Csersav. Gubacssav.

Csersav jelentékeny mennyiségben van benne jelen. Blondeau 
és Plisson szerint Althein is volna benne.

A lkatrésze a s é r v e l l e n e s  t a p a s z n a k ,  e m p l a s t r u m  a d  
r u p t u r a s  s. e m p l a s t r u m  a d  h e r n i a s .

3. Műtermi gálna. Pulmonaria officinalis L. Lungenkraut.
Nedves erdőkön E urópa minden országaiban terem. Ez adja a
T ü d ő g á l n a  f ü v e t ,  F o l i a  v. h e r b a  p u l m o n a r i a e  

m a c u l a t a e .  Ezen levelek m indenütt rövid és merev szőrrel van­
nak beh in tve , felül sötétzöldek és gyakran fehérzöldesen fokozot­
tak , alól halványzöldek ; az alsók hosszú nyélczéjüek, keskenyen 
szárnyalttal^, egész-szélüek, hegyezettek és sziv a la k ú a k , vagy 
hoszszasak, vagy tojásdad lándzsások, a felsők azonban ülők és 
tojás kerekdedek. Szaguk n incs, ízük n y ák o s, füszerü összehúzó. 
Vegyelemzése még hiányzik.

A lkatrésze a m e l l f ü s z e r e k n e k ,  s p e c i e s  p e c t o r a l e s  
s. s p e c i e s  a d  i n f u s u m  p e c t o r a l e .

Ezen családhoz tartozik még a Borrago officinalis, és a Cy- 
noglossum officinale, melyek régebben műtermiek v o lta k , s külö­
nösen az utóbbi egyik alkatrészét képezte a massa pilularum de 
cynoglosso-nak. Ma m ár mindezek nem műtermiek többé.

Ajkasok családja. Labiatac. Familie der lippcnbliitliigeii Pflanzen.

Cserjék., félcserjék vagy fü v ek , ellenes 4 élű ágakkal. L eve­
leik ellenesek, keresztedzők , pálhátlanok, többnyire osztatlanok. 
V irágaik hónaljiak , rendesen összenyomott bogernyőben állanak, 
melyek félgyürüt állitnak elő , s a szár felső részén egyesülésük­
ben bugát vagy fejecskét képeznek. Kelyhük m aradó, tíz idegü



csövei és 5 fogú szabályos, vagy két ajkú szegélylyel. V iráguk 
szabálytalan, egyenes vagy görbült csövei es 4 —5 lebenyü , sza­
bály szerint világosan két a jkú  szegélylyel, melyből aztán a felső 
ajaknak k é t , az alsó ajaknak 3 lebenye van. Porodáik száma 4, 
kétfőbbhim es; vagy a két rövidebb felső hibás képződése m iatt 
2. — Portokjaik alá felé egymástól eltérő rekeszekkel. Term éjük 
két gyümölcslevélböl van képződve, 4 lebenyü, 4 rekeszü , min­
den rekesz egy felfelé álló to jásk áv a l; bibeszáruk a terme osztá­
lyait alapjukon egymással összeköti , begyén egyenetlenül k é t ha- 
s iték ú , bibéjük egyszerű. Gyümölcsük , mint ez előbbi családé gu- 
bócz — Spaltfrucht — , mely négy diócskaszerü egymagú osztályra 
válik vagy oszlik szét. Mag vük felfelé álló , fehérnyéjük igen cse­
k é ly , csirájuk egyenes.

Ezen n ag y , és igen határozottan jellegzett család legnagyobb 
számmal a melegebb m érsékelt égalj alatt van képviselve, így kü­
lönösen a középtenger-m elléki tartom ányokban. Az ajkas virágú 
növények rendesen az által tűnnek k i, hogy füszerü részeik igen 
illatosak, mely illó olaj tartalm uktól szárm azik, mely többnyire 
a felület szőrmeze közt különös tekéded mirigy sejtekben elválasztva 
található.

1. Szagos levendula. Lavandula vera DC. Lavandula spica v. 
angustifolia L. Lavendel.

Napos , száraz helyeken D él-Európában és Eszak-Am erikában 
közönséges, nálunk kertekben gyakran tenyésztik. A gyógyszer- 
könyv

L e  v e n  d u l a v i r  á g . F  l o r e  s l a v a n d u l a e ,  L a v e n d e l ­
b l u m e n  név a la tt ezen növénynek teljes k iv iritása előtt gyűjtött 
v irágait rendeli tartani. Kelyhük to jásdad , hasas, kékes ibolyaszi- 
n ü , aczélkék is, kóczos ; 13 hosszcsíkkal és 5 rövid k ikerekitett 
fehérszélü csaknem egyenlő foggal, s a legfelső keskenyebb fog egy 
rövid függelékkel van ellátva. B okrétájuk kétszer olyan hosszú 
mint a k eh e ly , azú rk ék , kívül puhaszőrü ; csöve csaknem henger­
alakú , hosszabb mint a kehely. Felső ajka függélyes, két hasábú, 
lebenyei egyenlők, kerekítettek. Alsó ajkuk 3 hasitékú , lebenyeik 
kiterjedők, egyenlők, valamivel rövidebbek mint a felső ajak. Sza­
guk sajátságos kellemes illatos; ízök melegítő keserű. A levendula 
v irágo t, m int szinte minden más illatos füvet jól bezárt edényben 
kell tartani, az igen régiek s azok, melyek illatukat m ár elvesztet­
té k , elvetendők.

A lkatrésze az i l l a t o s  e c z e t n e k ,  a c e t u m  a r o m a t i c u m ;  
a b o r l a n g o s  i l l a t o s  v í z n e k ,  a q u a  a r o m a t i c a  s p i r i t u o -



s a s. b a l s a m u m  e m b r y o n i s ;  a l e v e n d u l a  v í z n e k ,  a q u a  
l a v a n d u l a e ;  a l e v e n d u l a  f e s t v é n y n e k ,  s p i r i t u s  l a ­
v a n  d u l a e ;  a b o r l a n g o s  s e b v i z n e k ,  a q u a  v u l n e r a r i a  
s p i r i t u o s a  s. a q u a  v u l n e r a r i a  c u m  a l c o h o l e ;  a j e l e s  
f ü s t ö l ő  p o r n a k ,  p u l v i s  f u m a l i s  n o b i l i s ,  a k ö z ö n s é ­
g e s  f ü s t ö l ő  p o r n a k ,  p u l v i s  f u m a l i s  o r d i n a r i u s ;  és a z  
i l l a t o s  f ű s z e r e k n e k ;  s p e c i e s  a r o m a t i c a e  s. s p e c i e s  
r e s o l v e n t e s .

Egy font virág 2 nehezék illó olajat ad. Az á r ú b e l i  l e v e n ­
d u l a  o l a j a t ,  o l e u m  l a v a n d u l a e ,  melyet a gyógyszerkönyv 
tartan i rendel, friss virágos levendulából leginkább Dél-Európában 
készítik. D erü ltn ek , higanfolyónak, sárgásnak, erős sajátságos illa­
tos szagának és ízűnek, lakkm uszt vörösitőnek és borlangban egészen 
olvadónak kell lennie. A lkatrésze a k á m f o r o s  s z a p p a n  k e n e t ­
n e k ,  l i n i m e n t u m  s a p o n a t o - c a m p h o r a t u m  s. b a l s a ­
m u m  o p o d e l d o c ,  és a l e v e n d u l á s  l é g k ö n e g e s  b o r l a n g -  
n a k ,  s p i r i t u s  s a l i s  a m m o n i a c i  l a v a n d u l a t u s , s. l i ­
q u o r  a m m o n i i  c a u s t i c i  l a v a n d u l a t u s .

2. Borsos ménta. Mentha piperita L. Pfeffermünze.
G örögországban, Jap án b an , s Angolországban vadon terem, 

nálunk sok helyt ten y ész tik ; ezen kétféle ménta között nevezetes 
külömbség v a n ; t. i. a szelíd vagy tenyésztett hatályos a lkatré­
szekben gazdagabb mint a vad; különben tenyésztését illetőleg 
megjegyzendő 1.) hogy n ed v es, kö tö tt talajban kell tenyészteni
2.) hogy minden év b en , vagy legalább minden 3 évben új földbe 
kell á t plántálni. 3.) hogy télen a hideg ellen trágyávali betaka- 
rással kell védeni 4.) hogy más m énta fajokat közelében tenyész­
teni nem szabad. M űtermiek levelei, a b o r s o s  m é n t a  l e v e l e k ,  
f o l i a  m e n t h a e  p i p e r i t a e ,  P f e f f e r  m ü n z k r a u t ,  melye­
ket a virágzás idején kell gyűjteni.

Ezen levelek hosszú nyélczéjüek, tojásdadok, vagy hosszas lánd- 
zsások, vagy szívalakú to jásdadok, röviden hegyezettek, vagy he­
gyesek , éles fürészesek, alapjukon és hegyükön csaknem egész 
szélüek , mindkét oldalukon finom gyanta pontocskákkal vannak 
beh in tve, felső lapjukon sötétzöldek és kopaszok, alsó lapjukon 
halványabbak , közép bordájukon és az ereken ritk a  , igen rövid 
szőrrel mezelttek. Szaguk erős illa to s , kám forszerü; ízök kezdet­
ben ége tő , később a szájban hűvösség érzetét hagyja hátra . Illó 
olajat ta rta lm az, 1 font fü 1 nehezéknél valamivel több olajat ad, 
továbbá keserű anyagot, csersavat, farostot.



Azon sze rek , melyekhez alkalmazzuk, következők: i l l a t o s  
e c z e t ,  a c e t u m  a r o m a t i c u m ;  b ű z ö s  m é h  k ó r e l l e n e s  
v i z ,  a q u a  a n t i  h y s t e r i c a  f o e t i d a ;  b o r s o s  m e n t a  vi z ,  
a q u a  m e n t h a e  p i p e r i t a e ;  b o r s o s  m e n t a  ó l a j e z u k o r ,  
e l a e o s a c c  h a  r u m  m e n t h a e  p i p e r i t a e ;  i l l a t o s  n y e l e t ,  
e l e c t u a r i u m  a r o m a t i c u m  s. s t o m a c h i c u m ;  b o r s o s ­
m e n t a  o l a j ,  o l e u m  m e n t h a e  p i p e r i t a e ;  b o r s o s m é n t a  
k e r e k e s e k ,  r o t u l a e  m e n t h a e  p i p e r i t a e .

3. Fodor menta. Mentha crispa. L. Krausemünze.
H azája ismeretlen. Valószínűleg a vizi m entából, mentha aqua­

tica fajzott el. A H arz hegységben vadon terem. Nedves kötött 
talajon legjobban tenyészik. Levelei a f o d o r  m é n t a  l e v e l e k ,  
f o l i a  s. h e r b a  m e n t h a e  c r i s p a e ,  K r a u s e m ü n z k r a u t  
műtermiek. Ezek rövid nyélczéjüek , 1 — l 1/*" hosszak, 9 —15"' 
szélesek, sz ivalakúak , vagy tojásdad kerekdedek , hegyesek , szé­
lükön egyenetlen hosszú, és hegyes fo g ak k al; fodrosak, ránezosak, 
felül egészen kopaszok, a lu l, különösen közép bordájukon vala­
mennyire rövid szőrüek , itt ott sárga gyanta pontocskákkal van­
nak ellátva.

Szaguk sajátságos erős , balzsam os, fűszeres. Izök balzsamos, 
fűszeres, keserűs. Egy font száraz fű mintegy 3 nehezék illó ola­
ja t  a d , mely f o d o r  m é n t  a o l a j ,  o l e u m  m e n t h a e  c r i s p a e  
néven szintén műtermi. Többi alkatrészeit még eddig nem igen ta ­
nulmányozták.

Azon gyógyszerek , melyekhez alkalm aztatik , következők: 
I l l a t o s  b o r l a n g o s v i z ,  a q u a  a r o m a t i c a  s p i r i t u o s a ;  
e g y s z e r ű  é s  k i r á l y i  s z é l ü z ő v i z ,  a q u a  c a r m i n a t i v a  
s i m p l e x  e t  r e g i a ;  f o d o r  m é n t a  v i z ,  a q u a  m e n t h a e  
c r i s p a e ;  b o r l a n g o s  s e b v i z ,  a q u a  v u l n e r a r i a  s p i r i t u ­
o s a ;  i l l a t o s  f ű s z e r e k ,  s p e c i e s  a r o m a t i c a e  s. r e s o l v e n ­
t e s ,  f o d o r  m é n t a  l é l ,  s p i r i t u s  m e n t h a e  c r i s p a e ;  f o ­
d o  r m é n t a  s z ö r p ,  s y r u p u s  m e n t h a e .

4. Kerti zsálya. Salvia officinalis. L. Salbei.
Dél-Európában napos hegyeken és sziklákon közönséges, ná­

lunk gyakran tenyésztik. V irágzásakor száraz időben gyűjtendő 
levelei adják a műtermi z s á l y a  l e v e l e t ,  f o l i a  s. h e r b  a s a l ­
v i a e ,  S a l b e i b l ä t t e r .  Hampe szerint a levelek virágzáskor még 
nem sokat érnek , teljes kifejlődésük u tán  azonban leghatályosab­
bak. Zsíros talajon tenyésztve szagukból s ízükből sokat veszitnek, 
egyszersmind szélesebbek, nagyobbak és kevésbé szőrösek lesznek, 
sovány talajon azonban eredeti tulajdonságaikat ú jra  vissza nyerik.



A levelek hosszú nyélczéjüek, csaknem lándzsások, ege'szszélüek, 
vagy kevéssé csipkések, ránczosak , puha szőrüek és ezáltal kiné­
zésük szürkezöld. Szárításnál súlyokból 62%  veszitnek; szaguk sa­
játságos fűszeres, ízök fűszeres, keserű összehúzó, llisch szerint ta r­
talm uk :
Illó olaj . . . .  0,16. Zöld gyanta 2,90. Fehérnye . . . 0,43.
Vonatanyag . . |  Vonatüledék  ̂ Rost . . . .  15,87.
I^égenytartalmúanyag} Mézga . . ’ ’ Csersav . . .  ?
Légenysavas hamany-í ’ ’ Almasav . ? Viz . . . .  75,00.

éleg . . . .

Illó olajból Bartels 0,456 nyert. F ia tal levelek olaja zö ld , régi 
leveleké sárga színű.

A gyógyszerek , melyekhez a lka lm az ta tik , következők : I l l a ­
t o s  e c z e t ,  a c e t u m  a r o m a t i c u m ;  z s á l y a  v i z ,  a q u a  s a l ­
v i a e ;  i l l a t o s  b o r l a n g o s  v i z ,  a q u a  a r o m a t i c a  s p i r i t u -  
o s a ;  b o r i  a n g o s  s e b v i z ,  a q u  a v ul  n e r a r i a s p i r i t u o s a ;  
i l l a t o s  n y e l e t ,  e l e c t u a r i u m  a r o m a t i c u m ;  f e k e t e  f o g ­
p o r ,  p u l v i s  d e n t i f r i c i u s  n i g e r ;  i l l a t o s  f ű s z e r e k ,  s p e ­
c i e s  a r o m a t i c a e  s. r e s o l v e n t e s .

5. Szagos rozmarin. Rosmarinus officinalis L. Rosmarin.
A közép tenger körül G ibraltártól Kis-Azsiáig csaknem min­

den országban terem. K ertekben tenyésztik. Műtermiek a r o z m a ­
r i n  l e v e l e k ,  f o l i a  r o s m a r i n i ,  s. f o l i a  r o s m a r i n i  h o r ­
t e n s i s ,  s. f o l i a  a n t h o s ;  é s  a r o z m a r i n o  1 a j , o l e u m  r o s  
m a r i n i  s. o l e u m  a n t h o s .

A rozmarinlevelek ü lők, vonalalak ú a k , mintegy 1 hüvelyk 
hosszúk, és 1 hüvelyk szélesek, egész-szélüek, szélükön visszahen- 
geredettek , felül ránczosak és zöldek , alól fehér-kóczosak ; szaguk 
átható , fűszeres, kám forszerü, ízök körülbelül szinte ilyen. A Spa­
nyolországból jövök véknyabbak, keskenyebbek , rövidebbek és vi- 
lágosabb-zöldek, mint a többiek. 0,7— 1,4% illó olajat tartalm aznak.

A rozmarinlevél alkatrésze az i l l a t o s  e c z e t n e k ,  a c e t u m  
a r o m a t i c u m ;  a b o r l a n g o s  s e b  v í z n e k ,  a q u a  v u l n e r a r i a  
s p i r i t u o s a ;  vele készül a r o z m a r i n l é l ,  s p i r i t u s  r o s m a ­
r i n i .  A r o  z m a r i n o l a j  pedig alkatrészét képezi a k á m f o r o s  
s z a p p a n  k e n e t n e k ,  l i n i m e n t u m  s a p o n a t o - c a m p h o  r a ­
t u m  s. b a l s a m u m  o p o d e l d o c .

6. Szurokszagú murvapikk vagy Fekete gyopár. Origanum v u l ­
gare L.

Száraz köves helyeken csaknem egész Európában közönséges. 
Termő helyei különfélesége szerint igen változó. Ez adja a



F e k e t e  g y o p á r f ü v e t ,  h e r b a  o r i g a n i ,  W o h l g e m u t h -  
k  r a u t ,  D o s t e n k r a u t .  A növény leveles és virágos ághegyei. 
Szárításnál súlyokból 65%  vesz itnek , vagyis 20 font friss növény 
7 font szárazát ad. Az egyenes , csöves, négyoldalú , vörösbarna, 
ritkán  zö ld , két lábnyi m agas, rövid , fodros és elálló szőrrel me­
zeit, bogernyősen elágazó száron nyélczés, ellenes , tojásdad , tompa, 
rendesen egész-szélű, m indkét oldalán gyengén és röviden szőrözött 
leveleket ta lálunk , melyek alsó oldalukon mirigyesen vannak pon­
tozva. A barnáspiros virágok rövid kerekded füzérben állanak s a 
szár és ágak hegyein összenyomott bogernyőket képeznek , sok to­
jásdad , ibolyaszinü vagy zöld melléklevelekkel. Szaguk kellemes, 
balzsam os; ízök fűszeres, keserű. C sersavat, keserű állományt és 
mintegy 2,4% illó olajat tartalm az.

Alkatrészét képezi a b o r l a n g o s  s e b v i z n e k ,  a q u a  v u l ­
n e r a r i a  s p i r i t u o s a ,  és az i l l a t o s  f ű s z e r e k n e k ,  s p e c i e s  
a r o m a t i c a e .

7. Majorána murvapikk, vagy Kerti majorána. Origanum ma-  
jorana L. s. Majorana hortensis Moench.

D él-Európában Portugáltó l Kis-Ázsiáig vadon tenyészik, gyak­
ran mivelik is.

Füve virágzó ághegyeivel együtt m a j o r á n a  f ű ,  h e r b a m a- 
j o r a n a e ,  M a j o r a n  név alatt műtermi.

Szára b a rn a , ko p asz , jelentéktelenül négyé lü ; levelei ellene­
sek , nyelesek, tojásdadok vagy visszástojásdadok, hosszkörösek, 
kicsinyek, tom pák , egész-szélüek, erezettek , puha szőrüek , a fia­
talabbak csaknem kóczosak , és szürkezöldek. Az apró fehér v irá­
gok 4 oldalú gömbölyded füzéreket képeznek , melyek négy soro­
san zsindelyezett fedölevelekkel vannak ellátva. Ezen takaró  leve­
lek hosszasak, k ik erek ite ttek , alapjukon mindkét oldalon öblösek, 
e m ellett csaknem íkalakúak, különben egész-szélüek, puhaszőrüek, 
szélükön kóczosak és -puhák, egy kevéssel hosszabbak mint a ke­
hely. Szaguk sajátságos illa tos, ízök fűszeres, kámforszerü. Szárí­
tásnál súlyokból 87%  veszitnek. Csersavat s mintegy 2,5% illó ola­
ja t  tartalm aznak. A m ajoránáról lepárolt vízben Ilautz szabad eczet- 
savat talált.

A m a j o r á n a  k e n ő c s ,  u n g v e n t u m  m a j o r a n a e  készí­
téséhez liasználtatik.

8. Kakuk démutka. Tliymus serpyllum L.
Legelőkön, pusztákon, verőfényes halmokon egész Európában kö­

zönséges.



V i r á g o s  k a k u k f ü ,  h e r b a  s e r p y l l i  f l o r i d a ,  W i l ­
d e r  v. F e l d  T h y m i a n  oder Q u e n d e l  név alatt a virágzó nö­
vény műtermi.

Szára vékony, igen elágazó, azonban egyszerű is, négyszögü, 
két homorú és két domború lappal. Levelei rövid nyélczéjüek, a 
levélnyélcze felé többé kevésbé keskenyednek, alapjukon meglehe­
tős merev szőrrel fedvék , a csaknem vonalalakútól a széles hossz­
körösig minden alakot képviselnek, azonban mindig tom pák , sőt 
néha k ikerekitettek  is. M indkét oldalukon számos besüppedt olaj­
m irigyeik vannak ; felül sötétzöldek, alól halványabbak , emelke­
dett erezésekkel vannak átszőve, egészen kopaszok , vagy többé 
kevésbé szőrözöttek. Az apró v ö rö s, ritkán  fehér, rövid nyélczéjü 
virágok egymáshoz kisebb nagyobb távolságban gyűrűkben állanak, 
gyakran fejalakúlag vannak egyesülve. Szaguk kellem es, sajátsá­
gos , némely féleségeinél czitromhoz hasonló , mint például a T hy­
mus citriodorusnál. Izök illatos k e se rű , összehúzó. Szárításnál sú­
lyokból 62°/o veszitnek. 30 font Beaumé szerint 1 Hagen szerint 
8, Bartels szerint 9 scrupulus illó olajat tartalm az. Herberger sze­
rin t a Thym us citriodorus tartalm a :

Sárga illó olaj. Fehéruye. Fa-rost.
Levélzöld. Zsíros olaj. Almasavas hamanyéleg.
Keserű vonatanyag. Gyanta. Almasavas kesrenyéleg.
Csersav. Hamanyhalvag. Kénsavas hamanyéleg.

Alkatrésze a b ű z ö s  m é h  k ó r e l l e n e s  v í z n e k ,  a q u a  an-  
t i h y s t e r i c a  f o e t i d a ;  a b o r l a n g o s  s e b v i z n e k ,  a q u a  
v u l n e r a r i a  s p i r i t u o s a ;  a z  i l l a t o s  n y e l e i n e k ,  e l e c t u a- 
r i u m  a r o m a t i c u m ;  és a m á k o n y o s  i l l a t o s  n y e l e i n e k ,  
e l e c t u a r i u m  a r o m a t i c u m  c u m  o p i o ,  s. e l e c t u a r i u m  
a n o d y n u m  s. t h e r i a c a ,  és a k a k u k f ü  l é l n e k ,  s p i r i t u s  
s e r p y l l i .

9. Borsos szátorja. Satureja hortensis L. Saturei.
Dél-Európában s keleten honos , konyha kertekben nálunk 

gyakran mivelik.
A virágzó fű , h e r b a  s a t u r e j a e  h o r t e n s i s  v e l  s a t i ­

v a e ,  b o r s f ü ,  B o h n e n k r a u t  néven műtermi. A 8—12 hü­
velyk m agasságú szárnak számos ágai vannak , melyek töm ött cso­
mót képeznek. Szára és ágai tom pa 4 é lüek , vörösbarnán futtatot- 
ta k , rövid, vastag, lefelé nyomott szőrrel vannak behintve.

Levelei ellenesek , keskeny lándzsások , hegyesek , tökéletesen 
egész szélüek , vastagocskák , kopaszok, vagy alapjuk felé pillások, 
nem eresek , m indkét oldalon mirigyesen pontozottak ; a középborda



a sötétzöld csaknem fénylő felső lapba be van nyom ulva, az alsó 
lapon kissé kiálló. A rövid nyélczéjü, halványkék vagy vöröses 
virágok a levelek hónaljaiban négyesével ötösével bogernyőcskékbe 
vannak összeállva. Szaga erős, sajátságos fűszeres; íze szúró illatos. 
Illó olajat és csersavat tartalm az.

Alkatrésze az i l l a t o s  n y e l e t n e k ,  e l e c t u a r i u m  a r o m a ­
t i c u m  s e u  s t o m a c h i c u m ;  a m á k o n y o s  i l l a t o s  n y e l e t ­
n e k ,  e l e c t u a r i u m  a r o m a t i c u m  c u m  o p i o  s. e l e c t u a ­
r i u m  a n o d y n u m ,  s. T h e r i a c a ;  és az i l l a t o s  f ű s z e r e k ­
n e k ,  s p e c i e s  a r o m a t i c a e  s. r e s o l v e n t e s .

10. Kerti izsóp. Hyssopus officinalis. L. Isop.
D él-E urópában, Schweizban , Dalmát- Horvátországban sziklá­

kon és puszta falakon vadon terem, nálunk kertekben gyakran te­
nyésztik. G yógyszertárainkban a virágos fű i z s ó p f ü ,  h e r b a  
h y s s o p i ,  I s o p p ,  H y s s o p  név a la tt ta rta tik . 40 font friss fű, 
11 font szárazát ad.

Szára alól fás , felül füszeífü, á g a s , 1 — 2 láb hosszú, ifjú ko­
rában finom rövid szőrrel van behintve. Levelei keresztesen ellene* 
s e k , ü lő k , lándzsa vagy csaknem vonalalakúak , hegyesek , töké­
letesen épszélüek, szélükön vissza hengeredettek , felül sötétzöldek, 
alól halványabbak, m indkét oldalon besüppedt mirigyekkel. A le­
vél hónaljakban nincsenek levélpamatok. Az apró kékvörös vagy 
fehér virágok rövid nyélczéjü 5—6 virágú bogernyöből összetett 
v irággyürüt k ép ezn ek , melyek egyoldalú, egyenes füzérforma bu­
gát állitnak elő. Szaguk sajátságos illatos , ízök fűszeres keserű. 
Herberger szerint tartalm uk :
Illó olaj. Hyssopin. Czukor. Almasavas hamanyéleg.
Hagymaszagú anyag. Csersav. Mézga. Haraanyhalvag.
Olajos zsiros anyag. Almasav. Vas. Szénsavas hamanyéleg.
Vilanysavas mészéleg. Feliérnye. Kovasav. Kénsavas hamanyéleg.

A hyssopint később tévedésnek bizonyították be.
Raybaud  100 font növényből 26—42 nehezék és 36 szemer illó 

olajat nyert.
A lkatrésze a b o r l a n g o s  s e b v i z n e k ,  a q u a  v u l n e r a r i a  

s p i r i t u o s a ;  és az i l l a t o s  f ű s z e r e k n e k ,  s p e c i e s  a r o ­
m a t i c a e  s. r e s o l v e n t e s .

11. Czitromszagú méh fű. Melissa officinalis L. Melisse.
Közép-Európában M agyarországon elkezdve, A ustrián , Felső-

Olaszországon á t Schweizig és déli Németországban hegyi erdők­
ben terem  ; kertekben is tenyésztik.



M é h f ü ,  f o l i a  v. h e r b a  m e l i s  s a e ,  C i t r o n  e n  m e l i s s e  
név a la tt levelei műtermiek. A növény virágzása előtt kevéssel 
kell leszedni, gyorsan m egszáritni és jól bezárt edényben tartani 
s minden évben megújitni. Levelei nyélczések, tom pák , tojásda- 
d o k , csipkés-fürészesek, világos-zöldek, alsó lapjukon erősen kiálló 
érhálóval átszőve , rövid szőrrel kis m értékben behintve ; a legal­
sók alapjukon szívalakúak , a felsők a levélnyélczére lefutók, alap­
jukon  csaknem íkform ák. Száraz állapotukban a levelek áttetszők 
és könnyen szétmorzsolhatók. Szaga kellemes illatos , czitroméhoz 
hasonló ; íze illatos kesernyés, kissé fanyar. 10 font növény 2 ne­
hezék illó olajat ad. Ezenkívül a méhfü csersavat tartalm az. Szárí­
tásnál súlyokból 62%  veszitnek.

A lkatrésze az i l l a t o s  b o r l a n g o s  v í z n e k ,  a q u a  a r o m a ­
t i c a  s p i r i t u o s a  s. b a l s a m u m  e m b r y o n i s ;  a m é h f ü  v í z ­
n e k ,  a q u a  m e l i s s a e ;  a b o r l a n g o s  s e b v i z n e k ,  a q u a  v u l ­
n e r a r i a  s p i r i t u o s a ;  a z  i l l a t o s  l é l n e k ,  s p i r i t u s  a r o m a ­
t i c u s  s. s p i r i t u s  c a r m e l i t a r u m  s. s p i r i t u s  m e l i s s a e  
c o m p o s i t u s .

12. Orvosi pemetfű.  Marrubium vulgare L. Andorn. ..
Egész Európában csaknem m indenütt terem , különösen mive* 

lés alá nem vett helyeken. Ez adja a
F e h é r  p e m e t f ü v e t ,  h e r b a  m a r r u b i i  a l b i ,  w e t s s e r  

A n d o r n .  Szára egyenes, négyszögü, elágazó, fehér-kóczos. Le­
velei ellenesek, kerekdedek , a nyélczénél keskejiyedök, 1—1 % 
hüvelyk hosszúk , és 1 hüvelyk szélesek^, tojnpálv, nagy csipké- 
jüek  , ránczosak , felül sötétzöldek , puháh szőrözöttek , alól szür­
kék vagy fehér-kóczosak. V irágai vastag tekéded hónaljban álló 
gyűrűkben á llan ak , kelyliük kóczos , és 10 horogalakú foggal van 
e llá tv a , virága fehér. A friss növény szaga sajátságos pézsma vagy 
gyenge m oselborszerü; a szárított növény szagát legnagyobb részt 
elveszti; íze csípős, undorító keserű. Szárításnál súlyából 68%  vészit, 
és 10 font növény 3 font vonatot ad. Illó olajat, keserű állományt 
(mit Mein m arrubiinnak nevezett) és oly sok csersaVat tartalm az, 
hogy régebben cserzéshez használták.

Alkatrésze az i l l a t o s  f ű s z e r e k n e k ,  s p e c i e s  a r o m a ­
t i c a e .

13- Hagymaszagú larorja. Teucrium scordiutn L. Lachen oder 
Wasserknoblauch.

Nedves mocsáros ré teken , árokpartokon egész Európában te­
rem. H a g y m a s z a g ú  t a r o r j a f ü ,  h e r b a  s c o r d i i ,  K n o b ­
l a u c h - G a m a n d e r  név alatt virágos ághegyei műtermiek.



Szára 1—1/4 láb m agas, egyszerű vagy kevés á g ú , tompa 
4 é lű , vékony, puha bolyhú. Levelei ellenesek , ülök, hosszas lánd- 
zsások, 1%  hüvelyk hosszúk, mintegy %  hüvelyk szélesek, go­
rombán vagy tompán fürészesek, m indkét oldalon szétszórt puha 
szőrrel; alsó levelei alapjukon kerek íte ttek , gyakrabban bíborvö­
rösek , a felsők aláfelé keskenyedők, szürkezöldek, közepüktől az 
alapig egész-szélüek. V irágai nyélczések, halványpirosak vagy fe­
héresek , egyenkint vagy rendesen 2—4-esével egyesülve a levél­
hónaljban állók. Sza£a fokliagym aszerü; íze fűszeres, sós, keserű 
és némileg összehúzó. — Keserű vonatanyagot, illó olajat és cser­
savat tartalm az. 40 font friss növény 15 font szárazát ad.

A lkatrésze a z  i l l a t o s  f ű s z e r e k n e k ,  s p e c i e s  a r o m a ­
t i c a e .

14. Gyapjas foganőtt. Galeopsis grandiflora Ehrhardt. Galeop­
sis ochroleuca Lamark. Galeopsis villosa Hudson. — Hohlzahn.

Európa legtöbb országaiban, különösen gabona földeken közön­
séges. G yökerét k iv év e , g y a p j a s  f o g a n ő t t f ü ,  h e r b a g a -  
l e o p s i d i s  g r a n d i f l o r a e ,  L i e b e r s c h e  A u s - z e h r u n g s -  
k r ä u t . e r  o d e r  B l a n k e n h e i m  e r  t h e e  név alatt az egész virá- 

*φ6>3 növény műtermi. Újabb időben bizonyos Schweizerthee is jön  
elő a kereskedésben, mely hasonlókép semmi másból nem, mint Ga­
leopsis ochroleucából áll.

Szára egyenes, egyszerű vagy elágazó, 1—2 láb m agas, tompa 
4 é lű , a bütykökön nincs m egvastagodva, puha sző rű , különösen 
felfelé mirigyszőrös.■ 'E llenes levelei szélesek vagy tojásdad lánd- 
zsáso k , i y 2—3 hüvelyk hosszúk, 8—15 vonal szélesek, hegyesek, 
az alsók hosszú nyélczéjüek, a felsők és az ágakon állók lassan- 
k in t k isebbedők , rövidebb nyélczéjüek, csaknem ü lö k , mindnyá­
jan  m indkét oldalukon különösen az alsón röv id , puha, rásimúló 
szőrrel fedettek, szélükön kevéssel az alapon felül tom pák és nagy 
fogú fürészesek, a legfelsők csak fogasok, fürészesek. G yűrűik sok 
v irágúak , távol, vagy az egyszerű szárhoz közel állók. A fehér, 
sá rg a , vörössárga vagy vörös csíkos bokréták  3 —4-szer hosszab­
bak , mint az érdes bolyhú szúrós kehely. Szaga gyenge illatos, 
ízo fanyar , sós keserű. Geiger szerint ta rta lm u k :

Z s ir , viasz és levélzöld 2,77. Fa-rost 58,0 . . . .  - 60,77.
Barna, k e se rű , égénybcn nem olvadó gyanta . . . . .  0,25.
S á rg a , izgató keserű , égényben olvadó g y a n ta .................................................... 0,31.
Sárga keserű , égényben olvadó vonatanyag . . . .  - nyomai.
Barna keserű vonatanyag , sókkal......................................................................2,35.
V onatüledék, almasavas és vilanysavas mészéleggel - 1,63.



Nyákczukor barna vonatanyaggal és eczetsavas sókkal . . .  9,94.
Mézga , nyákczukor , barna vonatanyag , gubacssav és gypsz - -  0,86.
B arna, nyákos , keményítő ta rta lm ú , meglehetős légenymentes vonat 2,94.
Szénsavas mészföld 3,06. Kesrenyfóld 0,09 =  - - - - - 3,15.
Yaséleg, vilanysavas mész- és k e s r e n y é le g g e l .................................................... 0,41.
Timanyéleg 0,26. Homok 4,06 = ........................................................................4,32.
A lm asav, gubacssav, alm asavas, kénsavas, vilanysavas hamanyéleg

és vilanysavas mészéleg - - - - - - - -  8,30.

Tákajakfélék családja. Scrophulariueae. Familie »1er Scrophulariueen.

Füvek vagy félcserjék váltogató vagy ellenes, egész vagy osz­
to tt , pálhátlan levelekkel es szabálytalan virágokkal. K elyhük sza­
bad , m aradó, különböző a lak ú , többnyire 4—5 hasábú, gyakrab­
ban szabálytalan. B okrétájuk liarangalakú , két ajkú szegélylyel, 
vagy torokalakú , zá rt szájpadlással. Porodáik száma többnyire 4, 
kétfőbbhimesek, és még gyakran az 5-ik poroda durványával, ritk áb ­
ban csak 2 ;  portokjok néha egyrekeszü. Term éjük szabad , kétre- 
keszü ; bibeszáruk csúcson álló egyszerű ; bibéjük többnyire két le- 
benyü. Gyümölcsük 2 rekeszti to k , mely különböző m ódon, sza­
bály szerint azonban csúcsától kezdve és k é t billentyűsen nyílik. 
Magvai számosak , néha k á r ty á s , szárnyalakú függeléktől körül­
véve , húsos vagy porczos fehérnye hónaljában fekvő egyenes vagy 
görbült csirával. —

A tákajakfélék a mi északi m érsékelt égaljunk alatt leggya­
koribbak ; ide több hatályos gyógynövényeink ta rto z n ak , melyek 
közül nehányan mint mérges növények is figyelemre méltók; dísz­
növények is meglehetős nagy számmal jönnek elő ezen családban, 
minők Calceolaria, M im ulus, A ntirrh inum , Paulownia imperialis 
sat. —

1. a.) Szöszevő fai'kkóró. Verbascum phlomoides L.
b.) Ökörfarkkóró. Verbascum ihapsus Schrad.
c.) Keskcnylevelü farkkóró. Verbascum thapsifonne Schrad.
Leginkább ezen, napos száraz helyeken, falakon, szemét dom­

bokon nálunk gyakran előjövő fajok azok, melyeknek virágai
F a r k k ó r ó  v i r á g .  F l o r e s  v e r b a s c i ,  W o l l k r a u t b l u ­

m e n  név alatt műtermiek. Ezen szép sárga v irágbokrétákat tiszta 
meleg és száraz időben szedve, erősen k isz á r ítv a , midőn súlyok­
ból 80°/o veszitnek, zárt edényben, világosságtól ó v a , sok éven 
á t sárgán lehet eltartani. Á tm érőjük körülbelől */2 hüvelyknyi, alak­
ju k  inkább töltséres mint kerékhez hasonló , csövük v a s ta g , 5 
A  gyógy»», tud. alapvon. I I . Kötet. 16



tom pa egyenetlen szegélyhasábbal, hosszas és visszás tojásdad csú­
csokkal. l· szép porodaszáluk közzül kettő k opasz , és csak kevés­
sel hosszabbak mint a többi 3 , melyek közzül ismét 2 egészen, és 
e g y , csak közepétől felfelé, fehér elálló gyapjúval vannak fedve. 
Szaguk kellemetlen , csaknem hódító , kiszárítva azonban kellemes, 
m éz-szerü, ízök nyákos édes. Rebling szerint ll° /o  czukrot ta rta l­
m aznak, s Morin szerint tartalm uk:
Sárga illó olaj.
Jegeczithetlen czukor.
Almasav és vilanysav.
Almasavas liamany- és mészéleg. 
Kénsavas hamany- és mészéleg. 
Vilanysavas hamany- és mészéleg.

Levélzöld.
Savas zsír.
Sárga festanyag. 
Növényrost. 
Hamanylialvag. 
Eczetsavas liamanyéleg.

Mézga.
Fehérnye.
Kovasav.
Timanyfóld.
Vaséleg.
Viz.

A lkatrésze a m e l l f ü s z e r e k n e k ,  s p e c i e s  p e c t o r a l e s .
2. Gyujtován pintyö. L inaria vulgaris Mill. Antirrhinum li- 

naria L. Leinkraut.
Egész Európában m indenütt közönséges. Ez adja a 
G y u j  t o v á n f ü v e t ,  l i e r b a  l i n a r i a e ,  L e i n k r a u  t , mely 

alatt, a gyökeret kivéve, az egész virágos növényt értjük. Szára 
3 hüvelyktől 2 láb magasságig , k e re k , majd s im a, majd rövidszörü, 
m ajd egyenes, majd kapaszkodó, majd egyszerű, majd alólról föl­
felé , vagy csak felül ágas. A számos szétszórttan ülő és nyélczétlcn 
levelek egyidegüek, keskeny-vonallándzsások , egész-szélüek, simák, 
gyöngék, hegyezettek , felül sötét-zöldek, alól kékes-zöldek. Szép 
sárga álczázott virágai sa rk an ty ú sak , és töm ött ághegyi fürtöket 
képeznek. Szaguk kellem etlen, ízük szinte kellemetlen füszerü, sós, 
k e se rű , csípős. — T arta lm u k :

R iege l: 
Anthokirrin . . . 1,50.
Anthoxanthin . . . 0,80.
Levélzöld és zsír . 0,55. 
Növénysavas mész és

czukor . . . 3,20. 
Csersav . . . .  0,23. 
Fehérnye . . . .  0,80. 
Nyák . . . .  4,95. 
Víz . . . .  74,80.
Növényrost . . . 13,35.

W a h
Linarin.
Linaracrin.
Linarosmin.
Linar-resin.

Anthokirrin.
Levélzöld.
Barna festanyag.
Vilanysav.
Növényrost.

sze rin t:
Antirrhinsav.
Mézga. Czukor. Pektin. 
Czitromsav.
Almasav. Eczetsav.

Csersav. Huminsav. 
Hamany- és szikenyéleg. 
Mész- és kesrenyéleg. 
Vaséleg.
Kénsav. Sósav.

Szárított állapotában a g y ú j t o v á n  
l i n a r i a e  készítésére fordittatik .

k e n ő c s ,  u n g v e n t u m

3. Réti estkor ka. Gratiola officinalis L. Gnadenkraut.



M ocsárokban, gödrökben , folyamok partjain  Európa minden 
országában terem. Műtermi részei következők:

a.) C s ik o  r k a g y  ö k é r .  R a d i x  g r a t i o l a e .  G n a d e n ­
k r a u t w u r z e l .  Kúszó, viz-szintes, cz ikkelyes, szürke-sárgás, hol- 
lótoll vastagságú gyöktöke , melyből a tojásdad feketés pikkelyek­
kel behintett czikkelyeken számos hosszú gyökrostok mennek ki. 
Szaga n in cs , íze undorító , k ese rű , csípős.

b.) C s i k o r k a f ű .  H e r b  a g r a t i o l a e .  G o t t e s g n a d e  n- 
k r a u t .  Szára 1— V / 2 láb magas, egyenes, kopasz, görge teg , fel­
felé csaknem négyélü , czikkelyes , nedvdús , egyszerű , vagy az alsó 
levélhónaljakból nehány ellenes, gyümölcstelen ága t hajt. A ke­
resztben ellenes levelek a szárat félig ölelik, lándzsások, 3—5 ide- 
güek , közepüktől hegyükig fogazottak , kopaszok, simák , világos­
zöldek, hosszabbak mint a czikkelygöcsök , a felsők lassankint kes­
kenyebbek és hegyesebbek, kevésbé láthatóan fürészesek, mindig 
csak 3 idegüek, a takaró levelekhez és kehelyhez hasonlóan m iri­
gyesen pontozottak. A fehéres vagy halványpirosas virágok egyen- 
k in t állanak a levélhónaljakban, ellenes fonalszerü kopasz nyélczé- 
ken. Az 5 hasábú kehely alapján két vonallándzsás alakú, hegyes, 
kissé elálló takaró  levélkét ta lá lu n k , ezért a kehely hétlevelünek 
látszik. Szaguk nincs , ízük u n dorító , igen keserű és csípős. Vau- 
quelin szerint tarta lm a:
Csípős puha gyanta. Vilanysavas mészéleg. Mézga. Fehérnye. Almasavas ha-

manycleg.
Á llati anyag. Sóskasavas, és almasavas mészéleg. Konyhasó. Yaséleg. Kovasav.

4. Piros gyűszűvirág. Digitalis purpurea L. Fingerhut.
A ustriát kivéve dél és közép E u ró p áb an , különösen Basalt és 

Porphyr hegységek függelékein és mérsékelt magasságú hegyeken 
te re m , kitűnő szépségben a Schwarzwaldon. Északi tá ja k o n , ne­
vezetesen Angolországban kerítések k ö rü l, legelőkön, sík homokos 
tala jon , és völgyekben is ; M agyarország északi s Németország ke­
leti részein dísznövény gyanánt kertekben tenyésztik.

^  Műtermiek a p i r o s  g y ű s z ű v i r á g  l e v e l e i .  F o l i a  d i g i ­
t a l i s  p u r p u r e a e .  P u r p u r f i n g e r h u t b l ä t t e r .

Törzse 1—6 láb m agas, leveles, kóczos. N agy , 1 1/ 2 hüvelyk- 
nyi hosszaságú bíborvörös harangos-ajkas virágai szárhegyen álló, 
egy oldalra fordult fü rtté vannak egyesülve. L e v e l e i  v á l t a k o ­
z ó k ,  h o s s z a s  t o j á s d a d o k ,  % — 1 láb hosszúk és 2 —4 hüvelyk  
szélesek, k é t s z e r  c s i p k é s e k ,  r á n c z o s a k ,  f e l ü l  b á g y a d t  
z ö l d e k ,  p u h a s z ő r ü e k ,  a l ó l  f e h é r e s e k  é s  p u h a  k ó c z o -  
sa k . A g y ö k l e v e l e k  é s  a l s ó  t ö r z s l e v e l e k  h o s s z ú ,  szé -

16°



l e s e n  s z á r n y a l t  l e v é l n y é l c z é b e  f u t n a k  k i ,  a felsők rö ­
vid nyélczéjüek, vagy ülők es kisebbek. A gyűszűvirág-leveleket 
virágzó, vadon növő es nem tenyésztett növényekről kell szedni, 
gonddal szárítn i, és tartan i s minden évben megújitni. Schroff 
ugyan a kertben tenyésztett szelíd növényt a vadon nőttéhez ha­
sonló hatásúnak tapasztalta.

A kertekben tenyésztett növény elveszti szőrköntösét, e z é r t  
a s i m a  v a g y  g y e n g é n  s z ő r ö z ö t t  l e v e l e k  e l v e t e n d ő k .  
A friss növény undorító szagú és kellem etlen , kissé csípős, undo­
rító, igen keserű ízű. Szárításnál a levelek 82,6% veszitnek súlyok­
ból , sőt 84,2%, hogyha helytelenül még Májusban leszedik őket. 
Jú liu sban , v irágzásuk kezdetén leghatályosabbak. T artalm uk kö­
vetkező :

Haase és Rein : Radig sze rin t:
Sóskasavas hamanyéleg 2,0. Fehérnye ι D igitalin 8,2. P ikrin  0,4.
Nyákos anyag . . . j ^ Q  R °st · ’ Levélzöld 6,0. Skaptin 14,7.
Hamanyéleg és borkő ’ Viz . 5,5. Eczetsav 11,0. Fehérnye 9,3.
Gyantás anyag . . 5,5. Sók . i r Vaséleg 3,2. Hamanyéleg 3,7.
Vonatanyag . . . 15,0. Veszteség' ’ ’ (Felesleg 0 ,1 .) Rost 43,6.

Ám bár ezen és több más elemzések szerint m ár rég idő óta 
szó volt a d ig italinról, mint ezen növény fajlagos hatályos a lkat­
részéről , mind a mellett is csak 1845-ben sikerült azt Ilomolle-nak 
minden jogos k ívánatnak megfelelő tiszta állapotban előállítni és 
sajátságait szabatosabban tanulmányozni. A d i g i t a l i n  színtelen, 
nehezen jegeczithető, közönyös, igen változó, szerfelett keserű izü, 
és a gyüszüviráglevél hatását határozottan m utatja.

A gyűszűvirág friss leveleiből készül a g y ü s z ü v i r á g l e v é l  
v o n a t ,  e x t r a c t u m  d i g i t a l i s ,  valam int száraz leveleiből a 
g y ü s z ü v i r á g l e v é l - í r ,  u n g v e n t u m  d i g i t a l i s .

Hatodik osztály. Sokszirinú kétszikűek. Dicotyle- 
doues polypetalac. Dieotyledoneii mit mehrblattri- 

ger Blumenkrone.

Keresztes virágnak családja. Crucifcrae. Familie der kreuzblüthigen Pflanzen.

F ü szerü , többnyire egyévi növények, váltogató , egyszerű, vagy 
szárnyalt, osztott levelekkel, pálháik nincsenek. V irágaik ernyő-



a la k ú , később kinyúló bogernyőben á llan ak , virágzatuk felső levél 
képződés nélkül. Kelyhük szabad, 4 levelű, lehulló, m indkét ol­
dali levelei mélyebben ü ln e k , s alapjukon gyakrabban tömlőszerü- 
leg ki vannak tágulva. Bokrétaleveleik száma 4 , a vaczkon vagy 
telepen állanak , többnyire meglehetős hosszan körmözöttek. Poro- 
dáik száma 6 , szinte a vaczkon á llan ak , a m indkét oldaliak mé­
lyebben ülnek és tetemesen rövidebbek, mint a többi 4 , melyek a 
bokrétalevelek előtt állanak. Termőjük szab ad , két gyümölcslevél- 
böi van képződve , m elyeknek m egvastagodott szélei a mageresz­
tékeket képezik és egymással sejtes közfal által vannak összeköt­
ve; b ibeszáruk , ha jelen van , egyszerű; bibéjük 2, a magereszté­
keknek megfelelő. Gyümölcsük beczö, néha hibás képződésnél fogva 
egym agú és fel nem pattanó. M agvaik minden rekeszben két vagy 
egysorosak , fehérnye n é lk ü l; csirájuk görbe ; gyököcskéjük a lapos 
m agszíknek vagy hátán, vagy egyik szélén fekszik, vagy az utóbbi 
majd egyszerű, majd többszörösen redőzött, és körülveszi a gyö- 
köcskét.

Ezen igen határozottan jellegzett család kiváltkép a mi északi 
m érsékelt égaljunkon az alakok meglehetős változatosságában jön  
elő. Az ide tartozó növények csaknem mindannyian kénes illó olaj 
tartalm uk által tűnnek k i , mely nekiek illó csípősséget kölcsönöz? 
ezért némelyek közülök vértisztitó és sülyellenes szerek minőségé­
ben orvosi használatban v an n a k , sokan közülök k o n y h a , saláta 
és főzelék növények gyanánt szolgálnak, m ásokat különféle hasz­
nos részeik m iatt nagyban tenyész tenek ; végül kedvelt dísznövé­
nyek is akadnak közöttük.

1. Orvosi kanálfű . Cochlearia officinalis L. Löffelkraut.
H azánkban a magas T á trá n , a felkai völgyben , északi Európa 

sziklás és mocsáros ten g erp artja in , A ngol, F ran cz ia , D á n , Svéd, 
Németországokban, Lapphonban és Hollandiában. Ez adja a k a n á l ­
f ü v e t ,  f o l i a  c o c l i I c a r i a e ,  L ö f f e l k r a u t ,  melynek fénylő 
zö ld , sim a, húsos levelei a virágzás kezdetén szedendők. A gyök­
levelek hosszú nyélczéjüek, tojásdad sz iva lakúak , egész-szélüek, 
vagy jelentéktelenül szögletesek; 1—V/ ι  hüvelyk szélesek, és az 
első év őszén rosett alakot vesznek fe l; a szárlevelek lassankint rö- 
videbb nyélczéjüek, míg egészen felül ülők lesznek és hosszas lánd- 
zsások, világosan szegletesen fog azo ttak , és nyílforma alapúak. 
S zag u k , különösen összedörzsölésnél sajátságos szúró csípős, ízök 
csípős, zsázsaszerü, kissé sós és keserű. Szárításnál csípősségét 
elveszti és súlyából 90°/o· Gutret szerint tarta lm a:
Keserű vonatanyag. Keserű gyanta. Fehérnye. Rost. Kénsavas könlegeny. 
Zöld lisztüledék. Salétrom. Mézga. Gypsz. Sósavas könlegeny.



A levelek besűrített nedvében Braconnot következőket ta lá lta : 
Barna édes vonatot - - 48,33. Növénysavas mészéleget - 8,67.
Légenytartalm ú állományt - 32,00. Hamanyhalvagot - - jg o o
Növénysavas hamanyéleget - 6,07. Kénsavas hamanyéleget -

A friss kanálfű készítm ényei: k a n á 1 f ü v i z , a q u a  c o c h 1 e- 
a r i a e ,  és k a n á l f ü l é i ,  s p i r i t u s  c o c h l e a r i a e .

2. Fekete repcze. Sinapis nigra L. Brassica melanosinapis 
Koch.

Közép és Dél-Európában szántóföldeken, u takon , és szemét­
dombokon terem. Nagy terjedelemben tenyésztik is.

A p ró , gömbölyded, rozsdabarna, finoman szurkálva pontozott 
és ezért hálószerűén erezettnek látszó, belől sárga érett magvai a

F e k e t e  r e p c z e -  v a g y  m u s t á r m a g o t ,  s e m e n  s i n a p i s  
n i g r a e ,  S c h w a r z e r  o d e r  g r ü n e r  S e n f  szolgáltatják. Zöld­
nek is, azért hívják, m ert összetörve zöldes port ad. Szétzúzva és 
vízzel megnedvesitve igen csípős illó gőzt fejleszt, mely mint a 
torma a szemből könnyet facsar. Rágásnál kezdetben olajos és ke­
se rű , majd aztán sajátságos szúró csípős ízű. Leginkább mustárpép 
készítéséhez alkalm aztatik. Thibirge szerint tartalm a :
Enyhe zsíros olaj 20% . Gyanta. Fehérnyc. Vilanysavas mészéleg. 
Csípős illó olaj. Mézga. Kén. Vilanysavas kesrenyéleg.

Ezen családba tartoznak  még a : Sinapis a lb a ; Cochlearia a r­
moracia (to rm a); N asturtium  officinale , melyek régebben m űter­
miek voltak , ma azonban m ár nem azok; valamint a káposzta és 
retekfélék számos fajai.

Violafélék családja. Violarieae. Familie der veilcheiiartigen Pflanzen.

Füvek  vagy cserjék, váltogató és m elléklevelekkel, virágaik 
a levelek hónaljában állanak , szabálytalanok. Kelyhük 5 levelű, 
maradó. Bokrétaleveleik száma 5 , egyenetlenek, egy többnyire sar- 
kantyús. Porodáik száma 5 , gyakran  a portokok által egymással 
összefüggenek. Térm éjük szab ad , 3 gyümölcslevélböl képződve, 
egyrekeszüek , 3 fal melletti m ageresztékkel; bibeszáruk egyszerű, 
bibéjük különböző alakú. Gyümölcsük tok , mely a m ageresztéke­
ke t közepükön viselő 3 lebenyre pattan  szét. M agvaik húsos fehér- 
nyével és egyenes csirával.

Ezen család füszerü növényei a tulajdonképi ibolyák a m érsé­
kelt égaljon la k n a k , a cserjések csak a fordító körök közt; az 
utóbbiak közzül többen hányásra ingerlő anyagot ta rta lm azn ak ; 
honos viola fajaink közzül néhányan kedvelt dísznövények.



1. Tavaszi viola , Viola odorata. L. Viola Martii Schimp et 
Spenn. Veilchen.

Európa minden országában, valamint Ázsiában is előjövő áta- 
lánosan ism ert növény. E  szolgáltatja a

V i o l a  v i r á g o t .  F l o r e s  v i o l a r u m ,  V e i l c h e n b l u m e n ,  
mely a növénynek szop k é k , igen kellemes szag ú , édeses, nyákos 
es izgató izü v irág b o k ré tá ja , mely könnyen halvány lesz, e's kiszá­
radásnál szaga nagy részét elveszti. Fremy és Cloez szerint fest- 
anyaguk Cyanin , és Pagenstecher elemzése szerint ta rta lm u k :
Illó olaj. Jegeczithetö ezukor. Mézga. Hamany- és mészéleg sók
Kék festanyag. Nyákczukor. Fehérnye. egy növénysavval.

A friss violavirágból készül a v i o l a s z ö r p ,  s y r u p u s  v i o ­
l a  r um .

2. Háromszinü viola. Viola tricolor L. Stiefmütterchen.
Egész Európában , Szibériában , Észak-A m erikában sat. terem.

Szabadbani termő földjeik, és kertekben tenyésztési módjuk sze­
rin t számtalan válfajt képeznek. Koch mindezekből négyet állít fel,
u. m. Viola vulgaris, V. arvensis , V. saxatilis és V. banatica. Ez 
adja a

H á r o m s z i n ü  v i o l a f ü v e t ,  h e r b a  v i o l a e  t r i c o l o r i s  s. 
j a c e a e ,  F r e i s a m  k r a u t ,  D r  e i f a l  t i g k e i t  s k r  a u  t , mely 
a la tt a gyökerétől m egszabadított, óvatosan száríto tt virágos nö­
vényt értjük.

Szára egyenes vagy kapaszkodó , leveleivel együtt többé ke­
vésbé pelyhes, m integy x/%—1 láb hosszú, háromélü , elvétve ág as; 
levelei csaknem körkerekségüektől lándzsásokig változók, majd 
sz ivalakúak , majd a nyélczére le fu tók , gorombán csipkézettek, he­
gyesek vagy to m p ák , az alsók hosszú nyélczéjüek. Mellékleveleik 
nagyok, levélszerüek , hosszabbak mint a levélnyélcze, hosszas csip­
kés véglebenyekkel. Kehelyleveleik lándzsádadok, hegyesek. B okré­
tájuk  egy ritkábban előjövő válfajánál (Viola tricolor vulgaris Koch) 
nagyobb mint a kehely, két felső virágszirm uk ibölyaszinü, az al­
sók az alapon sá rg á k , aztán feh érek , elől ibolyaszinüek; a hason- 
líthatlanul gyakrabban előjövő válfajoknál a bokréta kisebb m int a 
k eh e ly , halványsárga vagy ibolyaszinüen foltozott. A száríto tt nö­
vénynek nincs szaga, a friss növényé szétmorzsolásnál a narancs- 
virág szagára emlékeztet. Ize édeses nyákos. Cuseran talált ben- 
n ö k :

Nyákot. Sajátságos gyantát. Czukrot. Rostot.
Violint (?) Keserű vonatanyagot. Salétromot. Vizet.



Füstikefélék családja. Fumariaceae. Familie der erdrauchartlgen Pflanzen,

F ü v ek , vizes nedvvel, es váltogató, többszörösen osztott leve­
lekkel. V irágaik szabály ta lanok , fürtös virágzatban állók , kely- 
hük k e tleve lü , lehulló , vagy egészen hiányzik. Bokrétaleveleik 
száma 4 , nem egyenlők, egymással gyakrabban összenőve. Poro- 
dáik száma 6 , oldalt állók, 2 pam atba összenőve. Termőjük sza­
bad , kőt gyümölcslevólből képződve; bibeszáruk egyszerű, bibé- 
jük k e t tő , gyakrabban összenőve. Gyümölcsük tok. M agvaik egy 
mellékfüggelékkel (húsosa, caruncula) vannak ellátva, fehérnyét 
tartalm aznak.

A füstikefólók csaknem kizárólag az északi m érsékelt égaljhoz 
tartoznak.

Fold füstiké. Fumaria officinalis L. et Fumaria Vaillantii 
Rich. Erdrauch.

Keleten s Dél-Európában bonos, jelenleg az egész Európában 
el van te rjed v e , mivelés a latti helyeken gyakori.

F ü s t i  k e  v a g y  f o g r a g a s z f ü .  H e r b a  f u m a r i a e ,  E r d ­
r a u c h  név alatt mind a friss, mind a száríto tt növény műtermi. 
Szárításnál súlyának mintegy %  részét elveszíti. A száraz növény 
mintegy 28%  vonatot ad.

Szára egyenes, % —1%  láb m agas, éllel ellá to tt, tenger-zöld 
mint levelei, vagy kissé kékes-zöld , többnyire m ár tövétől kezdve 
elágazó, ágai elterjedők; levelei egyszerűek, vagy kétszer szár­
ny a l t ta k , szakaszaik 3 oszta túak , csúcsok vagy hegyök 2—3 sal- 
langú, lebenyük vonalszerű hosszas, felfelé terjedékeny, tompa 
vagy hegyeses; virágai fürtökben á llan a k , különfélekép színezve, 
többnyire vörösesek, hegyükön bibor-pirosak , vagy barnák , r it­
kábban zöldesek vagy fehérek. Friss állapotban a növény kelle­
metlen szagú , bóditó, szárított állapotban semmi sajátságos szaga 
sincs; íze sós keserű, Merck szerint tartalm a:
Keserű vonatanyag. Nyák. Növényrost.
Zöld lisztüledék. Viz. Kénsavas mészéleg.
Allati állomány. Borsavas mészéleg. Kénsavas hamanyéleg.
Levélzőld. Hamanyhalvag. Vilanysavas mészéleg.

A száraz földfüstikéből f ü s t i k e f ü  v o n a t ,  e x t r a c t u m  
f u m a r i a e  készül.

Jlákfélék családja. Papaveraceae. Familie der molmartigen Pflanzen.

Többnyire füszerü növények színes tejnedvvel, váltogató pál- 
hátlan levelekkel; virágai egyenkint vagy fürtökben állanak, sza­



bályosak. Kelyhük 2 levelű, billentyűs vagy sapkaform a, lehulló. 
Bokrétalevelük 4. Számos por ódáik a vaczkon állanak. Térm éjük 
szab ad , két vagy több gyümölcslevélből van képződve; bibéjük 
annyi számmal, mint a gyümölcslevelek , többnyire ülők. Gyümöl­
csük sokm agú , különböző módon nyíló tok , fal melletti mageresz­
tékekkel. M agvaik fehérnyét ta rta lm azn ak , csirájuk igen kicsiny, 
egyenes.

Ezen család hazája is leginkább az északi m érsékelt égöv. Né­
melyek bóditó-csipős tejnedv ta r ta lm ú a k , mint épen maga a 
m á k , mely a mint tudva van a mákonyt szolgáltatja ; mások 
dísznövények gyanánt szerepelnek, mint a kertjeinkben tenyésztett 
egynémely m ákfajok és a szép sárga és narancs-vörös virága ál­
tal kitűnő Eschscholtzia californica Cham.

1. Alomszerző mák. Papaver somniferum L. Mohn.
H azája nincs meghatározva. Az éjszaki félteke m érsékelt égöve 

a la tt terem. Ázsiából jö tt  át Európába, és i t t ,  ép úgy mint Kis- 
Ázsiában , Persiában , A ráb iábán , A egyptom ban, Kelet-Indiában 
C hinában, A lgírban sat. csaknem mindenütt tenyész tik , keleten 
leginkább azért, hogy mákonyt nyerjenek belőle. K ét válfaja van:

a.) Keleti mák. Papaver orientale Gmelin. Bokrétája fehér vagy 
halvány-vörös, tokjai hosszasak s éréskor is zárva m aradnak, mag- 
vai fehérek, ritkán sziirkefeketék.

b.) Alomszerző mák. Papaver somniferum L. V irágai külön­
böző szintiek, tokjai kerekdedek , és éréskor a sok sugarú korona 
alatt sok jukkái n y íln ak , magvai többnyire szürkefeketék.

Az álomszerző m ák műtermi részei:
a.) M á k  f e j e k .  C a p i t a  p a p a v e r i s .  Mo h n k ö p f e .  Ez alatt 

a fél érett, zöld és még tejnedvet és sok, még éretlen m agvat ta r ­
talmazó egy rekeszü m agtokokat értjük. Sok sugarú koronájukra 
állítva kell k iszáritnunk , m ert különben lemetszett szárukon sok 
tejnedvet elveszitnek. Körülbelül nagy dió nagyságúak, vagy nagyob­
bak is ,  urna a lak ú ak , tojásdadok vagy tekédedek , maradó bibé­
vel koronázva, kopaszok , fehéren csíkolttak. Szaguk bóditó , szá­
rítás után csaknem szagtalanok és szürkezöldek. Izök kellemetlen 
keserű. Minden évben újakat kell szedni. T arta lm uk:

Morphin , n a rk o tin , narcein , mekonsav sat.

ß.) F e h é r  m á k m a g .  S e m e n  p a p a v e r i s  a l b i .  W e i s s e n  
M o h n s a m e n .  A fehér magú válfaj érett magvai. A p ró , fehéres, 
vesealakú, hálószerűén ereze tt, szagatlan szemcsék; ízök édeses 
és enyhe olajos, vízzel szétdörzsöltetve fejetet képeznek. T arta lm uk



Sacc : Meurein szerint:
Zsíros olaj . . . 52,96. Morphin . 0,003. Czukor .
Illó anyagok . . 0,44. Zsíros olaj 56,250. Fehérnye
Pektinszerű anyag 22,56. Fekete gyanta 0,200. Mézga
Proteinszeríí anyag 12,26. Maradvány 25,237. Nyák
V á z ................. 5,75. Víz . . 8,160. Sók
Víz ................. 3,03.

Accarie hasonlithatlanul nagyobb mennyiségű morphint, neve­
zetesen 0,065°/o talált benne.

A fekete m ákmagot gyógyszerül most m ár nem alkalmazzuk, 
hanem aztán annál átalánosabb haszna a z , hogy zsíros olajat saj­
tóinak belőle.

Keleten a m ák o t, különösen tokjaiért, hogy aztán abból mint 
fenntebb mondánk m ákonyt nyerhessenek, különös szorgalommal és 
igen nagy kiterjedésben tenyésztik.

γ.) M á k o n y .  O p i u m  c r u d u m  s. t h e b a i c u m  s. c a b a i -  
s a n u m .  M e c o n i u m  t h e b a i c u m .  L a u d a n u m .  P a p  a v e r ­
c u l u m .  K örülírt neve a régi — 1836-iki — gyógyszerkönyv sze­
r in t :  s u c c u s  c a p s u l a r u m  i m m a t u r a r u m  p l a n t a e  o r i e n ­
t a l i s  i n s p i s s a t u s  g u m m i r e s i n o s u s  dictus o p i u m .

A mákony készítése k ö rü l, mint azt nekünk már a régiek 
m eg írták , különösen Ármeniában következőleg já rn ak  e l :

H a a virágzási idő, mely Ju n iu s , Julius és Augusztus hóna­
pokra esik, elm últ, a m áktokok oly gyorsan fejlődnek k i, hogy 
élénk zöld szinöket 20—25 nap alatt fakóra változtatják. Ez azon 
id ő szak , melyben a m áknedv sürüs és fehér , s a mákony készí­
tésére legalkalmasabb. E kkor a mákfejeket kettős, hármas, sőt ötös 
egyenközü élű gerelyszerü késsel napjában k é tsze r, reggel a k e­
le tre , és délután a nyugotfelé néző oldal közepén vízszintesen oly 
óvatosan metszik be, hogy a metszés a belüregig be ne hathasson. 
A kifolyó máknedv a napfényen csakham ar sürü és sárgásvörös 
szinü lesz. Másnap a kiszáradt m áknedvet késsel lem etszik, s hogy 
a zöld levelektől meg ne felvetődjék, sárgás szinü mák- vagy szőlő 
levelekre szé tlap itják , s ezen m űveletet mindaddig fo ly tatják , mig 
a mákfejek teljesen ki nem ürülnek. Egy mákfej rendesen egy-két sze- 
mer mákonyt tartalm az.

Most a már ugyan kész, azonban még puha mákonytömeget 
teke vagy pogácsa alakúvá idomítják s nehogy egymással összeta­
p ad jan ak , növénylevelekbe — ritkán  papírba — burkolják , vagy 
m agvakat hintenek közéjük. Takarókúl leginkább szolgálnak a 
m ák virágai és levelei, továbbá dohánylevelek, ugyszinte a Rumex



Dioscoridis, r. orientalis és r. crispus levelei és magvai. N agyságuk 
ezen úgynevezett mákony pogácsáknak annyira különböző , hogy 
ugyanazon egy ládában mindenféle nagyságúból találhatunk. Úgy 
látszik, hogy ezen pogácsáknak szabályos alakot adnak , a mi azon­
ban a ládákban egymásra halmozás es szállítás következtében k ü ­
lönböző változásokat szenved. Hamisítatlan állapotában eleinte min­
dig oly p u h a , hogy belőle labdacsokat a lak íth a tn i, azonban lassan 
lassan önkényt annyira k iszárad , hogy kalapács alatt szétugrik, 
bizonyos szívósságot azonban még mindig m egtart. K iszáradása an­
nál lassabban tö r té n ik : minél nagyobbak a pogácsák ; nagyobb 
darabok, kívül m ár rég szárazait lehe tnek , midőn belől még m in­
dig puhák. Fajsúlya 1,336—1,363. Állománya aranysárga, barnás­
sárga, vagy világos barnavörös, egész feketebarnáig , ha húzamo- 
sabb ideig állanak , a világosabb szintiek lassankint barnábbakká 
változnak. Állományuk vagy teljesen egyenlő tö m ö tt, és a törési 
lapon sima és viaszfényü, vagy számlálhatlan apró ellapult és sza­
batosan egym ásra halmozott részecskék tömött gyurm ájából áll, 
mely utóbbinak törési lapján különböző kerekded és viaszfényü vál­
takozó felületet találunk, melyet Merck m a g s z e r ü  k ö n n y e k n e k  
nevezett.

A mákony pogácsák legjobb fajtái azok , melyekben a szem­
csék legapróbbak és egymás mellett legszorosabban feküsznek, ilye­
neket leginkább és legbizonyosabban a legelső hasgatásnál kifolyó 
máknedvekből készitnek. Az ilyenek átlátszatlanok, hevítésnél meg­
puhulnak, duzzadva égnek el s laza fehér ham ut adó szenet hagy­
nak magok u tá n , vízben könnyen o lvadnak , hosszabb szállításnál 
legnagyobb részük felolvad, barna v i l á g o s ,  nem zavaros és nyá- 
kos folyadékot képezvén; míg a fel nem olvadt rész barnaszürke, 
síkos, fehérnye alvadék m ódjára összeálló, szárítás után feketebarna 
pép alakjában m arad h á tra , melyről a barna folyadék szürecs ál­
tal igen könnyen leszűrhető. Az oldat savas v isszhatású , s ha k e­
vés vízzel k észü lt, vízzel feleresztetvén zavarossá v á lik , s belőle 
némi poros b arnaszü rke, gyantából és narkotinból s több másokból 
álló tömeg válik k i , és elpárolásnál olyan vonatot a d , mely vízben 
ismételt feloldásnál azon most em lített tömegből még többet hagy 
h á tra , s ha azt akarjuk  hogy ezen vonat vízben teljesen és tisztán 
olvadóvá váljék: ismételve többször egymásután kell feloldani, meg­
szűrni s elpároltatni. Olyan o ldatban , melyet első ízben m indjárt 
sok vízzel k ész ítünk , ezen tünetek vagy kevéssé, vagy nem is 
látszanak.



A mákony derült vizes oldata étető es szénsavas égvényekkel, 
nem különben csersavval gazdag szennyesfehdr csapadékot a d , mely 
legfőkép a m ákony alj aktól származik. Mekonsav — acid, meconi- 
cum — vilanysav és kénsav tartalm a következtében mész- és sulyany- 
lialvag — chlorctum calcii et baryi — sárga szemcsés csapadéko­
k a t , vashalvag pedig karmazsin vörös színezést ad n a k , mely utóbbi 
annál szebb, minél jobban fel van eresztve a folyadék, leginkább 
an n y ira , mígnem az színét egészen elvesztette. A mákonyból nye­
rendő vizes v o n a t  mennyisége, a mákony különböző fajai és a k i­
szárítás foka szerint változó, Martius szerint 42 , Büchner szerint 
csaknem 72°/0 nyerhetni belőle.

A mákony borlangban sokkal könnyebben olvad, mint vízben. 
A mákony mig még puha, sajátságos bóditó, kellemetlen szagú, a 
szájban könnyen szétválik , a nyálat zöldesbarna színűre festi, ha­
bossá teszi ; íze undorító , k e se rű , kissé maró.

A mákony különböző fajai termő helyeikről k e l e t i e k r e  és 
e u r ó p a i a k r a  osztatnak. A keletiekhez tartoznak : 1.) a t ö r ö k  
v a g y  l e v a n t e i ,  mely ismét kétfélére u. m. a.) s m y r n a i r a  és 
b.) k o n s t á n t i n á p o l y i r a  oszlik; 2.) az a e g y p t o m i ;  3.) 
p e r s a  és 4.) a k e l e t  i n d i a i  m á k o n y  f a j  ok.

Az európai fajok hasonlókép azon országok szerint neveztet­
nek , melyekben teremnek. Így lettek a sv éd , angol , franczia, 
o lasz , g ö rö g , német mákony nevek ismeretessé. Ezek azonban a 
kereskedésben nagyobb jelentőségre nem vergődtek , legfeljebb is 
azt ad ták  nekünk tu d tá l : hogy hatályos alkatrészekben E urópá­
ban is ép olyan igen gazdag mákony nyerhető , mint ke le ten , ez 
utóbbival azonban részint a szántóföld drágasága, részint a m un­
kabér m agassága m iatt nem állhatja ki a versenyt.

Mielőtt a mákony különböző fajait ism ertetnők, könnyebb 
m egérthetés és világosabb fogalom nyújtás kedvéért alkatrészeit 
kell előre bocsátnunk, röviden elm ondván, miszerint a mákony- 
nyal eddigelé véghez v itt számtalan vegyvizsgálat igen fontos és 
érdekes eredm ényekre vezetett u gyan , mind a mellett is azonban 
a m ákonynak sajátságos anyagokban szokatlanul gazdag tárháza 
talán még m ostanig sincs teljesen k im erítve, a mennyiben újabb 
időkben is még mindig fedeznek fel benne valami ú j , addig még 
nem ism ert a lkatrészt, m elyeknek összevont k im utatását itt leg­
inkább következőleg ad h a tju k :

1. Narkotin. Derosne fedezte fel 1803-ban s Opiannak nevezte.
2. M ethyl-Narkotin. r
3. Aethyl-Narkotin. < 1851-ben fedezték fel TVertheim és I linterlerger.
4. Propyl-Narkotin. 1



5. Morphin. 1804-ben jelölte meg Sertürner, aljnak 1816-ban ismerték el.
6. Codein. 1833-ban fedezte fel Eobiquet s akkor papaverinnek nevezte.
7. Narcein. 1833-ban fedezte fel Pelletier.
8. Pseudomorphin (Phormin) 1835-ben fedezte fel Pelletier.
9. Thebain. 1835-ben fedezte fel Pelletier s előbb paramorphinnak nevezte.

10. Mekonin. 1836-ban fedezte fel Dublanc.
11. Porphiroxin (Opin) 1837-ben fedezte fel Merck.
12. Papaverin. 1848-ban fedezte fel Merck.
13. Opianin. 1851-ben fedezte fel Hinterberger.
14. Mekonsav. 1804-ben fedezte fel Sertürner.
15. Mákonysav. (Olajszerlí zsírsav).
16. Szó'löczukor. 21. Illó szagos anyag. 26. Könlegeny. 31. Sósav.
17. Vonatos barna sav. 22. Növéiijnrost. 27. Cerain. 32. Timanyéleg.
18. Saját gyanta. 23. Kaucsuk. 28. Hamanyéleg. 33. Kovasav.
19. Fehérnyeszerü anyag. 24. Kénsav. 29. Mészéleg. 34. Vaséleg.
20. Arabin és bassorin. 25. Vilanysav. 30. Kesrenyéleg.

A morphin és codein azon a lk a trészek , m elyeknek a mákony 
sajátszerü hatását leginkább köszöni, e két alkatrész, különösen 
pedig az előbbi annyira fon tos, hogy az határozza meg a mákony 
értékét. Különben az itt leirt 13 első test igen jellcgzett s részben 
igen erős növényalj. Ezen aljak mekonsavhoz és a morphin Dupuy  
és Robiquet szerint kénsavhoz is van kötve. A m ákony nevezete­
sebb fa ja i:

1. T ö r ö k  v a g y  l e v á n t e i  m á k o n y .  O p i u m  t u r c i c u m  
s. l e v  a n t i c u m ,  s ennek különösen azon fa jtá ja , melyet az oszt­
rák  gyógyszerkönyv tarta tn i ren d e l, mely is nem m ás, mint

a.) A s m y r n a i  m á k o n y .  O p i u m  s m y r n a e u m ,  melyet 
mindaddig legjobbnak ta r to t ta k , mígnem Merck vegybontásai k i­
m u ta tták , hogy a konstantinápolyi m ákony több m orphint ta rta l­
maz , m int a smyrnai. Rakhelye leginkább T rie s t, magszerü 
könnyeket (lachrymae , Thränen) ta rta lm az ; m aradványa, melyet 
vizes borlangbani főzés u tán  h átra  h a g y , m áktok töredékeket mu­
tat. — Súlyuk 3/ 4—lV a fo n t, 8—10—12 lat közit változik.

Mulder 5 smyrnai mákony fajtát elem ezvén, azokban im eze­
k et ta lá l ta :

1. 2. 3. 4. 5.

Narkotin. 6,808. 8,150. 9,660. 7,702. 6,546.
Morphin. 10,842. 4,106. 9,852. 2,842. 3,800.
Codein. 0,678. 0,834, 0,848. 0,858. 0,620,



1. 2. 3. 4. 5.
Narcein. 6,662. 7,506. 7,684. 9,902. 13,240.
Mekonin. 0,804. 0,846. 0,314. 1,380. 0,608.
Mekonsav. 5,124. 3,968. 7,620. 7,252. 6,644.
Zsir. 2,166. 1,350. 1,816. 4,204. 1,508.
Kanosuk. 6,012. 5,026. 3,674. 3,754. 3,206.
Gyanta. 3,582. 2,028. 4,112. 2,208. 1,834.
Mozgás vonat. 25,200. 31,470. 21,834. 22,606. 25,740.
Mézga. 1,042. 2,896. 0,698. 2,998. 0,896.
Bassorin. 19,086. 17,098. 21,064. 18,496. 18,022.
Viz. 9,846. 12,226. 11,422. 13,044. 14,002.
Veszteség. 2,148. 2,496. 0,568. 2,754. 3,334.

Schindler  pedig egy egy smyrnai es konstántinápolyi m ákonyt 
összehasonlító elemzés alá ve tvén , azokban im ezeket ta lá lta :

Sm yrnai: Konstantinápolyi:
Morphin — — — — 10,30. 4,50.
Codein — — — — 0,25. 0,52.
Mekonin — — — — 0,08. 0,30.
Narkotin — — — — —

öco co

Narcein — — — — 0,71. 0,42.
Mekonsav — — — — — 4,70. 4,38.
Sajátságos gyanta — — — — 10,93. 8,10.
Mészéleg — — — — —

öCT cd©©~

Kesrenyéleg — — — — 0,07. 0,40.
Tim anyéleg, vaséleg , kovasav és vilanysa-

vas mészéleg — — — — 0,24. 0,22.
Hamany-könlegenyélegek, kénsav , sósav és

illó olajok — — — — 0,26. 0,36.
Bassorin, savas z s ir , és növényrost — 26,25. 17,18.
Borlangban és vízben olvadó barna sav — 1,04. 0,40.
Csak vízben olvadó barna s a v , mézga és

veszteség — — — — 40,13. 56,49.

Müller 7 fajta smyrnai m ákonyt elem ezett, melyekben a mor- 
phin tartalom  7,7% —ll ° /0 közt változott. Ezekkeli összehasonlítás 
kedvéért, a nélkül hogy az egész elemzést közölnek , röviden csak 
annyit említünk m eg , hogy Biltz egy k e le ti, és 1829, 1830-ban 
E rfurtban term elt három fajta m ákonyt vetett összehasonlító elem­
zés alá s a keleti m ákban 9,25, az erfurtiakban 20,00, 16,50 és 
6,85% m orphint talált.

b.) A k o n s t á n t i n á p o l y i  m á k o n y  ritkábban jön hozzánk 
T ries ten , de annál gyakrabban Londonon, Hamburgon és Rotterdá- 
mon á t ; nehezebben kapható mint a smyrnai s Merck vegyelemzé- 
sei szerint a legjobb, azonban legdrágább mákony faj is. A sm yr­
nai m ákonytól abban különbözik, hogy benne sem magszerü köny-



n y é k , sem borlangos oldattóli m aradványában m áktok töredékek 
nem találhatók. Súlyuk l/2—1V2 fon t, 10, 12, 20 lat közt változik.

2. A e g y p t o m i  m á k o n  y. O p i u m  a e g y p t i a c u m  v. t h e ­
b a i c  um.  Korábbi időkben ezt ta rto tták  legbecsesebbnek; mai na­
pig is sok orvos utóbbi latin nevével a legjobb fajta m ákonyt 
akarja értetni. Későbbi időben az árú piaczról egészen eltűnt s csak 
20 — 25 év óta jön  ismét hozzánk Triesten á t 100 — 130 fontos tö ­
megekben , bádoggal kibéllelt hosszas ládákban. D arabjainak alakja, 
n ag y ság a , súlya felette változó. Tömege egyenlő, sem szemcséket, 
sem könnyeket nem m u ta t , ütésnél szé tu g rik , kagylós törésű és 
viaszfényü. Szaga gyengébb mint a smyrnai mákonyé , íze undo­
rító kese rű , nem tartósan rá g ó , vagy maró. Vízben könnyen ol­
vad , oldata kevéssé színes, savas h a tású , elpárolásnál érezhetőleg 
eczet szagú.

3. P c r s a  m á k o n y .  O p i u m  p e r s i c u m .  3%  ujjnyi hosszú,
3—6 vonalnyi széles, 18—23 gramm súlyú darabokban jön elő. 
Tömege finom, egyenlő, sötét m áj-barna színű , oly lágy, hogy köny- 
nyen h a jth a tó , szaga gyenge bóditó , íze igen keserű. Merck alig 
talált benne l° /0 morphint.

4. K e l o t i n d i  ai  m á k o n y .  O p i u m  i n d i c u m .  Jelenleg igen 
nagy mennyiségben term elik s annak legnagyobb ré szé t, évente 40 
— 50 ezer ládával (149l/ 2 fontos ládáját 3600 frankjával fizetve) 
a mennyei birodalomba, Chinába k ü ld ik , hol is azt drágábban fize­
tik, mi n t a  legjobb török mákonyt. Ez az oka, hogy a m ákonynak 
ezen fajtája hozzánk csak ritkán  s csak kis mennyiségben kerül. 
D arabjai S x/ 2 font, 28 , 20 lat súly közt, m orphin tartalm uk 3 - 8°/0 
közt változik.

Tekintve a mákony kitűnő hasznait, melyek őt a gyógyá­
szatban a legfontosabb és legbecsesebb szerek egyikévé te ­
szik , — tekintve az ebből s közéletben is divatozó használta- 
tásából önkényt eredő nagy fogyasztást, a mákony különböző sze­
rekkel s nem ritkán  tetemes m értékben szokott ham isittatni. H a­
misítása vagy idegen szerek közzé keverése, vagy az által történik, 
hogy vízben és borlangban áz ta tv a , hatályos alkatrészeit belőle 
kirabolják. Az idegen testek , mikkel keverni szokták, ezek:

Különböző növényrészek, mint máklevelek s m agvak, mákfe­
jek  töredékei, szárai; továbbá lisz t, különösen búza és rozsliszt, 
kosborgyökér por (különösen a sm yrnaiban), hom ok, ag y a g , ör­
m én y rö g , m ézga, különböző zsíros olajok, mint mák-lenolaj, ólom­
golyók (súlynövclés végett), ezu k o r, m éz, különböző vonatok stb.



melyeket részint górcső által deríthetni k i , részint az által, hogy az 
ilyes keverékek a mákony óldó szereiben olvadatlanok.

A m ákony története, a mint H u f e l a n d  találóan mondja, azonos 
a gyógy tan történetével s a mákony legalább is H i p p o k r a t e s  ideje 
óta kétségkívül a legfontosabb s legnélkülözhetlenebb gyógyszerek 
közzé tartozik. Ezen rendeltetését a mákony m int gyógyszer Európa 
keresztyén népei közt csaknem m indenütt meg is ta rto tta  , mig a 
tö rö k ö k , chinaiak és más keleti népek az egésség és értelmi erő 
nagy h á trán y ára , majd dohányban, majd különböző készítmények­
ben , majd italokban mint élvezeti czikket használják. Ezen sajná­
latos ferde használat következtében, mely mint mondják Eszak-A- 
merikában és Angolhonban is kezdett elharapózni, a mákony fo­
gyasztás mindig nagyobb nagyobb le tt , elannyira, hogy m ár régen 
s valóban nem minden alap nélkül azt tartják , miszerint valódi m á­
konyi elegendő mennyiségben többé nem képesek termelni és igy 
a kereskedésekben előforduló mákony nem eg y éb , mint valódi má- 
konynak különböző mennyiségű rósz fajta m ákonynyal való ke­
veréke.

K észítm ényei: m á k o n y v o n a t ,  e x t r a c t u m  o p i i ;  e g y ­
s z e r ű  m á k o n y  f e s t v e n y ,  t i n c t u r a  o p i i  s i m p l e x ;  s á f -  
r á n o s  m á k o n y f e s t v é n y ,  t i n c t u r a  o p i i  c r o c a - t a ;  s z u ­
n y á i ,  m o r p h i u m ,  m o r p h i n a ,  m o r p h i u m  p u r u m ;  e c z e t -  
s a v a s  s z u n y á i ,  m o r p h i u m  a c e t i c u m  s. a c e t a s  mp  r p h i i ; 
s ó s a v a s  s z u n y á i ,  m o r p h i u m  h y d r o c h l o r i c u m  s. m o r ­
p h i u m  m u r i a t i c u m  s. m u r i a s  m o r p h i i .  Ezenkívül a lkatré­
sze a m á k o n y o s  i l l a t o s  n y e l e t n e k ,  e l e c t u a r i u m  a r o ­
m a t i c u m  c u m  o p i o  s. e l e c t u a r i u m  a n o d y n u m  s. t h e r i -  
a c a  és a D o w e r  p o r n a k ,  p u l v i s  D o v e r  i.

2. Pipacsmák. Papaver Rhoeas L.
Vetések közt vagy azok közelében csaknem egész Európában 

el van terjedve.
Száraz időben gyű jtö tt bokréta v irága i, melyek szárításnál sú­

lyokból m integy 81°/o veszitnek, ad ják  a műtermi
P i p a c s  v i r á g o t ,  f l o r e s  r h o e a d o s  s p a p a v e r i s  

r u b r i ,  K l a t s c h  r o s e  n o d e r  K l a p p r o s e n .
E zek visszástojásdadok, szélesebbek mint hosszúk , fényes bí­

borvörösek , száradás u tán  ibolyavörösek, alapjukon rendesen fe­
kete ibolyaszinü, élesen határolt folttal je lö lvék , gyöngék, zsíros 
ta p in ta tú a k , szárítás után vékonybörüek, á tte tsző k , ibolyavö­
rösek. —



Bóditó szaguk szárítás által elenyész. Izök nyákos édes és az­
tán  gyenge keserű. Rebling szerint 10%  szölőczukrot tartalm aznak. 

Maier Leo szerint ta rta lm u k :
Rhoeadinsav. Elain. Szénsavas hamanyéleg.
Pipacssav. Puha gyanta. Kénsavas hamanyéleg.
Olvadó fehérnye. Kovasav. Szénsavas mészéleg.
Mézga. Növényrost. Kénsavas mészéleg.
Keményítő. Hamanyhalvag. Vilanysavas mészéleg.
Viasz. Szikenyhalvag. Vilanysavas kesrenyéleg.

A pipacsvirágok szinöket két festanyagnak, a rhoeadin savnak 
és pipacssavnak köszönik, melyek savként viselik magokat.

A friss virágból p i p a c s v i r á g  s z ö r p ,  s y r u p u s  p a p a v e ­
r i s  r h o e a d o s  s. s y r u p u s  r h o e a d o s  k é s z ü l .

3. Czinadonia gódircz. Chelidonium május L. 
Szemétdombokon, falakon és más nem miveit árnyékos helye­

ken egész Európában közönséges.
A gyógyszerkönyv a friss növényből g ó d i r c z  v o n a t o t ,  

e x t r a c t u m  c h e l i d o n i i  k ész ítte t, úgy szinte a virágzás előtt 
gyűjtött g ó d i r c z f ü v e t ,  h e r b a  c h e l i d o n i i  m á j  o r i s  ta r­
tani rendeli.

Ezen növénynek mind gyökeréből, mely különben nem mű­
term i, mind szárából, mind leveleiből az erezéseken ha átm etszet­
nek bő tejnedv foly k i , mely légen narancs vörös vagy sáfrán sárga 
szint vesz fe l , a bőrt megvörösiti és azon hólyagot húz. A gódirczfü 
szára egyenes, l x/%—-2 láb magas, tompa élű , csaknem villás-ágas, 
itt o t t , különösen a dudoros czikkelyek felett töm öttes czikkelyes 
szőrrel van beh in tv e , levelei válto g ató k , mélyen szárnyalttak  , pu­
hák , gyöngék , felső oldalukon zö ldek , és kissé ránczosak , alsó 
lapjukon kiálló érhálózattal vannak ellátva. Szakaszai nyélczések, 
csipkések, a hegyén állók visszás tojásdadok, k erekek , három le- 
benyüek, az oldaliak ellenesek, ferde kerek  to jásdadok, csaknem 
lebenyesek, alsó lapjuk alapján nem ritkán  füllel vannak ellátva. 
Szaguk nincs, ízök keserű. 5 font friss növény annyi nedvet ad, 
hogy abból 18 lat vonatot készíthetni. Meier Leo szerint ta r ta lm u k : 
Levélzöld , puha barna gyantával 6,20. Bóditó vonatanyag 3,44. =  - 9,64.
Bóditó vonatanyag, almasavas, légenysavas és sósavas hamanyéleggel - 30,72.
Édes vonatanyag alm asavval, almasavas, czitromsavas és vilanysavas 

mész- és kesrenyéleggel, kénsavas, légenysavas és sósavas hamany­
éleggel  9,08.

Barna festanyag és mézga kénsavas hamanyéleggel, hamanyhalvaggal,
vilanysavas kesrenyéleggel, kén- és vilanysavas mészéleggel - 3,20.

Légenytartalmú állomány (Phytokoll) - - - - - - -  2,00.
Fehérnye 3,40. Bassorin 1,92. Rost 37,00 =  - - - 42,32.
A  g y ó g y ít ,  tu d . a la p vo n . I I .  K ö te t. 17



Szlrontákfélék családja. Ranuuculaceae. Familie der Ranunculacecn.

• Tartós, ritkábban egy évi fü v e k , vagy tekergős cserjék vizes 
nedvvel; levelei váltogatok, többnyire kézalak úak vagy szárnyalttak. 
V irágai egyenként, vagy bugás, vagy fürtös virágzatban állók, gy ak ­
rabban kehelyszerű burokkal körülvéve, szabályosak vagy szabály­
talanok. Bokrétaleveleik a vaczkon á llan ak , számuk annyi mint a 
kehelyleveleké vagy több, körm ösek, gyakrabban egyenetlenek, 
igen különböző alakúak és nem ritkán  mézet választanak e l ; néha 
egészen hiányoznak. Porodáik szinte a vaczkon állanak, többnyire 
számosak , kívülről felpattanó portokokkal. Terméjök vagy bizonyos 
szám ú, és körben álló, számos to jáskával, vagy számosak és pör­
gők, az erősebben kifejlett virágtengely végére rendezve, egyetlen 
egy tojáskával. Gyümölcsük sok egymagú petymeg , vagy egy — 
több magú bogyó, vagy egyrekeszü, a hasvarraton nyíló tüszők, 
melyek néha a központon egymással össze vannak nőve. M agvaik 
tülkszerü fehérnye alapján fekvő igen kicsiny egyenes csirával.

Ezen természeti csa lád , mely leginkább a mérsékelt égaljhoz 
ta rto z ik , tag jainak igen összhangzó sajátságai által tünteti ki ma­
gát, a szirontákfélék ugyanis mindnyájan csípős, többnyire illó anya­
got tartalm aznak , ezért közülök sokan a csípős vagy bóditó csípős 
mérges növényekhez tartoznak és némelyek hatályos gyógyszerek 
gyanánt szerepelnek. Nem kevesen vannak közöttök kedvelt dísz­
növények is.

1. Mezei vagy kisebb leány kökörcsin. Anemone pratensis L. 
Pulsatilla pralensis Mill. Küchenschelle.

Verőfényes száraz halm okon, különösen meszes tájakon egész 
Európában közönséges.

A gyógyszerköny vek, közöttök az osztrák is, m e z e i  k ö k ö r- 
c s i n f ü ,  h e r b a  p u l s a t i l l a e  (nigricantis, Schwarze) K ü c h e n ­
s c h e l l e  név alatt a virágos növényt rendelik tartan i s abból kell 
aztán friss korában készitni a k ö k ö r c s i n  f e s t v é n y t j  t i n c t u ­
r a  p u l s a t i l l a e .  Ezen szabálynál a növény kifejlődését aligha 
vették tekintetbe. A növény levelei ugyan is, melyek valamennyien 
gyöklevelek , a virágzás idejéig még csak igen tökéletlenül fejlőd­
nek ki és még kevéssé csípősek. Különben nyélczések, kétszer 
szá rn y a lttak , egész, ritkán  két három liasábú , vonal-lándzsás, né­
mileg sarló alakú tollacskákkal. Λ még tökéletlen fejlödésü levelek 
közt emelkedik a hengerded, 3 —7 hüvelyk hosszú, v ékony , egye­
nes, levéltelcn v irá g z a t, melynek csúcsán fekete, ibolya-barna, h a ­
rang-alakú , virágzás a la tt bóko ló , z/\ hüvelyk hosszú szép v irág­



bokréta fejlődik k i ,  6 függélyes, kissé összehajló, hegyükön azon­
ban visszahajló szirommal. Összedörzsöltetvén a friss levelek , csí­
pős szuro , a szemet könyezésre sőt lobosodásig izgató gőzt fejlesz­
tenek, a bőrt megvörösítik, sőt hólyagot is húznak azon. Izök égető 
csípős. — Anemonint és anemonsavat ta láltak  benne.

2. Három-karélyú májvirág. Nemes májfü. Májkökörcsin. Ane­
mone hepatica L. Hepatica triloba Chaix.

H egyi erdőkben és árnyékos völgyekben északi M agyarhonban 
s Ausztriában közönséges.

Ezen szép növény levelei n e m e s  m á j  f ű ,  f o l i a  h e p a t i ­
c a e  s. h e r b a  h e p a t i c a e  n o b i l i s  név a la tt műtermiek. Hosszú 
nyélczéjüek, 3 lebenyes sz ivalakúak , egész-szélüek, csaknem kor­
szerűek , felül kopaszok , zö ldek , fény lők , hátukon a levélnyél- 
czékkel és szárral együtt bolyhosak, kifejlett állapotban bíbor­
vörösek , szaguk n incs, ízök kissé csípős és összehúzó.

Alkatrésze a m e l l f ü s z e r e k n e k ,  s p e c i e s  p e c t o r a l e s .
3. Fekete húnyor. Helleborus niger L. Nieswurzel.
Közép és D él-Európa alpesalji erdeiben, különösen Salzburg 

kö rnyékén , Csehországban, Sziléziában , K rajnában , Stayerország- 
ban , IJelső-Austriában , Görög-, Francziaországban és hazánkban is 
terem. .Ez szolgáltatja a f e k e t e  h ú n y o r  g y ö k e r e t ,  r a d i x  
h e  11 eb  o í i v n i g r i  s. m e l a m p o d i i .  S c h w a r z e  N i e s w u r z e l ,  
mely alatt a késő ő ssz e l ásandó , oldalain számtalan gyökrosttal 
ellátott gyöktőkét értjük.

A g y ö ’k t ő k e  többnyire sokfejü , ezen fejek különböző helye­
ken szabály iaknál egyesülnek, úgy hogy az alólról felfelé ágasnak 
látszik. A fejek búbjain töm ött tengelym aradványokat találunk. A 
gyöktőke á g a i  x/ % hüvelyknyi vastagok , 1 és több hüvelyknyi 
hosszúk, majd egyenesek, majd ha jlo ttak , egyenetlenek, dudoro- 
sak , gyürüform a emelkedésekkel vannak ellátva, héjuk vékony és 
szegfű szeg-barna. Belől" tö m ö ttek , fehérek , húsosak és nem fásak, 
b e l ü k  igen v a s tag , kissé sö tétebb , és feh ér, csillag alakúlag he­
lyezett , a központig azonban nem hatoló sugarakkal vannak ellátva. 
A g y ö k r o s t o k  6—12 hüvelyk hosszúk, hengerdedek, egysze­
rűek  , vagy nehány vékonyabb ágcsával csak közepüktől kezdve 
vannak e llá tv a ; felületük s im a , szegfűszeg b a rn a , többé kevésbé 
szürke-fehéren csíkolt, belhéja aránylag v as tag , tö m ö tt, csaknem 
fehér, nagyon keményítő dús ,  húsos és nem fás; b e l ü k  igen vé­
kony és csaknem vonalalakú , hengerded , azonban nagyitó üveg, 
vagy górcső alatt 4 —5 élűnek lá tsz ik , egészen fehér; szárításnál 
súlyukból keveset veszitnek. A száraz rostok igen tö rék en y ek , mi-
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kor is belök velük együtt törik. A bél és gyökrostok könnyen szív­
nak  m agokba egy kis nedvességet, s az által hajlékonyak és mint 
a tapasz, vághatok lesznek, belsejükben könnyen barnássá válnak. 
Szaguk gyenge, kellemetlen, szenegáéhoz hasonló. Ize édeses , aztán 
undorító csipös, maró , k a p a ró , kissé keserű. Borsárga forrázatát 
a gubacsfőzet, ólomczukor, és sóskasavas hamanyéleg fehéren csapja 
l e , higanyhalvag fehéresen za v a rja , vashalvag szinte fehéresen za­
varja  u g y an , de a mely lassankint zölddé válik. Tartalm a 

Feneullon és Capron : Riegel sze rin t:
Illó olaj. Illó olaj . . . . . nyomai.
Csipó's zsíros olaj. Csipó's zsíros olaj . , 3,50.
Keserű anyag. Keserű vonatanyag . 8,60.
Gyanta. Mézga vilanysavas mészszel 3,20.
Egy könlegeny só. Barna festanyag. Hamany és
Egy eczetsavas só. mészsók . . . . 13,55.
Viasz. Mézga. Rost. V ilanysavas mész- és timanyéleg 0,95.
Gubacssavas hamanyéleg. Megkeményedett fehérnye 1,35.
Gubacssavas mészéleg. Növényrost . . . . 55,20.
Szervetlen sók. Viz és veszteség 11,55.

Feneulle és Capron a csípős zsíros olajat a kroton olajhoz ha­
sonló minőségűnek gyanítják, úgy hogy tehát az egy zsíros olajból, 
és egy illó csípős savból állana. Baslick pedig abból a piperinnel 
hasonszerű , szép fehér és fénylő jegeczekben jegeczed^ feste t állí­
to tt elő és azt helleborinnak nevezte. · ·

B
A száraz fekete húnyor gyökérből h ú n y o r  v o n a t ,  e x t r a c ­

t u m  h e l l e b o r i  n i g r i  készül. ·* r
4. a.) Katika sisakvirág. Aconitum napellus L. Währ er Eisen­

hut. Blauer Sturmhut.
N álunk a T átrákon  s a B abjagurán, E rdélyben , átalában az 

a lpeseken , 2000 lábnyi magasságon a tenger szine felett, a Pyre- 
näken , Schweizban, D auphineben, W allisban és felső Stayerország- 
ban terem.

b.) Kucsmás sisakvirág. Aconitum cammarum L. et Jacqu. Gif­
tiger Eisenhut. Hummer Eisenhut. Ezen faj szinte növénylakta he­
gyeken , előalpok erdeiben te rem , azonban sohasem oly m agasan 
mint az előbbi, úgy szinte a völgyekben sem jön oly mélyen alá, 
hanem kiváltkép a közép hegytájakon la k ik , a berni alpokon 
Schweizban, Salzburg hegységein , Krainában, A usztriában , Cseh­
országban , Svéd és M agyarországban is találni.

c.) Sugár sisakvirág. Aconitum neomonlanum Wulfen.
Az osztrák , stayer és karinthiai alpokon.



Mindezen elsorolt sisakvirág fa jo k , sőt még ezeken kivül is 
egy pár, szolgáltatják a műtermi

S i s a k  v i r á g  f ü v e t ,  h e r b a  a c o n i t i  s. n a p e l l i .  B l a u e n  
S t u r m h u t ,  ez a v a d o n  t e n y é s z ő  növény leveleiből és bugás 
virágfürtjeiből á l l , m elyeket kevéssel a v irág  kinyílása előtt kell 
gyűjteni es rögtön friss korában s i s a k  v i r á g f ű  v o n a t ,  e x t r a c ­
t u m  a c o n i t i  készítésére fordítani. A kertekben tenyésztett nö­
vényt , mint a mely sokkal gyengébb, alkalmazni nem szabad, ug'y 
szinte a szárazát sem. Κ/ '

Az A c o n i t u m  c a m m a r u m  L. levelei kerekded- sziv-ala- 
kúak , némileg vájualakú nyélczén ülnek , sim ák, felül sötétzöldek 
és olaj fényüek , alól világos-zöldek és világosabban e reze ttek , a 
levélnyélczéről csakham ar három egyenlő rövid nyélczéjű fő-lebenyre 
oszlanak , melyből a két oldaltiak ismét ú jra  két lebenyre válnak, 
m iáltal az egész levél 5 lebenyű kinézést nyer. A 4 oldal lebeny 
többször ismétlődve egyenetlen 2 oszta tú , a páratlan  közép lebeny 
kétszer ismétlődve 3 osztatú , és az első oszlás m indkét oldalti lap­
ja i ismét egyszer vagy kétszer ismétlődve és a második oszlásé néha 
egyszer, egyenetlen két osztatúak. Mindezen levél osztatok csúcsai 
két vonal szélesek és hegyesek , vagy a zsíros talajon nőtt növé­
nyeké szélesebb, lándzsás, és kissé tompa. —- A sötét ibolyakék, 
gyöngédeden fénylő , ritk án  fehér és kékkel szegélyzett virágok a 
kopasz, hüvelyknyi hosszú, elálló és kapaszkodó nyélczén ernyedt 
rövid fürtös virágzatban ülnek , mely összetett bugába megy át. 
Szaga gyenge, összedörzsölésnél kellemetlen fű-szerü, később maró- 
csipőssé és tartósan égetővé válik.

Az A c o n i t u m  n a p e l l u s  L. levelei csaknem egészen ha­
sonló alakúak és metszetüek. A két fő oldal-lebeny azonban nem 
nyélczés, a lebenyek bemetszései m élyebbek, a metszetek csúcsai 
igen keskenyek , és csaknem vonalalakúak. — A szinte sötét ibo­
lyakék , sim a, vagy gyöngéd-szőrü virágok rö v id , sim a, vagy 
ku rta  szőrű, az orsó ellenében felfelé irányzott nyélczéken, nehány 
hüvelyk hosszú, egyszerű , egyenes, felfelé álló, merev, füzérszerü 
fürtben a szárhegyén ülnek.

9 font friss növényből kisajtóit nedv mintegy 1 font vonatot 
ad. A friss növény tartalm a Bucliholz sze rin t:

Fehérnye . . 2,239. Levélzöld . . 1,145. Vonatanyag . |
Mézga . . . 3,750. Növényrost . . 6,875. Sósavas sók . /2,812.
yiz . . . .  83,750. Czitromsavas és al- Eczetsavas sók

masavas mészéleg· 0,989.

✓
 -  -  —  —



Peschier egy sajátságos savat (sisakfüsav, Aconitsäure) es 
Geiger, bóditólag ható alkatrésze gyanánt egy sajátságos növény 
aljat (aconitin) talált benne, melyek mellett Schroff\ a növény ész­
lelt hatásairól Íté lv e , még egy csípős állományt gyanít.

Ezen családból régebben műtermiek voltak még a Delphinium 
staphisagria L. Clematis erecta. All. Ranunculus sceleratus L. Ra­
nunculus bulbosus L. Paeonia officinalis. L. — Ma m ár nem mű­
termiek.

Magiioliafclók családja, Ulagnoliaceae, Familie der Sagnoliaccen.

F á k  és cserjék váltogató egész levelekkel, és hártyás lehulló 
melléklevelekkel. V irágai egyenkint állók, szabályosak, többnyire 
igen tekintélyesek. Kelyhük 3—6 levelű, lehulló. Bokrétalevelük 
3, vagy több. Porodáik számosak. Term őjük vagy határozott 
számú , és gyűrűben á lló , vagy számos , és ekkor pergén 
van rendezve; bibeszáruk rövid , bibéjük egyszerű. Gyümöl­
csük vagy sokmagú szü työ , vagy egymagú p e ty m eg , vagy bo­
gyó , mely vagy a hasvarraton pattan  fel , vagy ritkábban zárva 
marad. M agvaik néha erősen kifejlett köldökzsinórhoz vannak erő­
sítv e , húsos fehérnyével és annak alapjába zárt kicsiny egyenes 
csirával.

Csillagos ánizs. Illicium anisatum L. Slernanis.
Chinában és Cochinchinában honos , Japánban tenyésztett 

fácska, melynek m agtokjai c s i l l a g o s  á n i z s  v a g y b á d i á n  
g y ü m ö l c s ,  f r u c t u s  a n i s i  s t e l l a t i ,  v. s e m i n a  a n i s i  
s t e l l a t i  s e u  b a d i a n i ,  S t e r n a n i s ,  o d e r  B a d i a n  név a la tt 
több mint 150 év óta ismeretesek.

Ezen m agtokok to jásdadok, egyenkint á lló k , rozsdás vashoz 
hasonló vagy kávébarna szinüek^ránczosok, 7 —9-esével, többnyire 
8-asával csillagalakúlag vannak egy központi tengely körül helyez­
ve , m indegyik küllőjük egy to já sd ad , fénylő barna-vörös m agvat 
zár magába , mely a rendesen egyik oldalon felnyíló tokban látható 
és a mely vékony héjában sárgás, mondolaszerü olajos belet tar- 
ta lm az jS zag a  kellemes fűszeres, ánizs-szerü. Ize édeses, kellemes 
fűszeres. ̂ Tartalm a Meissner szerint

A  m a g t o k b a n :  A m a g b a n :
1116 olaj . . . . 5,3. Illó olaj . . . . 1,8.
Zöld, zsíros, csípős olaj . 2,8. Sárga zsíros olaj . . . 17,9.
"Vörös-barna ízetlen gyanta . 10,7. Sárga vajszerü zsír . . 1,6.
Vasat zöldre festő csersav . 3,2. Vörös-barna gyanta . . 2,6.
Vonatanyag 2,1. Mézga 6,9. =  9,0. Vonatanyag 4,2. Mézga 1,2. =  5,4.



A m a g t o k b a n :  A m a g b a n :
M é z g a .............................6,0. Keserű vonatanyag . . 2,1.
Mézgaszeríí vonatanyag . 7,6. Mézgás vonatanyag . . 23,0.
Keményítő, hamanylúggal kivonva 19,8. Keményítő, hamanylúggal kivonva 6,4.
Benzoesav . . . .  0,2. Almasav , vonatanyag . ·>
Almasav , vonatanyag . ' 1 8 4 Almasavas mészéleg . . 1
Almasavas mészéleg . . ’ Sóskasavas mészéleg . . 0,4.
Víz 8,4. Kost 26,4 — . . 34,8. Víz 4,2. Rost 29,4. =  . 33,6.

Innen az k ö v e tk ez ik , bogy a m agtok hatályosabb, mint a 
m agvak, ha ugyan fajlagos alkatrész gyanánt az illő olajat kell 
tekintenünk.

A lkatrészé a m e l l f ü  s z e r e k n e k ,  s p e c i e s  p e c t o r a l e s .

leiiispcrméák családja. Menispermeae. Familie der lenispermeen.

Más világrészt cserjék kis családja, kúszó szárral és kézidegü 
levelekkel. V irágai kicsinyek , je len ték te lenek , sok virágú virág­
zatban egyiittállók , hibás képződés m iatt egyneműek. Kehely és 
bokrétalevelük 4 —6 és több , több körben állanak, az utóbbi néha 
hiányzik. Porodáik néha egyfalkások. Term őjük többnyire félhóid 
alakúlag görbü lt, egy to jáskájú , bibeszáruk gyakran oldalt vagy 
alapon álló. Gyümölcsük bogyó vagy egym agú csontár. Fehérnyéjük 
kevés, vagy h ián y zik , csirájuk görbült. — Legtöbben keserű m ér­
ges anyagot tarta lm aznak , némelyek közzülök hatályos gyógynö­
vények.

1. Cocculus palmatus Dec. Menispermum palmatum Lam.
A frika keleti partjain  Oibo és Mozambique sürü erdőségeiben 

terem. Isle de F ran ce-b an , Kelet-Indiában tenyésztik. Ez adja a
K o l o m b o  g y ö k e r e t ,  r a d i x  c o l u m b o  s. c a l u m b o ,  

C o l u m b o w u r z e l ,  melyet M artiusban á s n a k , s körényekbe vág­
ván árnyékban száritnak ki , mely nálunk már 1685 óta le tt is­
meretes.

Kerekdcd haránt körények , ritkán  hosszkörények , m elyeknek 
nagysága, vastagsága és hossza igen egyenetlen. K ü l h á m j a  érdes, 
egyenetlen, szürke vagy zöldesbarna. E rre  szép sá rg a , 1—3 vonal 
vastagságú h é j á 11 o m á n y következ ik , melynek szine befelé min­
dig világosabb lesz, erre keskeny vörösbarna likacsos k ö r  jö n , és 
csak ezután a belső, sárga vastag bél .  A gyökér simított lapján 
szabályos csillagot ismerünk fel, mely számos fás és likacsos sugarak­
ból van képződve, melyek a vörösesbarna körben legvastagabbak 
és ép úgy a héj környi része, mint a bél központja felé lassankint 
keskenyebbekké válva futnak le. Szárításnál a körények m indkét



lapjuk középén behorpadnak. A bél valamivel lazább mint a héj 
állom ány, sőt központján kissé taplós és likacsos. Egyébként a kö- 
rények lisztesek , könnyen széttörhetök. Az iblany őket kékre festi. 
Hideg forrázatuk barnássárga, a lakkm uszt nem vörösiti, sósav 
által sárgaszürke bolyhokban csapatik le, gubacsforrázat kezdetben 
gyengén zavarja, később aztán zöldesbarnára festi, állati enyv ál­
tal nem változik. Szaga g y en g e , kissé kellemetlen. Ize erős és 
tartós keserű. — A férgek könnyen m egőrlik , és léggeli érin tke­
zés által vészit hatályosságából. Tartalm a

Planche : Buchner  s z e r in t:
Keserű vonatanyag . 13,0, Kolombo keserű 12,2.
Légenytartalm ú test 6,0. Sárga gyanta 5,0.
Szénsavas hamanyéleg :

'· l ·

Viasz . . . . 0,2.
Kénsavas mészéleg Mézga . . . . 4,7.
Kovasav és vaséleg j Növényrost 12,6.
Keményitő 33,0. Keményítő 35,0.
Nyák . . . . 9,0. Pektin  . . . . 17,4.
Kost . . . . 39,0. S ó k ...................................... 1
M észhalvag . ? V i z ...................................... j 12,9.
1116 olaj . nyomai. Veszteség . . . .

Wittstock abban egy színtelen, jegeczedő, közönyös keserű ízű 
állom ányt fedezett fe l, és azt columbinnak nevezte , és Bocleker 
k im u ta tta , hogy a gyökér igen sok berberint és columbosavat 
tartalm az.

2. Anamirta cocculus Wight et A m . Menispermum cocculus L. 
Ezen kelet-indiai szigeteken termő cserjétől szárm aznak a k o k -  
k u l u s z  m a g v a k ,  s e m i n a  c o c c u l i  i n d i c i  v. l e v a n t i c i ,  
v. p i s c a t o r i i ,  K o k k e l s k ö r n e r ,  F i s c h k ö r n e r .  Ma m ár 
nem műtermiek.

Csészeszárnyfélék családja. Polygaleae. Familie der Polygaleen.

Cserje és fű-szerüek, váltogató egész levelekkel és szabálytalan 
virágokkal. Kelyhük 5 levelű, m aradó, a két belső levél g y ak rab ­
ban nagyobb és bokrétaszerüleg van színezve. Bokrétaleveleik 
száma 5, egyenetlen, egymásközt összenőtt. Porodáik száma 8, r it­
kábban 4; többnyire kétfalkások. Termőjük szabad , összenyomott, 
k ét rekeszti. Bibeszáruk egyszerű vagy kéthasitékú , bibéjük egy­
szerű. Gyümölcsük kétrekeszü, kétm agú tok. M agvaik néha mag­
takaróval vannak e llá tva , különben fehérnyéjük kevés, csirájuk 
egyenes. — Ezen család az egész földön el van te rjed v e , és több 
gyógynövényt, és nehány szép virágú dísznövényt tartalm az.



1. Keserű csészeszárny. Polygala amara L. Kreuzblume.
Észak és Közép-Európa nedves, száraz és hegyi rétjein, úgy 

szinte Olaszországban is gyakori. Ez adja a k e s e r ű  c s é s z e ­
s z á r n y  f ü v e t  g y ö k e r é v e l ,  h e r b a  p o l y g a l a e  a m a r a e  
c u m  r a d i c e .  B i t t e r e  K r e u z b l u m e n k r a u t .  Ezen növényt 
száraz és hegyes helyekről virágzó korában egészen kell gyűjteni.

A 2—3 hüvelyk hosszú, vékony, gyakran  fonalszerű, szívós, 
kevéssé ágas és rostos, vörösessárga vagy zöld g y ö k é r , melynek 
vékony hártyás, könnyen lehúzható héja egy barnás, gyantás héj 
állományt és egy sárgásfehér, fás belet zár m agába, csaknem köz­
vetlenül a föld felett több egyenes vagy kapaszkodó , csaknem 
egyenlő hosszú, hüvelyk- kézmagasságú, h engerded , s im a, egy­
szerű szárra ágazik szét, mely kicsiny keskeny, lándzsás, felül he­
gyezett, alapja felé keskenyülő, csaknem ülő levelekkel váltogatva 
be van hintve , és hegyén hosszú tömött, füzérszerü fürt alakjában 
sok kis sötét vagy halványkék virágcsákat visel. A legalsó szárle­
velek visszás to jásdadok , lapát vagy nyilalakúak, rövid nyélczébe 
keskenyedők , ritkán  hegyesek , minden szembetűnő erezés és ide­
gek nélkül. A szár, alapján rosett alakra kiszélesül. Szaga nincs. 
Ize erős és tartósan izgató keserű. Reinsch  szerint tarta lm a:
1116 olaj . 0,05. Fehérnye . 0,50. Polygamarin . . . } 0,60.
Levélzöld } 1,55. Viasz . . . 0,20. Viasz és levélzöld
Zsíros olaj Mézga . 12,00. Vonatanyag és ezukor j 14,60.
Pektin  sav 24,00. Rost . . . 18,90. Hamany és mész-sók
Keseranyag 4,40. Viz . 21,00. Veszteség . . . . 22,00.

2. Szenegál csészeszárny. Polygala senega L. Senega Kreuz­
blume. Giftwidrige Kreuzblume.

Észalc-Amerikában Canadától Georgiáig , különösen Tenessee, 
O hio , és K entucky körül. Ez adja a

S z e n e g a  g y ö k e r e t ,  r a d i x  s e n e g a e  s. p o l y g a l a e  
v i r g i n i a n a e .  S e n e g a w u r z e l ,  K l a p p e r s c h l a n g e n w u r z e l .

Ezen gyökér igen egyenetlen vastagságú , felül */2 liüvelyk- 
ny iig , hengerded orsóalakú, hat hüvelyk hosszú, szabálytalanúl 
hajlott és görbü lt, fejénél megvastagodott bütykös és sokfejü, é r­
des kem ény, azonban meglehetős könnyen széttördelhető, egyszerű 
vagy kevéssé á g a s , és alól kis m értékben rostos. E gyik  oldalon, 
és pedig a nagyobb darabokon elég szembetűnően, egész hosszuk­
ban egy tollszár forma kiálló él fut vég ig , mely a héjból van k ép ­
ződve, melynek eltűnése vagy megrövidülése által a kiszáradt gyö­
kerek ív-alakra meggörbülnek. Vastag gyökereken az ily módon 
tám adt háton a hánytató gyökérhez hasonló lapos és m ély , szabály-



ta la n , többnyire gyűrűsen futó bezsinórzásokat veszünk észre , me­
lyek lassankint m indkét irányban laposabbak és szükebbek lesznek, 
és a kiálló tollszárig terjednek. Különben a gyökerek szárítás ál­
tal mindannyian szabálytalan hossz ránczokat kapnak. Kivül szürke­
vagy barnasárgák. Az aránylag v a s ta g , tü lkszerü , azonban mégis 
törékeny tömött barnássárga héj, fehér fás belet zár magába, mely 
nem k ö zep ett, hanem a tollszár forma dudornak átellenében fekvő 
háton van. Szaga gyenge édescs és kellem etlen, csaknem avas. Ize 
kellemetlen izgató savanyús, igen csípős és tartósan k a p a ró , alig 
keserű. Tartalm a

Gelilen s z e rin t:
Sencgin . . . 6,15. Édes szappananyag 26,85. Farost . . . 46,00.
Puha gyanta . 7,50. Mézga és fehérnye 9,50. Veszteség . . 4,00.

Polygala sav. 
Keserű vonat. 
Csersav.
Pektinsav.
Mézga. Fehérnye. 
E lain. Viasz.

Kénsavas mészéleg. 
VilanysaYas mészéleg. 
Kesrenyéleg. 
Timanyéleg.
Kovasav.
Vaséleg.

Quevenne szerint:
Virginiai sav.
Hamanyhalvag.
Szénsavas hamanyéleg.
Fa-rost.
Vilanysavas hamanyéleg.
Kénsavas hamanyéleg.

Rehling 7°/0 szölőczukrot talált benne.
3. Krameria triandra. Raiz, et Pavon. Dreimiinnige Krcimerie.
A bolíviai és perui hegyek lánczolatain , különösen Huanuco, 

Huamalies és Canta környékén. Ez szolgáltatja a
R á t á n  g y ö k e r e t ,  r a d i x  r a t a n h i a e  v. r a t a n h a e  p e ­

r u v i a n a  e, p e r u v i a n i s c h e  R a t a n h i a w u r z e l ,  melyet Cal­
lao és Paita  kikötőkön á t szállitnak hozzánk s kereskedésben ezért 
rendesen Paita-R atanhiának neveznek.

Nagy berzedt-ágas gyökei többnyire szét vannak darabolva. 
A g y ö k  f e j  mintegy 1 — 2 hüvelyk vastag és 4—8 hüvelyk hosz- 
szú, szabálytalan gumós. Az ebből minden irányban kiinduló á g a c s ­
k á k  m integy ujjnyi vastagságúak, vagy vékonyabbak, 1—2 láb 
hosszúk, vagy hosszabbak is , hengerdedek, egyszerűek vagy né­
mileg ágasak , hullámszerűen hajlottak. H é j u k  \ —1 vonalnyi 
v as tag ; felülete alatt ibolya vörös, befelé barnavörös, parázs, fe­
lülete sima , vastagabb daraboké ránczos érdes és haránt irányban 
gyakran  repedezett is. B e l ü k  v astag , fá s , szívós, töm ött, v ilá­
gos fahéj szinü, körületén világosabb. Szaga nincs. Ize, különösen 
a héjé igen összehúzó, kissé keserű. Hideg vízzel sárgavörös for- 
rázatot a d , melyet vashalvag kékes-zölden csap le , hánytató borkő



által nem változik, állati enyv halvány vörösen csapja le , kénsav, 
kénsavas rézéleg, súly any hal vág által gyengén zavarodik , sóskasa­
vas könlegeny által nem zavarodik.

A sárga fás állományt tartalm azó gyökerek elvetendök. T a r­
talma

Vogel:
Csersav 
Mézga 
Viz 
Keményítő 
Rost 
Sók

40.0. 
1,5.

10.0 . 
0,5.

} 48,0.

A v o n a t b a n :  
Csersav . . . .  42,6. 
Gubacssav . . . 0,3.
Kramersav . . . 0,5.
Vonatanyag

Peschier szerint:
A h a m u b a n :  

Szénsavas szikenyéleg. 
Szikenyhalvag. 
Kovasav.
Mészéleg.
Timanyéleg. Vaséleg.

/56,6.
Mézga. Festanyag

A r á t á n  g y ö k é r  v o n a t ,  e x t r a c t u m  r a t a n h i a e ,  és 
r á t á n  g y ö k é r  f e s t v é n y ,  t i n c t u r a  r a t a n h i a e  készítésére 
fordittatik.

Szőlőfélék családja. Ampelideae. Familie der Ampclideeii.

F ák  vagy felfutó cserjék , egyszerű vagy összetett levelekkel; 
az ágak vagy virágnyélczék gyakran  kacsokká vannak átváltozva. 
V irágaik kicsinyek, és buga vagy ernyőszerü virágzatban számo­
sán állanak együtt. Kelyheik kicsinyek, 4—5 fognak. Bokréta le­
velük száma 4— 5 , a rügy telepben billentyűsek, gyakrabban sap­
ka alakban válnak le. Porodáik vagy a bokrétalevelek előtt állanak, 
vagy körényhez vannak erősítve és váltogatok. Porodaszálcsáik a 
rügyben befelé hajlottak. Term éjük szabad, két gyümölcslevélből 
van képződve, 2 vagy több rekeszti; bibeszáruk és bibéjük egyszerű. 
Gyümölcsük 1 — 2 vagy több rekeszü bogyó, egy- kétm agú reke­
szekkel. Magvaik függélyesek , csontkem ény maghéjjal és a tülk- 
szerü fehérnye alapjába zárt egyenes csirával.

A szőlőfélék nagyobb részének hazája a forró ég a lj; a szőlőtő 
azonban, mely nagy és sokféle haszna m iatt különösen figyelemre 
méltó , a mérsékelt égöv melegebb részeihez tartozik^

Bortermő szőlő. Vitis vinifera. L. Weinrebe oder Weinstock.
H azája valószínűleg Kis-Azsia és a fekete tenger melléki ta r ­

tományok , K aukázus, A rara t és Taurus közt; jelenleg mindenütt 
mivelik, hol azt az égalji viszonyok megengedik.

Az osztrák gyógyszerkönyv a szőlő terményei közül az apró 
szőlőt és m alaga bort rendeli tartani.

Az a p r ó  s z ő l ő ,  p a s s u l a e  s. u v a e  m i n o r e s  s. p a s s  il­
l a e  c o r i n t h i a c a e ,  K o r i n t h e n  o d e r  k l e i n e  R o s i n e n



több apró szemű es m agvatlan szőlőfajtól szárm azik , melyeket 
Európa legdelibb tájain, különösen Görögországban es a jóniai szi­
geteken tenyésztenek. Ezen tartom ányokban különösen egy saját 
válfa j, melyet Risso Vitis m inutának es mások Yitis apyrená-nak 
neveznek , tűnik ki sötét-piros-kék, vagy feketés, m ag v atlan , r i­
biszke nagyságú , igen édes bogyói á lta l , melyeket érés idején ösz- 
szeszednek, gondosan m egszáritnak , és saját edényekbe erősen 
úgy betöm nek, hogy összeálló tömeget képeznek, s hegyes lapocz- 
czal kell egymástól elválasztani.

A s á r g a  a j k  v i a s z t a p a s z ,  c e r a t u m  a d  l a b i a  f l a ­
v u m ,  s. u n g v e n t u m  l a b i a l e  készítésére fordittatik.

Az apró szőlőn kivül régebben használatban voltak m ég :
a.) N a g y  s z ő l ő  v a g y  M a z s o l a .  Passulae majores s. uvao 

passae s. zibebae. Rosinen.
b.) S z ő l ő l e v é l  és  v e n y i g e  v é g e k .  Folia et pampini vi­

tis viniferae. W einrebenblätter und Zweigspitzen.
c.) E g r e s .  Agresta. Unreife W eintrauben.

Rutafélék családja. Rutaceae. Familie der Rutaceen.

Tartós füvek vagy cserjék, váltogató vagy ellenes, átlátszóan 
pontozott levelekkel. V irágai hónaljiak vagy csúcson állók, bog- 
ernyős virágzatban égyesülvék , néha szabálytalanok. Kelyhük 4 —5 
hasábú. Bokrétaleveleik száma 4—5, körm ösek, a porodák mellett 
egy mirigyes alsó terméjü körény körül állanak. Porodáik száma 
4 —5 vagy 8 — 10. A term ét alapján mirigyes körény veszi körül, 
különben 3—5,  többé kevésbé összenőtt gyümölcslevélből van össze- 
téve, 2—5 rekeszti, bibeszáruk az alaptól gyakran el van különítve, 
felül egybe összenőve; bibéjük fe ja lakú , gyakran lebenyes. Gyü­
mölcsük bőrszerü to k , mely billentyűsen n y ílik , m ikor a rekeszeket 
kitöltő belső réteg gyakran ruganyosán leválik. Magvaik többnyire 
fehérnye ta rta lm ú ak , egyenes vagy görbe csirával. —

Ezen kiváltkép melegebb égaljon honos család , tagjainak illa­
tos sajátsága által tűnik k i, mely tetemes mennyiségű illó olaj ta r ­
talmukon alapul, mely a füszerü részek számos mirigyeiben elvá­
lasztva található.

. Szagos rula. Ruta graveolens L. Ruta hortensis Lamark. 
Gartenraule.

Eszak-Afrikában, M auritániában , Dél-Európában vadon terem, 
nálunk kertekben tenyésztik. Ez adja a



S z a g o s  r u t a  f ü v e t ,  h e r b a  r u t a e .  G a r t e n r a u t e .
Szára i y 2—2 láb m agas, hengereled, m erev, kopasz, szürke­

zö ld , besüppedt olajmirigyekkel van ellátva, hegye felé villásan 
van elágazva, lapos bogernyöt képez. Levelei váltogatok, körüle- 
tükben csaknem háromszögüek , kettősen szárnyalttak  , az alsó sza­
kaszok hosszabbak , a felsők lassankint rövidebbek, a lebenyek 
hosszas íkform ák , a legfelső visszás tojásdad , a felső kettő  vagy 
három az alapon egymásba folyó, a nagyobb szakaszok legalsói 
2 - vagy 3 hasábúak, mindnyájan tom pák , igen finoman csipkézet- 
tek  , úgy hogy egész-szélüeknek lá tszanak , vastagocskák , nedv­
dúsak , besüppedt m irigyek által pontozottak. Felső leveleik lassan­
kint rövidebb nyélczéjüek, kisebbek és végül lándzsás, takaró  le­
velekbe mennek át. A bogernyő ágai és a virágnyélcze vastagocs­
k ák  , merevek és kopaszok. — A ru ta  sajátságos á th a tó , illatos 
szag ú , szárításnál sokkal gyengébb lesz. Ize keserű illa tos, kissé 
csípős. Mahl szerint tarta lm a:
1116 olaj l/ t °/o· Légenytartalmá, csersav által lecsapható állomány.
Szabad almasav. Fekete-szürke mézga. Sajátságos keményítő.
Fehérnye. Vonatanyag. Zöld puha gyanta.

Azon szerek , melyeknek alkatrészét képezi, következők : i l l a ­
t o s  e c z e t ,  a c e t u m  a r o m a t i c u m ;  r u t a v i z ,  a q u a  r u t a e ;  
b o r l a n g o s  s e b v i z ,  a q u a  v u l n e r a r i a  s p i r i t u o s a ;  i l l a ­
t o s  f ű s z e r e k ,  s p e c i e s  a r o m a t i c a e  s. r e s o l v e n t e s .

Szimarubafélék családja. Siinarubaceac. Familie der Siinarubacecn.

F ák  vagy cserjék, rendesen összetett, ritkábban egyszerű pál- 
h á tla n , nem pontozott levelekkel, levelei v á lto g ato k ; hónaljukban 
vagy a szárhegyén fejlődik ki a fü rtö s , ernyős vagy bugás virág­
zatot tartó  virágnyél. V irágaik szabályos h im nők , csak ritkán  el- 
különzött neműek. A kehely 4 vagy 5 hasábra o sz to tt, hasonló 
számmal vannak a bokrétalevelek, ki vannak terjedve vagy cső-sze- 
rüleg egyesülve, a rügyben pörgén tekeredve. Minden viráglevél 
számára két poroda van jelen , melyek egy talajon álló pikkely há­
tához vannak erősítve. Saját rövid alapján nyugszik a 4 vagy 5 
lebenyü és szinte annyi rekeszre osztott terme, bibeszára egyszerű,
4 —5 lebenyü bibével. Gyümölcsük 4 vagy 5 babonyból van össze- 
té v e , melyek m ár a terme lebenyei által jelezve v an n a k ; vagy zár­
va m arad, vagy ritkábban billentyűkkel nyílik fel, úgy hogy majd 
inkább a csontár, majd inkább a tok szerkezetéhez közeledik. 
Minden rekeszben egy fehérnye nélküli mag függ hártyás buroktól

■



körülvéve, az ébreny köldöke felfelé van irányulva, rövid és a 
vastag m agszíkekbe visszahúzódott.

Ezen család hazája a nyugoti félteke forró égöv alatti ta rto ­
m ányai, majdnem kizárólag Am erika forró égalji része. Gyógyere- 
jü k e t egy sajátságos keseranyag a quassit jelenlétének köszönik, 
melyhez néha még illó olaj és gyantás alkatrészek is társulnak.

1. a.) Műtermi szimarúba. Simaruba officinalis DC. Simaruba 
gujanensis Richard.

b.) Orvosi szimarúba. Simaruba medicinalis Endl. Quassia 
simaruba Wright.

Az előbbi Gujánában homokos folyam partokon, az utóbbi Ja- 
m aikában és a nyugot-indiai szigeteken terem. Ezen két fa  gyö­
kereitől jön  a

S z i m a r ú b a  h é j .  C o r t e x  s i m a r u b a e .  S i m a r u b a -  
r i n d e  o d e r  R u h r r i n d e .  H engeritett vagy vájú alakú , több 
lábnyi hosszaságú, 1 — 3 hüvelyknyi széles és % —H /i vonalnyi 
vastag , puha , könnyű , la z a , kívül érdes és dudoros,' harántsze- 
m ölcsös, veregetés által rendesen egészen szétfoszlott héjdarabok, 
sárgásfehér, lazán tapadó külhám m al, vékony, barna-vörössárga 
héjjal és aránylag vastag , halványsárgás, finom, igen hajlékony 
és szívós rostokból álló háncscsal. Keményítő szemcséket semmi 
része sem tartalm az. Szaga, íze s vashalvag iránti viselete körül- 
belől o lyan , mint a quassia am ara héjáé. Az orvosi szimarúba hé­
já n a k , mely ritkábban jön  elő, erősebben tapadó külhám ja van, 
apró feketés szümölcsökkel van behintve, halványabb, szivósabb 
és keserűbb. P o rrá  törni nehezen lehet. Ize élénk tiszta keserű, 
hosszabb rágásnál sok nyák válik ki belőle. A szimarúba héjak 
tartalm a Morin sze rin t:
Puha gyanta. Könlegeny só. Gubacssav. Keseranyag (Quassit ?)
Vonatüledék. Kónsavas mészéleg. Fa-rost. Almasavas és sóskasavas mészéleg. 
Almasav. Vilanysavas mészéleg. Kénsavas hamanyéleg. Hamanyhalvag. Eczet-

savas hamanyéleg.

2. Keserfa. Quassia amara L. Quassie.
Surinám ban és a közelfekvö szigetek száraz erdeiben terem. 

Brasiliában és Nyugot-Indiában tenyésztik. Ez szolgáltatja a
S z u r i n á m i  k e s e r f á t ,  l i g n u m  q u a s s i a e  S u r i n a m e n- 

s i s ,  s u r i n a  m i s c h  e s  B i t t e r  h o l  z.
H engerded , csaknem egyenes vagy kissé görbe, ujj- egész kar 

v astagságú , egyenetlen hosszú, nem igen nehéz fadarabok. Héja 
alig V3 vonal vastagságú, puha, könnyen széttörhető, kívül rán- 
czos, fehér-szürke, sárgás , szürkesárga, néha feketés i s , belöl sima,



sárga-fehér , és többnyire hosszára feketésen csíko lt, fájától m ár ren­
desen elvált, vagy attól könnyen elválasztható. F á ja  sárgásfehér, 
néha csíkonként kékesen vagy feketésen fu tta to tt , finom rostú, 
könnyen hasítható. Szaga nincs. Ize tiszta és szerfelett keserű. A 
fa forrázatát a vashalvag nem változtatja m eg, a héj forrázatát 
szürke-feliér bolyhokban csapja le. A fa és héj tarta lm a:

Quassit. Aesculin. Pektin . Konyhasó. IIló olaj ?
Gyanta. Fa-rost. Mézga. Salétrom. Borsavas mészéleg.

A k e s e r f a  v o n a t ,  e x t r a c t u m  q u a s s i a e  készítésére for- 
dittatik .

Zygophylleák családja. Zygopliylleae. Familie der Zygophylleen.

F ü v ek , cserjék vagy fák , igen gyakran  gumósán czikkelyezett 
ágakkal. Levelei ellenesek, összetettek , csak igen ritkán  egysze­
rűek. A virágnyélczék a levélzugokban, vagy a levélszárak közt 
fejlődnek k i; m indegyik eg y , ritkábban 2 vagy több virágot hoz. 
Kelyhük 4—5 o sz ta tú , bokrétá juk  ugyanannyi sziromból van ösz- 
szetéve, melyek a 8 vagy 10 poroda mellett a terme alatt vannak 
m egtapadva. Term őjüket alapján húsos p ikkely , vagy édgyürü ve­
szi k ö rü l; bibeszáruk egyszerű, egyszerű vagy néha 4—5 lebenyü 
bibével. Gyümölcsük tokszerü , ritkán  húsos, 4 —5 rekeszti s ugyan­
annyi babonyból van képződve, belhéjuk a középhéjjal egyesülve 
marad. Mindenik rekesz többnyire csak kevés m agvat tartalm az, 
tü lk-porezszerü  fehérnyével, melybe az ébrény felfelé irányult gyö- 
köcskével van bezárva.

Ezen család tagjai m indkét m érsékelt égöv meleg és száraz vi­
dékein lak n ak , és csak keveset találni közülök a fordító körök közt.

Műtermi gaják. Guajacum ofßcinale L. Officineller Pockenhoh.
N yugot-Indiában, különösen Jam aikában, St. Domingo és szent 

Tam ás szigetein. E ttő l származik
a.) A g a j á k  fa.  L i g n u m  g u a j a c i  s. L i g n u m  s a n c ­

t u m  s. L i g n u m  v i t a e ,  G u  a j a k  h o l z ,  F r a n z o s e  n h o l z ,  
Ρ  ο c k  e η h ο 1 z. II c i 1 i g e η 1ι ο 1 z.

Nagy, súlyos fa d a rab o k , igen kemény sárga h árssa l, és szer­
felett kem ény, barna tömött és aránylag vastag bélfával. Fajsúlya 
1,263. Ize fűszeres csípős, k a p a ró ; és csaknem szagnélküli, mele­
gítésnél vagy dörzsölésnél azonban kellemes gyenge szagúvá válik. 
M elegítésnél, kivált a b é l, gyantát izzad k i , könnyen meggyulad, 
és erősen kormozó lánggal fáklya m ódjára ég. A barna b é l, éle- 
nyitö testek által olajzöld vagy kékes-zöld színűvé válik. Ezen szin-



változás lassankint m ár a leg élenye által is m egtörténik, m iért is 
ezen fa belét zöldes szintinek igen gyakran  ta lá lju k , légenyessav 
gőze, halvány , halvanysavas szikenyéleg és vashalvag oldat által 
azonban azonnal szennyes kékes-zöld lesz. Gyógyszertárakban ezen 
fá t, g a j á k f a  r e s z e l é k ,  r a s  u r  a l i  g n i g u  a j  a c i  név alatt 
mint sárgás és barnás, vagy olajzöldes ráspolyzatot többnyire re ­
szelve találni. Ez annál jo b b , mentül kevesebb van köztte a hárs 
sárgás részelékéből. Vízzel sárgás főzetet a d , mely légen , és lé- 
genysav hozzáadásával színét nem v á lto z ta tja , hánytató borkő és 
gubacsforrázat által jiem  zavarodik és le nem csap atik ; kénsavas 
vasélecs csak valamivel festi sötétebbre. Tartalm a

Mások szerint:
Guajacin.
Gaják gyanta.
Gajáksav.
Benzoesav.
Hamany- és szikenyéleg.
Halvagok.

A gajákfából készül a g a j á k f a  v o n a t ,  e x t r a c t u m  g u a -  
j  a c i 1 i g n i.

b.) G a j á k  m é z g a  v a g y  g a j á k  g y a n t a .  G u m m i  g u a -  
j  a ci. G u a j a c u m  n a  t i  vum.  R e s i n a  g u a j a c i  n a t i v a .  G ua- 
j a k h a r z.

Háromfélekép nyerik. Ugyanis vagy önkényt foly ki a fából, 
vagy bemetszegetik a tö rz se t, hogy a kifolyást előmozdítsák. A 
tisztább csepp a lak ú , gömbölyded vagy hosszas, m ogyoró-egész 
diónagyságú, zöldes-szürke porral behintett darabokat s z e m c s é s  
g a j á k  g y a n t á n a k ,  g u a j a c u m  i n  g r a n i s  v. l a c r y m i s ,  
G u a  j a k  i n  K ö r n e r n  o d e r  T h r ä n e n  nevezik. V agy 3-or na­
gyobb töm egekben oly módon n y e r ik , hogy a friss átfú rt törzs 
tuskóit lassan égetik s a fúrott jukakon kifolyó gyantát összegyűj­
tik. Ezen állapotban szabálytalan, szegletes, fa vagy héj darabok 
által tisztátalanitott, többé kevésbé áttetsző darabokat képez, melyek 
közül a G u a j a c u m  e l e c t u m n a k  nevezett legjóbbakat, a g u a -  
j a c u m  v u l g a r  e n a k  nevezett tisztátalan daraboktól külön válogat­
ják . A gaják gyanta színe különböző, a szerint, a mint a légnek rövidebb 
vagy hosszabb ideig volt kitéve. Utóbbi esetben palaczküvegzöld 
szinti, vagy sö té teb b , sőt felületén feketés-zöld szinü , belől vörö­
ses-barna, vagy barnás-zöld. Törésén kagylós vagy szálkás, erősen 
fénylő. Vékony szilánkjai sárgásak, vagy vöröses-barnák, átlátszók,* 
vastagabb darabok csak éleiken áttetszők. F riss pora szürkésfehér,

Trommsdorff'
Kaparó keserű vonatanyag 
Nyákos vonatanyag 
Növénysavas mészsó 
Gaják gyanta 
Kemény gyanta 
F a-rost

0,8. 

} 2,8.

26,0.
1,0.

69,4.



legen azonban mindinkább zöldessé válik. Szaga gyenge , meleg­
ben kellemes g y an tás; íze édeses keserű , aztán csípős karczoló. 
A gaják gyanta p arázs, kem ény, a szájban a fogakhoz tapad, 
könnyen megolvad; köhögésre ingerlő gőz fejlesztése mellett ég el; 
vízben csaknem olvadatlan , borlangban legnagyobb részt felolvad. 
A barnás gaják festvény vízzel elegyítve erősen m egtejesed ik ; a 
képződött csapadék , valam int maga a gaják gyanta is hamanyéleg 
lúgban felolvad. A gaják gyanta vízzel tejessé vált borlangos ol­
data légen lassankint zö lddé, azután kékké v á lik , ezen színválto­
zás légenyes sav , halvány és más élenyitő hatányok által gyorsan 
történik. Ezen sajátsága különbözteti meg a gaják gyan tát min­
den más rokon gyantától. Buchholz a gaják  gyantában 80,0 gyan­
t á t ; 1,5 m ézgát; 2,1 csípős vonatanyagot; 16,4 idegen elegyet ta ­
lált. Riegel pedig úgy a gaják gyantában mint a gajákfában guaja- 
c in t , guajacinsavat, g y a n tá t , mézgás vonatanyago t, halványt, kén­
savat , hamany- szikeny- és mészélegeket talált.

Vonó gyantával — colophonium — szokott néha ham isitta tn i; 
a nagyon sok idegen anyaggal elegyített gaják  elvetendő.

A gajákgyantából készül a g a j á k f e s t v é n y ,  t i n c t u r a  
g u a j  a ci.

llarsfa vagy szódokfafélék családja. Tiliaceae. Familie der lindcuartigen
Pflanzen.

F á k ,  egyszerű szárnyas- vagy tenyeres idegü, néha lebenyes 
levelekkel, és szabad lehulló m elléklevelekkel, virágai egyenként, 
vagy fürtös és bogernyős virágzatban állanak, szabályosak. Kely- 
hök 4—5 és többlevelü. Porodáik számosak , gyakrabban az alap­
hoz vannak nőve. Term éjük szabad, többrekeszü; bibeszáruk egy­
szerű. Gyümölcsük tok  , vagy hibás képződés m iatt egymagú di- 
ócska, ritkábban csontár. M agvaik fehérnyével és egyenes csirá­
val vannak ellá tva, melynek magszíkei levélszerüek.

Kiválólag forró égalji család, melyből Európában csak egyetlen 
n e m  jön  elő ; némelyeknek közzülök megehető gyümölcseik vannak.

a.) Nagylevelű hársfa vagy szódokfa. Tilia grandifolia E hrh .és
b.) Aprólevelű hársfa vagy szódokfa. Tilia parvifolia Ehrh.
Linnénél ez mindkettő Tilia europaea. Közép és Dél-Európa

erdeiben.
H á r s f a v i r á g .  F  l o r  es  t i l i a e , L i n d e n b l ü t h e n  név 

a la tt virágai m űterm iek , mely alatt az egész v irág za to t, u. m. a 
bogernyőt, a b o k ré tá t, a virágnyélczét és a takaró  leveleket 
értjük.
A  gyógyít ,  tud. alapvon. I I .  Kötet. 18



Az előbbinél (a) a bogernyöben egy hónalji virágnyélczén 
2—4 virág egyesül; a nyélcze egy vonalalakú hosszas, tompa, 
pergam enszerü sárgásfehér takaró  levéllel van e llá tv a , mely körül- 
belől az egész virágzat hosszát eléri és fő idegével, melyből egy 
csinos érhálózat indul k i , m integy közepéig a virágnyélczéhez van 
nőve. A hervatag sárgás kehelylevelek hosszas lándzsások , szélü­
kön és belől pelyhesek ; bokrétaleveleik hosszasak , to m p ák , felső 
végükön kissé csipkések , sá rg ásak , azonban halványabbak mint 
a kehely. Porodáik száma mintegy harminczra m egy , fehéresek, 
kinyúlnak a bokrétából. Szaguk erősebb és kellemesebb illatú, mint 
az aprólevelü (b) hársfáé , melynek virágai ötösével, hetesével van­
nak  egy bogernyőben egyesülve , nagyságuk felényi mint az előbbié 
és halványabbak , csaknem fehéresek. Mindkettőénél erősebb szagú 
az ezüstlevelü hársfa (tilia argentea) virága, legerősebb az am erikai 
hársfáé; szárításnál azonban szagukat mindnyájan elvesztik. Izök 
méz-szerü, édeses-nyákos. Winckler  szerint tartalm uk:

A virágokban: a  murvákban:
Illó olaj — — — 0,1. -  - — —
Anthoxanthin — — 0,9. -  - — 0,5.
Antholeucin — — 1,2. -  - — 0,7.
Levélzöld és — — } 0,2. 0,5.
Zsir — — —
Cerin — — — 0,3. -  - — nyomai.
Zsir — — — 0,5. -  — — 0,3.
Fehérnye — — — 0,4. -  - — 0,3.
Viz -  -  — 73,8. -  - — 77,0.
V asat zöldre festő cseranyag 0,2. -  - — 0,6.
Czukor és almasavas hamanyéleg 2,9. — — — 0,9.
Kesernyés savas vonatanyag 0,7. -  - — 1,4.
Növényenyv — — 0,2. -  - — 0,2.
Cerasin (Arabin) — — 0,1. -  - — 0,4.
Traganthin (Pektin) — 3,4. -  - — 1,4.
Savas borsavas hamanyéleg 0,2. -  - — 0,1.
Növénysavas mészsó — 0,3. — - - 0,3.
Kost és hamu — — 13,6. -  - — 16,5.

A h á r s f a v i r á g  v i z , a q u a  t i l i a e  készítéséhez alkalmaz-
tátik.

Szilénefélek családja. Silencae. Familie der nelkeiiartigen Pllanzcu.

Füvek vagy félcserjék görcsös czikkelyes szárral és ellenes, 
egész levelekkel. V irágai szabályosak és bogernyős virágzatban á l­
lanak , ritkábban egyenként. Kelyhök összenőtt levelű , alól csöves



és alapján gyakrabban csúcslevelekkel van körü lvéve, karim ája 
5 hasábú. Bokréta-levelük száma 5 , a porodákkal együtt gyakrab­
ban egy oszlopalakú bibeszár tartón  (gynophorum) ü ln ek , bosszú 
k ö rm ü ek , a lemez alapján gyakrabban szőrfüggelékkel vannak el­
látva. Porodáik száma 10 , ritkábban 5? 6. T érm éjük szabad , k é t 
három összenőtt gyümölcslevélböl képződve, egyrekeszü , bibeszá­
ru k  2—5. Gyümölcsük sokmagú to k , (ritkábban bogyó) , hegyén 
fogakkal szokott felpattanni. M agvaik egy szabad közép oszlopon 
ü ln ek , a fehe'rnyét körülvevő, gyürüszerűleg görbült csirával.

E z e n , mérsékelt égaljhoz tartozó család sok szép virágú nö­
vényt foglal m agába, m elyeket dísznövények gyanánt tenyésztenek, 
melyek közül sajátszerü anyagokat csak kevesen tartalm aznak.

Habzó vagy tajtékzó szappanfű. Saponaria officinalis L.
Közép és D él-Európában m indenütt terem. I t t  ott tenyésztik 

is. Műtermi részei:
a.) S z a p p a n f ü .  H e r b a  s a p o n a r i a e .  S e i f e n k r a u t .
E zalatt a növénynek virágzása előtt (Júniusban) szedendő le­

veleit értjük. Ezek rövid nyélczéjüek, hosszas k erek d ed ek , csak­
nem to jásdadok , hegyesek , és szúrós hegygyei vannak ellátva, 
egész-szélüek , három idegüek , s im ák , vagy kevés szőrrel fedettek, 
halvány-zöldek, szaguk n in cs ; ízök édeses keserű és tartósan ka­
paró. Braconnot kisajtóit és besűrített nedvükben ta lá lt:
Saponint festanyaggal, kevés szabad savat és eczetsavas hamanyéleget 73,0. 
Légenytartalm ú állományt, növénysavas hamanysóval . . .  27,5.
Szabatosabban meg nem határozott fehéres állományt . . .  2,5.

Ezen levelek körülbelül ugyanazon alkatrészeket tartalm azzák, 
melyeket a szappan gy ö k ér, azonban hasonlithatlanúl csekélyebb 
mennyiségben , ez az oka a miért más gyógyszerkönyvek ma m ár 
nem is igen alkalmazzák. Nálunk s z a p p a n f ü  v o n a t ,  e x t r a c ­
t u m  s a p o n a r i a e  készül belőle.

b.) S z a p p a n  g y ö k é r .  R a d i x  s a p o n a r i a e .  S e i f e n ­
w u r z e l .

Az egy vagy két éves növények őszszel, vagy mint az osztrák 
gyógyszerkönyv szerint is, tavaszszal kiásott gyökerei. Szárításnál 
súlyából 68°/0 v é sz it, a száraz gyökér 31°/0 vonatot ad. Ezen a 
homokban nehány lábnyira futó gyökérnek fő gyökere ritkábban 
van. Az utóbbiak sok fejüek, felső részükön 3 — 5 vonalnyi vasta­
gok,  idestova hajladoznak, lefelé vékonyodnak, és végül elágazó 
rostokba mennek át. A belőlök eredő m ellékgyökerek hengerdedek, 
vörösesbarnák , szalmaszártól lúdtoll vastagság ig , néha czikkelye- 
s e k , a czikkelyekből kiinduló gyökrostokkal behintve. Atmetszet-
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nél az erősen rátapadó barna ltülhámra egy tömött fehér vagy 
világos fehéres-szürke, aránylag vékony héjréteget látunk következni, 
mely az aránylag vastagabb sárgás béltől egy barnás gyürü által 
van elválasztva. Szaga nincs; íze eleinte édeses, aztán kesernyés 
k aparó , hosszan tartó . Ha apróra vagdalt darabokat hideg vízzel 
hosszabb ideig rázunk össze, vagy vízzel főzzük, úgy habzanak 
mint a szappan. Vashalvag gyenge zöldes színezetet okoz benne.
Iblany a gyökeret metszlapján barna-sárgára festi. Bucliholz szerint 
ta rta lm u k :
Saponin . 34,00. B arna, puha gyanta 0,25. Fa-rost . 22,25.
Vonatüledék 0,25. Mézga és bassorin 33,00. Viz . . 13,00.

Lenfélék családja. Lineae. Familie der flaclisartigen Pflanzen.

Füvek  vagy félcserjék váltogató levelekkel, és bogernyős vi­
rágzatban álló szabályos virágokkal. Kelyhök 4 —5 hasábú, maradó. 
B okrétalevelük 4 —5,  sodrott rügyteleppel. Porodáik száma 4 —5, 
alapjukon gyakrabban váltakozó fogakkal ellátott gyűrűvé vannak 
összenőve. Term őjük szabad, 4—5 rekeszü , kevés tojáskájíi reke­
szekkel, bibeszáruk 4—5, tokjuk 4 — 5 vagy 8 —10 rekeszü. Mag- 
vaik fehérnye nélkül, egyenes csirával.

Ezen k icsinké, azonban terményei m iatt fontos család csak két
fajt foglal m agában és a m érsékelt égöv alá tartozik.

Házi len. Linum  usitatissimum L. Lein.
H azáját biztosan meg nem határozhatni. Most m ár az egész 

föld kerekségén minden m érsékelt égaljon tenyésztik , miáltal több 
válfaja tám adt. Használatban álló részei e z ek :

a.) L e n m a g .  S e m i n a  l i n i .  L e i n s a m e n .  i
Hosszas tojásdadok, laposak, hegyesek, 1% —2 vonalnyi liosz- 

sz ú k , és mintegy 1 vonalnyi szélesek; v ékony , szívós, sima és 
fénylő héjukban fehér, olajos belet tartalm aznak. Szaguk nincs, 
szétzúzásnál és melegítésnél azonban kellemetlen szagúak , ízök kel- ^
lemetlen olajos nyákos. Tartalm uk Meier Leo szerint:
Zsíros olaj 11,265. Bassorin 15,120. Czukorszeríí vonatanyag . . 10,884.
P uha gyanta 2,488. Arabin 6,154. Gyantaszerü festanyag . . . 0,550.
Viasz . 0,146. Keményítő 1,480. Sárga, csersavszerü anyag . . 0,926.
Csiriz . 2,932. Fehérnye 2,782. B urok, mely még bassorint ta r­

talmaz   44,884.
Ezeken kívül ugyancsak Meier Leo még következő alkatrésze­

ket talált benne:
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Almasavat. Hamanyhalvagot. Eczetsavas hamany- és mészéleget. Yilanysavas 
mészéleget.

Eczetsavat. Szikenyhalvagot, Almasavas liamanyéleget. Yilanysavas kesrenyéleget.
Annak kiderítésére, hogy hol székelnek a szerves alkatrészek, 

Meurein különböző részeit elemezte a m agnak s talált
A külmagbu- A belmagbu- A bél­

i-okban : rokban: ben:
Nyákot és olvadó sókat - 14. — —
Zsíros olajat és puha gyantát - 1. 6. —
Zsíros olajat - - — 30.
Vízben olvadó anyagokat - — 8. 3.
Vízben s égényben olvadatlan anyagokat 4. - 12. 18.

Ezeken kívül a háromféle rész összesen 9%  vizet tartalm az, 
a talált anyagokat aztán 100-ra ez egészíti ki.

b.) L e n m a g l i s z t .  F a r i n a  s e m i n u m  l i n i .  L e i n s a m e n ­
m e h l .

Szétzúzás által porrá változott és a m agburkoktól m egszitált 
magbél.

c.) L e n m a g  p o g á c s a .  P l a c e n t a  l i n i .  L e i n k u c h e n .
A szétzúzott és sajtólás által zsíros olajuktól m egszabadított 

m agvak. Pogácsa alakú tömegek , melyek újra  szétzuzatva 1 e n- 
m a g  p o g á c s a l i s z t ,  f a r i n a  p l a c e n t a r u m  l i n i  nevet visel­
nek. Tartalm uk

M eurein: Soubeiran  szerint:
Zsíros olaj. 6,0. Nyák . 24,0. Zsíros olaj . 12,0. Víz . 11,0.
Maradvány 56,0. Víz . 14,0. Szerves anyag 70,0. Hamu 7,0.

d.) L e n o l a j .  O l e u m  l i n i .  L e i n ő i .
A lenmagból nyerjük sajtólás által. Meleg sajtólással 22—27%  

szép sárga szinü és meglehetős sürü folyó olajat n y erh e tn i, mely 
erős hidegben sem fagy meg. Hideg sajtólással csak 18—20%  ola­
ja t  nyerhetn i, mely világosabb ugyan és gyengébb szagú mint az 
előbbi, azonban Brandes szerint igen könnyen megavasodik. A len­
olaj 1%  rósz égényben, 40 rész hideg és 5 rész forró vízmentes 
borlangban olvad. Olajmáz — firniss — készítésére azért alkalmas,
m ert légen lassankint megszokott szá radn i, midőn is aztán mind
v ízb en , mind borlangban , mind égényben olvadatlan. Ezen száradó 
sajátsága azon a lap u l, hogy rövid idő a la tt sok élenyt szokott el- 
szörbölni.

Kaméliafélck családja. Camelliaceae. Familie »1er Camelliaceen,
Örökzöld fák és cserjék , váltogató , egész, szárnyas idegü, 

bőrszerü levelekkel és levélhónaljban álló tekintélyes szabályos vi­
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rágokkal. Kelyhük szabad, 5—7 levelű. Bokrétalevelük 5 és több. 
Porodáik számosak , alapjukon gyakrabban különböző módon van­
nak egymással összenőve. Term őjük szabad, 3 rekeszti. Gyümöl­
csük három m agú, rekeszen hasadó tok. M agvaik n ag y o k , kemény 
héjuk által diószerüleg tűnnek f e l , fehérnyéjük nincs. Csirájuk vas­
tag  húsos-olajos maglebenyekkel.

Ezen k ics in k é , azonban nevezetes család keleti Ázsiára van 
korlátolva , csak két nemet foglal magában s ezek a Thea és Ca­
mellia. Az utóbbinak egy neme a Camellia japonica L. szép ró ­
zsa-alakú virága és fénylő sötétzöld lombja által tűnik k i, kerte- 
inkben nehány válfaját ten y ész tik , újabb időben egyikévé vált a 
legkedveltebb divat v irágoknak; hazájában Japánban magvaiból 
zsíros olajat nyernek.

Zöld thea. Thea virid is L.
E zt, s a Thea bohea L. és Thea stricta Hayne fajokat Simson 

csak válfajoknak tekinti és közös néven Thea chinensis-nek ne­
vezi. H azája C h in a , azonban ugyancsak o t t , valamint Japánban 
nagy kiterjedésben tenyésztik is. Ú jabban a thea cserjét az indiai 
angol birtokok keleti határán  Munnipur hegységén is felfedezték. 
B engálban , Zeylonban, Jávában , Sum atrában, a jó remény fokán 
és Brasiliában is m egkisérlették a thea cserje tenyésztését. Link 
szerint a thea Portugál északi tartom ányaiban igen jó l tenyésznék.

A T h e a  b o h e a  L. cserje ágai feszesek, felfelé irányúittak , 
levelei k o r s z e r ű e k ,  sötétzöldek , v i s s z á s  t o j  á s d a d  o k  vagy 
h o s s z a s a k ,  21/ 2// hosszúk, és 1" szélesek, f ű r é s z e s e k ,  rövid 
v astag , alapjukon dudorosan m egvastagodott levélnyélczéik körül 
hajo lttak; virágaik a levélzugokban kettesével hárm asával állanak 
együtt.

A T h e a  v i r i d i s  L . ettől szélesebben kiterjedő ág a i, hosszas, 
5" hosszú, és 1% " széles, halványzöld egyenes levélnyélczével el­
lá to tt levelei és hónaljban álló egyes virágai által különbözik.

A T h e a  s t r i c t a  H a y n e  az előbbiektől csak külkinézése és 
gyümölcse által különbözik. Ezek adják  a t h e a  l e v e l e k e t ,  f o ­
l i a  t h e a e ,  T h e e b l ä t t e r .

A thea cserje mivelése Chinában igen r é g i , 810-ben már J a ­
pánban is ismeretes vo lt, Európában csak a 16-ik század vége felé. 
Ú gy látszik , hogy az északi szélesség 27 — 40° közt China minden 
tartom ányában m ivelik , mindamellett is legjobban tenyészik az 
F u -k ian , Kiang-nan, Jan-nan, Hou-kouang, Szu-tehhouan és Tsche- 
kiang tartom ányokban. Abel szerint a különböző fajok zöld theát 
ép úgy adnak mint feketé t, m ert a thea különböző minősége csu­



pán a kezelés módjától függ. A különböző kereskedési árúk részint 
az égalj és talaj viszonyai által tám adt válfajok különböző készítés 
módja által keletkeznek, részint az alkalm azott levelek és maga a 
cserje korától függenek, mivel az ifjabb levelek finomabb theát 
szolgáltatnak, mint a vének. Chinában 3-szor (4-szer is) van évente 
th easzü re t, Jún iusban , Júliusban és Augustusban. Mások az elsőt 
F eb ru a r—M ártiu sra , a m ásodikat A prilre , a harm adikat M ájus—J ú ­
niusra teszik. S azt m ondják, hogy a F e b r .—Mártiusi első aratás 
adja a legfinomabb theát, mivel még akkor a levelek leggyöngéb­
bek. V. Bibra szerint pedig April 5-ét ta rtják  a thea készítésre 
legalkalmasabb napnak. V. Siebold szerint a thea cserje 5-ik évé­
ben alkalmas a r ra ,  hogy leveleiből theát készítsenek, és Japánban 
a leveleket April kezdetétől Május végéig gyűjtik.

D erült verőfényes idő reá legalkalm asabb, mivel ekkor szárí­
tásnál kevesebb vizet kell a levelekből eltávolitni, mint esős idő­
ben ; átalában úgy is szám ítják , hogy jó  időben szedett friss leve­
lekből 8 font ad 2 font száraz th e á t , mig esős időben szedett le­
velekből 14 font kell a r r a , hogy belőle 2 font theát lehessen nyerni. 
A 3 —7 éves cserjék levelei alkalm asak thea készítésre. Az első 
gyűjtésnél a fiatal hajtások 2—3" hosszan leszedetnek, leveleit le­
fosztják , és még k ivá logatják ; későbbi gyűjtéseknél csak a levele­
ket fosztogatják l e , s pedig mindig épen csak a n n y it , a mennyit 
az nap m egszárithatnak.

A thea kellemes szaga Meyen és V. Siebold szerint nem ide­
gen hozzá elegyítésektől függ , noha hazájában a thea forrázatához 
az Olea fragrans virág bimbóiból szoktak hozzá adni.

A kereskedésben előjövő theák következőleg rendezhetők:
A.) F e k e t e  v a g y  b a r n a  t h e a .  S c h w a r z e r  o d e r  

b r a u n e r  T h e e .
Ezen thea többnyire sodorva, de nem tekékbe összehengeritve 

jön  elő, levelei gyakran csaknem laposak is, szine zöld-feketés 
vagy barna. V. Siebold szerint a leszedett leveleket vas serpenyők­
ben m érsékelt tűzön folytonos kavarás mellett mindaddig hevítik, 
mígnem fonnyadtak lesznek, és sárgás-zöld nedvet izzadnak ki, 
ekkor gyékényekre ö n tik , kéz közt még forrón összesodorják s 
ezen eljárást mindaddig ism étlik, mig kellőleg összesodorva nin­
csenek. Ábel szerint a fekete thea megyéje az északi szélesség 
27—28° közt Fu-kian tartom ányban fekszik. Több fekete thea faj­
tá t különböztetnek m eg, melyek áraik  szerint következő sorozatban 
állanak: a.) P  e c c o .  b.) K a r a  v a n  t h e a .  P a d r e  s o u c h o n g ,
c.) L i n k i - S a m .  d.) C a m p o e .  e.) S o u c h o n g ,  f.) T h e e  B o h e ,



T h e e  Bo  u. g.) C o n g o .  C o n g f u .  — Ezekből az osztrák gyógyszer- 
könyv az elsőt rendeli ta r ta n i , mit íme bővebben leírunk.

P e c c o ,  P e k o e ,  P a k - h o  vagy o r o s z  t h e  a. Ez a legfia­
talabb ághegyekből áll, 1—2 meglehetős széles, és fiatalabb, már 
a term észettől is összesodrott levéllel, felületén barnásfekete, 
alsó oldalán ezüst szőrű. A levelek 1% hüvelyk hosszúk, és x/ i  hü­
velyk szélesek, ránczos hálósán ereze ttek , igen tömötten fürészesek, 
térdalakúlag görbült csaknem mirigy-szerü fogakkal. A legfelső 
összehengeritett levél rendesen még két fiatalabbat zár magába.

B.) Z ö l d  t h e  a. G r ü n e r  T h e e .
A zöld thea sodrott hengerekben jön elő , melyek még rende­

sen m agoktól tekékbe hengeredve vagy ívalakúlag vannak görbülve, 
színe kékes-zöld, sötét-zöld, vagy ólomszürke, illata erősebb, cser­
sav tarta lm a nagyobb, m int a fekete theának. V. Siebold szerint a 
leveleket fonnyadás kedvéért forró viz gőzének teszik k i , s aztán 
ép úgy kezelik , mint a fekete theát. A zöld theát többnyire festik. 
Bruce szerint a thea szárítás bevégeztével 4 rész égetett és finom 
porrá  tö rt gypsz és 3 rész indigo elegyéből 2 latot 14% font theára 
egyenlően ráhintenek s kevés idővel ezután mindaddig őgyelgetik, 
mígnem egyenlő színezetű lesz. W arrington  mondja, hogy az angol­
honba bevitt thea fajták  m indannyian finoman be vannak hintve 
valamely p o rra l, mely a legtöbb fajtánál berlini kékből és gypsz- 
ből áll. Marchand E. egy thea festékét festenysavas ólomélegből- 
és Riegel egy csaknem kékfekete szinü thea festékét szinte festeny- 
böl és ólomból állónak találta. A mint a thea most kereskedésbe 
jö n , csak kívül van m egfestve, és ezt vízben megpuhitás után azon 
csíkok elütő színezetéről könnyen felism erhetjük, melyek korábban 
külfölületét képezték. M aga a forrázat világos, derült m arad s csak 
hosszantartó kavarásnál válik el a gy p sz , melyet aztán górcső a la tt 
észrevehetni. Kereskedésben a zöld theának is több fajtái van­
nak  ; u. m.

a.) S o n g l o  vagy S o n g l o e .  b.) B i n g ,  c.) S o u l  a n  g. d.) 
A l j o f a r ,  G u n - P o w d e r .  e.) T c h i ,  T s c h y ,  P e r l  t h e e ,  Ku-  
g e l t h e e ,  I m p e r i a l ,  f.) H a y s a n ,  H y s o n .  — Ezek közzül a 
gyógyszerkönyv az (e) a la ttit említi.

Z ö l d  c s á s z á r t h e a .  G y ö n g y t h e a .  T h e a  v i r i d i s  i m ­
p e r i a l i s .  P e r l t h e e .  T ek ék , vagy szabálytalan szemcsék; 3 vo- 
nalnyi hosszúk, és 2 vonalnyi szélesek , színük zöldes. Vízben meg- 
puhitva ághegyeket m u ta tn ak , m indkét legfelső 1— 1% hüvelyknyi 
hosszú és 2—4 vonalnyi széles, alsó oldalukon selyemszőrü fiatal 
levéllel, és 2" hosszú, és 1—13/V ' széles, szélükön rövidfogú leve­



lek töredék d arab ja iv a l, melyeknek felső fölülete sodrás által több­
nyire kifelé van hengeredve.

A theát mindenféle ábrákkal ékesített ládákba pakolják és be­
lől egy perjeféle (pharus) leveleivel tömik ki. E gy egész thea láda 
315—330 fontot nyom , azonban , Vs> ]/ιβ ládák is vannak; a 
legfinomabb fajták  pléhdoboszokban jönnek. A theát vagy Kanton­
ból hozzák tengeren , vagy karavánok által Kiachtán át jön keres­
kedésbe. Az utóbbit többre becsü lik , mivel azt h isz ik , hogy a thea 
vizen szállítás által jóságából vészit. A theának más növények le­
veleivel ham isítását vízben m egpuhitás után könnyen felfedezhetni. 
A thea pótszere gyanánt a hazai növények közzül a F rag a ria  vesca, 
Veronica officinalis és Chamaedrys , Vaccinium m y rtillu s, C ratae­
gus oxyacantha és Prunus cerasus leveleit a ján lo tták , és Reisinger 
János volt m agyar k ir. egyetemi tanár a szőlövirágot, kocsányai- 
val. Mulder elemzése szerint tartalm uk

C h i n a i J  a p á n i

Zöld thea. Fekete thea. Zöld thea. Fekete t'
Illó olaj - - - - 0,79. 0,60. 0,98. 0,65.
Levélzöld - 2,22. 1,84. 3,24. 1,28.
Viasz és gyanta - 2,50. 3,64. 1,96. 2,44.
Thein . . . . 0,43. 0,46. 0,60. 0,65.
Csersav - 17,80. 12,88. 17,56. 14,80.
Vízben olvadó vonatanyagok 31,36. 28,64. 33,88. 31,36.
Sósavval kivont vonatanyagok 23,60. 19,12. 20,36. 18,24.
Fehérnye . . . . 3,00. 2,80. 3,64. 1,28.
Növényrost - 17,08. 28,32. 18,20. 27,00.

Az ezen alkatrészekben tartalm azott sók magokban véve 
4,76—5,56%-ra rúg tak . A th e in t, mely a coffeinnel és guaraninnel 
azonos, Oudry fedezte fel.

Mályvafélék családja. Malvaceae. Familie der malrcnartigcu Pflanzen.

Füszerü vagy cserje- és faszerü növények pálhákkal és válto­
gató tenyeres id eg ü , egész vagy tenyér alakulag lebenyes és osz­
tott levelekkel. V irágai tekintélyesek, többnyire a levél hónaljban 
állók, szabályosak. Kelyhük billentyűs rügyteleppel 5 osztató , több­
nyire örves levelű burokkal (úgy nevezett külkehely) körülvéve. 
Bokrétalevelük 5 , alapjukon egymásközt és a poroda szálak csö­
vével összenőve. Porodáik szám osak, egyfalkások, vesealakú, 
egy rekeszü, közös repedéken hasadó portokokkal. Termőjük sza­
b ad , egy közép oszloposa körül körben álló, m agába zárult sok
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gyümölcslevélből van képződve; bibeszáruk és bibéjük elkülönzött, 
vagy az előbbi az alaplioz van nőve. Gyümölcsük tokszerü , több­
nyire e g y , vagy kevésmagú babonyaira széteső, miközben ezek a 
közép oszloposától elválnak. Több rekeszü gyümölcsnél a felpatta­
nás billentyűk által történik. M agvaik kis mennyiségű nyákos vagy 
húsos fehérnyével, csirájuk görbült, levélszerü magszíkekkel.

Ezen számos tagból álló, ép úgy külkinézésük nagy összhang­
zása , mint viráguk alakja által is igen határozottan jellegzett csa­
lád hazája kiválólag a forró égalj, hol a gyapotfa (Bombax L.) nagy­
szerű s az óriás kenyérfa (Adansonia d ig itata L.) hasonlithatlan 
nagyságú alakjaiban legmagasabb fokra fejlődve m utatkozik ; a 
m érsékelt égöv alatt csak a tulajdonképi m ályvák és azok rokonai­
nak füszerü alakjai találhatók. A mályvafélék haszna sokszerü; 
némelyek gyapoto t, mások megehető részeket szolgáltatnak, to ­
vábbá némelyek bő nyák tartalm uk m iatt gyógyszerekül alkal­
m aztatnak , végül sokan közülök szép nagy leveleikért és igen te­
kintélyes v irágaikért figyelemre méltó dísznövények.

1. Mahola ziliz . Althea officinalis L.
. í U takon , árkok partjain, különösen nedves sós réteken egész 

közép és D él-Európában el van terjedve ; kertekben mivelik is. 
Műtermi részei :

I a.) Z i l i z  l e v é l .  F o l i a  a l t h eae .  E i b i s c h b l ä t t e r .
Virágai kifejtése előtt nyáron kell szedni. Q íyélczések , a leg­

alsók szívalakú-kerekdedek , gyengén δ lebenyüek, a többiek to- 
jásdadok, vagy tojásdad hosszasak, alaktalan 3 lebenyüek, lebe­
nyeik egyenetlenek, vagy kétszer csipkések, 5 idegüek) m indkét 
oldalukon csillagos szőrű puha kóczczal fed e ttek , m iért is puha ta- 
pin tatúak , szürkés-zöldek , szaguk n incs, ízök nyákos. J  

_!-A lkatrésze a z i l i z  f ű s z e r n e k ,  s p e c i e s  a l t h e a e  ; a l á ­
g y í t ó  f ű s z e r e k n e k ,  s p e c i e s  e m o l l i e n t e s ,  s a  p é p e z é s -  
h e z  v a l ó  l á g y í t ó  f ű s z e r e k n e k ,  s p e c i e s  e m o l l i e n t e s  
p r o  c a t a p l a s m a t e .  

i b.) Z i l i z  g y ö k é r .  R a d i x  a l t  h e ae.  E  i b i  s c h  w u r z e  1. 
* T avaszsza l, mielőtt gyöklevelei kifejlődnének, legalább k é t­

éves növényekről szedendők. A gyök tőkét, valam int a fás, vagy 
kórhadt részeket el kell vetn i, s csak a szép fehér, szívós, gör­
g e teg , sárgás külhámmal bevont, több hüvelyknyi hosszú, mintegy 
ujjnyi vastagságú , finom szőrű gyökágakat kell jól kiszárítva tar- 
tani.^Allománya töm ött, azonban puha és tap ló s , hajlékony; a héj­
rész aránylag vékony , a vastagabb bélrésztől finom barnás kör 
által van elkülönözve. A sejtek keményítő szemcsékkel gazdagon



vannak megtöltve^ Szaguk gyenge édeses, sajátságos; ízök kellet­
len , nyákos, kissé édeses. Á ziliz levelet és gyökeret többnyire csak 
tenyésztett növényekről szecfik ; a gyökeret külhám jától többnyire 
m egfosztják, m iért a kereskedésben hám ozott és hámozatlan ziliz 
gyökeret, rad ix  altheae m undata et immundata, különböztetünk meg. 
Buchner szerint tarta lm a:
Bassorin . . , . 35,69. Zsíros olaj . 1,26. ltost . . . .  7,50. 
Asparagin és czukor 8,29. Keményítő . 37,51. Vilanysayas mész 8,29. 
Pektin  . . . .  11,05. Növényenyv . 1,81. y

„^--Alkatrésze a z i l i z  f ü s z e r n  ek, s p e c i e s  a l t l i e a e ;  a m e l l  
f ű s z e r n e k ,  s p e c i e s  p e c t o r a l e s ;  a z i l i z  t á b l á k n a k ,  t a ­
b u l a e  d e  a l t h e a ;  a z i l i z  s z ö r p n e k ,  s y r u p u s  a l t h e a e ;  
az úgynevezett pasta altheaeben pedig jóformán minden v a n , csak 
althea nincs.

2. a.) Kerekmályva. Malva rotundifolia L. Pappel.
b.) Erdei mályva. Malva silvestris L.
Mivelés alá nem vett helyeken egész E urópában m indenütt 

m indkettő igen gyakori növény. M űtermiek leveleik , melyeket mind­
két növényről lehet szedni, és az utóbbinak virágai.

a.) M á l y v a l e v é l .  F o l i a  m a l v a e .  K ä s p a p p e l b l ä t t e r .
M indkét mályva levelei nyélczések , szivalakú-kerekdedek, 

gyengén 5—7 lebenyüek, a 2-iknál 5—7 hasábúak is; a lebenyek 
egyenetlenül csipkések , szétszórttan szőrözöttek , szőreik egysze­
rűek és kétosztatúak , felül sö té tebb , alul halványabb-zöldek, sza­
guk n in cs , ízök füszerü, nyákos. Virágzó növényekről szedendők.

A lkatrésze a l á g y í t ó  f ű s z e r e k n e k ,  s p e c i e s  e m o l l i ­
e n t e s  és  a p é p e z é s h e z  v a l ó  l á g y í t ó  f ű s z e r e k n e k ,  s p e ­
c i e s  e m o l l i e n t e s  p r o  c a t a p l a s m a t e .

/5.) M á l y v a  v i r á g .  F l o r e s  m a l v a e .  K ä s p a p p e l b l ü -  
t h e η.

Az erdei mályva v irága i, a teljes virágzás kellő közepén sze- 
dendök. Kelyhök buroktól van körü lvéve, melynek levelei hossz­
körös hosszasak, kelyhök hosszabb mint a burok , puha szörüek, 
szakaszaik 3 szögüek , hegyesek. 5 bokrétalevelük 3-~4-szer hosz- 
szab b , m int a k eh e ly , szélük mélyen k ik erek itv e , átm érőjük 
F /a—2 hüvelyk; kékes rózsapirosak sötétebb csíkokkal, szárítás 
u tán  kékek lesznek.

A lkatrészét képezik a z i l i z  - é s  m e l l f ü s z e r e k n e k ,  s p e ­
c i e s  a l t h e a e ,  e t  p e c t o r a l e s .



Kakaófélék családja. Biittneríaceac. Familie der Búttneriaceen.

Cserjék vagy fák váltogató , egyszerű , szélükön fürészes vagy 
fogazott, gyakran  tenyeresen lebenyes, rendesen pá lh ás, és nem 
ritkán  csillagalakúlag kiterjedt szőrrel ellátott levelekkel. V irágaik 
szabályos'him nők, bogernyöbe rendezvék , a levelek átellenében 
állanak. Kelyhök 5 osztatú , ritkán hiányzó bokrétájuk is 5 levél­
ből á l l , melyek alapjukon tömlőszerüen ki vannak tágulva (Bütt- 
nereae verae), vagy kicsinyek, csaknem pikkelyszerüek, sőt néha 
egészen hiányoznak (Lasiopetaleae Gray). Porodáik határozott szám­
mal vannak je le n , rendesen össze vannak n ő v e , 5 , 10, 15 közzii- 
lök röv idebb , portokokkal vannak e llá tv a , s a kehelykarélyokkal 
pam atonkint váltakoznak , mig 5 term ékeny porodaszálcsáik egy­
más ellenében állanak. Term éjük 3 vagy 5 rekeszti és rendesen 5, 
ritkábban 3 összenőtt bibeszárat visel, egyszerű bibékkel. Húsos, 
bőrszerü összállású, jelentékeny nagyságú gyümölcsük 3 vagy 5 re­
keszre van osztva, melyek vagy zárva m aradnak , vagy ugyanannyi 
billentyűvel nyílnak. Minden rekesz két vagy több m agvat tarta l­
maz a középpont egy zugában m egerősítve, egy burok által — 
arillus — vannak körülvéve , vagy egy köldökhuscsával (strophio­
lum seu caruncula — e llá tv a , és a húsos fehérnye közepében felé- 
nyivel kisebb ébrényt tartalm aznak levélszerü lapos vagy felhenge- 
riilt magszíkekkel ; néha ezek vastagok és húsosak , m ikor is az­
tán  a fehérnye hiányzik.

A kakaófélék a fordító körök közt és Új-Hollandban vadon 
nőnek.

Felséges kakaófa. Theobroma cacao L. Cacaobaum. Götter­
speise.

Dél-Am erikában és Nyugot-Indiában , különösen Tocantinban 
a déli szélességi kör 3°-, és M adeirában a délkör 12°-ig vadon nő, 
valamint Humboldt szerint az Orinoco és Cassiquiares partjain, Va- 
sivánál és Capivarinál szinte vadon tenyész; M exicóban, Guatima- 
lában, Nicaraguában, Venezuelában, valamint Caraccas környékén, 
az Antillákon és G ujanában , úgy a szárazföldön mint a szigete­
ken , gyakran a tenger színétől elkezdve 1200 láb magasságig te­
nyésztik ; a nedves meleg völgyeket különösen szereti. 12—20 láb- 
nyi m agas, meglehetős vastag , csaknem egész éven át virágzó szép 
fa. Szép büszke nevét a növénytan dicső a ty ja  a nagy Linné azért 
adta n e k i , mivel ő a csokoládét , mely ő reá vonatkozólag csak­
ugyan Theobroma v o l t , kim ondhatatlanúl szerette.

Műtermi ré sze i:



a.) K a k a ó  m a g .  S e m e n  c a c a o ,  f r u c t u s  s. n u c e s  s. 
f a b a  c a c a o .  C a c a o b o h n e n .  Tojásdad, hosszas, gömbölyded, 
többé kevésbé lap íto tt, m integy mondolanagyságú m agvak , melyek 
száraz , vékony törékeny h é ju k b an , kem ény , zsirfényü , sok gyön­
géd hártyával átszőtt s ezért nyomásnál szabálytalan szegletes da­
rabokra könnyen széthulló , gyenge fűszeres szagú , kellemes olajos 
és keserű ízű , barna vagy vörösesbarna belet tartalm aznak. A vas­
t a g , mintegy % lábnyi hosszú, tojásdad, barnássárga, fás, bőrszerü, 
kemény, — fehéres, édeses-savanyú, ehető pépszerü béllel tö ltö tt — 
és billentyű nélküli gyümölcshéj, 5 — 6 rekeszt tarta lm az, m elyek­
nek mindegyikében töm ötten egymás felett többnyire 8—8 mag 
fekszik.

A m agvak n ag y ság a , alakja , szine , sza g a , íze sat. tek in teté­
ből oly sok fa jtá já t a kereskedési árúnak egyrészről a m ivelés, a 
talaj s különböző törzseik feltételezik, másrészről és igen lényegesen 
az is, hogy váljon erjedve vannak-e, vagy nincsenek.

E r j e s z t é s  vagy k i f o r r á s  végett a szilárdan hozzájuk ta ­
padó bélből kiszedett friss m agvakat nyákos felbőrükkel földbe 
ássák vagy hordókba pakolják , vagy fészer alá kazlakba össze­
hányják. Az erre beálló élénk erjedés a m agvak felbőrét és csir- 
zási képességét elrontja, barnábbak, keményebbek lesznek, fanyar 
és részben keserű ízüket is elvesztik. 4 —5 nap múlva térítőkön, 
vagy homokban napon kiszárítják.

A k i f o r r o t t  és következőleg legjobb kakaó fajtákhoz ( E r d -  
C a c a o )  tartoznak a S o c o n u z c o  vagy m e x i c ó i ,  e s m e r a l -  
d a-, g u a t e m a 1 a-, c a r a c c a s - ,  g u a y a q u i 1-, b e r  b i c e-, s u r i- 
n a m-, e s s e q u e b o k a k a ó k  sat. Fölületükön rendesen ham u­
szürke, gyakran  csillám lemezkéket tartalm azó földdel, vagy vö­
röses agyag porral vannak behintve.

A k i  n e m  f o r r o t t ,  keserű és összehúzó ízű fajtákhoz (S o n- 
n e n - C a c a o )  tartoznak 1) a b r  a s  i l i  a i  vagy p o r t u g á l  k a k a ó :  
P ara  és Rio negro kakaó , m indkettő m aranham  és m aragnon k a ­
kaó néven is ismeretes. 2) A C a y e n n e  k a k a  ó , és 3) A s z i ­
g e t i  k a k a ó ,  azaz az ántillák szigetein term ett kakaó fajták, 
m a r t i n i q u e - ,  j a m a i c a ,  d o m i n g o ,  t r i n i d á d  k a k a ó k  sat. 
Mind ezeket arról lehet könnyen megism erni, hogy poros földré­
szek nincsenek rajtok.

Lampadius szerint a m agvak 12,2% hüvelyburkot és 87,8% 
belet tartalm aznak. Tartalm uk im ez :
Zsir (Kakaóvaj) 53,10. Kakaópii· 2,01. Keményítő' 10,91. Víz . . . 5,28. 
Fehérnye . 16,70. Növényrost 0,90. Mézga . 7,75. Fehér hamu 1,99.



Poirier a caraccas kakaóban 40—56, a martiniqueiben 38—50, 
a haitiiben (sz. domingó) 50—59, a m aragnonban 49—54, és a tri- 
nidádiban 41—47°/0 kakaóvajat talált.

Zedeler szerint a guayaquil kakaó ham ujának ta rta lm a :
Hamanyéleg . 37,14. Kesrenyéleg . 15,97. Yilanysaras vaséleg 0,17.
Szikenyéleg . 1,23. Mészéleg . . 2,88. Vilanysav . . . 39,55.
Halvány . . 1,67. Kovasav . . 0,17. Kénsav . . . .  1,50.

Woskresensky a kakaóban egy sajátszerü aljat fedezett fel, 
és azt theobrominnak nevezte , tiszta és szépen jegeczedett állapot­
ban aztán azt Keller állitá elő s az elemzésből az tűnt k i , hogy 
31,09% légenyt tartalmaz.

Ám bár a gyógyszerkönyv csupán a Theobroma cacao L. m ag­
vait rendeli ta rtan i: m indazáltal más fajok magvait is szokták 
ahhoz elegyitn i, azon fajoknak legalább nevei hadd álljanak itt, 
u. m. Theobroma angustifolium és Th. ovatifolium Sessé. — Theobr. 
b icolorH um b.— Th. guyanensis A ubl.— Th. speciosum W illd.— Th. 
subincanum Mart. és Th. silvestre Martii.

b.) K a k  a ó  v a j .  B u t y r u m  c a c a o .  O l e u m  c a c a o  u n ­
g u i n o s u m .  K a k a o b u t t e r ,  K a k a o ö l .

A kakaó vajat a kakaó magvakból nyerjük , hogy ha a mag­
héjtól megszabadított m agvakat melegben finoman szétzúzzuk és 
melegített lemezek közt erősen kisajtóljuk. Az olajat leülepedés és 
melegbeni szürlézés által m egtisztítjuk; forró borlangbani kezelés 
által teljesen színtelenné és szagatlanná is tehetjük. A kakaóvaj 
rendesen sárgás, szaga és íze mint a m agvaké, m erev; 29—30°
C. nál olvad, fajsúlya 0,91, nem könnyen avasodik. Stenhouse 
szerint legnagyobb részt stearinból áll.

A lkatrésze az e r ő s e b b  h i g a n y  k e n ő c s n e k ,  u n g u e n ­
t u m  h y d r a r g y r i  f o r t i u s .

Narancsfélék családja. Aurantiaccac. (Hesperides.) Familie der Äurantiacecn.

Örökzöld fák és cserjék váltogató , bőrszerü, gyakrabban szár­
nyalt mirigy-pontozott levelekkel és szabályos, hasonlóan m irigy­
pontozott virágokkal. Kelyhök 4 —5 fogú. Bokréta leveleik a poro- 
dákkal együtt köröskörül a terme alján levő mirigyes körényhez 
vannak tapadva. Porodáik határozott számúak vagy számosak, alap­
jukon  egymással gyakrabban össze vannak nőve. Termőjük sokre- 
k eszü , bibeszáruk hengeres , bibéjük vastag. Gyümölcsük sokre- 
keszü, mirigy-pontozott héjjal bevont bogyó. A rekeszek a belgyü- 
mölcs faltól eredő hártyás nedvdús tömlőcskével vannak kitöltve. 
M agvaik fehérnye nélküliek, csirájuk egyenes.



Ezen illatos illó olaj tartalm a által kitűnő család hazája úgy 
látszik Ázsia melegebb ré sze ; most m ár mivelés által Európa kö- 
zéptenger-melléki tartom ányaiba is el van terjedve; fő hasznuk meg - 
ehető gyümölcseiken alapul.

1. Narancsfa. Citrus aurantium L.
Hazája Á zsia, különösen China. 1520 óta Portugal-, Spanyol-, 

déli Franczia- és O laszországban, Szicíliában, Chiosban sat. te ­
nyésztik , m iáltal számos válfajai tám adtak. A narancsfa igen szép 
növény, m érsékelt magasságú egyenes törzszsel és szépen lombo- 
zott koronával. Műtermi részei:

a.) N a r a n c s l e v é l .  F o l i a  a u r a n t i i. P o m e r a n z e n ­
b l ä t t e r .

N yélczések, hosszas tojásdadok, hosszan hegyezettek , bőr- 
sze rüek , néha széles lándzsások, szélükön csipkések vagy fogazot- 
t a k , áttetszőén pon tozo ttak , felül fénylő sárgás-zöldek , alól hal­
ványabbak, szárított állapotban átalában halványzöldek, simák. 
Szaguk gyenge, igen kellem es, ízök fűszeres keserű. Szárításnál 
50°/o veszitnek.

b.) N a r a n c s v i r á g .  F l o r e s  a u r a n t i i  s. n a p h a e .  P o m e ­
r a n z e  n b l ü t h e n .

A bokré ta , kehelylyel együtt. A bokréta 5 szirm ú, a szirmok 
fehérek hosszasak, mirigy-pontosak, vastagok és nedvdúsak. A ke­
hely 5 fo g ú , lapos serlegalakú. Szaguk erős és szerfelett kedves. 
Izök fűszeres, kesernyés. Tartalm uk Boullay  elemzése szerint:

Illó olaj. Mézga. Eczetsav. Keserű vonatanyag. Rost. Eczetsavas mészéleg.

A narancsvirágból készül a n a r a n c s v i r á g  v i z ,  a q u a  
a u r a n t i o r u m  f l o r u m  s. a q u a  n a p h a e .

e.) N a r a n c s v i r á g  ol a j .  O l e u m  a u r a n t i i  f l o r u m .  O.  
l e u m  n e r o l i .  P o m e r a n z e n b l ü t h ö l  o d e r  N e r o l i ő l .

A narancsvirágból lepárolt olaj. — 600 font alig adna 2 latot. F a j­
súlya 0,819. V öröses-sárga, igen kellemes szagú ugyan , azonban 
mégis másforma és kevésbé kedves mint maga a narancsvirág, vagy 
az arról lepárolt víz. A virágok ugyanis Soubeiran szerint 2 olajat 
tartalm aznak, melyek közül az egyik igen kellemes szagú és víz­
ben könnyen olvad, a másik kevésbé kellemes szagú, vízben nehe­
zen olvad, a lepárolt vízből k iválik , s ez képezi az Oleum nerolit. 
Ezen utóbbi olajból borlanggali elegyítésnél Plisson szerint fehér, 
gyöngyfényű, 60 rész forró borlangban o lvadó, égényben könnyen 
olvadó jegeczek válnak k i, melyeket A u r a d e - n a k  neveztek.

d.) N a r a n c s .  F r u c t u s  a u r a n t i i  v. A u r a n t  i a. P o m e ­
r a n z e n .



A narancsfa érett gyümölcsei. Gömbölydedek, ököl nagysá­
gúak , kívül szép sárga p iro sak , (narancs színűek) és igen kelle­
mes szagú, illó olajat záró sok hólyagosával vannak ellátva; belöl 
sárgásak, vagy vöröses-fehérek, 10 — 12 rekeszüek, nedvdús taplós, 
savanyús, és édeses keserű ízű béllel telvék. A rekeszek mind­
egyikében 2—3 hosszas vagy visszás tojásdad m agvat találunk. A 
bél, c zu k ro t, czitrom savat és egy keserű állományt tartalm az. A 
n a r a n c s o l a j c z u k o r ,  e l a e o s a c c h a r u m  a u r a n t i o r u m ;  
a n a r a n c s h é j ,  c o r t e x  a u r a n t i o r u m  é s  n a r a n c s h é j ­
o l a j ,  o l e u m  a u r a n t i o r u m  c o r t i c u m  előállítására szolgál.

e.) N a r a n c s h é j .  C o r t e x  a u r a n t i o r u m .  M a l i c o r i u m  
a u r a n t i i .  P o m e r a n z e n s c h a l e .

Az érett narancsok héja , többnyire 4 darabba vágva. T ojás­
d a d , egyik oldalon domború, másik oldalon homorú vagy különbö- 
zöleg g ö rb ü lt, sőt néha lapos , kellemes szagú darabok , m elyeknek 
külfölülete sá rg a , egész barna-vörös, s a beszáradt olaj hólyagcsák- 
tól származó sok mélyedéssel van ellátva. A vékony, e rő s , de kel­
lemes és fűszeres, keserű ízű gyümölcshéj alatt v as tag , fehér, szi­
vacsos , vagy tap ló s , csekélyebb és nem fűszeres keserű ízű bél- 
sejtszövetet tarta lm aznak , mely súlyának körülbelöl felét teszi, me­
lyet vízben megpuhitás után a héjtól késsel könnyen le lehet fej­
teni. A bélsejtszövettől elkülönzött gyümölcshéj réteg s á r g a  n a ­
r a n c s h é j ,  f l a v e d o  e o r t i c u m  a u r a n t i o r u m  nevet visel. 
Ezen sárga gyümölcshéj illó olajat és au ran tiin t, a bélsejtszövet 
hesperidint tartalm az. Rebling 8%  czukrot talált benne.

Azon készítm ények, melyekhez a narancshéjat alkalmazzuk, 
következők: n a r a n c s h é j  f e s t v é n y ,  t i n c t u r a  a u r a n t i o -  

- r u m  c o r t i c u m ;  ö s s z e t e t t  k í n a  f e s t v é n y ,  t i n c t u r a  
c h i n a e  c o m p o s i t a  s. e l i x i r i u m  r o b o r a n s  W h y t i i ;  k e ­
s e r ű  f e s t v é n y ,  t i n c t u r a  a m a r a  s. s t o m a c h i c a ;  ö s s z e ­
t e t t  ű r  ö m fe s t  V é n y  , t i n c t u r a  a b s i n t h i i  c o m p o s i t a ;  
e g y s z e r ű  é s  k i r á l y i  s z é l ü z ö  v i z ,  a q u a  c a r m i n a t i v a  
s i m p l e x  e t  r e g i a ;  k e s e r ű  f ű s z e r e k ,  s p e c i e s  a m a r i c a n ­
t e s ;  n a r a n c s h é j  s z ö r p ,  s y r u p u s  a u r a n t i o r u m  c o r ­
t i c u m .

f.) N a r a n c s h é j  o l a j .  O l e u m  a u r a n t i o r u m  c o r t i c u m .  
P o m e r a n z e n s c h a l e n ö l .

A száraz narancshéjból részint (nálunk) vizzeli lepárlás által 
nyerik , részint és különösen Dél-Európában a friss narancshéjak­
ból az által, hogy az olaj-hólyagcsákat a felületen megkarczol- 
g a tjá k , az olajat szivacscsal kiszivatják s azt abból ú jra  kinyom­



ják . Derültnek, sárgásnak, igen véknyan folyónak, kellemes fűszeres 
illatúnak es ízűnek kell lennie.

2. Czitromfa. Citrus medica L.
Persiában, N um idiában, M auritániában vadon nő , jelenleg a 

narancsosai együtt Chiosban s Európa déli tartom ányaiban mivelik, 
ezért ennek is számos válfaja tám adt. H asználatban állanak nem 
egészen érett gyüm ölcsei, azoknak h é ja , és az azokból kisajtóit olaj.

a.) C z i t  r om.  F r u c t u s  c i t r i .  C i t r e a  s. p o m a  c i t r i .  C i t ­
r o  n e η.

Tojásdad, ritkábban gömbölyded vagy hosszas, csúcsain csecs- 
alakú köldökkel ellátva, sajátságos sá rg a , ránczos és szemölcsös 
dudoros. A bélsejtszövetben, melynek rekeszei erősebben összefüg­
genek s melyet a héjról nehezebben lehet lehámozni , mint a na­
rancsnál , igen savanyú nedvet ta lá lu n k , mely legnagyobb részt 
czitromsavból és vízből áll. Ebből készül a műtermi c z i t r o m s a v ,  
a c i d u m  c i t r i c u m  s. a c i d u m  c i t r i ,  szinte a czitromlével ké­
szül a c z i t  r o m i é  s z ö r p ,  s y r u p u s  a c e t o s i t a t i s  c i t r i .

b.) C z i t r o m h é j .  C o r t e x  c i t r i .  C i t r o n e n s c h a l e .
S árga , illatos, ;kissé keserű, ránczosan pontozott illó olajjal

töltött hólyagcsákban gazdag külhéj rétegből, és szivacsos, fehér, 
íz nélküli belrétegből áll. Magvai minden rekeszben kettesével hár­
masával feküsznek , ezeknek belében Bernays sa já tságos, igen ke­
serű ízű közönyös állományt ta lá lt, melyet limoninnak nevezett. A 
czitromhéj mind friss állapotban mind szárazon alkalm aztatik. A friss 
héjból o l a j a t  nyernek , és o l a j  c z u k  r ő t ,  e l a e o s a c c h a r u m  
c i t r i  készitnek belőle, úgy szinte az i l l a t o s  l é l ,  s p i r i t u s  
a r o m a t i c u s  készítéséhez használtatik.

A száraz czitromhéj, alkatrésze az e g y s z e r ű  é s  k i r á l y i  
s z é l ü z ö  v í z n e k ,  a q u a  c a r m i n a t i v a  s i m p l e x  e t  r e g i a ;  
a s a v a s  i l l a t o s  f e s t v é n y n e k ,  t i n c t u r a  a r o m a t i c o- 
a c i d a  s. e l i x i r i u m  v i t r i o l i  M y n s i c h t i .

c.) C z i t r o m  o l a j .  O l e u m  c i t r i .  O l e u m  d e  c e d r o .  
C i t r o n e n ő l .

Dél-Európában a héj kisajtólása által nyerik. D erültnek, szín­
telennek, vagy legfeljebb kissé sárgásnak és igen élénk czitrom- 
szagúnak, illatos csípősnek, mindamellett sem égető ízűnek és 10 
rész borlangban olvadónak kell lennie. 20° C.-nál színtelen jegeezek- 
ben egy stearopten válik ki belőle. A lepárlás által nyert olaj nem 
olyan kellemes szagú mint a sajtóit. A lkatrésze a n y á r f a  b i m b ó  
í r n a k ,  u n g v e n t u m  p o p u l e u m  s. u n g v e n t u m  g e m m a ­
r u m  p o p u l i .
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d.) B e r g á m ó i  o l a j .  O l e u m  b e r g a m o t t a e .  B e r g a ­
m o t  t ő 1.

A Citrus bergamium Risso külön válfaj héjából Portugálban, 
Olaszhonban és Provence-ban nyerik. D erü ltnek , sárgásnak , igen 
kellemes illatos szagának és keserű illatos ízűnek kell lennie. Víz­
mentes borlangban igen könnyen o lvad ; nyers állapotban eczetsa- 
vat tartalm az , tisztázott állapotban szín telen , hamanyéleglúgban 
olvad, a czitrom és narancsolajtól ez által különbözik.

A lkatrésze a r ó z s a  í r n a k ,  u n g u e n t u m  r o s a t u m  s. p o ­
rn a di  n u  m.

Ribiszkefélék családja. (írossiilarieac. l'amilie der stachelbeerartigeii Pflanzen.

Cserje-szerü néha tövises növények, tenyeres idegü lebenyes 
pálhátlan levelekkel. A kehely csöve a petefészekhez van nőve, 
karim ája gyakrabban színes, 4 —5 hasábú. Bokréta-szirm uk száma 
4—5 , a porodákkal együtt a kelyhen ülnek , kicsinyek. Porodáik 
száma annyi mint bokrétalevelük. Bibeszáruk két hasitékú. Gyü­
mölcsük alú lálló , az elhervadt kehely-karim a által koronázott egy- 
rekeszü bogyó, fal melletti két m ageresztékkel. M agvaik számosak, 
nedves burok által vannak körülvéve, fehérnyével és kicsiny egye­
nes csirával. — Ezen k icsiny , csak egyetlen egy nemet tartalm azó 
család az északi m érsékelt égövhöz tartozik úgy az ó , mint az új 
világrészeken.

Vörös ribiszke. Ribes rubrum L.
D él-Európa erdeiben honos, nálunk kertekben széltire tenyész­

tik. Bogyói a v ö r ö s  r i b i s z k e  b o g y ó k ,  b a c c a e  r i b i u m  
v e l  r i b e s i o r u m  r u b r o r u m ,  J o h a n n i s b e e r e n ,  a r i b i s z k e  
s z ö r p ,  s y r u p u s  r i b i u m  készítésére fordittatnak. Ehhez az 
é r e t t , piros , gyenge savanyíts szagú , és kellemes savanyús-édes 
ízű gyümölcsöket veszszük, melyek Proust szerint nyákczukrot, 
vonatanyagot, m ézgát, p ek tin t, almasavat és czitromsavat ta rta l­
maznak.

Ernyősök családja, tmbelliferae. Familie der Doldenpflanzen.

Evi vagy tartós növények, váltogató , szárnyalt, vagy többször 
összetett levelekkel, melyek nyélczéje az alapon liüvely-szerüleg 
k i van szélesülve. V irágai összetett, ritkábban egyszerű ernyőkben 
állanak, néha fejecsalakra tömötten összenyom vák, szabályosak, 
az ernyő körületén állók a környi tagok erősebb kifejlődése által



néha sugarosan állanak. Kehelycső a termével össze van nőve. A 
kehely karim ája majd csonka vagy e ltö rpü lt, majd világosan 5 fogú. 
Bokrétalevelük száma 5 , a gyümölcs búbját koszoruzó körény kö- 
rületén állanak. P orodáik  száma 5 , a rügyben befelé görbülvék. 
Term éjük alu lálló , kétrekeszü , bibeszáruk 2, alapjukon a terme- 
gumó búbját befedő mirigyes bibeszár párnába (stylopodium) van­
nak kiszélesülve; bibéjük egyszerű. Gyümölcsük kettős petymeg, 
melyet többnyire a maradó kehelyszél és a bibeszárak koronáznak, 
éréskor két részre — mericarpia — pattan  s z é t, melyek többnyire 
hasad t, fonal-szerü tartón függenek. A gyümölcsnek mindegyik 
része 5 fö és 4 mellékbordát — ju g a  — m u ta t, s ezek közt mély 
té rközök , völgyecskék (valleculae) v an n a k , melyekben gyakran 
olajtartalm ú sávokat — vittae — lehet észrevenni. Az ernyösök 
nem eit, melyek egyéb virágrészeik szerkezetét illetőleg szei’felett 
összhangzanak, kiválólag ezen gyümölcskék különböző alakja és 
minősége szerint, m elyeknek bordái a többek közt fonal-szerüen, 
szúrósan, szárnyason sat. jönnek elő, kell megkülönböztetni. Mag- 
v a ik , mindenik felében a petym egnek, bö mennyiségű, vagy sík- 
dom ború, vagy széleikről felhengerült fehérnyével és annak hegyén 
fekvő egyenes csirával. —

Ezen nagy család, melynek tagjai szerkezetökben, valamint 
egész kül kinézésöket illetőleg egymással nagy összhangzásban ál­
lan ak , kiválólag a mi északi m érsékelt égaljunk alá tartozik. Az 
ernyösök vegyalkatrészeiket illetőleg is igen határozottan jellegez- 
tetnek illó olajos és gyantás anyag tartalm uk á lta l,  melyek részint 
a tengéleti ré szek , névszerint a gyökerek tejnedvében felolvadva, 
részint az ére tt gyümölcsökben tisztán elválasztva találhatók. E zért 
tehát sokan közzülök részint mint fűszer- részint mint gyógyszer­
növények nevezetes figyelmet érdemelnek, másoknak megehető hú­
sos gyümölcsei vannak.

Ezen nagy családot De Candolle szerint magvaik minősége 
szerint 3 alosztályra vagy csoportra osztjuk , u. m .:

1 - s ö  csoport. E gyenesm agú  ernyösök. O rthosperm ae. G era d sa -  
inige D oldenpflanzen.

N e m e k :  Sanicula L. Eryngium  L. Cicuta L . Apium L. Pet- 
roselinum Hoffm. Carum L.  Pimpinella L. Foeniculum Hoffin. A n­
gelica L. Oenanthe L. Ferula L. Aethusa L. Daucus L. Imperatoria  
Koch. Levisticum  Koch.



2 - d ik  cso p o rt. G örbem agú ernyösök. C am pylosperm ae. K ru m m -  
sam ige D oldenpflanzen.

N e m e k :  Anthriscus L. Chaerophyllum L. Conium L.

3 - d ik  csoport. Ü resm a g ú "ern yösök . C oelosperm ae. H ohlsam ige  
D oldenpflanzen.

N e m :  Coriandrum L.

1 - s ő  csoport. E gyenesm agú ernyösök.

1. Közönséges petrezselyem. Petroselinum sativum Hoffmann. 
Apium  petroselinum L. Petersilie.

H azája Kis-Azsia es Szicília, meg G örögország, szóval Dél- 
Európa. Nálunk kertekben tenyésztik. Csak gyökere műtermi.

A p e t r e z s e l y e m  g y ö k é r ,  r a d i x  p e t r o s e l i n i ,  P e ­
t e r s i l i e n w u r z e l  orsó-alakú, kiviil sárgás-fehér, belöl fehér, 
felső részén szabálytalanul g y ű rű zö tt, alól sim a; sárgás belet ’zár 
m ag áb a , h ú sos, szaga fűszeres , íze édes , kissé csípős. Tavaszszal 
ásandó.

2. Konyha kömény. Carum carvi L. Kümmel. 
Közép-Európában réteken s fütermö helyeken közönséges,

Eszak-Európában gyakori. Angol és más országokban, nálunk Felső- 
M agyarországban tenyésztik. Ez szolgáltatja a

a.) K ö m é n y m a g V a t, s e m e n  c a r v i .  K ü m m e l s a m e n ,  F e l d ­
k ü m m e l .  Ezek a növénynek kettős petymegből álló barnás szűrke- 
zöld gyümölcsei. M indegyik petymeg 5 egyenlő , fonal-alakú fehé­
res barázdát v ise l, melyek közzül a legkülsők a gyümölcs széleit 
képezik. A völgyek egy-csatornájúak , a lapos érintési síkok két- 
csatornájúak. Mindenik petymeg m indkét végén hegyes, holdsarló- 
alakúlag g ö rb ü lt, igen homorú háttal. S zag u k , ízök sajátságos, fű­
szeres. Trommsdorff szerint ta r ta lm u k :
Illó olaj . . 0,44. Czukor, növénysavas hamany- és mészéleg . 2,00.
Zöld zsíros olaj 7,00. Nyák, vilanysavas mész és különböző’ sók . . 4,00.
Viasz . . 1,50. Savas almasavas m é s z é l e g ......................................... 3,00.
G yanta . . 0,30. N ö v én y rÖ s t..................................................................  70,00.
Csersav . . 8,00. Víz és v e s z te s é g ............................................................ 3,76.

Alkatrésze az e g y s z e r ű  és  k i r á l y i  s z é l ü z ö  v í z n e k ,  
a q u a  c a r m i n a t  i v a s i m p l e x  e t  r e g i a ;  a k  ö m é n y v i z n e k,  
a q u a  c a r v i ;  a k ö m é n y l é l n e k ,  s p i r i t u s  c a r v i .  Ezeken k í­
vül a köménymagnak vízzel lepárlása által nyeretik a



b.) K ö m c n y  o l a j .  O l e u m  c a r  vi .  K ü m m e l  öl.
A csak imént készült friss olaj véknyanfolyó, színtelen, szaga, 

íze mint a köm énym agnak, légen sárgás és sürün folyó le sz , vissz- 
hatása sem leges; sárgán v ilág itó , kormozó lánggal é g ; könnyebb 
mint a v iz , melyben kevéssé o lvad , borlangban, égényben, olajok­
ban ellenben könnyen olvad. Schweizer szerint két olajból á l l , u. m. 
egy élenytartalm úból, mely ca rv o ln ak , és egy élenytelenböl, mely 
carvennek neveztetik.

A köményolaj iblanynyal nem durran  e l , hanem szürke gözök 
kifejlődése mellett felolvad , légenysavval hevítve gáz kifejlődés 
mellett heves visszhatás áll be. Zeller 1 font köménymagból 6—6 % 
nehezék, Rciybaud csak 0,133%? Kramer pedig 4,8, és Wiggers 
0,9% illó olajat n y e rt, innen látszik , hogy a köménymag illó olaj 
tartalm a mily tetemesen változó.

3. A nizs pimpinella. Pimpinella anisum L. Sison anisum Spreng. 
H azája k e le t, Aegyptom és a görög szigetek, E urópának több 

országában tenyésztik.
a.) Á n i z s m a g .  S e m e n  a n i s i  v u l g a r i s , A n i s s a m e n  

név alatt érett gyümölcsei műtermiek. Ezek to jásdad , zöldes-szürke, 
rö v id , finom szőrrel fe d e tt, oldalról összenyomott kúpos bibeszár 
párnával ko ronázo tt, többnyire nyeles , kettős petymegek. Minde- 
nik petymegen δ barázda v an , melyek közzíil az oldaliak a mag 
szélét képezik. H átuk egész belszélén olaj sávokkal vannak ellát­
va. Völgyecskéjük több sávú. Szaguk s ízök sajátságos, erős, édeses, 
fűszeres. Terrnő helyeik szerint a e g y p t o m i ,  n á p o l y i ,  m á l t a i ,  
s p a n y o l ,  f r a n c z i a ,  c s e h ,  m o r v a ,  b a m b e r g i ,  t h ü r i n g i ,  
l e n g y e l  és o r o s z  á n i z s  m a g v a k a t  különböztetünk m eg, 
mely fajták közziil a két első legjobb. Tartalm uk Brandes és R ei-
mann szerint 23%  viz m elle tt:
Illó olaj . . .  8,000. Anisulmin . . . .  8,600.
Zsíros olaj - - -  3,375. Gummoin . . . .  2,900.
Fél gyanta . . .  0,400. ' Almasavas hamanyéleg - - 1,000.
Növényenyv - - 7,850. Almasavas mészéleg - - 0,125.
Vonatanyag - - 0,500. Vilanysavas mészéleg - - 1,350.
Stearin , le v é lz ö ld d e l ................................................................................................... 0,125.
Gyanta , almasavas liamany és mészélegekkel - - - - -  0,175.
Eczetsavas és almasavas mészéleg - - - - - - -  0,400.
Nyákczukor almasavval - - - - - - - - -  0,650.
M ézga, almasavas mészélcggel - - - - - - - -
Vilanysavas és kénsavas m é s z é l e g ................................................................. 1 6,500.
Ilamanylialvag és almasavas m é s z é l e g ...................................................
Vonatanyag és a l m a s a v ..........................................................................................5,300.
Sók és kovasav. V a s é l e g .................................................................................  3,550.
N ö v é n y r o s t ..................................................................................................... 32,850.



Az ánizsmagból készül az á n i z s  v i z ,  a q u a  a n i s i ;  a z  
á n i z s l é l ,  s p i r i t u s  a n i s i ;  a z á n i z  s ο 1 a j ez  u k  o r , e l a e o -  
s a c c h a r u m  a n i s i ,  es

b.) Á n i z s  o l a j .  O l e u m  a n i s i .  A n  i s öl.
Az árubeli ánizs olajat az ánizsmagvak tisztításánál hátra  ma­

rad t murvából, vagy polyvából vizzeli lepárlással szokták készitni, 
gyógyczélokra azonban magából az ánizsmagból készítendő. H al­
ványsárgás szinü, szaga es íze mint az ánizsm agé, fajsúlya 0,972— 
0,995. Mintegy 75%  stearoptent es 25%  elaoptent tartalm az. Már 
-)- 10° C.-nál jcgeczes tömeggd m erevül, ds csak 22° C.-nál olvad 
újra fel. 0,806 fokú borlangban minden arányban , 0,84% tarta lm ú­
ban mintegy fele részben olvad , iblanynyal nem durran e l , a lakk- 
muszt nem vörösiti. Van Hees 20 font magból 10 lat ds 2 nehezék 
0,977 fajsúlyú olajat nyert. Zeller 1 font nemet ánizsmagból 2%  
nehezék , 1 font orosz ánizsmagból 1 nehezék 36 szemer olajat 
nyert.

A lkatrésze az á n i z  so s s z a  1 a m i a  l é i n e k ,  s p i r i t u s  s a ­
l i s  a m m o n i a c i  a n i s a t u s  s. l i q u o r  a m m o n i i  c a u s t i c i  
a n i  s a t  us.

4. a.) Anizskapor. Foeniculum vulgare Gaerln. A netlnm  foe- 
niculum L. Fenchel.

D él-Európában köves, verőfényes helyeken vadon terem , kö- 
zép-Európában tenyésztik. Z öldes, b arna-szü rke, érett gyümölcsei 
szolgáltatják az

A n i z s k a p o r  m a g v a t ,  s e m e n  f o e n i c u l i  v u l g a r i s  s. 
g e r m a n i c i .  Ezek hosszas to jásdad , % vonalnyi széles, kül ól­
dalukon boltozott és 5 erős, kiálló, csaknem egyenlő nagyságú 
világosabb bordával ellátott kettős petym egek, melyek többnyire 
el vannak különözve, minden völgyecskében e g y , és a lapos, vagy 
kissé görbült érintkezési lapon két olaj csatornácskájuk, vagy sá­
volyuk van. Izök és szaguk sajátságos édeses, fűszeres, ánizs-szerü. 
12,5% zsíros és 2,1—2,6% illó olajat tartalm aznak , melyben sok 
stearopten van felolvadva, és Rehling szerint 2%  ezukro t, mely 
valószínűleg szőlőezukor.

Azon kívül, hogy az ánizskapor magból olajat készitnek, mely- 
lyet alább irandunk le , vele készül az á n i z s k a p o r  s z ö r p ,  sy-  
r u p u s  f o e n i c u l i ,  és alkatrésze az i l l a t o s  b o r l a n g o s  v í z ­
n e k ,  a q u a  a r o m a t i c a  s p i r i t u o s a ;  az e g y s z e r ű  és  k i ­
r á l y  i s z é l ü z  ő V i z n e  k , a q u a  c a r m i n a t i v a  s i m p l e x  e t  
r e g i a .



b.) Édes kömény. Foeniculum dulce DC. v. Bauh. Foeniculum  
officinale Mér at et Lens. — Fenchel.

Dél-Európában részint vadon no, részint tenyésztik. Olaszhon- 
ból és Nismes környékéről jövő érett magvai

R ó m a i ,  k r é t a i ,  v a g y  é d e s  k ö m é n y m a g ,  s e m e n  
f o e n i c u l i  r o m a n i  s. c r e t i c i  s. d u l c i s .  R ö m i s c h e n ,  k r e ­
t i s c h e n  o d e r  s ü s s e n  F e n c h e l  név alatt műtermiek. Az előb­
bitől abban különböznek, hogy ezek majd még egyszer oly hosz- 
szúk, azonban ezért véknyabbak, csaknem k erek d ed ek , ivalakúlag 
g ö rb ü lttek , világosabb zöld színűek, olaj és czukordúsabbak s ezért 
erősebbek és kellemesebb szagúak és ízűek. A lkatrészét képezik a 
S t. G e r m a i n  h a s h a j t ó  f ű s z e r n e k ,  s p e c i e s  l a x a n t e s  St .  
G e r m a i n .

c.) Á nizskapor- vagy édes köménymagolaj. Oleum foeniculi. 
Fenchel öl.

A  fenntebbi m indkét növény gyümölcseiből vizzeli lepárlás á l­
tal nyerik. Színtelen vagy sárgás , szaga és íze olyan mint a m ag­
v ak é , fajsúlya 0,985—0,997, egy elaoptenből és egy stearoptenből 
áll, mint az ánizsolaj, stearoptene az ánizsolajéval azonos. Van Hees 
10 font magból 10 lat 0,968 fajsúlyú o la ja t , Zeller 1 font 
német ánizskapor magból 4—4 J/ 2 nehezék olajat nyert.

Az á n i z s k a p o r  o l a j c z u k o r ,  e l a e o s a c c h a r u m  f o e n i -  
c ii 1 i készítésére fordittatik.

5. Kerti vagy orvosi angyalka. Archangelica officinalis Hoffm. 
Angelica archangelica L. Engelwurz.

Északi Európában gyakoribb , Közép-Európában az elő alpo­
kon terem. Thüringiában s az érczhegységben tenyésztik. Mint r i t ­
kaság a magas T átrán  is előjön. Ez szolgáltatja az 

-—-^ A n g y a l k a  v a g y  a n g y a l  g y ö k e r e t ,  r a d i x  a n g e l i ­
c a e ,  E n g e l  w u r z e l ,  melyet tavaszszal a két éves növényekről 
kell gyűjteni, gyorsan kiszáritni és zárt edényben tartani. Szárítás­
nál súlyából 75°/o vészit. A száraz gyökér 29°/0 vonatot ad. A fé­
reg rág ta  gyökér elvetendő. __

/ Berlin  ugyan határozottan kim utatta , hogy az angyal gyökér 
v aW i törzsnövénye az Angelica sativa Mill. és hogy az Archan­
gelica officinalis Ilofifm. és Angelica littoralis Fries, melyeket amaz­
zal összevetett, növénytanilag különböző növények, és gyökerük 
is igen különböző.

Az orvosi angyalka hengerded , V /2 hüvelyk vastag és 2 hü­
velyk hosszú , ránczos gyűrűs gyökfejéből oldalt köröskörül számos, 
«im a, szárítás után hosszában ránczos, alól némileg rostozott ágak



erednek , melyek rendesen zúzmószerüleg egymásba vannak fogódz­
va. Kívül barnaszürke, belől fehéres-sárgás vöröses gyanta pontok 
kai van vegyitve.Uüéja aránylag vastag, taplós húsos, nagyon nedv­
szívó , ezért rendesen puha es nagyon hajlékony. Bele aránylag 
vékony, fás és sugarosT}Szaga sajátságos, e rő s , fűszeres. Ize éde- 
ses , aztán csípős, fűszeres, keserű. T artalm a

Illó olaj 
Csípős gyanta 
Kés er anyag

Illó  olaj
Angyalka balzsam 
Keserű vonatanyag

John s z e rin t:
? Mézga . 33,5. Fa-rost

6,7. Inulin . 4,0. Viz
12,5. Pektinsav (?) 7,3. Veszteség

Buchholz és Brandes sze rin t:
0,70. M ézga, mész-sóval 31,75. Fehérnye 
6,02. Keményítő (nem inulin) 5,40. Víz 

26,40. Vonatüledék . 0,66. Fa-rost

30,0. 

1 6,0 .

0,97.
17,50.

8,60.

Mézga. Czukor.
Barna gyanta. 
Vilanysavas mészéleg. 
Vilanysavas kesrenyéleg. 
Szénsavas kesrenyéleg. 
Szénsavas mészéleg. /

Buchner sze rin t:
Angelicin. Szénsavas hamanyéleg.
Keseranyag. Vaséleg.
Almasav. Fa-rost.
Pektinsav. Angyalkasav.
Csersav. Angyalka viasz.
Kovasav. Keményítő. Fehérnye.

^ A lk a tré s z e  az i l l a t o s  e c z e t n e k ,  a c e t u m  a r o m a t i ­
c u m ;  az  i l l a t o s  n y e l e i n e k ,  e l e c t u a r i u m  a r o m a t i c u m ;  
a m á k o n y o s  i l l a t o s  n y e l e i n e k ,  e l e c t u a r i u m  a r o m a ­
t i c u m  c. o p i o ;  a b ű z ö s  m é h k ó r  e l l e n e s  v í z n e k ,  a q u a  
a n t i h y s t e r i c a  f o e t i d a ;  a z  ö s s z e t e t t  a n g y a l g y ö k é r  
l é l n e k ,  s p i r i t u s  a n g e l i c a e  c o m p o s i t u s ;  az  i l l a t o s  
1 é l n e k ,  s p i r i t u s  a r o m a t i c u s .  *f~

6. Vizi bösövény vagy vizi kapor. Phellandrium aquaticum L. 
Oenanthe phellandrium  Lám. Rebendolde.

r
Á rkokban s álló vizekben E urópa legnagyobb részén á t egész 

északi Ázsiáig. É re tt magvai
V i z i  b ö s ö v é n y  m a g .  S e m e n  p h e l l a n d r i i v .  f o e n ί­

ο ü l i  a q u a t i c i .  W a s s e r f e n c h e l s a m e n  néven műtermiek.
Hosszas, felfelé keskenyedő, töm ött barnás-zöld, maradó ke­

hely és bibeszár által koronázott kettős petymegek. Külső, erősen 
domborult oldalán mindenik petymegnek 5 tompa barázdája van, 
melyek közül a valamivel erősebb külsők a halványabb fehéres 
érintkezési lapokat határolják. Ezen gyengédeden homorú érintke­
zési lapokon k é t ,  sötét színezetű, erős, felfelé egyesült, aztán haj-



lottan ogymástól szét menü, s az alapfelé újra összehajló olajsávolyt 
találunk. Minden völgyecske sötét olaj csatornával van kitöltve. 
Szaga sajátságos á th a tó , édes köraényszerü. Ize kelletlen csípős, 
fűszeres. Tartalm a

Derthold : Herz sze rin t:
Illő olaj . . 1,5. Cerin . . 2,6. Illő olaj . . 0,50. Mczga . 3,38.
Zsíros olaj . . 5,1. Gyanta . 4,9. Puha gyanta 8,33. Vonat . 0,20.
Vonatanyag . 8,1. Mézga . 3,5. Kcmóny gyanta 2,81. Rost . · ]g j gg
Növényrost . 71,8. Veszteség 2,6. Vonatanyag . 3,65. Víz . . ’

7. Csicsókás dercly. Peucedanum imperatoria Endl. Imperatoria  
oslruthium L. Ostruthium officinale Koch. Meisterwurz.

Közép és E szak-E urópa alpesein és hegységein nedves helye­
ken terem. K ertekben itt ott tenyésztik is. A több éves növényről 
kora tavaszszal vagy öszszel gyűjtö tt gyöktöke

D e r e l y  g y ö k é r ,  r a d i x  i m p e r a t o r i a e  v. os  t r u t h  ii. 
M e i s t e  r w u r z e l  név alatt műtermi. Ez sokfejű, lapos görgeteg, 
vízszintesen kúszó, újj-hüvely knyi vastag , dudorosan gyűrűzött, 
ágas és kivált alól hosszú ágas rostokkal van belepve, barnás, be­
löl fehér, húsos, tejelő. Szárítva lapos görgeteg, egyenetlenül gör­
bült , gyűrűs lerakodásokkal czikkelyezett, hosszránezos, dudo­
rokkal és szemölcsökkel b eh in te tt, kem ény , barnás-szürke , belöl 
fehéres-sárga, sok sárga gyanta ponttal elegyített. Iblany feketére 
festi. Szaga sajátságos erős, angyalgyökéréhcz hasonló. Ize csipös, 
fűszeres , nyálaztató. A tenyésztett növény gyökere többnyire nem 
lapos görgeteg gyöktöke, hanem valódi és igen elágazó gyökér. 
Korábbi elemzések alkatrészek gyanánt gyantát , kem ényítőt és 
illó olajat találtak benne, mely utóbbiból Reybaud 0,2°/o Bartels 
0,79°/o n y e rt, és Osann egy jegeczes testet fedezett fel benne, mely- 
lyet im peratorinnak n ev eze tt, ezt Wackenroder szabatosabban ta ­
nulmányozta , és végül Wagner k im u ta tta , hogy az a Peucedanum 
officinale gyökerében talált peucedaninnal azonos.

A V eratrum  album és Rheum rhaponticum  gyökereivel lehetne 
felcserélni.

8. Orvosi lestyán. Levisticum  officinale Koch. L igusticum  le- 
vislicum L. Liebstöckel.

Dél-Európa hegységein, az Apenninekcn , Savoyában, E rdély­
b en , Felsö-M agyarországban, Francziaországban te re m , kertekben 
it t  ott tenyésztik is. Gyökere a

L e s t y á n  g y ö k é r ,  r a d i x  l c v i s t i c i  v. l i g u s t i c i ,  L i e b -  
s t ö c k e l w u r z e l  friss állapotban sárg ás , gyantás tejnedvet ta r­
talm az, mely légen barnás tömeggé szárad. Szárításnál a gyökér



erősen összetöpörödik, ezért ránczos, szívós, taplós, kivül szürkés- 
barna lesz. H arán t átm etszetén a központban igen likacsos, szeny- 
nyesfehér, összehuzódott belet veszünk észre, mi körül aránylag 
vastag héjállomány rakodik l e , mely a bélhez legközelebbi részén 
tömött és sárgabarna, a környezet felé világosabb és lazább és 
végül likacsos lesz. Szaga sajátságos, erős, illatos, íze édeses, csí­
pős fűszeres. Tartalm a

Trommsdorff szerint:
Illó olaj. Nyákczukor. Nyák.
Balzsam gyanta. Növényrost. Fehérnye.
Festő vonat. Alpha gyanta. Keményítő.
Eczetsavas hamanyéleg. Beta gyanta. Víz.

Riegel szerint:
Illó o l a j ........................... . 0,20. Glycyrhizinszerü anyag
Olajnya és gyanta . . . 0,15. Mézga és növénysavas hamany
B a s s o r in ........................... . 1,40. Czukor és vonatanyag . .
Keményítő és mézga . 2,85. P ek tin , keményítő festanyag
Balzsam gyanta . . . . 1,50. Czukor és gyanta . . . .
Növényrost . . . . . 22,50. Víz és veszteség . . . .

) 38,4.

6,0.
22,5. 

8,6. 
17,8.

9. Bűzaszat. Ferula asa foetida L. N arthex asa foetida Fal­
coner. Asa foetida disganensis. Kämpf. Laserdolde.

Persia nyugoti tartom ányaibanáKhoraszanban és L aarban , He­
rat- és hosszában a persa tengerobol környékén s aztán tovább 
egy oldalról északon a Hindu-Koosh hegységtől T urkestan  síkjain 
át egészen Oxusig (A m u), és más oldalról az afghanistáni ta rto ­
m ányokon, Beludschistánon Candebaron át Astorig az Indus ke­
leti oldalán terem  és van elterjedve}

I Ez szolgáltatja a 
B ü z a s z a t o t .  A s a  f o e t i d a .  G u m m i r e s i n a  a s a e  fo e- 

t i d a e ,  v. s t e r c u s  d i a b o l i ,  S t i n k  a s  a n t  o d e r  T e u f e l s ­
d r e c k ,  mely nem m ás, mint a legalább 4 éves növény harán t 
átmetszett! gyökereiből kifolyó és önkényt kiszáradó tejnedv. 
Kämpfer szerint Májustól kezdve Júliusig bemetszegetik a gyökér 
felső részét és a kifolyó s napon megszáradó tejnedvet nehány nap 
múlva széles vaslapoczczal lekaparják s edénybe gyűjtik. A talában 
3 fajtá t különböztetnek meg, s ezek:

a.) S z e m c s é s  b ű z a s z a t .  A s a  f o e t i d a  i n l a c r y m i s  
^  r Ψ v e l  i n  g r a n i s ,  S t i n k a s a n t  i n  T h r ä n e n  o d e r  i n  K ö r -

1 .  . , · ·  n e r n ·

f ^  ^ /E gyes szegletes , gömbölyded vagy cseppalakú, szélesre nyo-
* y}> m ott vagy tojásdad, babtól diónagyságúig terjedő szabálytalan da-
é



rabokban jön elő. Fajsúlya 1,3. (a  friss darabok tejfehérek, léggeli 
érintkezésnél ibolyavörösön á t gyorsan barna színbe mennek á t ,  a 
színváltozás azonban aztán kívülről befelé oly lassan h a la d j  hogy 
belőlről többnyire még fehérnek és félig áttetszőnek találjuk .; Tö­
résük kagylós, zsirfényü , összeállásuk a viaszéhoz hasonló: Az uj­
ja k  közt m egpuhulnak, szívósak és ragadósak lesznek. Hidegben 
parázsak és porrá törhetők. Vízzel összedörzsöltetve fejetet képez­
nek , borlangban mintegy fele részüknél több olvad fe l , hevítésnél 
könnyen megolvadnak , meggyuladnak és csak kevés fehér hamu 
hátrahagyásával elégnek. Szaguk erős és ta r tó s , igen kellemetlen, 
fokhagym aszerü^D aczára an n a k , hogy ezen átható fokhagymaszag 
a legtöbb embernek felette undorító , mindamellett kedvelői is van­
nak , úgy hogy némely ázsiaiak a büzaszatot a legkedveltebb fű­
szerek közé számítják, llze undorító , csípős , keserü.UEzen utóbbi 
sajátságok a következő két fajjal is közösek. ^

Cb.) T ö m e g e s  b ü z a s z a t .  A s a  f o e t i d a  i n m a s s i s  s. 
y g d a l o i d e a .  S t i n k  a s a  n t  i n M a s s e n .
E z e n , a kereskedésben leggyakrabban előjövő fajta szabályta­

lan , kisebb nagyobb , többé kevésbé szegletes, világosabb , söté- 
tebb , egészen tömötten összeragadt darabokból álló göröngyöket 
képez , melyekben egyes fehér vagy vöröses szemcséket különböz­
tetünk m e g , melyek vöröses, vagy vöröses-sárga tömeg segélyével 
vannak összekötve, melyekben rendesen egyes növényrészeket, mint 
pl. némi szár és gyökérm aradványokat sat., sőt fölületükön állati szőrt is 
ta lá lu n k , mely a bepakoláshoz használt állatbőrtől ered. Ha a büz­
aszat ezen fajtája különösen sok egyes tiszta darabot vagy szem­
csét tarta lm az: akkor ezt m o n d o l á s  b i í z a s z a t n a k ,  A s a  f o e ­
t i d a  a m y g d a l o i d  es is nevezik.

c.) K ö v e s  b ü z a s z a t .  A s a  f o e t i d a  p e t r a e a .  S t e i n i ­
g e r  S t i n k  a s a  nt .  Martius vezette be saját faita gyanánt. Sza­
bálytalan , kül kinézésük tekintetéből dolomithoz hasonló, sok kis 
fényes ponttal vagy lemezkével behintett tömegeket k ép ez , melyek 
friss törésükön fehérsárgásak , légnek hosszabb ideig kitétetve bar­
nássárga színűek. Szaga rendesen gyengébb mint az előbbi fajtáké. 
Savakkal rendesen felpezseg. Elégetve aránylag igen nagy mennyi­
ségű m aradványt hagy hátra. Angelini ezen fajtában 51,9°/0 gyp- 
szet talált. Úgy látszik mintha mükészitmény volna.

A büzaszat ta rta lm a :
Trommsdorff: Neumann: Pelle tier:  Angelini szerint:

Illó olaj . . 3,1. 8,1. 3,60. Gyanta . . 29,20.
Gyanta . . 24,0. 59,0. 65,00. Koserü vonat 5,84.



Trommsdorff: Neumann: Pelletier
Mézga . . 50,0. (  12,0. 19,44.
Bassorin . . — f — 11,66.
Fa-rost sat. 22,9. 26,9. —
Savas, almasavas hamanyéleg 0,30.

Brandes szerint:

Angelini szerint:
Mézga . . 6,67. 
Gypsz . . . 52,29. 
Olvadatlan bar­

na bolyhok 2,50.

19,40.

Almasavas mészéleg 
Szénsavas mészéleg 
Vas- és timanyéleg 
Homok és fa-részek

-  6,20.
-  0,40.
-  3,50.
-  0,40.
-  4,60.

eredménye a

Illő olaj — — — — — — — — — 4,60.
Égényben olvadó gyanta — — — — — — 47,25.
Egényben olvadatlan gyanta — — — — — — 1,60.
M ézga, almasavas hamany- és mészéleggel 

eczetsavas hamany- és mészéleggel 
vilanysavas hamany- és mészéleggel — 
kénsavas hamany- és mészéleggel 

Kénsavas hamany- és mészéleg — -
Bassorin =  6,4. Viz =  6,0. =  12,40.
Vonatanyag — — f
Eczetsavas hamanyéleg / 1,00.
Almasavas hamanyéleg '

A büzaszatot Piiegel vetette újabb elemzés alá ;
Brandes elemzésével csaknem tökéletesen megegyez. Az illó olajban 
Trommsdorff v ilan y t, Zeise és Slenhouse ként is találtak. Angelini 
úgy látszik köves büzaszatot elemezett.

A büzaszatnak gyantával és fehér szurokkal fokhagymalé vagy 
büzaszat festvény hozzáadásával készített ham isításait kinézéséröl 
s arról ismerjük fel, hogy az ilyen elegy borlangban tökéletesen
felolvad, parázsabb, és elégésnél szurok szagot gerjeszt.

A büzaszattal készül a b ü z a s z a t  f e s t v é n y ,  t i n c t u r a  
a s a e  f o e t i d a e ,  s ezen kívül alkatrésze a b ü z ö s  m é h k ó r  e l ­
l e n e s  v í z n e k ,  a q u a  a n t i  h y s t e r i c a  f o e t i d a  s. a q u a  f o e ­
t i d a  p r a g e n s i s.

10. Borema ammoniacum Don. Dorema Aucheri Boiss. Weschach- 
dolde.

N yugot-Persiában^névszerin t Rischm , Tabbás m ellett, a sós 
puszták északi szélein, Damgamtól délre a Kuhi-Nischm hegylán- 
czolat aljában 3000—3500 láb m agasságig, Jesdichost száraz szik­
lás függelékein 5016 láb magasságon terem , Jesdben nem. Buhsc 
szerint; a Dorema Aucheri szolgáltatja az 

/, A m m o n a  m é z g a g y a n t á t ,  a m m o n i a c u m  s. g u m m i  
a m m o n i a c u m  v. g u m m i  r e s i n a  a m m ó n i á é i .  P e r s i s c h e s  
A m m o n i a k ,  mely ezen növénynek beszáritott tejnedve. Ezen te j­
nedv részint önkényt foly ki az ernyők eredeténél, részint azon 
számos rovar által okozott sértéseken, melyek a növényt, különö-



sen annak levele it, összeszurkálják és szétőrlik. Az ott lakók a 
m ézgagyantát körülbelül Junius középén , miután az a növdnyen 
k iszáradt, összegyűjtik m iután a korm ánynak tized részét vám 
gyanánt beszolgáltatták , a m aradványt Bouchiron át a persa ten- 
geröbölböz szá llítják , honnan az Indián á t Európába kerüh/ 

Kereskedésben előjövő két fajtája im ez:
A  a° Sz e m c s d s  a m m o n a  m e z g a g y a n t a .  A m m o n i a c u m  
i n g r a n i s .  A m m o n i a k  in K ö r n e r n .

Igen különböző alakú , többnyire gömbölyded , borsó-diónagy- 
ság ú , viaszfdnyü, tejfehér, opálszerü, á t nem látszó darabok, 
melyek majd egyénként jönnek elő, m ajd , k ivált az apróbb dara­
bok , össze vannak ragadva ds szemcsés tömegeket képeznek, melyek 
közzé m agvak vannak gyakran elegyülve. CLégen (főleg bizonyára 
m ert vizéből vészit) lassan sá rg a , vörös-sárga es végül barna-sárga 
lesz. Különben kemény , p a ráz s , törésén lapos, kagylós és zsirfé- 
n y ü , kézben megpuhul mint a tapasz és az ujjakhoz ta p a d , heví­
tésnél nehezen és tökéletlenül olvad , szenesül és gyanta módra k o r­
mozó lánggal ég el, s a hátram aradó laza szén, fehér gyöngéd vá­
zig elhamvadzikT)Vízzel könnyen fehér fejetet képez, borlangban 
m integy 3/ 4 részéig barnás színnel olvad, oldata savas visszhatású. 
Szaga sajátságos fokhagymaszerü , kellemetlen ; íze csípős , undo­
rító^ keserű. Ί

M b.) P o g á c s á s  v a g y  t ö m e g e s  a m m o n a .  A m m o n i a ­
c u m  i n  p i a c e n t i s  s. i n  m a s s i s .  A m m o n i a k  i n  K u c h e n .

Szegletes, összefutott vagy olvadt, kemény vagy puha és ra ­
gadós , szennyes-sárga, vagy barnás töm eg , melyhez sok fehér, 
tiszta ammonából s ezen kívül m agból, homokból, szárból sat. álló 
szemcse, vagy csík van bele tapadva. — Az ammona mézga- 
gyanta ta rta lm a :

Buchholz : Calmeycr: Braconnot sze rin t:
llló olaj . . . .  4,0. — —
Gyanta . . . .  72,0. 53,0. 70,0.
Mézga . . . .  22,4. 37,2. 18,4.
Bassorin . . . .  1,6. — 4,4.
F a-rost és homok — 9,8. —
V i z  -  — G fiy /

-^-A lkatrésze a m é z g a g y a n t á s  t a p a s z n a k ,  e m p l a s t r u m  
d i a c h y l o n  c o m p o s i t u m  s. e m p l a s t r u m  d i a c h y l o n  
g u m m i r e s i n o s u m ;  a s á r g a  l ó h e r e  t a p a s z n a k ,  e m p l a s ­
t r u m  d e  m e l i l o t o ;  a s á f r á n o s  t a p a s z n a k ,  e m p l a s t r u m  
o x y c r o c c u m .



11. F e r u l a  e r u b e s c e n s  A u c h e r - E l o y  v. B o i s s .  Do-  
r e m a  a m m o n i a c u m  Do n .  —

Demawend nyugot-persiai hegység 4 —8000 lábnyi magas szik­
lás függelékein, az Alwend hegységen Hamadamnál és a nagy 
sós puszta közelében, Irak  persa tartom ányban, a Y erdekaust és 
Kumisha közötti síkokon terem. Buhse szerint ez szolgáltatja a 

G a l b á n  m é z g a g y a n t á t ,  G a l b a n u m ,  g u m  m i  s. g u m -  
m i r e s i n a  g a l b a n u m .  M u t t e r h a r z ,  mely ezen ernyös nö­
vénynek , kiváltkép a szár alsó részén és a mint lá tsz ik , csak ön­
kényt kifolyó tejnedvéből kiszáradás által áll e lő , és az európai 
kereskedésre különösen Hamadamnál gyüjtetik össze.

Az európai kereskedésben következő fajtáit különböztetik m eg : 
a.) L e v a n t e i  g a l b á n .  G a l b a n u m  l e v a n t i c u m .  Le -  

v a n t i s c h e s  M u t t e r h a r z .
Közép-Afrikából Triesten és Marseillén át jön  Európába, nálunk 

leginkább ez a fajta jön alkalm azásba, két félesége van:
a.) L e v a n t e i  s z e m c s é s  g a l b á n .  G a l b a n u m  l e v a n t i ­

c u m  i n  g r a n i s  s. i n  l a c r y m i s .  L e v a n t i s c h e s  M u t t e r -  
h a r z  i n  K y r n e r n  o d e r  T h r ä n e n .

Szabálytalan csepp a la k ú , többnyire hosszas, borsó- mogyoró­
nagyságú, egyes vagy összeragadt, de könnyen elválasztható, sár­
g ás , vagy fehéres, vagy vöröses, vagy zöldes kesely darabok, 
melyek á tte tsző k , vagy hom ályosak, törésük gyantafényü és ezen 
különböző szinü csíkokat m utatnak. Kezdetben ezen darabok pu­
hák , nyújthatók és ragadnak mint a tap asz , úgy hogy csak k e­
mény hidegben lehet azokat porrá tö rn i, azonban lassankint kemé­
nyebbek , végül parázsak és könnyen porrá törhetők lesznek. Víz­
zel összedörzsölve szennyes sárgás fejetet képeznek , borlangban 
nagy részük savas visszliatású folyadékká olvad , melegben megol­
vadnak  , szenesülnek s a gyanták módja szerint felfúvódva ko r­
mozó lánggal égnek el. Szaguk erő s , átható, nem egészen kelle­
m etlen , sajátságos; ízök csípős, g y an tás , undorító, keserű.

ß.) T ö m e g e s  v a g y  p o g á c s á s  g a l b á n .  G a l b a n u m  l e ­
v a n t i  c u m  i n  m a s s i s  s. p i a c e n t i s .  L e v a n t i s c h e s  M u t ­
t e r h a r z  i n  M a s s e n .

P u h a , ragadós, sárgás vagy zöldes, vagy világos-barna és 
b arn a , szabálytalan töm eg, mely részben fehéres mondolaszerü, ra ­
gadós tömeggel összekötött részekből áll. Rendesen puhább és erő­
sebb szagú , mint az előbbi fa jta , s szárdarabokkal, levélnyélczék- 
k e l , ugyszinte szőrrel sat. van elegyülve. Más sajátságai egyébként 
az előbbi fajtáéval megegyeznek. Leggyakoribb.



b.) P e r s a  g a l b á n .  G a l b a n u m  p e r s i c u m .  P e r s i s c h e s  
M u t t e r h a r z .

Persiából Astrachánon es Orenburgon á t európai Oroszhonba 
kerül és onnan hozzánk , ám bár sokkal ritkább mint a levantei 
ga lb án , Oroszországban annál mégis ismeretesebb.

Állatbőrbe vagy gyékényekbe burkolt szabálytalan , barnás­
vörös (sohasem zöldes) és többnyire csíkolt nagy göröngyök, mely- 
lyek friss állapotban oly p u h á k ; hogy lapoczczal á tjárhatók  , és 
összefolynak. Idegen anyagokkal, névszerint szártöredékekkel, szőr­
rel sat. rendesen igen erősen össze vannak elegyülve. Szaga átható, 
kellem etlen, büzaszatra emlékeztető. Ize undorító , gyantás-keserű. 
Szemcsékben sohasem jön elő.

A galbán m ézgagyanta ta r ta lm a :
Meissner : Pelletier: Neumann í

llló  olaj - 3,4. 6,34. 6 ,0 .
Gyanta - 65,8. 6 6 ,8 6 . 60,0.
Mézga - 2 2 ,6 . 19,28. 20 ,0 .
Bassorin - 1 ,8 . — —
Idegen elegyek 2 ,8 . 7,52. 14,0.
Iíeseranyag és almasav 0 ,2 . — —

Meissner a tömeges , és Pelletier a szemcsés levantei galbánt 
elemezte. Neumann a fa jtá t nem jelölte meg.

Alkatrésze a b ű z ö s  m é h k ó r  e l l e n e s  v í z n e k ,  a q u a  a n- 
t i h y s t e r i c a  f o e t i d a ;  a s á f r á n o s  g a l b á n  t a p a s z n a k ,  
e m p l a s t r u m  de  g a l b a n o  c r o c a t u m  és  a s á f r á n o s  t a ­
p a s z n a k ,  e m p l a s t r u m  o x y c r o c e u m .

2 -d i l i  csoport. G örbem agú ernyösök. C am pylosperm ae. K rum m -  
säm ige D oldenpßanzen .

Büdös bürök. Conium maculatum L. Schierling.
Szemétdombokon, litakon Európa csaknem minden országában 

terem. Ez szolgáltatja a
B ü r ö k f ü v e t ,  h e r b a  c o n i i  m a c u l a t i  s. c i c u t a e ,  

S c h i e r l i n g s k r a u t ,  mely részint f r is s , részint szárított álla­
potban nyer alkalmazást. Egyébiránt virágzása előtt a vadon te r ­
mő növényekről kell g y ű jten i, gyorsan kiszáritni (mi közben súlyá­
ból 73%  vészit) és zárt edényben tartani. 100 rész friss büröklevél 
szétzúzás és kisajtolás által 35 rész levet, s ez ismét 5 font vona­
tot ad.



A pálcza kerek ség ü , finoman b arázd á lt, ledörzsölhető, kék sá- 
volylyal fu tta to tt, többnyire barna-vörösen vagy vérpirosán foltozott 
szár felfelé igen ágas. A valamennyire p u h a , sötét-zöld, aláfelé 
halványabb, kissé fénylő levelek kopaszok; a legalsók sokkal na­
gyobbak, ü res, csaknem tollszerü szárakon, a felsők kevésbé osz­
to ttak , rövid, csíkolt, és bőrszéllel körülvett levélhüvelyben ülnek. 
A levélszakaszok tojásdad hosszasok, hegyesek , mélyen szárnyalt- 
t a k , a lebenyek bem etszett füre'szesek , a fürészfogak hegyesek, né­
ha tompásak i s , rövid fehér szúró hegyben végződök. Szaguk un­
dorító sajátságos bóditó, ízök édeses, undorító, csípős.

T artalm a
Bird  szerint :

Almasavas coniin. Eczetsavas könlegeny.
Büdös illó olaj. Almasavas vas. Rost.
Levélzöld. Gyanta. A h a m u b a n :
Feliérnye. Konyhasó. Mészéleg.
Keményítő. Eczetsavas hamanyéleg. Vaséleg. Kesrenyélcg.

Schrader sze rin t:
Gyanta — — — — — _  0,15.
Vonatanyag — — — — — — — — 2,73.
Mézga — — — — — — — — — 3,52.
Feliérnyeféle anyag — — — — — — — 0,31.
Zöld lisztüledék — — — — — — — — 0,80.
Eczetsav. Hamanyhalvag. Víz — — — — — )
Légenysavas és kénsavas hamanyéleg — — — — 9̂ ^ 4 9
Almasavas mészéleg. Vas. Cseleny — — — —
Vilanysavas mész és kesrenyéleg — — — — f

A friss bürökből készül a  b ü r ö k  v o n a t ,  e x t r a c t u m  co­
n i i  m a c u l a t i ;  a száraz növény porával a b ü r ö k  t a p a s z ,  e m ­
p l a s t r u m  c o n i i  m a c u l a t i  s. c i c u t a e .  .

3 - ik  csoport. Ü resm agú ernyösök. C oelosperm ae. H ohlsam ige
D oldenpflanzen.

Kerti koriándrom. Coriandrum sativum L. Coriander.
Kis-Á zsiában, Görög-, Dél-Orosz-, Franczia-, Spanyol-, Olasz­

országokban terem , Németországban tenyésztik. Ez adja a
K o r i á n d r o m  v a g y  z s o b r a m  a g  v a t ,  s e m e n  c o r i a n ­

d r i ,  C o r  i á n  d e r  s a m e n ,  mely alatt az é re tt, csaknem teke- 
gömbölyü, b a rn ás , s á rg a , a p ró , belől üres és alig elkülönözhető 
kettős petym egeket értjük. Mindenik petymeg 5 , habosán bodoro-



dott fő barázdát v ise l, melyek a völgy ecskékben 6 inkább előtűnő 
nyélezés mellék barázda közt feküsznek. A homorú érintési lapon 
csak két olaj sávoly v a n , egyéb semmi. Ezen gyümölcsök a ló l, a 
leesett nyélczétől szárm azott kis gödröcskével vannak e llá tv a , csú­
csokon a bibeszár lába által tompa szúrós hegyüek. U ndorító , po- 
loskaszerü szaguk szárításnál sajátságos kellem es, fűszeres szaggá 
változik át. Ize sajátságos fűszeres. Trom m sdorff  szerint ta r ta lm a : 
Illó olaj . . . .  0,47. Viz . . . . . .  9 ,7 3 .
Növényrost . . .  65,20. Vonat almasavas hamanyéleggel 4,00.
Stearin - . . 6,00.

Veszteség . . .  0,10. v^sersav . . . . .

A lkatrésze az e g y s z e r ű  é s  k i r á l y i  s z é l ü z ő  v í z n e k ,  
a q u a c a r m i n a t i v a  s i m p l e x  e t  r e g i a  és az i l l a t o s  l é i ­
n e k ,  s p i r i t u s  a r o m a t i c u s .

Bcngcfélék családja. Rhamneae. Familie der Rhamneen.

F ák  és cserjék , gyakrabban tövises ág ak k a l, egyszerű leve­
lekkel , és h e rv a ta g , vagy tövisekké átváltozott melléklevelekkel. 
V irágaik hónaljiak, egyenként állanak, vagy sok virágú virágzatba 
halm ozvák, néha hibás képződés m iatt egyneműek. Kelyhök szabad, 
vagy a terméhez n ő t t , 4—5 sallangú , billentyűs csúcscsal. B okré­
talevelük 4—5, p ikkelyalakú , kelyhen álló. Porodáik száma 4 — 5, 
a szirmok előtt állanak. Term őjük mirigyes körénynyel van körül­
véve ; 2—4 rekeszü. Gyümölcsük többrekeszü, húsos vagy tokszerü. 
M agvaik kevés fehérnyével és egyenes csirával. —

A bengefélék kiválólag a melegebb m érsékelt égöv a la tt lak ­
nak , legnagyobb számmal Amerikában. Különböző hatályos gyógy­
vagy festanyagokat tartalm aznak; ném elyeknek megehető gyümöl­
cseik vannak.

Varjútövis benge. Rhamnus cathartica L. Kreuzdorn.
Észak és K özép-Európában csalitokban és erdőkben közönséges.
B e n g e  b o g y ó .  B a c c a e  r h a m n i  c a t h a r t i c a e  s. b a c -  

c a e  s p i n a e  c e r v i n a e ,  K r e u z d o r n b e e r e n  név a la tt ,  Sep- 
temberben vagy nálunk Octoberben gyűjtendő érett bogyói müter-

E zekborsónagyságú , göm bölyded, sim a, fénylő, feketés, nedv­
dús , sokrekeszü , kellemetlen szagú b ogyók ; hegyükön a bibének 
csekély kis m aradványait ta lá ljuk ; alól nehány vonalnyi hosszú, 
fonalszerü, görbe és töm ött paizsalakú m aradványnyal vannak el-

Elain 7,00. Növénysavas mészsó

miek.

A gyógysz. tud. álapvon, II. Kötet. 20



lá tv a , mely a kelyhet hordozó nyélczétől ered ; húsok fekete-zöld, 
szárításnál barnává váló ; minden rekeszben egy barna porczos 
m agvat tartalm aznak. Levőket a lúgok sárgára fe stik , (ezért van, 
hogy belőle sárga festéket készitnek), a savak vö rösre ; szárításnál 
összetöpörödnek és 4 hosszbarázdájuk által csaknem ne'gyszögüek 
lesznek. Szagok nincs, ízök édeses , kellem etlen, keserű. Az érett 
bogyó lé ta r ta lm a :

Hubert: Binswanger  szerin t:
C athartin. Rhamno-cathartin. Mczgás vonatanyag.
Czukor. Festanyag. Saját cseranyag. Kénsavas sók.
Eczetsav. ‘"Ibolyaszinü festanyag. Vilanysavas sók.
Almasav. Czukor. Pektin . Növénysavas sók.
Mézgás anyag. Fehérnye. Halvacsok. Vaséleg. Kovasav.

Az éretlen bogyók zöldek és sárga-zöld leves belet tartalm az­
nak. Az ére tt bogyók a b e n g e  b o g y ó  l é s ü r ü ,  r o o b  s p i n a e  
c e r v i n a e  készítésére fordittatnak.

Tőkfélék családja. Cucurbitaccae. Familie der kürbisartigen Pflanzen.

Füszerü növények futó szárra l, gyakrabban tenyéralakúlag 
o sz to tt, levelek helyett álló pörgén csavarodott kacsokkal és kéz- 
idegü egész , vagy lebenyes levelekkel. V irágaik hónaljiak , clkii- 
lönzött neműek. A him virágok kehelycsövei röv id ek , a női v irá­
gokéi nyu ltabbak , és a terméhez vannak nőve, ezen felül gyakran 
ismét nyak m ódjára meg vannak szűkülve. Kehelykarim ájuk 5 osz- 
t a tú , lehulló. B okrétalevelük száma 5 , alapjukon egymással és a 
kehelykarim ával össze vannak nőve. Porodáik száma ő , szabály 
szerint 3 pam atba összenőve, portokjaik szalagalakúak , ide s tova 
hajolva. Termőjük 3—5 rekeszti; bibeszáruk egyszerű , 3—5 bibé­
jü k  m egvastagodott, többnyire lebenyes és rojtos. Gyümölcsük le­
ves-húsos, 2—5 rekeszti bogyó; a rekeszek vizes gyümölcspéppel 
vannak tö ltv e , és a kettősen belehajtogatott gyümölcslevelek által, 
melynek szélein futnak le a m ageresztékek, mindenik ismét két 
fő rekeszre van osztva. M agvaik fehérnye nélküliek , egyenes csi­
rával és levélszerü m agszíkekkel. —

Ezen nagy család , melynek tagjai sajátságaikban tetemes k ü ­
lönbséget m u ta tn ak , kiválólag meleg égalj alatt honos. Sokaknak 
közzülök megehető gyümölcseik vannak , m ások ellenben keserű, 
hashajtó , vagy hány tató anyagokat ta rta lm azn ak , részint a gyü­
mölcsökben, részint a gyökér tejnedvében.

1. Sártök. Cucumis colocynthis L. Colocynthis officinalis 
Schrader.



H azája K e le t, különösen a görög sz ig e tek , Aegyptom, Syria, 
azonban K elet-Indiában, Japánban s a jó remény fokánál is terem. 
Néhol, m int Spanyolországban tenyésztik.

S á r t ö k .  F r u c t u s  c o l o c y n t h i d i s .  C o l o q u i n t e n  név 
alatt ére tt gyümölcsei műtermiek. Kereskedésben következő fajtái 
ism eretesek:

a.) T ö r ö k  v a g y  c z y p r u s i  s á r t ö k .  C o l o c y n t h i d e s  
t u r c i c a e  v. c y p r i c a e .  T ü r k i s c h e  o d e r  c y p r i s c h e  C o ­
l o q u i n t e n .  Legnagyobb részt Triesten át kap ják , kemény kül- 
héjuk le van hám ozva, tekédedek , átmérőjük 2 —3 hüvelyk, fehér, 
szag atlan , szerfelett keserű ízű , igen könnyű, szivacsos, likacsos, 
tömött és szívós hatrekeszű tömegből á llan ak , melyekben különö­
sen kifelé igen sok kem ény, tojásdad , m indkét oldalukon össze­
n y o m o tt, fehér vagy fehéres-sárga, vagy barnás m agvakat ta rta l­
maznak. 100 rész sártöknél 28 rész gyümölcshúst és 72 rész mag- 
vat számitnak.

b.) A e g y p t o  mi  s á r t ö k .  C o l o c y n t h i d e s  a e g y p t i a -  
c a e .  E g y p t i s c l i e  C o l o c y n t h e n .  Újabb időben ez gyakrabban 
jön  kereskedésbe. Még egyszer oly nagyok mint a czyprusiak, ren­
desen hámozatlanúl hozatnak G örögországba, s kemény külhéjuk- 
tól csak ott fosztják aztán meg. A hámozatlanok közt 4 hüvelyk 
átmérőjű, tökéletesen tekéded példányok is akadnak. Külhéjuk hal­
ványsárga , s im a, kemény , törékeny , igen vék o n y , az alatta levő 
szivacsos, papirvastagságú , fehér réteggel igen erősen össze van 
kötve. H a t rekeszü, szivacsos, számos olajszinü m agvakat ta rta l­
mazó fehér gyümölcshúsa a beltér nagyságához mérve csekély, in­
nen belsejükben sok üres tér van. Ize ép oly élénk keserű , mint 
az előbbi fajtáé.

c.) K e l e t i n d i a i  s á r t ö k .  O s t i n d i s c h e  C o l o q u i n t e n  
v o n  M o g a d o r e .  Hasonlókép valamivel nagyobbak , mint a czypru­
siak, sárga , sim a, szilárd héjjal vannak fedve, ezért hámozatlanok. 
Csekély mennyiségben Mogadorén át jönnek Európába.

A gyógyszerkönyv szerint a sártököt m agvaitól ki kell tiszto­
gatni s a 8 rekeszüeket, m elyeknek törzse még eddig nem is is­
meretes , el kell vetni. T artalm uk Meissner sze rin t:
Keserű gyanta (Vauquelin colo- Mézga 9,5.

cynthinja) . . 13,2. Bassorin 3,0.
Sártök keserű . . . . 14,4. Növényenyv 0 ,6 .
Égető és keserű izü sárgazöld, Vilanysavas mészéleg . 2 7.

zsíros olaj . . . . 4,2. Vilanysavas kesrenyéleg 3,0.
Mézgás vonatanyag . . . 17,0. Víz . . . 5,0.
Keserű vonatanyag . . , 1 0 ,0 .



V onatának , melyből Redtel szerint 2  font magnélküli sártök­
ből 1 1  latot nyerhetn i, Braconiiot szerint tarta lm a:
Gyanta . . . 4,3. Sártök-keserű . 41,4. Eczetsavas hamanyéleg 5,7.
Bassorin . . . 18,6. Növényenyv . 21,4. Szétfolyó hamanysó 7,1.

A s á r t ö k f e s t v é n y ,  t i n c t u r a  c o l o c y n t h i d u m  készí­
tésére fordittatik . *

2 . Ugorkás magntgó. Ecbalium agreste. Reich. Momordica ela- 
terium L. S pr i tzgurke , Springgurke.

D él-E urópában, Görögországban közönséges, nálunk itt ott 
tenyésztik. H asználatban C u c u m i s  a s i n i n u s ,  S p r i n g g u r k o  
o d e r  E s e l s k ü r b i s  név alatt érett gyümölcsei állanak.

E zek hengerdedek, 1 — 2 hüvelyk hosszúk, mintegy 3/ 4—l  hü­
velyk v as tag o k , sárgás-zöldek, merev sertékkel behintvék , három- 
rekeszüek és n y ák o s, igen keserű nedvet tartalm aznak, igen sok 
tojásdad-barna vagy fekete m agvakkal. A gyümölcsöt ugyan érett 
állapotban kell leszedni, azonban aze lő tt, mielőtt nedvét magvai- 
val együtt kilőtte volna, mely S u c c u s  e l a t e r i i  nevet v ise l, a 
m űterm i p a t t á n g v o n a t ,  e x t r a c t u m  e l a t e  r i i  készítésére 
szolgál.

Ezen borlangos vonatok közzül a kereskedésben előjövő fehér 
és fekete vonatot, e l  a t ó r i u m  a l b u m  et n i g r u m  jó l meg kell 
különböztetni. A m a z  a légen önkényt beszáradó nedv , és apró, 
héjas, száraz és szilárd , azonban törékeny, fehér, igen keserű és 
csípős iz ü , szagatlan darabokat k ép ez , melyekben Hennel 44,0 ela- 
t e r in t , 17,0 gyantát és levélzöldet, 6,0 kem ényítőt és 27,0 növény­
rostot talált. E m e z  melegben vonatsürüse'gig elpárolt lé , feketés- 
barna szinü , melyben Paris  12,0 puha zöldes gyantát (elatin) és 
keseranyago t, 26,0 hatálytalan vonatanyagot, 28,0 keményítőt, 5,0 
feh érn y é t, 25,0 rosto t, 4,0 vizet talált. Előjöveteli helyére vonat­
kozólag a n g o l  é s  m á l t a i  e l a t e r i u t n o t ,  e l a t e r i u m  a n g l i -  
c u m  o t  m e l i t e n s e  különböztetünk meg.

3. Sárga dinnye. Cucumis melo L. Zuckermelone.
H azája K elet-Ind ia, nálunk term esztjük.
A sárga dinnyének csak m a g v a i ,  s e m i n a  m e l o n u m  mű­

term iek. Ezek 4—5 vonal hosszúk, mintegy 2  vonalnyi szélesek, 
némileg h ég y ezettek , összenyom ottak, fehér-sárgás, meglehetős 
kem ény héjból és ebbe zárva fehér, hegyes, olajos magbélből ál­
lanak.

4 . . Úri tök. Cucurbita pepo L. Kürbis.
H azája K elet-India, je len leg , hol az égalji viszonyok m egen­

gedik , m indenütt tenyésztik. · . . .
"02



Műtermiek m a g v a i ,  s e m i n a  p e p o n u m ,  K ü r b i s s a m o n .  
T ojás-kerekdedek, összenyom ottak, szélükön duzzad tak , hártyás, 
bőrszerü fehér hójukban olajos m agbelet tartalm aznak.

Ezeken kivül ide tartoznak  még s rdgebben műtermiek v o ltak : 
a l o p ó t ö k  m a g v a i ,  s e m i n a  c u c u r b i t a e  l a g e n a r i a e ;  a 
g ö r ö g  d i n n y e  m a g v a i ,  s e m i n a  c i t r u l l i ;  a z  u g o r  k a  
m a g v a i ,  s e m i n a  c u c u m e r i s  s a t i v i ;  s a k d t l a k i  ds b ü ­
d ö s  g ö n y e  g y ö k e r e i ,  r a d i c e s  b r y o n i a e  d i o i c a o  e t  
a l b a e .

Tcrcbiiifélék családja. Tcrebinthaceac. Familie der Tcrcbinthaceeii.

Fás növdnyek , váltogató , egyszerű vagy összetett pálhátlan 
levelekkel, ds a p ró , keveset m u ta tó , dúsvirágú virágzatban álló 
virágokkal. Kelyliök 3—5 osztatú. Bokrdtalevelük száma 3 —5 , a 
porodák mellett a kelyhen ülnek. Term djük többnyire szabad, ds 
egyrekeszü, egytojáskájú. Gyümölcsük egymagú diócska, vagy 
csontár. M agvaik fehdrnye nélküliek , egyenes vagy görbe csirával.

Ezen különböző a lak ú , némely iró által több kisebb családra 
szétszakított növénycsalád kiválólag a forró dgalj a la tt honos, ds 
sajátságai m iatt figyelemre érdemes nehány növényt tartalm az. 
Némely nem ek, minők Anacardium L. Mangifera L. Spondias L. 
megehető gyümölcsöket szolgáltatnak.

1. Rágmány pisztácz. Pistacia lentiscus L.
Északi A frikában , Ddl-Európában ds a görög szigeteken terem. 

A M astix szigeten Chiosban 2 1  falu (m astixfalvak) foglalkozik ezen 
fa növelésével, hogy abból a rég ism ert és használatban álló

R á g m á n y  g y a n t á t ,  m a s t i x ,  m a s t i c h e ,  r e s i n a  
m a s t i x ,  M a s t i x  nyerhessék. Julius közepén a fák törzsein és 
vastagabb ágain lapos bemetszéseket te szn ek , melyekből aztán a 
rágm ány mint gyanta-nedv előszivárog, megkeményedik s részint 
oda tapadva m a ra d , részint lehull. Augustus végén kezdődik az 
összegyűjtés és kiválogatás. Később még az elsőhöz hasonlóan tö r­
vényesen m eghatározott két szüretet tartanak . Az évenkinti aratás 
mintegy 50,000 m ázsára r ú g , melyből 21,000 mázsa a basát illeti, 
a ki különben a többit is alku szerint mind átveszi, hogy azt a 
magáéval együtt kereskedésbe bocsássa. 1850-ben a rágm ányfák a 
törzs legalsó részéig mind m egfagy tak , mi által a m astix nyerés 
nehány évre u g y an , de egészen fé lbeszakad t, mígnem aztán a le- 
fürészelt csonkokról ismét új törzsek fejlődtek. K ét fajtá t külön­
böztetünk m e g :



a.) V á l o g a t o t t  v a g y  s z e m c s é s  r á g m á n y .  M a s t i c h e  
e l e c t a  s. i n  g r a n i s .  A u s e r l e s e n e  M a s t i x .

F ehér vagy sárgás-fehér, cseppalakú , gömbölydecl, hosszas, 
leginkább sokféle a la k ú , bors-borsó n ag y ság ú , á tlá tszó , poros, k e ­
mény , p a rá z s , törésükön üvegfényü, csaknem szagnélküli szem­
csék , melyek rágásnál a szájban m egpuhulnak, úgy hogy fonal 
a lakra k ihúzhatok , hevítésnél kellemes, balzsamos szag ú ak , aztán 
megolvadnak, meggyuladnak és mint a gyanta, elégnek. Fajsúlyok 
1,074. Vízben olvadatlanok, forró borlangban egészen, hideg bor- 
langban csak részletesen olvadnak. Rendesen egyes tisztátalan 
szemcséket találunk közéjök elegyülve. A basának beszolgáltatni 
szokott rész áll legtisztább és legátlátszóbb szemcsékből, s ezért 
S e r a i l - m a s t i x  nak neveztetik. Tartalm a :

Illó o la j, igen csekély mennyiségben.
Alpha gyanta, mely hideg borlangban olvad . . . 90,0—80,0.
Beta gyanta, mely hideg borlangban nem olvad . . 10,0—20,0.

b.) K ö z ö n s é g e s  r á g m á n y .  M a s t i c h e  in s o r t i s .  O r d i ­
n ä r e  M a s t i x .

Kis részben az imént leírt tiszta- és nagyobbrészt tisztátalan, 
szü rke, b a rn a , és feketés szemcsékből, fakéreg darabkákból, ho­
mokból sat. áll. Csak ipari czélokra alkalmazható.

A sandaraktól, melylyel nagy hasonlósága m iatt a rágmány 
gyan tát könnyen fel lehetne cseréln i, abban különbözik, hogy a 
sandarak inkább hosszas a lak ú , fogak közt rág a tv án , azokhoz nem 
tapad  , hanem széttördelődzik , továbbá hogy égényben nem olvad 
oly tökéletesen , m int a mastix.

Azon gyógyszerek, m elyeknek a rágm ány gyanta alkatrészét 
k ép ez i, következők: F ü s t ö l ő  k ú p o k ,  c a n d e l a e  s. p a s t i l l i  
f u m a l e s ;  f ű t e j  t a p a s z ,  e m p l a s t r u m  e u p h o r b i i  s. v e s i -  
c a t o r i u m  v e l  c a n t h a r i d u m  p e r p e t u u m ;  s é r v  e l l e n e s  
t a p a s z ,  e m p l a s t r u m  a d  r u p t u r a s  v. a d  h e r n i a s ;  E n ­
g e l  t r .  f ü s t ö l ő  p o r a ,  p u l v i s  f u m a l i s  D r is E n g e l ;  k ö ­
z ö n s é g e s  f ü s t ö l ő  p o r ,  p u l v i s  f ű m  a l i s  o r d i n a r i u s ;  
h ó l y a g  h u z ó  t a f o t a ,  t a f f e t a s  v e s i c a n s ;  o s z l a t ó  k e ­
n ő c s ,  u n g v e n t u m  d i g e s t i v u m .

2 . Mérges szömörcze. Bhus toxicodendron L. Gift-Sumach.
E szak-A m erikában, Virginiában és Canadában terem. Nálunk 

kertekben itt o tt tenyésztik. H asználatban levelei, a
M é r g e s  s z ö m ö r c z e  l e v e l e k ,  f o l i a  t o x i c o d e n d r i ,  

O i f t - S u m a c h b l ä t t e r  állanak. Ezek hárm asával állanak együtt, 
az egyes levélkék 3 —4 hüvelyk hosszúk, 2—3 hüvelyk szélesek,



hosszú nyélczéjüek, 3 fogúak , a közép levélke hosszú, az oldaliak 
rövid nyélczéjüek, mindnyájan ferde to jásdadok, rögtön hegyezet­
tek , alapjukon lekerekítettek ; a középső mintegy íkalakúlag kes­
kenyü lt, csaknem egész-szélü, vagy m indkét oldalon 4—5 nagy 
foggal vagy rövid egyenetlen csúcsokkal ellá to tt, néha lebenyes 
öblös is , felső oldalán kopasz , alsó lapján többnyire pelyhes gyap­
jas ; szaga n in cs , íze összehúzó. Az élő növények különösen rek- 
kenő , zivatartól füledt meleg légben oly csípős kigözölgésüek, hogy 
némelyek , k ik  hatásának ki vannak té v e , különösen arezukon or- 
bánezszerü bőrlobot kapnak. Egyébiránt fehér szívós tejnedvük van, 
mely légen megfekotül s a bőrön nem ritkán  heves lobot idéz elő. 
Ezen illó csípős állományon kívül, (melynek term észetét, m inthogy 
a növény még egész kiterjedésében érdemlegesen elemezve mind­
eddig n incs, közelebbről nem ismerjük), a mérges szömörcze levelei 
g y a n tá t, m ézg á t, csersavat és gubacssavat tartalm aznak.

Balzsam vagy btirszcrafélék családja. Amyrideac s. Burseraceae. Familie der 
Amyrideen oder Burseraceen.

Ezen családban nálunk két csoport van egyesítve , m elyet Jus­
sieu nem minden igaz ok nélkül a terebinfélékhez számított. K ü­
lönben a burszerafélék az am yrideáktól főleg csak több (nem egy) 
rekeszü term őjük , porodáiknak a bibeszár körüli (nem alatti) ál­
lá sa , valamint szirmaik helyzetének a rügyben némi eltérése által 
különböznek. A burszerafélék fák és cse rjék , váltogató , egyenetle­
nül tollazott levelekkel, rendesen gyanta pontok n é lk ü l, gyakrab­
ban melléklevelekkel. V irágaik h im nők, vagy elkülönzött neműek, 
és fürtökbe vagy bugákba rendezvék az ág hegyén vagy a levél 
zugokban. A maradó kehely két- öt karélyba van metszve , vala­
mint sok bokrétalevél ül a kelyhen levő körény alatt. A porodák 
száma kettő  vagy négy, annyi mint a bokrétaleveleké. A két- öt re ­
keszü term e csak egy bibeszárat visel, vagy közvetlenül ép annyi 
b ib é t , a mennyi rekesz van jelen. Ezzel egyezik a csontár oszta- 
tainak  száma is, mely néha billentyüszerüleg nyílik. A rekeszek 
oldalán párosával ülő m agvak fehérnyét nem tarta lm azn ak , az éb- 
reny csorrocskája a köldök felé fordult és a magszíkek vagy hú­
sosak , vagy ránezosak is és hosszában redőzöttek. —

Ezen család, mely más világrészeken, a föld legforróbb vidé­
kein honos, bő mennyiségű gyantás balzsamos nedvet tartalm az.

1. Tömjén fa. B o sw c l l ia  s e r ra ta  Colebr.



Hazája Kelet-India. Korom andelben, Persiában és H adraraant 
partja in  A rábiábán terem. Ezen fából foly ki egy ldgen megkemé­
nyedő gyantás n ed v , mely a műtermi

T ö m j e  n t ,  o l i b a n u m ,  t h u s ,  W e i h r a u c h  szolgáltatja, 
melyet az arabiai vagy helyesebben áfrikai tömjéntől megkülönböz­
tetés tekintetéből k e l e t - i n d i a i  nak is szoktak nevezni.

Borsó-mogyoró nagyságú, gömbölyded, vagy hosszas darabok­
ban jön elő, színe fehér-sárgás, vagy sárgás-vöröses. Átlátszók vagy 
á tte tsző k , fehéres porral vannak beh in tve , könnyen összetörhetők, 
a törési lapon átlátsza tlanok , egyenlők , szálkások, viaszfényüek, 
szagok balzsamos gyantás, mely hevítésnél kiválókig kifejlődik, izök 
gyenge keserű. Borlangban a tömjén legnagyobb részt felolvad, 
vízzel összedörzsöltetve tejszerü folyadékot ad. Meggy új tva világos 
kormozó lánggal ég e l, és feketés ham ut hagy hátra . O’-Shaugnessy  
100 rész keletindiai tömjénben 37%  gyan tá t, 28%  illó o lajat, 4%  
m ézgát és 11%  enyvet talált.

A kereskedésben v á l o g a t o t t  t ö m j é n t ,  o l i b a n u m  e l e c ­
t u m  v. i n  g r a n i s ,  A u s g e l e s e n e r  W e i h r a u c h  és k ö z ö n ­
s é g e s  t ö m j é n t ,  o l i b a n u m  i n  s o r t i s ,  o r d i n ä r e r  W e i h ­
r a u c h  különböztetnek meg. Az előbbi tisztább, cseppalakú tek ék ­
ből , az utóbbi az ezektől hátram aradt tisztátalan, rendesen sötétebb 
színű darabokból áll.

Azon sze rek , m elyeknek alkatrészét képezi, következők : f  ü s- 
t ö l ö  k ú p o k ,  c a n d e l a e  s. p a s t i l l i  f u  m a l e s ;  s é r v e l l e n e s  
t a p a s z ,  e m p l a s t r u m  a d  r u p t u r a s  v e l  a d  h e r n i a s ;  E n ­
g e l  t r .  f ü  s t ö l ő  p o  r a ,  p u l  v i s  f u m a l i s  D r i s  E n g e l ;  k ö ­
z ö n s é g e s  f ü s t ö l ő  p o r ,  p u l v i s  f ű m  a l i s  o r d i n a r i u s ;  b a l ­
z s a m o s  f e s t v é n y ,  t i n c t u r a  b a l s a  m i c a  s. b a l s a m u m  
v u l n e r a r i u m  c o m m e n d a t o r i s ;  o s z l a t ó  k e n ő c s ,  u n g -  
v e n t u m  d i g e s t i v u m .

2 . Mirhafa, Balsamodendron myrrha. Ehrenb.
A Gison melletti erdőkben boldog A rábia határán  terem.
Ehrenberg szerin t, ki 1820—1825-ig Afrikában és Ázsiában 

te tt utazásai közben, több mások közt ezt is gondosan figyelem­
mel k isé rte , ezen kis fácskának héjából, mint a cseresznye fa méz- 
g á ja , kezdetben p u h a , olajos halványsárga állomány foly k i, mely 
szárításnál sötétebb és vörösebb lesz, és az évezredek óta haszná­
latban álló m i r h á t ,  m y r r h a ,  s. g u m m i r e s i n a  m y r r h a e ,  
M y r r h e  szolgáltatja.

Pereira s az angol gyógyszerkereskedők szerint 3 fajtá ját kü­
lönböztetnek meg , s e z e k :



a.) V á l o g a t o t t  m i r h a .  M y r r h a  c l e c t a .  A u s g e l e s e n e  
M y r r h e .

Szabálytalan alakúak és n ag y ság ú ak , gyakran  tekédedek, 
borsó-diónagyságúak, sárgás-fehérek vagy rendesen vörös-barnák, 
gyakran fehéren fó ltozottak , nemileg átlátszók, zsirfényüek, pa- 
rázsak , érdesek, porosak, törésükön egyenetlenek, szálkásak, zsir­
fenyüek, görbe erezéseket m utatnak. Szaguk sajátságos illatos, 
ízök fűszeres, kissé keserű. Vízben a mirha csak kevéssé olvad, 
és azzal összedörzsöltetve sárgás-bárna fejetet képez. Borlangban 
nagyobb részben o lvad , m aradványa á tlá tsza tlan , s á rg a ; az arany­
sárga fest v én y , viz hozzáadásával kékes-fehérré  zavarodik. F üs­
tölgő légenysav a festvényt először b a rn á s ra , aztán vörös-barnásra, 
végül ibolyaszinüre festi. Hevítésnél felfúvódik, a nélkü l, hogy 
megolvadna s ekkor erősebb illatos szagot fejleszt k i , m eggyujtva 
világos kormozó lánggal azonnal el-ég és olyatén szenet hagy hátra, 
mely után folytatott hevítésnél csekélyebb mennyiségű fehéres hamu 
marad. Tartalm a B ra n d e s  szerint:
Illó olaj . . 2,GO. Kemény gyanta 5,56. Tisztatlanságok 1,60.
Puha gyanta . 22,24. Bassorin . 9,32. Veszteség . 2,94.
Mézga , növényenyvvel, benzoesavas , alm asavas, vilanysavas és kén­

savas hamany- és mészéleggel . . .  . . . .  54,38.
Almasav , benzoesav és eczetsav, többnyire hamany- és mészélegekhez

k ö t v e ..................................................................................................................... 0,60.
Savas almasavas mészéleg és benzoesavas hamanyéleg . . . 0,16.
Kénsavas és almasavas hamany- és m é s z é l e g ................................................. 0,60.

Tisztátlanságok......................................  3,862. Veszteség . 16,5.
b.) A p r ó  s z e m c s é j ű  m i r h a .  M y r r h a  n a t u r a l i s  s. i n 

s o r t i s .  M y r r h a  i n k l e i n e n  T h r ä n o n  o d e r  K ö r n e r n .  
M y r r h a  z w e i t e r  Q u a l i t ä t .

Kolet-Indiából jön  ládákban ; tügomb-borsó nagyságú egyes 
gömbölyded szemcsékből áll. Mirhán kívül arab mézgához és rág- 
mányhoz vagy fenyő gyantához hasonló darabokat tartalm az.

3. K e l e t - i n d i a i  m i r h a .  M y r r h a  i n d i c a .  O s t i n d i s c h e  
M y r r h a .  M y r r h a  d r i t t e r  Q u a l i t ä t .  Sötétebb színezetű, mo­
gyorónál nem nagyobb darabok, kelet-indiai Bdelliummal vannak ele­
gyítve. Régebben csak ezen fajta jö t t  Kelet-Indiából.

Ilié olaj . 2,183. Szénsavas mészéleg
Gyanta (myrrhin) 44,760. Szénsavas kesreny··

Ruicko ld t: Braconnot szerint: 
Illó olaj . 2,5.
Gyanta . . 23,0.

40,818. Kénsavas mészéleg 
1,475. Vaséleg

éleg 3,650.
Arabin . 40,818. Kénsavas mészéleg
Viz . . 1,475. Vaséleg

Mézga . . 46,0.
Bassorin . . 12,0.



Azon szerok , miknek készítéséhez alkalmaz tátik , következők: 
b ű z ö s  m é h k ó r  e l l e n e s  v i z ,  a q u a  a n t i  h y s t e r i c a  f o e ­
t i d a ;  R u f f  l a b d a c s t ö m e g ,  m a s s a  p i l u l a r u m  R u f f i ;  
E n g e l  t r. f ü s t ö l ő  p o r a ,  p u l v i s  fu m a l i s  D r i s  E n g e l ;  
b a l z s a m o s  f e s t v é n y ,  t i n c t u r a  b a l s a m i c a ;  m i r h a  f e s t ­
v é n  y ,  t i n c t u r a  m y r r h a e ;  o s z l a t ó  k e n ő c s ,  u n g v e n -  
t u m  d i g e s t i  v u m.

3. Icica icicariba Dec. — H azája Brasilia.
Icica heptaphylla Aublet. Amtjris ambrosiacea Willd.
H azája Gujana és Brasilia.
Alkalmasint ezen m indkét fától, vagy legalább az előbbitől 

nyerik az E l e m i  g y a n t á t ,  g u m m i  v e l  r e s i n a  e l e m i ,  mely 
Amerikából 2—300 fontos ládákban jön. A pálma levelekbe burkolt, 
összefutott darabok 1/ 2~~ 2  font súlyúak, halványzöldes-sárgák, czitrom- 
sárgák is , friss állapotban puhák és szívósak, hosszabb állás után 
kemények és tö rék en y ek , friss állapotban zsírosán fénylők s a pa­
p írt , melybe burkolva v an n a k , zsir m ódjára átita tják  s ez által 
átlátszóvá te s z ik ; félig átlá tszók , később azonban átlátszatlanok 
lesznek. Az igen vén kemény darabok néha sötétebb , sőt vöröses- 
sárga szintiek. A kem énynyé vált E l e m i  a kéz melegétől és szájban 
megpuhul. Néha héj- és fa töredékeket tartalm az. Könnyen megol­
vad , m eggyujtva világos, erősen kormozó lánggal ég el. Szaga 
kellemes, illatos, gyantás, édes köményre em lékeztető; íze balzsamos 
keserű. Vízben olvadatlan , hideg borlangban részletesen, forró 
borlangban egészen olvad. Sötétben vilanyzik. Kereskedésben több 
fa jtá já t különböztetnek meg , szárm azásukat egyébiránt még eddig 
biztosan nem ismerjük.

a.) N y u g o t-i n d i a i e l e m i .  E l e m i  o c c i d e n t a l e .  W e s t ­
i n d i s c h e s  E l e m i .

Az ántillákról és Mcxicóból jön. Törzsének az Amyris Plurni- 
eri Dec. ( Amyris elemifera L .)  növényt tartják . Decandolle ellen­
ben azt gyan ítja , hogy törzse az Icica heplaphylla Aub. Wright 
pedig a z t , hogy a Bursera gummifera Jacqu. volna.

Ez rendesen m ár száraz és p a ráz s , á tlá tsza tlan , czitromsárga 
és helylyel közzel zöldes-sárga, gyanta fényű töm egeket képez, 
melyek közzé kis m értékben néha néha idegen anyagok is vannak 
tapadva.

2. B r a s i l  i á i  e l e mi .  B r a s i l i a n i s c h e s  E l e m i .  E zt az 
Icica icicariba Dec. törzstől nyerik. Kenőcs-szerű puha , szennyes- 
sárgásfehér, később halványsárga töm egekké kem ényül, szaga m in­
den más fajtáénál erősebb.



c.) K e l e t - i n d i a i  e l e m i .  E l e m i  o r i e n t a l e  s. i n d i c u m .  
O s t i n d i s c h e s  e l e m i .  Az e l e m i  fő leírása, melyet imént a d tu n k , 
ezt illeti.

d.) M a n i l l a  e l e m i .  Származása még ism eretlen, noha újabb 
időben a kereskode'sben gyakori. Kívül igen halvány czitrom sárga 
es derü lt, belől csaknem tejfehér es hom ályos, á tte tsző , törésen 
halvány szinü, igen erős elemi szagú darabokat képez. Bambusz 
csövekben ta r t já k , ezért hengerded vagy gömbölyded töm egeket 
képez.

Mind ezen különböző gyanta tömegek többé kevésbé mind 
m egegyeznek fő leírásunkban érin tett azon sajátságokban, hogy 
azok 1 ) te rp e tin , kapor és édes kömény elegyének a szagát érez­
tetik  ; 2 ) hogy könnyen m egolvadnak, s aztán mint a gyanták 
szenesülnek és el-égnek 5 3) hogy a bennök levő idegen elegyeket 
kivéve, forró borlangban teljesen , hideg borlangban azonban csak 
részletesen o lvadnak; és 4) hogy a z o k , ha m indjárt kem ények s 
parázsak lettek is : ujjak közt m egpuhulnak és ragadósakká válnak. 
A nyugot-indiai e l e m i  tartalm a Bonaslre szerint:
Hideg borlangban olvadó gyanta 60,0. Illó olaj . . . .  12,5·
Csak forró borlangban olvadó s Keserű vonatanyag . . 2,0.

abból kijegeczedö gyanta 24,0. Idegen elegyek . . . 1,5.

Alkatrésze az e l e m i  k e n ő c s n e k ,  u n g v e n t u m  e l e m i  s. 
b a l s a m u m  A r c á é i .

Jlirtusfólók családja. lyrtaceae. Familie der inyrtenartigcn Pflanzen.

F ák  és cserjék , ellenes, többnyire b ö rszerü , átlátszóan ponto­
zott levelekkel és egyenként, vagy bogornyös virágzatban álló v i­
rágokkal. Kelyhök a termével többé kevésbé Összenőtt csővel, és 
4 — 6 fogú, vagy néha egész és sapka alakra leváló karim ával. B ok­
rétalevelük száma 4—6,  számos porodáikkal a kehely torkához 
sz ilá rd ítva , az utóbbiak néha az alapon egy vagy több pam attá 
vannak összenőve. Term őjük 4 —6 rekeszti, bibeszáruk egyszerű, 
bibéjük többnyire osztatlan. Gyümölcsük a kehelyszél által koro­
názva, vagy tokszerü, csúcsán billentyűsen vagy fedélszerüleg 
n y iló , vagy ritkábban bogyó. M agvaik többnyire számosak , fehér- 
nye nélkül. —

Leginkább a fordító körök közt lakó nagy család , mely Uj- 
Ilollandban és A m erika melegebb részein erdőket képezve lép fe l ; 
E urópában csak egyetlen nem és faj által van képviselve.



A m irtusféléknek csaknem m indnyáját jelentékeny illó olaj 
tartalom  jellegzi, m iért is ezek számos fűszert és nehány illatos 
gyógyszert szolgáltatnak.

1. Fűszeres szegfűfa. Caryophyllus aromaticus L. Eugenia 
caryophyllata Thunberg.

H azája , hol vadon is terem , tenyésztik is, Molukka. Külön­
ben ezen fa tenyésztése a keleti és nyugoti félteke több forró ég- 
alji tartom ányában , nevezetesen Sum atrában (Benkulen) Zangue- 
barban , az antillákon , a m askareni szigeteken és Dél-Amerikában 
is sikeresnek bizonyult. Ez szolgáltatja a.) a

S z e g f ű s z e g e t ,  C a r y o p h y l l i  a r o m a t i c i  v e l  c l a v i  
a r o m a t i c i ,  G e w ü r z n e l k e n ,  N ä g e l e i n ,  o d e r  K r e i d e ­
n e l k e n ,  mely nem más, mint ezen fának, kinyílásuk előtt lesze­
dett , forró vízbe m á rto tt , megfüstölt és végül napon kiszárított 
virágbimbói.

Kis szeg a lak ú ak , 5— 10 vonalnyi hosszúk; mintegy l l/ 2 vo- 
nalnyi vastag , nem elég világosan négyszögü, a termével össze­
nőtt kehelycsöböl á llan a k , mely felül 4 fogra ágazik e l , mely a 4 
göm bölyded, egymás felett fekvő zárt bokrétalevelekböl álló virág- 
rü g y e t, féltekéded fejecs alakjában az abban foglalt porodákkalés 
bibével bezárja. A kehelycsövek sö tét-barnák , néha vöröses-barnák, 
érdesek , m intha porosak volnának, olajfényüek, különösen tö ré ­
sükön , zsíros tap in ta tú ak , azonban vannak szárazak i s ; nyomásnál 
olaj lép ra jtuk  elő; szaguk erős, sajátságos, kellem es, fűszeres, 
ízök tüzes-füszeres. A bokrétalevelek világos-barnák és csaknem 
íznélküliek. E gy egy fa ,  mint mondják, 1100 fontot teremne. K e­
reskedésben az összegyűjtési idő, a mivelési m ód, az éghajlat és 
talán még a Rumpli által leirt három válfaj különbözősége szerint 
a következő fa jtákat különböztetik meg:

a.) A n g o l  t á r s a s á g i  s z e g f ű s z e g .  E n g l i s c h e  C o m ­
p a g n i e - N e l k e n .  Világos-vörösek, szegfűszeg-barnák, rendesen 
minden más fajtánál nagyobbak , és különösen jók.

b.) Μ o 1 u k h  a i V a g y A m b o i n a  s z e g f ű s z e g .  Μ o 1 u k- 
k i s c h e  o d e r  A m b o i n a - N e l k e n .  Valamivel kisebbek, mi n t á z  
előbbiek, sötét-barnák , vörös-keselyek , simák , legfinomabbak és 
legfüszeresebbek, ezért Angolországban különösen kedvelitek.

c.) B o u r b o n  s z e g f ű s z e g .  B o u r b o n - N e l k e n .  Sokkal 
kisebbek , szárazabbak , összetöpörödöttek , világosabbak , nem vö­
rösesek , hanem sárgásak, és világos sárgás barna fejecskékkel van­
nak  ellátva.



d.) Z a n g u e b a r  s z e g f ű s z e g .  Z a n g u e b a r - N e l k e n .  A 
bourbon szegfűszeghez igen közel á lla n a k , azonban valamivel hosz- 
szabbak és sötétebb színűek , s nehány év óta igen olcsó áruk m iatt 
nagyon gyakran jönnek elő.

e.) i s l e  de F r a n c e  s z e g f ű s z e g .  I s l e  d e  F r a n c e - N e l -  
k e n .  A bourbon szegfűszeghez igen hasonlók, azonban olajdúsab- 
bak s ezért jobbak , csakhogy ritkán  jönnek elő.

f.) C a y e n n e  s z e g f ű s z e g .  C a y  e n n e  - N e 1 k en . V éko­
nyak , hegyesek , szá razak , ránczosak , feketések , sö té t, gyakran 
olajfényü fejecskékkel vannak ellátva , kevésbé fűszeresek s ezért 
kevesebbre becsültetnek.

g.) H o l l  a n d i  t á r s a s á g i  v a g y  n e d v e s  s z e g f ű s z e g .  
H o l l ä n d i s c h e  C o m p a g n i e - N e l k e n ,  o d e r  f e u c h t e  N e l ­
k e n .  Sötét fekete-barnák , mindig nedvesek , azonban erős szagúak 
és ízűek , és nyomásnál még lepárolás után is olaj szivárog ki be­
lölök. Az árúbeliekből ilyen módon olajuk egy része m ár ki van 
vonva és még fejecskéik legtöbbnyire hiányoznak, m iért is ezt cse­
kélyebb becsű fajtának tekintik.

h.) L o b u a n  s z e g f ű s z e g .  L o b u a n - N e l k e n .
i.) T r i n i d a d  s z e g f ű s z e g .  T r i n i d a d - N e l k e n .
Ezeket a londoni kiállításokon m utatták  b e , kereskedésben új

fajtákul várhatók.
A szegfűszeg (melyik fa jta?) tarta lm a Trommsdorff sze rin t:

Illó olaj . . . .  18,0. Csersav . . . 13,0. Mézga 13,0. Viz 18,0. 
íztelen  gyanta . . 6,0. Csersavüledék . 4,0. Rost 28,0.

Azon sze rek , m elyeknek a szegfűszeg alkatrészeit képezi, kö­
vetkezők : i l l a t o s  e c z e t ,  a c e t u m  a r o m a t i c u m ;  i l l a t o s  
b o r l a n g o s  v i z ,  a q u a  a r o m a t i c a  s p i r i t u o s a ;  i l l a t o s  é s  
m á k o n y o s  i l l a t o s  n y e l e t ,  e l e c t u a r i u m  a r o m a t i c u m  és  
e l e c t ,  a r o m a t i c u m  c. o p i o ;  j e l e s  f ü s t ö l ő  p o r ,  p u l v i s  
f  u m a l i s  n o b i l i s ;  i l l a t o s  f e s t v é n y ,  t i n c t u r a  a r o m a t i ­
c a ;  és s a v a s  i l l a t o s  f e s t v é n y ,  t i n c t u r a  a r o m a t i c a  
a c i d a .

b.) S z e g f ű s z e g  o l a j .  O l e u m  c a r y  o p h y l l o r u m .  N e l ­
k e n ö l .

A szegfűszeg olaj igen súlyos illó olaj, a szegfűszegnek vízzel 
többször ismételt lepárlása által ny erik , hazájában gyakran  a vi- 
rágnyélczéből k ész ítik , mely meglehetős bő mennyiségű olajat ta r ­
talmazna.

Van Hees nyólezszori lepárlás által 10  font Amboina szegfű­
szegből 31 obon 1,040 fajsúlyú, — 8  font Bourbon szegfűszegből 21



obon 1,035 fajsúlyú, 25 font hollandi szegfűszegből 74 obon 1,033 
fajsúlyú, ellenben 25 font virágnyélczéből csak 16 obon 1,049 fej- 
súlyú es Zeller 1 font szegfűszegből közép számmal 2 2  nehezék 
olajat nyert. — Lepárlásnál az olaj két részre v á lik , melyek kö­
zül az először á t menő súlyosabb a víznél és az edény aljára síilyed, 
mig a másik abban felül úszik. Azonban m indkét olaj könnyen 
elegyül egymással és a nyert term ény a kettő elegyéből áll. F riss 
állapotban színtelen vagy világos-sárga, vénebb korábban sötétebb, 
súlyosabb m int a viz , 1 0 0 ° C. felül fo rr, és — 18—20° C. még 
nem merevül m eg , szaga olyan mint a szegfűszegé, íze csípős, 
ég e tő , borlangban, égényben és o lajokban , olvad. —

Alkatrésze a f e h é r  és f e k e t e  f o g p o r n a k ,  p u l v i s  d e n -  
t i f r i c i u s  a l b u s  e t  r u b e r ,  és a r ó z s a  k e n ő c s n e k ,  u n g -  
v e n t n m  p o m a d i n u m  s. r o s a t u m .

2 . a.) Kajepuifa. Melaleuca cajepuli Roxburgh. Cajepulbaum. 
J a v a , M alacca, Borneo és a molukkai szigetes tenger nyugoti szi­
getein a sikföldeken és folyamok m ellett terem.

b. Melaleuca leucadendron Decand. A molukkai szigetes ten­
ger minden szigetén terem , és ott gyakran nagy hegyi erdőket 
képez.

c.) Melaleuca Irinervis. Hamilton. A m boinában, Maripában, 
Boeroban , Nuszanive elő hegységein legtöbbnyire a tenger köze­
lében terem. Ezen három fa leveleiből, és Lesson szerint ághegyei­
ből is, miután azokat Rumph szerint egy éjen á t keményen zsákba 
tömve és össze taposva az átnedvesülésig m egfülesztették, vizzeli 
lepárlás által nyerik a

K a j e p u t  o l a j a t ,  O l e u m  c a j e p u t i  s. c a j a p u t i  s. ca-  
j a p u t a e ,  C a j e p u t ő l .  Régebben réz edényekben jö tt hozzánk, 
most azonban m ár 12—24 obonra terjedő üveg palaczkokban. Szép 
zöld szine, melylyel ezen olaj a kereskedésben mindig előjön, ál­
landóan a réztől szárm azik , melytől vizzeli újabb lepárlás segélyé­
vel k e l l  m egtisztítani, s ha szine ezután is zöldes volna, az a 
benne felolvadva levő , levélzöldet tartalmazó gyantától ered. A k a ­
jep u t olaj á tlátszó, zö ld , ritkábban sárga szinü, szaga átható , il­
la to s, kámforhoz hasonló, íze illatos csípős. Kék kém papirt vörö- 
sitnie s iblanynyal eldurrannia nem szabad.

Ezen családhoz tartozik  még a M y r t u s  p i  m e n t a  L.  s e u  
E u g e n i a  p i m e n t a  D e c .  mely a most m ár nem műtermi s z e g ­
fű b o r  s ó t ,  s e m e n  a m o m i  s. p i p e r  j a m a i c e n s e ,  N e l k e n -  
p f e f f e r  szolgáltatja.



Granátfafélék családja. Granatcac. Familie der Granateen.

Cserjék , tövisben végződő ágakkal, ellenes vagy csomós leve­
lekkel es ágbegyen álló összelialmozott virágokkal. Színes kelyhök 
húsos-bőrszerü összeállású, pörge csövével a terméhez van nőve, 
karim ája 5—7 hasábú , billentyűs csúcsokkal a rügy telepben. Bok­
rétalevelük száma 5—7,  számos porodáik m ellett a kehely to rkán  
ülnek. Terméjük alúlálló, egymás felett két sorban álló gyümölcs­
levelekből van képződve; a felső sorban 5 — 9 babonylevél áll a 
belzughoz erősített m ageresztékekkel, az alsó sorban csak 3 , és a 
lepények falnál állók ; bibeszáruk egyszerű, bibéjük fej alakú. Gyü­
mölcsük bőrös-húsos, kehely karim a által koronázott, egymásfelett 
két szakaszban álló hártyás válfal által elkülönzött, sok rekeszt 
tartalm azó bogyó. M agvaik szám osak, leves burok által vannak 
körülvéve , fehérnyéjük nincs , csirájuk egyenes , levélszerü mag- 
szikekkel. Egyetlen nemet foglal magába.

Közönséges gránátja. Punica granatum L. Granalbaum.
Eszak-Á frikában a középtenger feletti tartom ányokban ős idők­

től óta el van terjedve, keleten szinte. Dél-Európába a rómaiak 
plántálták  á t , itt aztán elvadult. Ezen minden részében összehúzó 
anyagot tartalm azó fá n ak , gyökhéja a z , mely

G r á n á t  g y ö k é r h é j ,  c o r t e x  g r a n a t i  r a d i c i s ,  G r a ­
n a t w u r z e l r i n d e ,  (hibásan radix punicae granati) név a la tt mű­
termi. E zt csak a vadon növő, vagy legalább szabadban tenyésző 
fákról kellene gyűjteni.

2 — 6 hüvelyk hosszú, 1 —1 % hüvelyk széles, és x/ \ — 1 vonal- 
nyi vastag és többnyire görbült, rendesen vájus, félig és egészen 
hengerült darabokban jön elő, m elyeknek külfölülete egyenetlenül 
dudoros, szennyes és fehéres porva-sárga szinü, nem ritkán  szür­
ke, barnás-sötét, sokszorosan görbült és egyesülő vonalakkal van 
ellátva. Bel lapján sötét sárgás-barna, vagy szürke-barna, néha vi­
lágos porva-sárga szint veszünk é sz re ; törése egyenetlen, sárgás­
fehér. Szaga je len ték te len , kellemetlen ; íze k ese rű , összehúzó. 
Hosszabb ideig tartó  rágás után a nyálat sárgára festi. A héj for- 
rázatát a vashalvag feke te-kék re , - kénsav igen gyorsan élénk fe­
ketére fe s ti, enyvoldattal bő üledéket ad. Ezen héjat különböző 
eredményekkel többször elem ezték , ta rta lm a :

Wackenroder szerint:
Csersav . . . .  21,92. Keményítő, nyák . . ^9gQ9
Fagygyászerü zsir . . 2,46. Csersav és mészéleg . . > ’
Rost és fehérnye . . 45,45. Gubacssav (nyomai) . . i

Veszteség . » . ..



Cenedella szerint:
Csersav . . 10,4. Viasz ...................... 0 ,8 . Bassorin . . . 0 ,6 .
Gubacssav . 4,0. G y a n t a ...................... 4,5. Pektin  . . . . 2 ,2 .
Almasav . 0,9. Sóskasavas mészéleg 1,4. Inulin . . . . 1 ,0 .
Mannaczukor 1 ,8 . Vonatanyag . . . 4,0. Rost . . . . 51,6.
Szöló'czukor . 2,7. A r a b i n ...................... 3,2. Vonatüledék . . 3.2.

A gránát gyökérhéj hamisításait 1.) a Berberis vulgaris héjá­
val arról lehet felismerni, hogy ez sokkal hajlékonyabb, szivósabb, 
m int am az, és hogy csak keserű , azonban nem összehúzó ízű i s ;
2 .) a Buxus sempervirens héjával arró l, hogy ez inkább sárgás- 
fehér és kissé szivacsos, és hasonlóan csak keserű, de egyszersmind 
nem összehúzó izű is, és hogy forrázata enyvoldat által nem vál­
tozik.

Almafélék családja. Pomaccae. Familie der apfelfrüchtigen Pflanzen.

F ák  és cserjék , gyakrabban tövisben végződő ág a k k a l, vál­
togató , egyszerű , vagy szárnyalt levelekkel és szabad , többnyire 
lehulló melléklevelekkel. Virágai majd egyenként, majd fürtök­
ben, majd ernyős fürtökben állanak. Kelyhök, csövével a terméhez 
oda nőve, 5 hasábú karim ával. Bokrétalevelük száma 5 , számos 
porodáik mellett a kehely szélén ü lnek , lehullók. Terméjök 5, r i t­
kábban 3 vagy 2 , egymással és a kehelycsővel összenőtt babony- 
ból állanak , bibeszáraik száma annyi; m int a babonyoké, és egy­
mással többé kevésbé össze vannak nőve. Bibéjük egyszerű. Gyü­
mölcsük a kehely karim ájával van koronázva — tehát alúl álló, — 
húsos; belsejükben pergamon-szerü gyüm ölcsházat, vagy köves ba- 
bonyt tartalm aznak. M agvaik hibás képződés m iatt többnyire egyen­
kén t vannak a babonyokban, egyenes csirával, melynek rövid 
gyököcskéje és h ú sos, csirzásnál levélszerü magszíkei vannak.

Ezen csa lád , mely bizonyos tekintetben a rózsaféléket a mir- 
tusfélékkel köti össze, csaknem kizárólag az északi mérsékelt égöv 
alá tartozik. Sokféle, puha magú gyümölcsnek — K ernobst — neve­
zett megehető gyümölcsei által tűnik ki és keletről származó ne­
m esített fajtáiban ős időktől óta tenyésztetik.

1 . Birs almafa. Cydonia vulgaris Persoon. Pyrus cydonia L. 
Quittenbaum.

r
H azája D él-E urópa, nálunk kertekben tenyész tik , Eszak-Eu- 

rópában helylyel közzel vadon is terem. Gyümölcsének magvai a
B i r s a l m a  m a g v a k ,  S e m i n a  c y d o n i o r u m ,  Q u i t t e n ­

s a m e n ,  műtermiek. Ezek visszás tojásdadok, hegyezettek, há tú ­



kon domborúak , szabálytalan 3 szögüek, porczszerü, b a rn a , á t­
látszatlan héjjal ellátva, melynek legkülső rétege sok nyákot ta r ­
talmazó sejtekből á l l ,  melyet a viz,  ha azzal a m agvakat össze­
rázzuk , felvesz. S igy áll elő a b i r s  a i m  a m a g  n y á k j a ,  m u ­
c i i  a g o  s e m i n u m  c y d o n i o r u m .  Különben a m agvaknak sem­
mi szaga nincs , ízök fan y ar, n yákos, kissé keserű. A héj burka 
bassorint ta rta lm az ; a fehér magbél zsíros olajat és fehérnyét. Ezen 
m agvak a férgek őrlésének különösen ki vannak téve.

2. Közönséges almafa. Pyrus tnalus L. Apfelbaum.
Keleten s Európa legtöbb országának erdeiben terem. Számos 

válfajban tenyésztik. Sokkal ismeretesebb m inthogy leírást k íván­
na. Orvosi czélokra a s a v a n y ú  a l m á t ,  p o m a  a c i d u l a  v e i  
f r u  c t u s  m a l i ,  s a u r e  A e p f e l  alkalmazzuk. Ezekből készül a 
s a v a n y ú  a l m a s z ö r p ,  s y r u p u s  p o m o r u m  a c i d u l o r u m ,  
és az a l m a  s a v a s  v a s a s  v o n a t ,  e x t r a c t u m  m a l a t  i s f e r r i  
s. f e r r i  p o m a t i  s. e x t r a c t u m  m a r t i s  c u m  s u c c o  p o ­
rn o r u m.

Tartalm uk Bevárd sze rin t:
Almasav. Czukor. Almasavas mészéleg. Levélzöld.
Fehérnye. Mézga. Növényrost. Szagos anyag.

Ezeken kívül talán még czitromsavat és csersavat is tartalm aznak, 
és körülbelül September táján  bő mennyiségű kem ényítőt, mely 
később újra  teljesen elenyészik s az érett almában m ár m int czu­
kor lép fel.

Rózsafélék családja. Rosaceae. Familie der roseiiartigen Pflanzen.

Füvek és cse rjék , többnyire váltogató, gyakran szárnyalt 
vagy u jja it levelekkel és a levélnyélczéhez nőtt melléklevelekkel. 
Virágaik különfélekép rendezvék többnyire bogernyőben vagy sá­
torban. Kelyhök majd kiszélesült, majd többé vagy kevésbé m eg­
nyúlt csővel és 4—5,  ritkán  több osztatú karim ával. Bokrétaleve­
leik a kehely szélén á llan ak , körmösek. Porodáik többnyire szá­
mosak. Term éik szabály-szerint számosak , ritkábban egyesek vagy 
kevés számúak , a kehelycső beloldalára oszolvák ; bibeszáruk gy ak ­
ran többé kevésbé oldalt á lló , bibéjük egyszerű vagy ecset alakú. 
Gyümölcsük sok egym agú , s z á ra z , vagy bogyó-szerű aszmagból 
áll , melyek az érésnél többnyire megnagyobbodott virág ágyon 
vagy telepen á llan a k , vagy húsos kehelycsőbe zárvák , ritkábban 
több felpattanó tüszős tokból állanak. M agvaik fehérnye nélküliek, 
egyenes csirával.
A gyógy8z. tu d . a lapvon . I I .  K ö te t. 21



Ezen család az előtte es utána állóval oly közel rokonságban 
áll, hogy szélesebb értelemben mind a hárm at a rózsafélékhez szá­
m íthatni; ez kiválólag az északi mérsékelt égövön jön  elő , és sok 
szépvirágú dísznövényt foglal m ag áb a , melyek között a rózsák 
mindenek előtt legnemesebbeknek nevezhetők.

1. a.) Tarka rózsa. Rosa gallica L.
Déli-Francziaországban, A ustriában , Olaszhonban, Schweiz- 

ban , a K aukázusban verőfényes halmokon terem. Tenyésztés által 
számos válfaja tám adt.

Ez szolgáltatja a p i r o s  r ó z s a  v i r á g o t ,  f l o r e s  r o s a r u m  
r u b r a r u m .  F r a n z ö s i s c h e n  R o s e n b l ä t t e r ,  melyet eczet- 
czukor- és damaskusi rózsának is neveznek. Sötét bibor-vörös, csak­
nem szagnélküli, meglehetős összehúzó ízű, kúpalakú virágbimbók. 
Száraz időben kell szedni; kelyhek tö l, porodáktól , rovaralakoktól 
és az alsó sárgás részektől jól m egtisztogatn i, gyorsan kiszáritni, 
mi közben súlyoknak 9/io  részét elvesztik , aztán elzárva világos­
ság behatásától jó l meg kell óvni. Tartalm uk Cartier szerint:

1116 olaj. Csersav. Fehérnye. Kovasav. Hamanysók.
Gubacssav. Festanyag. Zsír. Vaséleg. Mészsók.

Azon szerek, melyeknek készítéséhez alkalm aztatik, következők: 
r ó z s a  t a r t v á n y ,  c o n s e r v a  r o s a r u m ;  r ó z s a  m é z ,  m e l  
r o s a t u m  s. r o s a r u m ;  j e l e s  és  k ö z ö n s é g e s  f ü s t ö l ő  p o r ,  
p u l v i s  f u m a l i s  n o b i l i s  e t  o r d i n a r i u s .  —

b.) Százlevelü rózsa. Rosa centifolia L.
H azája K aukázus ligetei keleten, kerteinkben szinte számos 

válfajban szokott tenyésztetni.
A gyógyszerkönyv m indkét rózsa virágát körülbelül egynek 

veszi, annyi különbséget tesz csupán , hogy a t a r k a  r ó z s a  (a) 
v irágait rendeli kiszáritni , és a s z á z l e v e l ü  r ó z s á t  (b) r ó z s a ­
v í z ,  a q u a  r o s a r u m  készítésre fordítni. Különben ennek F l o r e s  
r o s a r u m  p a l l i d a r u m  s. i n c a r  n a t a r u m ,  r o t h e n  R o s e n ­
b l ä t t e r  nevet viselő, tökéletesen kifejlődött, kellemes szagú, gyen­
ge összehúzó ízű bokrétalevelei halvány-pirosak. D erült időben kell 
szedni, gyorsan m egszáritn i, mi közben súlyokból x/ 4 veszitnek, 
zárt edényben, világosság ellen óva kell tartani. T arta lm uk:

1116 olaj. lla y la u d  szerint 36 — 123 szemer 100 fontban.
V asat zöldre festő csersav. Édes vonatanyag.
Festanyag. Cartier szerint zöld, mely a virágban valamely sav által feste­

tik  vörösre.

c.) R ó z s a  o la j .  O l e u m  r o s a r u m .  R o s e n ö l .



A rózsa olajat ke le ten , kivált Persiában és Hindostanban víz­
zel lepárlás , más adatok szerint vízzel áztatás által nyerik külön­
böző rózsafajok friss v irágaiból, minők Rosa darnascena , semper- 
virens és moschala es Konstántinápolyon á t hozzák kereskedésbe. 
Polier szerint 100 font rózsa 2—3 nehezék olajat ad. Zeller közép 
számmal 1 font friss rózsából 3 szemer, besózottból 2 szemei* olajat 
nyert. A rózsa olaj 26° C. felett némileg sürüfolyó, azon alól je- 
geczes tömeggé m erevül, vízben kevéssé , borlangban nehezen ol­
v ad , csaknem színtelen, fajsúlya 0,832, és 2/ 3 stearoptenböl s */3 

eliioptenből á ll, amaz képezi a jegeczes lem ezkéket, emez az élénk 
rózsaillat vivője. A rózsa olajat magas ára  miatt nem ritkán  zsíros-, 
vagy a hasonló szagú geranium  és rhodium olajokkal szokták ha- 
misitni. Iblanygőzök az utóbbi két olajat barnára festik , mig a 
valódi rózsa olaj színtelen marad.

2 . Málna szeder. Rubus idaens L.
Erdőkben csalitokban Európaszerte gyakran ta lá lh a tó , nálunk 

leginkább csak tenyésztés á lta l , kertekben. Ez adja az átalában 
ismert

M á l n á t ,  B a c c a e  v. f r u c t u s  r u b i  i d a e i ,  H i m b e e r e n ,  
fél tek éd ed , alól k iv á jt, szép, piros, ritkán  sárgás-fehér, finom- 
sző rü , porszerü zománczczal bevont, összetett gyüm ölcsök, mely- 
lyeknek kellemes, édes-savanyús izü leves húsok van, és igen kel­
lemes illatot árasztanak. Tartalm uk Bley sze rin t:

Illó olaj. Festanyag. Szénsavas mészéleg.
Czitromsav. Host. Viz. Vilanysavas mcszéleg.
Jegeczithető czukor. Szénsavas hamanyéleg. Szénsavas kesrenyéleg.
Nyák. Vilanysavas hamanyéleg. Vilanysavas kesrenyéleg.
Almasav. Hamanyhalvag. Kovasav és vaséleg.

A friss málnából készül a m á l n a  v i z ,  a q u a  r u b i  i d a e i ;
és a m á l n a  s z ö r p ,  s y r u p u s  r u b i  i d a e i .

3. Foldi-eper szamócza. Fragaria vesca L.
E rdő k b en , irto tt erdőrészeken , m esgyéken, réteken egész 

E urópában közönséges. Húsossá vált gyüm ölcságyaik, beágyalt asz- 
m ag ja ik k a l, kelyheiktől m egtisztogatva szolgáltatják a kellemes il­
latukról és kedves édes-savanyús ízökről átalánosan ismert

F ö l d i  e p r e t  v a g y  s z a m ó c z á t ,  F r a g a ,  E r d b e e r e n ,  
melyből a s z a m ó c z a  v i z ,  a q u a  f r a g o r u m  készül. A verő­
fényes hegyeken szedett szamócza a kertekben tenyésztettnek elibe 
teendő. — Illó o la ja t , czukrot, nyákot, alma- és czitrom savat ta r ­
talm aznak.



4. Felálló timpó. Tormentilla erecta L. Potentilla tormentilla. 
Schrank.

Legelőkön, re tek en , hegyes, pázsitos erdőkben, Európa na­
gyobb részében terem. Ez szolgáltatja a

T i m p ó  g y ö k e r e t ,  r a d i x  t o r m e n t i l l a e ,  T o r m e n t i l l -  
w u r z e l .

Ezen gyöktőkét öves növényekről kora tavaszszal, midőn hár­
mas gyöklevelei k ihajto ttak  , kell ásni és gyűjteni , és hosszú, fo- 
nalszerü , szívós gyökrostjaitól megszabaditni. Szárításnál súlyából 
40°/o vészit. Hengerded , vagy orsóalakú , több fejű , % —1 hüvelyk- 
nyi v astag , 1 — 3 hüvelyknyi hosszú , gum ós, göcsös , dudor os, 
á g a s , különbözőleg hajlott, vörös-barna , belől vöröses vagy barnás, 
tö m ö tt, szárítás után kissé ránczos, kem ény , súlyos. Rózsához ha­
sonló szaga szárításnál elenyész. Ize tisztán összehúzó. Iblany kékre 
festi. Viz 60 , és borlang 37,5%  old fel belőle. Dause szerint a lk a t­
részeit és hatását illetőleg a ratángyökérrel tökéletesen meg kelle­
ne egyeznie. T artalm a Meissner sze rin t:
Csersav . 17,40. Elváltozott timpó pir . . . 2,57. Gyanta . 0,42.
Timpó pir 18,05. Mézgás vonatanyag . . . 1 Cerin . . 0,51.
Mézga . 28,20. Növénysavas mészsó . . .  ̂ ’ Myricin . 0,20.
Fa-rost . 15,00. Vonatanyag (olvadatlan) . . 7,70. Víz . . 6,45.

5. Szegfűszagú cziklász. Geum urbanum L.
U tak o n , m esgyéken, erdőszéleken, csalitokban, ligetekben 

egész Európában igen közönséges, valamint Ázsiában is. Ez adja a
C z i k l á s z  g y ö k e r e t ,  r a d i x  c a r y o p h y l l a t a e  s. sa- 

n a m u n d a e ,  N e l k e n w u r z e l ,  melyet tavaszszal, (vagy inkább 
őszszel) száraz és hegyes helyeken n ő t t , egy éves növényekről kell 
gyűjteni.

A többnyire sokfejü gyöktőke 1—3 hüvelyk hosszú, felül ujj­
nyi egész hüvelyk vastagságú , lassankint véknyabbuló, alsó végén 
többnyire lecsonkolva , világos vagy sö té t-barna , gyűrű alakúlag 
rövid pikkelyekkel fe d e tt , belől világos hús-szinü, vagy ibolyába 
m enő, külhám ja alatt sárgás , tö m ö tt, húsos , szárítás után kemény, 
ránczos , barna-vöröses, törékeny. A gyöktöke minden pontjából 
eredő gyökrostok barna-sárgák , vagy szürke-fehérek, szalmaszár 
vastagságúak , nehány hüvelyknyi hosszúk. Iblany a gyökér belső 
részét kékre festi. F o rráza ta  vashalvag által feketekék, mészviz által 
ibolyás-vörös színűre festetik és lecsapatik , kínafőzet által szennyes­
zöld lesz. Szaga, kivált szétdörzsölésnél fűszeres, szegfüszerü. Ize 
összehúzó, keserű. T arta lm a Trommsdorff sze rin t:
Illó olaj . 0,04. Kemény gyanta 4,00. Vasat kékre festő csersav 10,00. 
Saját csersav 31,00. Fa-rost . . 30,00. Mézga és bassorin . . 25,00.



Osontál* gjiiinőlcsüek családja. Drupaccae. Familie der stcinfrüchtigen Pflan­
zen. (Amygdaleae Bartl.)

F ák  es cse rjék , m elyeknek ágai néha tövisekbe futnak ki, 
váltogató egyszerű szárnyalt idegű levelekkel és szabad lehulló mel­
léklevelekkel. V irágaik néha a levelek előtt jelennek meg , egyen- 
kint, vagy ernyős és fürtös virágzatban összeállva, szabályosak. 
Kelyhök szabad, 5 hasábú, lehulló. B okrétalevelük száma 5 , a ) > 
rodák mellett a kehely szélén ülnek. Term őjük egyszerű , egyre- 
keszü, 2  to jáskával; bibeszáruk egyszerű, többnyire csúcson álló, 
bibéjök fejes. Gyümölcsük csontár — drupa — kemény, csirzásnál 
két billentyüjü csontos héjjal , mely legtöbb esetben az egyik to­
jásk a  hibás képződése által egy magú. M agvaik fehérnye nélkü­
liek , csirzásnál levélszerü húsos magszíkekkel és igen rövid gyö- 
köcskével.

Ezen család, mely a két előbbivel közel ro k o n , elöjövetelét 
illetőleg, valamint az á lta l , hogy sok megehető gyümölcsöt ( c s o n ­
t á r o s  g y ü m ö l c s ,  S t e i n o b s t )  szo lgá lta t, különösen az alm a­
félékkel áll összhangzásban. Ezenkívül némelyeket közülök olajos 
m agbeleik, legtöbbjeit pedig különböző részeikben nem épen jelen­
téktelen mennyiségű kéksavtartalm ú illó olajuk jellegez , m iért is 
közülök némelyek gyógyszerül alkalm aztatnak.

1 . Csemege mondola. Amygdalus communis L. Mandelbaum.
Hazája Észak-A frik a , S y ria , P alestina, Görögország és Kréta. 

Európa déli tartom ányaiban tenyésztik. Különböző válfajai ép oly 
érdekesek mint számosak.

Tojásdad és kissé lapos gyümölcsüknek külső , b ő rszerü , szá­
raz , íze tlen , zöldes és szürkefehér kóczczal fedett héjában hasonló 
alakú m agbelet tartalm aznak. Ezen magbelek héja vagy világos- 
barna , sim a, fénylő , csonthoz hasonló kemény és sok likacscsal 
e llá to tt, ( k e m é n y  h é j ú  m o n d o l a )  vagy halvány, hossz-baráz­
dás , vékony és könnyen széttörhető ( p u h a  h é j ú  m o n d o l a ) .  
Ezen csontárhéjban találjuk a tojásdad, lapos, x/ i —1 1/ 2 hüvelyknyi 
hosszú m agvakat, a m o n  d o  Iá k á t ,  melyek fahéj szinü, vékony, 
bőrszerű , felületükön hossz-ránezos és finom szem cséjű, forró viz- 
beni m egpuhitás után könnyen lehúzható burokjukban feh é r, ola­
jos két m agszíkükre könnyen hasítható belet zárnak. Néha két 
mag jön elő egy h é jb an , mikor aztán alakjuk különbözőleg gör­
bült , szabálytalan lesz. Ezen magbelek vegyalkatát tekintve a cse­
mege *mondola minden válfajai k é t ,  határozottan különböző cso­
portra  oszthatók.



Jh a.) Édes mondolafa. Amygdalus dulcis. L.
Az idő tartozó válfajok magbelei épen semmi am ygdalini sem , 

tarta lm aznak , ízök ezért kellemes es enyhe olajos, édes; csaknem 
szagtalanok, es m agukba foglalják az úgy nevezett é d e s  m o n d o -  
l á k ,  A m y g d a l a e  d u l c e s ,  s ü s s e  M a n d e l n  különböző fajtáit.

( A puha héjú édes mondolák ( Amygdalus fragilis Borkhausen,
A. anlcis M iller , A. amygdalina Oken) fa jtá i, töredékeny csontár 
héjakkal ellátva K r a c h m a n d e l n  vagy J o r d a n s  in a n  d e i n  
név a la tt jönnek  elő a kereskedésben.)

A kemény héjú édes mondolák ( Amygdalus communis Hayne.
A. armeniacaria Olten) csontár héjuktól megtisztogatva jönnek ke­
reskedésbe. Azon országok szerint honnan jönnek , és nagyságuk, 
alakjuk , szinök , ízök és a magbélburok különböző vastagsága sze­
rin t sok fajtát különböztetünk meg. Legnagyobbak , legszélesebbek 
és legjobbak a Spanyolhonból jövő S p a n y o l  vagy V a l e n c i a  
m o n d o l á k ;  kisebbek, hosszasabbak, és vékonyabbak a déli Fran- 
cziaországból jövő p r o v á n s z i  m o n d o l á k .  Ezekhez igen hason­
lók az Olaszhonból és Szilicziából jövő f l o r e n c z i  vagy a m b r o ­
s i a  m o n d o l á k .  A hasonlóan Olaszhonból jövő P u g l i a  m o n d  o- 
I á k  kicsinyek és vastagok. A P i t t  vagy p o r t u g á l  m o n d o l á k  
Portugálból, és a b e r b e r i a i a k  észak-nyugoti Afrikából M arok­
kóból jönnek. T artalm uk Boullay  szerint :
Zsíros olaj 54,0. Fehérnye 24,0. Czukor . 6,0. Rost . . 4,0. \
Eczetsav . 0,5. Burok . 5,0. Mézga . 3,0. Víz . . 3,ő^y
-f" b.) Keserű mondolafa. Amygdalus amara Tournefort. Az A m y g ­
dalus communisnaK. kétségkívül kezdetleges természeti alakja. Az 
ide tartozó válfajok magbelei a ^ m y jg d a lin t  tarta lm aznak , mely­
nek bomlási term ényei által sajátszerü szagok v a n , és rágásnál 
lassankint kellemes keserű ízt fejlesztenek ki. Ezek adják a

K e s e r ü  m o n d o l á k a t ,  a m y g d a l a e  a m a r a e .  B i t t e r e  
M a n d e l n ,  melyek hozzánk Szicíliából , Provencé-ból és Eszak- 
Áfrikából kerülnek. A talában kisebbek , mint az édes mondolák, 
azonban az elmondott szagon és ízen kivül semmi biztos kül je lt k
nem ismerünk a rra  , hogy ezeket az édes mondolától megkülönböz­
tessük. T artalm uk Vogel sze rin t:

Zsíros olaj . 28,0. Fehérnye . . 30,0. Burok . . 8,5.
Mézga . . 3,0. Szölöczukor . 6,5. Rost . . . 5 , 0 . ^  l

- j - c . )  M o n d o l a  o l a j .  O l e u m  a m y g d a l a r u m .  F e t t e s  
M a n d e l ö l .

Ú gy az édes, m int a keserű mondolából legjobban hideg kisaj-
tólás által nyerjük , ilyen módon a keserű mondolákból sajtóit olaj

k



is kéksav mentes. Friss állapotban kissé zavaros és n y ák o s , leüle­
pedés és szürléze's után azonban tökéletesen derült, majd világos­
sá rg a , véknyan folyó; fajsúlya 0,917; könnyen avasodik; 25 rész 
hideg és 6 rész forró borlangban olvad. Csaknem egészen elain- 
ból ál l , kevés m argarint tartalmaz. Az édes mondolák több zsíros 
olajat tartalm aznak mint a k e se rű k , ez utóbbiak azonban amazok­
nak mégis elibök teendők, mivel pogácsájukat még keserű mon- 
dola viz és olaj készítésére fordíthatni. -r~. ......................

A cseresznye , m eggy , szilva es baraczkmagvakból készült olaj 
hasonló sa já tság ú , m int a mondola olaj.

2. Kerti sz i lva fa . Prunus domestica L. Prunas damascena  
Camerarius. Pflaumenbaum.

E redeti hazája a damaskusi török basaság Syriában. M indenütt 
sok válfajban tenyésztik. Ezen fa ére tt aszalt gyümölcseiből és pe­
dig gyakran a közönséges szilvából, prunus gallica , nálunk leg- 
pompásabban a berczenczei szilvából készül a

M ű t e r m i  s z i l v a p é p ,  p u l p a  p r u n o r u m ,  P f l a u m e n ­
m u s ,  mely növénysavakat, különösen a lm asavat, pektint és czukrot 
tartalm az. A lkatrésze a g y ö n g é n  h a j t ó  n y e l e i n e k ,  e l e c t u- 
a r i u m  l e n i t i v u m .

3. M adárcseresznye , vagy cseresznyemeggy. Prunus avium L.  
Cerasus avium Moench.

Erdőkben egész Európában terem , kertekben igen sok neme­
sített válfajban tenyésztik.

F e k e t e  c s e r e s z n y e ,  F r u c t u s  c e r a s o r u m  n i g r o ­
r u m ,  S c h w a r z e  K i r s c h e n  név a la tt erdei vadcseresznye fá­
inknak érett aszalt gyümölcsei műtermiek. G öm bölydedek, sötét 
fekete-barnák , rán czo sak , melyek kemény m aghéjukba feh ér, csí­
kos , rágásnál keserű mondolaszagú és ízű m agvakat zárnak.

A cseresznye húsa czu k ro t, p e k tin t , a lm asavat, fehérnyét, 
m ézgá t, festanyagot ta rta lm az , és Zeller szerint vízzel lepárlás ál­
ta l abból egy olyan folyadékot nyerh etn i, mely k é k s a v a t, keserű 
mondola-olajat és egy második vajszerü , kellemes cseresznyeszagú 
illó olajat tartalm az. E zért a f e k e t e  c s e r e s z n y e  v i z ,  a q u a  
c e r a s o r u m  n i g r o r u m  készítésére nem csupán a magbelet, mint 
m o s t, hanem az egész cseresznyét gyümölcshúsával együtt joggal 
lehetne alkalmazni.

4. Borostyán meggy. Prunus laurocerasus L. Cerasus lauro- 
cerasus Loiseleur.



A fekete tenger déli p artja in , K is-Ázsiában, Persiában és a 
K aukázusban terem. Nálunk nagy ritkán  kertekben tenyésztik; 
Olaszhonban s a középtenger környékén gyakori. Ez adja a

B o r o s t y á n  m e g g y l e v e l e t .  F o l i a  l a u r o c e r a s i .  K i r s c h ­
l o r b e e r b l ä t t e r ,  melyeket midőn Júniusban vagy Júliusban tel­
jesen kifejlődtek, bo r o s t y  á n  m e g  g y  V i z , a q u a  l a u r o c e r a ­
s i ,  K i r s c h l o r b e e r w a s s e r  készítésre friss állapotban kell for­
dítni.

Ezen levelek nyélczések , hosszas tojásdadok, mintegy 4 - 6  
hüvelyk hosszúk , és közepükön 1 — 2 hüvelyk szélesek, feszesek, 
v as tag o k , bőrszerüek , sim ák, szélükön itt ott kis fürészfogakkal 
e llá tv ák , részenként hajolttak , mindig zöldek, felül sötét-zöldek 
és fénylők , alól világos-zöldek , erősen kitűnő középbordával és 
lapos elágazó erezéssel. A ló l, az alap közelében a középborda mind­
két oldalán egy egy m irigyet v iselnek , kiváltkép szétzúzásnál ki­
fejlődő, keserű mondoláéhoz hasonló erős szaguk szárításnál elvész. 
Izök fűszeres k ese rű , még szárítás u tán  is erős keserű. A szétzú­
zott friss levelek , akár m agukban , akár vízzel vettessenek lepár­
lás a lá , sok kéksavat (könkéklenysav , Blausäure) és keserű mon- 
dola olajat a d n a k , melyek mind a ketten  mivel Lepage szerint ki­
szárított levelekből többé nem n y erh e tő k , a levelekben m ár készen 
kiképződve vannak , és kétségen kívül a növényben m ár kezdetle­
gesen kiképződött amygdalinból emuisin által állanak elő.

Ezen kivül vasat zöldre festő cse rsavat, v ia sz t, levélzöldet, és 
egy k ese rű , borlangban és vízben könnyen olvadó alkatrészt ta r ­
talm aznak , m ely , a m i n t  azt Winckler ta lá lta , ha borlanggal abból 
egyenesen e lőállítjuk , s édes mondola fejeiben fe lo ldva, azzal 
24 óráig -f- 40° R.-nál pállitjuk s aztán lepároljuk, olyan párla­
to t vagy lepárolm ányt n y e rü n k , mely kéksavat és illó olajat foglal 
m agában. Ugyanezen keserű ízű a lkatrész, ha egyenesen vízzel ál- 
lítta tik  e lő , semmi más különbséget nem m u ta t, m inthogy az, mon­
dola fejettel hasonlóan kezeltetve sem k ék sav at, sem illó olajat 
nem szolgáltat. E zért nagyon valószínű , hogy a levelek még némi 
m aradványát tartalm azzák a még fel nem bomlott amygdalinnak, 
mely a Winckler vonatszerü keseranyagának egyik alkatrészét ké­
pezi, mely a Lepage tapasztalataival is összhangzik, ki szerintsem  
a kiszárított levelek , sem a friss levelek vízzel lepárlása után h á tra ­
maradó tömeg sem kéksavat, sem keserű mondola olajat nem szol­
gáltatnak  , ha azokat édes mondola fejettel pállitjuk és aztán le­
párlás alá vetjük.



ψ

Λ borostyán meggy leveleit a Cerasus lusitanica es Laurus 
nobilis leveleivel lehet felcserélni.

Hüvelyes növények családja. Leguuiinosac. Familie der hülsenfrüchtigen
FHanzen.

F ü v ek , cserjék vagy fá k , váltakozó , többnyire szárnyalttan 
összetett levelekkel, melyeknek osztatai alapjukon szabály szerint 
izesülést m u ta tn ak , és p á ro s , többnyire erősen k ife jle tt, néha tö­
visekké átváltozott m elléklevelekkel; néha a levél nem is szélesül 
k i , és a levélnyélcze az úgynevezett kiszélesült levélnyélczévé fej­
lődik , vagy a levél helyett csak egy kacs van jelen. Virágai r it­
kán egyesek, többnyire fürtös, fiizéres, vagy fejecsalakú virágzat­
ban vannak összeállítva, szabály talanok, vagy ritkább esetekben 
szabályosak. Kelyhök szabad, összenőtt levelű , ötös, csúcsaik, 
m elyeknek páratlanjai aláfelé állanak , gyakrabban egyenetlenek, 
mikor aztán a k é t felső osztat a felső ajaknak némi alakját mu­
tatja. Bokrétalevelük száma δ , a kelyhen ülnek , ritkábban egyen­
lők , többnyire egyenetlenek, és p i l l a n g ó s  v i r á g o t  képeznek, 
mely v i t o r l á b ó l  — vexillum — , s z á r n y a k b ó l  — a l a e — és 
c s ó n a k b ó l  — carina — áll. Bokrétaleveleikbe vonult porodáik 
száma 1 0 , szabadok vagy egyfalkások , vagy oly módon kétfalká- 
sok , hogy 9 egy felfelé hasított csővé egymással össze van nőve, 
és a tizedik legfelső szabadon m arad ; ritkábban igen nagy szám­
mal vannak. Term őjük szabad, ü lő , vagy nyélczés, és hosszában 
összegöngyölt és a tojáskát egyesült széleiken (a felső vagy hasvar­
raton) viselő gyümölcslevélből van képződve; bibeszáruk egyszerű, 
fonalalakú , bibéjük szőrözött és oldalt á l ló , a bibeszár hegye alatt 
ülő. Gyümölcsük h ü v e l y  — legumen — mely hosszában két bil- 
lentyüjü és szabály szerint egyrekcszü , néha azonban az egyes 
m agvak közt levő harán t válfalak által több rekeszünek tűnik fel. 
H a az utóbbi esetben teljesen m egért korában haránt oszlás által 
a hüvely széthull: akkor c z i k k h ü v e l y n e k  — lomentum — 
Gliederhülse — nevezzük. I la  a hüvely hibás képződés által egy- 
m ag ú , vagy egészben v é v e , vagy részletesen húsos minőségű, úgy 
éréskor nem nyílik fel. M agvaik a hasvarraton két egymásba vágó 
sorban állanak , gömbölydedek vagy vesealakúak , sima maghéjjal, 
és többnyire világosan kifejlődött köldökkel. C sirájuk görbe vagy 
egyenes, húsosán m egvastagodott m agszíkekkel, melyek csirzásnál 
vagy levélszerüek lesznek, vagy húsos minőségüket m egtartják és 
aztán többnyire föld alatt m aradnak.
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Ezen körülbelül 4000 fajt m agába foglaló igen nagy család az 
egész föld kerekségen el van te rjed v e , legnagyobb számmal lép 
azonban fel a forró égaljon, hol névszerint a fa-szerü alakok ural­
kodnak túlnyomólag. A hüvelyesek sa já tság a i, és vegyalkataik, 
melyek által azok fe ltételeztetnek , igen sokszerüek, innen van, 
hogy a gazdászatban , a gyógyászatban és a ke'zmüvészet vagy ipar 
némely ágaiban igen sokféle és különböző alkalm azást nyernek. 
Tápszerekül kiválóan a nálunk közönségesen h ü v e l y e s  v e t e -  
m é n y e k  neve a la tt átalánosan ismert kerti növények magvai szol­
gálnak , melyek légenydús Legumin tartalm uk által igen táplálók.

Ezen családból származó anyagok közt a m űterm iek számosak. 
M érgesek a hüvelyesek közt igen kevesen vannak, hazai növé­
nyeink közt egyedül csak a Coronilla varia L. — K erti és dísz nö­
vények is elegen akadnak közöttök. Végül nehány legfontosabb 
festanyagaink törzsei is ezen családhoz tartoznak.

1 -ső  csoport. Pillangósak. Papilionaceae.

Virágaik pillangó alakúak. Porodáik száma 10 , többnyire két- 
falkások. Csirájuk görbült.

N e m e k :  Genista L. Ononis L. Cytisus L. Medicago L. Tri-  
gonella L. Melilotus Trnf. Trifolium L . Lotus L. índigofera L . 
Glycyrrhiza L. Robinia L. Astragalus DC. Cicer L. Ervum L. P i­
sum L. Vicia L. Coronilla L. Phaseolus L. Myrospermum Jacqu. 
sat. sat.

2 - dik csoport. Czikalámfélék. Caesalpinieae.

V irágaik többnyire szabálytalanok, porodáik száma 10, egy­
más közt többnyire szabadok, csirájuk egyenes.

N e m e k :  Tamarindus L. Ceratonia L. Copaifera L. Cassia L. 
Caesalpinia L. Ilaematoxylon L. Gleditschia L. Hymenaea L.

3 -d ik  csoport. E r zökcfélék. Mimoseac.

V irágaik szabályosak , porodáik szám osak, csirájuk egyenes.
N e m e k :  Mimosa L. Acacia L.

1 -sö  csoport. Pillangósak. Papilionaceae.
1 . Tövises iglicz. Ononis spinosa L. Hauhechel.



Száraz pázsitos, miveletlen helyeken , homokos legelőkön es 
útfeleken egész Európában igen közönséges. A gyümölcstermő nö­
vényről őszszel ásandó gyökér

I g l i c z  g y ö k é r .  R a d i x  o n o n i d i s .  H a u h e c h e l w u r z e l  
néven műtermi. Ezen gyökér tollszár egesz ujjnyi vastagságú, 2—3 
lábnyi hosszú , sokfejű , hengerded , ágas , szü rkebarna, egyenetlen, 
belsejében fe h é r, iblany által fekete-kekké v á lik , töm ött, fás, igen 
szívós , szagatlan. Ize kellemetlen édeses , fa n y a r , sós , izgató. T ar­
talma Reinsch  szerint:
Ononin 0,7. Illó olaj . nyomai. Zsíros olaj aeseulinnal . 0,9.
Ononicl . 1,2. Kesrenyanyag 0,8. Egényben olvadó gyanta . . 0,8.
Mézga 4,2. Keményítő 12,4. Borlangban olvadó gyanta . . 1,3.
Fehérnye 1,0. Viasz (?) . . 0,2. Légenytartalm ú anyag . 17,8.
Viz . 12,0. Növényrost . 44,2. Növénysavas sók . . . . . 2,0.

Az Ononis hircina Jacqu. gyökeréveli felcserélést az által is­
m erjük fe l, hogy ez lazább ro s tú , kisebb és vöröses színezetű.

2. Somkóró m ézkerep , vagy sárga lóhere. Melilotus officinalis 
Willd. Trifolium melilotus L. Honigklee.

Utakon , kerítések k ö rü l, szántóföldek szélein·, ré tek en , sző­
lőskertekben, erdőkben sat. E urópa nagy részén terem.

V i r á g o s  s á r g a  l ó h e r e ,  h e r b a  m e l i l o t i  f l o r i d a ,  b l ü ­
h e n d e  S t e i n k l e e  néven az egész virágos növény műtermi.

Szára 1—4 láb m agas, egyenesen felfelé álló vagy fekvő, ágas, 
kopasz mint az egész növény, levelei hárm asok, levélkéi tompák, 
fürészesek, alsó levelei visszás tojásdadok vagy hosszkörösek, a 
felsők hosszasak, vagy hosszas lándzsások; mellékleveleik árdad 
se rté jü ek , egészszélüek ; aranysárga virágaik meztelen fürtökben 
á llan a k ; szárnyaik és vitorláik egyenlő hosszúk, a csónaknál mind­
ketten  hosszabbak. Sajátságos illatos méz-szerü szaguk a szárított 
növénynél erősebben k ifejlődik , mint a frissné l; ízök illa to s , kissé 
sós és nyákos keserű. Lényeges a lk a trésze , melynek a növény il­
la tá t is köszöni a tonkasav, melyet Vogel  melilotinnak nevezett; 
ezenkívül ny ák o t, keserű vonatanyagot és illó olajat tartalm az.

Azon gyógyszerek, melyeknek a virágos sárga lóhere a lk a tré­
széül szolgál, következők: s á r g a  l ó h e r e  t a p a s z ,  e m p l a s t ­
r u m  d e  m e l i l o t o ;  l á g y í t ó  fii s z e r e k ,  s p e c i e s  e m o l l i e n ­
t e s ;  é s p é p e z é s h e z  v a l ó  l á g y í t ó  f ű s z e r e k ,  s p e c i e s  
e m o l l i e n t e s  p r o  c a t a p l a s m a t e .

3. Bakszarvú lepkeszeg vagy Görög széna. Trigonella foennm  
graecum L. Bockshorn. Horn-Klee.



Kis-Ázsiában, Aegyptomban, Olasz- Görög- és déli Francziaor- 
szágban vadon nő, Thüringiában és Bambergben tenyésztik. 3—4 
hüvelyk hosszú, vonal-alakú és sarló idomra lefelé görbült hüvelye­
ben mintegy 12 esével levő érett magvai

L e p k e s z e g  m a g ,  S e m e n  f o e n u g r a e c i ,  B o c k s h o r n ­
s a m e n  név alatt műtermiek.

Ezek 1—2 vonalnyi hosszúk, és 1 vonalnyi szélesek , m indkét 
végükön ferdén lemetszve, s ez által hosszas ferde 4 szögüek, fer­
dén futó barázdával vannak e llá tv a , sárgák vagy vörösbarnák, 
ha lv án y ak , belsejükben sá rg á k , iblany által barnává v á ln ak , szer­
felett kem ények, porrá törni okét igen nehéz. Szaguk gyenge, 
szétzúzásnál erős és kellem etlen, sárga lóhereéhez hasonló. Ize lisz­
tes és kellemetlen keserű. A kereskedésbeli l e p k e s z e g  m a g ­
l i s z t ,  f a r i n a  f o e n i  g r a e c i  többnyire borsó liszttel van kever­
ve. — Keményítőt nem tarta lm az, hanem sok bassorint, úgy szinte 
zsíros o la ja t , illó o la ja t, és keserű állományt sat.

4. a.) Festő indigo, lndigofera tinctoria L. Kelet-Indiában és 
Dél-Amerikában.

b.) lndigofera anil L. Dél-Am erikában, és Kelet-Indiában.
c.) lndigofera argentea L. Aegyptom ban, Arábiábán, Kelet- 

Indiában.
d.) lndigofera disperma. L. Kelet-Indiában.
e.) lndigofera pseudolincloria. Kelet-Indiában. Ez adná a leg­

jobbat.
Az indigóiéra ezen , és sok más fajaitól, valamint más külön­

böző növény családokhoz tartozó növényektől, minők az Isatis 
tinc to ria , Isatis lusitanica, Polygonum tinctorium , Polygonum chi- 
n en se , M arsdenia tin c to ria , Asclepias tingens, Galega tinctoria, 
W rigthia tinctoria nyerik az

I n d i g ó ,  i n d i c u m ,  p i g m e n t u m i n d i c u m néven ismeretes 
növény festéket. Mindennemű indigo között legjobb az, melyet Ame­
rikában Guatemalánál különösen az lndigofera argenteából nyernek, 
mely is ezért Guatemala-indigo név alatt jön elő a kereskedésben.

Ezen növények ugyanis felbőrük a la tt saját edényekben egy 
olyan folyadékot tarta lm aznak , mely egy színtelen, vízben olva- 
datlan testet foglal magában , mely erjedésbe hozatván az itt k i­
fejlő könlegenynyel egyesül és sárgás folyadékot képez , melyből 
a földköri lég élenyének ráhatása által kék állomány t. i. az indigo 
válik ki. I t t  két m ódszert követnek , vagy a friss levelekből vá­
lasztják ki erjedés á l ta l , vagy a száraz levelekből forrázás által.



A kereskedésben részint m inőségük, részint azon helyek sze­
rin t honnan n y erik , igen sok fa jtá t különböztetnek meg. Minőség 
tekintetében vannak k ék , ibolyaszinü, vörös, és még olyan szinü 
indigók , mintha rézzel volnának fu ttatva — gekupferte — mit min­
dig a friss törési lapokról és nem a lehorzsolt helyekről határozunk 
meg. Előjöveteli helyei szerint az indigót á z s i a i r a  vagy k e l e ­
t i r e ,  á f r i k a i r a ,  és a m e r i k a i r a  osztjuk , az előbbiekhez a 
bengali, a m adras, a korom andel, a jav a  és manilla indigo ta r ­
toznak , melyek közül a jav a  és manilla indigót legtöbbre becsü lik ; 
az áfrikaiak  aegyptom ira , Isle de F rance és Bourbon indigóra 
válnak szét; az am erikaiaknak sok fajuk van , melyek közt mint 
fenntebb említők, a Guatemala indigót illeti az elsőség.

Az indigo egyenetlen nagyságú, négyszögü, halvány, száraz, 
laza , a berlini kékhez hasonló szép sötétkék szinü, könnyen szét­
törhető , törésén h a lv án y , tö m ö tt, szag és íz nélküli töm egeket 
k ép e z , melyek tűvel karczolva fénylő rézvörösek lesznek, vízben 
többnyire úsznak, néha azonban alá is sülyednek. Vízzel, borlang- 
g a l , savakkal és lúgokkal kezelve a tiszta indigókék m arad hátra, 
mig a többi anyagok és idegen elegyek azok által felolvasztatnak. 
Berzelius szerint az indigó egy enyvszerü anyagot, i n d i g o  
e n y  v e t ,  egy barna teste t, i n d i g ó  b a r n á t ,  egy vörös fest- 
anyagot, i n d i g ó  v e r e s e i ,  és a tulajdonképi kék  festanyagot 
i n d i g o  k é k e t  tartalm az.

Füstölgő (szász) kénsav az indigóval igen élénk kék szinü 
derült oldatot k ép ez , mely nagy mennyiségű vizet kékre fest, és 
lúgok által nem csapatik le. I la  az indigót erősen h ev ítjü k , bibor- 
szinü gőzökben fellengül, melyek fénylő biborszinű leveles jege- 
czekké sűrűdnek. Nyílt tűzön égetve, igen kevés ham ut szabad 
hátra  hagynia.

5. Édes higviricz. Glycgrrhiza glabra L. Liquiritia officinalis 
Mönch. Sitssholz.

Európa déli tartom ányaiban részint vadon nő , részint külö­
nösen Németország déli részein, továbbá Bamberg környékén és 
M orvaországban tenyésztik is. Ez adja a

H i g v i r i c z  v a g y  é d e s  g y ö k e r e t ,  r a d i x  l i q u i r i t i a e .  
S ü s s h ο 1 z. S ü s s h o l z w u r z e l .  L a k r i z e n w u r z e l .

Ezen gyöktőke mélyen behatol a földbe, több lábnyi hosszú, 
hengerded, ágas , fás , szárítás után némileg hosszbarázdás, és rán- 
czos, külháma barnás-szürke, vékony , héjállománya sárg a , arány­
lag vékonyabb, bele vastag , sötétebb sárgabarnás határvonallal, 
vékony daraboknál a héjjal szilárdan összefügg, vastag darabok­



nál azonban arról részletesen le van foszolva. H aránt átmetszeten 
minden fa-pam atot csillag-alakúlag látunk a központról a külhám 
felé kiindulni. Ize tartósan és sajátszerüleg izgatóan édes. Szaga 
gyenge édeses. Iblany a gyökeret feketekékre festi. Vízzel szennyes 
sárga forrázato t a d , mely vaslialvag által szennyes zöldes-szürke 
színnel, kénsav és más savak által igen erősen lecsapatik , a csa­
padék azonban épen nem áll a hozzá adott savnak glycyrrhizinneli 
egyiiletéből, hanem csak egyedül maga az utóbbi az. Fajtái követ­
kezők :

a.) N é m e t  é d e s  g y ö k é r .  R a d i x  l i q u i r i t i a e  g e r m a ­
n i c a e .  D e u t s c h e s  S ü s s h o l z ,  mely a déli Németországban te ­
nyésztett növények gyöktőkéje.

b.) S p a n y o l  é d e s  g y ö k é r .  R a d i x  l i q u i r i t i a e  l i i s p a -  
n i c a e .  S p a n i s c h e s  S ü s s h o l z ,  mely Spanyolországból, Szicí­
liából, déli Francziaországból jö n , mivel a német édes gyökér a 
szükségletet kielégitni épen nem képes. Ez vékonyabb mint az előb­
bi és Robiquet elemzése szerint ta rta lm a :
Glycyrrhizin. Olvadó fehérnye. Vilanysavas kesrenyéleg.
Keményítő. Yiasz. Almasav. Vilanysav.
Fa-rost. Kaparó puha gyanta. Vilanysavas mész.
Asparagin (Agedoit). Barna anyag. Kénsavas mészéleg.

c.) O r o s z  é d e s  g y ö k é r .  R a d i x  l i q u i r i t i a e  r u s s i -  
c a e . R u s s i s c h e s  S ü s s  h o l z .

Rendesen hámozva ( r a d i x  l i q u i r i t i a e  m u n d a t a )  jön elő, 
*/2—3 hüvelyknyi vastag, halványsárga, többnyire görbe, laza, és 
vizen fenn ú szó , likacsos és rostos, belől gyakran  üres és feketés 
darabokban, melyek kevésbé édesek mint az előbbi fa jták , s ezért 
kétségkívül igen vén növényekről szedetnek. Á talában azt hiszik, 
hogy a déli Oroszországban a Volga m ellékén, továbbá M agyar- 
I lo rv á th - , D alm át-, Olaszországokban termő tüskés higviricztől 
G lycyrrhiza echinata L. származik. Tartalm a Trommsdorff szerint:
ölycyrrhizin. ízetlen puha gyanta. Növénysav.
Édes anyag. ízetlen kemény gyanta. Vilanysavas liamanyéleg.
Fehérnye. Rost. Csersav. (?) Növénysavas mészéleg.
Keserű kaparó vonat. Keményítő. Czukor. Vilanysavas mészéleg.

Rebl ing  7 °/0 czukrot talált benne.
Az édes gyökér alkatrésze a z i l i z  f ű s z e r e k n e k ,  s p e ­

c i e s  a l t h e a e ;  a f a  f ű s z e r e k n e k ,  s p e c i e s  l i g n o r u m  s. 
s p e c i e s  a d  d e c o c t u m  l i g n o r u m ;  a m e l l  f ű s z e r e k n e k ,  
s p e c i e s  p e c t o r a l e s  v e i  s p e c i e s  a d  i n f u s u m  p e c t o r a l e ;  
a f e h é r  m á k  s z ö r p n e k ,  s y r u p u s  p a p a v e r i s  a l b i  s. di -



a c o  d i i ;  — az é d e s  g y ö k é r  p o r  alkatrészé a m é z g á s p o r ­
n a k ,  p u l v i s  g u m  m o s  u s ;  — a h á m o z o t t  g y ö k é r b ő l  k é ­
szül a f o l y é k o n y  h i g v i r i c z  v o n a t ,  e x t r a c t u m  l i q u i r i ­
t i a e  l i q u i d u m ,  és az á t l á t s z ó  h i g v i r i c z  k o c s o n y a ,  ge-  
l a t i n a  l i q u i r i t i a e  p e l l u c i d  a.

Az édes gyökér vizzeli főzetéből Dél-Európában, különösen 
Spanyol- és O laszországban, sőt M orvában is elpárolás által nyerik 
a h i g v i r i c z  n e d v e t ,  v a g y  f e k e t e ,  v a g y  m e d v e c z u k r o t ,  
s u c c u s  l i q u i r i t i a e ,  S ü s s  h o l z s a f t .  Ez feketebarna henger- 
ded rudakból vagy pálczákból áll, melyek törésükön fénylenek, 
az édes gyökér sajátságos szaga és íze ra jtok  nagyobb m értékben 
érezhető ; nem ritkán  idegen, sőt n é h a , különösen az edényektől 
melyekben készítik , ártalm as anyagokkal i s , példáúl rézzel van­
nak fertőzve, m elyektől a gyógyszerészeknek kell megtisztitniok. 
Száraz gyökérből Redtel 20, és Zeller 33--34°/0 vonatot nyert.

Ebből készül a s z á r a z  h i g v i r i c z  v o n a t ,  e x t r a c t u m  
l i q u i r i t i a e  s i c c u m  s. s u c c u s  l i q u i r i t i a e  d e p u r a t u s  
é s  a s á r g a  h i g v i r i c z  t é s z t a ,  p a s t a  l i q u i r i t i a e  f l a v a .

6. a.) Valódi bóka. Astragalus verus Oliv.
b.) Krétai bóka. Astragalus creticus Lam.
c.) Mézgatermő bóka. Astragalus gummifer. Labili.
d.) Toboztermő bóka. Astragalus strobiliferus Lindi.

Alacsony tövises cserjék , szárnyalt levelekkel. H azája az el­
sőnek Kis-Ázsia és Persia északi ré sz e , a másodiknak Peloponne­
sus és a görög szigetek, a két utóbbinak Syria és Kurdistan. Ezek 
adják a t r a g á n t o t ,  mely nem más, mint a törzsből kifolyó és meg­
kem ényedett növénynyák. Kemény, némileg szívós, áttetsző; fehér, 
barna színűig, törésén sima, halvány, nehezen lehet porrá törni, szag­
talan és izetlen, borlangban és égényben olvadatlan, vízben feldagad a 
nélkül , hogy felolvadna , és 50 rész vízzel kocsonyaszerü átlátszó 
nyákot képez, lblany a hozzá elegyült keményítő m iatt többé kevésbé 
kékre festi. A fehér fajták  jobb nyákot szo lgáltatnak , mint a bar­
nák. Kereskedésben következő fajtái különböztetnek meg :

a.) S m y  m a i  v a g y  l e m e z e s  t r a g á n t .  S m y r n a e r  o d e r  
B 1 iit 't e r  - T  r a g  a n  t h ; törzse az Astr. verus Oliv.

Ezek meglehetős nagy, néha szerfelett nagy, lapos, vékony, 
többé kevésbé pörgén összetorlódott, összközepű, félkörös emelke­
désekkel ellátott lemezek , szinök feh é r, sárgás vagy barnás ; sza­
lagalakú görbült darabok is gyakran jönnek elő közöttök. Kon- 
stántinápolyon á t jön  kereskedésbe; legtöbbre becsülik.



b.) M o r e a i  v a g y  g i l i s z t a  a l a k ú  t r a g á n t .  M o r e a  
o d e r  w u r m  f ö r m i g e r  T r a g a n t h ;  törzse az Astr. creticus.

Fodorbélszerü alaktalan töm egek , vagy fonalszerü többé ke­
vésbé csavar alakúlag g ö rb ü lt, világosabb vagy sötétebb szinü da­
rabok. Patrason át hozzák Triestbe.

c.) S y r i a i  t r a g á n t .  S y r i s c h e r  T r a g a n t h ;  törzse az 
Astr. gummifer és strobiliferus. Ez sem lem ezes, lapos, sem fo­
nalalakú darabokat nem képez, hanem meglehetős erős , gyakran 
újjnyi vastagságú , pálezaalakú , különfélekép h a jlo tt, csavarodott 
vagy görbült, különböző nagyságú és szinü darabokból áll.

d.) T r a g a n t  on.  Különböző nagyságú, szegletes, többnyire 
barna darabokat képez — és 8 —10 rész vízzel csekélyebb össze- 
állású nyákot ad , mint a tragánt.

A tragán t Buchholz szerint 43°/0 növénynyákot és 57%  a ra ­
bint tartalm az. Kem ényítőt is tartalm az minden fajtája.

Azon gyógyszerek, melyekhez a lkalm azta tik , következők: t r a ­
g á n t  n y á k ,  m u c i l a g o  t r a g a c a n t h a e ;  h ó d o n y  l e p é n y ­
k é k ,  t r o c h i s c i  c a s t o r e i ;  h á n y t a t ó  g y ö k é r  l e p é n y ­
k é k ,  t r o c h i s c i  i p e c a c u a n h a e .

7. Futó paszuly. Phaseolus vulgaris L. és Gyalog paszuly. 
Phaseolus nanus L.

H azája K eletindia, különböző válfajokban ten y ész tjü k , melyek 
közzül orvosi czélokra azt alkalm azzuk, melyek b a b ,  s e m e n  f a ­
b a r u m ,  B o h n e n  név alatt az ismeretes fe h é r, hosszas tojásdad, 
részben vesealakú , szagnélküli, kelletlen földes , lisztes ízű m ag­
vakat szolgáltatják. T arta lm uk Braconnot szerint:
Keményítő' 42,34. Legumin 18,20. Kocsonyasav leguminnal és keményítővel 1,50. 
Nyákczukor 0,20. Zsíros állomány 0,70. Borlangban nem, vízben olvadó á l­

lati á l l o m á n y ............................... 5,3G.
Vilanysavas hamany-és mészéleg, szerves savak, részben hamanyéleghez kötve 1,00. 
Víz 23,00. Velős váz 0,70. Farostból s keményítőből álló maghártya . 7,00.

B a b l i s z t ,  f a r i n a  f a b a r u m ,  B o h n e n  m e h l  készül belőle.
8. Pérui balzsamfa. Myrospermum pubescens Ruiz. Myroxy-  

lum peruiferum L. Myrospermum peruiferum Dec.
H azája P e ru , Columbia, Mexico. Pereira volt a z ,  ki újabb 

időben teljesen kielégitőleg m egm utatta , miszerint a pérui balzsam 
valódi törzse nem a Myroxylum peruiferum L . , sem nem a My­
rospermum peruiferum Dec. , hanem a Myrospermum pubescens 
R u iz ,  melyből az indusok egy kis kerületben, melyet balzsam part­
nak neveznek , közép Am erika San Salvador szabad államában,



Sonsonate város közelében, hol ezen fa leginkább tenyészik, nye­
rik  a p é r u i  b a l z s a m o t .

A f e k e t e  p é r u i  b a l z s a m o t ,  b a l s a m u m  p e r u v i a -  
n u m  n i g r u m .  S c h w a r z e n  P e r u  b a l s a m  az indusok o lym ó­
don nyerik , hogy ezen fa héjába bemetszéseket tesznek s azokba 
rongyokat dugdosnak , hogy a kiszivárgó balzsamot felszívják. Ezen 
rongyokat aztán forró vízzel k eze lik , midőn is a balzsam belőlük 
kiválik. E zt igen tisztátalan állapotban Sonsonatéba szállítják , hol 
a kereskedők m egtisztogatják , A cajutlába viszik , honnan aztán 
egyenesen, vagy L im án , V alparaisón, Honduráson sat. á t Euró­
pába kerül.

A fekete pérui balzsam m éz-sürüségü, sötét-barna, átlátszatlan, 
vékony rétegekben vörös-barna, derült és á tlá tszó , sem nem szí­
vós , sem nem rag ad ó s , súlyosabb m int a v iz , fajsúlya 1,15, sa­
vas visszhatású (1000 rész pérui balzsam telítésére 75 rész jegeczes 
szénsavas szikenyéleg szükséges) sürüfolyó minőségét légen meg­
ta rtja  a nélkül , hogy k iszá rad n a , szaga olyan , m int a benzoe és 
vanília szaga , íze kesernyés , hosszantartólag csípős. Vízzel lepá­
rolva illó olajat nem ad. A borlang annál többet old fel belőle, 
minél kevesebb vizet ta rta lm az , és vízmentes borlang a pérui bal­
zsammal minden arányban elegyíthető. Az égény az illó o la ja t, a 
fahéjsavat és a gyan tát veszi fel belőle , és barna szétkenhető tö ­
meget hagy hátra.

Illó és zsíros olajok a pérui balzsammal '/s-ig elegyülnek, ha 
nagyobb arányban adatnak hozzá , a fo lyadék , különösen meleg­
ben , két részre válik. Kopaiva balzsam y 4 részig elegyíthető vele, 
nagyobb mennyiségben adatván hozzá, különösen m elegben, itt is 
két folyadék támad. Forró  terpetin olaj mintegy felét oldja fel, és 
a m aradvány egy szörp sűrűségű folyadékból, és egy fekete-barna 
szemcsés tömegből áll. Mondola olaj is mintegy felényire oldja fel 
szin nélkül és ragadós fekete-barna tömeget hagy hátra. A kénsav, 
hő és kénessav kifejlése mellett vö rös-barna, sürü tömeggé elegyül 
vele. Csak erős hevítésnél, vagy béllel ég e l , és kevés szenet hagy 
hátra. T artalm a Stoltze s z e r in t:

Pérubalzsamolaj 69,0. Borlangban könnyen olvadó gyanta 20,7. Vonatanyag 0,6. 
Benzoesav , . 6,4. Borlangban nehezen olvadó gyanta 2,4. Nedvesség 0,9.

A pérui balzsamot gyakran ham isítják és p ed ig :
*) Zsíros o lajakkal; az ilyetén balzsam 6 rész 70° borlangban 

nem olvad.

4 gyógysz.  tu d . alapvon. I I ,  Kötet. 22



2) Illó olajokkal, p. o. terpetin  olajjal, ezt melegítésnél saját­
ságos szagáról lehet megismerni és arró l, hogy lepárlásnál az illó 
olaj átmenne.

3) Kopaiva balzsammal. A gyanús balzsamot borlangban fel­
oldjuk , a savat könlegenynyel közönyösitjük , a folyadékhoz kevés 
vizet elegyítünk , elgőzölés által m egszabadítjuk a borlangtól és 
hevítjük , midőn is aztán a kopaiva balzsam sajátságos szaga fel­
ismerhetővé válik.

4) Czukor szörppel, noha á llítják , mindamellett is alig lehet­
séges , mivel nyugalomban ezen két folyadék teljesen elválik egy­
mástól. Végül a benzoéből, asphaltból, copaiva balzsamból vagy 
storákszból, sandarakból, terpetinből, schellackból sat. álló müké- 
szitményeket arról lehet felism erni, hogy ezek vizen úsznak.

I t t  röviden még csupán azt említjük meg, hogy ugyancsak a 
Myrospermum pubescens gyümölcseinek beléből, hideg sajtólás ál­
tal nyerik a f e h é r  p é r u i  b a l z s a m o t ,  b a l s a m u m  p e r u v i a -  
n u m  a l b u m ,  mely félfolyó vagy puha s ha légen megkeménye­
d ik , s z á r a z  p é r u i  b a l z s a m ,  b a l s a m u m  p e r u v i a n u m  v. 
i n d i c u m  a l b u m  s i c c u m  s. o p o b a l s a m u m  s i c c u m  nevet 
visel. Ezek nem műtermiek.

A pérui balzsam alkatrésze az a n g o l  t a p a s z n a k ,  e m p l a s t ­
r u m  a n g l i c a n u m ;  a b a l z s a m o s  f e s t v é n y n e k ,  t i n c t u r a  
b a l s a m i c  a.

9. Echinotiscus erinaceus Benth. Pterocarpus erinaceus Lam. 
Pterocarpus senegalensis Ilook. Drepanocarpus senegalensis Nees.

E ze n , Senegal partja in  Cacundinál tenyésző fától szárm azik 
a valódi műtermi

A f r i k a i  k i n ó .  K i n o ,  g u m m i  g a m b i e n s e .  Ez vagy a 
héjból önkényt kiszivárgó és a légen megkeményedő n e d v , mely 
állapotban hosszas, csepp-alakú , egyik oldalán héj m aradványokat 
tartalm azó ránczos, sötét rubin-vörös darabokból á ll, melyet s z e m ­
c s é s  k i n ó n a k ,  k i n ő  i n  l a c r y m i s ,  K i n o  i n  T h r ä n e n  ne­
vezünk ; vagy a piros nedv a fa héjából a te tt bemetszéseken 
nyomul ki és kiszáradva apró , szabálytalan , szegletes, á tlátszat­
lan , fénylő csaknem sötét fekete darabokat képez , melyek az éle­
ken és a vékony szilánkokon barnás-vörösen áttetszenek , parázsak 
és kem ények , könnyen porrá törhetők és barnavörös port adnak.

Szaguk n in cs , de van tisztán összehúzó, azonban nem keserű 
íz ü k , a nyelven lassan felolvadnak és a nyálat barnapirosra festik 
egész ibolya-vörösig. Hideg vízben a kinó nehezen olvad mintegy 
fele részéig, forró vízben csaknem teljesen felolvad. Borlangban



szinte felolvad, és azzal egy vérvörös folyadékot ad , mely köny- 
nyen piros kocsonya-szerű tömeggé merevül. Vizes oldata vashal- 
vag által feketezöld , higanyhalvag által hússzinü, ólomczukor ál­
tal ibolya-szürke , és hánytató  borkő által barnavörös színnel csa- 
patik  le. Hevítésnél nem olvad m e g , szenesül és fehér laza hamu 
h á tra  hagyása m ellett gyenge lánggal és kellemetlen szaggal el ég. 
Tartalm a Vauquelin sze rin t:

Sajátságos vonatanyag . . . 1- , - q Vörös nyák . . . .  24,0.
V asat zöldre festő cse rsav . . 1 L’ ' Rostos részek . . . .  1,0.

2 - i k  csoport. Czikalámfélék. Caesalpinieae.
1. Indiai tamarind. Tamarindus indica L.
H azája K elet-India , a molukkai szigetek, A ráb ia , Senegal, 

Aegyptom , N u b ia ; Nyugot-lndiában és Dél-Am erikában tenyésztik.
Ezen fa hüvelyeiben , melyek mintegy 3 — 6 hüvelyk hosszúk, 

9—12 vonalnyi szélesek, kívül szürkebarna színűek, a külső szá­
raz törékeny és a belső szaru-szerű gyümölcshéj között barna-fe­
kete savanyú pép jön elő, mely erős elágazó edény pam atokkal 
van átvonva. Az egymagú haránt rekeszekben vannak az össze­
nyomott , tojásdad gömbölyű , vagy szegletes-kerekded , gesztenye­
barna , fénylő , mindenik oldalukon köralakú vonallal je lze tt m ag­
vak. Ezen rostokkal, hártyákkal és m agvakkal elegyült bél, sza­
bálytalan barna-fekete szívós tömeggé összedagasztva adja a m ű­
termi

T a m a r i n d  g y ü m ö l c s ö t .  F r u c t u s  t a m a r i n d i .  T a m a ­
r i n d e n f r ü c h t e ,  melynek borsav-szerü szaga és kellemes sava­
nyú , kissé fanyar íze van. Kereskedésben k e l e t - i n d i a i ,  n y ű ­
g ö t - i n  d i a i  és a e g y p t o m i  tam arindot különböztetünk meg.

a.) K e l e t - i n d i a i  t a m a r i n d .  T a m a r i n d i  i n d i c i .  O s t ­
i n d i s c h e  T a m a r i n d e n .

E z a legjobb fajta. Gyümölcshúsok barna-fekete, p u h a , össze­
tapadó , savanyúbb mint a többi fa jtá k é , m agvaik és a közéjük 
elegyült hüvely-részek nagyobb, a béltömeg arányához képest azon­
ban kisebb m értékben vannak b en n ö k , mint a többi fajtákban. 
T artalm uk Vauquelin szerint:
Czukor 12,5. Borsav 1,5. Almasav 0,4, Savas, borsavas hamanyéleg 3,2. 
Mézga 4,7. Czitromsav 9,4. Pektinsav 6,2. Rost 31,2. Víz 36,5. . =  67,7.

b.) N y u g  o t - i n d i a i  t a m a r i n d .  T a m a r i n d i  o c c i d e n ­
t a l e s .  W e s t i n d i s c h e  T a m a r i n d e n .

Puhábbak, ragadósabbak, világos sárga-barnák , kevésbé szí­
vósak és kevésbé savanyúk , mint a kelet-indiaiak. Különben ízük 
és szaguk igen kellemes savanyú.



c.) A e g y p t o m i  v a g y  l e v a n t e i  t a m a r i n d .  T a m a r  i n- 
d i  a e g y p t i c i  s. l e v a n t i c i .  A e g y p t i s c h e  o d e r l e v a n t i -  
s c h e  T a m a r i n d e n .

Lapos kerekded , éleiken lekerek ített, 4—6 hüvelyk széles, 
közepükön IV 2 — 2 hüvelyk v astag , 8—32 lat súlyos, kemény, 
sz ilá rd , és nehezen szétvágható lepényeket képeznek , melyek in­
kább édes mint savanyú ízű ek , vízben 3 szórta nagyobb terjedel­
műre duzzadnak , ez által tésztásak lesznek, és barna színüket 
feketére változtatják. Nagyobb mennyiségben hajón jönnek Ale­
xan d ráb ó l M arseillebe, Livornóba és M áltába , s ezen helyeken 
vizbeni felduzzasztás által sok magvaiktól m egszabadítják, bor- 
langgal m egdagasztják és mint k ö z ö n s é g e s  t a m a r i n d o t  Pá- 
risba , M ajlandba és Triestbe viszik. A tam arindnak sem felette 
fanyar ízű n ek , sem rézzel fertőzöttnek lennie nem szabad. Az utób­
bit úgy ismerjük fe l, hogyha az ilyetén gyanús tam arind vizes 
oldatába te tt fényes vas lemezre réz-szinü vonadék rakodik le.

A tamarindból készül a t a m a r i n d  p é p ,  p u l p a  t a m a r i n -  
d o r u m ,  mely a t a m a r i n d o s  t e j  s a v ó ,  s e r u m  l a c t i s  t a -  
m a r i n d i n a t u m  készítéséhez alkalm aztatik.

2. Szent János kenyérfa. Ceratonia siliqua L. Johannisbrod- 
baum.

H azája G örögország, K is-Ázsia, Syria. E urópa déli tartom á­
nyaiban tenyésztik. É re tt gyümölcsei adják a műtermi

S z e n t  J á n o s  k e n y e r e t .  S i l i q u a  d u l c i s .  P a n i s  St .  
J o a n n i s .  C a r o b a .  J o h a n n i s b r o t .

E zek 4 —8 hüvelyknyi hosszúk, 1—11/ 2 hüvelyknyi szélesek, 
1 — 4 vonalnyi vastagok , összenyom ottak, gyakrabban kissé g ö r­
bült hüvelyekkel, m egvastagodott szé lekkel; fénylők , olasz gesz­
tenye-barnák , több rekeszüek. Az egymagú rekeszek pergamen- 
szerű bőrrel vannak kibéllelve, e z e k , és a külső börszerü héj kö­
zött világos-barna tömött belet ta lá lu n k , mely kiszárított állapot­
ban barna és likacsos, szaga sajátságos édeses , íze kellemes, nyá- 
k o s , édes. Magvai fénylők , kemények, vörös-barnák, hosszkörösek, 
összenyom ottak, ízök fanyar. T artalm uk Reinsch sze rin t:

A héjban: A magvakban:
Szőlöczukor . . . .  41,2. Nyák és mézga - - 44,8.
Fehérnye, növénynyák, s kevés 

hamanyéleg - 20,8. Fehérnye. Mézga. Rost - 33,7.
Mézga és vörös festanyag - 10,4. Keményítő. Csersav. Növényenyv 8,0.
Pektin  7,2. Csersav 2,0. =  9,2. Csersav. Czukor - - 2,1.
Levélzöld, zsíros olaj, és keményítő 0,2. Zsíros olaj 1,5. Víz 9,9. =  10,5.
Növényrost 6,2. Víz 12,0. =  18,2. Viasz. Sárga festanyag - 0,9.



Redtenbacher vajsavat talált benne.
Alkatrészé a m e l l f ű s z e r e k n e k ,  s p e c i e s  p e c t o r a l e s .

3. *) Műtermi kopaiva balzsamfa. Copaifera officinalis Willd. Co­
paiva Jacquini Desf. Copaiva Balsambaum.

2) Copaifera bijuga Willd. 3) Copaifera multijuga. Hay ne.
4) Copaif. gujanensis Desfont. 5) Copaif. nitida Mart. et Hayne.
6) Copaif. Langsdorf fii Desf. 7) Copaifera laxa Hayne.
8) Copaif. coriacea. Martius. 9) Copaifera glabra Vogel.

10) Copaif. Selloicii Hayne. n ) Copaifera Martii Hayne.
n ) Copaifera cordifolia Hayne. 13) Copaifera oblongifolia Hayne.

Ezen nemnek Nyugot-Indiában és D dl-A m erikában, kiváltkép 
Brasiliában honos ezen itt előszámlált és mdg valószínűleg sok más 
fáitól származik a műtermi

K o p a i v a  b a l z s a m .  B a l s a m u m  c o p a i v a e  s. d e  c o p a ­
i b a  s. b a l s a m u m  de  c o p a h u .  C o p a i v a  b a l s a m .  C o p a i v ,  
C o p a h u  b a l s a m .

Ezt a nevezett fák hdjába te tt bemetszéseken nyerik, mire a 
balzsam különösen csak alig elmúlt esős időjárás után bővebb meny- 
nyisdgben foly k i , úgy hogy olykor olykor különösen idős törzsek­
ből nehány óra a la tt több fontnyi foly ki.

A sebe t, ha m ár abból többé balzsam nem fo ly , agyaggal 
vagy viaszszal óvatosan betapasztják. Orvosi czdlokra csupán a 
b r a s i l i a i  v a g y  f e h é r  c o p a i v a  b a l z s a m  alkalmas. E z hal­
vány borsárga színű, összeállása mint valami sűrűbb zsíros olajé, 
szaga sajátságos, illatos, némileg g y an tás , íze balzsam os, tartósan 
keserű és csípős. F riss állapotban teljesen derült és átlátszó , hosz- 
szabb ideig tartó  állás m ellett lassankint sűrűbb, szivósabb és za­
varosabb lesz, egyszersmind fajsúlya, mely azelőtt 0,95-re rúgott, 
annyira növekszik , hogy vízben , melylyel különben épen nem ele­
gy íthető , alá sülyed. M eggyujtatván világos, erősen kormozó láng­
gal ég el. Vízmentes borlanggal, égénynyel, zsíros és illó olajok­
kal minden arányban elegyíthető. Minél kevesebb vizet tartalm az 
a b o rlan g , annál több kopaiva balzsamot óid f e l ; igy . pl. 94%  
borlang nagyobb ré szé t, ellenben 80%  borlang csak 9—10 részét 
veszi fel a kopaiva balzsam súlyának. 30 rész balzsam 1 rész szén­
savas kesrenyéleget derült folyadékká olvaszt fe l, ellenben 8 rész 
balzsam és 1 rész kesrenyéleg oly sűrű elegyet adnak, hogy belőle 
labdacsot alakíthatni.

A kopaiva balzsam lényeges alkatrészei nem épen jelen ték te­
lenül változnak. T arta lm a Stoltze  szerint:



1116 olaj (CI0 Hie) 38,00.
Sárga kemény, jegeczitlietö gyanta (a kopaiva alpha gyantája) - 52,75.
Barna, puha gyanta (a kopaiva balzsam beta gyantája) - 1,66.
Víz (s  még egy kevés illó olaj s a veszteség) . . . .  7,59.

Gerber ellenben a friss kopaiva balzsamban ta lá l t :
1116 olajat - 41. Sárga parázsgyantát - - 51,38.
Barna, ragadós gyantát - 2,18. Vizet és veszteséget - - 5,44.

Régibb balzsamban pedig ugyancsak ő csak 34,7% illó olajat 
talált.

A brasiliai kopaiva balzsamon kívül meg n y u g o t - i n d i a i  
vagy an  t i  11 a i  balzsam is van. Ez sötét borsárga, aranysárga, 
sőt néha barnás-sárga i s , sürü fo lyó , kevésbé á tlá tszó , szaga és 
íze terp e tin szerü ; valószínűleg a Copaifcra Jacquini-töl ered ; or­
vosi czélokra nem alkalmas.

A kopaiva balzsamot magasabb ára m iatt ezeknek előtte sok­
kal gyakrabban ham isították zsíros olajokkal vagy finom terpetin- 
olaj fa jtákkal, mint m ostanában, midőn ára sokkal csekélyebb lett. 
Az előbbi ham isítást arról ismerjük fel, hogy a zsíros olaj kiválik, 
ha a kopaiva balzsamot 8-szoros mennyiségű 90° borlanggal hevít­
jü k ; vagy arról is , hogy végrehajto tt lepárlásnál, melynél az illó 
olaj á tm eg y , egy p u h a , szétkenhető , gyantás m aradvány marad 
h á tra , mig ham isítatlan balzsamnál a m aradvány kemény és parázs 
gyantás tömegből áll. A terpetin  olajjali hamisítást a hevítésnél 
elillanó terpetin  szagról ismerhetjük fel.

4. *) Cassia lanccolata Necloux. ( Senna lanceolata B a tkaJ
2) Cassia acutifolia Delile. ( Senna acutifolia W J
3) Cassia Ehrenbergii Bischoff. (Senna Ehrenbergii W.)
4) Cassia obtusata Hayne. (Senna obtusata W.)
5) Cassia obovata Coliadon. (Senna obovata genuina W.)
6) Cassia Schimperi Steudel. (Senna Schimperi W.)

A kereskedésben előjövő szenna levelek ezen itt elsorolt cassia 
fajoknak párosán szárnyalt leveleiből állanak, rendesen ezen növények 
levélszáraival, többé kevésbé kifejlett virágaival és hüvelyeivel ele­
gyítve. Csak nehány kereskedési fajtában találunk más családba 
tartozó leveleket és virágzatot is , ide nem számítva az esetleges 
elegyüléseket, melyek az árú  leírásánál épen nem jöhetnek tekin­
tetbe.

A levélnyélczék vagy orsók, mirigy nélküliek, s a párosán ál­
lott leszakított levélkék hegjegyeivel vannak e llá tv a ; a levélkék 
többnyire kissé bőrszerüek , szélükön porezosak, többé kevésbé 
k ék e sek , vagy sárgás-zöldek, alapjukon ferdék, toll id eg ü ek , s



az oldal idegek elágazása által hálósán e reze tte k , sim ák , vagy 
gyöngéd szőrrel fed e ttek ; hüvelyeik laposak , kártyás bőrszerüek, 
hosszasak , többé kevésbé sarló -a lakúak , a hasvarrat felé görbüli­
te k , csak m agvaiknál vannak többé kevésbé felduzzadva, belől 
keskeny haránt válfalakkal vannak átm etszve, melyek nem érnek 
a gyümölcs széléig. A visszás tojásdad, kissé összenyomott, haj­
forma köldök-zsinór által a hasvarrathoz oda nőtt harán t fekvésű 
m agvak egyenes ébrényt tarta lm aznak , melynek levélszerü sárgás 
csirái a mag széléig érnek , azonban m indkét lapjukon fehérnyétöl 
vannak körülvéve.

Orvosi használatra a szennát mindenesetre elöleges kitisztoga­
tás alá kell v e tn i, mely abból á l l , hogy a port és az apróbb 
töredék darabokat nem nagyon finom fűszer rostán kirostáljuk , s 
a levél orsóit vagy nyélczéit , a hüvelyeket és idegen elegyiilése- 
ket kiválogatjuk. Az alexandriai szenna állandó kísérőit az a r g  e l  
leveleket eltávolitnunk nem szükség. Az ily módon m egtisztított 
képezi a v á l o g a t o t t  s z e n n á t ,  s e n n a  e l e c t a ,  a m arad­
vány az a p r ó  s z e n n á t ,  s e n n a  p a r v a .  Kereskedésben szerfe­
lett sok fajtát lehet m egkülönböztetni, mi itt rövidség kedvéért 
csak neveiket számláljuk el. 1. Senna alexandrina. 2. Senna tripo- 
litana. 3. Senna indica, a.) Mecca és mocca senna, b.) Indiai sen­
na. c.) Tinnewelly senna. 4. Senna halepensis s. syriaca s. obovata.
5. Senna italica.

Mindezekből az osztrák gyógyszerkönyv csupán az elsőt ren ­
delvén tartan i , bővebben csak azt írjuk  le.

A l e x a n d r i a i  s z e n n a .  S e n n a  a l e x a n d r i n a .  A l e x a n -  
d r i n i s c h e  A p o l t o  o d e r  P a l t - S e n n a .

Ezen eddigelé legtöbbre becsült szenna törzse a Cassia lan-  
ceolata Nect. vagy az osztrák gyógyszerkönyv szerint Cassia Uni­
tivá Bisch. Ez utóbbi 3 — 5 láb magasságú cserjeszerü növény, ha­
zája felső Aegyptom , Nubia és Sennaar. Levelei 4 —6 párjával á l­
lanak , 12—15 vonal hosszúk és 3—6 vonal szélesek , némileg b ő r­
szerüek , to jásdadok, hosszasak , vagy hosszas lándzsások , köze­
pükön legszélesebbek, röviden hegyezettek (mucronata) halvány­
zöldesek , kékes csillámmal , és k ivált alig hajlott szélükön és alsó 
lapjuk közép bordáján finom szőrrel vannak behintve. Hüvelyeik 
2 hüvelyk hosszúk , és 1 hüvelyk szélesek , alig g ö rbü litek , és 
6—9 m agvuknál kissé duzzadtak. Azonban gyakran kisebb, csak­
nem k ö rk e rek , alapjuk felé keskenyülő, 1 hüvelyk hosszú, és 
3/ 4 hüvelyk széles, egy két magú gyümölcsöket is találunk kö- 
zöttök.



Az a r g e l  l e v e l e k  (folia Argel) törzsnövénye a Solenostem- 
ma Argel Hayne vagy Cynanchum Argel L. Ezen 3 láb magas 
cserje hazája Felsö-Aegyptom és N ubia, az Asclepiadeákhoz ta r ­
tozik. Ezen levelek egyszerűek , vastag bőrszerüek, hosszas lánd- 
zsások , hegyesek, alig nyélczések , egyidegüek , ránczosok, mind­
két oldalukon röviden , szétszórttan és elállóan szörözöttek, alap­
jukon egyenlők. A töm ött bogernyők 2]/2 vonalnyi hosszú orsón 
á llan ak , hengerded, 2 vonalnyi hosszú virágzatot képeznek , mely- 
lyek, mint leveleik, kékes-zöldek.

A Cassia obovata Coliadon hazája , melyet a gyógyszerkönyv 
a Cassia lenitiva mellett szinte m egem lít, Felső-Aegyptom , Arábia, 
S y ria , Senegam bia; füszerü növény, levelei visszás tojásdadok, le­
hegyezett tom pák , 10 vonalnyi hosszúk , 5 vonalnyi szélesek, bőr­
szerüek és zöldes színűek.

Az alexandriai szennával való kereskedés korábban az ae- 
gyptom i alkirály egyedárusága volt. A leveleket leginkább Nubia 
Dongala tartom ányában gyűjtötték. Az aratás egy évben kétszer 
tö rtén ik , az első és gazdagabb Júniustól Septemberig ta r t ,  a m á­
sodik Aprilban történik . A növényeket levagdalják , napon meg- 
száritják , körülbelül egy mázsás csomókba összekötözik , karavá­
nokkal Felső-Aegyptomba Assuamba és onnan a Níluson Kairóba 
viszik; itt tisztítják aztán meg száraiktól és részint a levélorsóktól 
és hüvelyektől is, aztán viszik Alexandriába , és innen kerül több­
nyire Triesten á t az európai kereskedésbe. T artalm uk Lassaigne 
és Feneulle sze rin t:
C athartin. Fehérnye. Borsavas mészéleg.
Levélzöld. Mézga. Almasav. Eczetsavas hamanyéleg.
Zsíros olaj. Sárga festanyag. Hamanyhalvag.
Növényrost. Almasavas hamanyéleg. Vilanysavas mészéleg.
Ilié olaj. Almasavas mészéleg. Kénsavas hamanyéleg.

Azon gyógyszerek, melyeknek a szenna lényeges alkatrészét 
képezi, következők: g y e n g é n  h a j t ó  n y e l e t ,  e l e c t u  á r i  u m  
l e n i t i v u m  s. a p e r i e n s ;  g y e r m e k e k  h a s h a j t ó  mé z e ,  h y d ­
r o  m e  1 i n f a n t u m ;  h a s h a j t ó  f o r r  á z a t ,  i n f u s u m  l a x a t i ­
v u m  s. s e n n a e  c o m p o s i t u m ;  Z i t t m a n n  e r ő s e b b  f ő z e t e ,  
d e c o c t u m  Z i t t m a n n i  f o r t i u s ;  St .  G e r m a i n  h a s h  aj  t ó  
f ű s z e r ,  s p e c i e s  l a x a n t e s  St .  G e r m a i n ;  m a n n a  s z ö r p ,  
s y r u p u s  m a n n a t u s  s. s y r u p u s  s e n n a e  c u m  m a n n a .  Ha 
a szennalevelet 24 óráig borlangban emésztetjük , nyerjük a mű­
term i g y a n t a  n é l k ü l i  s z e n n a l e v e l e t ,  f o l i a  s e n n a e  s i ­
ne  r e s i n a .



5. Csöves kassziafa. Cassia fistula L. Bactyrilobium fistula 
Willd.

Hazája Afrika belseje. A egyptom ban, Kelet-Indiában s az An­
tillákon tenye'sztik. Ez szolgáltatja a

K a s s z i a  c s ö v e t .  C a s s i a  f i s t u l a .  R ö h r e n c a s s i e ,  
mely is nem m ás, mint ezen fának érett gyümölcse. Hengereled, 
egyenes és kissé-, vagy salakra görbült, két lábnyi hosszú és % —1 
hüvelyk á tm érő jű , fel nem p a ttan ó , sima czikkhüvelyek , melyek 
köröskörül futó gyenge emelkedések m iatt gyűrűs kinézésüek és 
egymás ellenében fekvő hosszvarratot m utatnak. Külhámjuk barna 
vékony és sz ilá rd , az ez alatt fekvő héj J/ 4— \/% vonalnyi vastag, 
világos-barna, szilárd, fás és belsejében feszes, világos-barna, m int­
egy kártya papír vastagságú haránt válaszfalak által egymástól 
1—2 hüvelyk távolságra eső sok rekeszre van osztva, melyek leg­
nagyobb részt fekete-barna, p u h a , vonat-szerü , szívós kellemes 
édes ízű béllel vannak kitöltve , és egy borsó nagyságú , lapos ke- 
rekded, barna-sárga, kemény fénylő m agvat tartalm aznak. A k e l e t ­
i n d i a i  (levantei) k a s s z i a  c s ő ,  mely sö té tebb , mintegy fehéres 
poros, és ezért kevésbé fénylő, a n y u g o t - i n d i a i  (occidentalis) 
k a s s z i a  c s ő n e k ,  melynek erősebb hashajtó hatása van , elibe 
teendő.

T artalm a Vauquelin szerint:
Czukor - - - 14,85. Héjak - - - 85,15. Borsav és eczetsav.
Mézga . . . 1,56. Válaszfalak - - 7,03. Kénsavas hamanyéleg.
Pektinsav - - 0,13. Magvak - - - 13,28. Kénsavas mészéleg.
Csirizszerü anyag 0,79. Bélsejtszövet - 2,35. Vaséleg.
Vonatanyag - - 0,51. Víz - - - - 21,35. Timanyéleg és kovasav.

3 - i k  csoport. É rzö k efé lék . M im oseae,

1. *) Acacia vera Willd. 2) Acacia nilotica Delile.
3) Acacia Ehrenbcrgiana Hayne. 4) Acacia Seyal Delile.
5) Acacia leucophlaca Willd. 6) Acacia arabica Willd.
7) Acac. Vereck Guil et Perrot. 8) Acacia Senega l  Willd.
9) Acac. Adansonii Guil et Per. 10) Acacia gummifera Willd. 

n) Acacia tortilis Hayne.
Ezen és kétségkívül még sok m ás, Arábiábán, Aegyptomban, 

G uineában , Senegambiában sat. honos ákászfajok szolgáltatják a . 
m é z g a ,  g u m m i  különböző fa jtá it, melyek azon akászok héjá­
ból sürüfolyó állapotban szivárognak ki. Hogy az egyes mézga- 
fajták  melyik ákászfajtól vagy fajoktól szárm aznak, egészen biz­
tosan mai napig sincs kiderítve. M űtermi az



A r a b  m c z g a .  G u m m i  a r a b i c u m  s. m i m o s a e ,  a r a b i ­
s c h e s  G u m m i .  Állítólag az 1, 2 , 3 ,  4 , 6, es 11-ik szám alá 
sorolt akászoktól nyerik. Landerer szerint ezen mézgát az aegyp- 
tomi korm ánytól ezen czélra fizetett saját egyének gyűjtik , k a ra ­
vánokon Kairóba szállítják s itt a kormány raktáraiban tartják , 
és időről időre nagy küldem ényeket bocsátnak Alexandriába és itt 
kisebb nagyobb részletekben árverés útján e lad já k , T riesten s 
Marseillén á t igy kerülnek aztán hozzánk. T ehát ez is szinte az 
aegyptomi basa egyedárusági joga. Az évi aratás 780;000—1,560,000 
fontra rug. Vaughan szerint a berberai nagy vásárra tevéken 
Afrika északi partja iró l is szállítják és onnan Adenen és Indián át 
kerül Európába.

Szabálytalan, lencse- dió nagyságú, kívül egyenetlen, átlátszó, 
fénylő , parázs, csaknem fehér, halvány-sárga, b o rsá rg a , barnás­
sárga és barnás, szagatlan és kelletlen ízű ragadós darabok. F a j­
súlyok 1,316— 1,482. Kiválólag felületükön előjövő sok repedéseik 
által tűnnek k i , és ezért könnyen szét és porrá törhetek. Melegben 
szé thu llanak , a légből semmi nedvességet nem szívnak , törésükön 
kissé egyenetlenek, kis kagylósak , üvegfényüek, s a repedések 
következtében szivárványzók. B orlangban, égényben és olajokban 
olvadatlanok. Hideg és forró vízben lassan ugyan , azonban köny- 
nyen és az idegen elegyek némi maradványáig teljesen felolvadnak. 
Hideg vizbeni oldatuk egészen derült , forró vizbeni oldatuk gyen­
gén zavaros. O ldatuk (melyből oly sűrű t készíthetni, hogy alig 
foly) gyenge savas visszhatású, igen ragadós, légenysavas hígany- 
élecs által bolyhosan, légenysavas higanyéleg által fehéren csapa- 
tik  le , s a csapadék erősen az edény fenekéhez ta p a d , ólom-eczet 
által erősen fehéren csapatik l e , kovasavas hamanyéleg szinte le­
csapja; vaséleg sók által narancs-sárgán vagy barnásán alszik meg, 
és borax , súlyany- ham any-, mész- kesreny- és könlegenyélegek ál­
tal kocsonya-szerü olvadékká sürüdik.

A r a b  i n b ó l  á ll, mely rendes állapotban 17,6°/0 vizet és kiszá­
rítva  3 — 5%  eczetsavas, alm asavas, kénsavas és főleg vilanysavas 
sókat tartalm az, hamany- szikeny- kesreny- és kiváltkép mészéleg- 

ez és vaséleghez k ö tv e ; úgy szinte fehérnyét.
Az arab mézgán kívül a kereskedésben még következők jön­

nek elő 1. Gummi Senegal. 2. Mezgnite gummi. 3. Gummi Gedda 
s. Jedda s. Gidda. 4. Gummi berbericum. 5. Gummi embavi. 6. 
Gummi turicum. 7. Gummi capense. 8. Gummi indicum s. orientale.
9. Gummi australe. 10. Gummi Bassora s. toridonnense. 11. Gummi 
kutera.



Mindezeket lett legyen elég csak neveikről m egemlitni, m int­
hogy úgy is csak az arab mézga m űterm i, ez okból minden más 
fajtá t ennek csak helyettesitője gyanánt tek in th e tü n k , s más czé- 
lokra ig en , de orvosiakra nem használhatunk.

Az arab mézga a f e h é r n y é s  m é z g á s  t é s z t a ,  p a s t a  
g u m m o s a  a l b u m i n a t a  s. p a s t a  a l t h e a e ;  a s á r g a  h i g v i -  
r i c z  t é s z t a ,  p a s t a  l i q u i r i t i a e  f l a v a ,  és a m é z g á s  p o r ,  
p u l v i s  g u m m o s u s  készítéséhez alkalm aztatik.

2. Káté fa. Mimosa catechu L. Acacia catechu Willd.
K elet-Indiában, kiválóan Bengálban és Koromandelben tenyé­

sző fa. Ez szolgáltatja a műtermi
K á t é t .  C a t e c h u ,  t e r r a  j a p o n i c a ,  s u c c u s  c a t e c h u ,  

C a t e c h u  o d e r  j a p a n i s c h e  E r d e ;  melyet ezen növénynek 
kemény és szilárd , többé kevésbé sötét v ö rö s, néha csaknem fekete 

^fájából, vízzel főzés, továbbá elpárolás általi besűrítés és naponi 
kiszárítás által nyernek. A még puha töm eget hamuval behintett 
posztókra ra k já k , szegletes darabokra szétvagdalják , s aztán na­
pon teljesen kiszárítják.

Szabálytalan, több hüvelyknyi szélességű, J/ 2—1 hüvelyknyi 
vastag , érdes, gyakran levelekké verődött, vagy mint jelenleg 
többnyire tö rtén ik , k e re k , laposra nyomott lepény-alakú, 6—10 
lat súlyú darabok, kívül sötét vagy világos vörösbarna színűek, 
fakók és egyenetlenek, könnyen széttö rhetők , törésükön bágyadt 
vagy kissé viasz fényüek , chocolade színűek. Izök gyen g e , megé­
gett vonatéhoz hasonló , kissé kesernyés, majd aztán édeses. F a j­
súlyok 1,580. Vízben legnagyobb r é s z t , borlangban egészen olvad. 
Barna-vörös vizes oldata gyenge visszhatású, vashalvag fekete-zöl­
den csapja le.

Ezen kívül Catechu néven más növényektől származó fajták 
is jönnek elő, minők a b e n g a l i ,  a C o l o m b o  és g a m b i r  ca -  
t e c h u k .  Gyógy értéke az egésznek sokkal csekélyebb, minthogy 
itt ezen fajták  részletesebb leírást igényelhetnének.

A káté  lényeges alkatrészei a k á t é  c s e r s a v ,  mely változó 
arányban van jelen, a gam bir kátéban 36°/0 , a bombayi kátéban 
54,5°/0; továbbá a k á t é  s a v ,  melyet tanningen savnak és cate- 
chinnak is neveztek, melyből a bombayi kátéban kevesebb van, 
mint a bengaliban, és egy b arn a , por-alakú, a csersav felbomlása 
által tám adt állomány. Ezeken kívül m eszet, m ézgát és olvadat- 
lan anyagokat mint p. o. homokot tartalm az.

A kátéból k á t é f e s t v é n y ,  t i n c t u r a  c a t e c h u  készül.

(A sajtót elhagyta Január 20-án 1865.)



T A R T A L O M .

Abies . 
Absinthium 
Acacia
Acetum pyrolignosum 
Achenium . .
Achillea . ·
Acidum gallicum 

„ tannicum 
Aconitum .
Acorus calamus 
Aculeus
Adiantum veneris 
Agaricus albus

„ chirurgorum 
Ágacskák 
Ágak 
Ajkasok 
Alburnum .
Alkanna
Alizarin . .
Allium sativum
Almafélék
Almasav
Almaszörp
Aloe
Aloe festvény .
Aloe vonat 
A lthea 
Álbogyó 
Amentum . 
Ammoniacum 
Amygdaleae . 
Amylum 
Anchusa .
Angelica . .·

Lap. Lap.
112 Angyalgyökér . 295
174 Ánizskapor . 294
345 „ mag 293
120 Anisum stellatúm 2 6 ^

36. 37 Anyarozs . · 73
172 Anthemis 171
133 Anthera . 35
133 Arab mézga 346

260. 261 Aristolochia . . 163„V00 Arnica . . . 177
26 Artemisia . 174. 175
75 Árpa 81
72 „ csira és kása 81
72 Arum maculatum 83
12 Asa foetida 2 9 8 -3 0 0
12 Assimilatio . 54

231 Aszmag 36
50 Atraczél . « 230

230 Áthasonitás 54
60 A urantiaceae . · 286
87 Babérbogyó 156

320 „ félék 155
56 „ olaj 157

321 Bacca 36. 39
8 8 -9 1 Baccae juniperi 122

91 Bardana 181
91 Barka 28

282 Bákány 28
40 Beczó' 36. 38
28 Beléndek . 221

300 Belladonna 222

325 Bengebogyó 305

44 Benzoe 208. 209
230 Bergámói olaj . 290

295 Bél . 48. 51



Bélsejtszövet . .
Lap.

46 Cassiae cortex .
Lap.
159

Bélsugarak . . 50 Cassia fistula 345
Bibe és bibeszár • . 35 Cassia lanceolata . 342
Bimbó 12. 13 Catechu 347
Birsalma . . . . 320 Cauliculus . 41
Bodza . . , . 183 Caulis . . 17
Bogernyö . . 28. 30 Caudex 16
Bogyó 36. 39 Cellula . . 42
Bojt . . . . 28. 31 Centaurea cyanus 180
Bojtorján . . . . 181 Centaurium minus 227
Bokréta . . . 32. 34 Cerasus . . . 327
Borágó -félék • . · 229 Ceratonia . 340
Boroszlán-félék . . 154. 155 Cetraria islandica 70
Borsav . . 57 Chamomilla 171. 172
Bóbita . . . 37. 165 Chelidonium . . 257
Bracteae . • 33 Chenopodiaceae . 154
Buga . . . . 28. 29 China nodosa . 97
Bulbotuber 14 Chinae cortices . 191 -2 0 7
Bulbus . . . 13 Chlorophyll 45. 59
Burgonya . . . 225 Cichoreum . 166
Burgundi gyanta 118 Cina levantica . 175
Búza . . . . 80 Cinchonaceae 186. 190
Buzér . . 186 Cinnamomum . . 157
Bürök . . . 303 Cirrhus , . 25
Büzaszat . . . 298 Cocculus . . 264
Cacao . . . 284. 285 Coenanthium 28
Cainca . . . 187 Cochlearia . . 245
Calatbium . 28 Coffeaceae . 187
Calendula . 179 Colchicum autumnale 91
Calyx 32 Colocynthis 306. 307
Cambium . 47 Colophonium 118
Camelliaceae . . 277 Compositae 164
Camphora . . . 160 Conium . . . 303
Cannabis sativa . 136 Consolida . . 231
Capitulum . 30 Conus 28
Caprifoliaceae . . * * 4 182 Convolvulaceae . 213
Capsicum . . , 218 Copaiva 341
Capsula . . . 36. 39 Coriandrum 304
Cardamomum 105 Cormophyta . . 74
Carduus benedictus . 180 Corolla . . . 32
Carex arenaria . . 82 Cortex . . . 48
Caricae . · . . 138. 139 „ juglandis 135
Carum carvi . . 292 Corymbus . 27
Caruncula . . . 41 Cotyledones . . 7. 41
Caryophyllata . , 324 Crocus sativus . 100
Caryophylli . . . 316. 317 Croton tiglium . . 145
Caryopsis . . . 36 Cruciferae . . 244
Cascarilla . . , 146 Csalán , , 136



Lap. Lap.
Cserfahéj . . . 132 Elemi . 314. 315
Cserjék 10 Előképleny . 43
Csersav 57. 133 Embryo . 40. 41
Csészeszárny 265 E nula . . . 170
Csillahagyma 88 Eperfa-félék 137
Csikorka . 242. 243 Epicarpium 35
Csira . . . 7 Epidermis . 48
Csiradag . 41 Equisetum 77
Csira képződés . 6 Erdei tömjén 118
Csirgyümölcsök 41 Ergotinum . 74
Csirmagvak 8. 41 Ernyőcske . 30
Csir szájacs 40 Ernyő 28. 29
Csontár 36. 39 „ összetett . 30
Csucsor 218 Ernyösök . 290
Csüküllő . . 180 Erythrophyll 60
Cubeba officinalis 125 Euphorbiaceao . 142
Cupuliferae 131 Faeczet 119
Cydonia . 320 Fahéj . 157. 159
Cyma 28 F a  olaj 210
Cytoblastema 44 Farfara 170
Czikkhüvely . . · 38. 329 Farkkóró . . . 241
Czitrom . · . 289 Fasciculus . 28. 31
Czitromsav . 57 F ák  . . . 10
Dammar gyanta 120 F ás növények . 10
Daphne mezereum 155 Fehér fenyő gomba . 72
Datolya pálma 84 „ kátrány 119
Derék 17 „ szurok . 118. 119
Diachenium 37 Fekete bors * 125
Dicotyledones . 7 „ kátrány . . 119
D igitalis . 243 Felbör . . ’ . 48
Dinnye . . 308. 309 Félcserjék . . ' . 10
Dió, diófa, dióhéj 134. 135 Fenyő . · 111
Dohány . · 219--221 „ álbogyó olaj 117
D rupa . . 36. 39 „ bogyó 122
Drupaceae . 325 n gyanta . . 117

Dulcamara 218 „ gyapjúvonat 113
Duramen . . . · , 50 „ hajtvány . ' 113
Ébrény . . . 40. 41 Fészkesek . 164

Ebulus . . . ' . 183 Ficus · . ’ . * . * 138
Édely . • 34 F igék  · . · . · . > . 138 139
Edények; gyűrűs, lépcsős, olva­ Filamentnm 35

sóforma , pon tozo tt, pörge, F ilix  más * . ’ . 76

reczés 42. 43 F lorescentia * 6
Edénypamatok . · . 46 Flos . * . . ‘ ’ 31
Egynyári növények . . 8 Foeniculum ‘ . 294. 295

Egyszikű . . 7 Foenum graecum • 331
Égető szőrök . · . · . ■ . 27 Foghagyma * • ' · 87



F o l ia ......................................
Lap.

18 Gyümölcs . 32.
Lap.

35
Follicullus . . 36. 38 Gyümölcsburok . 35
Fő gyökér . . . . 10 Gyümölcs rügy . . 24
F ragaria  . . . . 323 Gyüszü virág 243
Fraxinus . . . 211 Hagyma 13
Frondescentia . 6 Hagymagumó 14
Frondes sabinae 123 Hagymakörény . 13
Fructescentia 6 H arasztok . 75
Fructus . . . . 35 Háncs . 48
Fulánk . . . . 26 Hánytató gyökér . 188. 189
Fum aria . . . . 248 Hárs 50
F ü r t ....................................... 27. 29 Hársfa 273
F ü s tik e . . . . . 248 Hegedű gyanta 118
Fütej mézga 144 Hegjegy . . 51
Füzér . 27. 28 Helleborus albus 92
Fűzfa héj . . 130 „ niger . 259
Füvek . . . . . 79 Henyő fenyő elaj 117
Galanga . . . . 105 Hepatica . 259
Galbanurh'a. . . 302 Héj . . . . . 48
Galbulus • 40 Himbojmag olaj 143
Galeopsis . . . . 240 Himpor . . 34
Gelatina carragheen . . 70 Hig storáksz 128
^  „ lichenis islandici . 71 Hosszú bors . 127
Gemma . . 23 Hunyor 259
Gemmae populi . 130 Hüvely . 36. 38. 329
Gemmula . . .  . . 41 Hüvelyesek 329
Gentiana . . . . . . 226 Hyosciamus 221
Geum urbanum . . . . 324 Hyssopus . 2 3 8 ^
Gégevirágfélék 163 Ibolyás nőszirom 98
Giliszta zúzmó . 70 Ignatia 229
Glandes quercus 132 Imperatoria 2 9 ^
Gomb . 28. 30 Indigo . . . 60. 332
Gombák . 71 Ipecacuanha 188
Gratiola . . . « 242 Iris florentina 98
Gránátfa . . 319 Izsóp 238
Guajacum . . . . 271. 272 Jalappa 214
Gubacs ............................. 133 Jegeczek . . . 45
Gubacssav . . .  . . . 133 Jóféle sáfrán 100
Gumó . 13. 14 Juglans regia . < . 134
Gumós gyökér . . . . 11 Juniperus communis . . . 122
G utta porcba . . . 57 „ sabina . . · 123
G y an tá r ................................... 120 I í a c s ............................. 24. 25
Gyökér . 10 Kainka gyökér . 187
Gyökönke . . . . 185. 186 Kajeput olaj 318

\G yökrost 10 Kakaó vaj . . 286
Gyöktőke . 13. 15 Kakukfü . . . . 237
G y u jto v án ................... ... . 242 Kanálfü 245
Gyömbér . ......................... * · 102 Kappanőr . . . .  . . 178



Karagén zuzmó 
„ kocsonya 

Kaskarilhéj 
Katángfélék 
Kaucsuk 
Kámfor 
K árpáti olaj 
Kávé
Káté . .
K ehely-, kettős , 

szabályos, s z í  

tséres .
Kelő .
Kém .
Keményítő . 
Kender 
Két évi nővények 
Kezdeti tömlő 
Kikircs 
Kína héjak 
Kino . .
Kolombo 
Komló 
Kopaiva balzsam 
Kopács 
Korom 
Kosborfélék 

> Kóró .
Kökörcsin . 
Köldök 

^ ö m én y m ag  
Kötgyökér .
Kram er ia . 
Kubeba vonat 
Kurkuma gyökéi 
Labiatae 
Lacca musci 
Lactuca 
Lactucarium  
Lapathum .
Larix .
Laurineae . 
Laurocerasus 
Laurus nobilis 
Legumen . 
Leguminosae 
Lenolaj 
Leppendék .

Lap.
69 Levél (különböző alakjai 18

Lap.
- 2 3

# 70 Levél kacs . . 25
• 146 „ pir . 60
• 166 » rügy · 24
. 57 „ sárga 60

160. 161 „ sorv . . . 51
. 117 „ zöld . · 45. 59
. 187 Levendula 232
. 347 Levisticum . 297

»
1-

32. 33

Léggyökér 
Légmenetek . 
Libatoppfélék .

11
46

154
7 Liber 48

50 Lichen islandicum . 70
44 Lignum juniperi 122

136 L inaria . . · 242
9 Linum . . . 276

42 Liquidambar styraciflua 128
91 L iquiritia ^ 3 3 . 234

191--207 Lobelia . . 182
338 Lomentum . · 38
263 Lórom . . . 153
136 Lupulin 1%
341 Lycopodium 78

39 Maghon . . 35
120 Majorána . 236
106 Maktermök . . 131

17 Manna 211--213
258 Marrubium . 239

40 Mastix . . . 309
292 Matico . . . 128

12 Mácsonyafélék . 184
266 Májfü 259
127 Mákfélék . . . 248
103 Mákony . . . 250. 256
231 Málna . . 323

71 Mályva . . 283
168. 169 Medulla . . 48
— — Melilotus . 331
, 153 Melissa . . . 238. 239
, 112 Mellék gyökerek 11
. 155 „ rügy . . 24
. 327 Menispermum . . 262
. 156 Mesocarpium . 36
36. 38 Mezereum . 1 5 5 /

329 Méhfü 238. 239
, 277 Ménta . . · 233. 234
36. 37 Micropyle . . . • . 40

k



Lap.
Millefolium . . 172
Mimoseae . . . . 345
Mirha . . . . 312. 313
M irtaceae . . . . 315
Momordica · . 308
Mondola . . . . 325

n olaj . . . 326
Monocotyledones 7
Moszatok . . . . 69
Multiplicatio . 54
Murva . . . . 33
Myristiceae 140
Myrospermum 336
Nadragulya . . 222--2 2 4
N arancs . . . . 287
Nectarium . , . , • 34
Nicotiana . . . , . 219
Növény alaktan . . 4

„ boncztan 4
„ fehérnye 59
„ rostonya . . 59
„ sajtonya . . . 59
„ tan . · . · . · 3
„ vegytan . . t · 4

Nux vomica · . · . « . . 228
Nyárfa . . . . . 130

„ bimbó 130
Olajfa . . . . . · , · 210
Olaj mirigyek . . . . , · 52

„ pálma . . . . . » · 84
Oleum crotonis . 146

„ olivarum . . 210
Olibanum . . . . , · 312
Ononis . . . . . • 330
Opium . , . · . * . 250 -2 5 6
Orchis . . .  . . . 107
Origanum . . . .  . 235. 236
Oryza sativa . 81
Ovarium . , . ■ · . · 35
Örvény gyökér . 170
Panicula . . . . 28 29
Papaveraceae . . 248
Papaver rhoeas . . 256

„ somniferum . 249
Pappus . ............................. 35
Paprika . , . , , . 218
Paradicspm alma , . . . 
Λ gyógysz, tud, alapvon. II. Kötet.

225

Lap.
Parenchyma . . 46
Passulae . . 267. 268
Paszuly . , . . , • · 336
Páfrángyökér vonat . • · 77
Pemetfíi . . . • · 239
Peremér 179
Pericarpium . . • · 85
Perjegyökér . . • * 81
Petrezselyem . . • · 292
Petymeg . . . . 36. 37

„ kettős . . • » · 37
Pérui balzsam . 337
Phaseolus . . • I 336
Phellandrium 296
Picea * . , . 112
Pinus . . . , . 111
Pipacsmák . . . • · 256
Piper longum . • · 127

„ nigrum • · 125
Piperin . . . . 9 9 125
Pistillum  . . . . • · 31
Pitypang . • · 167
Pl umul a . . . . . 7. 41
Pollen . . . . • · 34
Polygala, . . . . • 9 265
Polygoneae . . . . 9 · 147
Pomaceae . . . t · 320
Porhon . . . . . 9 9 34 .
Poroda . . . 31. 32. 34
Portok ................... 9 9 35
Propagatio . . . 9 9 55
Prosenchym . . . . 46
Protoplasma . . . 43
Prunus . . . . . . 827
Pulm onaria . , . 9 9 231
Pulsatilla . . . . 9 9 258
Punica granatum . . 319
Putam en . . . . .  . . 39
Pyrethrum . . . . 173
Quassia . . . . 270
Quercus pedunculata . · 131. 132

n sessiliilora . 131
„ suber · . 134

Rabarbara . . · . . 147--153
Racemus . . . . . · 27 29
Ranunculaceae . · . . . 258
R atanhia . . . . 266



Redó’szirom · . · .
Lap.
224

Repcze . · . · . . . . . 246
Resina flava . . . . . * . 118

„ pini . . . . . 117. 118
Rhamnus · . » . ■« . , 305
R h e u m ............................. . 147--153
R h i z o m a ....................... 13. 15

„ · >repens · . . . 16
Rhus toxicodendron . . . 310
Ribiszke . . . . . . . 290
R ic in u s ......................... . 142. 143
Rizskása ........................ .  , 81
Roob spinae cervinae . . 306
R o s m a r in ........................ . . 235
Rostellum ...................... . * . 41
Rozs ................................. 80
Rózsafélék . . . . . . 321
Rózsa olaj . . . . . 322
R u b i a c e a e ...................... . . 186
Rubus idaeus . . > . > · 323
R uta > . . . . . . 268. 269
R ü g y ............................. . . 12. 23
Sabadilla ...................... 93
Sabina . ...................... 123
Saccharum offíc. . ' . . 80
Salata . . . . . 168
Salicineae ...................... 129
S a l v i a ................................. . . . 234
Samara . . . . co Oi 37
Sambucus . . . . . . . . 183
S angv is. draconis. . . 85
S á n ta l u m ........................ . 162. 163
Santonin ........................ 176
Saponaria . . . . . . • . . 275
Sas s apa rill a ...................... 94 - 9 6
Sassaphras ...................... 162
S a tu re ja ........................... 237
Sáfrán ................................. . 100. 101
Sárkányvér ...................... 85
Sátor . . . . . . . 27. 29
Scabiosa . . . 184
Scammoiuum . . 216
Scapus . . . . . . 27
Scolopendrium . . . 76
Scordium . , , , . . 239
Scrophularineae , . , 241
Secale cereaje . . . . 80

Secale cornutum · . · .
Lap.

73
Sejt . . · . · . · . · 42

„ fcözi menetek * 46
n mag . · . . · . · 44
„ szövet . .. . 45

Senega . . · . · . · 265
Senna · . . · . · ' . 843
Serpyllum . . · . 237
Serték . . * . · . · 27
Siliqua . · . . · . 36. 38

„ dulcis . . ’ . * 340
Sikkautyú · . · , · . 184
Simaruba . . . · . 270
Sinapis . . * . · . 246
Sisakvirág . · . · . 260
Smilax . * . . ’ . 94—95
Solaneae . . .  . · . 217
Sóskasav . « . · . 56
Spadix · . · . · . 28
Spherococcus crispus 69

„ belminthochortos 70
Spica · . · . · . 27. 28
Spina . · . · . · . 26
Sporae . * . · . 41
Sporangia . . · . . 41
Sporidia . . . . 41
Sporocarpia · . · . · . 41

88
Stamina · . . . . . 31
Stigma · . · . . * . 35
Storax calamitus 129
Stramonium . . . 224
Strobilus . · . · . · . . 28

228. 229
35

Styraceae . . . . . . . . 208
S u c c in u m ............................. .... 120

40
Symphytum . . . · 231
Syngenesia . 165
Syrupus capillorum veneris 75
Szalma . . . . 79
S z a m ó c z a ............................. 323
Szaporodás . . 54
Szappangyökér . , . 275
Szágó . . . .  , . 86. 87
S z á l c s a ............................. , 35



Szár . . . . •
Lap.

12 Tölgyfahéj
Lap.

132
^ kacs . . . • 25 Tölgymakk '132
„ képződés 6 T ragánt . . . . 335
„ növények 74 Trifolium . . . 227

Szárcsa gyökér . 94 Triticum repens 81
Száraz storáksz 129 „ vulgare 80
Szeder bogyó és szörp 138 Truncus . . . . 17
Szegfübors 318 Turiones abietis . 113

n szeg . 316 „ pini 113
Szerecsendiófélék 140 Tussilago . . , 170

n olaj 141 Tűlevelűek . . . 110
Szíkfüvirág . . 171. 172 Tüszö . . . . 36. 38
Szíklevelek 7. 41 Ulmus campestris 134
Szíktelcnek • 8 Umbella . . . . 28. 29
Szömörcze . • 310 Umbelliferae . . . 290
Szövetek , 45 Uráli gyanta . . . 119
Szőlöfélék , 267 Urticaceae . . . 136
Szúró , 26 U triculus primordialis . 42
Tamarind 339 Uva ursi . . . 207
Tanacetum 176 Üröm . . . . 174. 175
Tanninum 133 Xantophyll 60
Taraxacum 167. 168 Zászpa . . . . 92
Tárnics . - . • 226 Zedoaria . . i . 104
Tartós növények • 9 Zingiber . . . . 102
Taxus baccata • 124 Zsálya . . . . 234
Táplálkozás , . • 54 Zsurlók . . . . 77
Telepnövények , . 8 69 Zuzmó lakk . . . 71
Tenyészés 55 Vaczok . . . . 165
Terme . , 31 Valeriana . . . . 185. 186
Tcrpetinek 113--115 Vanília . . . . 108
Terpetin olajok . 116--117 Vasa an n u la ria , moniliformia,
Terra japonica . 347 porosa, punctata, reticularia,
Tballophyta . . 69 scalariformia , spiralia

cooi

Thea . . . . 278--281 Veratrum album . . 92
Thuja occidentalis 124 Verbascum . . . 241
Tilia . . . . 273 Viola . . . . 247
Toboz . , , 28 Violafélék 246
Tobozosak 110 Virádics . . . . 176
Tok . 36. 39 Virág . . . . 27. 31
Tormentilla 324 „ kosár . . 28. 30. 164
Tök . . . . 308 „ lepény 28. 31
Tömjén . 312 „ por . 34. 52
Törzsök . . . 16 V irágzat . . . . 27
Tövisek . . . 25. 26 Viscin . . . . 57
Tőkocsán . . t 27 Vitis vinifera . . . 267
Töke rügyek , , • 15 Vitorla . . . . 329
Tölgyfa . . . • 131 Vörös fenyő olaj . , 119
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