Receptek

Készitsen f4.htm néven weblapot a receptek bemutatasara az alabbiak szerint! A recept.txt-

ben megtaldlja a menii egy részét és receptek leirdsat.

1. Az ablak cime legyen az On vizsgaazonositdja, a fécim kozépre igazitva: ,,Unnepi
receptek”!

A meniielemeket formazza alcimnek megfeleléen!

3. A receptek megnevezését emelje ki, a recepteket ugy formazza, hogy a hozzavaldk jol
attekinthet6k legyenek, az elkészités modja ezektdl elkiiloniiljon! A formazas minden
recept esetén ugyanolyan legyen!

4. A receptek mellett jelenitse meg a roluk késziilt — receptek konyvtarban megtalalhatd —
képet is!

5. Készitsen a fécim utan felsorolast az alcimek felhasznéalasaval és helyezzen el oldalon
beliili hivatkozast az alcimekhez!

Unnepi receptek

Eloételek
Levesek
Egvtaletelek
Frissensiiltek
Edességek
Ttalok, iditélk

Eloételek
Gylimolesos sonkaszeletek
Hozzavalok:

500 g fott sonka 1 cm-es szeletekben
4 szelet anandsz (konzerv)

2 evokanal banan

1 evokandl szezamolaj

1 evikanal napraforgdolaj

1/4 teaskanal fehérbors

1/4 teaskanal curry

1 evélkandl vaj

petrezselyvem

Elkészitése:

Ha a sonka til sos, 1-2 orara hideg vizbe aztatjuk.
Az anandszt lecsdpdgtetiik, a banant meghamozzuk A szezamolajat a napraforgdolajjal, borssal és currzvel dsszekeverjiik, a
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