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BEVEZETES

Egyre tobbet beszélink a magyar palinka ,reneszanszarol”. A palinka az ezredfordulot
kovetden hihetetlen utat jart végig, kilépett a falusi ember italanak sziik korébol, nemzeti
kincsunkké valt. A XXI. szazadban a legtébb nemzet szamara az értéekek, hagyomanyok
felismerése és dpolasa is fontossa valt. Hazank egyik ilyen értéke, kincse a pélinka. De mit is
nevezlnk palinkanak? Err6l a 2008. évi LXXIII. térvény rendelkezik, miszerint csak azok a
termékek nevezhetdk palinkanak, illetve torkolypalinkanak, amelyek 100%-ban gyiimolesbél
készllt parlatok. Adalékanyagot nem tartalmazhatnak, alapanyaga pedig Kkizarolag
Magyarorszdgon termett és termelt nemes és vadgyiimdlcs, illetve szO6l6torkoly és aszu-
sz616torkoly lehet. Tovabbi kritérium, hogy a gyumolcsot, illetve térkdlyt Magyarorszagon
cefrézték, paroltak, érlelték és palackoztak, a parlat minimum 37,5% v/v alkoholfokos, neve
pedig kizardlag palinka alakban irhatd, amely irdsmddot dontéen csak Magyarorszag

hasznalhatja.’

Dolgozatom szakirodalmi feldolgozasi részében a pélinka nemzeti kinccsé valasnak az utjat
kivdnom bemutatni, melynek soran kitérek a leparlas hagyomanyaira, bemutatva a tobb
évszazadra visszatekintd, nem mindig dics6 multjat az italnak. A technologiai fejlédés a
parlatok mindéségi és mennyiségi ndvekedésében egyarant dontd szerepet jatszott. Napjainkban
egyre nagyobb teret nyer a nyugati teriiletekrdl elterjedt egylépcsds gyartasi eljaras, mely a
mindséggel is szoros kapcsolatban van. A Kisusti eljardshoz képest jelentékeny gazdasagi
elonye lehet az egylépcsds technologia alkalmazésanak, melyet Gsszehasonlitd elemzéssel

kivanok alatamasztani.

A pélinka sajatos termék, mivel szazadokra visszamendéleg az allam egyik bevételi forrasa az
ebbdl szarmaz6 jovedéki ado volt. A jogszabalyi valtozasok dont6 hatassal birnak az el6allitas
lehetséges mddjaira, illetve a késztermék mennyiségére. A kdzel 6tven éves hagyomannyal
rendelkezd bérfézési rendszer is egy jogszabalyi valtozasnak kdszonhetd, unikalis eldallitasi
mod, mely az unio teruletén mashol ismeretlen. Az lizemekben torténd eldallitas szigort
feltételekhez kotott, a Nemzeti Ado- és Vamhivatal altal ellen6rzott folyamat. Az allam
befolydsa ugyanakkor ezen a téren is megfigyelhetd, hiszen 2010 szeptemberétdl egy
jogszabaly-modositast kovetdéen engedélyezték az otthoni, hazi palinkaf6zést, mely a

szakmabeliekbdl — mint az eltelt id6 alatt kideriilt — jogos aggodalmakat valtott ki.

L A palinkat6rvényben meghatarozott palinkafajtak lefrasat az 1. sz. melléklet tartalmazza.



A palinka, bar alapvetéen magyar termék, az EU csatlakozast kovetden a 110/2008/EK rendelet
értelmében foldrajzi  eredetvédettséget 2 is élvez, melyben 2017-tel bezardlag 11
palinkaféleségiink all oltalom alatt. A nemzeti parlatok védettségére a vildg szamos pontjan
szakmai szervezetek alakultak. Ezek mintajara jott létre a Palinka Nemzeti Tanacs (PNT). A
PNT nyomdokain szamos lovagrend alakult, illetve szakmai, szakmakozi szervezetek
tevékenykednek a népszerlsités, érdekvédelem, illetve a palinkakultura terjesztésének
érdekében. Szamos egyeb, palinkéaval is foglalkozd hatosag mitkodik kozre a késztermék
létrejottével, mindségével és forgalmazasaval kapcsolatban, pl. nemzetkdzi eredetvédelmi
szervezetek, palinkaellen6rz6 hatdsag, vamhatosag, fogyasztovédelmi hatdsag, NEBIH, stb.

Ezen szervezetek jogkorének béviilése komplexebbé tette a palinka megitélését is.

Az utébbi évtizedek fejlodésének eredményeként, illetve azzal parhuzamosan alakult ki a
palinkafogyasztas mai kulturaja. Mig korabban csupan a parasztok reggeli italaként tekintettek
r4, napjainkban, a palinkatorvénynek, illetve szamos egyéb tényezonek kdszonhetéen prémium
termék szinvonalra emelkedett. 2014-t61 kezd6d6en minden évben kivaldsagi program

keretében ,,Orszagkostolon” értékelik a legkivaldbb parlatokat.

A fentebb felsorolt sok pozitivum ellenére azonban szamos teriilet szorul megerdsitésre, egyben
tudomanyos megalapozasra. Gazdasagi szempontbdl alig feltart a palinkaf6zési technologiak
0sszehasonlitd gazdasagi vizsgalata. Megkozelitéleg 600 bérfézde mikddik Magyarorszagon,
nagy valOszintiséggel egyikilk sem rendelkezik konkrét fedezet szamitasokkal. A foldrajzi
szétszortsaguk miatt szinte irredlis az egyébként még értékes melléktermékek és hulladékok
hasznositasanak kerdése is. A parlatok mindsitése elavult, hibakeresé szemléletet kovet, a
versenyeken tobbféle hiszpontos rendszert alkalmaznak. Az elért eredmények igy nehezen
dsszehasonlithatok.

Ismereteink szerint nem tortént még meg a témat atfogé tudomanyos feldolgozas, amely
rendszerezte volna a palinkakészités technoldgiai-gazdasagi-jogi-mindsitési teruleteit. Kulon-
kilon szamos szerzo elemezte az egyes részeket, illetve tobb kdnyv is megjelent az utdébbi
idében a palinkakészitésr6l, de egyik sem vizsgalta komplexitdsdban a kérdéskort, amely

gazdasagi szamitasokkal és mélyinterjukkal alatamasztott.

Gyakran hallott kozhely, hogy ,,a palinka Magyarorszagon vilaghirii”. Ahhoz, hogy ténylegesen
az is legyen meég sok teendd sziikséges. Dolgozatommal ezen feladatok megoldasanak egy

részéhez kivanok hozzajarulni.

2 Az eredetvédettség az allam kezében arumegallito jogot jelent” (PIROS, 2016).



1. TEMAFELVETES ES CELKITUZES

A Pélinkatévény a paélinka fogalméat egyértelmiien meghatarozza. Ugyanakkor a Jovedéki
torvény 2010-es modositasat kovetden bevezetésre keriilt a parlat fogalma. A két elnevezés

kozotti 1ényegi kilonbség tisztazasaval szakirodalomban még nem talalkozhattunk.

Nincs megszabva az eldallitds sordn hasznalhatd technolédgia, kisiisti és egylépcsOs
berendezessel készult gyumolcsparlatokat egyarant palinkanak lehet nevezni. Az eléallitas
helye szerint harom eset kiilonboztetheté meg: kereskedelmi-, bér-, illetve maganfézés. Mig
elobbi kettd szigoru, kiilonb6z6 szervezetek ellendrzése alatt all (NAV, ANTSZ, NEBIH, stb.)

a maganfdzéssel szemben liberalisabb kovetelményeket tamasztottak.

A jogalkotok egymaéssal nincsenek 6sszhangban. Mig a palinkatorvény megengedi a fahordds
érlelést, illetve az agyazast, addig a jovedéki torveny értelmezésében magan-, illetve bérfozott
parlatok esetében ez az eredeti termék olyan mértékii megvaltoztatasa, amely szankcidt vonhat
maga utdn. Mivel a palinka jovedéki termék, szigoru bizonylatolasi, elszdmolasi
kotelezettségek alatt all. A vonatkozé el6irasokat miden el6allitonak be kell tartani. Az ezzel
kapcsolatos valtozasok figyelemmel kisérése a palinkaf6zoknek, illetve az addhatésagnak is

fontos.

Nem foglalkozik a térvény a mindség és mindsités részletes kérdéskorével sem. Szamos,

egymastol lényegesen eltérd biralati rendszer szerint torténhet a palinkak értékelése.

A készités soran képz6dé melléktermékek, illetve hulladékok aranya a végtermék kb.
kilencszerese, melynek felhasznalasardl, hasznositasarol a gyarténak kell gondoskodnia. Ezzel
kapcsolatban, bar szabalyozott a terulet, egységes allaspont, iranymutatas jelenleg nincs

érvényben.
Az emlitett kérdések tisztazasra, mélyebb elemzésre varnak.

Személyes kapcsolddasom a témahoz abban nyilvanul meg, hogy az édesapam utan 6rokolt

bérfozdét névéremmel kdzosen 2011 ota lizemeltetjiik.

A Hun-Dest Drink Kft. szeszf6zde felelds vezetdjeként fontos szdmomra, hogy bérfézetdink
elégedettek legyenek a nalunk készittetett palinka mindségével. A palinkafézdénk torténete
tobb, mint 30 éves mdltra tekint vissza: még édesapam hozta Iétre 1983-ban és izemeltette
1997-ig. Sajnalatos haldla utan néhany év sziinet kovetkezett, majd 2001-ben egy évre
ujraindult a termelés, am fizetett alkalmazottal nem volt gazdasagos, igy ismét zar kerilt az
ajtokra. Miutan megszereztem a sziikséges képesitést, ndvéremmel vallalkozast alapitottunk

2010-ben, majd hozzalattunk az (izem Ujrainditasahoz, engedélyek beszerzésehez, mely kozel
5}



egy évet vett igénybe. A kedvezd jogszabalyi kornyezetnek kdszonhetden rohamosan nétt a
forgalom, azonban a 2015 januarjatol visszavezetett, bérfézést érintd jovedéki ado Ota jelentds

keresletcsokkenés tapasztalhato.

A mélyinterjuk készitése soran a kereskedelmi fozdék vezet6i hasonldéan nyilatkoztak a
forgalommal kapcsolatban. Ennek alapjan ugy vélem, érdemes megvizsgalni a fedezeti pont
elemzes maddszerével, hogy mi az a minimalis mennyiség, amely el6allitisa mellett a cég még

nem termel veszteséget.

A tobb évszazados magyarorszagi palinkaf6zés technologiaja folyamatos valtozasokon ment
keresztiil, egyre jobb mindségli parlatok készitésére lett alkalmas, a termelési koltségek
csokkenése mellett. A lepérlasnak alapvet6en kétféle modozata lehetséges: Kisusti, vagy az

ugynevezett egylépcsds technologia alkalmazasa.

Munkamban bemutatom a berendezéseket, azok elemeit és 0Osszehasonlitom Oket
gazdasdgossagi szempontbol. Egy konkrét bérfézde esetében megvizsgalom a jelenlegi
jogszabalyi kdrnyezetben torténd technologiai fejlesztés lehetéségét, valamint elkészitem a

fedezeti pont elemzését is.

Az adok elészor dltaldban valamilyen elfogyaszthatd joszagot, terményt jelentettek. A jovedéki
adok jellemzden a multban és napjainkban is széles kdrben, nagy mennyiségben felhasznalt
termékekhez kotédnek, melyek fogyasztasat részben az add mértéke befolyasolja. 1867-ben
hoztak létre az Onalld6 magyar pénziigyOrséget, melynek feladata volt tobbek kozott a
palinkaf6zéshez kapcsolédd szeszadd beszedése. Az ipari méretli iizemek mellett
maganszemélyek szamara is lehetdség volt palinka eldallitdsara. A szesz mennyisége és foka
utan el6szor cefre-, majd terményaddt vezettek be. Egy hektoliter mennyiségig mentesiltek ez
alol a sajat alapanyagbol f6z6k. A szabad palinkaf6zést az elsé vilaghaboru lehetetlenitette el,
ekkor ugyanis be kellett szolgaltatni a palinkaf6z6 alkalmatossagokat. Ekkor terjedtek el a
zugfdzés kiillonféle modszerei. A 1. vilaghdbora utan a szesz- és likérgyarakat allamositottak.
1970-t61 engedélyezték a bérfozést, szeszadd megfizetése mellett, majd 1983-t61 tették lehetové
maganszemély szamadra is szeszfozde lizemeltetését. A rendszervaltast kovetden nemzetkozi
hir(i cégek is megjelentek a magyar szesziparban. Magyarorszag 2004. majus 1-jén csatlakozott
az Eurdpai Unidhoz, amely kotelez6 valtozast hozott a jovedéki szabalyozas terliletén. Az unids
jogi normak maradektalan atvétele érdekében sziiletett meg a 2003. evi CXXVII. torvény, a
jovedéki termékekrol és a jovedéki adorol. A térvény azota tobb valtoztatason és mddositason
esett at. A legutdbbi, 2016. évi LXVIII. tv. (a Jovedéki adotorvény) 2017. julius 1-t6l hatalyos.
2010 szeptemberében a kormany engedélyezte a maganf6zést, adomentesség mellett, valamint

a bérfézés vonatkozasaban OFt-0s adokulcsot allapitott meg. A rendelkezés azonban unios jogot
6



sértett, igy csak 2014. december 31-ig maradhatott érvényben. Ezen intézkedés hatasait, az
ebbdl kialakult jogvitat, valamint az azdta tortént torvénymodositasokat kivanom vizsgalni.
Ezzel parhuzamosan elemzem a jovedéki adotorvény véltozdsanak gazdasagi hatésait, az

allamhaztartas bevételeire, illetve a vallalkozasok forgalmara vonatkozéan.

Ismereteimet folyamatosan bdévitem, 2014-ben végeztem a Budapesti Corvinus Egyetem
Pélinkamester szakmérnok szakan, valamint palinkabiraloi oklevelet szereztem. Nevezoként
szamos alkalommal vettem mar részt palinkaversenyen, nem mindig pozitiv tapasztalattal. A
palinkak érzékszervi vizsgalataval foglalkozd tiszta Magyar Szabvany 1974-es kiadasa egészen
2016-ig volt érvényben, a korszertisitésre joval kordbban sziikség lett volna. A legfontosabb
terlileten azonban nem tortént valtozas, a szabvany tovabbra is hibakeres6é szemléletii. Ennek
kovetkeztében a birdlok a hibas tételeket egyszeriien ki tudjdk sziirni, azonban, ha
hibajellegektdl mentes termékkel talalkoznak, akkor a korabban berdgziilt emlékképeikhez vald
hasonlosagot fogjak abban keresni, igy a biralat szubjektivvé valik. Dolgozatomban kifejtem a
palinkamin6ség és mindsités kérdéskorét. Javaslatot kivanok megfogalmazni a palinkahibak
egységes kezelésére, valamint bemutatom az objektiv mindsités miiszeres megallapitasara
vonatkoz6 nemzetkozi tapasztalatokat, végul javaslatot tenni a szubjektiv értékitélet

szukitésére.

A palinkaf6zés soran képz6d6 melléktermékek mennyisége jelentés. Az ezzel kapcsolatos hazai
szakirodalom elenyész6, a képzod6 melléktermékek mennyiségével kapcsolatban pedig nincs
rendelkezésre allo adat. A palinkaf6zés technologiai folyamatat végigkisérve bemutatom a
melléktermékek képzodésének potencialis helyeit, azok mennyiségét. Irodalmi adatok alapjan
vizsgalom hasznositasi lehet6ségeiket. A Nemzeti Ado- és Vamhivatal altal rendelkezésre
bocsatott végtermék adatokbdl kiindulva szakérti becslést készitek a palinkaf6zés soran

képz6d6 melléktermékek orszagos mennyiségére vonatkozoan.

rrrrr

Fo célkitiizés: Hungarikum termékiink a palinka eléallitasanak gazdasagi-jogi-mindsitési
probléemainak feltarasa, az ezekkel kapcsolatos kérdések tudomanyos alapokon nyugvo
megvéalaszolasa, tovabba az eldallitas soran képzodé melléktermékek mennyiségi
felmérése, hasznositasukra valo javaslattétel. Mindezek alatamasztasara részletes
elemzéssel kivinom bemutatni a palinkaf6zés torténelmi hagyomanyait, technologigjanak

fejlodését, tarsadalmi értékitéletének valtozasat, valamint jogi szabalyozasat.
A f6 célkitiizés ala rendelve a kdvetkezo célok fogalmazhatok meg:

1. Palinkaf6zési technologidk gazdasagossagi 0sszehasonlitd vizsgalata, a bérfézés koltség-

hozam elemzése szimulacids eljarassal.



2. A palinka készités soran képzddd melléktermékek ésszerli hasznositasara javaslattétel.
3. A jovedéki add valtozasanak hatasa; kimutatasa a palinkafézésre és az allamhaztartasra.

4. A palinka objektiv mindsités irdnyaba mutatd eljaras kimunkalasa.

A fentiek alapjan az alabbi hipotéziseket fogalmaztam meg:

H1: Az egylépcsds technoldgiaval alacsonyabb tizemeltetési kltségek és gyorsabb megtérilési
1d6 érhetd el a kétlépcsos kisiisti eljarassal szemben, a bérfézés 6nkoltségét az energia koltség

befolyasolja leginkabb.

Ha: A pélinkaf6zés sordn képzddoé melléktermékek hasznositasa megoldott.

rom

Hz: A palinkaf6zést terhel6 jovedéki ado valtozasa eltéréen befolyasolta a kereskedelmi-, a bér-

és a maganf6zést, tovabba hatassal van az allamhaztartas bevételeire.

Ha: A palinka birélati rendszer elavult szemléleten alapul; alkalmatlan a részletes értékelésre és

az egyes parlatok kdzotti kilonbség kifejezésére.



2. SZAKIRODALMI ATTEKINTES

A palinkaval kapcsolatos szakirodalom az ezredforduldt megeldzéen még igencsak szegényes

volt, leginkabb Magyarorszag unios csatlakozasat kovetéen indult ugrasszerii novekedésnek.

crer

2008, DLUSZTUS — SOOS 2013, FARAGO, 2016, PANDI, 1986, TOTTH et al., 2017,
KOPCSAY, 2007, 2008, DIPPOLD, 2017, KRIZL, 2014, 2016, GUTH, 2008, TOTTH, 2016,
SZOLLOSI, 2016, 11, 12, 13, 14, 15). A szakirodalmi attekintést fejezetekre bontottam. E16szor
a desztillacio torténetével kapcsolatos forrasokat ismertetem. A leparlas kezdeteit illetéen a
vélemények jelentdsen megoszlanak, azonban a tomeny italok készitésének kapcsan
megkdzelitleg ezer éves tradiciorol beszélhetiink. Erdekes végig kisérni, hogy — mig a XIX.
szdzadban elitélték az alkoholfogyasztokat, a palinkat pedig ,,csak az aljas k6znép el6tt kedves”
(SZECHENYI, 1845: 3.0.) italnak titulaltdk — hogyan tett szert elismerésre és emelkedett

hungarikum rangra.

Ezt kovetden a palinkafozés két lehetséges modja, a kétlépesds (Kisusti), illetve az egylépcsos
(er6sité feltétes) modszer kerll bemutatasra, melyek kézotti 1ényegi kilonbségek tisztazasa

szlikséges a gazdasagossagi 6sszehasonlitasuk kivitelezéséhez.

A pélinkara vonatkozdéan 1850-ben vezették be a jovedéki adot. Mértékét tdbbnyire
folyamatosan emelték, azonban 2010. szeptember 27 és 2014. december 31 kdzott jovedéeki adod
megfizetése nélkiil lehetett eldallitani bérfozés, illetve a korabban nem létez6 maganf6zés
keretében egyarant. Célom, hogy megvizsgaljam a jovedéki szabalyozas fontosabb valtozasait,

valamint ezeknek a vallalkozasokra, illetve az allamhéaztartasra gyakorolt hatasat egyarant.

A szakirodalmi feldolgozas kovetkezé 1épésében a palinkdk, péarlatok mindsitésével
kapcsolatos forrasokat elemzem. A mindésitésben a 20 pontos, pontlevonasos, azaz hibakeres6
jellegii biralati rendszer van érvényben, melynek 1974-es kiadasa csupan 2016-ban frissilt. A
pontozdsos madszereket bemutatva, elemzem azok elényeit és hatranyait. Bemutatom a palinka
veédjegy rendszert, valamint a kereskedelmi f6zdék marketingjét segitd ,,palinkakivalosagok™
kiadvanyaba kerulés kovetelményeit.

A szakirodalmi feldolgozast dontéen idérendiségben targyalom, benne az ipartdrténelmi,

néprajzi, gazdasagi, jogi és technoldgiai szakirodalmakat kritikailag is elemzem.

2.1. A palinkaf6zés torténeti attekintése



2.1.1. A leparlas kezdetei

A kezdeti probalkozasok és a technoldgiai korlatok alacsony alkoholtartalmi italokhoz
vezettek, igy johettek létre az egyszerili erjesztéssel késziilt sorok és borok. ,,Azok a nagyobb
szesztartalmu italok, melyeknek szeszfoka 95.57 sulyszazalékig is fokozhato, keletkezésuket
az erjedés bioldgiai folyamata mellett, egy fizikai folyamatnak is koszonhetik. E fizikai
folyamatot desztillacio nemzetkdzi néven ismerik a természettudomanyok, s leparlas néven
emlegetjiik mi, magyarok” (OSZTROVSZKY, 1943: 5.0.).

Egyesek szerint mar az 6korban is alkalmaztak a leparlast. Ezt a véleményt osztja Kai és Szetei
is, aki a leparlas hagyomanyat kb. haromezer évesnek tartja, ugyanakkor megemliti, hogy az
akkori technologia az alkohol leparlasat nem tette lehetévé, viszont magasabb forraspontl

anyagok elvalasztasara alkalmasnak bizonyult (KAl — SZETEI, 2011).

MARTON (2002) az id6szamitasunk el6tti Indiat jeloli meg a leparlas felfedezéjeként, Kautilja
munkassaga alapjan. A kinai desztillalas megjelenését az i. e. 3. szazadra datalja. Italukat ekkor
még rizsbdl fozték, az erjedés befejeztével. Az oOkori Eurdpaban a desztillacio jelenlétét
Kizartnak tartja. Masok szerint — és ez az elfogadottabb allaspont — kb. a 8. szazadtol
beszélhetlink a desztillacio tudomanyardl. Ekkoriban az arabok készitettek borbol parlatot, bar
még sokkal inkabb tudomanyos, semmint élvezeti céllal, ugyanis az arany eléallitasara iranyult
torekvésiuk. Tudoméanyukat vandorutjaik, kilfoldi utazésaik alkalméval tovabbadtak, igy ért el
Eurdpaba is. Mitterpacher az 1800-as évek elején irt konyvében mar allitja, hogy a ,,destillatio”
tudomanya ,,tobb szazadok olta esmeretes” (MITTERPACHER, 1815: 91. 0.).

0SZTROVSZKY (1943) korabeli kutatasokra hivatkozva céfolja, hogy az ,,aqua vitae” okori
eredetil lenne, s6t azt is elveti, hogy az araboknak lenne tulajdonithatd a szesz kinyerése. A mai
Olaszorszagot jeloli meg az elsd leparlasok lefolytatasdnak helyeként, ugyanakkor bizonytalan
azt illetden, hogy kik lehettek az elsd leparlok; alkimistdk vagy szerzetesek. Ugyancsak nem
talalt hiteles bizonyitékokat ezek idejét illetéen, igy csupan valoszindsiti, hogy a XI. szazadban

mar kisérleteztek a desztillacioval.

TORBAGY! — NOVAK (1948) szerint a gabonaparlatok készitését a német és lengyel
telepesekt6l tanultak a magyarok a XIV. szazadban. O és OSZTROVSZKY (1943) azt allitjak,
hogy Taddeus Florientinus leparlo késziiléke volt az elsd, mely a palinkafézéshez sziikséges
alapvetd feltételeket teljesitette. Az list ugyanis rézbdl késziilt, csékigyds hiitéssel volt ellatva,
melyben a vizet folyamatosan cserélték, tovabba alkalmaztak a mai értelemben vett finomitast
is. BEKESI - CSARNAI (2010) a X|. sz4zadra teszi a lepérlas felfedezését.
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2.1.2. A palinka térhoditasa Magyarorszagon

Hazankban az elsé bizonyithatdé emlék, mely a palinkdhoz kapcsolddik, 1332-bdl, Karoly
Rébert udvarabdl szarmazik. Erzsébet kiralyné kdszvényét kezeltek az élet vizével, azaz ,,aqua
vitae”-vel, mely akkoriban még nem gyimolcsbél, hanem borbol késziilt parlat volt, melybe
rozmaringot aztattak. Kezdetben tehat els6sorban borbdl allitottak el parlatot, igy téve
tartosabba azt. Késébb mas alapanyagokat is kerestek és talaltak is a szeszfézéshez: burgonyat,

gyiimolcsoket, gabonaféléket (BALAZS, 1998; 2004, PANYIK 2006, REMETE, 2017).

A XI1V. szazadban a pestis ellenszereként hasznaltak az akkor még alacsony alkoholtartalmd
szeszt, s vélhetden erre az idészakra tehetd a gabonafélék szeszipari feldolgozasanak kezdete
is, hiszen a borhoz viszonyitva gazdasigosabb alternativat jelentettek. Mar akkoriban készultek
rézustok, s a technika és az emberi taldlékonysag révén egyre tokéletesitették azokat,
megjelentek a hiitdkésziilékek, a deflegmatorok. Nem sokkal késdbb mar a 1ik6rok is elindultak
hadito utjukra, Paracelsus munkassaganak koszonhetéen. A XI1V. szdzadban tehat mar adottak
voltak a feltételek a nagybani szeszfézéshez (MARTON, 2002, BALAZS, 2012).

1438-ban, Bartfan egy bizonyos Miklds mar f6zott palinkat, vagyis ,,égette a bort”, valamint
sorbél is készitett parlatokat. (MARTON, 2002: 103. 0.) Hamarosan fel is tlint a leparolt ital,
méghozzé gyogyszerként, kiilonbozd gyogynovényekkel keverve (mai értelmezésiinkben ezek
a likrok). Mig BALAZS (1998: 23. 0.) 1570-re, MARTON (2002: 105. 0.) 1524-re datéalja az
»egettbor, borégetd” kifejezések megjelenését. A palinka exportjarél mar 1542-t61 kezdve
allnak rendelkezésre adatok. Hazankban a palinka szavunk elsé irasos eléfordulasa a 16.
szazadra teheté: BALAZS (1998) kutatasai alapjan balinca alakban talalhaté meg, 1572-ben,
Debrecen varosaban. Eléfordulasi alakjai kozott szerepelnek az aqua vitae, crematum, vinum
sublimatum, brannt wein, melyek utalnak a borbél torténd készitésre. TORBAGY | — NOVAK
(1948) szerint sokszor olyan mértékii volt a gabona szeszipari feldolgozéasa, hogy az gyakran
éhinséghez vezetett, igy torvenyekkel, rendeletekkel kellett azt korlatozni, mar Matyas kiraly
uralkodésa alatt is. Az egyik ilyen torvényi tiltas alkalmaval rendelték el a palinkaf6zdk els6
Osszeirasat, 1677-ben. A XVII. sz.-t6l alkalmaztak a hosszu, iist felé lejté paracsoveket,
valamint a széles sisakot, a kisebb szamu Gjrafézés érdekében. 1769-ben, Erdélyben jelent meg

és aratott sikereket a burgonyapélinka. (BALAZS, 1998)

MITTERPACHER (1815) ismerteti a korabeli vizsgalati modszereket: a palinkak mindségét
tobbféleképpen itélhették meg. Ezek kozil csak kettét emlitek, melyek koziil az elsének a
hasznalatarél mar magam is hallottam. Az (ivegbe kétharmadaig toltott palinkat felraztak, a
habzas erdsségébdl és iddtartamabol vontak le kovetkeztetéseiket. Egy mésik modszer szerint,
ha a puskaporra locsolt palinka meggyujtva langot vet, az megfeleld. Ekkoriban még tébbnyire
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csak egyszer fozték ki a szeszt, a kétszeri leparlast ritkdn alkalmaztak. Kiilon emlitést tesz a
szerz6 a torkoly és a sepr6 fozésre torténd elokészitésének 1épéseirdl. MARTON (2002) szintén
a puskaporral valdé vegyitést €s meggyujtast emliti, mint f&6 modszert a szeszfok
megallapitasahoz a korai id6kben. Ebben jelentett valtozast a XVIII. szazad végén a
szeszfokolok megjelenese, mellyel egzakt moédon meghatarozhaté az alkoholtartalom. Ekkor
kezdett elterjedni az erjedést gyorsitd éleszt6k haszndlata is. Ahogy mult az id6, ugy
fejlesztették, tokéletesitették a leparld berendezeseket is. Mar az 1830-as években képesek
voltak elérni a 96%-os erGsségi alkoholtartalmat, Aeneas Coffey munkassaganak
koszonhetSen. O volt ugyanis, aki elkészitette a folyamatos leparld berendezést, melyet ma

oszlopos vagy tornyos tstnek nevezink.

1836-t41 a parasztsag szamara is megengedett volt a f6zés, a gabona kivételével, illetve, ha
megfizették a foldesurnak az Ustpénzt. 1849-ben vezették be az adot a palinkafézé késziilékek
utan, majd létrehoztak a pénziigydrséget 1867-ben (ARNOLD, 2003). A szesz mennyisége és
foka utan elészor cefre-, majd terményadot vezettek be. Egy hektoliter mennyisegig

mentesultek ez alol a sajat alapanyagbol f6zok.

A nemesség kdzbenjarasara az 1800-as évek derekan a parasztok es zsidok szamara megtiltottak
a palinkaf6zést. Az intézkedés igen intenziv kereskedelmet eredményezett, a jelentds
megtermelt mennyis€égbdl kiilfoldre is exportaltak. Mig egy ideig csak a tehetdsebbek
engedhették meg maguknak a pélinka fogyasztasat, késébb mar csupan a parasztok kzonséges
reggeli italanak titulaltak (SZECHENY!, 1845).

Nem volt mindig elfogadott ital a palinka. Miutan széles tomegek szamara elérhetévé és igen
kedveltté valt, rengeteg ,,mellékhatast” vont maga utan. Leginkabb a XIX. szazadban tartottak
kifejezetten elitélendének mind magat a parlatot, mind fogyasztdit. (SZECHENY], 1845: 3.0.)
,kozonséges, csak az aljas koznép eldtt kedves” italnak titulalta a palinkat. Ugy vélte,
Lengyelorszagbdl és Sziléziabol ered a kulturdja. A romld moralitdst, a magasabb blindzési
aranyt, az emberek testalkatanak valtozasat a novekvé palinkafogyasztas okozatanak tartja.
Biralta a szeszf6zés magas tiizelanyag-szikségletét, illetve az ennek nyoméan kialakuld
fahidnyt. Problémaként felrotta az emésztést ellehetetlenité hatdsat, holott manapsag ennek
ellenkez6jér6l van tudomasuk; mind aperitif, mind digesztiv (de inkdbb ez utdbbi) italként
ajanljak fogyasztasat. Elonyeit a tobbi italféleséggel szemben magasabb alkoholtartalmaban,
konnyebb tarolhatosagaban, nem romlandé mivoltadban, valamint abban vélte felfedezni, hogy
fogyasztasdhoz nem sziikséges kiilonosebb alkalom. A ,,palinkavész” megfékezésére nem
tartotta elegenddnek a korabeli jozansagot hirdetd intézetek miikodését, ezért néhany
intézkedési tervet is megfogalmaz. Betiltatnd a gabonafélékbdl késziild palinkak arusitasat,
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engedélyhez és adofizetéshez kotné a fézés jogat. A maximalis szeszfokot négy fokban
allapitana meg. Ugy vélte, igy a csupan gyiimolesb6l késziilé palinka ara a gabonaparlatokéhoz
képest jocskan emelkedne, igy attdl a fogyasztas visszaesését varja. Mintegy megjosolta, hogy

mindenféle gyiimolcsbdl fognak majd az emberek palinkat késziteni.

A manufakturalis jellegli termelést a XIX. szazad kozepétdl valtottak fel az ipari méretii szesz-
¢s likérgyarak. Ekkor ,,A magyar vidékek koziil a legtobb palinkafézé gyar Szabolcsban volt.”
MARTON (2002: 124.0.). Az 1870-es években mar ismert és elismert volt a hazai szeszipar.

2.1.3. Az elsé vilaghaboru hatdsa a palinkafozésre

A szabad palinkafézést az elsd vilaghaboru lehetetlenitette el, be kellett szolgaltatni a leparlo
alkalmatossagokat. Ekkoriban allitottak fel a kozponti szeszfozdéket, ide fordulhattak az iist
nélkdl maradt gazdak. A pélinkara val6 igény a torvényi tiltas utan is fennmaradt, igy a
talalékonysag nagy szerepet kapott, ki hogy tudta, fozte tovabbra is. A koltségtakarékossag
jegyében a falusiak mindennapi hasznalati eszkdzeikbol allitottak Ossze a kezdetleges leparlo
késziilékeket. A f6zés soran egy nagyobb fazekat toltottek meg cefrével harmadaig-feléig.
Ennek e kdzepébe egy kisszéket allitottak, melynek tetejére egy lavért helyeztek el (ebbe
csepegett a parlat). Az egész alkalmatossag tetejére egy Ujabb mosdotal kerllt. Ez t6ltétte be a
hiitd szerepét — segitett a parlat kicsapodasaban (BALAZS, 2008). Miutan apranként lefézték a
haznal 6sszegylilt cefrét, a kapott nyerspalinkat jra az edénybe toltotték és megismételtek a
folyamatot. Az igy eldallitott palinka mindsége azonban igencsak valtozo, gyakran mérgezd

hatasu volt.
BALAZS (1998) a zugfdzés tovabbi modszerei kozt harom tipust kiilonit el:

- kukta-modszer: hagyomanyos haztartasi eszkdzokbol, minimalis atalakitassal, sajat
szlikségletre allitottak eld igy parlatot;
- dunantdli tipus: szintén mindennapos hasznalati targyakbdl, de nagyobb méretekben,

pl. lekvarf6zo st atalakitasaval, kiilon paracsdvel és hiitésre szolgaldo fahordoval

rendelkeztek, igy egyszerre nagyobb mennyiségli cefre leparlasara nyilt mod,

- alfoldi tipus: a cefrét cukorbol és éleszt6bol készitették, a nagyiizemi iistok lekicsinyitett

masait hasznaltak, céljuk a haszonszerzés, a palinka eladasa volt.

A zugf6zési gyakorlatot sarkallta az az 6si népi térvény, hogy ne vesszen karba a hullott

gyumolcs, illetve az is, hogy amit az ember sajat maga olcsébban, gazdasagosabban tud
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eléallitani, azért nem dob ki foloslegesen pénzt. Ez az 6konomikus szemlélet a falusi és varosi

lakosokat egyarant jellemezte.

A pélinka ara folyamatosan emelkedett, egyre gyakrabban panaszkodtak az emberek a
nagykereskedések araira. 1916-ban sziletett Popovits Radovan Szerencsés korcsmaros cimii
konyve, melyet sajat bevallasa szerint azért készitett, hogy abbol megtanulhassak az italok
eldallitasdnak olcsobb modjat. A desztillacidhoz gylimolcsoket, sz6lot és gabonaféléket
egyarant hasznalhattak ekkoriban. A pélinka, ,.tiizon desztillaltatik, mert itt a palinka zome a
novényekbdl parolog ki, a viz pedig a kazanban marad ¢és torténik ez a kétszer vagy haromszor
égetett palinkanal, melyet tényleg szesznek neveziink” POPOVITS (1916: 4. p.).
Megkulonbozteti a szeszesitalok, likérok és a rozsolis kategoériakat a tomény italok terén.
Allitasa szerint ,,a miivészies palinka kijavitja a természetest, a természeti pedig a miivésziest”
(6.p.). Példaképpen szamitasokat végez, melyek szerint az altala javasolt modszerrel készitett
italok mindenképpen nyereseggel adhatdk el, beleszamitva a segédanyagok és a kényv arat is.
Példaiban 32 fokos palinkat emlit meg, ami jelzi, hogy akkoriban még az volt az altalanosan
elfogadott. (POPOVITS, 1916)

2.1.4. A technologiai fejlodés a két vilaghabora kozott

Az ipardg — kilonosen a két vilaghabora kdzott — gyors fejlédésen ment keresztiil. 1924-t61
alkalmaztak az lizemekben a szeszmérd gépeket, akkor még az alszesz mérésére, majd 1938-
ban fogyasztasi adot rottak ki a nagy-, és termelési adot a kisuzemekre. Az 1938. évi
,bor- és gyiimolcsszeszfézde” jelentéségét TORBAGY | — NOVAK (1948) abban latja, hogy
az étkezési célra alkalmatlan termékek feldolgozasaval biztositja a kornyezetének szeszesitallal
valo ellatasat. A kisebb méretiieket nevezi palinkafézdének, melynek a korzetéhez tartozok itt
fozethetik ki sajat felhasznalasra vagy eladasra palinkajukat. 1936-ban 1500
gyiimolcsszeszfozdét tartottak nyilvan, azonban csak 800 iizemelt. Dontd tobbségében
kozvetlen tiizelésliek voltak ekkor az iistok, egyetlen gazfiitésest és néhany gézfiitésest tartottak

nyilvan. (TORBAGYI — NOVAK, 1948)

Jelentds szerepe volt Osztrovszky Antalnak a szeszek biralatanak kidolgozasaban, mely a mai
palinkabiralat elddje. Mar 70 évvel ezeldtt alkalmazta a napjainkban is hasznalatos, tulipan
alakt poharat az érzékszervi vizsgalathoz, melyet 6 még korte alakinak nevez. Az onélléan
elvégezheté — és elvégzendd — feladatok koze az iz, illat, szin, valamint az alkoholtartalom
megallapitasanak képességét sorolja (OSZTROVSZKY, 1943). Akkor az alkoholtartalom

megallapitasat 15 °C -on végezték, napjainkban pedig ez 20 °C —on torténik. Az alkoholfok
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beallitasdhoz nem tartja megfelelonek azt a vizet, amelyben ,,a szappan nem jol habzik s a
hiivelyesek nem fének puhara” (OSZTROVSZKY, 1943: 41. 0.). Alkalmasnak a vezetékes
vizet, legmegfelelobbnek pedig a desztillalt vizet tartja. A duplafalu iist hasznalatat és annak
gbozzel torténd flitést javasolja, a kozmasodas elkeriilése és a jobb mindségli parlat
eldallitasanak érdekében. Az lizem vezetdjének mar akkoriban kotelessége volt a bizonylatokat
megorizni harom évig, tovabba a pénziigydrség felé hektoliterfokban kellett elszamolnia
(hektoliterfok: hif= 1liter 100%-os alkohol). Az (ivegen feltlintetett és a valodi szeszfok kozott
legfeljebb 1 fok eltérés volt lehetséges (napjainkban 0,3). A parlatokat, egy bizonyos
arkategoria folott ,,fénylizési ad6” is terhelte, melyet a szamlan kilén tételként kellett a
kereskeddknek jeleznitik. ,,Gylimolcspalinkat ,,valodi” jelzéssel csak akkor szabad ellatni, ha
az tényleg kizarolag a feltiintetett gylimolesbol késziilt és azon Kivil semmi méas szesztartalmu
idegen anyagot nem tartalmaz.” (OSZTROVSZKY, 1943: 177.0.) Tehat mar akkoriban
megkiilonboztették a legkivalobb mindséget biztositd parlatokat. Felhivja a figyelmet a
folyamatos tanulasra, kulfoldi tapasztalatszerzésre és az egyeni kezdeményezések,
Kisérletezések sziikségességére. (OSZTROVSZKY, 1943)

2.1.5. A torvényi szabalyozas fontosabb valtozasai
Mint ahogy mar korébban emlitettem, a palinka 1850-t61 jovedéki addkoteles terméknek
mindsiil. 1924-t61 kotelez6vé valt az tizemekben a szeszmér6 gépek hasznalata, majd 1938-ban

fogyasztasi, illetve termelési adot kellett fizetnitik a f6zdéknek.

A 1l. vilaghaboru utén a helyredllitas gyorsan megtortént, majd a szesz- és likérgyarakat 1951-
ig &llamositottak. Az ezt koveté évtizedekben a szeszipari vallalatok szamos szervezeti
valtozason estek at, az ipardgban dominaltak a nagy allami vallalatok. Mellettiik kisebb méreti,

inkabb helyi jelentségli tanacsi és mezdgazdasagi szesziizemek is tevékenykedtek.

1952-ben vezettek be a ,.feles f6zést”, melynek Iényege abban allt, hogy a palinka felét kapta
meg a fozetd, ezutan kellett megfizetnie a f6zésdijat és a tlizeld téritést. 1970-t1 engedélyezték
a bérfozést, szeszadd megfizetése mellett, majd 1983-t0l tették lehet6vé maganszemély
szamara is szeszfozde iizemeltetését (BALAZS, 1998). A nyolcvanas és kilencvenes évek
forduldjatol a szeszipari vallalatok is jo gazdalkodasi korilmények kdzé kertltek. A gyorsan
valtoz6 piaci koriilményekhez valé alkalmazkodast elésegitette az allami vallalatok atalakulasa
¢és gyors litemben haladé tulajdonosvaltasa. Ezek nyoman nemzetkdzi hirti cégek is megjelentek

a magyar szesziparban.
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Magyarorszagon nagyon sokaig haromféle ital volt forgalomban palinka megnevezessel. Ezzel
a jelzovel illették a finomszeszbdl aroma hozzdadasaval késziilt, napjainkban pl. szilva izii
vodka megjeldléssel ellatott termékeket; ide soroltdk a finomszesz és aroma, valamint valodi
gyliimolcspalinka vegyitésével késziilt, tigynevezett ,,vagott” tételeket; de a ténylegesen csak
gyiimolcsbdl késziilt parlatokat is. Ebben a ziirzavaros helyzetben teremtett rendet a
palinkatorvény és az unids szabalyozas. Palinkdnak ugyanis csak a 110/2008/EK rendelet 1I.
szdmU mellékletének 9. szdmU Kkategdriaja szerinti eljardssal készitett olyan gyumdolcsparlat
nevezhetd, amelyet Magyarorszagon termett gyiimolcsbol - ideértve a gyiimolcsvelot is -
készitettek, és amelynek cefrézéset, parlasat, érlelését és palackozasat is Magyarorszagon
végezték. Stritménybdl, aszalvanybol, szaritmanybol késziilt termék nem nevezhetd
palinkédnak. A paélinka tehat egy kiemelt italkategoridva valt, a 2008. évi LXXIII. térvény
(Palinkatorvény) pontosan meghatarozza a fogalmat. Ez alapjan csak azok a termékek

nevezhetdk palinkénak, illetve torkolypalinkénak, melyek:
- Magyarorszagon termett gylimolcsbol, illetve sz616torkolybol késziilnek,

- 100%-o0s gylimolcstartalmuak, azaz sem egyéb alkoholt, sem pedig szinezd-, izesito-

vagy édesitdanyagot nem tartalmaznak.
- Minimum 37,5%-os alkoholfokkal rendelkeznek.

Magyarorszagon kivil a palinka megnevezést csupan négy osztrak tartomany (Burgenland,
AlsO-Ausztria, Stajerorszag és Bécs) hasznalhatja, 6k is csupan a barackbdl késziilt parlatot

illethetik ilyen jelzdvel.

Hazankban 2010. szeptember 27 és 2014. december 31 kozott 50 liter gylmolcsszesz
mennyiségig adomentes volt a palinkafézés (a gyiimolesszesz 86 v/v% alkoholtartalmt). 2015
januarjatol a palinka ismét adokoteles jovedeki termék. A jovedéki torvény vallalkozasokra és
az allamhaztartasra gyakorolt kdzvetlen és kozvetett gazdasdgi hatasait az eredmények

fejezetben fejtem ki részletesen.

Az utobbi évtizedekben az alkohol, mint nyersanyag szerepe is kiszélesedett, szamos iparag
(gyogyszeripar, novényvédoszer-gyartds, haztartdsvegyipar, kozmetikai ipar, stb.) szdmara
nélkilozhetetlen alap- és segédanyag, s6t jo néhany orszagban alternativ gépjarmi-

Uzemanyagkeént is alkalmazzak.
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2.1.6. A palinkakeszités technolégidja és annak fejlodése Magyarorszagon

A palinkakészités alapanyagaul a cefre szolgal, amit gyiimélcsbél®, meghatarozott miiveleti
sorrend alapjan készitlink. Ha igazan mindségi végtermékre vagyunk, akkor a kovetkezd
sorrendet érdemes betartani. Elséként csak érett, 1édus, egészséges, valogatott gylimolcsot
hasznaljunk! Ezeket alaposan tisztitsuk meg, majd tavolitsuk el beléle a magokat (ez kiilondsen
szilva és barack esetében fontos, a ciantartalom miatt) és zGzzuk Ossze, hogy az erjedés
beindulhasson. Hasznéljunk fajélesztét, pektinbontd enzimeket. Gondoskodjunk a megfeleld
hémérsékletrdl, a cefrét idonként kavargassuk meg. Vizsgdjuk meg az alkoholtartalmat, ha
kierjedt, azonnal fézessiik ki. Amennyiben erre nincs lehetdségiink, 1égmentesen, gondosan
zarjuk le a tarol6 edényt, megakadalyozva ezzel az alkoholtartalom elillanasat. (KOVACS —
KOVACS, 2016)

Kezdetben csak az ugynevezett spontan erjesztést alkalmaztak, amikor is semmilyen enzimet,
illetve élesztét nem adagoltak a cefréhez, az alkohol kinyerésében a gylimélcs feliiletén
jelenlévo, kis él6csira szamt vadélesztok jatszottak szerepet. Mivel ezek csekély mennyiségben
fordulnak csak el6 és hosszi a szaporodasi szakaszuk, igy nem biztositjak a megfeleld alkohol-
kihozatalt, illetve mindséget. Késobb mar a boltokban is megtalalhaté siitéélesztdt hasznaltak
a folyamat kontrollalasara. Ennek ize azonban visszakdszont a végtermékben, tovabbi
megoldasok irant 6sztondzve az ital szerelmeseit. Napjainkban a fajélesztds beoltés a leginkabb
alkalmazott technoldgia. A gazdaboltokban kaphatd, széritott forméaban elére csomagolva.
Segitségével az erjedés egyenletesen, mellékreakcioktol mentesen vezethetd. A legkorszeriibb
megoldas az iranyitott erjesztés. Ekkor a megfelel6 hdmérsékletet is biztositjuk, a fajélesztd,
¢lesztotapsd adagolasa mellett. Ezzel érhetjiik el az aromakban leginkdbb gazdag alapanyagot.

Hasznalata leginké&bb (izemi méretekben elterjedt.

TORBAGYI| — NOVAK (1948) szerint a nyersanyagok kivalasztisanal nem az elérhetd
szeszhozam, hanem az adott tételre jellemz6, aromékban gazdag végtermék szerint kell
valasztani. Hangsulyozza, hogy a gyiimélcs apritasara mindenképpen sziikség van, hiszen csak
igy tudjak lebontani az élesztok a sejtek belsejében talalhato cukrot. Az alapanyagok mosasara
is felhivja a figyelmet, a karos talajbaktériumok kellemetlen hatasat bemutatva. Mivel a cefrét
szamos hatas éri, tovabbé a leparlashoz azt heviteni is kell, ,,a gyiimolcsok eredeti aromajahoz

a nyert parlat aromaja csak hasonlo lehet, de sohasem vele megegyezd (sic!)” (TORBAGYI —

3 Manapsag (és tegyik hozza a teljesség kedvéért, hogy csak az utobbi 10 — 15 évben) kiilon palinkafézési célra
termesztenek gylimolesot, nem ritkan termel6i szerzédések alapjan (PETZOLD — ROSENMAYER, 2006).
Meghatarozzak a termesztési mddszert, a szuret id6pontjat, az atadasra keriild gylimolcs paramétereit.
Nem ritka, hogy a szeszfézde engedélyes az azonos mindség biztositasa érdekében sajat gylimolestermd teriilettel
rendelkezik.
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NOVAK 1948: 30.0.). A spontan erjedés helyett az iranyitott erjesztést ajanlja, élesztétapso
adagolasa mellett, ezaltal biztositva a magasabb rendli alkoholok képzddését és kellemesebb
palinkat.

BALAZS (1998) adatgyiijtései kozben, az 1980-as években, még nem volt gyakorlat a milanyag
hordd hasznalata, mig ma haztaji méretekben jéforman csak azzal talalkozhatunk. Megjegyzi,
hogy a f6zdékben nem is faval, hanem hulladékokkal fiitottek. Szent Mihaly napjatol Szent
Gyorgyig volt jellemzd a f6zdék ilizemelése, ami szeptember 29 és aprilis 24 kozé esik.
Altalaban nyaron 1-3 honapos sziinetet tartottak a javitasi-karbantartasi munkalatok
elvégzéséhez. Manapsag nem engedhetik meg a f6zdék az ilyen kései kezdést, hiszen ott van
példaul a cseresznye és a meggy, mint korai gylimolcsok, melyeket, ha mindségi palinkat
akarnak el6allitani, mar julius-augusztusban érdemes és kell is kif6zni. Igencsak alulbecsiilt a

tlizifa igénye, mivel 3-4 zsak vagy kb. 1 mazsa fat emlit.*

BALAZS (1998: 85. 0.) tovabbi érdekes lehetdségeket kozol a szeszfok megallapitasara. Ilyen
példaul a ,.tojasproba”, melynél 50 fokos palinkaba meritenek egy tojast, megnézik, hogy
meddig siillyed el és ahhoz viszonyitjak, hogy erGsebb, vagy gyengébb a parlat. Egy mésik
érdekes gyakorlat, hogy amig didlevélre csepegtetve habzik, addig f6zik. 1990. december 31-
ig at kellett allni a f6zdéknek az alszesz mérésérdl a finomitvany mérésére. Mar akkor kotelezd
volt a csempézés, s6t OSZTROVSZKY (1943) kovetelményként szerepelteti a megfeleld
megvilagitas, elegendd munkateriilet, konnyen tisztithato feliiletek, stb. meglétét. Ennek
ellenére manapsag is talalni még olyan bérfozdét, amelyik olajfestékkel lekent falakkal, simitott

beton padl6val tzemel.

A palinka kétféle technoldgiaval készilhet: kisiiti, vagy egylépcsés berendezéssel. A
kisiistokkel szemben a korai idékben kovetelményként az 4llt, hogy az elsé fozés
eredményeként 16-28% alkoholtartalmii nyersszeszt produkaljanak, a masodik f6zés
eredményeképpen elkésziild palinka pedig a lehetd legaromasabb legyen. MITTERPACHER
(1815) a korabeli f6z6 berendezésnek négy részét kiilonbozteti meg, igymint az iist, a sisak, a
sisak ,,orra” és egy hosszl, egyenes vagy gorbe csO. Vilagosan latja, hogy az iist réz elemei
iddével elkopnak, s6t a f6zés soran kioldodo réz egészségre karos mivoltarol is emlitést tesz.
Ennek elkerilése érdekében tesz javaslatot a cinezésre, a berendezés lehetéleg minden egyes
pontjan. Az altala elképzelt Gst nem mély, hanem inkabb széles, alja ,,egy kevéssé be felé
domboru” (MITTERPACHER, 1815: 94. 0.). Kiemeli a felszall6 g6z hiitésének fontossagat és

4 A Hun-Dest Drink Kft. iizemében szeszfézdevezetSként eltdltott tobb mint 7 év gyakorlati tapasztalatai alapjan
kb. 400 liter cefre kif6zéséhez 2-2,5 mézsa fa szlikséges. Esetleg ha sokadik (4-5.) f6zés aznap, akkor 1,5 mazsa
is elegendd lehet.
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a tuzelés szabalyozasanak szerepét. Véleménye szerint a jo palinka lassan csorog le az

edénybdl.

Mar az 1900-as évek elején megjelenik a mai ,,tornyos” palinkaf6z6 késziilék eldde, mellyel
50-70% alkoholtartalmu parlatot tudnak eléallitani. Még a XX. szazad masodik felében is ugy
véltek (KMETTY, 1965; KELLER, 1977; SOLYOM, 1986), hogy a rektifikalas nem keril
alkalmazasra a gyumolcs-szesziparban. Mara mar tudjuk, hogy tévedtek, a legtébb U]
szeszfozde ilyen berendezéseket alkalmaz. Az eljaras 1ényege, hogy kilon finomito stdt nem
alkalmaznak, az iist tetején 1év6 aromaoszlop hivatott ennek feladatat kivaltani. Ezaltal a f6zési
1d6 csokken, valamint az elkésziilt ital aromdkban gazdagabb, gylimodlcsésebb illatu.
Alkoholtartalmat jellemzOen alacsonyabbra, 40-45% korlli értékre kivanjak bedllitani a

bérfézetok.

Az Ustoket tobbféle méretben és formaban készitik az erre szakosodott gyartok. A rézistben
készllt palinka iz-vilaga komplexebb Osszhatast ad. Az eredeti Kislsti palinkat rézistben,
kétlépcsOs eljarassal készitik, olyan hétechnikai folyamat soran, amikor a leparlandé anyagot
hokozléssel gz allapotba vissziik at, majd héelvonassal (hiitéssel) cseppfolyodsitjuk. Az elsd
»lépcsében” még fogyasztisra alkalmatlan, tejfehér szinli folyadék keletkezik, melyet
alszesznek neveziink. Ez a kilonallo finomitd Ustbe keriil, ahol az eldbb emlitett folyamatot
Ujra megismétlik. Az Ust tetején elhelyezett, a sisak folott talalhatd un. Pistorius tanyérok

biztositjak a kivalé minéségii, aromas parlatot. (PREKU, 2008)

A maésodik leparlas folyamata harom szakaszbol all: az els6 szakaszban az elGparlatot
valasztjuk le, amit a kozépparlat kovet, mig a legvégén az utoparlat jellegli alkotok
kovetkeznek. Mindharom emlitett fazisban (az etilalkohol mellett) kisebb-nagyobb
mennyiségben megtaldlhatok az iz- és aromaalkotok, valamint a ,hozzajuk tapadt”
mindségrontd egyéb kémiai anyagok (PANYIK, 2013). Szadmunkra a kozeépparlat a
legfontosabb, ugyanis csak ezt engedjiikk at a szeszmérdgépen, mely az elkésziilt palinka
mennyiségi mérésére szolgal. Az el6- és utoparlat mereganyag tartalma miatt megsemmisitésre
keriil. A nemes nedi utja itt még mindig nem ér véget, hiszen a szakember az altalunk elképzelt
alkoholtartalomra allitja be a palinka fokat, desztillalt viz hozzéadaséaval. A bérfézetdk jelentds

hanyada 50 v/v% koruli értékre kivanja beallittatni palinkaja szeszfokat.

2.1.7. A padlinkafozés okai
BALAZS (1998: 148.0.) -nak tulajdonithato a palinkafézés okainak igen korrekt

meghatdrozasa: ,,A paraszti palinkaf6zés négy fontos gazdasagi tényezdje az értékmentés, az
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értektermeles, ertékteremtés, a paraszti munkarendben elfoglalt hely és a szikség.” Az
értéktermelés és értékteremtés szavakat szinonimaként hasznalja. Az értékmentés a hullott,
hibds gyiimdlcs, a melléktermékként jelentkezd szOl6torkoly, borsepréd felhasznalasa,
hasznositasa. Altalaban sajat részre keriil eléallitasra, azonban igy is értéket képvisel, hiszen
gazdaja biuszke lehet munkajanak gyiimdlcsére, a baratainak, szomszedainak dicsekedhet vele,
megkinalhatja Sket. Ertéke, értékessége akkor nyilvanul meg leginkabb, ha mas kapja meg,
ajandékként vagy valamilyen ellenszolgaltatdsként. Kisebb munkdk elvégzéséért,
szivességekeért cserébe palinkat (is) szoktak ajandékozni. A péalinka falun és varoson maig az
elmaradhatatlan ko&telezd ajandékcsere egyik legfontosabb eleme, a vidéki rokonok a
varosiaknak adnak pélinkat. A palinka tehat erték, ugyanis ha meg szeretnénk venni, pénzt kell
adni érte, ha pedig eladasra kertl, akkor pénzt lehet kapni érte. Mindezek alapjan a palinka tehat

pénzkiméld, pénzhelyettesitd eszkoz.

A videéki lakossag, a falun €16k szamdra tavasztol dszig tartanak a foldeken a munkalatok, igy
nem lenne idejik és erejiik sem a palinkafézéssel foglalatoskodni. A gyliimolcsok gytijtésében,
feldolgozasaban segithetnek a csaladtagok, bardtok. Ezt a gylimdolcsok érésekor, nyaron és
Osszel végzik, mig a sz010, illetve torkoly cefrézését a munkalatok végeztével, sziiret utan. Ha
beérett a cefre, ki lehet és kell is f6zni. Néhany gylimolcs esetében, mint példaul az eper, erre
azonnal sziikség van, mig a legtobb gylimdlcs cefréje lényeges mindségi romlas nélkiil
rovidebb-hosszabb ideig tarolhatd. A f6zés tehat rendszerint a nagyobb munkak
befejezddésekor, vagy éppen a teljes munkasziinet idejében zajlik. A palinkafézési tilalmak
idején, haboruk, valsagok kozepette nem, vagy csak igen nehezen lehetett palinkadhoz jutni. A
sziikség ugyanakkor 0sztonozte a lakossagot, hogy eldallitsa kedvelt italat. Szintén 6sztonzo
tényezoként hathat az eldallitds koltsége, hiszen a sajat gyiimolcsbdl késziilt palinka, bolti

tarsaihoz viszonyitva joval kevesebb raforditassal elérhetd.>

2.1.8. A maganfozésrdél roviden

Napjainkban is jellemz0, sét egyre inkabb eldtérbe keriil az otthoni f6zés, az lizemek nem
mindenki igényét képesek kielégiteni a kelld iddben, illetve mennyiségben. Jellemzden a kisebb
tételben eléforduld, kuriozum termékek késziil(het)nek hazi f6zéssel, mint példaul eper, som,

bodza. A palinkakészités kitind hobbi lehet, munka mellett végezhetd tevékenység. Az

5 Megjegyzendd, hogy a jovedéki torvény értelmében azonban a bérfézésben eldallitott palinka a bérfozetd
személyes fogyasztasara szolgal, kdzvetlen forgalomba nem hozhat6. Tovabba nem ajandékozhato el, értékesités
tekintetében pedig kizarolag alkoholtermék-adoraktar részére torténé atadassal tehetd pénzzé legalisan a palinka.
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elhagyott vidéki sziiléi hazak, valamint a varosiak altal vasarolt hétvégi kertek ugyancsak

kedveznek a palinkafézésnek.

A korai idékben nagyobb kultusza volt a kiilonb6z6 agyas, illetve mézes szeszes italoknak.
Manapsag ez utobbiakat a jogszabalyi korlatok miatt — még ha rendelkeznek is a megfelel
alkoholtartalommal ¢€s teljesitették a palinkara vonatkozo eldirdsokat, az adalékanyagok miatt
— nem nevezhetjik palinkanak. BALAZS (2012) szerint az idék folyaman ez a kultusz
homalyba veszett, melyen mar Apor Péter is bankddott a XVI1II. szazadban.® Napjainkban Gjra
terjed a palinka alapu likérok fogyasztasa, a gyartok felelevenitik a régi recepteket, 0j
kilonlegességeket vezetnek be, melyek jo eséllyel nyerhetik el a fogyasztok tetszését. llyen,
jonatan almapalinka alapt ital példaul a Zsindelyes keserti (korabban Bazilita keserti), melyet

tolgyfahorddban érlelnek, 33 gydgyndvény kivonatanak hozzéadasaval.

A hazi palinkafézés keretében leginkdbb az egyszeriibb dgyas palinkdk készitése figyelhetd
meg. Ugyanakkor egyre tobb palinkaversenyen keriilnek dijazasra a ,,diopalinkak™, vagyis
sikerrel elevenitették fel a didpalinka (valojaban likér) hagyomanyat.” A bérfézott parlatoknal
eléfordul, hogy a gytijtéedénybe csorgo palinka folé gylimdlcsdt helyeznek, hogy azon atfolyva
kellemesebb legyen az ital. A fézdiistbe is tehetnek frissen vagott gylimolcsot, vagy akar
példaul akacviragot is. Egyesek a szeszfok beallitasat sajat hozott viziikkel, masok tonikkal,
Sprite-al, gyombérrel kérik. A taroloedényekbe néhanyan mar eldre elhelyezik az eper-vagy
tolgyfadarabokat.

2.1.9. Bér- és kereskedelmi fozés

Napjainkban a legnagyobb forgalmat a bérfézés generalja. A fogalom azt takarja, hogy a
maganszemely altal elkészitett cefrébdl palinkafézdében, szakember allitja eld a parlatot réz,
illetve savallo desztillalo eszkdzokon egy- vagy kétlépcsdben. Jelenleg 43 HIf (palinkat
jogosultak f6zetni haztartasonként kedvezményes adokulcs (835Ft/liter, 50%-0s pérlat)
megfizetése mellett, amelyet kizarolag sajat fogyasztasukra hasznalhatnak fel, vagyis nem
kertlhet a termék kereskedelmi forgalomba. Az Europai Unio teriiletén ez a f6zési jog

ismeretlen, tehat magyar sajatossadgnak tekinthetd.

6 ,az régi idokben... Brassoban fOzték a fahéjvizet, azonkiviil a reggeli italt hivtak aquavitanak, vagy tiszta
égettbort ittanak... Vagy penig égettbort tdltvén talban, azt megmeézelték, egy vagy két fiigét vagy egynehany
szem malosasz616t tettek koziben, meggyujtottak az égettbort, s Ugy keverték az talban kalannal, azutan megoltvan
az tiizet, azt ittak, az fiigét utana ették...” (BALAZS, 2013: 28.0.).
T Készitéséhez a zold diot legkésdbb Szent Ivan napjaig kell a farol leszedni, ugyanis fontos, hogy a csonthéj még
ne keményedjen meg. A termést tobb 1ér6l megmossak, felapritjak, majd a palinkaba teszik, emellett kiilonb6zo
gyumdlcsokkel (pl. citrom és narancs), fliszerekkel (jellemz8en fahéj, szegfiiszeg) izesitik, a did keser(i izét cukor
hozzaadasaval tompitjak.
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A kereskedelmi f6zés soran a gyiimolcscefrét sajat jogon allitjak elé és paroljak le, a nyert
palinka értékesitésre kertl (sajat jogon, vagy mas adoraktarban), zarjeggyel ellatva, a teljes
jovedéki adé megfizetése utan, melynek 6sszege jelenleg 3333,85Ft/hlf.

2013 majusaban a Nemzeti Add- és Vamhivatal 6sszesen 610 szeszf6zdét tartott nyilvan,
melyek koziil 504 csak bérfézéssel, 106 pedig kereskedelmi- és bérfézéssel egyarant

foglalkozik.®

2.1.10. A kdzelmult eseményei
2012 6szén bevezetésre kerllt a Palinkavédjegy rendszer, amely egyfajta minéségi kategoriat
sugall. A védjegycimkével ellatott palackokban ugyanis csak olyan palinka lehet, mely szigord

miiszeres analitikai és érzékszervi vizsgalatokon esett at (Isd bovebben: 2.3.6. alfejezet).

Amiota legalizaltak a hazi palinkafézést, szamos dologgal jarultak hozzé az orszag legkivalobb
szakemberei, egyetemi tanarai, hogy aki palinkat szeretne késziteni, minél magasabb tudassal
tegye azt. Mindenképpen emlitésre mélté a Budapesti Corvinus Egyetem Elelmiszeripari Karan
indult szdmos OKJ-s képzés, tovabba a BSC végzettséget add Palinkamester képzés. A
szakirdnyl tovabbképzésen elismert szakemberek tanitjdk a palinkakészités mesterséget.
Fontos megemliteni, hogy az elsé évfolyam végzett hallgatéi alakitottdk meg az elsd
magyarorszagi palinka tigynokséget, amely a palinka turisztikaval, palinka utak szervezésével,
versenyek, szakmai programok, képzeések szervezesével foglalkozik, ezzel is fejlesztve a

palinkat, mint nemzeti kincsiinket.

2014 marciusaban lépett életbe a Magyar Elelmiszerkonyv kézmiives élelmiszerekre vonatkozo
iranyelve, mely meghatarozza a kézmives palinka fogalmat. Meg kell felelnie az igy készult
terméknek a Palinkatorvényben foglaltaknak, azontdl specidlis elvarasoknak is. Azok a cégek
hasznalhatjak az elallitott késztermékre a kézmiives palinka jelzdt, amelyek kisiisti technologiat
alkalmaznak, 1000 literesnél nem nagyobb Ustben végzik a leparlast és sajat el6allitast cefrébol,
sajat palinkaként hozzék forgalomba. Csak egyféle gyimolcs felhasznalasaval keszilhet a
cefre. Az ilyen modon eldallitott parlat mennyisége éves szinten legfeljebb tizezer hektoliterfok
mennyiségii lehet. A fentiek alapjan vegyes gyumolcspélinka, valamint a hazasitott parlatok
sem hozhat6k forgalomba kézmiives jelzével (MAGYAR ELELMISZERKONYYV, 2-109
szamu iranyelv, 2013). Kilonods figyelemmel kell lenni a csonthéjasok kimagozasara, ugyanis
a magsulyarany 4-15% ko6zott megengedett. Ezek, a tomegtermékeknél kisebb mennyiségben

8 Ez arendelkezésre all6 legutolso statisztikai adat, ugyanis a jovedéki engedélyesek nyilvantartasanak mddositasa
miatt nem lehet elkiloniteni a bér- illetve kereskedelmi fozdéket.

22



készitett, hagyomanyos technoldgiaval eldallitott produktumok megfelelnek az 0j vasarloi
szokasoknak, elvarasoknak. Olyan fizikai, kémiai és érzékszervi jellemzokkel rendelkeznek,
amelyek megkiilonboztetik az ipari modszerekkel eldallitottaktol. (16)

2014 ota minden évben megjelenik a ,,Palinkakivaldésagok” konyve, amely ,,Palinka
Orszagkostolo” versenyre benevezett italok legkivalobbjait, illetve eléallitoikat mutatja be,
magyar es angol nyelven egyarant (Isd bévebben: 2.3.7. alfejezet). Hasonlo kezdeményezés a
2016-ban indult ,,Quintessence — a pélinka vilaga” kdnyvsorozat, melyben az ongai verseny
kiemelkedd tételei mellett szamos palinkas szakcikket taldlhat az érdeklodo.

Az Europai Uni6 jol ellatott gyiimolcspiacan egyre jobban n6 a foldrajzi eredetvédelem szerepe.
A foldrajzi eredetet a foldrajzi méarkanév fejezi ki. A vidékre valo hivatkozads az &ru
markanevében kozvetlenebb kapcsolatot teremt a termeld és a fogyasztd kozott. A definialt
foldrajzi markanévben a vasarlok jobban biznak, garanciat latnak az egyedi termelésben,
ellentétben a tomegtermeléssel. A foldrajzi eredet nem 1j keletli fogalom a gyiimolcstermesztés
torténetében, hiszen ¢évszdzadokra visszamendleg léteztek gylimolestermd tajak és
gyumolcstermelési korzetek.® Magyarorszag a palinka kategdridban az 1. tablazat szerinti

eredetvédett termékekkel rendelkezik.©

1. tablazat: Foldrajzi eredetvédettséget nyert palinkafajtak

Megnevezés Oltalomba vétel ideje
Kecskeméti barackpalinka 2000
Szabolcsi almapalinka 2000
Szatmari szilvapalinka 2000
Békési szilvapalinka 2001
Gonci barackpalinka 2003
Ujfehértoi meggypalinka 2007
Gocseji kortepalinka™ 2008
Pannonhalmi torkélypalinka* 2009
Nagykunsagi birspalinka* 2016
Nagykunségi szilvapalinka* 2016
Vasi vadkorte palinka* 2017
Homokhati észibarack palinka* 2018

*nemzeti oltalom alatt ll6 termékek.

® A 110/2008 EK rendelet értelmében az Eurdpai Unié teriiletén 348 alkoholos ital élvez foldrajzi
eredetvédettséget. Ezen termékek tobb, mint fele négy tagallamhoz kapcsolhaté: Franciaorszag, Olaszorszag,
Németorszag, valamint Gordgorszag.

10 Az eredetvédett termékek teriileti megoszlasat a 2. szama melléklet tartalmazza.
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Forras: Sajat szerkesztés, a TOROK, 2011 altal kozzétett adatok alapjan

2.1.11. A palinkafogyasztas kulturaja

Korabban, a szocializmus iddszakéban, illetve mondhatni a Palinkatorvény megjelenéséig a
palinka egy joval masabb, szerényebb ¢lvezeti értékii mindségi szintet képviselt. Ennek
koszonhetden a fogyasztas ,kultirdja” is mas volt, a kellemetlen élményt6l gyorsan meg
akartak szabadulni, ezért gyakran hiitve keriilt a poharakba az ital, amit ,,egy huzasra”

fogyasztottak.

A jo péalinka kulinaris élvezetek forrasa, benne félreérthetetlentl felismerjik annak a
gylimolcsnek az aroméjat, amelybdl készitették. Ha barmilyen mas illatot, szagot érziink, amely
akar kellemetlen is lehet, az gyartasi, eldallitasi hibat jelez. A jo palinka elfogyasztisa utdn —
akkor is ha négy centiliternél tébbre sikeredett — az ember nem kel masnaposan, tiszta a feje és
gyomra. Legjobb 16-20 °C-n felszolgalni, hogy a gyimdlcs kellemes izét teljes mértékben
élvezhessiik.!! (BIRKAS — LANG, 2011)

,,El0szor a palinka szinét, tisztasagat kell szemrevételezni. A palinkanak mindig atlatszonak,
viztisztanak kell lennie, vagy az érleléhordd szinét kell visszatiikroznie. A tolgyfatol sarga,

Oarany szint, az akacfatol zoldessarga, a gesztenyefatol vorésesbarna szint kap a palinka.

Kovetkez6 mozzanat az illat ,kdstolgatasa”. Mindig tiikroznie kell a palinkanak az adott
gyumolcs jellegét, friss illatat, kiegészitve az erjedési kerekitd, finomito illatokkal. Ha érlelt
palinkat késtolunk, akkor a jelleg a talérett, édeskés gyumaolcsot tiikrozi, kiegészitve a hordo
fajanak markans, finom illataval, testes, telt érzetet keltve a kostoloban. Végul a teljességhez
tartozik az izek feltérképezése is. Az illat utdn mindig varunk valamilyen izvilagot, amely
harmonizal az illattal. Ha 6sszhangot talalunk koztuk, akkor emlékképeinknek, elvarasunknak
megfelel, izlik a palinka. A jo megitéléshez hozzatartozik az az alapvetd dolog is, hogy a
kostold ismeri-e az adott gyimolcsot, és megbizhat6-e az illetd illat- és izfelismeré memoriaja”
(PANYIK, 2017, 66-67.0.).

A teljes iz és aroma, amely a palinka minden cseppjében megtalalhato, csak akkor élvezhetd
igazan, ha a megfelel6 formaji poharbdl fogyasztjuk. Ez az ugynevezett tulipAnforma, amely
alul 6blos, feliil 0sszesziikiil. Ez azért fontos, mert az als6, 6blos részben talalhato nagy feliiletii
parlat illatanyagait a felsd rész Osszesziikitve az orrhoz vezeti. Igy elég, ha egy kicsit

megdontjiuk a poharat, és mozgatjuk, hintaztatjuk az italt - és maris érezzik, elvezzuk illatat. A

11 A rossz és a jo palinka kozétti kiilénbségeket BIRKAS — LANG (2011) alapjan a 3. sz. melléklet tartalmazza.
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palinkat nem szabad egy szuszra behdrpinteni, csak lassan kortyolgatva, izlelgetve szabad

fogyasztani, mert igy élvezhetd igazdn a mindsége.'?

A 18-39 éves magyar népesség korében végzett reprezentativ felmérés szerint a korosztaly
45%-a fogyaszt legalabb alkalmanként palinkat. A fogyasztok 37%-a gondolja gy, hogy kis
mennyiségben jot tesz az egészséginknek, tovabbi 28%-uk pedig alkalmasnak talalja a
fogfajas, gyomorfajas és torokfajas csillapitasara. A palinka napjainkban nemcsak az id6sebb
korosztaly, de a fiatalabbak korében is egyre nagyobb népszeriiségnek orvend. A tarsas
Osszejovetelek, csaladi események kellemes hangulatfokoz6 szerepldje, ha nem feledkeziink

meg az arisztotelészi mértékletesség erényenek gyakorlasarol. (NRC, 2008)

2.2. Technoldgia

Célkittizéseim  koOzott  szerepelt a  palinkafézési  technologidk — dsszehasonlitasa,
energiatakarékossagi szempontok alapjan. Tovabbi célom a melléktermékek mennyiségi
képzodesének felmérése, illetve hasznositasara vonatkozO javaslattétel. A parlatok
mindsitésében a technoldgia is meghatarozd szerepet jatszik, igy az objektiv megitélés
érdekében indokolt a technoldgidk ismerete. Ahhoz, hogy a célkitiizéseimnek eleget tudjak

tenni, sziikséges a palinkaf6zés teljes technoldgiai folyamatanak attekintése.

2.2.1. A pélinka alapanyaga

A gyiimolesokbdl apritas, zlizas Gitjan nyert pépes anyagot cefrének nevezzik, melyet annak
kierjedése utan lehet kifézni.® A kierjedt cefre vizet, alkoholt, tovabba szilard és oldott
anyagokat tartalmaz. A cefre alkohol-koncentracioja a feldolgozott alapanyag cukortartalmatdl
fliggden 2-10 % V/V. A szilard anyagok gyiimolcstorkolybdl (héj, rost, mag, szar), valamint
€16 és elpusztult élesztdsejtekbdl allnak. Az oldott anyagok kozott nem illo és ill6 anyagok
egyarant megtalalhatok. A nem ill6 anyagok a cefrében a kiilonb6z6 sok, az el nem erjedt cukor,
a nem ill6 savak (almasav, citromsav, borkdsav), aminosavak, fehérjék, pektinek, és a
gyiimolcsben levo egyéb szerves anyagok. A cefre ill6 anyagai a viz €s az alkohol, valamint

kiilonb6z6 kellemes vagy kellemetlen arom@ju szerves vegyuletek (metil-alkohol,

12 BALAZS (2012) a fogyasztas szabalyait osszefoglalta, melyeket véltozatlan formaban a 4. szami melléklet
tartalmaz.

13 A pélinka készitéséhez hasznalt gylimélcsok pH-ja az érettségtdl és a gyiimolesfajtol fiiggben dltalaban 2,5-4,5
kozott valtozik. A cefre megfelelé pH értéke 2,8-3,2 kozotti, ilyen savas kdzegben ugyanis az erjedés
szempontjabol karos baktériumok mar elpusztulnak, ugyanakkor a gyiimélcscukor alkoholla alakitasaért felelos
¢lesztosejtek még mikodokeépesek. Foszforsavval allithatd be legbiztonsagosabban a pH, ugyanis ekkor tapelemet
is biztositunk az adagolt éleszté szamara.
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kozmaolajok, aldehidek, szerves savak, észterek, acetatok, egyéb aromaanyagok). (BEKESI —
CSARNALI, 2010, PANYIK, 2012, SOLYOM, 1986)

Az erjesztés szakaszai: el6-, f6-, és utderjesztés.

Az elOerjesztési szakaszban az ¢€lesztd szaporodik, megkezdddik a cukorbontés, és a szén-
dioxid fejlédése. A cefre enyhén buborékos és homérséklete emelkedik. Amikor elfogy az
oxigén, ¢és megindul az alkohol képzddése, atlépiink a féerjedés szakaszaba. IdGtartama par ora,
amit meghataroz az erjesztési modszer, hémérséklet és az erjesztendd anyag. (BEKESI —
PANDI, 2005)

A fGerjedés alatt az el6z6 szakaszban elszaporodott nagyszamu élesztdsejt megkezdi a cukor
lebontasat. A cukortartalom jelentds része a féerjedés végére atalakul alkoholla és szén-
dioxidd4. E folyamat kdzben a cefre homérséklete és térfogata novekszik. Erds habzas
tapasztalhato, amit a cefrében megjelené széndioxid okoz. A szén-dioxid gyorsan képz6dé
gazbuborékok formajaban hagyja el a cefrét, és szétpukkanasa eredményezi a zajos erjedést. A
gazfejlodés hatasara a cefre mozgasba lendiil. A cefrében 1évé torkolyt és élesztOsejteket a
gazfejlédés a felszinre hozza, igy képzOdik a bunda. A 2 - 3 napig tart6 intenziv folyamat alatt
a cukor nagy része elfogy alkohol képzddése kozben, csokken a hdmérséklet és a szén-dioxid

fejlodése. Ezzel megkezdddik az utderjedés. (KMETTY, 1965)

Az utberjedési folyamat soran a cukor teljesen elfogy, az éleszték miikodése megsziinik. Ebben
a szakaszban alakul &t a cukor maradék része is alkoholla, ami lasst folyamat. Az utderjedési
fazis soran alakul ki az értékes aroma és izanyag nagy része. Ezzel befejezddott az erjedés
folyamata, a cefrébdl érett cefre lesz. A cefrét az erjedés befejezése utan azonnal le kell fedni,
és kifozésig hiivos, arny€kos helyen kell tarolni. Id6tartama a koriilményektdl fiigg, 1-2 héttdl

akar tobb hétig is eltarthat. (VITEZ, 2010)

A végtermék minéségét donté mértékben, palinkamesterek véleménye alapjan kb. 70-80%-ban
az alapanyag, a cefre hatdrozza meg. Hibas, rothadt, penészes gyliimolcsbdl jo palinka nem
készithetd, azonban rossz parlatvezetéssel a jo alapanyagbdl is készulhet hibas, élvezhetetlen
termék.

2.2.2. A leparlas lehetséges modozatai
A leparlas olyan szétvalasztdé miuvelet, amelynek soran folyadékelegy illékonyabb

komponenseit a kevésbe illékonyaktdl elparologtatas és kondenzalas segitsegével valasztjuk el.

14 A j6 mindségfi palinkakészités legfontosabb elemeit, PANYIK, 2013 alapjan az 5. sz. melléklet tartalmazza.
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A szétvalasztast az teszi lehet6vé, hogy a folyadékkal érintkezé és vele termodinamikai
egyensulyban 1év6 gbézfazisban az illékonyabb komponensek koncentracidja nagyobb, mint
folyadékfazisban. Desztillacionak nevezzik az egyszeri leparlast, rektifikalasnak pedig a
tobbszori leparlast és kondenzalast. A szakaszos desztillaciot az ipari gyakorlatban az
élelmiszeripari alkoholok finomitasara alkalmazzak legtdbbet a mai napig. Orszagunk nagy
hagyoményokkal rendelkezik a palinka eldallitasa terén. Ezért mind a palinkaf6zésre alkalmas
desztillaloberendezések tlizemeltetésében, mind a mindségi cefre eldallitasara alkalmas
eljarasokban igen nagy gyakorlattal rendelkeznek a szakemberek ¢és miikedveldk. A
parlatkészités két modja, a magyar Kkisiisti és a német oszlopos technologia jelentds eltérést
mutat. A Kislsti modszerben a cefrét kétszer desztillaljuk szakaszos desztillaloval, mig az
oszlopos eljarasban egyszer desztilldlnak és a miivelet ebben az esetben rektifikalas.
(BANVOLGYI et al., 2013, PANYIK, 2013)

A szakaszos desztillacié sordn a szétvalasztandd elegy teljes mennyiségét a desztillalo Ustbe
toltjik. A fltés beinditasaval allando forrasban tartjuk az elegyet. A keletkezd gdzoket
kondenzalas utan elvezetjiik. Az Ustben a folyadék mennyisége és illékony komponenstartalma
csokken az iddben. Az egyensulyi viszonyoknak megfelelden a folyamat elején gytijtott
desztillitum koncentracidja a legnagyobb, majd a frakcidk dsszetétele az iddben csokken. A
szakaszos desztillacid jelentdségét tobbkomponensii elegyek frakcionalt szétvalasztisa adja,
amikor is elérhet6 a forraspont mérése alapjan a jelent6sen eltéré komponensek szétvalasztasa.

(BANVOLGYI et al., 2013, PANDI, 1991)
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1. dbra: A kétlépcsés palinkaf6zo berendezés vazlata
(1-Ust, 2-sisak, 3-Pistorius tanyeér, 4-paracso, 5-hitd, 6-szeszmérégép)

Forras: JANKONE, 2006
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A szakaszos rektifikéalas Iényege, hogy — a szakaszos desztillaciéhoz hasonléan — az elegyet
Ustbe toltve folyadék-utanpotlés és —elvezetés nélkiil elparologtatjuk tgy, a képz6dott gézoket
a lecsapodott anyagbol visszavezetett refluxszal ellendramban egy tanyéros vagy toltott
rektifikald kolonnan keresztil juttatjuk a kondenzatorba. (A reflux visszafolyas jelent, és a
deflegmécié soran jelentkezik, amikor a részleges cseppfolydsitds sordn a magasabb
forrdspontu Osszetevd cseppfolyosodik és visszafolyik a forralé edénybe.) A tornyot a
viszonylag nagy térfogatu uUstre épitik. A szakaszos rektifikalast a gyakorlatban kétféleképpen
vegzik:

Allando refluxarannyal tobbek kozott akkor célszerli végezni a miiveletet, amikor kis
mennyiségi illékony szennyezés eltavolitasa a feladat. Ha alland6 refluxarannyal dolgozunk, a
desztillitum Osszetétele a miivelet soran valtozik. Az illékony komponens koncentracidja a

desztillitumban a miivelet elérehaladtaval csokken, mivel a komponens {istbéli koncentracioja

is egyre csokken. (PANDI, 1991)

Allando desztillatum-osszetétel mellett célszerti végezni a szakaszos rektifikalast akkor, ha az
illékonyabb komponens nagy részét a desztillatumban nagy tisztasdgban akarjuk kinyerni.
Mivel az Ustben az illékonyabb komponens koncentracidja csdkken, alland6 desztillatum-
osszetételt csak a refluxarany folyamatos novelésével biztosithatunk. (BANVOLGYI et al.,
2013, SZABO et al., 1987)
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2. abra: az egylépcsés palinkaf6zo berendezés vazlata
Forras: BANVOLGY] et al., 2013
Bérf6zés esetében leginkabb elterjedt a szakaszos desztillacios, azaz KisUsti eljards, mig
kereskedelmi f6zésnél ez a modszer mar egyre ink&bb héattérbe szorul. A fogyasztoi elvarasok
az illatban, aroméakban gazdagabb parlatok felé mozdultak el, melynek leginkébb a rektifikacio

elvét alkalmazo egylépcsés berendezések képesek eleget tenni.

Az egylépcsds technolodgia elonyét a kovetkezokben lehet megfogalmazni. A cefre kifézésekor
keletkez6 gbzok - amelyek az alszeszt adndk - a rektifikdlo oszlopba kertlnek, ahol egy
deflegmétornak nevezett hdcseréld, amelyben hidegebb viz kering, kondenzélja azokat. igy
azok visszafolynak, csak a nagyon illékony komponensek tudnak tovabb jutni a véghtitébe, ahol
végil kondenzalnak és adjak a magas élvezeti értékkel biré palinkat. A rektifikald oszlopban
kondenzalt folyadék visszafolyik a tanyérokra (pl. Pistorius tanyér), vagy a szitakra (szita
fenekill), és igy az alulrol felfelé aramld gozoknek utjat allja. A gbz atdiffundal ezen a
folyadékrétegen, ami a tanyérokra kondenzalt, és részlegesen beoldodik, felmelegitve azt.
Mivel felmelegedett, ezért azok a komponensek, amelyek illékonysaga megfeleléen alacsony
azon a hdmérsékleten, elparolognak a folyadékrétegbdl. Ezaltal a gbzok flitik a tanyérokat,
vagyis ugyanazzal az energiaval megtorténik a finomitas is, amivel az alszeszt f6znénk a KisUsti

rendszeren.
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2.2.3. A lepérl6 berendezések elemei

A palinkaf6z6 tistok és berendezések szerkezeti anyaga csaknem kizardlag vordsréz, azonban
elterjedt a savallé acél hasznalata is. Mas anyagbol Ustdt nem készitenek. A vordsréznek sok
eldnyds tulajdonsaga van: jol vezeti a hot, ellendll a cefre savainak, katalizélja a leparlas kozben
végbemend kémiai reakciokat és ez altal javitja a parlat minGségét, mivel hatésara kellemes
aromajt anyagok képzOodnek, megsziinteti a hibas, kén-hidrogénes cefrék kellemetlen szagat,
mert a kén-hidrogént oldhatatlan réz-szulfid formajaban megkdti. Hatranya viszont, hogy
korr6ziora hajlamos. A hiit6 és vezetékek belso feliiletén, nedves levegdn bazisos réz-karbonat
képz6dik, valamint nagy ecetsavtartalma cefre vagy alszesz fézésekor pedig réz-acetat
keletkezik. Ezek a vegytiletek a parlattal leoldodnak és elszinezddést, zavarosodast okoznak. A
nagy mennyiségben jelentkezé rézvegyiiletek nem csak az elopéarlatot (rézeleje), hanem a

kdzépparlatot is szennyezik (helytelenil vezetett finomitas esetén). (PANYIK, 2017)

A savall6 acélnak is vannak kedvezé tulajdonsagai: tokéletesen ellenall a cefre savas
anyagainak, elettartama gyakorlatilag korlatlan, nem okoz elszinezddést, zavarosodast, fémes
torést. A savallo acél legnagyobb hatranya az, hogy nincs a rézhez hasonlé katalizalé hatasa,
ezért az ilyen késziiléken f6zott parlat mindsége elmarad a réziistben f6zottétdl. Emellett

hévezetd képessége is rosszabb a rézhez viszonyitva.

A gyakorlatban mar egyre tobbszor taldlkozhatunk a két anyag kombinacidjaval. A réz feltletek
megléte a berendezés azon pontjain indokolt, ahol az a katalizal6, minéségjavito hatasat ki
tudja fejteni. Ezek a helyek a berendezés azon elemei, ahol g6z halmazéllapot jelentkezik,

vagyis az Ustok kupoldja, illetve paracsdve. (PANYIK, 2017)
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3. abra: Sorrendben: Kisiisti f6zdiist, kisiisti finomitodiist, valamint az egylépcsos
palinkaf6zo berendezés.
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Forras: sajat.

4. abra: a Kisiisti rendszerii palinkafézde berendezései
(1-hiit6, 2-Sz6116sy-féle sziird, 3-epruvetta, 4-szeszmérégép, 5-gyljtéedények)

Forras: sajat.

2.2.4. A Klasszikus (kiststi) gyimoélcspalinka-gyartas fazisai'®

A gyumolcspalinka erjesztés eés leparlas utjan nyert szeszesital, mely jellemzéen 50-52%-0s
alkoholtartalomra bedllitva keriil a bérfézetd tulajdonaba. A klasszikus gylimolcspalinka-
gyartds technoldgiaja az alabbi miveletekre tagozodik: 1. leparlas (szeszf6zés), 2.

szeszfinomitas (el6-, utd- és kdzépparlat szétvalasztasa).
1. Szeszfozés

A szeszf6zés egyik fazisa az iistok felontése cefrével, — melyet a bérfézetd a fézésre
meghatarozott idépontra a szeszf6zdébe f6zésre elékészitve szallit — mely torténhet kézi és gépi
aton. Kézi aton kézikocsikbol vodorrel, illetve gépi Uton, szivattylrendszeren keresztil. Az
tistok megfeleld szintli feltdltése utan torténik az listok iistfedéllel torténd lezarasa szigeteld

anyagok kodzbeiktatasaval.

15 A Kkisiisti rendszer(i gyiimdlcspalinka gyartas folyamatabrajat a 6. sz. melléklet szemlélteti.
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A zaras utan a tliztérbe vald begyujtassal, hdenergiaval torténik az st felfiitése. A keletkezo
szeszparak a sisak, deflegmator, paracsd, palackos hiitd, Szdllosy-féle sziird, epruvetta
utvonalon keriilnek az alszesztartdlyba. (Hun — Dest Drink Kft. bérfézési tevékenység

engedélyezési okirat, technologiai leiras, 2010)

A sisak megfelelé felmelegedése utan a hiitévizet fokozatosan kell raengedni a szeszparak
kicsapodasa érdekében. A hiités akkor megfeleld, ha a hiit6bol kilépd parlat 2-3°C-al melegebb,
mint a bevezetett friss hiitéviz. A hiitévizként kifolyt meleg viz hémérséklete 50-70°C kdzott
valtozhat, de 70°C félé nem mehet. (BARCSAY, 1957, KELLER, 1977)

A tal er6s hiitésnél a hiitd parlattal taltelitodik, s a tal gyors szivohatas 1égritkulast valthat ki,
amely az st és a hiitépalack behorpadasahoz vezethet. A f6zés elsé szakaszaban 15-25%-0s
alkoholtartalmu alszeszt (méas néven nyersszeszt) nyeriink. Ennek mennyisége a cefre 1/3-a.
(SOLYOM, 1986, BEKESI — PANDI, 2005) Leparlas elején az alkoholtartalom 40-60 tf%. Az
alkoholtartalom valtozd, fiigg az alapanyagtol, a cefremindségtdl és a hozzdadott viztdl. ,,A
cefrébdl kinyerhetd teljes alkohol leparldsa tulsagosan sok id6t és fiitdanyagot igényelne,
ezenkiviil a leparlas vége felé megn6é a nemkivanatos anyagok mennyisége. A nyersparlat

zavaros, ize nem harmonikus, s6t egyenesen kellemetlen.” (PREKU, 2008: 36.0.)

Minden f6zési miivelet utan az iistben visszamaradt cefresarat el kell tdvolitani és az iist szlikség
szerinti atmosasat el kell végezni. Ennek elmulasztésa esetén a cefre odakozmalhat, a péarlat

élvezhetetlen, nehezen javithaté minéségi karosodast szenvedhet.

2. Szeszfinomitas

A finomitas feladata az alkoholtartalom dusitdsa és a nyersparlat tisztitasa, ill. a kedvezd
Osszetevoknek, foképp aromaanyagoknak a nemkivanatostol valo elvalasztasa. Ezt frakcionalt
desztillacidval, az eldparlat, kdzépparlat és utoparlat kiilon-kulon felfogasaval érik el. Ahhoz,
hogy a kiilonbdzd 6sszetevok szétvalasztasa lehetove valjék, igen lassan inditsuk meg a flitést.
Csak lassu felftitéssel tudjuk elérni az alacsony forraspontu, karos anyagok (aldehid, etilacetat,
némi metil-alkohol) levalasztasat. (PANYIK — BELI, 2008, PANYIK, 2013) A finompérlat

kinyerése harom szakaszban torténik.

1. Az eléparlat kinyerése. A nem Kivant anyagok mellett mar itt megjelenik némi etilalkohol,
és kimutathatok a kedvez6 aromaanyagok is. Az el6parlat mindsége nagyrészt a cefremindség
fliggvénye. Az alkoholos jellegen kiviil oldoszerre, s6sborszeszre emlékeztetd szagl, konnyen
ill6 anyagokat tartalmaz. Az eléparlatnyerés szakasza a tiszta parlat megjelenésével ér véget,

de ez a kijelentés nem egészen allja meg a helyét. KMETTY (1965) szerint, nagy biztonsaggal
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csak kostolassal tudjuk megallapitani az elOparlatfazis befejezddését. A nyersparlatot tobbek
kozott gyogynovénykészitmények (pl. alkoholos arnikakivonat) gyartasara, sebkezelé anyag
készitésére hasznaljak.

2. A kozépparlat az a tényleges palinka, parlatrész, mely tisztan a vart, jellegzetes illattal, izzel
rendelkezik. Alkoholtartalma 60-86 V/V %. A parlatot ebben a periédusban is kiilén edényben,
s a leveg0 lehetséges kizarasaval gyjtjiik dssze. Itt is fontos, hogy a leparlas lassan torténjék.
A pérlat alkoholtartalma a leparlas folyaman egyre csokken. A pérlat az Ust tartalmanak

hozzéavetdleg a 30%-a.
3. Utdparlat. Jellegzetesen savanykas, fott jellegii, esetleg biddés a kozmaolajoktol.
Mennyisége kb. annyi, mint a kdzépparlaté (25-30%).

Technolodgiai hibat jellemzden a finomitas soran lehet elkovetni, csekély mennyiségii eléparlat
elvételével, illetve tulzott mennyiségii utoparlat hozzaengedésével. A helyes elvalasztas
ugyanakkor nehéz feladat, mivel minden gyimélcs aromakomponensei a finomitas mas-mas
fazisaban jelentkeznek (NAGYGYORGY, 2010). PANYIK (2006) szerint minden palinkaban
felfedezhet6 egy kis el6- és/vagy utdparlati jelleg, amely a palinka mindsitése szempontjabol

fontos szempont (pl. barackpéalinka esetében az utoparlatos, lekvaros jelleg megléte kivanatos).

2.3. A palinkak és parlatok mindésitése

2.3.1. Biralati technikak
A birélati technikakat alapvetéen harom csoportba sorolhatjuk: kiilonbségvizsgalatok,

rangsorolasos és leird6 modszerek.

Klonbségvizsgalatok soran azt vizsgaljuk, hogy megallapithato-e két minta kdzott érzékszervi
kiilonbség. Ebbdl kovetkezik az a fontos kritérium, hogy csak akkor érdemes ilyen vizsgalatot
elvégezni, ha nem vagyunk bizonyosak abban, hogy az eltérés ténylegesen létezik, vagy esetleg

éppen azt szeretnénk igazolni, hogy a két minta azonos.

A rangsorolasos moddszerek soran egyszerre tobb mint kettd, jellemzéen 3-6 mintat

hasonlithatunk 6ssze a meghatarozott érzékszervi szempontok alapjan. Harom csoportja van:
1. egyszerli rangsorolas,
2. rangsorolas skalan (strukturalatlan, strukturalt, kategdria skala),

3. paronkenti rangsorolas.
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A hazai érzékszervi gyakorlatban a leir6 modszer alatt tobbnyire azt értik, hogy a vizsgalati
mintékat szovegesen jellemzik. A nemzetkdzi gyakorlatban azonban ezek az eljarasok a
termékek teljes korti leirdsat valositjdk meg kiilonféle érzékszervi jellemzoik alapjan.

Alkalmazasok, célok szerint 3 csoportba sorolhatjuk Oket:

1. Globalis érzékszervi mindség meghatarozasa, kategoriaba sorolas, pl.: MSZ pontozasos

biralatok.

2. Kiilonbozd termékek Osszevetése érzékszervi jellemzdik alapjan, pl.: konkurencia-

analizis, termékfejlesztes, piackutatas stb.

3. A miar kialakitott termék (allandd) érzékszervi mindségének vizsgalata, hibakeresés pl.:

mindségellendrzés, mindségbiztositas.

Valbjdban a leir6 modszereken bellli 2. és 3. csoport eljardsai ugyanazt a megkdzelitést
alkalmazzak eltéré célok érdekében. Igy modszertani szempontbol két f6 csoport marad: a
pontozasos és a profilanalitikus eljardsok. Az MSZ pontozasos modszerek kdzé tartoznak a
kovetkezok: 100 pontos, 20 pontos, 20 pontos sulyozé faktoros, termékleirdsos pontozasos
eljarasok. A masik csoport a nemzetkdzi gyakorlatban jobban bevalt és elterjedt profilanalitikus
modszereké. A profilanalitikus modszerek k6zos eleme, hogy a biralok a mintdk mindsitéséhez
leird kifejezéseket alkalmaznak. A leird kifejezés a minta altal keltett érzet egyik elemére
vonatkozik, melynek intenzitisat egy megfeleld skalan értékelik (példaul a pélinka édes
illatanak intenzitasa). Ez utobbi madszerek kozill KOKAI — SIPOS (2013) szerint javasolhato a
palinka értékelésére a kétiranyu skala, melyen a tulajdonsagok a semlegestdl pozitiv és negativ

irdnyba egyarant eltérhetnek.

Alapvetd eltérés a kiilonbségvizsgalati és rangsorolasos vizsgalatokhoz képest, hogy mig
eldbbieknél csak egy érzékszervi jellemzd szempontjabol vizsgaljak a mintakat, addig a leir6

modszerek esetében egynél tébb tulajdonsagot értékeliink (KOKAI et al., 2003).

2.3.2. A padlinka mindségének vizsgalata, a magyar pontozdsos gyakorlat

A Nemzetkozi Szabvanyugyi Szervezet (International Organization for Standardization, 1SO)
1947-ben alakult meg, s Magyarorszag is ott volt az alapitdé tagok kozétt. (17) A hazai
szabvanyositas elsd iddszakara (1950-1989) jellemzd volt, hogy az adott kor kdvetelményeinek

¢s feltételeinek megfeleld eszkozoket adott a felhasznalok kezébe.

A ,tiszta MSZ” (Magyar Szabvany) megjel6lés arra utal, hogy a szabvany kizar6lag magyar
nyelven jelent meg. A harmonizélt ISO szabvanyok MSZ: ISO, vagy MSZ: EN:ISO jelzetliek,
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ami arra utal, hogy egy nemzetkdzi (és EN esetében eurdpai) szabvanyeldiras magyar nyelvii
kiadasarol van szo. A harmonizélt ISO szabvanyok Iényegében magyar nyelvre leforditott

nemzetkozi eldirasok.

A szocializmus idészakaban, mivel a klasszikus értelemben vett piaci verseny nem volt jelen,
szlikséges volt egy olyan feltételrendszer felallitasa, amely szavatolta az élelmiszerek
érzékszervi mindségének bizonyos szintjeit. Ezen szintek jellemzden a kovetkezdk voltak:
»hyugati” export mindség, 1. osztalya élelmiszer, II. osztalyl élelmiszer, KGST export
mindség. Az osztalyokba soroldshoz kézenfekvd volt a pontozas modszere, igy szinte az 0sszes,
ebben a korszakban sziletett érzékszervi MSZ elbiras ezt a modszert alkalmazta. A Likor- és
palinkakészitmények érzékszervi vizsgalata elnevezésii MSZ 9600 1959-ben jelent meg,
melynek Gjabb kiadasa 1974-ben tortént. Ezek a szabvanyok azéta kiilonb6z6 modositasokon
mentek keresztil, de alapjat képezték a sok esetben még ma is hasznalatos pontozasos
érzékszervi vizsgalatoknak. 2016.07.01-t61 hatalyos az 1974-es szabvanyt levaltd MSZ
9600:2016 ,,Utmutato a szeszes italok érzékszervi vizsgalatahoz”, mely 0ij alapokra helyezi a
mindsités rendszerét. Itt mar a tisztasagra és szinre maximum 3-3, mig az illatra és izre 7-7
pont adhat6. A harmonia, mely a szubjektiv értékitélet alapjat adja, kikerilt a pontozhato

tulajdonsagok koziil, ezéltal garantalt az objektivebb mindsités.®

Egy mindsités eredménye fontos lehet egy fézde hirneve vagy egy adott parlat “karrierje”
szempontjabol: a laikus fogyasztok szamara fontos lehet egy-egy csillogé érem a palackon, a

kereskedd pedig a mindsitések eredménye alapjan tajékozodhat arrdl, mit érdemes beszereznie.

2.3.3. A pélinka kdstolasa

Az ember a fizikai valdsagot érzékszervei utjan érzékeli, de az errdl alkotott kép (érzet) a
kozvetit rendszereken keresztiil végiil mindenkinek a sajat, szubjektiv tudataban alakul ki.
Valamennyi érzékszerviink esetében igy miikodik az ,.érzet” keletkezése, tehat szubjektiven
iteljuk meg nem csak a szineket, de az izeket, szagokat is. A megitélést befolyasolja a biraldra

hat6 Gsszes tényez6, melyeket az 5. abra foglal 6ssze.

16 Az értékelés részletes Utmutatojat a 7. sz. melléklet tartalmazza.
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i7ERZET TAPINTASI ERZET
izlel6bimbok /
AROMA szagok
SZAGERZET SZAGERZET
aromaanyagok révén, aromaanyagok révén,
szaglassal izleléskor

] 5. bra. Erzékszervi érzetek osszefliggései.

Forras: KOKAI - SIPOS, 2013.

El kell fogadni, hogy a versenyszempont( és a kedveltséget vizsgilé mindsités egyarant
szubjektiv. ,,Ugyanaz a palinka, amely az egyik ember izlése szerint kellemetlen iz{i, biizos,
kozmas szesz, a masik embernek izlik és azon a vidéken talan éppen azt szoktak meg.” (RETH,
1958/a: 59. 0.) Mast tarthat jonak a palinkat fogyasztdo idOsebb korosztaly, a
gyuimolcsparlatokkal nemrég megismerkedett fiatal, a n6 és a férfi, de eltérhet ezektdl az ,,ért6”
laikus, és még inkabb a ,,szakért6” profi véleménye. A vélemények oda-vissza hatnak, de a f6
cél orientalni, tanitani a palinkat kedveldket a ,,j0” palinka felé¢ és megtanitani dket a kulturalt
fogyasztasra (GYENESEI, 2014). ,,A professzionalis munkat els6sorban érzékszervi laborban
végzik. A besotétitett ablakok, a megfeleld vilagitas, a fehér batorok és a kis flilkék tokéletes
nyugalmat teremtenek. Minden tesztel6t kiilon kabinba iiltetnek. Majd megkapja a vizsgélando
terméket, s megkdstolja. A meghatarozott tulajdonsaglista alapjan értékeli az elé tett ételt vagy
italt. ... Egyes kutatasok szerint a n6k iz-, illatérzékelése kifinomultabb, mint a férfiake, ezért

szivesen alkalmazzak ¢ket” (18).

2.3.4. Palinkaversenyek: a 20 pontos biralat
Versenyezni és nyerni — ez a vagy szinte mindenkiben ott van. Az élelmiszertermékek

érzékszervi jellemz6it is szereti egy-egy ipardg ilyen keretek kozott 6sszevetni. Fontos a
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legelején leszégezni, hogy az érzékszervi tulajdonsagok alapjan torténé versenyeztetés
ugyantgy magéaban hordozza a szubjektivitast és az ezzel jaré hibakat, mint példaul a
szépségversenyek vagy a filmkritikak. A probléma nem abban van, hogy léteznek ilyen
versenyek, hanem hogy sokaknak az érzékszervi minésités csak a versenyt jelenti, ez pedig nem

helytalld.

Egy versenyen a biral6 bizottsag egy feladatot valoszinlileg nagy hatékonysaggal €s objektiven
meg tud tenni, ez pedig a hibas tételek elézetes kisziirése. Itt nem beszélhetlink egyéni izl1ésrol,
a jol felkésziilt és megfeleld gyakorlati tapasztalattal rendelkez6 szakértd fel fogja ismerni az
egyes tételekben szerepld hibakat. A kritikus pont ezutan kovetkezik. Ha a hibas tételeket
eltavolitottuk, akkor mi fog donteni a hibatlanok k6zott? A valasz egyszerli: a versenyben részt
vevd szakérté biralok egyéni izlése. Ha egy tétel nem hibas, akkor el6térbe keriilnek a
szubjektiv szempontok, sajat ,,vilagnézete” alapjan dont a birald. Ez utobbi alatt azt értjiik, hogy
az adott személy milyen technolégiaval, milyen alapanyagbdl, milyen illat-és izjegyeket
felvonultato termékeken szocializalodott. Ha valami ettdl eltérot tapasztal, akkor azt jellemzden
elutasitja. Az pedig, hogy egy kis l1étszamu szakértéi csoport izlésének mi tetszik, nehezen
vetithetd ki egy fogyasztoi sokasagra. Az elsé dolog, amit meg kell jegyezni a versenyekkel

kapcsolatban, az a tény, hogy egy versenygydzelem nem jelent sziikségszeriien piaci sikert.

A biralatok szisztéméaja a mai magyar gyakorlatban a 20 pontos standardbdl indul ki. Csak
egészpontos lehet a részmindsités és igy az 0sszegzett eredmény is. Ezen belil a jogszabalyi
hattérre épiil6 hazai gyakorlat az illat tisztasag (1-3), az illatkarakter (1-5), az iz tisztasag (1
3), iz karakter (1-5) és a harmonia (1-4) megbontasu biralatot alkalmazza. Ugyanakkor egyre
nagyobb teret nyer a német és osztrak teriiletrdl visszatéré négyszer 6tpontos (iz, illattisztasag
1-5, a gyumolcs iz- és illatkaraktere, aromatikaja 1-5, szajérzet 1-5, utdérzet, harmonia 1-5),
valgjaban pontokban kifejezett osztalyzat jellegii biralati gyakorlat. A két valtozat kozotti dontd
kiilonbség, hogy a technikai tisztasdgra adhatd Osszpontszam az elsd esetben egy ponttal
kevesebb, igy nagyobb mozgastere és sulya van az 6sszhatasnak. A gyakorlatban ez azt jelenti,
hogy az objektiv pontszam, a tisztasag sulya csokken. Ezzel er6sodik a biralat szubjektiv

jellege.
A 3-5-3-5-4 pontos értékelés esetén az alabbiak szerint alakulhatnak a pontszamok:

- illat tisztasag; iz tisztasadg (max 3): 3 pont, ha tiszta
- illat karakter; iz karakter (max 5): 3 pont, ha atlagos, t6bb, ha jobb, kevesebb, ha rosszabb

- harménia, tartdssag (max 4): 3 pont, ha atlagos, tobb, ha jobb, kevesebb, ha rosszabb.
Az MSZ 9600:2016 alapjan adhaté pontokat a 2. és 3. tablazat tartalmazza.
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2. tdblazat. Tisztasag és szin esetén adhat6 pontok az MSZ 9600:2016 alapjan.

Adhat6 pontszam 3 2 1

Ertékelés tokéletes, tukros | tiszta, de nem tikros enyhén opélos vagy

poros, megtort, zavaros

Forras: SZABO, 2012.

3. tAblazat. Illat és iz esetén adhaté pontok az MSZ 9600:2016 alapjan.

Adhato

pontszam

Ertékelés | hibatlan, | hibatlan | jellegének | kifoga- | eltéré | hibas |  feltiinden
harmonikus megfeleld | solhatd eltérd, hibas

Forras: SZABO, 2012.

Az értékelésnél a maximalisan adhatd pontszamot attdl fliggden és annyival kell csokkenteni,
hogy mekkora hibat észlelnek. Jelenleg a pontozas szisztémajatdl fliggetlendil 18-20 pont az
aranyermes, 16-17 pont az eziistérmes, 14—15 pont pedig a bronzérmes mindsités ponthatara.
Az aranyérmes tételek kozil kerililnek kivalasztasra a legkivalébb mintak, melyeket nagy
aranyéremmel vagy ,.champion” dijjal jutalmaznak. A 6. abra egy pdlinkabiralati lapot

szemléltet.

A palinkak, parlatok biralata tehat dsszetett, vagyis megfeleld gyliimdlcsfajta-ismeretet, kelld
technologiai tajéekozottsagot, ismeretet (pl. parlatrész-elvalasztasi hibak) feltételez (PANYIK —
BELI, 2008).
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V. Ongai Pilinkaverseny — 2014

7 Biralat
AL
2074
Palinka verseny szam: VSZ244
Fajtaja: meggy
Evjarata: 2013
Alkohol fok: 46
Biralat: Hibas termék, érmet nem érdemel
szoveges értékelés pont
Tisztasag: | utoparlatos 4
Karakter: | felismerhetd, nagyon magos, tompa, oxidalt 3
Szdjérzet: | magos, marcipanos, csipds, tompa 3
Harmonia, tartossag: | faradt, hoszzu, tompa 3
Osszesen: 13

6. dbra. Palinka biralati lap.
Forréas: sajat.
A nagyobb versenyeken mindezt még a profilanalizis is kiegésziti. Ennek soran az ital
érzékelhet6 alkotorészeit (pl. sav, aromék, sth.), intenzitasat szazalékos forméaban értékelik és

a biralati laphoz egy sugardiagramon abrdzolva csatoljak. Ezaltal latvanyossa valnak a

kilonbségek az egyes tételek kdzott.

2.3.5. Mi alapjan dont a fogyaszt¢?
A mindség egy termék mindazon jellemzdinek (mindségjellemzok) Osszessége, ami vonzova
teszi azt és megléte a fogyasztonak megelégedettséget nyujt. A mindségjellemzdket harom

csoportba sorolhatjuk.

Keresheté mindségjellemzok azok a tulajdonsagok, melyeket a termék kuilsejérél be lehet
azonositani, a megvasarlas el6tt fel lehet ismerni. Pl.: kiszerelés (prémium termékek esetén
egyre gyakoribb a 0,35 literes palack), megjelenés (kilonleges Uvegek: Zimek — , kar nélkiili

Oscar”, Bolyhos — egyliteres ,,csatosiiveg”, Csallo — négyszOgletii tiveg), ar, fajta, szin.

Tapasztalati mindségjellemzdk: azok a tulajdonsagok, melyeket a termék megvasarlasa utan,
a fogyasztaskor tapasztalunk. Ezek alapjan el tudjuk dénteni, hogy Gjra megvasaroljuk-e a
terméket (pl.: érzékszervi tulajdonsagok, zamat, iz, mellékiz, illat). Palinkaf6z6 mesterekkel
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készitett mélyinterjuk alapjan a tapasztalati mindségjellemzOk koziil az illat a

legmeghatarozobb, szokds mondani, hogy az ,,orranal fogva” lehet vezetni a fogyasztot.

Bizalmi mindségjellemzék azok a tulajdonsagok, melyeket altaldban a termék elfogyasztasa
utan sem tudunk személyesen, kdzvetlenil igazolni, vagy cafolni. llyenek példaul a specialis
gyartas technologia, foldrajzi eredet, évjarat (ABRANKO, 2013). Ezeket a miiszeres analitika
segitségével lehet alatdmasztani. Magyarorszag jelenleg hat unios (Békési szilvapalinka, Gonci
barackpdlinka, Kecskeméti barackpalinka, Szabolcsi almapalinka, Szatmari Szilvapalinka,
Ujfehértoi meggypalinka) és 6t nemzeti oltalom alatt allé (Gocseji kortepalinka, Pannonhalmi
torkolypalinka, Nagykunsagi birspalinka, Nagykunsagi szilvapalinka, Vasi vadkorte palinka)

foldrajzi jelzéssel védett termékkel rendelkezik.

2.3.6. A palinka vedjegy

»A  kivdld mindségli palinkdk megismertetése érdekében a Pdlinka Céh Egyesiilet
kezdeményezésére a WESSLING Hungary Kft. a Budapesti Corvinus Egyetemmel k6zosen
2010-ben kezdte el kidolgozni a Pélinkavédjegy rendszert, amely 2012 &szén keriilt
bevezetésre. A Palinkavédjegy garancia arra, hogy a matricaval ellatott palackokban
laboratoriumi és érzékszervi vizsgalatokkal ellendrzott mindségli tételbdl szdrmazod palinka
van. Csak az eldirt kovetelményeknek mindenben megfeleld termék kaphatja meg a védjegyet.

A Pélinkavédjegy-rendszer két alappillére a laboratoriumi és az érzékszervi vizsgalat” (19).

A vizsgalat soran a palinka atesik olyan miiszeres analitikai vizsgalatokon, amelynek
eredménye alapjan megallapithatd, hogy megfelel-e a jogszabalyi elvarasoknak. Ravilagit arra,
hogy az 6sszetétel vonatkozéasaban, tovabba érzékszervi biraloi mindsitése is elérte a megkivant
szintet. Amennyiben mindkét feltétel egyttesen teljestl, akkor kiadasra kerllhet a védjegy. A
védjegymatricaval jelzett palackokban csak olyan palinka lehet, amely palinkaversenyeken
eziist vagy aranyérmés mindsitést kapna. A védjegy garantdlja, hogy a termék mindsége és
élelmiszerbiztonsagi szintje megfelel a vonatkozo eurdpai unios és nemzeti jogszabalyoknak.
A védjegyhasznalat adott termék esetében Otéves idGtartamra szol. A forgalomban 1évo
védjegyes termékek legalabb 20%-abol évente legalabb egy alkalommal mintat vesznek olyan

mennyiségben, amely a sziikséges vizsgalatok és ellendrzések elvégzéséhez elegendd.

A palinka fajtajatol és érlelésétdl fliggden az alabbi vizsgalatokat végzik el. Minden esetben
vizsgaljak a parlatok alkohol-, metanol-, réz- és Osszes illoanyag-tartalmat. Amennyiben
csonthéjas gyiimolesbol késziilt, meghatarozasra keriil a hidrogéncianid-tartalom, valamint

érlelt termékek esetében a szarazanyag-tartalom (MARTIN, 2012).

40



Jelenleg 13 kereskedelmi szeszfézde tobb terméke rendelkezik védjeggyel. Megjelenését
tekintve a palinkavedjegy-cimke egyedi sorszammal rendelkez6, egy adott formaban és szinben

megjelend, ragaszthat6 védjegycimke.

7. &bra. A pélinkavédjegy

Forras: 110.

2.3.7. Palinkakivalésagok

2014-ben a Vidékfejlesztési Minisztérium kiadta a Palinkakival6sagok Konyvét. A kiadvanyba
azok a parlatok kertiltek, melyek miiszeres analitikai vizsgalaton megfeleltek, majd érzékszervi
biralat alapjan is legalabb eziistérmesnek szamitananak. Az elfogultsagot megelézendd, nem
vehettek részt a kereskedelmi palinkafézésben érdekelt személyek a biralaton. Harom mindségi

kategodriaba soroltak az italokat.

Harom csillagos az a palinka, amely elvalasztasi és technologiai hibatol mentes, az alapanyagra
és a készités modjara jellemz0 iz- és illatjegyekkel. Aromatikaja tiszta, az illat és iz egyensulya
megfeleld, emellett valamely tulajdonsidga kiemeli az atlag tételek kodzil. Harmonikus,

fogyasztasra érett parlat, a hivatalos versenyek ezlistérmes szintjének felel meg.

Négy csillagos palinkdk azok, amelyek rendelkeznek a harom csillagos tételek értékeivel,
mikozben egyedi, kiemelkedé tulajdonsagokat mutatnak fel. Ezen kategoridba a tokéletes
cefrézés €s leparlas mellett példaul a kivaldéan megvalasztott sziireti idOponttal, valamint a
kimondottan jol megvalasztott alkoholtartalommal rendelkez6 parlatok sorolhatok. Ebbe a

kategodriaba tartozé péarlatok a palinkaversenyek aranyérmes tételeinek feleltetheték meg.
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Ot csillagosak a négy csillagos parlatokon tdlmutatd, cstcskategorias termékek. Tokéletes
harmonia, kifejezOkészség, komplexitas, elegancia és valamely olyan tulajdonsag jellemzi Oket,
ami alapjan a képzett kostolok is kiemelkedének, emlékezetesnek irjak le 6ket. Ezek a palinkak

a versenyek ,,Nagy aranyérmes”, illetve ,,Champion” dijas tételei lehetnének.

8. abra. Palinka-kivalosag cimke

Forras: KISS, 2014

A fentebb emlitett palinkavédjegy, illetve palinkakivalosag cimkék mellett a gyartdk szamos
egyéb cimkét alkalmazhatnak (pl.: HIR védjegy cimke, palinkaversenyeken elért mindsitések
sth.). Fontos azonban megjegyezni, hogy sok ilyen cimke alkalmazésa a termék csomagolasan
a fogyasztoi bizalom vesztésével jarhat. Ezt a jelenséget a szakma szerencsére felismerte, igy a
legtdbb palackon altalaban nem alkalmaznak tobbet 2 mindsitd cimkénél.
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3. ANYAG ES MODSZER

Kutatdsom soran szekunder és primer informaciogyijtési modszereket egyarant alkalmazok.

Az alabbiakban a hipotézisekhez kapcsoléddan mutatom be a vizsgalati modszereket.

Hi: Az egylépcsos (erdsito feltétes, oszlopos vagy tornyos) technoldgiaval alacsonyabb
Uzemeltetési koltségek és gyorsabb megtériilési ido érheto el a kétlépcesés Kisiisti eljarassal

szemben, a bérfozés onkoltségét az energiakoltség befolyasolja leginkabb.

A hipotézis igazolasara szekunder Kkutatasokat folytatok, kordbban mar publikalt szakmai
anyagok, nyomtatott szakkonyvek, KSH és NAV adatbézisai, valamint internetes forrasok
felhasznalasaval. A Hi-hez kapcsolddoan attekintettem a palinkafézés hagyomanyait, nemzeti
italunk felemelkedésének torténetét, a technologia fejlédési folyamatat és a palinkafézéshez

kapcsolodo jogszabalyi valtozasokat.

A kutatasi mddszerekkel szamos szerzd foglalkozott (BONCZ, 2015; FONAI et al., 2002,
HORVATH — MITEV, 2015; MAJOROS, 2004; MALHORTA, 2001; LENGYELNE, 2013,
STOKES, 2011)

Erdemes megemliteni, hogy a joval korabban publikalt szekunder kutatasok adattartalma nem
biztos, hogy megfeleld a jelenlegi vizsgalatokhoz. Problémat jelenthet, ha az adatok nem

naprakészek, illetve pontatlanok. Ezeket kiisz6bdli ki a primer kutatas.

A mindségi technikak kozil a mélyinterjit vettem igénybe. Ez egy olyan interju, melynek soran
a kutato elére meghatarozott szempontsort, az interjuvazlatot kovetve tobbé-keveshe iranyitott
beszélgetést folytat a valaszadoval. Az elhangzottakat a sziikség szerinti részletességgel rogziti
is. A mélyinterju célja a valaszadd adott kérdéssel kapcsolatos véleményének, nézeteinek

részletekbe mend megismerése.

A kvantitativ modszerek azon alapulnak, hogy az emberi hozzaallas, magatartas is mérhetd,
tehat szamszertiisithetd, tovabba az igy nyert adatok statisztikai mddszerekkel elemezhetdk.
Ebbdl a megkozelitésbol adodoan a mennyiségi eljarast megfeleld elemszamu mintan
elvégezve, az eredmények megbizhatdsaga €s pontossdga meghatarozhatd. A kvantitativ
kutatasok altaldban deduktiv jellegiiek, a kutato tipikusan azért gytijt informaciokat nagyszamu
mintan, hogy hipotéziseit, felvazolt elméleti allitasait igazolni tudja.

A fentebb emlitett két modszer érvényessége, alkalmazhatdsadga a relevans tudomanyos
ismeretek megszerzésében a kutatasmodszertanban allandd vita targyat képezi. Napjainkban az

figyelheté meg, hogy egyre tobb kutatds alkalmazza a két alapvetd modszert, 6tvozve ezek
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elényeit €s kizarva hatranyaikat. (BONCZ, 2015) A kvalitativ és kvantitativ modszerek fébb

jellemzoit a 4. tablazat tartalmazza.

4. tablazat: Kvalitativ és kvantitativ modszerek fobb jellemz6i

Megnevezés kvalitativ kvantitativ

Iényege mindségi mérés mennyiségi mérés

adatok jellege »puha”, gazdag, mélyrehato, | ,.kemény”, megbizhato,
érvényes széraz

az alany és a kutato kozeli tavoli

kapcsolata

a kutato helye az alanyhoz bennfentes kivulallo

képest

az elmélet és a kutatas kialakito, el6hivo megerdsitd, igazolo

kozotti kapcsolat

kutatasi stratégia strukturalatlan, folyamatos strukturalt, statikus

magyarazat jellege ideografikus, egyedi nomotetikus, torvényszeri

a tarsadalmi val6sag képe folyamatosan alakulo és a statikus és a szerepl6ktol
szereplok altal konstrualt fuggetlen

Forrés: sajat szerkesztés,

A hipotézis igazolasara az egylépcsds és a Kisusti technologiakra konstrualt, koltségtényezokre
alapozott modellt épitem fel. Az elemzést kovetden vizsgalatokat végeztem arra vonatkozoan,
hogy érdemes-e az erdsité feltétes technoldgiat hasznald berendezéssel boviteni egy bérfézde

kapacitasat.

A vizsgéalat kbzéppontjaba azért keriilt a bérfézde, mert ezen tizemekkel kevésbé foglalkozik a
szakteriilet, holott szamuk megkozelitdleg haromszorosa, termelésiik pedig Ot-tizszerese a
kereskedelmi fé6zdéknek. A bérf6zdék jellemzdéen egyéni, vagy mikrovallalkozas formajaban
miikddnek, nem termelést folytatnak, hanem szolgaltatast nyljtanak. Az unids csatlakozast
kovetd tamogatasi forrasokhoz ezek az lizemek szinte egyaltalan nem, vagy joval csekélyebb
aranyban tudtak hozzajutni, holott esetiikben sem elhanyagolhatd a technoldgiai fejlesztés,

korszerusités esedékessége.

A beruhéazas gazdasagossagi szamitasok és a fedezeti pont elemzés elmélete

Amennyiben egy vallalkozas értékeli a beruhazasi dontések pénziigyi megvaldsithatosagat,
figyelembe kell venni a pénz idéértékét is (TETENY]I, 2001). Mivel a statikus mutatok ezzel
nem kalkulalnak, ezért dinamikus beruhazas gazdasagossagi szamitasokat vegeztem.
Meghatarozasra keriiltek a nettd jelenérték, belsé megtériilési rata, jovedelmezdségi index és a

diszkontalt megtériilési id6. Ezen mutatok hasznalatanak és értékelésének szakirodalma gazdag
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(ANTHONY etal., 1992; BOTA, 2006; BREALEY et al., 2006; BUDNICK, 1988; HELFERT,
2001; KAY — EDWARDS, 1994: LEE et al., 1980; NABRADI — FELFOLDI, 2007; NABRADI
—SzZOLLOSI, 2007; WARREN, 1982).

Nem elegendd csupan az eldbbiekben felsorolt modszerek egyikét figyelembe venni a

dontéshozatalnal, hiszen mindegyikiik rendelkezik eldnydkkel és hatranyokkal egyarant. Ezt

Kivanja szemléltetni a 6. tablazat.

6. tablazat. A beruhazas-gazdasagossagi mutatok elényei és hatranyai

Modszer

Elonye

Hatranya

NPV

NPV =—C,+ >’

t=1

v G

(L+r1)

- minden fontos informaciot
figyelembe vesz

- kdzvetlen 6sszefliggésben
van a legtobb vallalat
stratégiai céljaval

- a NPV additiv, igy
konnyen kiegészithetd

alternativ értékelésekkel

- az abszolut vagyonnovekedést

mutatja és nem a fajlagost

IRR

t=1

n,C
—Co+Y —L =0
0 Z(1+|RR)t

- bemutatja, hogy mekkora a
beruhdzas hozama, a
befektetett toke %-ban

- legtdbb esetben az NPV-

vel azonos eredményt ad

- kblcsdnosen Kizard programoknal
félrevezetd eredményhez vezethet
- nem alkalmazhat6 szabalytalan
pénzaramok esetében

- szdmitasa kézzel igen nehézkes

t=1

—Cy+Y_PV(C)=0

bizonytalan,
megkerilhetetlen
- figyelembe veszi a pénz

idoértéket

Pl - mutatja a fajlagos - kdlcsonosen kizard programoknal
o C, vagyonvaltozast félrevezetd eredményhez vezethet
Ly
— CO
DPP - ha a fizetOképesség - nem veszi figyelembe a

megtérilés utani pénzaramokat
- kockazatos befektetések

elfogadasara 6sztonoz

Forrés: sajat szerkesztés, 111 alapjan.

A fedezeti elemzés segitségével olyan kérdésekre kaphatunk valaszt, mint ,,Mi az a minimum
értékesitési szint, amely mellett a vallalat még nem veszteséges?”, illetve ,,Mennyivel
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csokkenhet az értékesités, hogy a vallalat tovabbra is nyereségesen mitkodjon?”. (ZERRES et
al., 2014: 5.0.) Ha a véllalat 6sszes koltsége valtozo lenne, a fedezeti pont elemzést nem lehetne

értelmezni.

A fedezeti pont szamitasahoz sziikséges, hogy a koltségeket valtozd €s allando jellegliekre
bontsuk szét. Kévetve az EU modszertanat, valtozo koltségnek tekintjik azokat a koltsegeket,
amelyek a termelés volumenével valtoznak, ezért ha nincsen termelés, ezek a kiadasok nem
merulnek fel (AKI, 2017).

Pélinka bérf6zés esetében az alabbi koltségeket tekinthetjiik valtozonak.
- kozvetlen flitési koltség,

- villamos energia valtozo koltsége,

- Valtozo6 vizdijak,

- kbzvetlen marketingkdltség (osztalyozas, csomagolas),

- kbzvetlen biztositasi és bankkdltségek,

- egyéb kozvetlen valtozd koltségek (cefremoslék elszallitasi koltsége, tisztitd és mososzerek,

munkaruha, Uzembe/uzemen kivil helyezési koltség).

Az alland6 koltségek azok a koltségek, amelyek nagysdga (meglévd eszkozstruktira mellett)

valtozatlan marad, fliggetlendl attél, hogy folytatnak-e termelést vagy sem (AKI, 2017).
Bérfozes esetében allando koltségnek a kovetkezo tételek mindsiilnek.

- bérkoltség és jarulékai,

- telefonszamla és internet alapdij,

- kényvelési dij,

- ¢évi kotelezod, lizembiztonsagot garantalo karbantartasi dijak,

- telephely 6rzési dij,

- viz és elektromos aram szolgaltatasi alapdij,

- banki szdmlavezetési dij,

- épuletek és gépek amortizacidja.

»A fedezeti pont megmutatja a vallalkozonak, hogy mekkora értékesitési volumen sziikséges
az dsszes valtozo és allandd koltség fedezésére. A fedezet ott van, ahol az dsszes arbevétel és

az Osszes koltség egyenld. A fedezeti pont folotti tovabbi értékesités mindaddig nyereséges
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lesz, amig az eladasi ar meghaladja az egy egység eldallitdsdhoz sziikséges valamennyi

koltséget.” (NABRADI, 2015: 76. 0.). Ezt szemlélteti a 9. &bra.

_ Arbevétel, TR
Y Teljes kbitség TC
Arbevétel ;
Koltség
P

Fedezeti
Osszeg ®

Valtozd kéltség VC

P '-_‘,,-' Allandé Koltség FC

Fedezeti mennyiség Rermék mennyledg Q

9. dbra. A fedezeti pont a fedezetei 6sszeg és a fedezeti mennyiség grafikus abrazolasa
Forras: NABRADI, 2015.
Altalanossagban elmondhato, hogy egy vallalkozasnak harom lehetésége van, hogy csokkentse

a fedezeti mennyiséget:

- kozvetlen koltségek csokkentése (ndveli a brutto arrést)
- allando koltségek felllvizsgalata

- aremelés (nem el6ny0s az arérzékeny piacokon). (ZERRES et al., 2014)

Egy bérfézde miikodésére, kiillonb6zd gazdasagi paramétereire szamos tényezd hat egyidejiien.
Ebbdl kovetkezden a bérfozde gazdasdgossagarol akkor kaphatunk kozelitd képet, ha minél
tobbféleképpen vizsgaljuk meg az input és output oldali viszonyok hatasat a f6zde gazdasagi
mutatoira. Az elemzés kézenfekvd eszkoze lehet, ha elére meghatdrozzuk a vizsgalt
paraméterekre (pl.: 6nkoltség, nyereség) hatod tényezok, mint véletlen valtozok paramétereit
(eloszlas tipusa €s jellemzo6i), majd az egyes generalt eloszlasokbol vett értékek kombinécidja
alapjan adunk becslést a vizsgalt értékekre vonatkozoan. A vizsgalatok soran a fent vazolt
logikat kdvettem, egymastol fliggetlen, elézetesen becsiilt véletlen eloszlasokkal jellemezve a
bérfézde gazdasagi paramétereire hatd valtozokat (pl.: termelés mennyisége, termelési
koltségek stb.). Kolcsonosen Osszefliggd valtozok esetén a valtozok értékeinek néhany
kombinécidja, azok paramétereiben bekovetkezett egylttes valtozas forgatokényv-elemzessel
vizsgalhatd. A szcenarid elemzés épitve a valtozdk konzisztens kombinacidjara pontosabb
meghatarozast jelent egy pesszimista vagy optimista értéknél (ILLES, 2009). A szdmitasok az
@Risk 7.5 programcsomag (DIKMEN — BIRGONUL- ARIKAN, 2004) alkalmazasaval
torténtek. Minimum ezer szimulacidé végrehajtasat kovetden nyilt lehetdség az eredmények
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matematikai-statisztikai vizsgalatara. A vizsgalat f6 célkitlizése az volt, hogy feltarjam egy
atlagosnak tekintheté palinka bérf6zo tizem, mint gazdasagi vallalkozas koltség-jovedelem
viszonyait, a termelés gazdasagossagat befolydsold kockézati tényezOk hatdsat, tovabba a

vizsgalattal feltarhatd a palinka-eldallitas minimalis 6nkoltsége.

H2: A palinkaf6zés soran képzodo melléktermékek hasznositasa megoldott, H1

A palinkaf6zés energia- és munkaerd igényes folyamat, flitési energidt, hiitévizet, villamos
energiat és human eréforrast egyarant megkivan. A koltséghatékonysag jegyében raforditasait
mindenki szeretné minimalizalni. Ezeket a koltségeket egyedi beszamoldk, esettanulmanyok
segitségével, valamint az altalam felallitott modellel kivanom vizsgélni. Kulén foglalkozok a
palinkaf6zés soran képz6dé melléktermékek hasznositdsanak kérdéseivel. A f6zés soran a
kiindulasi alapanyag kb. 10%-a lesz a végtermék, a tébbi vagy hasznosithaté melléktermék,
vagy hulladék, esetleg veszélyes hulladék lesz. A szeszfézdei melléktermékek hasznositasanak

kérdéskorével még kevesen foglalkoztak.

A képz6dé melléktermékek mennyiségi meghatarozasdhoz igénybe vettem a NAV
adatkozlését, valamint a Hun-Dest Drink Kft bérfézési naplojanak adataitl’. Mindezek,
valamint a mélyinterjuk alapjan kivanok megoldasi javaslatokat tenni a veszélyes hulladék

képz6désének csokkentése érdekeben.

Hs: A palinkaf6zést terheld jovedéki ado valtozasa eltéréen befolyasolta a kereskedelmi-,

a bér- és a maganfozést, tovabba hatassal van az allamhaztartas bevételeire.

Szekunder kutatdssal es sajat kalkulaciok alapjan kivanom feltarni a jogszabalyi valtozasok
gazdasagi hatasait, elsddlegesen a jovedéki torvény modositasainak tiikrében. A vizsgalatban
kitérek a palinkaféz6é vallalkozasok és az allamhéztartds bevételeinek valtozasara egyarant.
Ennek soran elemzem a 2010-t61 engedélyezett maganfézés hatasat mind a kereskedelmi, mind
a bérfézés vonatkozasaban. Az allamhaztartas bevételi oldalan sajat kalkulaciot készitek arra

vonatkozodan, hogy a jogszabalyi valtozasok hatasara milyen mértékii volt a jovedeki adokieses.

A bérfézési naplok a bérfozetdre, az 4ltala atadott gylimodlcscefrére, valamint a részére kiadott parlatra
vonatkoz6 informéciokat tartalmazzak. ,,Egy olyan specialis bizonylat a bérf6zési- lap/ napld, amely végigkiséri a
bérfozés folyamatat a gylimdlcscefre atadas- atvételétol a palinka bérfézetonek torténd kiadasaig. A bérfozési
folyamaton tul a nyomtatvanyon rogzitésre keriil a bérfozési szeszadé alapja és a fizetendé szeszadé.” (RIGO,
2016: 28.0.) A bérfozési naplo biztositja a gazdasag szerepldinek jogkovetd magatartasat, mivel ezen keresztiil
lehetdség nyilik az adé szamitasanak, illetve megfizetésének ellendrzésére.
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A Nemzeti Ado- és Vamhivatal rendelkezésre bocsatotta 1998 és 2016 kozotti, bérfézésre
vonatkozo adatbazisat, amely tartalmazza a bérfézésre vonatkozo parlat mennyiségi, illetve
jovedéki adobevételi adatokat. Ezekbdl kalkuldlhatova valt a bérfézés adomentességi

id6szakara vonatkozé bevételkiesés, vagyis az allamhaztartasi hiany.

Hs: A pélinka birélati rendszer elavult szemléleten alapul; alkalmatlan a részletes
értékelésre és az egyes parlatok kozotti killonbség kifejezésére.

Szintén szekunder kutatassal tarom fel a palinka minésités rendszerének valtozasat. A jelenlegi
biralati rendszer hibakeresésen alapul, induktiv jellegli. Ez az értékelési rendszer az érzékszervi
mindsités szabvanya, amely a szocializmus iddszakaban alakult ki, viszont azdta szamos
technikai, technologiai fejlesztésnek koszonhetéen a mindség objektivebb megitélése valt
lehetdveé. A jo palinka véleményem szerint nem csak az, amelyben a hibdk szama alacsony,
hanem az is, hogy milyen kival6 egyedi tulajdonsagokkal (mérhetd és érzékelhetd) rendelkezik.
Ez utébbit nevezem deduktiv jellegli megkozelitésnek. Az induktiv és deduktiv alapokon
nyugvé eljarasokkal ujszerli mindsitési eljarast kivanok kezdeményezni. A palinka, illetve

bormindsitések gyakorlatat elemezve kivanok erre javaslatot tenni.

A Kkeészités technologiai folyamatan végighaladva (cefrézéstdl leparlasig) Osszegytijtottem a
hibajellegeket, melyeket az eddigi megkdzelitésekt6l (egyszerii felsorolas, vagy tablazatos

forma) eltéréen, az altalam készitett aromakor segitségével kivanok prezentalni.

Hi, H2, Hz Ha

A primer kutatds megvalositasanak eléfeltétele a jo szekunder kutatds, ezért a megfeleld
szakmai anyagok ismeretében kvalitativ €s kvantitativ modszerekkel is gylijtok adatokat. A
kvalitativ (min6ségi) modszer tipusai koziil az egyedi mélyinterjut kivanom alkalmazni
Magyarorszag elismert palinka készitd cégeinek vezetdivel. Célom az, hogy a tapasztalattal
rendelkez6 szakmabeliek véleményét felhasznalva is igazoljam/elvessem a korabban vazolt

hipotéziseket.

Fentiek érdekében 10 Kkereskedelmi palinkakészité cégnél mélyinterjat készitettem.
Felkerestem tovabba egy bérf6zdét, valamint egy ismert maganfézot is, akik készséggel alltak

rendelkezésemre.!8

18 Az iizemek nevét, cimét, az interjit add személyeket és elérhetdségiiket a 8. sz. melléklet tartalmazza.
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A hipotézisekhez kapcsolddé kérdések az alabbiak voltak.

Hi1

H>

Hs

Ha

Miért dontott az adott technoldgia hasznélata mellett?
Jobbnak talélja-e az egylépcsds technologiat?

On szerint hatassal van-e a leparlé berendezés tipusa az izemeltetés koltségeire? Ha igen,

mennyiben?
Az On iizemében mennyi az dnkéltsége 1 liter barackpdlinka eléallitdsanak?
Rendelkezik-e koltségesokkentd technoldgiai megoldasokkal?

A korszeriibb technoldgia megtériilése mitdl fiigg leginkabb; a beruhdzasi koltségtdl, vagy

az Uzemi kihasznéltsagtol?

A berendezések életkora az amortizacios id6tartamot Iényegesen meghaladja (2-35z0ros),
tehat ezen idészak utan az amortizacios koltségek csokkennek. Igy hosszu tavra tervezve a

beruhazas az On megitélése szerint nagy jelentéséggel bir-e?

Mi torténik az tizemeltetés soran keletkezd cefremoslékkal?

Hasznositja-e a leparlas soran felmeleged6 hiitévizet?

Az On vallalkozasat hogyan érintették a jogszabalyi valtozasok?

On szerint befolyéasolja-e a biralot egyéni izlése a palinkak/parlatok mindsitésében?
Kapcsolatban van-e a leparlasi technoldgia a parlatok mindségével?
Volt-e mar negativ tapasztalata palinkaversenyen? Ha igen, beszéljen rola!

Helyesnek tartja-e, hogy a bor-és palinka érzékszervi mindsitd szakmai képzés

alapfeltételei kozott a 8 altalanos iskolai végzettseég szerepel?

A pélinkaversenyek 20 pontos birdlatanal az illat tisztasag 5 pont, a gyimolcskarakter 5
pont, az iz tisztasag 5 pont, végil a harmonia is 5 pontot ér. A harmdnia megitélését mar

befolyasolta az iz tisztasag pontozasa, igy az On szerint megbizhatd eredményt hoz?
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A fentiekben k6zolt hipotéziseket és a hozzajuk kapcsolodo modszereket a 7. szamu tablazatban

0sszesitem.

7. tblazat: Az ertekezés hipotézisei, adatbazisa, vizsgalati modszerei és varhato

bérfézés onkoltségét az
energiakoltség
befolyéasolja leginkabb.

eredményei
Hipotézis Adatbazis Vizsgalati modszer | Varhato eredmény
Hi: Az egylépcsés szakkonyvek, Modellépités, modell- | A hipotézis igazolasa.
technoldgiaval nemzetkozi vizsgalat, beruhdzas- | Javaslat az
alacsonyabb zemeltetési | szakcikkek, gazdasagossagi Uzemeltetési koltségek
koltségek és gyorsabb helyszini vizsgalatok, NPV, csOkkentése
megtériilési id6 érhet6 el | felmérések, IRR, DPP, PI, érdekében.
a kétlépcsds kisiisti technoldgiai adatok | mélyinterjuk, fedezeti
rendszerrel szemben. A szamitasok.

Ha: A palinkaf6zés soran
képz6d6 melléktermékek
hasznositasa megoldott.

sajat bérfozde és tiz
meghatéarozé
kereskedelmi f6zde
adatai

Szakirodalom kritikai
elemzése,
mélyinterjuk.

A hipotézis részbeni
igazolasa vagy
elvetése. Javaslattétel
a melléktermékek és
hulladékok
hasznositasara.

Hs: A palinkafézést
terheld jovedéki ado
valtozasa eltéréen
befolyésolta a
kereskedelmi-, bér- és
maganfézést, tovabba
hatassal van az
allamhaztartas
bevételeire.

kdzponti
koltségvetés adatai,
NAYV adatbazisai,
egyes bér- és
kereskedelmi
fozdék adatainak
felmérése.

NAYV adatbazisa
alapjan kalkulaciok

végzése, mélyinterjuk.

A hipotézis igazolasa.
Tényszerii
megéllapitasok az
ad06zas hatasaval
kapcsolatban.

Ha: A pélinkabiralati
rendszer elavult
szemléleten alapul;
alkalmatlan részletes
értékelésre és az egyes
parlatok kozotti
kulénbség kifejezésere.

Nemzetkozi és
hazai biralati
szempontrendszerek
feldolgozésa, tiz
kereskedelmi f6zde
adatai és részvétel
palinkaversenyeken.

Nemzetkozi és hazai
sztenderdek
Osszehasonlitasa. A
hibakeresési eljaras
tokéletesitésére (]
megkdzelités
kimunkalasa.
Mélyinterjuk.

A hipotézis részbeni
vagy teljes igazolasa.
Az aromakdr, mint
ujszer(i modell
bevezetésének
lehetosége. Uj
értékelési
szempontrendszer
bevezetésére
javaslattétel.

Forrés: sajat szerkesztés
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4. VIZSGALATI EREDMENYEK ES AZOK ERTEKELESE

4.1. H1 hipotézishez kapcsolodo eredmények

4.1.1. Eltéro palinkafozési technologiak energetikai igénye és gazdasdgi osszehasonlitisa
A palinkaf6zés id6- és energiaigényes folyamat. Kilondsen igaz ez a széles korben alkalmazott

kististi technoldgia esetén, ahol kétszer kell hokozlést és hiitést is alkalmaznunk. Mindekdzben
a végtermék a kiindulasi anyagnak mintegy 10%-at adja. Ezt szemlélteti a 10. abra.

Alapanyag Kozbensé termék Melléktermék Végtermék

ElGparlat (2%)

Cefre (100%) :Alszesz (30%) < \: Kézépparlat (10%)

) Luterviz (f6zési
Hulladék Moslék (70%) Utéparlat (7,5%)  maradék 10,5%)

10. abra: a kétlépcsos palinkafézés folyamata.

Forrés: sajat szerkesztés, PANDI, 2006 alapjan.

A 10. abrabodl jol kitiinik, hogy a végtermék — a kdzépparlat — a behozott nyersanyagnak, a
cefrének csupan mintegy 10%-at teszi ki, tehat jelentds veszteséggel kell szamolnunk.'® Adott
mennyiségli cefrére vonatkoztatva, a gylimélcsparlatok mennyisége az eltéré alapanyagok
flggveényében valtozik. 2013.januar elsejéig az alabbi, NAV altal meghatarozott kihozatali

aranyszamok voltak érvényben palinkafézésnél. (112)

19 A Hun-Dest Drink Kft. mért adatai alapjan atlagosnak tekinthetd j6 mindségii alma, szilva és vegyes

gyumolcscefre leparlasa esetén a fentebb emlitett 10%-os kihozatal.
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8. tablazat: Az egyes gyumadlcsfajokhoz tartozé kihozatali aranyszamok 100kg
alapanyagra/100 liter sz6l6borra szamitva

Alapanyag megnevezése | Pérlat (liter, tisztaszesz)
Cseresznye 4,0
Meggy 5,0
Kajszibarack 6,0
Szilva 7,0
Korte 4,5
Alma 5,0
Oszibarack 4.0
Vegyes 6,0
Birs 4,5
Bodza 3,0
Erdei gyimolcs 3,0
Sz616torkoly 6,0
Aszutorkoly 6,0
Borsepro 8,0
Sz616bor 9,0
Sz616 8,0

Forras: sajat szerkesztés, 113 alapjan.

A palinkaf6zés anyagraforditast (tiizelét, hiitévizet, villamos energiat) és human er6forrast
egyarant megkivan. A koltséghatékonysag jegyében raforditasait mindenki szeretné
minimalizalni. A szakirodalmi attekintés fejezetben bemutatott egy-, illetve kétlépcsés leparlasi

modoknal a kovetkezokre kell energiat forditanunk:
Mindkét eljaras esetén:

e Cefre teljes mennyiségének felfiitése forrpontra

o FEl6, kozép és utoparlat mennyiségének elparologtatisa
Kétlépesds (kisusti) esetén:

o Alszesz mennyiségének elparologtatasa

o Finomitasnal az alszesz felfiitése forrpontra
Egylépcsos (rektifikacios) eseten:

e Reflux mennyiségének felfiitése forrpontra

o Reflux mennyiségének elparologtatasa
Mindkét leparlasi eljaras esetében amennyiben duplafal Gstot hasznalnak, a kdpeny toltetének

felmelegitése tovabbi energiat igényel.
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Kétlépesos leparlas soran elészor el kell parologtatni a teljes alszesz mennyiséget (kb. a cefre
30%-a), tovabba a finomitas soran a teljes el6-, kdzép-, illetve utdparlat mennyiséget (kb. az
alszesz 55%-a). Cefre mennyiségre szdmolva tehéat el kell parologtatni a kiindul6 alapanyag kb.

46%-anak megfeleld folyadékmennyiséget.

Egylépcsds leparlasnal el kell parologtatnunk az elé-, kozep-, illetve utdparlat mennyiségét,
valamint a refluxot, ami 3x-os reflux esetén az el6- és kozeéppérlat 3x-osa. Ha ezt dsszeadjuk,
akkor szintén a kiindulé cefre mennyiség kb. 46%-anak megfelel6 folyadékmennyiséget

kapunk. Azonban két ponton nyeriink még energiat ennél a modszernél:

1. A magas alkoholtartalmu reflux parolgashéje 1ényegesen alacsonyabb, mint az alacsonyabb
alkoholtartalmu alszeszé. Tehat a reflux ajboli elparologtatdsanak kisebb a fajlagos

energiaigénye.
2. Elkeriljik az alszesz méasodszori felmelegitésének energia sziikségletét.
Az 6sszehasonlitas soran a kovetkez6 feltételeket tekinthetjiik allandonak (9. tdblazat).

9. tdblazat: A kalkulacio kiindul6 adatai

Cefre mennyisége 500 |
Cefre betoltési hdmérseklete 20 °C
Cefre forraspontja 85 °C
Cefte siirlisége 1100 kg/m?®
Cefre fajhdje 4,2 kJ/kgK
Cefre parolgashdje (5 v/v% esetén) 2100 kJ/kg
Alkohol stirtisége 4,2 kJ/kgK
Kopenytdltet mennyisége 1001
Kopenytoltet kiindulasi hémérséklete 20 °C
Kopenytoltet iizemi hdmérséklete 105 °C
Kopenytoltet fajhdje 4,2 kilkgK
Kopenytoltet stirtisége 1000 kg/m?®

Forréas: sajat kalkulacio.

A cefre mennyisége (atlagos kiststi méretekben gondolkodva) 500 liter. Mivel az etil-alkohol
forraspontja 78,3°C, a vizé pedig 100°C normal légkdori nyomason, a két szélséérték kozotti
atlaggal, 85°C-os forrasponttal kalkulalhatunk.

A kisiisti rendszertl szamitasnal a korabban mar emlitett 30%-0s alszesz kihozatallal tortént a

kalkulacié, azonban a Péalinkamester szakmérnoki képzés (2012-2014) tapasztalatait is
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figyelembe véve a varhato kozepparlat mennyisegét 9%-nak, az eléparlatét 1,5%-nak vettik,
mig az utOparlat mennyiségét nem modositottuk. Az elsd f6zés eredményeként 25
térfogatszazalékos alszeszt nyerhetiink. Ennek siirtiségét 947kg/m3-ben, fajhdjét 4,5kJ/kgK-
ben, parolgashéjét 2000kJ/kg-ban allapitottuk meg. A f6zéshez sziikséges energia mennyisége
igy a 10. tAblazatban leirtaknak megfelel6en alakul:

10. tablazat: A kétlépcsos (KisUsti) rendszerii palinkafézés energiaigénye.

Megnevezés Sziikséges energia (KJ)
Kopenytoltet felmelegitésének energiaigénye 35700
Cefre felmelegitésenek energiaigénye 85260
Alszesz elparologtatdsdhoz sziikséges energia 298384
Finomitas — alszesz felmelegitésének energiaigénye 41561
Finomités — elparologtatas energiaigénye 160559
Osszes energiaigény veszteségek nélkiil 621463

Forrés: sajat kalkulacio.

Az egylépcsOs f0zés esetében haromszoros reflux mennyiség a szamitds alapja. Standard

adatok:

- a visszavezetett alkoholos folyadék alkoholtartalma 80%,
- stirtisége 83 1kg/m?,

- fajhdje 3kJ/kg,

- parolgéshdje 1200kJ/kgK,

- forraspontja 80°C.

Feltételezhet6, hogy a reflux csak minimalis mértékben, 75°C-ra hiil vissza. A ,tornyos”

lepérlashoz sziikséges energia mennyisége a 11. tdblazatban talalhato.

11. tablazat: Az egylépcsos rendszerii palinkaf6zés energiaigénye.

Megnevezés Szlkséges energia (KJ)
Kopenytoltet felmelegitésének energiaigénye 35700
Cefre felmelegitéséhez sziikséges energia 85260
El16-, kOzép- és utdpérlat elparolgatasanak energiaigénye 195773
Reflux visszamelegitéséhez sziikséges energia 1767
Reflux elparologtatdsanak energiaigénye 141387
Osszes energiaigény veszteségek nélkiil 459887
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Forras: sajat kalkul&cio.

Az eredmények alapjan kijelenthetd, hogy az egylépcsds f0zés gazdasagosabb,
hozzéavetdlegesen 25%-kal kevesebb energia befektetéssel oldhaté meg azonos mennyiségii

cefre leparlasa.

Az energiaigényt eltéré flitdkézeg alkalmazasaval biztosithatjuk. Példaul foldgaz fitést
feltételezve, melynek hatasfoka 75%, fiitéértéke pedig 34000kJ/m3, az 500 liter cefre
leparlasahoz sziikséges mennyiség kétlépesds f6zés esetén 24,4, mig egylépcsdsnél 18m?.

Ennek koltsége kisusti rendszer esetén korulbeliil 3600, egylépesds berendezéssel 2650Ft.

Az egylépcsds berendezés kisebb hodigénye alapvetéen abbdl adddik, hogy a reflux
hémérséklete csak néhany fokkal alacsonyabb, mint a folyadékfazis forraspontja, ezért nem kell
ujra felmelegiteni az ismételt elforralas el6tt, mint ahogy azt a kétlépcsés szakaszos leparlasnal
meg kell tenni, az alszesz finomitdsa soran. A disitd oszlopnal valdsziniileg az is kedvezObb
energia igényt eredményezhet, hogy az egymas f6l6tt elhelyezkedd tanyérokat a felszallo para
kondenzacioja forralja fel, vagyis ugyanaz a héenergia 3-4 alkalommal is elpéarologtat
folyadékot a felette 1€v6 tanyéron. Ez persze csak azért Iehetséges, mert a magasabb tanyérokon
nagyobb az alkohol koncentracidja, vagyis alacsonyabb a forraspont. Masrészrél, a fenti
energia-megtakaritas elveszhet, ha az oszloprol elvezetett parlat alkoholkoncentracioja nagyon
magas, vagyis a reflux tal nagyra van beéllitva. Mas megkozelitésben azt is mondhatjuk, hogy
feleslegesen pazarolunk energiat annak a viznek a palink&bol torténé kiparologtatasara, amit a

szeszfok beallitasa soran majd Ugyis visszadntlink bele.

4.1.2. Palinka bérfozdék fejlesztési lehetoségének vizsgalata
A Kkisvardai kistérség izemei dont6 tobbségében még a kisiisti berendezéseket hasznaljak,

melyek napjainkban kevésbé koltséghatékonyak. A palinka mindségének javitasa, illetve a
koltségesokkentés hatékony eszkdze lehet az egylépcsés technoldgiara epitett beruhazas,
melynek megvaldsithatosaga kertl vizsgalatra beruhazéds gazdasagossagi mutatok (netto
jelenérték, bels6 megtériilési rata, jovedelmezOségi index és diszkontalt megtériilési id6)
segitségével. A szamitasok soran tobbféle szcenariot (optimista, realista és pesszimista) is
indokolt figyelembe venni. ,,Minden gyartonak az a célja, hogy minél rovidebb id6 alatt, minél
tobb terméket, minél jobb mindségben, minél kevesebb raforditassal tudjon eléallitani, és azt
minél alacsonyabb eladasi aron tudja tartésan kinalni (mindezek teljesiilése mellett még
megfelel nyereségtartalommal).” (SZUCS — NAGY, 2004: 116.0.).
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A Hun-Dest Drink Kft. Gzemében a koltségek szinten tartasa, illetve amennyire lehetséges,
minimalizalasa érdekében felvet6dott az egylépesds leparld berendezés vasarlasanak gondolata.

Ezen lehet6ség vizsgalatahoz beruhazas gazdasagossagi szamitasok valtak szlikseégessé.

Altalanos elvaras, hogy lehetéleg az eszkoz értékesokkenésének elszamolasi idészakaban, tehat
7 even belll teriljon meg a befektetés. A Hi hipotézis szerint az egylépcsés palinkaf6zo

berendezés lizemeltetése gazdasigos, gyorsan megtériild beruhazas.?

Feltételezések, sztenderd kiindulasi adatok

1. A bérfézetés mennyiségére vonatkozoé feltételek

A sz&mitdsok alapja a Hun-Dest Drink Kft. Gzemében a 2013-as évben lef6zott parlat
mennyisége volt az optimista lehet6ség vizsgalatakor. Akkor allandé magas forgalom, kozel
teljes kapacitas kihasznalas valdsult meg. Az emlitett évben 338 bérfézetd szamara 7712,9 hif

parlat készult, amely 15425,8 liter 50%-o0s palinkanak felel meg.

Realista, illetve pesszimista esetben a vallalkozds 2015-6s forgalmi adatai keriltek
felhasznalasra. A bérf6zési kedvet jelentdsen befolyasolta a 2015. januartdl visszavezetett
jovedéki ado, valamint a gylimolesok felvasarlasi ara, a termés mennyisége ¢s mindsége is.
Tovabbi oka lehet a bérfézetdk elmaradasanak a korabban felhalmozott készlet megléte,
valamint a legalis, illetve illegalis otthoni palinkaf6zés. Az emlitett évben csupan 107 bérfézetd
kereste fel a vallalkozast és résziikre 2346 hlf parlat keriilt eléallitasra, ami 4692 liter 50%-0S
palinkanak felel meg. A realista prognézis esetben a miitkddés masodik évétdl éves szinten 10%-

al nd a forgalom.

Pesszimista esetben feltételezhetd, hogy a miikodés els6 harom évében stagnal a parlatkészités.
Ezt kovetden a negyedik évtdl éves szinten 3%-al ndvekvd bérfozési kedvet (€s ezaltal palinka

mennyiséget) tekinthetlink realisnak.
2. A bérfdzési dijakra vonatkozo feltételek

A bérfézeték is, mint minden magyar fogyasztd, arérzékenyek. Részben ezért is csabito
szamukra a Kisisti technoldgiaval rendelkezd, jellemzden alacsonyabb bérfézési dijjal mikodo
palinkafézde. A kalkulaciok soran feltételezett bérfozési dijakat a 11. abra szerinti grafikon

szemlélteti.

20 Meg kell jegyezni ugyanakkor, hogy jelentds kiilonbségek lehetnek az lzemek kdltség-jovedelem viszonyai
kozott, azok foldrajzi elhelyezkedésébdl, tigyfélkorébdl, az alkalmazott technologiai megoldasoktol, stb. fiiggden.
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11. abra: Bérf6zési dijak alakuldsa optimista, realista és pesszimista esetben,
technologiatél fiiggoen (Ft/liter, 50%-0s palinka).
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Forrés: sajat szerkesztés.

9., 12., 15. években, ezaltal alkalmazkodva az emelkedd lizemeltetési koltségekhez.

Realista, illetve pesszimista esetben a bérf6zési dijak 6t évig valtozatlanok, a csekély szamu
ligyfélkor megtartasa, illetve bovitése érdekében. Aremelésre a 6., illetve a 11. évben keriilhet

sor. Ebbdl kovetkezik, hogy a koltségek emelkedését kevésbé lehetséges ilyen modon kdvetni.

3. A bevételre és a koltségekre vonatkozo feltételezések az iizemeltetés elso évében a 12.
tablazatban lathatjuk. A masodik évtdl, minden évben varhat6 a koltségek kb. 3%-os

emelkedése. (a Hun-Dest Drink Kft. adatai alapjan)
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12. tablazat: Az eltéro technologia fiiggvényében valtozo bevételek és koltségek
alakulasa optimista, realista és pesszimista esetben, a mikodés elsé évében. M.e: eFt

koltség

Megnevezés KisUsti optimista Kisusti realista és Egylépcsés Egylépcsis realista
pesszimista optimista és pesszimista
Arbevétel 10026,77 3049,8 10798,06 3284,4
Bérkoltség és
o 2400 2400 2400 2400
jarulékai
Ertékcsokkenési
o 0 0 870 870
leiras
Anyagkoltség,
2023,92 617,2 1556,8 477
ebbdl
- Tlizifa 1352 405,6 1014 304,2
- Villamos energia 288 86,4 240 72
- Hiit6- és moso6viz-
szilkséglet 283,92 85,2 202,8 60,8
- Tisztito- és
i 50 15 50 15
mososzerek
- Munkaruha 50 25 50 25
Igénybe vett
o 1520 1296 1490 1266
szolgltatas
- Cefremoslék
320 96 320 96
elszallitasa
- Marketingkoltség 300 300 300 300
- Internet,
240 240 240 240
telefonszamla
- Banki koltségek 180 180 180 180
- Karbantartas,
) 180 180 150 150
javitas
- Kényvelési dij 180 180 180 180
- Telephely 6rzése 120 120 120 120
Egyéb koltség 50 25 50 25
- reprezentacios
50 25 50 25

Forras: sajat szerkesztés.
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4. A diszkontrata kialakitdsanal figyelembe vett tényezok
Nabradi és Sz6116si (2007) javaslata alapjan, az al&bbi faktorokat épitettem be a diszkontlabba:

- kockazatmentes kamatlab: a jegybanki alapkamattal megegyez0, 1,35%, (2015.07.21-
2016.03.22 kozott. Forras: MNB, 2017)
- kockazati prémium: a vallalkozéi hitelkamat (2,5%) kétszerese, 5%

- tdébblet prémium: 2%

Igy a diszkontrata értéke 8,35%-ban keriilt megallapitasra.

A beruhazés-gazdasagossagi vizsgalatok eredményei
1. A KkisUsti rendszer megtartasa, annak hasznalata nélkul
Késobbi felujitas, korszertsités céljabol érdemes lehet megtartani a kisiisti rendszert, ugyanis

napjainkban ujonnan a komplett berendezés beszerzési értéke meghaladja a 10 millié forintot.

13. tablazat: Beruhazas gazdasagossagi mutatéok a miikodés 7. évében, a Kisiisti rendszer
megtartasa mellett, annak hasznélata nélkal.

Megnevezés | NPV (eFt) | IRR (%) Pl DPP (év)
optimista 913,578 12.52 1,152 5,95
realista -3295,139 -9,58 0,451 15,65
pesszimista -3798,692 -14,43 0,367 Nincs
megtérulés

Forrés: sajat szerkesztés.

Optimista esetben, az allando (bérf6zdei szinten atlagos) lefézott palinkamennyiségnek

kdszonhetden 6 év alatt megtériilne a beruhazas.

Realista esetben, a fentebb bemutatott feltételekkel, ha a beruhazas megtorténik, a gép teljes
leirasi idészakaban, azaz 7 évig kellene veszteséget elkonyvelni a vallalkozasnak. A nyolcadik
évben azonban megmutatkozna az olcsobb ilizemeltetés és a magasabb elérhetd arbevétel
elénye, az egylépcsds technoldgidval tébb, mint haromszoros adozott eredményt lehetne elérni
(316 vs. 1007 eFt) a kististi technologiahoz képest. Ezt kovetden is megtartana jelentds elonyét
az egylépcsds technologia, éves szinten kb. egymillio forintos tobbletet eredményezve. A
diszkontalt megtériilési idot vizsgalva azonban még 15 év (az eszkoz hasznos élettartama) alatt

sem tériilne meg a beruhézas (5743,467 eFt 15 évre vizsgalva), igy elvetend6 a koncepcio.
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Pesszimista esetben a csekély mértékii forgalomndvekedés nem képes fedezni a mukodés
koltségeit, az zemeltetés tartdsan veszteseges. Ebben az esetben sem a beruhazés, sem a régi
technoldgia fenntartdsa nem gazdasagos.

2. A KisUsti rendszer megtartasa, annak hasznalataval

2.1. Optimista eset

Eléfordulhat, hogy az tligyfelek ragaszkodnak a megszokott kisiisti palinka izvildgadhoz, igy
nehezebben fogadjak el az ujitast. Abban az esetben is jo szolgélatot tehet a régi technologia,
ha az egylépcsds berendezést javitani kell, igy nincs szlikség zemsziinetre, a termelés
folytathato.

Amennyiben a vallalkozasnal megtartjak a régi berendezést, érdemes lenne azt, még ha kis
mértékben is, kihasznalni. Arra a kérdésre szlikséges valaszt keresni, hogy mi az a kombinacio,

amely rovid megtériilési iddt biztosit.

Els6é megkozelitésben feltételezziik, hogy a két technologia alkalmazasa 50-50% aranyban
oszlik meg. Ebben az esetben a diszkontdlt megtériilési id6 13,87 év. A Kkisiisti rendszer
hasznalatahoz képest keletkez6 tobblet-pénzaramok jelenértéke csak a 14. évben valt pozitivra.

Ekkor a beruhdzas gazdasagossagi mutatdk az alabbiak szerint alakulnak.

NPV (eFt) IRR (%) PI DPP (év)
37,340 8,45 1,006 13,87

Amennyiben csokkentjik a Kiststi rendszer termelésbeli részaranyat, 30%-ra, a diszkontalt

megtériilési id6 8,94 év. Ebben az esetben a 9. évben

NPV (eFt) IRR (%) PI DPP (év)
32,434 8,48 1,005 8,94

Optimalisnak tekinthetd az a lehetdség, ha a termelés dontd része mar az egylépcsds
berendezéssel folyik, a kisusti rendszeren csak az tgyfelek kifejezett kérésere, vagy az
egylépcsos iist karbantartasa alatt miikdne a leparlds. Ebben az esetben a palinkdknak csupan
10%-a késziilne ezzel a technologiaval. A diszkontalt megtériilési idé ebben az esetben 6,66 €v,

vagyis mar az értékcsokkenési leiras idészakaban megtériilne a beruhazas. A 7. évben
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NPV (eFt) IRR (%) PI DPP (év)
266,979 9,6 1,044 6,66

2.2. Realista

Realista esetben a bérfozetdk kevésbé fogadjak el az ujitast, egy részikk mindenképpen
ragaszkodik a KisUsti technologiaval késziilé palinka megszokott iz- és illatvilagdhoz. Ebben az

esetben az alabbi kombinaciok valosulhatnak meg:

A két eltérd leparlasi mod ugyanolyan ardnyban torténd megoszlasa esetén a DPP még éppen

az eszkoz hasznos élettartaman belil van.
NPV (eFt) IRR (%) PI DPP (év)
244 504 8,82 1,041 14,6

Amennyiben sikerl az ligyfeleket megnyerni az illatosabb, &m valamelyest kevésbé karakteres
palinkaval, tobben fogjak valasztani az egylépcsds berendezésen torténd parlatkészitést. Ha az

arany 10%-al eltolodik az egylépcsds technoldgia javara, az alabbi értékeket kapjuk:

NPV (eFt) IRR (%) PI DPP (év)
105,736 8,57 1,018 13,83

Nem sokkal hamarabb, 13,11 év alatt tériil meg a beruhazas, ha a kisusti technoldgia részaranya
a termelésben csupan 30%. Ebben az esetben a 14. évben a beruhdzas-gazdasagossagi mutatok

a kovetkezdképpen alakulnak:

NPV (eFt) IRR (%) PI DPP (év)
576,014 9,54 1,096 13,11

2.3. Pesszimista

Ebben az esetben a leginkabb elutasitjak a bérfézetok az egylépcsds technologiat. A termelés
tobbsége a kisusti rendszeren zajlik. A beruhazas ekkor nem téril meg az eszkdz hasznos
élettartama alatt. Amennyiben mégis sikerllne elérni, hogy a parlatok 60%-a az egylépcsds

berendezésen késziljon, a korabban vizsgalt pesszimista valtozathoz képest keletkez6 tobblet-
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pénzaramok biztositanak a megtériilést a miikodés 14. évében. Ekkor a szamitasok eredménye

a kovetkez6:

NPV (eFt) IRR (%) PI DPP (év)
522,6 9,63 1,087 13,11

3. A kisiisti rendszer értékesitése, az egylépcsos berendezés hasznalata

Feltételezve, hogy az 0j technoldgiaval készult parlatokat elfogadjak az tgyfelek, racionalis
valasztasnak tlinik a magasabb iizemeltetési koltségekkel jaro kististi palinkafézé berendezés
értékesitése, 3000 eFt-ért. Ennek koszonhet6en felére csokken a beruhdzashoz sziikséges kezd6
pénzaram, ami 4ltal gyorsabb megtériilés érhetd el. igy még pesszimista esetben is megtériil a

beruhazas 15 éven belil.

14. tablazat: Beruhazas gazdasagossagi mutaték a miikodés 7. évében, a Kisiisti rendszer
értéekesitése esetén.

Megnevezés | NPV (eFt) | IRR (%) Pl DPP (év)
optimista 3913,578 39 1,305 2,93
realista -295,139 5,65 0,902 7,81
pesszimista -798,692 0,15% 0,734 10,35

Forrés: sajat szerkesztés.

4. A KisUsti rendszer, valamint az eszk0z leirdsa utan, annak értékesitése esetén

A koncepci0 esetén értékesitésre keriil a régi technoldgia (a mar korabban emlitett értéken),

valamint a hét éves leirasi id6szak végén a hasznalt berendezés is, 2 millio Ft-os aron.

15. tblazat: Beruhazas gazdasagossagi mutaték a miikodés 7. évében, a Kisiisti
rendszer, valamint az egylépcsos berendezés értékesitése esetén, a leiras utan.

Megnevezés | NPV (eFt) | IRR (%) Pl DPP (év)
optimista 4484,002 40,53 2,495 2,78
realista 1126,6 20,44 1,376 4,97
pesszimista 948,842 16,69 1,316 6,02

Forras: sajat szerkesztés.
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Ebben az esetben mindharom szcenarid biztositja a hét éven bellli megtérilést.

A beruhazés-gazdasagossagi szamitasok 0sszegzése

Erdemes megvaldsitani a beruhazast:

optimista esetben, a kisusti rendszer megtartasaval, annak hasznalata nélkiil

- optimista esetben, a kisusti rendszer megtartasaval, annak 10%-o0s hasznélata mellett

- optimista esetben, a kisusti rendszer értékesitésével

- optimista, realista és pesszimista esetben, a kisiisti rendszer, valamint az egylépcsés

berendezés leiras utani értékesitése esetén.

Bér az optimista esetek nagyon kecsegtetok a vallalkozds szdméara, a jelenlegi gazdasagi
kornyezetet figyelembe véve érdemes a realitas talajan maradni, ugyanis 2015. januar és
oktober kozott (szinte egész évben) csupan annyi parlatot allitottak eld, mint 2014. oktober
honapban. A bérf6zési kedv ugyanis jelentds mértékben csokkent a 2015. januar 1-jével
visszavezetett bérf6zési add, valamint a legélis magan- és az illegalis zugf6zés miatt. Nagy

valdsziniiséggel ez més palinkaf6zok esetében is igaz lehet.

Realista esetben csak az eszk6zok értékesitése esetén tériilne meg a beruhazas hét éven belil.
A diszkontréata csokkentése esetén vélhetéen akkor is ezen id6tartamon beliil termelné ki az arat
a berendezés, ha annak értékesitésre nem ker(lne sor, csupéan a régi kisusti technol6giatol valna
meg a cég. Ez azonban magaban rejti az tgyfélkor csokkenésének kockazatat, hiszen egy részik
éppen olyan vallalkozastdl partolhat at, amelyik az egylépcsds technoldgiaval kesziti a
parlatokat, mondvan: ,,a husleves is ugy jo, ha lassu tlizon f6”. Kovetkezésképpen a Kislsti
technologia és fiitési modszer vonzza a kisvardai kistérségben a legtobb bérfézet6t. Bar nem
kerult kifejtésre, de lehetséges megoldasként felmeriilhet a jelenlegi, Kisusti technologia
modernizéalasa is (pl. a hagyomanyos flitési mod kivaltdsa gyors-gézfejlesztével), mint a
koltségek, illetve a leparlasi id6 csokkentésének alternativdja. A koltségek bemutatasa kozott
jol latszik, hogy a legnagyobb kiadas a (csupan egy fore vonatkozo) bér- és jarulekkoltségek.
Ezen nem tud a véllalkozas valtoztatni, azonban a munkaid6 jobban kitolthetd, ha egyidejlileg
két leparld berendezés is lizemel, illetve a tevékenységi kor bovitése esetén. Alternativaként
meriilhet fel példaul a kereskedelmi f6zés folytatasa, melynek jovedéki letétje korlatozott

mennyiség esetén mar csupan 2 millio Ft.

Osszegzésként megallapithato, hogy csak kedvezd gazdasagi koriilmények tennék lehetdvé a
beruhazads gazdasdgos megvalositasat. A jelenlegi helyzet egyfajta kivarasnak tekinthetd,
ugyanis 2016 januarjatol valt tenylegesen adokotelessé az otthoni parlatkészités (2015-ben még
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csupan 1000Ft atalanyadot kellett megfizetni, annak, aki bevallotta a leparlas tenyét). Egy liter

maganfézott parlat adoja 700Ft, mig a bérfézésben késziilt tételé 835Ft.

4.1.3. Fedezetszamitasok statikus modszerrel
A kékcsei Hun-Dest Drink Kft Gzemében vizsgalat kerilt lefolytatasra a fedezeti mennyiség
meghatarozasara. A szamitashoz sziikséges a koltségek csoportositdsa allando (termeléstol

fiiggetlen) és valtozd (termelés esetén felmeriild) koltségekre. A szeszfézdében az allandd

koltségeket a 16. szamu tablazat szemlélteti.

16. tablazat: A kft évi 6sszes allando koltsége (Me: 1000 Ft)

Megnevezés Osszeg
(1000 Ft/év)

Bérkoltség és jarulékai 2400
Internet, telefonszamla 240
Konyvelési dij 180
Karbantartas, javitas 180
Telephely Orzése 120
Rezsi alapdij 60

Banki szamlavezetés 48

Osszesen 3228

Forras: sajat szerkesztés, a Hun-Dest Drink Kft bels6 adatai alapjan.
A valtozo koltségeket egy liter palinka bérfézési dijabol a 17. tablazat tartalmazza.

17. tablazat: A palinkakeészités valtozd koltsége (Me:Ft/liter)

Megnevezés Osszeg
Ft/liter
Tlzifa 90
Marketingkoltseg 65
Banki koltségek 30
Villamos energia 20
Hiit6- és mosoviz 20
Cefremoslék elszallitasa 20
Tisztito- és mososzerek 5
Munkaruha 5
Osszesen 255

Forras: sajat szerkesztés, a Hun-Dest Drink Kft belsé adatai alapjan.
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A szeszf6zdében a bérfézési dij egy liter S0 v/v% parlatra vetitve 1500 forint, amely tartalmazza
a 835 Ft értékii bérfozési szeszadot, tehat a bérfozési dij 665 Ft. Ebbol kivonva az 6sszes valtozo
koltséget, megkapjuk a fajlagos fedezeti hozzajarulast, amely 410 Ft. Ez az ¢sszeg szolgél az

allandd koltségek biztositasara.
A fedezeti mennyiség az alabbi képlet segitségével szamithato ki.

Vol ) TK 4
olumenegyséd egezi pon = W
ahol:  Volumenegységfedezeti pont = a fedezethez sziikséges értékesitendd termékmennyiség
TKA = dsszes allando koltség
P = eladasi egységér

OKy = egy termékre esd valtozé koltség (valtozo onkoltség)

A szamitas eredményét a 12. abra szemlélteti.
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12. dbra: A fedezeti mennyiség és a fedezeti 6sszeg grafikus dbrazolasa a Hun-Dest
Drink Kft adatainak felhasznalasaval Me: eFt, illetve liter

Forréas: sajat szerkesztés, a Hun-Dest Drink Kft bels6 adatai alapjan.

A szamitasok alapjan a fedezeti mennyiség 7873,17 liter, vagyis ennyi parlatot kellene
eléallitani ahhoz, hogy a cég nullszaldds legyen. Ez els6re nagy mennyiségnek tlinhet, azonban
a NAV nyilvantartasa alapjan példaul 2013-ban 610 bérfézéssel foglalkozo szeszfozdét
tartottak nyilvan, melyek egylittesen 18.269.920 liter parlatot allitottak eld, vagyis az atlagos
Uzemi termelés 29950 liter volt. Szamos tényez6 befolyasolja azonban az {izemek
kihasznaltsagat. A bérfézetok elmaradasa a 2015-6s jovedéki torvénymodositast kovetden
drasztikusan érezhetd, az eléallitott parlatmennyiség csokkend tendenciat mutat. Ugyanakkor a

gyimolcsok felvasarlasi ara is jelent6s szerepet jatszik a fozet6k korében, ugyanis a nevezett
66



Uzemben altaldban a cseresznye, illetve meggy leparlasaval indul a szezon, mivel azonban

2017-ben ezeknek magas volt a felvasarlasi ara, egyetlen ilyen tétel sem jelentkezett.

4.1.4. Palinka bérfozdék gazdasagi elemzése szimulacios modellezési eljardssal
Az elemzés kovetkezé fazisaban a fedezeti mennyiséget kivanom meghatarozni egy konkrét,

de atlagosnak tekinthetd bérfézde adatainak elemzésével. Egy atlagos bérfézdére jellemzd

adatok a kovetkezok:

1. Vidéki elhelyezkedésii. KOVACS et al. (2015) szerint az Uj Magyarorszag Vidékfejlesztési
Program (UMVP) alapjan minden 10 000 f6 alatti telepiilés vidéki, tovabba azok a jarasok, ahol

a kozponti varos lakonépessége nagyobb, mint 10 000 {6, de a jaras népsuiriisége az orszagos

atlag (107 f6/km?) alatt van.

2. Nagysagat tekintve mikro-, vagy kisvallalkozas. Foglalkoztatottak szama kisebb, mint 10 6,
arbevétele, illetve mérleg f66sszege kisebb, mint 2 milli6 € (114).

3. Hagyomanyos kististi technoldgiat hasznal 500 literes f6z6iist kapacitéssal.

4. Energia ellatasa dontden fara és elektromos aramra alapozott.

5. Idényszertien mikodik.

6. A képz6dé melléktermékeket talajerd - gazdalkodassal hasznositjak.

7. A bérfozési dij 500-850 Ft/l (1 liter 50 % alkoholtartalmu parlatra szamitva).

8. Hatosagi ellendrzését a NAV latja el.

9. Kotelezéen hasznalja a f6z¢€si naplot.

10. Csak bérfézési szolgaltatast nyujt, terméke kereskedelmi forgalomba nem kertilhet.

11. Minimum OKJ gyumdlcspalinka gyartd képesitéssel kell, hogy a tulajdonos, vagy

alkalmazottja rendelkezzen.

12. A miikodéshez sziikséges hatosagi engedélyek (ANTSZ, NEBIH, Tiizoltosag, Vizigyi
igazgatdsag, bejelentési kotelezettség a helyi dnkormanyzatnal stb.) birtokaban kell, hogy
legyen.

13. A bérfézde alapvetden nem rendelkezik sajat alapanyaggal (gyiimdlcs), azt a bérfézetok
biztositjak.
14. Kulon szolgaltataskent eseti jelleggel vegez cefrézést, cefreszallitast, vagy nyujt

szaktanacsot.
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15. A jovedéki adot kereskedelmi f6zdék esetében a fézde fizeti 100%-ban, mig a bérfézdék

esetében az adot a bérfézetd allja 50%-0s mértékben.

A fedezetszamitas sajatossaga a kereskedelmi f6zdékhez képest tehat az, hogy a bérfézdék nem
rendelkeznek sajat gytimolcs alapanyaggal (termesztési, betakaritasi, szallitasi, raktarozasi
koltségek), tovabba a termék kereskedelmi forgalomba nem keriilhet. Ebb6l kifolyolag nem
merll fel palackozasi koltség (liveg, dugo, zard kapszula, cimke), taroldssal kapcsolatos

koltségek (homérséklet, paratartalom biztositasa, 6rzés és vagyonvédelmi tobbletkiadasok).

A fedezet dinamikus megkdzelitésének egyik lehetséges mddja, hogy annak meghatarozasa
soran a befolydsolo elemek (koltségek és bevetelek, mit flggetlen valtozok) valamilyen
értékhatar kozotti szoras intervallumokban véltoztatva vizsgaljuk azok hatdsat a fedezetre,
vagyis a fliggd valtozora. A statisztikai értelemben vett megbizhatosagot is szem el6tt tartva ez

csak sztochasztikus, egyben nagyszamu szimulacioval valosithatd meg.

LAKNER ET AL. (2014) szakértdi becsléseken alapuld modellszamitasokat végzett
kereskedelmi fozdék esetében az altaluk alkalmazott az ar-koltség-fedezet-nyereseg modell
alkalmazéasaval. Szimulacidés elemzésekkel vizsgaltdk egy palinkaf6z6 modelliizem
mikodésének gazdasagossagat, és jovedelmezdségét, tovabba a kiilonbozd tényezok hatasat a
jovedelmezOségi mutatok alakulasara. Bérfdzés esetében ilyen modellszamitds még nem
tortént. Bérfézéskor a leginkabb elterjedt a szakaszos desztillacids, azaz Kkisiisti eljaras,
melynek 1ényege, hogy a cefrébdl eldszor alszeszt nyernek, majd ezt finomitjak. KASSAI ET
AL. (2016) megallapitottak, hogy a palinkafézdék dont6 tobbsége bérfézde, mely a
tradicionalis KisUsti leparlasi modot alkalmazza, mint ahogyan ezt korabban leirtuk altalanosan

500 literes méreti f6zbiist kapacitassal.

LAKNER ET AL. (2014) bemutatott gondolatmenetliket adaptalva kimunkalasra kerilt a
bérfozdék koltség-fedezet-nyereség vizsgélatara alkalmas szimuléaciés modell. Az eljaras
alkalmazaséaval statisztikailag igazoltan valik lehetévé annak bemutatdsa, hogy atlagos
feltételek mellett miikodo bérfézdék mekkora jovedelmet realizdlhatnak, mely tényezdk hatnak
elsédlegesen annak nagysagrendjére, tovabba arra is fény deriilhet, milyen kibocsajtas

(bérfozetés) mellett érhetnek el nyereséget.

A kutatasban tényszerli adatokra tamaszkodd modellszamitasok segitségével keriiltek
elemzésre a palinka bérfézdék miikodtetésének koltségei, majd a bérfézés jovedelme. A

vizsgalatok soran tovabbi peremfeltételek is szamitasba kerultek:
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1. A bérfézde legélisan, a mukodését szabalyozd hatdlyos magyar torvényeknek ¢€s

rendeleteknek megfeleléen mikodik.

2. Az épulet, illetve a berendezés értéke kisusti rendszer esetében hasznélt, de Uzemképes
allapotban szakért6i becslés alapjan mintegy 5 — 5 millidé Ft. Az épiletek és épitmények éves
amortizacioja 2,5% amortizacios kulccsal kerult megallapitasra. A technologiai gépek és

berendezések esetében 4% éves amortizacios kulcs kerilt alkalmazésra.

3. A bérfézde az alapanyagot (cefre) nem vasarolja, azt a bérfézetok bocsajtjak rendelkezésre.

ebbdl kovetkezOen az alapanyag eldallitas koltségei nem keriiltek szamitasra.

4. A fozde célja a bérfézetdk altal rendelkezésre bocsajtott és beszallitott alapanyagbdl parlat
készitése. Ha a megrendeld kéri, akkor bérfézde kiilon szolgaltatasi dij felszamolasa ellenében

a cefrét a megrendel6tol elszallittatja a f6zdébe, 30 km tavolsagon belil.

5. A koltségek bontdsa sordn a magyar szamviteli torvény eldirdsai €és a hazai véllalati
Onkoltseg-szamitasi szabalyzatok el6irasainak altalanos gyakorlata keriilt alkalmazasra. A
gazdasagi tisztanlatds érdekében azonban, ahol csak lehetett, a folyamatkdltség-elvek és
szemlélet gyakorlati érvényesitése is megtortént.

6. A parlatkészités koltség-jovedelem viszonyai kozott értelemszeriien jelentés kiilonbségek
mutathatok ki aszerint is, hogy melyik f6zde milyen eréforras-kombinaciot haszndl, illetve
milyen az egyes er6forrdsok koltsége; tovabba hogy mekkora azok kiakndzasanak
hatékonysdga. A vizsgalatok alapvetden a Hun-Dest Drink Kft bérfézde konkrét adataira
épiilnek, amely hozzavetdlegesen reprezentalja a magyarorszagi viszonyok kozott atlagosnak
tekinthetd bérfézdét. Az egy fore jutd bérkoltség alapjan példaul jelentds eltérések vannak az
orszag egyes térségei kozott, illetve a logisztikai-szallitasi koltségek is eltérék lehetnek,
esetlegesen meg sem jelennek.

7. A szamitasok soran egy f6 atlagos allomanyi létszam kertlt megallapitasra. Munkabérét — a
varhat6an napi 12 6ras munkarend miatt — a szakmunkas minimalbér fol6tt allapitottam meg,
melynek havi koltsége a kozterhekkel egyiitt 250 eFt. Mivel az alapanyagot a bérfézetd
biztositja, igy standardizalt kihozatallal nem kalkulaltam.

8. A kutatasok soran az ar-koltség-fedezet-nyereség kalkulacio az agrar-felsdoktatasban széles
kérben oktatott, sztenderd rendszer szerint (NABRADI- FELFOLDI, 2007) Kkerilt
megvaldsitasra. A termelési volumen gazdasagossagra gyakorolt szerepének feltarasa
érdekében az egyes koltségtényezok allando és valtozo koltségekre kertiltek felbontasra. Ennek
alapjan nyilt lehetdség a nyereség meghatarozasara. Ny = Q x (4 — VK) — AK osszefiiggés
alapjan, ahol Q — a termelés (parlat) 6sszmennyisége; & — a termékegységre jutd arbevétel; Vk
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— a fajlagos proporcionalis, azaz a termelés volumenével aranyosan valtozd koltség; Ak — az
Osszes fix, azaz a vizsgalt termelési volumen also és felsé hatara kozott allandonak tekinthetd

koltség.

9. A vizsgalatok kiindul6 adatainak megallapitdsa soran minden egyes koltségtényezore €s az
arbevételre vonatkozdan egy varhato érték és egy varhatd szérasbecslés kertlt kialakitasra.
Ahol ez sziikségesnek latszott, ,,csonkolt” eloszlasokat feltételezve az egyes tényezok értéke

nem csdkkenhetett adott minimalis szint alé.

A szimulacids vizsgalatok sordan az egyes becsilt értékek valtozo eloszlassal kerultek
kozelitésre. 13 general eloszlast alkalmaztunk a logisztika allandé és valtozo koltségeinél, a ber,
marketing, valtozo energia, valtoz6 marketing, valamint az épuletek és gépek amortizacidjanal.
A fix energiakdltségeknél normal eloszlast, mig a vallalati altalanos koltsegnél gamma eloszlast
hataroztunk meg (13. abra).

B yancaang 1518 o1 ¢ visind s

Energia koltség
Normal eloszlas

Marketing koltség
Weibull eloszlas

Allando logisztikai koltség
Béta general eloszlas

Epuilet amortizéci6
Béta general eloszlas

Gepek berendezések
amortizacioja
Béta general eloszlas

Véllalati altalanos koltség
Gamma eloszlas

13. dbra. A szimulécids vizsgalatok egyes eloszlés fliggvényei
Forras: sajat szerkesztés
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Az egyes eloszlasokat szakértéi vélemények, illetve a szélsdségek lehataroldsaval vettem
figyelembe. Emiatt normal eloszlas mellett a Weibull, Béta és Gamma eloszlasokat is célszeri
volt alkalmazni. az eloszlasfuggvenyek, valamint a szimulécié kiindulé adatai egydttesen
biztositottdk azokat a feltételeket, hogy tObbezer sztochasztikus szimulaciét végezzink a

modellel.

A mintavételezés a latin hiperkocka modszer alapjan tortént, mely biztositja, hogy a
véletlenszeriien valasztott minta reprezentalja a valtozékonysagot (VAN DAM ET AL., 2007;
KORTVELYESI, 2012).

A termelés f6bb (koltség) adatait a 18. tablazat tartalmazza.

18. tablazat: A szimulacié kiindul6 adatai

Valtozo koltségek Allando kéltségek
Megnevezes varhat | minimum | vérhat minimum
7 7 Szoras 7 7 7 7 7 7 7 7
érték érték érték |szoras| érték
Termelés mennyisége, | 15000 5000 |5000
Bérkoltség, eFt 3000 300 |2400
Energiakoltseg, Ft/l ill. eFt |13 2 10 500 72 360
Marketingkoltség Ft/l ill.
eFt 25 7 15 200 30 180
Logisztika Ft/l ill. eFt 50 3 20 120 10 100
Epuilet amortizéacidja eFt/év 125 12 |100
Gépek, berendezések
amortizacioja eFt/év 175 20 125
Véllalati altalanos koltseg
eFt/év 800 80 750

Forras: Sajéat kalkulacio

Az energiakoltség tetemes részEét a magas havi alapdijak, un. ,,rendelkezésre allasi dij” teszi ki,
ugyanakkor megjegyzendd, hogy probléma esetén a szolgéltatdk ezen iigyfeleket a
hibaelharitas soran elényben részesitik. A legmagasabb aranyt az energiakoltségen belul a
fitési energia képviseli, hiszen a hagyomanyos kisiisti rendszer esetében kétszeri hokozlést kell

alkalmaznunk a parlat kinyerése érdekeben.
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Az ligyfelek igényeit minél inkabb kielégiteni szandékozd bérfézdének logisztikaval is kell
foglalkoznia, ugyanis nem minden tgyfél tudja cefréjét beszallitani. Ennek a koltségelemnek a
fix részében a gépjarmiivel kapcsolatos allandé koltségek (gépjarmiiado, kgfb, szerviz stb.)

keriltek feltiintetésre.

Kisebb bérfozdék esetében is megfigyelheté a marketing alkalmazasa. Elére megkotott
szerzOdésekkel kedvezdbb arakat sikeriilhet elérni a médidban. Ugyanakkor alkalmazva a ,,Ha
megy az iizlet, megéri rekldmozni, ha nem megy, muszaj rekldmozni” elvet, magasabb termelés
esetén érdemes tobblet marketing-raforditast eszkozdlni, ezért Kerllt feltlintetésre

marketingkdltség a valtozo koltségelemek kozott is.
A szimulacié eredményei

Igazolésra kerult, hogy a parlatkészités onkoltsege 1000 szimulacid eredményeit — a szélsé
értékeket is — figyelembe véve, 331 és 1068 Ft/l kdzott valtozhat, az 6nkdltseg atlagértéke pedig
545 Ft/liter. Ezt mutatja be a 14. abra, ahol az 6nkoltség tapasztalati eloszlasa lathatd kék
szinnel jel6lve, piros folytonos vonallal jel6lve pedig az illesztett elméleti eloszlas lathato, ami

egy inverz Gauss eloszlas.

550 +00
61,.. 38,...
60,... 39,...
0,0050 A
0,0045 -
0,0040 A
B oo
0,0035 Minimum  330,7179
Maximum 1068,7705
0,0030 A Mean 544,7421
Std Dev 121,6912
Val 1000
0,0025 1 aes
=== InvGauss
0,0020 A -
Minimum  275,9100
Maximum +00
0,0015 1 Mean 544,7400
Std Dev 121,7623
0,0010 A
0,0005 A
0,0000 =
o o o o o o o o o o
o o o o o o o o o o
~ 1) <+ n © ~ © o) S =

14. abra: A vizsgalt bérfézde onkoltségének siiriiségfiiggvénye és hisztogramja 1000
latin- hiperkocka szimulacio alapjan
Forras: sajat szamitas
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A viszonylagosan magas bérfozési onkoltség atlagérték (545 Ft/l) arra hivja fel a figyelmet,
hogy atlagos koriilmények kozott ,,pengeélen tdncol” a jovedelem elérésének lehetdsége, hiszen
a bérfozésért jaro Osszeg jelenleg 550 Ft/l korili. A szimulaciok soran adodott tapasztalati
eloszlas alapjan elmondhatd, hogy 61,1% valoszinlisége van annak, hogy az 550 forintos
fedezeti szint alatti 6nkdltség varhato, azaz jovedelmez6 a fézetés. Ha ezt a bevételi tényez6t
nem lehet ndvelni, akkor azt kell megvizsgalni, miként csokkenthetdk a kiadasok, illetve
elemezni azt, hogy a kapacitas kihasznalasanak novelésével meddig lehet csokkenteni a
fajlagos allando koltségeket a kibocsajtds, azaz a parlat fozés novelésével. A
tobbletkibocsajtassal kapcsolatban a kovetkez6 két abra; a 15. és a 16. dbra szemléletesen

mutatja mindezek hatésat.
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Termelés mennyiség, liter

15. abra: Az onkoltség és az eldallitott parlatmennyiség kozotti osszefiiggés 1000 latin-
hiperkocka szimulacié alapjan

Forras: Sajat szerkesztés

A 15. abran lathato, hogy a kibocsajtas novelésével az 6nkoltség csokken. Ez énmagaban jot
sejtet, de néhany dolgot tudomasul kell venni. A kibocsajtds nem ndvelhetd korlatlanul, hiszen
fizikai kapacitds (a fozde technikai kapacitasa), huméan erdforras kapacitds (fézOmester,
személyzet), valamint megrendelés kapacitds (fogyasztdi igeny) egyszerre befolyasolja a
fozhet6 parlat mennyiségét. Elvileg az 6nkoltség-csokkentés a kibocsajtas mennyiségének

novelésével fennall, gyakorlatilag azonban nem, vagy nagyon nehezen kivitelezhetd.
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16. dbra: Az 6nkoltség dsszesitett eloszlasa a kibocsajtas fliggvényében 1000 szimuléciod
eredménye alapjan

Forras: Sajat kalkulacid

A 16. abrén a kibocsajtas percentilis %-ban kifejezett értékeit kdvethetjik nyomon az 6nkoltség
kumulativ valoszintiségi eloszlasa fliggvényeben. A szimulacid soran 7 percentilis érték kertlt
rogzitésre. A maximalis kapacitaskihasznalas esetében a 99%, majd rendre csokkend 95, 75, 50
stb. %-0s mértéken kerilt elemzésre az 6nkoltség vizsgalata. Az eredmények latvanyosan

szemléltetik, hogy a termelés novelésével jelentdsen csokkenthetd a parlat eléallitas onkoltsége,

az eredeti értékhez képest akar 30%-kal.

Az dnkoltségre hatd tényezok egyes elemeinek vizsgalata soran megallapitast nyert, hogy négy
tényezd (koltségelem, illetve a termelés) amelyek meghatdrozdan befolyasoljdk a bérfozés
onkoltséget. Csokkend iranyban a kibocséjtas (lefézott parlat) és novekvo iranyban a fajlagos
bérkoltség, az energiakdltseg és az altalanos koltség. Ezek dsszefliggéseit mutatja be az 17.

abra.

74



800

750 -
700 -

e \/3|lalati dltaldanos koltség
650 - eFt/év / varhato érték E10

o))

o

o
I

e Fajlagos bérkoltség E4

e Energiakoltség ES5

Onkoltség, Ft/liter
(9] (93]
o [V,
o o

ey

w

o
I

Termelés mennyisége B3

400 -
350
300 T T T T T T T T T 1
X X N N N N X X X X X
o o o o o o o o o
— ~N (2] < n © ~ 00 a S

Az eredeti értéktdl vald szézalékos eltérés

17. abra: A fobb befolyasolé tényezok szazalékos valtozasanak hatasa az 6nkoltségre
1000 szimulaci6 eredmeénye alapjén
Forras: Sajat szamitas
Az 0nkoltséggel szoros dsszefliggésben all a literenkénti jovedelem. A szimulécié eredménye
szerint 90%-os valosziniiséggel -239 és +150Ft/liter értékek kozott valtozhat. Ezt szemlélteti a

18. dbra. Az 6nkoltséghez hasonldan, megkozelitéleg 60% valdsziniiséggel érhetd el pozitiv

jovedelem a bérfozési tevékenyseggel.

-239 150
| 5,...
1,0 1
0,8 1
= JOvedelem/liter (Sim#1)
0,61 Minimum -518,7705
Maximum 219,2821
Mean 5,2579
0,41 Std Dev 121,6912
Values 1000
0,2 1
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18. abra: A jovedelem (Ft/l) telitédési gorbéje.
Forras: sajat szamitas

Hipotézisem igazolasa/elvetése erdekében a fajlagos berkoltség, termelés mennyisége,
energiakoltség és vallalati altalanos koltseg hatasat is vizsgaltam az 6nkoltségre vonatkoztatva.

Az érzékenységvizsgalat menete a kovetkez6 volt. Mind a 4 tényezd esetén kiilon-kulon az
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eloszlasuk 7 percentilisei lettek figyelembe véve (1,5,25,50,75,95,99). Az érzékenységvizsgalat
sor egy adott tényez0 értékét a program rogzitette a megfeleld percentilisen, mig az 6sszes tobbi
tényezd értéke a latin hipernégyzetek elve szerint lett mintavételezve az elméleti eloszlasbol
1000 iteracioval. Ezutan kiszamoltam az 1000 iteracio alapjan az atlagos 6nkdltseget, majd az
egész elemzést elvégeztiik az Osszes percentilisre. Ilyen moédon minden egyes tényezo esetén
7*1000 szimulacio adodott, a négy tényezdre pedig Osszesen 4*7=28 érzékenységvizsgalat
volt. A 19. dbran kozolt érzékenységi tornadd diagram a 28 érzékenységvizsgalat eredményet
mutatja valtozénként kilén-kilon és az lathato, hogy az egyes percentiliseket alkalmazva az
1000 szimulacié atlaga milyen tartomanyban mozog. A tornado diagram az énkdéltségre hato
befolyasold tényezoket mutatja azok relativ fontossdga szerinti sorrendben. Az 6nkdltségre
legérzékenyebb volt a fajlagos bérkoltség valtozasara, 205 Ft-os terjedelemben. Amennyiben
egy nagyon kicsi eloszlasbeli értéket veszink a termelés mennyiségére (1%-os percentilis
15150), illetve egy nagyon magas termelési mennyiséget veszink (99%-os érték 29850), ugy
csak 162 Ft ingadozast tapasztalhatunk az é&tlagos ©nkdltségben. Az energiakoltség
valtozésanak hatdsa 33 Ft, mig a vallalati altalanos koltség 23 Ft terjedelemben befolyasolja az
onkoltséget. Megallapithatd tehat, hogy az onkoltségre legnagyobb ndveld hatast a fajlagos
bérkoltség jelenti, az energia és az altalanos koltségek valtozasanak hatasa csupan hatoda-tizede
a bérkoltségnek. Az eredmények ismeretében a Hi hipotézisem masodik részét, miszerint ,,a
bérfozés onkoltségét az energia koltség befolydsolja leginkabb”, nem nyert igazoldst, emiatt

elvetem.

Fajlagos bérkoltség 205
Termelés mennyisége 162
Energiakoltség E5
|
Vallalati altalanos 23
|
T T T T T T T T 1
o o o o o o o o o o
wn o wn o wn o n o N (=)
(a2} < < wn wn o o ~ ~ 0

Onkéltség, Ft/liter

19. dbra: Tornado diagram, az onkoltségre hato legfontosabb tényezok fontossagi
sorrendben.
Forréas: sajat kalkulacié
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Szimul&cids vizsgalattal, 1%-os tiiréshatart beallitva a bevételek és kiadasok kozotti eltérés
lehetdségében, 29 esetben taldlhaté fedezeti pontnak tekinthetd termelési mennyiség 1000
szimulacié alapjan. Ezt végll is heurisztikus megkozelitéssel hataroztam meg. A 29 eset
(bevétel-kiadas~0) termelési mennyiségeinek egyszerli szamtani atlagat meghatarozva
jelenthetem ki, hogy a fedezeti mennyiség 13892 liter. VVagyis legaldbb ennyi parlatot kell
eldallitania egy atlagos bérfézdének egy év alatt, hogy a bevételei fedezzék a kiadasokat. A
szamitast, mint azt kordbban bemutattam egyszerti, statikus fedezetszamitassal is
meghataroztam. Az ott megallapitott fedezeti mennyiség 7873,17 liter, vagyis mintegy 5 ezer
liter killonbség mutatkozik a dinamikus szimulacio, illetve a statikus szamitasmenet kdzott.
Béarmelyik adatot is vessziik az elemzés célkeresztjébe, elsd ralatasra nagy mennyiségnek
tinhet (8-13 ezer liter). Ugyanakkor, ha a tényadatok szamtani atlagat vesszik megallapithato,
hogy 2017-ben mintegy ~500 vallalkozas ~9 milli6 liternyi parlatot allitott eld, vagyis az
atlagos lizemi termelés 18 ezer liter volt. Ebbdl az is kovetkezik, hogy a bérfozetés
jovedelemtermeld tevékenység. Viszont ez a szam is csak egy atlag. Vannak vallalkozasok,
ahol ez a kibocs4jtas elérhetd, van ahol nem. Ismeretes, hogy szdmos tényezd befolyasolja az
tizemek kihasznaltsagat. A tény pedig az, hogy a bérf6zeték elmaradasa (lasd. késébb, a Hs
hipotézis kifejtésénél) az adomentességi idészakhoz képest a 2015-0s jovedéki
torvénymodositast kovetden drasztikusan érezhetd, az eldallitott parlatmennyiség pedig

csokkeno tendenciat mutat.

Az eredményekbdél levonhaté tapasztalatok

A vizsgalat elétt definialtam, hogy mely bérfézde tekintheté ma Magyarorszagon atlagosnak,
majd ezt az elemzés peremfeltételeinél figyelembe vettem. A konkrét szamitasok soran a Hun-

Dest Drink Kft adataira tamaszkodva végeztem el az elemzéseket.

A minimum és maximum értékek meghatarozasaval barmely bérfézdére alkalmazhaté modell
kerult kialakitasra, mellyel Kkoltseg-jovedelem szamitasok végezheték sztochasztikus

szimulacidval a @Risk programcsomag segitségével.

A bérfézdéknek, amennyiben lehetéségiik van ra, mindenképpen javasolhaté magasabb arszint
alkalmazasa a példaban emlitett 550Ft/liter értékhez képest. Ezen arszint mellett ugyanis
csekély valoszinliséggel rentabilis egy tizem miikddése, mivel az 6nkoltség atlagosan ezen a
szinten mozog. Legink&bb elméletben jelenthet lehet6ség a kibocsajtas novelése, hiszen ez a

bérfoz¢és, mint szolgéltatas esetében csupan fogyasztoi igény esetén valosulhat meg.
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Az onkoltségre hatd legfontosabb tényezd, melyet a vallalkozés tud befolyasolni, a bérkoltség.
Javasolhatd — a magas jarulék terhek miatt — a palinkakészités nem féallasként, hanem
kiegészitd jovedelemszerzési tevékenységként torténd folytatdsa. Ezek mellett az
energiakoltség, illetve az altalanos koltség is literenként 24-33 Ft befolyasol6 hatassal bir, ha
ezt dsszevetjik a -239 és +150 Ft/liter elérhet6 jovedelem ramutat arra a tényre, hogy a
bérkoltség csokkentésével, illetve a kibocsajtas ndvelésével lehetne a jovedelmet fokozni.
Ugyanakkor csupan 60% valoszintiséggel érheté el pozitiv jovedelem a bérf6zési

tevekenységgel.

Megallapitasra kerult a fedezeti mennyiség, statikus és dinamikus megkdzelitésben egyarant.

A kapott érték 8-13 ezer liter kdzott valtozik, amelyet a bérf6zdék atlagosan meghaladnak.

4.1.5. A Hy hipotézishez kapcsolédé mélyinterjuk tapasztalatai
- Miért dontétt az adott technologia hasznalata mellett?

Azok a valaszadok, akik az egylépcsés berendezést hasznaljak, jellemzden a jobb mindség
eldallitasanak képességét emelték ki. Emellett néhanyan megjegyezték, hogy a jelenlegi trend
(illatban gazdag parlatok) kiszolgalasa végett esett erre a valasztds. Egy esetben a vallalkozas
német tulajdonosa valasztotta a német leparld berendezést. A kisiisti berendezést hasznaloknal
a valaszok kozott megfigyelhetd volt, hogy adott volt a technoldgia, vagy éppen a
hagyomanyokhoz vald ragaszkodds, az adott térségre jellemzd fogyasztdi preferenciak
kiszolgaldsa miatt dontottek mellette. Tobb gyartd, amelyik mindkét technologidval
rendelkezik, elmondta, hogy a két technologiaval késziilt parlatokat hazasitjak (blendelik) és
ugy hozzék forgalomba. A megkérdezett bérfézdében tobbszor felmeriilt a modernizacio
gondolata, azonban hozzaértd szakember hidnya miatt nem valdsult meg.

- Jobbnak taldlja-e az egylépcsds technologiat?

A legtobb valasz alapjan nem lehet kijelenteni egyértelmiien, hogy az egylépcsds technologia
jobb lenne. A valaszadok tobbsége szerint inkabb ,,masabb”. Néhany valaszad6 szerint a
parlatok mindsége szempontjabol nem meghatdrozé a technologia, illetve azok egyformén
jonak tekinthet6k. A maganf6z6 kiemelte, hogy az egylépcsds berendezést alkalmazva
kevesebb illat- és aromaanyag veszteség 1ép fel, illetve helyigénye kisebb. Néhany esetben a
gazdasagosabb voltat emelték ki a valaszadok. Minddssze két esetben mondtak a valaszadok
egyértelmiien jobbnak a korszeriibb technoldgiat. Tobb esetben is eléfordult, hogy az
egyébként kislisti rendszerrel lizemeld palinkafézde ligyvezetdje az altaluk alkalmazott
leparlasi eljaras mellett érvelt. Véleményiik szerint az ,,egymenetben” késziilt parlatok néhany

¢év elteltével elveszitik jellegliket, neutralissa valnak.
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- On szerint hatdassal van-e a leparlé berendezés tipusa az iizemeltetés kéltségeire? Ha igen,
mennyiben?
A vaélaszok mindegyike igenldé volt a kérdésre, a mértéket illetden azonban jelentdsen
megoszlottak a vélemények. Egyesek szerint nincs 1ényegi eltérés a kisiisti €s egylépcsos
berendezések lizemeltetési koltségeiben, mig masok szerint kb. 15-20%-kal lehet
gazdasagosabb az egymenetes leparlas. Két esetben emlitettek konkrét energia-megtakaritast,
flitdenergia tekintetében 30-50%-o0s értékkel, mig hiitéviz esetében akar 70% megtakaritast is
el lehet érni egylépcsOs berendezést alkalmazva. A megkérdezett maganf6zé szerint az
egylépcsds berendezés 1d0-, illetve energiaigénye a kislistinek kb. fele. A vélaszadok szerint a
leparlés ideje jelentdsen rovidebb egylépcsds berendezést alkalmazva, ugyanakkor jelentds
befolyasa van az alkalmazott fitékozegnek. Szamos alkalommal kiemelték a kiegészitd
berendezések (pl. cefre eldmelegitd) koltségkiméld szerepét. Egyesek szerint bizonyos,
megnevezni nem kivant gyartok feleslegesen tilbonyolitjdk a berendezést.
- Az On iizemében mennyi az onkéltsége 1 liter barackpdlinka eléallitasanak?
A kérdés feltételénél néhanyan meglepddtek, nem minden esetben adtak valaszt. Néhany
esetben csupan az alapanyag koltséget arultak el (pl.: egy 0,351-es palackban 950 Ft-nyi barack
van). A jellemzd6 értékek 3500-5000Ft/hlf kozott szortak. Volt olyan vallalkozés is, amelyik
nem maga gyartja a barackpalinkat, hanem mas lizembdl megveszi és forgalomba hozza, igy
ebben az esetben joval magasabb Onkoltségi arral rendelkeztek (6-7000Ft/hlf adotartalom
nélkiil). Egy esetben, a foldrajzi eredetvédettséggel rendelkezd gonczi barack eldéllitasara
jogosult iizem vezetdje elmondta, hogy az eredetvédettség szamukra ,,atok és aldas egyben”.
Negativumai abban nyilvanulnak meg, hogy egy sziik teriiletrdl lehet csupan az alapanyagot
beszerezni, ami az id6jarasi viszonyoknak valo kitettség miatt nem igazan elonyds, illetve nem
rendelkeznek a termeldkkel szemben megfeleld alkupozicioval. Pozitivuma, hogy a termék
araban érvényesiteni lehet a megkiilonboztetd értéket.
- Rendelkezik-e koltségcsokkento technologiai megoldasokkal?
Az lzemek donté tobbsége rendelkezik valamilyen koltségesokkentd technologiai
megoldassal. Ide sorolhato akar az is, hogy dupla fali {istét hasznalnak, ugyanis a héatado
kozeget egyszer kell felfiiteni, utdna mar csak tartani sziikséges az elért hdmérsékletet. Szamos
esetben alkalmazzak a felmelegedett hiitdvizet az iroda, vagy szocialis helyiségek flitésére,
illetve a nagyobb kapacitassal rendelkezd lizemekben cefre eldmelegitésére is. A megkérdezett
vallalkozasok kozott mar szerepelt olyan, amelyik elektromos fiitésii istot hasznal, melynek
energiaval vald ellatasat teljes mértékben megljuld forrasbdl, napenergiaval fedezik. Két
vallalkozasnal megoldottak a cefremoslék hdjének visszanyerését is, melyet a kostolohdz

fitésére, illetve a kovetkezd cefre eldmelegitésére hasznositanak. Az {lizemvezetdk
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megjegyezték, hogy rendkiviil koltséges az eljaras, ugyanis nagyértéki rézvezetéket igényel.

Kereskedelmi fézdékben tobbszor megjegyezték, hogy a gyilimolcsmagvakat flitésre

hasznositjak. A megkérdezett f6zdék koziil ketté semmilyen energia-megtakaritasi lehetdséget

nem alkalmaz. Ennek indoka jellemzden a folyamatos iizem hidnya.

- A korszeriibb technologia megtériilése mitol fiigg leginkabb; a beruhazasi koltségtol, vagy
az tizemi kihasznaltsagtol?

A valaszadok dontd tobbsége az iizemi kihasznaltsag mellett tette le a voksat. A maradék

valaszadd véleménye megoszlott mindkét tényezd, illetve a beruhazas koltsége kozott.

Megjegyezték néhanyan, hogy indulo vallalkozasként nem allt lehetdségiikre palyazati forras,

igy Oner6bol a kereskedelmi fozdei tevékenység beinditasa nagy terhet rott rajuk, a

varakozasokat joval meghalad6 iddtartam alatt tériilt meg csupan a befektetés. Egy esetben

keriilt kozlésre, hogy optimalis koriilmények esetén 5 éven beliil megtériil a beruhazas.

- A berendezések életkora az amortizacios idotartamot lényegesen meghaladja (2-3szoros),
tehdt ezen idészak utin az amortizacios kéltségek csokkennek. Igy hosszii tavra tervezve a
beruhdzds az On megitélése szerint nagy jelentGséggel bir-e?

Szamos valaszadd véleménye alapjan, maximalis kihasznaltsdg esetén a berendezés még az

amortizacids idészakban képes tonkre menni. Nagy jelentdsége van a folyamatos, szakszerii

karbantartasnak, mely nem csupéan az lizembiztonsag, hanem a mindségi parlat eldallitdsanak

érdeke is. Mas valaszadok szerint redlis egy 0j egylépcsds berendezés esetében akar a 14 — 20

¢ves ¢lettartam is. A bérfézdében megjegyezték, hogy az iistsisakot kb. 8-10 évente cserélni

sziikséges. Egy esetben elhangzott konkrét dsszeg is, mely szerint ,,egy 0j lizem létesitése

minimum 30 millié Ft, mellyel hossza tavra kell tervezni.”

4.1.6. Osszegzés
A palinkafézés Magyarorszagon hasznalatos két technologidja, a kisiisti és az egylépcsds

berendezés kozott szamottevd energiahatékonysag mutathato ki, az utdbbi javara. A kalkulacid
eredménye szerint a megtakaritds hozzavetOlegesen 25% koriil alakulhat. Beruhazas
gazdasagossagi vizsgalatok alkalmazasaval vizsgalatra keriilt, hogy a kististi rendszert hasznalo
vallalkozasoknak mennyi id6 alatt tériilhetne meg egy egylépcsds berendezés iizembe
helyezése. Elmondhatd, hogy csupan optimista szcendriok teljesiilés esetén tériilne meg 6 éven
beliil a technoldgiai korszerlisitd beruhazéas. Statikus fedezetszamitds alapjan a fedezeti
mennyiség egy bérfézde esetében ~8000 liter, vagyis ennyi parlatot kellene eléallitani ahhoz,
hogy a cég nullszaldds legyen. Palinka bérfézdék gazdasagi elemzését szimulacios modellezési
eljarassal is elvégeztem. A vizsgalat elétt definidltam, hogy mely bérfézde tekinthetd ma

Magyarorszagon atlagosnak, majd ezt az elemzés peremfeltételeinél is figyelembe vettem. A
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minimum ¢és maximum értékek meghatarozasaval barmely bérfézdére alkalmazhato
szimulacids modell kertilt kialakitasra, mellyel koltség-jovedelem szamitdsok végezhetdk. A
szimulacidk soran adodott tapasztalati eloszlas alapjan elmondhato, hogy 61,1% valdsziniisége
van annak, hogy az 550 forintos fedezeti szint alatti 6nkoltség varhato, azaz jovedelmezo a
fozetés. A termelés (lef6zott parlat) novelésével jelentdsen csokkenthetd a parlat eldallitas
Onkoltsége, az eredeti értékhez képest akar 30%-kal. Az onkdltségre hatd tényezdk egyes
elemeinek vizsgalata sordn az is megéllapitdst nyert, hogy négy meghatarozé tényezd
befolyasolja a bérfézés onkoltségét. Csokkend iranyban a kibocsajtas (lef6zott parlat) és
novekvd iranyban a fajlagos bérkoltség, az energiakoltség ¢és az altalanos koltség. Az
Onkoltségre legnagyobb noveld hatast a fajlagos bérkdltség jelenti, az energia és az altalanos
koltségek valtozasanak hatdsa csupan hatoda-tizede a bérkoltségnek, emiatt a H; hipotézis
masodik része nem igazolodott. Szimulacids eljarassal megallapitottam, hogy a fedezeti
mennyiség ~13 ezer liter parlat. A statikus és a dinamikus fedezetszdmitdsok eredménye
természetszeriien eltér, hiszen a szimulacié soran minden paraméter — a megadott értékhatarok

kozott — is valtozik.

A mélyinterjuk arra adtak vélaszt, hogy az egylépcsds berendezést alkalmazva a mai fogyasztoi
elvarasoknak jobban megfeleld terméket lehet allitani, a kisiisti berendezéshez képest id6- és

energia-megtakaritas mellett.

A Hzq hipoteézis els6 része, mely szerint az egylépcs6s technologiaval alacsonyabb tizemeltetési
koltségek és gyorsabb megtériilési id6 érhetd el a kétlépcsds kisiisti eljarassal szemben,
igazolasra ker(lt. Hi hipotézisem masodik részét, miszerint ,,a bérf6zés 6nkoltségét az energia

koltség befolyasolja leginkabb”, elvetem.

4.2. Hz hipotézishez kapcsolodd eredmények

4.2.1. Jogszabalyi hattér
Gyakorlatilag a kezdetekben — s6t még néhany évtizeddel ezel6tt is — maga a palinkafézés is a

hulladékok hasznositasara szolgald, gazdasagos iparag volt. A rendszervaltas elott sziiletett
szakkonyvek alapjan a palinkafézés feladata az értékmentés, a mas célra mar hasznosithatatlan
gyimélcs feldolgozasa. (SOOS — RAKCSANYI, 1948; KEKESZ, 1955; KMETTY, 1965;
KELLER, 1977; SOLYOM, 1986) A palinkas szakma érdeme, illetve a fogyasztok

»szerencséje” hogy ez a szemlélet gyokeresen megvaltozott.
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A hulladékok tarolasanal elsédleges szempont a kornyezet lehet6 legkisebb terhelése, illetve a
hulladékok esetleges Ujrahasznositdsdnak megoldasa. Ennek koltségei vannak, a
hulladékhasznositas kiilonféle modozatai dragék, sok esetben nehezen megtériilok.

A hulladék hivatalos definicioja az 102/1996. (VII. 12.) Korm. Rend. alapjan: a termeld,
szolgaltatd ¢és fogyasztoi tevékenységek soran, vagy ezek kovetkeztében keletkezo, a
tulajdonosa altal rendeltetése szerint fel nem hasznélt, illetve a termelési, keletkezési
folyamatokba vissza nem vezetett, vagy adott formajaban arra alkalmatlan anyag,
elhasznalddott vagy selejtté valt termék.

A 2012. évi CLXXXV. torvény (Hatalyos: 2013.01.01-t61) 8. § alapjan ,,Valamely anyagot
vagy targyat, amely olyan eldallitasi folyamat soran képzddik, amelynek elsddleges célja nem
az ilyen anyag vagy targy el6allitasa, a kovetkez0 feltételek egyUttes teljestilése esetén nem

hulladéknak, hanem mellékterméknek lehet tekinteni:
a) tovabbi felhasznalasa biztositott,

b) elballitasat kovetden - a SzZokasos ipari gyakorlattol eltérd feldolgozas nélkiil - kdzvetlenil

felhasznalhato,
c) az eldallitasi folyamat szerves részeként allitjak eld,
d) a kdrnyezetet és az emberi egészseget hatranyosan nem érinti, és

e) tovabbi haszndlata jogszerii, azaz meghatarozott mdédon torténd felhasznélasa tekintetében
az anyag vagy targy megfelel a termékre, a kdrnyezet- és egészségvedelemre vonatkozo 6sszes

jogszabalyi eldirasnak.”

A fozdékben a kovetkezo melléktermékek, hulladékok keletkeznek:
» Kifdzott cefre (moslek, slempe)
 El6- és utoparlat (EUP)
+ Hiit6-, kondenz-, moso és egyeb hulladékvizek
* Hulladék ho (kif6zott cefrébdl és hiitdvizekbdl)
» Szennyvizek

* Csonthéjas gylimolcsok magvai (csak kereskedelmi f6zdéknél)

4.2.2. Kifozott cefire (cefremosiék)
Az alkohol lepérlasa utan visszamaradd termék a cefremoslék. Nyersfehérje tartalma

magasabb, mint a kiinduldé terméké, mivel felhalmozddnak benne az éleszték fehérjéi is. Az
erjesztés soran nagyobb mennyiségben képzddnek a B-vitamin csoportba tartozé vitaminok
(GYORKOS et al., 2011). A cefremoslékkal tobbféle dolgot tehetiink, artalmatlanitjuk, vagy
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hasznositjuk. Az artalmatlanitas torténhet példaul puffer-taroldtavakba ontéssel. Masik
lehetséges alternativa lehetne a szennyviz-tisztitokban torténé tisztitds utani hasznalata.
Ugyanakkor nem elképzelhetetlen a slempe hasznositadsa sem, melynek szintén tobb lehetséges
modja kinalkozik. Felhasznalhaté takarmanyként, biogéaz allithato el beldle, javitja a talajok
vizhaztartasat, valamint komposztalni is lehet. ,,Elméleti lehetéség pl., amelyre gyakorlati
kisérletek is folytak, mégpedig jo eredménnyel, amikor a kifézott cefrét tézeggel keverik, €s a
zoldségtermesztésben hasznositjak. Takarmanyozési célra is probaltdk hasznositani, de a
kif6zott cefre alacsony taplalkozas élettani tulajdonsagai miatt nem volt beilleszthetd a mai
korszeru allattartasi technoldgiakba. Svéjcban sok helyen alkalmazzak a kif6zott cefrét biogaz
elallitasara, de ez Magyarorszagon ma még tal koltséges megoldas.” (BEKESI — PANDI,
2005: 126. 0.)

A cefremoslék hasznositasa a talajeré gazdalkodasban
A hulladéktorvény alapjan a palinkafézés soran keletkezo cefremoslék mellékterméknek
tekintheto, mivel a jogszabalyi feltételeknek megfelel.
Figyelembe véve a kierjedt cefre pH-értékét, amely 4 koriili értéken van, BEKESI — PANDI
(2005) szerint jol alkalmazhat6 olyan talajtipusokon, melynek pH-ja 7-8 korali értéken, tehat
lugos tartomanyban mozog. Ilyen talaj a humuszos homok, melynek alacsony a
humusztartalma. Ezek a talajok nagy vizbefogado képességliek és gyengén viztartok. Ez alapjan
egy alkalommal nagy mennyiségli vizet képesek befogadni, azonban nem képesek tartdsan
tarolni kis vizkapacitasuk révén. igy e tulajdonsagok alapjan az ilyen tipusu és pH-értéki
talajok alkalmasak a kif6zott cefre befogadasara. A talajra kijuttatott cefre a magas viztartalma
miatt javitja annak vizhaztartasat.
A 90/2008 FVM rendelet a talajvédelmi terv készitésének részletes szabalyair6l kimondja, hogy
a kulén jogszabalyban feltiintetett nitratérzékeny tertlleteken Kkivil a kijuttatott nitrogén
mennyisége legfeljebb 200 kg/ha/év lehet, figyelembe véve a talaj nitrogénszolgaltato
képessegét. Tovabba a higtragyaval kijuttatott kalium hatéanyag mennyisége nem lehet tobb,
mint 250 kg/ha/év, a foszfor hatdanyag mennyisége pedig 150 kg/ha/év.
A rendelet kimondja, hogy a mezégazdasagi eredetli nem veszélyes hulladékok term6foldon
torténd felhasznalasa csak abban az esetben lehetséges, ha az adott hulladék a talaj szervesanyag
készletét, termOképességét kedvezden befolydsolja, tovabbd ha a termdfold mindségében
negativ valtozas ezek kijuttatasanak hatasara nem kovetkezik be. Term6foldre tehat csak olyan
mezdgazdasagi eredetli nem veszélyes hulladék juttathatdo ki, melynek szarmazési helye,
képzodésének modja és mennyisége, termeldje, illetve birtokosa, kezel6je, szallitoja ismert és
szakszerli felhasznalasaval elkeriilhetové valnak a talajra, a felszini €s felszin alatti vizekre,

valamint az emberek egészségere, a ndvényekre és az allatokra gyakorolt karos hatasok.
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A talajvédelmi terv készitdje a hulladék eredetének, illetve képzodési modjanak alapjan mutatja
be a hulladékban fellelhetd anyagokat és ez alapjan tesz javaslatot az elvégzendo vizsgalatokra,
valamint a felhasznalas lehetOségeire.

Felhasznalasi kritériumok:

— nem tartalmazhat nem bomlg, talajidegen anyagokat (szemrevétel alapjan),

— maximalis dozis a legnagyobb ardnyban talalhaté tapelem-tartalom figyelembevételével
kerlljon megéllapitasra.

A kijuttatasra keriilé hulladék vizsgalatanal a tapanyagtartalom keriil meghatarozasra, illetve a
hulladék jellegétdl fiiggden egyéb, a hulladékra jellemz6 paraméterek vizsgalata, kiilonosen:
pH (H20), szervesanyag-tartalom, sétartalom, sédsszetétel, nedvességtartalom. A tervnek
tartalmazni kell a kijuttatandé anyag felhasznalhatdé mennyiségét (t/ha), amit az anyag
beltartalmi paraméterei, a talaj tapanyagtartalma, tovabba a termeszteni kivant vagy termesztett
kllon jogszabaly szerinti terlileti érzékenység megjeldlést. (90/2008. (V1I. 18.) FVM rendelet).
Az 50/2001. (IV. 3.) Korm. rendelet a szennyviziszapok mezdgazdasagi felhasznalasanak és
kezelésének szabalyairol — mely 2012.03.15-t61 hatalyos — kimondja, hogy a szennyviziszap
olyan talajon nem hasznalhaté fel, melynek pH értéke 5,5-nél alacsonyabb, illetve a
talajvizének nitratkoncentracidja meghaladja az 50 mg/l értéket. A mezdgazdasagi teriiletre
évente, hektaronként a kijuttathaté szennyviziszap komposzt mennyisége nem haladhatja meg
a 10t szarazanyag/ha/év adagot. A kulon jogszabdly alapjan nitratérzékenynek mindsiild
mezdgazdasagi teriiletre a szennyvizzel, szennyviziszappal, illetve szennyviziszap komposzttal
Kijuttatott 6sszes nitrogén mennyisége nem haladhatja meg évente a 170 kg/ha értéket (50/2001.
(IV. 3.) Korm. rendelet).

Altalanossagban elmondhatd, hogy a cefremoslékhoz 7-10 kg/m3 mészhidrat (CaO)

hozzéakeverés sziikséges, a savassaganak csokkentésére. (MARKI, 2016)

A cefremoslék kijuttatott mennyiségérol, idejérdl, és modjardl nyilvantartast kell vezetni és
megkezdését 2 munkanappal elébb be kell jelenteni. Az egyenletesen kijuttatott cefremoslékot
haladéktalanul be kell dolgozni a talajba. Fagyott felszinii, hoval boritott, vagy vizzel telitett
talajra kijuttatni tilos. Folyd ¢és allovizek partvonalatdl védoétavolsagon beliil tilos a
felhasznalas.
A cefremoslék takarmanyként torténé hasznositasa

A melléktermékek takarmanyozasi felhasznadladsa tobb, mint egy évszazados multtal
rendelkezik. A XIX. szdzadi felhasznalasrol ir WIENER (1902), s6t a magyar szeszmoslék
Németorszagba iranyuld exportjardl is van adatunk (SATORI, 1893). Mig a korabbi idékben
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természeti és tarsadalmi korilmények hatasara intették a lakossagot a melléktermekek
felhasznalasanak fokozésara (PETZ, 1839; HENSCH, 1909; ZAITSEK, 1914, 1928;
PARNICZKY, 1941), ma mar a kornyezettudatossag teszi ezt sziikségessé.

A cefremoslék szallitasi koltsége magas, a nagy nedvességtartalom miatt. Err6l mar SATORI
(1893) is emlitést tett. NEMESSALY | (1979) megallapitotta, hogy a 100km-t meghalad6 vasti
széllitas esetén a fuvardij tobbe kerul, mint a melléktermékek beszerzési ara. A gazdaséagos
felhasznalds érdekében, éppen ezért javasolt az allatdllomany minél kozelebb torténd
elhelyezése az Uzemhez. SZEVEROV (1975) egy olyan tizezres szarvasmarha telep
1étesitésérdl szamolt be, amelyet egy cukor-, illetve egy szeszgyar kdzelében telepitettek.

A gylimolcsmoslék taplalkozés-élettani tulajdonségai, valamint asvanyi anyag tartalma nem tdl
kedvezd, de kiegészitésként mas takarmannyal jol adagolhatd. Gyakorlat, hogy mar nedves,
friss moslékkal is etetnek, de leggyakoribb formaja a hasznositasnak a takarmanyhoz valo

keveréssel torténo etetés.

19. tblazat: Néhany gyumolcscefre-moslék dsszetétele

Szilva | Afonya | Gozoléses alma, korte
Megnevezés
moslék %-aban
Nyers fehérje 0,4 0,7 0,31
Zsir 0,2 0,3 0,26
Rost 0,6 1,5 0,75
N-mentes oldott sz&razanyag 4.8 4,8 2,87
Hamu 0,6 0,6 0,28
Osszes szarazanyag 6,6 7.9 4,45
Viz 93,4 92,1 95,55
szarazanyag %-aban
Fehérje 6,1 8,9 6,40
Zsir 3,0 3,8 5,82
Rost 91 19,0 16,30
N-mentes kivonhaté anyag 72,7 60,8 64,58
Asvanyi anyagok 9,1 7,5 6,90
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Forras: MARKI, 2016.

BRUCK és KURELEC (1958) kontrollcsoportos vizsgalataikban mar kozel 6tven éve arra a
kovetkeztetésre jutottak, hogy jelentds abrakmegtakaritas érhetd el kukoricamoslék etetésével.
A szeszmoslékkal etetett allatok tomeggyarapodasa nagyobb volt, ugyanakkor ez a
takarmanyozasi mod sem a hus, sem a zsir mindségét nem befolyasolta. Felhivjak a figyelmet,
hogy a moslékot friss allapotban lehet csak felhasznalni, és megfelelden tligyelni kell a

szallitoedények és az etetdvalyuk tisztan tartasara.

BARABAS ES SZIGET]I (2015) a sziirkemarha cefremoslékkal torténé takarmanyozasanak hat
év alatt gylijtott tapasztalatairol irnak cikkiikben. Arra a kovetkeztetésre jutottak, hogy a
slempe, vagy a torkoly tulajdonképpen fehérjében gazdag, cukormentes gylmdlcsnek
tekinthetd, mely kitin6en alkalmas a marhak takarmanyozéséra. Vizsgalataik alapjan atlagosan
25-35kg-ot fogyasztottak a megfigyelt allatok, amely képes fedezni a napi tapanyagszikseglet
30-40%-at. A szerzOk felhivjdk rd a figyelmet, hogy a cefremoslék beltartalmi értéke annak
érése folyaméan karosodik, igy takarmanyozasra is kevésbé hasznosithat6. Ezen megallapitas
alapjan javasolt a moslék friss felhasznalasa (48 oran beliil, a romlasi folyamatok elkerilése és
az izanyagok megtartasa vegett), melynek szallitasa azonban koltséges, magas viztartalma
miatt, ezért tanacsos az allomanyt a fé6zde 5 km-es korzetében elhelyezni. Harom csoportba
soroltdk a cefremoslékot az allatok fogyasztasi hajlanddséga alapjan. Az allatok mindig
szivesen fogyasztottdk a barack, cseresznye, eper, korte és malna moslékot; néhany nap
szoktatas utan elfogyasztottak az alma, szilva, torkoly és vegyes maradékot, mig a legkevéshé
kedvelt csoportba sorolhat6 a birs, bodza, csipkebogyd, fekete ribizli, galagonya és kdkény
cefremosléka. (BARABAS — SZIGET], 2015)

A gyakorlatban csupdn a kereskedelmi f6zdék esetében taldalkozhatunk azzal a jelenséggel, mely
szerint huzamosabb idon keresztiil csak egy adott gyiimélcsfaj (azon beliil is esetlegesen
gyumolcsfajta) leparlasa torténik, azaz a gyiimolcsokbol azok érési sorrendjében késziilnek
egymas utdn a palinkak. A bérfozés esetében, mivel az alapanyagot a bérfozetdk biztositjak,
nem feltétlentl a gyimdlcsok érési sorrendjében — példaul anyagi okok miatt hetekkel, vagy
honapokkal késobb kertil sor a cefre kif6zésére — Kivitelezhetetlen az azonos faju cefremoslék
gyljtése. A szeszfozdei gyakorlatban tobbnyire alvallalkozd széllitja el az Osszegytlt
cefremoslékot, melyet sajat, vagy a fézde tulajdonosdnak teriiletére juttat ki. Ez eldzetes
engedélyhez kotott és csak szantd, gyimdolcsos, valamint erdéteriilet lehet a kijuttatas helyszine.
A cefremoslékot mésszel kell semlegesiteni, illetve meghatarozott iddszakonként

talajvizsgalatot kell vegezni.
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A cefremoslék takarméanyként torténd hasznositasat tobb tényezd is hatraltatja. Az egyik
legfontosabb a szezonalitds, a gyiimolcsok érése nyaron-ésszel zajlik, a feldolgozas ezzel
parhuzamos. Ez azért probléma, mivel nem All rendelkezésre folyamatosan takarméany
utanpotlas az allatok szamara. Tovabba az iizemek foldrajzi elhelyezkedésére jellemzd, hogy
orszagosan elszortan helyezkednek el, igy az allattarto telepekre torténd elszallitas irrealisan
magas koltségvonzattal jarna. Néhany nagyobb kereskedelmi fézde kozvetlen kozelében
elképzelhetd a takarmanyként torténd hasznositds, ennek gyakorlati megvalosithatdosaga

azonban tovabbi vizsgalatokat igényelne.

Szeszmoslékbdl torténé biogaz eléallitasanak nemzetkozi tapasztalatai
Az energia-megtakaritas kérdései fontos szerepet jatszanak napjaink iparaban, tébbek kdzott a
szeszipar teriiletén is. Szamos szerz6 foglalkozott energetikai kérdésekkel, elsdsorban Skocia
tertiletén. A legtobb témaval foglalkozé kutatd a leparlas soran keletkezd melléktermékek
anaerob korilmények kozott torténd fermentdldsat javasolja, biogaz eldallitas céljabol.

(ALLARYDE et al., 2011; WEDGEWOOD — HESKETH-LAIRD, 2012)

A skét whiskygyartok tébbsége mar tett energia-megtakaritasi lépéseket. WEDGEWOOD —
HESKETH-LAIRD (2012) szerint optimalisnak az a megoldas tekinthetd, amikor a
melléktermékek felhasznalasaval egyarant biztositjak az Uzemek szamara sziikséges ho- és

villamosenergiat. Ebben az esetben garantalt a leggyorsabb megtériilés.

A biogaz eldallitdsdhoz harom alapfeltétel teljesiilése sziikséges, melyek az oxigénhiany,

allando 35-45°C hémérséklet, valamint 6.5 — 7.5 kdzotti pH érték. (115)

Burns harom fontos eldnyét ismerteti a biogaz felhasznalasnak: csokkenti a hulladékok
elszallitasanak  koltségét, villamosenergia-szikséglet Kielégitésére alkalmas, valamint
csokkenti a vallalatok dkologiai labnyomat. (BURNS, 2015)

A biogaz termelés soran a biomasszaban tarolt kémiai energia nyerhet6 ki metan formajaban.
A biogaz atlagos futéérteke 6 kWh/m? (21,6 MJ/m?), 1 m? biogéaz 0,6 liter fiitdolajat képes
helyettesiteni, az dsszetétele viszonylag allandd (HAJDU, 2009/b) A legtébb melléktermék,
illetve hulladék alkalmas az el6allitasara. A 20. tAblazat szemlélteti a leggyakoribb szubsztratok
biogaz-termel6 képességeit.

A biogaz termelés magas koltsége az eszkdzok sorozatgyartdsanak hianyan tal abbél adodik,
hogy két jelentOs tarolo-térfogatot kell kialakitani az eljarashoz: a fermentort és a gaztarolot.
Olyan gazhasznositasi megoldasok sziikségesek, ahol a termelt gaz tobbféle és hosszu tavon
biztos fogyasztobazisra ¢épiil. Tovabba az erjesztendd alapanyag mennyiségének &s

mindségének szintén hossza tavra biztositottnak kell lennie, lévén, hogy a magas
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nedvességtartalom miatt szallitasuk igen korlatozott. Magyarorszagon, foként a palinka
esetében problémat jelent a szezonalitas, a f6zési id6szak jellemzben 6sszel-télen zajlik. Bar a
borkészités melléktermékei Kitliné alapanyagul szolgalnak a biogaz eléallitasara, széleskori
hasznositasuk napjainkban még nem jellemzo. (JASKO et al., 2012)

FEHER (2014) szerint a slempe szarazanyag tartalma alacsony, tovabba problémat vet fel, hogy
onmagaban alkalmatlan bioldgiai rothasztasra, azt valamilyen egyéb forrashdl szarmazd,
magasabb szervesanyag-tartalmd biomasszaval kellene kiegésziteni. A rendkivil magas
beruhazasi és lzemeltetési koltségek miatt becslései alapjan gazdasagtalan a cefremoslék

biogazza torténd atalakitasa.
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20. tablazat: A fontosabb biogaz alapanyagok és a bel6liik nyerheto biogaz, ill. metan

mennyisége
Sor- Alapanyag szubsztrat Szérazanyag- Biogazhozam | Metan (CH4)
szam tartalom (m3/t) tartalom
l. Allati tragyak
1. Marhatragya 25-30 40-50 60
2. Sertéstragya 20-25 50-60 60
3. Baromfi tragya 30-35 70-90 60
4, Marha higtragya 8-11 20-30 60
. Szant6foldi névények
1. Silékukorica 20-35 170-200 50-55
2. Kalaszos teljes novény 30-35 170-220 55
3. Cukorrépa 23-25 170-180 53-54
4. Répalevel 16-18 70-80 54-55
1. | Elelmiszeripari melléktermék
1. Melasz 80-90 290-340 70-75
2. Sz616torkoly 40-50 250-270 65-70
3. Gyumolcstorkoly 25-45 250-280 65-70
4, Sortorkoly 20-25 100-130 59-60
V. Kommunalis hulladék
1. Konyhai élelmiszer-hulladék 9-37 50-480 45-61
2. Szennyviziszap 5-24 35-280 60-72

Forras: HAJDU, 2009/a.

4.2.3. Tovabbi melléktermékek/hulladékok és hasznositasuk
EI¢ és utoparlat

Az el6- és utopérlat az Eurdpai Unios besorolas szerint mar nem veszélyes hulladék, de mint
jovedeéki elbiralas ala esé hulladékot dssze kell gyiijteni és meg kell semmisiteni. A
megsemmisitési folyamat - jovedéki termékrdl 1évén szd - pénziigybri engedélyeztetéshez
kotott. Az elmult években voltak olyan kisérletek a végleges el6- €s utdparlat hasznositasara,
amikor a magas alkoholtartalom alapjan sajat égetében lehetett volna elégetni. igy elméletben
az elégetés soran nyert hdenergidval Ujabb energiat lehetett volna eldallitani a miikodési
koltségek csokkentésére. Ez a kiserlet azonban a magas egyszeri beruhazasi kéltség miatt nem
valhatott gyakorlatta. Az el6-, illetve utopérlatot szesziizem részeére értékesitheti a palinkafézde

vezetdje. A kis iizemeknél el6fordul, hogy az elparlatot nem, csak az utdparlatot gytjtik, majd
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ajrafinomitjak, ezaltal egy semleges, de fogyaszthatd palinkahoz jutva, mely altalaban
likéralapanyagként szolgal. HAJDU (1997) szerint a felhasznalt nyersanyag és az alkalmazott
kifézési technoldgia fiiggvényében az Ujrafinomitdssal jo élvezeti értékkel bird palinkat is
lehetne beldle nyerni. Esetleges atfinomitassal ecetgyartasi alapanyagként is fel lehetne
hasznalni, és beldle 10%-0s ecetet lehetne eldallitani.

Hiité-, kondenz-, moso és egyéb hulladékvizek
A gyiimdlcspalinka gyartas soran a legnagyobb mennyiségben keletkezd melléktermék, illetve
hulladék a hiité-, kondenz-, moso és egyéb hulladékvizek (becstlt éves mennyisége 180 ezer
m® - PANDI, 2006 alapjan), amelynek visszaforgatasos ujrahasznositasa és hotartalmanak
egyeb célra torténd kinyerése rendkiviil fontos.

Visszaforgatéasos felhasznalas
Folytonos iizemii nagyobb kapacitasii f6zdéknél a hiitdvizet ismételten felhasznaljak, kisebb
teljesitményti f6zdéknél pedig gyakran még hulladékként tavozik. A hiitéviz visszaforgatdsa —
visszahiitése — sokba keriil, ugyanakkor a miikodési koltség rendkiviil alacsony, mert a
rendszert tulajdonképpen egyszer feltoltjuk és csak a veszteségeket potoljuk. A Kisusti
rendszerii f6zdéknél nem sziikséges az alszesz tulzott hiitése, vagyis annak hiitésére részben
felhasznalhato a finomitvany hiitésére hasznalt felmelegedett hiitéviz is. Mind a f6z6-, mind
pedig a finomitd-vonalon az egyes hiitdegységek sorba kapcsolhatok. fgy pl. a hiitében
felmelegedett viz hasznalhatd a Pistorius-tanyér és a sisak hiitésére is. (BEKESI — PANDI,
2005)

Ontozés, megsemmisités
A gylmolcsszeszipar hulladék vizei 6ntdzésre alkalmasak, elézetesen a lebegé — nem oldott —
anyagokat el kell t&volitani. NoOvényi tapanyagul a szennyvizek K-, N-, P-vegyiletei
szolgalnak. Az 6nt6zés csak kelld el6készités utan, megfeleld program szerint torténhet. A talaj
szerkezetében nem Iéphet fel Na-dusulas, ezért sziikség esetén a szennyvizet higitani kell. E
célbol tarolo-, puffertavakat is be kell iktatni.
A szeszfézdei technoldgidk miukodtetése kozben kiilonb6zo technoldgiai  pontokon
torvényszerien keletkeznek szennyvizek. Napjainkban szigoruan szabalyozottak a
kozcsatornaba bevihetd szennyvizek paraméterei. A kif6zott cefre pl. nem kertilhet kdzvetlentil
a szennyvizcsatorndba, mert beltartalmi értékei jelentds ilizemzavart okoznak a biologiai
szennyviz-tisztitokban, vagy az élévizekben. A kozcsatorna terhelése tiszta mosovizekkel az
eldirt paraméterek tartasa mellett nem aggalyos, de a f6zéskor keletkezett el6- és utoparlatok —
els6sorban magas alkoholtartalmuk miatt, valamint a hulladéktdrvény ide vonatkozé eldirdsai

alapjan — nem vezetheték kozcsatornaba.
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Hoenergia hasznositdas
Azért is fontos feladat a vizzel valé helyes gazdalkodas, mivel a 201/2001. (X. 25.) Korm.
rendelet szabdlyozdsa alapjan csak ivoviz mindségii viz hasznalhato fel, még a hiitétartdlyok
hiitésére is, melyet az ANTSZ ellendriz. (KUNSZELLI, 2015) A gazdasagos vizfelhasznalas
alapja a rendszerbe be-, illetve kilép6 viz hdmérséklete. A vizkblerakddast kemény viz esetén
azzal akadalyozhatjuk meg, ha az elfolyo felmelegedett viz héfokat 55°C-nél nem engedjik
magasabb értéket elérni. Ugyanakkor leginkabb a megel6zés, a vizlagyitas lenne elsédleges.
(BARCSAY, 1957) Minél kisebb a belépd hiitéviz és minél nagyobb a tavozoé hiitdviz
hémérséklete, vagyis a hémérséklet-kiilonbség, anndl kisebb a vizfogyasztas. Tekintettel arra,
hogy a belépd viz hdmérséklete a legtobb esetben adott, ezért a vizmegtakaritas 1ényegében a

kilépd viz hémérsékletének novelésével érheto el.

Kutatdsom soran felmeriilt a hiitéviz-felhasznalas csokkentésének vizsgalata. Ehhez a Hun-
Dest Drink Kft. kékcsei szeszf6zdéjének eredményét ismertetem. Az tizemben 1épéseket tettek
a hitéviz-felhasznalas csokkentése, illetve a felmelegedett hiitdviz hasznositasa érdekében.
Kordbban a hiitd faldnak tapintds utjan vald érzékelése alapjan szabdlyoztdk a pardk
lecsapodasahoz szlkséges hiitést. A modszer, bar biztonsagos, nagy odafigyelést és
tapasztalatot igényel, valamint magas vizfelhasznéaldssal jar. Egy olyan automatika kerilt
beépitésre, mely a hiitétartaly tetejében érzékeli a homérsekletet €s az alapjan nyitja, illetve
zarja a bemend hideg vizet. Mivel a Nemzeti Ado- és Vamhivatal nem engedélyez a
berendezéseken semmilyen furatot, igy nem kozvetleniil a tartalyban 1év6 hiitdviz foka, hanem
tovabbra is a tartaly kiils6 falanak hdmeérséklete a mérvado, azonban mar a kilépési pontnal
(ami a kézzel elérhetd magassagot joval meghaladja) torténik az érzékelés. A modszerrel kozel

30%-o0s vizmegtakaritast sikertlt elérni.

A kifozott cefrének elvileg lehetne a hétartalmat valamilyen moddszerrel visszanyerni,
sokoldalGian hasznositani ugy, hogy a visszanyert hével a tovabbiakban szocialis meleg vizeket
allitandnk eld, vagy akar a hideg kierjedt cefre eldmelegitésére hasznadlnank. GEBREMARIAM
és DIDWANIA (2016) ugy vélekednek, hogy az iistb6l tavozd forrd folyadék hdjének
kinyerésével jelentdés energiamennyiséget lehetne megtakaritani a kovetkezd leparlas
alkalmaval. Tekintettel azonban a kierjedt cefre allagéra, relativ stiriségére, nehézkes a ho-
visszanyerési rendszer hatékony kialakitasa, ennek kovetkeztében is magas lehet a rendszer
kialakitdsanak koltsége. A palinkaf6zés magyar gyakorlataban, a vonatkoz6 szakirodalmakban

talan emiatt sem talaltam erre vonatkozo eredmeényeket, illetve gazdasagos megoldast.
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A hiitévizek tekintetében szamolni kell a hiités soran a deflegmatorokbol tavozo 70-75°C-0s
hiitévizek hasznositasaval is. A hiitévizeknél a ho visszanyerése joval egyszeriibb, mint a
kifézott cefre esetében, mert tisztasdga miatt konnyebb a visszaforgatdsa akar cefre-
elémelegitésre, akar padlofitésekhez, vagy szocialis meleg viz elballitasara. Ezekkel a
modszerekkel azon kiviil, hogy a hulladék hét hasznositjuk, természeti energiat takaritunk meg.
Jellemzoen a bérfozdék iizemi helyisége kiilon fiitéssel nem rendelkezik, a berendezések hoje
fiiti be a teret. A kékesei pdlinkafézdében is a felmelegedett hiitévizzel torténik az iroda helyiség

fiitése.

Gyumodlcsmagvak

A gyumolcsok feltarasa sordn a magozaskor keletkezik a csonthéjas mag. Ez els6sorban
kereskedelmi f6zdék szdmara jelent problémat, mivel a bérfézés esetében a f6zetd tobbnyire
sajat otthondban megoldja a magozast. Mennyisége jelentGs lehet, igy hasznositasarol
gondoskodni kell. A magbél — kajszibarack — kellemes ize miatt porkélve, vagy anélkul jol
hasznosithatd lenne az édesiparban, vagy a kozmetikai iparban. Alacsony kaldriaértéke miatt
tizelési szempontbdl nem tal értékes, ennek ellenére a haztartasi tiizelésnél felhasznalhato
(HARCSA, 2012). A cefrézés el6tt kimagozott szilvamag a ,,Nemtudom” szilva esetén
szaporitasi alanyként is felhasznalhato.

,»A meggymag felhasznalhat6 biobeton gyartasara. Az 6rolt magvak ragasztoval 6sszekevereve
asztallapok, térelvalasztok vagy akar jardlapok készitésére alkalmasak. Betonba is keverhetd,
agyagba keverve, konnyebbé teszi a téglat. A meggymag-adalékanyaggal késziil6 konnyiibeton
sorolhat6.” (SZABO, 2012: 165-166.p.) Az Olabella meggymag olaj gy6gyhatast kozmetikai
krém 2008-ban elnyerte a Debreceni Egyetem innovécids dijat. (116) A meggymagnak szdmos

otthoni felhasznalasi modja ismeretes.!

A friss szO016torkolybdl  kirostalt szOélémag a ndvényolajipar nyersanyaga, mely a
napraforgomagnal Iényegesen jobb mindségli olajt ad. A torkolyfézés értékes mellékterméke a
torkolyborkd, a borkdsav-gyartas fontos nyersanyaga, mely a kif6tt torkoly levének egyszerti

lesziirése és kihiitése révén konnyen kitermelhetd. (RETH, 1958/b)

4.2.4. Kalkuldcio az orszagosan képzodo melléktermékek mennyiségének meghatdarozdsdara
Az orszagosan képz6d6é melléktermékek mennyiségi becsléséhez kiindulasi alapot szolgéaltat a

Nemzeti Ado- és Vamhivatal 2017. oktdberi adatkdzlése, mely tartalmazza az 1998 és 2016

21 Ezeket ismerteti HORVATH, 2015.
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kozott késziilt bérfézott parlatmennyiségeket. Ez alapjan a bérfézdék éves termelése erdteljesen

ingadozd, 3,6 és 9,2 millio liter kdzott valtozott.

A képz6do melléktermékek és hulladékok mennyiségére vonatkozoan kalkulaciot végeztem,
melynek alapja a technologiai folyamat soran képzédd termékek szézalékos értékei. A
végtermékbdl torténd becslés a kovetkezd metodikara épiilt. Az éves szinten eldallitott parlat
mennyiségét, (3,6-9,2 millié liter) 50%-os alkoholtartalomra atszamitva az éves cefremoslék
kalkulalt értéke a parlat mennyiségének hétszerese, figyelembe véve a 10. abran kozolt
technologiai iranyszamokat. Ennek megfelel6en 18 év adatai alapjan a cefremoslék kalkulalt
értéke 50,9-127,9 ezer m?, vagyis 50,9-127,9 millio liter. Hasonld becsléssel kerilt
megallapitasra az eld-, és az utdparlat mennyisége. Az elOparlat az alapanyag 2 %-a, az
utoparlat pedig 7,5 %-a, vagyis egyuttesen 9,5%, ami a 10%-0s végtermék mennyiseggel szinte
megegyezik. A hiitdviz mennyiségére vonatkozo becslést PANDI (2006) alapjan kalkulaltam,
mely szerint a parlat mennyiségének megkdozelitéleg huszszorosa a hiitéviz felhasznélds. A
fobb melléktermékek mennyiségi értékei a becslés alapjan:

- 50,9-127,9 ezer m® cefremoslék

- 6,9-17,5 ezer m® elé-utdparlat, valamint

- 145,5-365,4 ezer m® hiitéviz hagyhatja el az iizemeket.

Aggodalomra adhat okot, hogy az otthoni f6zésnél a melléktermékeknek mi lesz a sorsa?

2016 els6 félévében 16316 maganf6zot tartottak nyilvan, melyet a 20. bra szemléltet (117). A

novekedes litemét vizsgalva feltételezhetd, hogy ez a szam 2017 év végére elérte a huszezret.
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20. abra: Az onkormanyzatoknal 2016 elso félévéig regisztralt maganf6zok szama.
Forrés: 117

Amennyiben feltételezziik, hogy mindenki a jogszabaly altal megengedett (86 liter 50%-0s

parlat) mennyiséget allitja el0 késziilékén, akkor 1,72 milli6 liter keriilhet éves szinten

eldallitasra. Ezen folyamat eredményeként megkozelitdleg 12 ezer m® cefremoslék, 1,6 millio

liter eld-utoparlat, valamint 34 ezer m® hiitéviz elhelyezésérol kellene a maganfézoknek

gondoskodnia.

21. tblazat: A potencialisan képz6dé melléktermékek és hulladékok atlagos éves

mennyisége bérf6zdék és maganf6zok esetében

Bérfozdék

(1998-2016)

Maganf6zok

(2017, becstilt mennyiség)

Cefremoslék

50,9-127,9 ezer m®

12,04 ezer m®

Elé-utoparlat

6,9-17,5 ezer m®

1,63 ezer m®

Hutoviz

145,5-365,4 ezer m®

34,4 ezer m®

Forras: sajat szerkesztés, a NAV, 2016-2017 altal kzolt adatok alapjan.
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4.2.5. A H hipotézishez kapcsolédo mélyinterjuk tapasztalatai
- Mi torténik az iizemeltetés soran keletkezo cefremoslékkal?

A kereskedelmi fo6zdék szinte mindegyikében a cefremoslék artalmatlanitast kovetden
termofoldre keriil kihelyezésre. A megkérdezett bérfézdénél szintén ilyen mdédon hasznositjak
a nem vesz¢lyes hulladéknak mindsiilé anyagot. Egyetlen esetben szallitjak el biogaz iizembe,
mivel nem rendelkeznek az elhelyezéshez sziikséges termdteriilettel. A megkérdezett
maganf6z6 egy baratjdnak adja a nem jelentds mennyiséget, amit az allati takarmanyként

hasznosit.

- Hasznositja-e a leparlas soran felmelegedo hiitévizet?

Az lizemek kozil kettd kivételével minden esetben hasznositjadk a hiitéviz hotartalmat
valamilyen mddon. Jellemzden helyiségek flitésére, cefre elomelegitésre hasznaljak, illetve
edények elmosasara. A maginf6z0 technoldgiai haszndlatra (deflegmator hiitése), illetve
lehtilés utdn Ontozésre hasznositja. Hutéviz visszaforgatissal egy iizemben 70%-o0s

koltségmegtakaritast sikeriilt elérni.

Az iizemekben tortént mélyinterjuk és a szakirodalmi kutatas alapjan feltételezhetd, hogy
jelenleg Magyarorszagon nem létezik olyan szeszf6zde, ahol teljes koriien megoldott lenne

a hulladékok szakszerii, korrekt kezelése, ujrahasznositasa.

4.2.6. Osszegzés
A jogi szabalyozas meghatarozza, hogy mit tekinthetlink mellékterméknek, illetve hulladéknak.

A pélinka gyartasi folyamatanak soran, szamos helyen képzddik tovabbi hasznositasra alkalmas
melléktermék. Ezek kozll a legnagyobb mennyiségben a cefremoslék és a gyartadshoz
felhasznalt hiitdviz képzddik. A cefremoslék bar felhasznalhato lenne takarmanyozasi célokra,
illetve biogaz eldallitasra, a gyakorlatban leginkabb a talajerd gazdalkodasban hasznosul. A
felmelegedett vizek hasznositdsa dontd tobbségében a hdtartalom kinyerésével torténik.
Egyetlen kivétel a tovabbi hasznositas alol az el6-, illetve utoparlat, melyet, mint jovedéki
terméknek mindsiilé hulladékot, megsemmisitési kotelezettség terhel. Mennyiségét tekintve ez
nagysagrendileg 10 ezer m®, vagyis 10 millio liter, mely hozzavetdlegesen 20% alkoholt
tartalmaz, melynek megsemmisitése gazdasagi szempontbol indokolatlan.

A NAV adatait felhaszndlva kalkulalasra keriilt a bérfézdékben évente képzddo
melléktermékek és hulladékok mennyisege, amely 18 év atlagaban nagysagrendileg 200 és 500
ezer m® kozott ingadozik. Ez a mennyiség a maganfozés feltételezett adatait figyelembe véve

megkozelitdleg 50 ezer m? lehet.
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A H2 hipotézis, mely szerint a palinkafézés soran képz6d6é melléktermékek hasznositasa

megoldott, elutasitasra kerdilt.

4.3. Hs hipotézishez kapcsolodo eredmények

4.3.1. Jogszabdlyi hattér

A szeszes italok ¢és a palinka évtizedekig tartdo parharcat a palinka egyediségérol,
kiilonlegességérdl, mindségének elismerésérdl hozott, a Magyar Elelmiszerkényv 1-3-1576
szamu rendelkezeése torte meg. Ennek értelmében 2002.06.01-t61 jogilag is megkiilonboztetésre
kertilt a palinka a finomszesz alapu, gylimolcs izesitésli alkoholtermékektdl. Ezen idéponttol

csak a 100 %-ban gyiimdlesbol készitett parlat nevezhetd palinkanak.

A palinka kizarolagos névhasznalata az Eurdpai Unio altal 2004-ben kertilt elfogadasra. Ezen
idéponttol a palinka kifejezést a gyiimoles- és torkolyparlatokra kizarolag Magyarorszag, a
barackpalinka nevet négy osztrak tartomany (Alsé-Ausztria, Stajerorszag, Burgenland, Bécs)
hasznélhatja.

A kozdsség terliletén gyartott, forgalmazott szeszes italok meghatarozasara, megnevezésére és
kiszerelésére, valamint a szeszes italok foldrajzi arujelzdinek oltalméra vonatkozo éltaldnos
szabalyokat az Eur6pa Parlament és Tanacs érvényben levé 110/2008/EK rendelete hatarozza
meg. A rendelet alapjan védelem ala keriilt a palinka, mint Magyarorszagot képviseld ital. A

rendelet a szeszes italok meghatarozasat kategoriakba sorolva végzi el.

A rendelkezéssel harmonizalt a 94/2008. (VI11.24) FVM-SZMM egyiittes rendelet, amely olyan
atmeneti rendelkezés, mely a pélinka névhasznélatot a palinkatorvény hatalybalépéséig

szabalyozta.

4.3.2. A jovedéki add

Az add egy olyan szolgaltatads, amelyet a kodzhatalom a tarsadalmi kozos szikségletek
kielégitését szolgald kozkiadasok (pl. honvédelem, oktatas, egészsegligy, autopalya, sport stb.)
pénzligyi forrasainak fedezésére, sajat maga altal megallapitott mérték szerint az adokdtelezett

személyekt6l ellenszolgéltatas nélkil megkovetel.

Kezdetleges adozasi formék nagyon régi idokre tekintenek vissza, az intézményesitett
adofizetésr6l — ha nem is a mai formaban — az okor végétdl, az allamisag kialakulasatol

beszélhetiink. Az adok elészor altalaban valamilyen elfogyaszthatd joszagot, terményt
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jelentettek. A jovedéki adok jellemzden a multban és napjainkban is széles korben, nagy
mennyiségben felhasznalt termékekhez kotddnek, melyek fogyasztasat részben az adé mértéke

befolyasolja.

A jovedéki adoztatas igen hosszi multtal biiszkélkedhet, bar hogy mikor mit értettek jovedék
alatt, az altaldban az aktualis fogyasztasi szokasoktol, a jog €s gazdasagpolitikai irdnyoktol
fliggott. A jovedék fogalom meghatarozasa sem egységes, altaldban szinonimaként hasznaltdk
olyan kifejezésekkel, mint a regalé, egyedarusag, vagy monopolium. Maga a jovedék kifejezés
anémet Gefill szo forditasa. Tagabb értelemben vett jovedék magaban foglalja az allam Osszes,
pénziigyi felségjogan alapuld bevételt, szorosabb értelemben a kdzgazdasagi és pénziigyi
regalékat, illetve vamot és fogyasztasi adot jelent. Jovedék volt tobbek kozott a so, a lotto, a
dohany, illetve az italmérés is. (SIMON et al., 2006)

»Jovedéknek nevezziik az adoknak azt a csoportjat, amelyek forgalmifogyasztasi ado
jellegzetességgel birnak (bevételhez, fogyasztdshoz kapcsolodnak, kozvetettek), de azoktol
elkiilonithetéen jelennek meg, mert az allam e termékek eldallitasara, szallitdsdra és
kereskedelmére szigoribb kezelési nyilvantartdsi szabalyokat allapit meg (specialis
engedélyhez kot) és az adok mértékét az altalanosnal magasabban éallapitja meg.” (SZILOVICS,
2001: 221. p.)

A rendszervaltast kovetd lazabb szabdlyozas ¢€s ellendrzés lehetdséget biztositott a
visszaélésekre. Elszaporodott az ad6zas megkeriilésével illegalisan forgalomba keriilé aruk

mennyisége, ezzel aranyban viszont csokkent az allam adokbdl szarmazé bevétele.

A magas adotartalmt, az allamnak kiemelkedd bevételi forrast jelentd jovedéki termékek
tekintetében a jogi szabalyozast az 1993. julius 01-t6l hatalyos a jovedéki szabalyozasrol és
ellendrzeésrol, valamint a bérfézési szeszadorol szolo 1993. évi LVIIL torvény hozta meg. A
torvény célja az allami bevételek biztositdsa, a jovedéki termékek tekintetében egyenld
versenyfeltételek megteremtésével. A bevételek a térvény alapjan nem, mint jovedéki, hanem

fogyasztasi ado jogcimen folytak be az allamkasszaba.

GOROZDI (1995) szerint a bérfézési szeszadd nem tekinthetd forgalmi adonak, ugyanis a sajat
alapanyagbdl eldallitott parlat bérfozetd altali sajat fogyasztasara iranyul — vagyis nem a
forgalmazott termék addztatasara szolgal. Ebbol adodoan a bérfézési szeszado alacsonyabb az

ugyanazon, de vasarolt termék utan megallapitott jovedéki adonal.

Az Eurdpai Unio6 altal eldirt jogharmonizacid, valamint az ad6 hatékonyabb, biztonsagosabb
beszedése érdekében Kkerllt megalkotasra a jovedéki adordl és a jovedéki termékek

forgalmazasanak kilénds szabalyairdl sz6l6 1997. évi ClIII. torvény. Az 1998. januar O1-i

97



hatalyba 1épésétdl az allami elvonas jovedéki adoként érvényesiilt, a jovedéki add atvette a

jovedéki termékeknél fennalld tobbféle fizetési kotelezettség szerepét.

Magyarorszag 2004. majus 1-jén csatlakozott az Eurdpai Unidhoz, amely kotelezé valtozast
hozott a jovedéki szabalyozas teruletén is. Az unios jogi normak maradéktalan atvétele

érdekében szuletett meg a 2003. évi CXXVII., a jovedéki adotorvény.

Tobb, mint egy évtized tapasztalatait figyelembe véve kerllt kiadasra a 2016. évi LXVIII.
torvény a jovedéki adorol, mely a palinkara vonatkozo intézkedeseit tekintve 2017. julius 1-t61

hatalyos.

Bérf6zés esetén a szeszf6zde felelGs vezetdje altal megallapitott hektoliterfok érték utan kell a
bérfézetdnek megfizetnie a jovedéki adot. Maganfozes esetén Onbevallas alapjan torténik az

ado fizetése.

Problémat vet fel a Palinkatorvény és a Jovedéki torvény ellentéte. A bérfdzetd, a bérfozés
keretében eldallittatott palinkat nem keverheti 6ssze egyéb termékkel, ezért példaul kiilonbozo
fajtaja bérfozott palinkakat sem Onthet 6ssze. Tovabba nem allithat el6 beldle masik terméket
méz hozzaadasaval, illetve agyas palinkat sem készithet beldle. A jovedéki torvény
értelmezésében ezek az eljarasok adoraktari tevékenységeknek mindsiilnek, ezaltal kizarolag

adoraktari engedély birtokaban végezhetd.

4.3.3. A palinka jovedéki adojanak valtozésa
Az 1993. évi LVIIL térvény kimondja, hogy a bérfdzési szeszadd mértéke az dsszes eldallitott
mennyiség tekintetében a Fogyasztasi Adotdrvényben a gyilimolcspalinka hektoliterfokara

megallapitott fogyasztasi adotétel 40%-a.
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22. tablazat: Az 1997. évi CIIL. torvény altal el6irt jovedéki adolucsok valtozasa.

Adomérték az adodalapra vetitve
Id6szak Alkoholtermék Bérf6zés
kedvezményes kedvezményes kedvezményes

mennyiség mennyiségig mennyiség folott
1998.01.01 - 1998.12.31 | 1270 forint 100 HLF 390 forint 970 forint
1999.01.01 - 1999.12.31 | 1400 forint 50 HLF 500 forint 1120 forint
2000.01.01 - 2000.12.31 | 1500 forint 50 HLF 540 forint 1250 forint
2001.01.01 -2001.12.31 | 1590 forint 50 HLF 594 forint 1375 forint
2002.01.01 - 2002.12 31 | 1670 forint 50 HLF 635 forint 1515 forint
2003.01.01 - 2003.12.31 | 1670 forint 50 HLF 770 forint 1670 forint
2004.01.01 - 2004.04.30 | 1920 forint 50 HLF 885 forint 1920 forint

Forras: DANKU, 2011

Az 1997. évi CIIL torvény 1998 januar 1-ével Iépett életbe. A 43. § (1) alapjan a palinka
addjanak alapja ekkor még ,,az alkoholtermék mennyisége, hektoliterfokban meghatdrozva.
Hektoliterfok alatt a 20 °C-on mért 1 liter 100 térfogatszazalékos etilalkohol értendd.” Az 1998-
as évben a kedvezményes mennyiség 100 hlf volt, azaz 200 liter 50 % alkoholtartalmu palinkat

lehetett kedvezményes adomértékkel fézetni. Ez a mennyiség 1999-t61 50 hlf-ra csokkent.

23. tablazat: A 2003. évi CXXVII torvény altal eldirt jovedéki adokulcsok valtozasa.

Adomérték az addalapra vetitve
Id6szak Alkoholtermék Bérfozés
kedvezményes kedvezményes kedvezményes

mennyiség mennyiségig mennyiség folott
2004.05.01 -2005.12.31 | 192000 forint 50 liter 96000 forint 192000 forint
2006.01.01 - 2006.08.31 | 220600 forint 50 liter 110300 forint 220600 forint
2006.09.01 - 2009.06.30 | 236000 forint 50 liter 118000 forint 236000 forint
2009.07.01 -2009.12.31 | 251000 forint 50 liter 125500 forint 251000 forint
2010.01.01 -2010.09.26 | 276000 forint 50 liter 138050 forint 276100 forint
2010.09.27 -2012.12.31 | 276000 forint 50 liter 0 forint 276100 forint
2013.01.01 -2014.12.31. | 333385 forint 50 liter 0 forint 333385 forint
2015.01.01 - 333385 forint 50 liter 167000 forint 333385 forint

Forras: DANKU, 2011, kiegészitve

A 23. tablazatbol jol latszik az uniods eldirdsoknak vald megfelelés kényszere, mely szerint a
kedvezményes adomerték nem lehet alacsonyabb a mindenkori jovedéki addkulcs felénél. A

tobbszor modositott 2003. évi CXXVIIL. torvény (JOvedéki torvény) Magyarorszag EU-s
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csatlakozasaval lépett életbe. A kedvezményes mennyiség 50 liter gyimaolcsszesz mennyiségre
csokkent, amely 86 liter 50%-os palinkanak felel meg. A bérfézdék ,,aranykoranak” tekinthetd
a 2010. szeptember 27 és 2014. december 31 kozotti idszak, mely alatt a bérfézetoknek nem
kellett fizetnilik jovedéki adot az eldallitott mennyiség utan. Ez a bérfézetési kedv jelentds

emelkedését eredmeényezte.

4.3.4. A palinkafozés szabalyozasdanak viltozasa és hatdsai 2010-2015 kozott
90 évnyi tiltas utan, 2010. szeptember 27-t61 ismételten engedélyezetté valt a hazi palinkafézés.
A jovedéki torvény modositasaval lehetdoveé valt a gyiimolcsbol €s gylimolesbol szarmazo

alapanyagokbol (pl.: gyiimolcsveld) maganf6zés keretében a parlatok eléallitésa.

A 2010-es modositassal a torvénybdl kikeriilt a palinka szd, helyette mar parlat szerepel. A két
elnevezés kozott 1ényegében csak a jogi szabalyozasban van eltérés. Amennyiben egy poharba
parlatot, egy masikba pedig palinkat toltiink, fajtara, izre, illatra, s6t még mindségre
vonatkozo6an sem biztos, hogy lehet kiillonbséget tenni. Mégis mi donti el akkor, hogy az adott
poharbol parlatot, vagy palinkat fogyasztunk?

Magéanf6z¢s és bérfézés esetén az eldallitott végtermek parlat, kereskedelmi szeszf6zde esetén
palinka, pedig azonos az alapanyag, az eldallitds folyamata, valamint az alkalmazott
technoldgia is megegyezik. A maganf6zés megalkotasat megeldz6en még nevében sem volt
kiilonbség a bérfézésben ¢és kereskedelmi fézésben eldallitott ital, vagyis a palinka kozott. A
bérfozésben eldallitott parlat alkoholtermék adoéraktarnak torténd értékesités esetén - onnan
szabadforgalomba bocsatva - jogilag ismét palinkava valik. (DANKU, 2011)

Mi akkor a parlat elnevezés gyakorlati jelentdsége? Az elnevezés valdsziniileg a hungarikumma
nyilvanitott palinka védelme érdekében keriilt bevezetésre. Az, hogy ez a védelmet mennyire
szolgalja, valosziniileg sokdig vita targyat fogja képezni.

A palinka hungarikumma nyilvanitasan faradozo egyes szakemberek szerint a maganfézés
negativan befolydsolja a palinka elismertetését. A maganfézésben, szakértelem nélkiil
eldallitott rossz mindségli parlatot az anyagi haszon reményében palinka névvel fogjak
kiilonb6z6é modokon értékesiteni. Az ilyen ital elfogyasztdsa nem szolgalja a palinka minél
sz¢élesebb korben torténd elterjesztését. Aki palinka néven eldszor ezt a rossz mindségl italt
fogja fogyasztani, az a valddi palinka élvezetét mar nem is fogja keresni.

A masik oldal szerint a maganfézés bevezetése semmilyen mdédon nem fogja a valddi palinka
fogyasztast negativan befolyasolni. A maganfézésben is jo6 mindségii parlatot lehet eldallitani,

ami a kulturalt palinkafogyasztast is eldsegitheti (HARCSA, 2017).
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A valaszt az id6 el6rehaladtaval az ellenOrzések tapasztalatai, az értékesitési adatok fogjak
szolgaltatni. Statisztikak, bevételi adatok alapjan lehet majd eldonteni, hogy a maganfézés

elényt vagy hatranyt jelent inkébb a palinka népszertiségének.

Pélinkanak nevezhet6 ugyanakkor a bér- vagy maganfézésben eldallitott parlat is, ha
mindenben megfelel a Palinka térvényben rogzitett feltételeknek. EImondhaté tehat, hogy

minden pélinka pérlat, de nem minden parlat palinka.?

Magéanf6z6 az a természetes személy, aki 18. életévét betdltotte, sajat tulajdontt gyiimdlesbol
szarmazé alapanyagbol, sajat tulajdona desztillaloberendezésen allit eld parlatot. A leparld
berendezés maximalis Urtartalma 100 liter, a tevékenységet pedig lakohelyén vagy
gyumolcsosében végezheti. A maganfézésben, illetve bérf6zésben elballitott parlat egyarant
értékesithetd volt 2015. december 31-ig, amennyiben rendelkeztek kistermeldi regisztracios
adoszammal és azt gazdasaguk helyén, vagy falusi vendégasztal szolgaltatas keretében, tovabba
gazdasaguk helyétdl légvonalban legfeljebb 40 km tavolsagon beliil, Magyarorszag teriiletén,
vaséron vagy piacon kivantak aruba bocsatani. Err6l a szandékardl legkésébb az értékesités
megkezdése eldtt harom munkanappal bejelentést kellett tenni az illetékes NAV
vamszerveihez. Feltétel a 100%-os jovedéki addkulcs (1670Ft/liter, 50%-o0s palinka)
megfizetése, valamint a hatdsagtdl megigényelt parlat zarjegyek felhelyezése a forgalomba
hozni kivant palackokra. A maganf6zok szamara jelenleg az értékesités semmilyen forméban

nem engedélyezett.

A 2010. évi XC. torvény tette lehet6vé az adomentes parlat eldallitast. EIméleti killonbséget
huztak meg ekkor a maginfézés és a bérfézés addvonzatiban. Mig eldébbi ugyanis
adodmentességet ¢lvezett, utobbinak OFt volt az ,,addja”. A vidékfejlesztési allamtitkar becslése

szerint a jogszabalymodositast kdvetd egy év alatt mintegy tizezren foézhettek otthon palinkat.
(119)

Néhanyan azonban ,,nagypapa réziistjét” vették el a padlasrol, melyek sem a biztonsagi sem a
mindségi kovetelményeket nem képesek kielégiteni, a megfeleld szakértelem hianyarol nem is
beszélve. Az ily modon eldallitott parlat (tehdt ez nem nevezhetd palinkanak!), szamos
egészségugyi kockazatot rejthet magaban. A kereskedelmi forgalomban kaphat6 berendezések
viszonylag dragak, megvasarlasuk csupén tarsuldssal (tobb maganféz6 0sszefogasaval, melyet

2016 januarjatél mar hivatalosan is engedélyez a jogszabaly) érné meg. Hazilag készitett

22 Cukor hozzdadéséval erjesztett és leparolt termékek nem nevezhetdk sem palinkanak, sem parlatnak, sot
szeszesitalnak sem. Az ilyen termék hamisitvany és forgalomba ker{ilése esetén élelmiszer-feliigyeleti és jovedéki
hatésagi eljarasok indithatéak az eldallitokkal szemben. (118)
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fozOberendezésre a megépités elott engedélyt kell kérni. Igazolatlan szarmazast palinkaf6zot a

NAV elkoboz, és jovedéki birsagot ré ki.

Hazank még az Eurdpai Unids csatlakozési targyaldsoknal kérte és megkapta azt a
kedvezményt, mely alapjan 50%-kal csokkentett jovedéki adokulcsot alkalmazhat a palinka
bérfézésre. Ugyanakkor maga a bérfézési rendszer is magyar sajatossagnak tekinthet6 az Unid

teruletén.

Az adomentes péalinkakésztés lehetésége eclhozta a bérf6zdék aranykorat. Joval tobben
engedhették meg maguknak, hogy palinkat fozessenek, hiszen csak a bérfézési dijat kellett
megfizetni, literenként 5-900 Ft-ot. Ezaltal a bérfézdék forgalma fellendiilt, szamos, korabban
nem mikodo lizemet nyitottak ujra, illetve Ujak is szép szammal épiiltek. Emiatt erdsebb
versenyhelyzet alakult ki a bérfézdék kozott. Voltak olyanok, mint példaul a Hun-Dest Drink
Kft., akik az alacsony arszinttel probaltak piacot szerezni, mig masok extra szolgaltatasokat
Kinaltak, mint példaul a nyirtasi szeszf6zde, ahova csak a gyiimodlcsot kellett beszallitani, felar
ellenében az lizemben minden sziikséges miveletet elvégeztek a cefrekészitéstol és gondozastol

kezdve a palinka palackozésaig.

Piros Laszld, a Magyar Palinka Lovagrend nagymestere szerint ,,az adomentesség, illetve a
nulla adokulcs okozta koltségvetési kiesést valamennyi adofizetdnek kell potolnia, persze mas
jogcimeken. Csupan a nulla adékulcs miatt évente atlagosan 10-12 milliard forint hianyzik a
blidzsébdl. Ez négy évre szamolva 45-50 milliard forint. A bérfézdékben leparolt szeszes ital
nagyjabol 20 szazaléka kerulhet illegalisan kereskedelmi fogalomba, és ekkora lehet az otthoni
fozetbol értékesitett parlat aranya is. Ennek tudhatoé be, hogy az elmult négy évben a
kereskedelemben, vendéglatasban eladott 50 alkoholfokkal sz&molt 3 millié liter palinka méara
1,5 milliéra csokkent. Emiatt mintegy sz4z csaladi vallalkozds ment tonkre 2010 ota.”

(BIHARI, 2014)

A palinka jovedéki adojanak eltorlése az allamhéaztartas bevételeire negativ hatassal volt.
Mig 2008-ban 5,3 milliard, 2009-ben mintegy 8,1 milliard, 2010-ben mar csak 2,8 milliard,
2011-ben pedig csupan 15 milli6 forint bevételiik szarmazott a bérf6zési szeszadobol. A 2012-
es évben ezen jogcim alatt befolyt bevétel 15,6 millid forintot tett ki. 2016-al bezarélag a

bérfézési szeszaddbol vald bevételt a 21. abra szemlélteti.

102



9000
8000
7000
6000
5000

4000

Mill6 Ft

3000
2000
1000

15 15,6 12,4 16,8
0

m 2008 2009 m2010 m2011 w2012 m2013 m2014 2015 m2016

21. abra: A bérfozési szeszadobol szarmazé bevétel 2008-2016 években, (millio Ft)

Forras: NAV, 2017 adatai alapjan

»2014 janudrja ¢és aprilisa kozott a bérfézés csupan otmillio forint bevételt hozott az

allamkincstarnak, s az egész éves summa sem haladta meg a 17 millié forintot. Ehhez képest

idén négy hdnap alatt (2015-ben) tobb mint 600 milli6 folyt be bérfézési szeszad6é gyanant.”

(120)

A kereskedelmi f6zés tekintetében, bar az lizemek vezetdi jelentosen csokkend értékesitésre

panaszkodtak az adémentességi id6szakban, a hivatalos statisztika ennek Szinte teljesen

ellentmond (22. abra).
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22. bra: A kereskedelmi és bérfézdékben eléallitott parlat mennyisége 2009-2017

kozott. M.e: 1000 hlf.
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Forras: Sajat szerkesztés Halasz, 2016., illetve a NAV Jovedéki termékek szabadforgalmi

adatai 2018 alapjan.

A 22. &brarol leolvashatd, hogy a szabad palinkaf6zés engedélyezésének évében, 2010-ben az
el6z6 évihez (2009) képest nem csokkent szamottevoen a szabadforgalomba bocsatott
kereskedelmi f6zésben készitett palinkak mennyisége. 2011-ben, illetve 2012-ben tovabb
emelkedett a ,,bolti” palinkdk forgalma, cs6kkenés csupan 2013-ban, illetve 2014-ben
mutatkozott, azonban még igy is elérte, s6t meghaladta a forgalom a 2009-es évét. 2015-ben
pedig mar tébb, mint 900 ezer hektoliterfokot, azaz 50%-o0s palinkara vetitve 1,8 millid liter

allitottak el6.

4.3.5. Magyarorszag jogvitaja az EU-val

A 92/83/EGK iranyelv alapjan ,,a tagallamok szamara engedélyezhetd, hogy bizonyos
regionalis és hagyomanyos jellegi termékekre kedvezményes adomértékeket vagy
adomentességeket alkalmazzanak”, amennyiben ez nem okozza a piaci verseny torzulasat.
Kedvezményes adokulcs alkalmazédsara nyilik lehetéség a kislizemi szeszfozdék esetében,
azonban ez nem lehet kevesebb a nemzeti jovedéki addkulcs felénél. Magyarorszag ezt az
iranyelvet sértette meg a palinkafézés jovedéki adojanak megszintetésével, igy hazank ellen az
EU kotelezettségszegési eljarast inditott. A kotelezettségszegési eljaras menetét a 23. abra

szemlélteti.

»Ha a Bizottsag megitélése szerint egy tagillam a Szerz6désekbdl eredd valamely
kotelezettsegét nem teljesitette, az tigyrél indokolassal ellatott véleményt ad, miutan az érintett
allamnak lehetdséget biztositott észrevételel megtételére. Ha az érintett dllam a Bizottsag altal
meghatarozott hataridén beliil nem tesz eleget a véleményben foglaltaknak, a Bizottsag az

Eurdpai Uni6 Birdsagahoz fordulhat.” (Eurdpai Unié Miikodési Szabalyzata, 258.cikk)
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23. dbra: a kotelezettségszegési eljaras menete
Forras: sajat szerkesztés, a HORVATH, 2007 altal koz6lt adatok alapjan

Mar a szabad palinkaf6zés engedélyezésének masnapjan, 2010. szeptember 28-an a Bizottsag
levelet kildott a magyar hatésagoknak, hogy tajékoztatast kapjon a jovedéki addrdl szélo
torvény bizonyos rendelkezéseivel kapcsolatban, valamint azoknak az uniés joggal vald
Osszeegyeztethetdségérdl.

Magyarorszag 2011. januér 28-i valaszlevelében igyekezett igazolni a vitatott rendelkezéseket,
a 92/83 irdnyelv céljaival 6sszeegyeztethetonek tartva azokat.

A Bizottsdg 2011. szeptember 29-én az EUMSZ 258. cikk szerinti felszélitd levelet kildott
Magyarorszagnak, amelyben vitatta a jovedéki adorol szold térvény bizonyos cikkeinek az
unids joggal vald dsszeegyeztethetéségét. Allaspontja szerint a jovedéki adordl szolo torvény,
mivel bizonyos feltételek esetében nem vet ki jovedéki addt a bérfozo altal eldallitott
etilalkoholra, és mentesiti a jovedéki ado alol az etilalkohol maganszemélyek altal torténd
eloallitasat, nem tartja tiszteletben a 92/83 iranyelvnek az ugyanezen iranyelv 22. cikke (7)

bekezdésevel, valamint a 92/84 iranyelv 3. cikke (1) bekezdésével dsszefliggésben értelmezett
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19-21. cikkét. Az Europai Bizottsag kifogasolta tovabba azt is, hogy a jogszabalyban nincs
kikotés arra vonatkozoan, hogy a f6zetd személy gyliimolcstermesztd legyen.

Magyarorszadg a 2011. november 30-i valaszaban a mar el6adott érveit megismételve
hangsulyozta a ,,palinka”, valamint az e fogalom ala tartozd kiillonbozd tipusu parlatok
eléallitasanak hagyomanyat. A valaszirdk allitdsa szerint a 92/83 iranyelv tizenhatodik
preambulum bekezdése tette lehetévé Magyarorszagon a palinka jovedéki addjanak eltorlését.
Egyébirant Magyarorszag allitotta, hogy az ,,Ecofin” Tanacs 1992. jalius 27-i Ulésén tartott, az
alkohol ¢és az alkoholtartalmu italok jovedéki adoja szerkezetérdl szolo vitdk jegyzokonyveibol
kitlinik, hogy azok a tagallamok, amelyek hagyomanyosan adémentességet alkalmaznak a
maganszemélyek altal kis mennyiségben eldallitott alkoholra, fenntarthatjdk ezen
adomentességet.

2012. junius 22-én a Bizottsag indokolassal ellatott véleményt bocsatott ki, amelyben
megismételte a felszolitd levélben foglalt érveit, és felszdlitotta Magyarorszagot, hogy az
emlitett vélemény kézhezvételétél szamitott két honapon belil hozza meg a véleményben
foglaltak teljesitéséhez szikséges intézkedéseket.

Magyarorszag 2012. augusztus 21-i levelében fenntartotta allaspontjat, és vitatta az uniés jog
megseértését.

A Bizottsag — mivel e tagallam véalaszat nem talélta kielégitének — Ugy hatarozott, hogy
benyujtja a keresetet, melyet 2013. marcius 14-én iktattak.

2014 aprilisaban megszuletett az elmarasztalé itélet: Magyarorszag megsértette az Unios jogot
a magan-, illetve bérfozésii parlatok adojanak eltorlésével. A kifogasolt jogszabalyokat
0sszhangba kellett hozni az unids szabalyozassal. Ennek értelmében mddositottak a jovedéki

torvényt, mely 2015. januar 1-t61 1épett életbe.

2015. januar elsejétdl egy liter 50% alkoholtartalmu bérfézott palinkat 835 Ft add terhel
(amennyiben meghaladjak a kedvezményes 86 literes mennyiségi korlatot, az ad6 mértéke
duplézodik). A bérfézdék forgalma a jovedéki adokedvezmény megsziintetésével drasztikusan
visszaesett — a 2014-es adatokhoz viszonyitva. Mig a 2014-es év els6 6t honapjaban 5,7 millio
liter, addig 2015-ben csupan 930 ezer liter parlat hagyta el az Gzemeket. Ez kdzel 85%-0s
csokkenésnek felel meg. A f6zési kedv visszaesésének oka sokféle lehet. Az elmult években
olyanok is fozhettek palinkat, akik azeldtt soha. Akik minden évben kihasznaltdk a
kedvezményes f6z¢si lehetdséget, jelentds készleteket halmozhattak fel, igy szamukra nem volt
stirgds az utanpotlas. Sokakat visszavethet a bérfézéstdl a szeszadd, 6k a maganfdzés, vagy
akar a zugf6zés felé fordulhatnak. Mindezen id6 alatt a kereskedelmi f6zdék 25%-kal t6bb

parlatot allitottak eld.
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A maganf6zés szabalyai is megvaltoztak. 2015. januartol a leparlo késziilék tulajdonlasat az
illetékes onkorményzatnal be kell jelenteni, valamint amennyiben f6zés is torténik rajta az adott
évben, 1000 forint atalanyadot sziikséges befizetni. Mig kordbban 400 liter 50%-0s parlatot
allithattak el6 a maganf6zok (természetesen a 86 literen feliili mennyiség utdn meg kellett
fizetni a jovedéki adot), a fentebb emlitett évtél mar a 86 litert meghaladdé mennyiséget be kell

jelenteni a hatdsagnak és egyeztetett mddon meg kell semmisiteni.

2015 februarjdban UGjabb kotelezettségszegési eljaras indult a palinka-ugyben, ugyanis a

maganf6zés adojat tovabbra is joval az el6irt minimalis érték alatt hatarozta meg a kormany.

4.3.6. 2016 utan tortent valtozasok

2016 januarjatdl ismét valtozas 1épett életbe a maganfozés szabalyozdsdban. A Briisszellel
folytatott targyaldsok eredményeképpen az otthoni parlatkészitést is kénytelen lett
megaddztatni a korméany. Tovébbra is van lehetdség az otthoni fOzésre, mely eldzetes
bejelentéshez nem kotott, azonban péarlataddjegyet kell vasarolni. Literenként 700Ft-o0s
adotételt kell fizetnilik a maganfézoknek, mely 42% alkoholtartalmu parlat eldallitasara jogosit.
Amennyiben ezt a bérfozdei adokulcshoz viszonyitjuk, belathatjuk, hogy elméletileg azonos a
két érték. Ugyanis bérfézés esetén 1670 Ft/hlf add fizetendd. Ennek alapjan, amennyiben
példaul 50%-o0s parlatot készitenek, akar magan-, akar bérfézésben, egyarant 835Ft lenne a
literenként fizetendd ado. Mivel azonban a maganfézést gyakorlatilag nem ellendrzik, igy a
befizetett adod ellenében olyan szeszfoku parlatot allitanak eld, amilyet szeretnének, illetve
amilyenre a berendezés képes. F6zésenként legalabb 6t, legfeljebb 86 adojegyet lehet igényelni,
azaz 3500Ft befizetés ellenében mar barki allithatja, hogy legalisan allitott €l6 otthon palinkat.
A maganfézok ellendérzése nem a NAV, hanem az Onkormanyzatoknal dolgozd jegyzok
feladata®. A péarlataddjegy alkalmas a termék szarmazasanak igazolasara, vagyis elfogadjak
példaul palinkaversenyre torténdé nevezés esetén. A jegyz6 eldszor csupan figyelmeztetheti a
maganfézot, amennyiben az leparlo késziilékét nem jelentette be, vagy addjegy hidnyaban
allitott eld parlatot. ,,A kétszazezer forintig terjedd biintetés csak akkor johet széba, ha a
maganszemély a felszolitas ellenére sem teljesiti torvényes kotelezettségét. Az allami
vamhatosag a jogszabalysérté értékesitések iigyében jarna el” (JAKUBASZ, 2015). Az
intézkedés 2016 januarjatol lépett életbe.

23 ANAV csupan harom esetben jarhat el, melyek a kovetkezok:
- azust mérete meghaladja a jogszabalyban engedélyezett 100 literes Girtartalmat,
- amaganf6z6 nem rendelkezik gyiimdlcstermd teriilettel,
- amaganfézd még nem toltdtte be 18. életévét. (MINYA, 2016)
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2017-ben, tobb Iépesben kerllt bevezetésre a 2016. évi LXVIII. térveny (a jovedéki adordl). A

jogalkoto célja a torvény egyszerisitése, atlathatobba tétele, illetve aktualizaldsa volt.

A kereskedelmi fézdéket érintd legfontosabb valtozas, hogy adatszolgaltatasi kotelezettségiiket

a NAV felé napi rendszerességgel kotelesek teljesiteni.

A bérfézésben a kordbban szamos ,,jovedéki torvénysértési eljarast” eredményez6 helyzetben
— mi szerint a gylimolcscefre leadasa torténhet a bérfézetd meghatalmazottja itjan, azonban a
parlat atvétele csak a bérfézeté altal tOrténhet — engedmény tortént, ugyanis mar a pérlat
atvételére is jogosult a meghatalmazott. Tovabbi valtozas, hogy a modosult jovedéki torvény
értelmében boviilt a kotelezoé nyilvantartasnak szamitd bérfozési naplo®* | és 1l. adattartalma,
melyhez azonban 0j nyomtatvanyok honapokig nem &lltak rendelkezésre, az lizemvezetdknek

kellett a sziikséges részeket tébb ponton javitani.
A maganfdzésre vonatkozoan nem lépett ¢letbe valtozas.

Az adémentes palinkaf6zés allamhaztartasi bevételekre gyakorolt negativ hatasat pontosan még
nem mutattdk ki. A Nemzeti Add- és Vamhivatal altal rendelkezésre bocsajtott bérfézésben
eléallitott parlat mennyiségekbdl, valamint a bérfézési szeszadd bevételi szdmla nettd
egyenlegébdl, az érvényes jovedéki adokulcs ismeretében az értékek kinyerhetdk. Mivel a
kapott adatok bizalmasan kezelend6k?®, csupan a szamitas eredményét lehetséges kozolni.
Ennek eredménye szerint az adomentesség éveire lebontva az allamhéaztartasi hianyt a 24.
tablazat mutatja be.

24 |4sd: 8. sz. melléklet
25 |4sd.: 9. sz. melléklet
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24. tablazat: Az allamhaztartas bevételi kiesése az adéomentes palinkafézés éveiben

Id6szak Allamhéaztartasi bevételkiesés (millio Ft)
2010. szeptember 27 — december 31. 3457,075
2011 8520,244
2012 9475,949
2013 15255,383
2014 15399,237
Osszesen 52107,889

Forras: sajat szerkesztés, a Nemzeti Ado- és Vamhivatal (2017) altal k6zol adatok alapjan.

Megallapitast nyert, a bérfézés ismert adatait felhasznalva, hogy 52,1 milliard forintos hidny

keletkezett a bérfozést érintd jovedéki ado eltorlésébol.

4.3.7. A Hs hipotézishez kapcsolddé mélyinterjuk tapasztalatai

- Az On villalkozéasat hogyan érintették a jogszabalyi véltozasok?

A megkérdezettek szinte mindegyike kereskedelmi- és bérf6zési tevékenységet egyarant
folytat. Elmondtak, hogy az adomentesség iddszakaban a bérf6zés iranti érdeklddés az
addiginak tobbszorosére emelkedett. A megnovekedett igények kielégitésére szamos lizemben
tobb miiszakban, 24 6rdban zajlott a bérfézés. Az interjualanyok elmondésa alapjan ,,rengeteg
tgyfeliink volt a jovedéki adomentes iddszakban”, ,,nem gydztiikk az igényeket kielégiteni”,
»maximalis kihasznaltsaggal lizemeltiink”. Ezzel parhuzamosan a kereskedelmi forgalomban
kaphato tételek forgalma jelentdsen visszaesett. Egy gyartd konkrét adatokat is kozolt az
Osszesitett kereskedelmi mennyiségre vonatkozoan; mig 2010-ben 1560 ezer hlf palinkat
értékesitettek, ez a mennyiség 2014-re 750 ezer hlf-ra csokkent. Miutan 2015 janudrjatol ismét
adofizetési kotelezettség terheli a bérfézésben készitett parlatot, a f6zetOk elmaradasat emelték
ki a beszélgetd partnerek. ,,Szamottevd visszaesés”, ,,meredek zuhanas jellemzi a bérfézetdk
szdmat”, ,,csak a bérf6zésbdl mar nem tudnank megélni” — ilyen és ehhez hasonl¢ kifejezéseket
alkalmaztak. Egy vallalkozas 2018. januar elsejétdl megsziintette bérfézési tevékenységét. A
masik oldalon ugyanakkor a zarjeggyel ellatott palackok iranti érdeklédés ezzel parhuzamosan
emelkedd palyara allt, de szamos esetben még 2017-ben sem érte el a 2010 eldtti szintet. Az
tizemvezetdk tobbsége szerint a két tevékenység folyamatosan kompenzalta egymast. Egyesek
megjegyezték, hogy sok az illegalisan tevékenykedd maganfdzo, akik ,,ellendrzés hidnyaban
dertire-borura f6znek”, ezaltal a bérfézés piacanak jelentds részét elveszik a legalisan iizemeld
vallalkozasoktol. Tobb valaszado ,.elhibazott politikai dontés”-nek, ,,megalapozatlan joléti

intézkedés”-nek aposztrofalta a maganfézés megengedését, ugyanis az otthonokban késziild
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parlatok mindség ¢és mennyiség tekintetében is ellendrizhetetlenek. Egy valaszadd szerint
»Zsugorodott a kereskedelmi f6zdék piaca, eladatlan készletek halmozodtak fel. Vérre mend
arverseny van a versenytarsak kozott, mikozben egyre kevesebb pénz van az agazatban,

fejlesztések pedig nincsenek™.

4.3.8. Osszegzés
Osszegzésként megallapithatd, hogy a jovedéki ado az allamhaztartas fontos bevételi forrasa.
Az ad6 mértékét Unids eldirasok is szabalyozzak, melyek megsértése esetén az adott orszag
ellen kotelezettségszegesi eljarast indithatnak. A jogszabalyi kdrnyezet folyamatos
valtozadsokon megy Kkeresztill, melyhez valé alkalmazkodas tobbletterhet rohat a
vallalkozasokra.

A maginfézés megengedésének, illetve a bérfézés 0 forintos addkulcsanak bevezetésének a
kereskedelmi f6zdék lattdk karat, mig a bérfézdék profitaltak beldle. Ez a tendencia az
adomentesség megsziinésével ellentétes irdnytva valt, a bérfozés irant csokkent a kereslet, mig
a kereskedelemben kaphato tételek felé fokozottabb érdeklédés mutatkozott. Az allamhaztartasi
hidny az adomentes palinkaf6z¢s teljes iddszakaban meghaladta az 52 milliard forintot, amely
0sszeg a 2017-es koltségvetésbol masfélszeresen fedezhette volna az Orszagos Mentdészolgalat
egeész éves kiadasat. A maganfézés azonban tovabbra sem szigortian ellendrzétt teriilet, ,,fekete

folt”-nak tekinthetO.

A vidéki lakossag kdrében a mai napig nosztalgiaként ¢l az adomentes palinkaf6zés lehetsége.
Egyesek remélik, hogy a 2018-as magyarorszagi orszaggylilési valasztas eredményképp
visszatérhet a kedvezd rendszer. A fentebb kozolt tények alapjan a jovoben a 0 Ft-os bérfézési

adokulcs ismételt megjelenése valoszintitlen.

A Hs hipotézis, mely szerint ,,A palinkaf6zést terheld jovedéki add valtozasa eltéréen
befolyasolta a kereskedelmi-, a bér- és a maganf6zést, tovabba hatassal van az allamhaztartas

bevételeire”, igazolasra kerult.
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4.4. Ha hipotézishez kapcsolodo eredmények

4.4.1. A mindsités magyarorszdagi hdttere

Az alkoholos italok tertletével kapcsolatban 1957-ben megjelent az MSZ 9462:1957 Borok
érzékszervi vizsgélata szabvany, majd két évvel késdbb az MSZ 9600:1959 LikOr- és
palinkakészitmények érzékszervi vizsgalata cimt szabvany (1974-ben jelent meg Ujabb
kiadasa). Ezek a szabvanyok azota kiilonb6z6 modositdsokon mentek keresztiil, de alapjat
képezték a sok esetben még ma is hasznalatos pontozadsos érzekszervi vizsgalatoknak.
Altalanossagban elmondhat6 ezekrdl a szabvanyokrol, hogy egy szakértd bizottsag konkrét
elvérésait fogalmaztak meg az egyes termékekkel kapcsolatban. A szabvany megjelenését
kovetoen ezekhez kellett alkalmazkodni, betartasuk az 0sszes vallalat szamara kotelez6 volt.
Fejlesztésekre, ujitdsokra nemigen volt lehetdség, a szabvanyban leirt elvarasoknak kellett

eleget tenni (HORVATH, 2006).

Az MSZ érzékszervi pontozasos rendszerek sajatossdga, hogy maximalis pontszamot
hibamentesség esetén ad a vizsgalati mintanak, s a hibak jellegének és sulyossdganak
fliggvényében sorolja be egyre alacsonyabb mindségi osztadlyokba azt. Ebbdl adoddan ezek a
rendszerek hibamentes termékek hatékony 6sszevetésére vagy vizsgalatara nem alkalmasak.
Bizonyos esetekben nehéz ugyanakkor annak az eldontése is, hogy mi szamit egy termék
esetében hibanak. A korabbi MSZ pontozasos eljarasok masik nagy hidnyossaga az, amikor a
maximalisan adhaté pontszamhoz azt a definiciot adja, hogy ,,a termék jellegének megfeleld”.
A szabvanyok sziletésének (70-es, 80-as évek) idején ennek a megfogalmazasnak még volt
1étjogosultsaga, hiszen a legtobb élelmiszerbdl egy tipus létezett, de a piaci koriilmények
megvaltozasaval nem lehet megmondani azt, hogy mi a termék jellegének megfeleld. Rdadasul,
ami az egyik vallalkozas esetében egy idealis érték egy adott tulajdonsagnal, az a masik

esetében mar tll erés vagy éppen til enyhe intenzitést jelent.

Tovabbi hibdja az MSZ pontozésos eljarasoknak, hogy tobb esetben szerepel a tulajdonsagok
kdzott az 6sszbenyomas, ami valojaban a biralatot végzo, kis 1étszamu (jellemzden 10 koriili)
képzett vagy szakért6 biralok ,.egyéni” izléset tiikrozi. Az a tény, hogy egy termék egy kis
létszdmU bizottsagnak tetszett még nem garantélja a piaci sikert. Mivel egy teljes emberoltonyi
ideig az érzékszervi mindsités egyet jelentett a pontozasos modszerek alkalmazasaval, igy
Magyarorszagon megerdsddott az a felfogas, hogy ha érzékszervi vizsgalatot végziink, az szinte

Kizardlag csak a pontozas lehet.

A pontozads — bar az 1SO altal is ismert modszer — csak egy a kdzel haszféle vizsgalati
modszerbél. Tovabbi modszerek példaul: aromaprofil (Flavor Profile Method), allomanyprofil

(Texture Profile Method), mennyiségi leird vizsgalat (Quantitative Descriptive Analysis),
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higitasos profilanalizis, polaritasos profilanalizis, szabad leiro vizsgalat (Free Choice Profiling)
¢s tovabbi eljarasok. Pontozast a nemzetkozi gyakorlatban jellemzden 2 teriileten alkalmaznak:
mindségellendrzésben és a versenyeken. A végeredmény egy Osszpontszam lesz, s két olyan

termék, amely egyforma eredményt ért el, nem feltétlentil egyforma érzékszervileg.

4.4.2. Objektiv mindségvizsgdlat: a miiszeres analitika
A palinkara vonatkozoan szamos mindségi eldirds van érvényben, melyek betartdsa csak a

miiszeres analitika segitségével igazolhatd. Ezek a kovetkezok:

alkoholtartalom: legalabb 37,5 tf./.%,

- ill6anyag-tartalom: legalabb 200 g/hl, abszolut alkoholra vonatkoztatva,

- metil-alkohol-tartalom: legfeljebb 1000 g/hl, abszolut alkoholra vonatkoztatva,
- szarazanyag-tartalom: max. 3 g/100 cm®

- hidrogén-cianid-tartalom: legfeljebb 10 g/hl, abszoldt alkoholra vonatkoztatva (csak

a csonthéjasok parlataiban),

- réztartalom: 10 mg/liter,

- vastartalom: max. 5 mg/liter, eredeti italra vonatkoztatva,

- osszes kéntartalom: legfeljebb 5mg/100 cm?, abszolut alkoholra vonatkoztatva,

- egyéb fémtartalom a 17/1999. (V1. 16.) EUM rendelet szerint,

- akrolein-tartalom: nincs megengedve,

- bevezetésre varo etil-karbamat hatarértéke: 1 mg/l.
Az ,,il16 alkotok” egy gytlijtonév, mely alatt az etil-alkohol és viz mellett jelenlévé néhany szaz
vegyullet Osszességet értjik. A palinka alkotdinak mennyiségileg kb. 0,1-1%-at teszik ki
Osszesen. Egy résziik a gylimolcsbol keriil at a parlatba, ezek az un. ,,primer
aromakomponensek”. Az ill6 alkotok koziil nagyobb mennyiségben vannak jelen (1-1000 g/hl
absz. alk.). Technologiai hibdkra utalnak, ,,minéségrontok”. Ide sorolhatok az etanol, kozma
alkoholok, etil-acetat, ecetsav, acetaldehid. Masik résziik az etanollal egyiitt képzddik az
erjesztés, a lepéarlas és az érlelés soran. Ezek az un. minor ill6 alkotok. Nagyon kis
mennyiségben fordulnak elé a parlatban (ng/l-mg/l). Alacsony az aromakiiszobuk, azaz kis

koncentracioban is érezhetdk. A palinka aromdjara, illatdira (mindségére) jelentOs

pozitiv/negativ hatassal lehetnek.
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A palinkakban el6fordulé aromajellegek pontos kémiai 6sszetételének meghatarozasa tobb
tizmilli6  forintos  beruhdzast igényld, gazkromatografids elvalasztassal  csatolt
tdmegspektrometrometrids detektaldssal kapcsolt (GC-MS), vagy nagyhatékonysagu
folyadékkromatografias (HPLC) analitikai rendszerekkel valosithatd meg. Ezek az analitikai
modszerek alkalmasak az etil-karbamat, novényvédészer-maradékok kimutatasara, de
igazolhatd tovabba a foldrajzi eredet, fajtatisztasag, érlelési id6 is segitségilikkel. Jobban
elterjedt a GC-MS méréstechnika, amely azon alapul, hogy a gazhalmazéllapotban &ramoltatott
alkotok eltérd szorpcios tulajdonsagokkal rendelkeznek, azaz ,,eltérd hajlanddsaggal kotddnek™

a szorbenshez.

Osszességében a miiszeres analitikaval a megfeleldség és a palinka objektiven mérhetd hibai
Kimutathatok, viszont id6-, és koltségigényes eljaras. A tiszta MSZ el6irasokbdl a hibajellegek
szintén azonosithatok. Ugyanakkor referenciamintdk hianyaban a biralocsoport nehezen
képezhetd ezen hibak gyakorlati elsajatitasara, igy azokat is (hibas referencia mintak) el6 kell
allitani, vagy esetleg méas megoldast keresni. Ez utobbi probléma megoldasat szolgalja az

altalam kifejlesztett ,,Palinka aromakerék™ alkalmazasanak lehetdsége.

4.4.3. Palinkahibak vizsgadlatanak vujszerii lehetosége
Megitélésem szerint a palinka mindségének, €lvezeti értékeinek elismerése eldtt sziikség van a
hibak felismerésére, illetve azok kiszlirésére, hiszen csak a kivalé mindségli termék lehet ismert

és elismert mind a hazai mind a kiilfoldi piacon?®.

A nemzetkdzi szakirodalmakban fellehet6 az aromakerék elnevezés. Az aromakerék (aroma
wheel, flavor wheel) 1ényegében egy termék vagy terméktipus érzékszervi jellemzdit és hibait
tartalmazo rendszer. Altalaban ténylegesen kor alakban jelenitik meg a tulajdonsagokat,
melyeket a kor kozepébol kiindulva f6- és mellékcsoportokba sorolja be (KOKAI — SIPOS,
2013). Az aromakerék elterjedt a kavé, gylimolcsok, borok, sorok, sajtok, sot ételek esetében
is. Miért is alkalmazzak az aromakort? Az ételek es italok ize nehezen fejezhet6 ki a nyelvben.
Az hogy izletes, vagy finom esetleg ezek ellentéte, iztelen, vagy nem jo egyéaltalan nem
megfeleld az adott étel-ital karakterisztikdjanak megallapitasara. Az ilyen és hasonld problémak
kezelésére szakacsok, kulinaris szakemberek fejlesztették ki az aromakort. Az emberek
kulinaris élvezete dontéen emlékeken alapul, melynek felidézése és szavakba ontése, leirasa

nagy neheézsegeket tamaszt. Ezt hivatott feloldani az aromakér mddszerének alkalmazésa. Az

% Az egykori Habsburg fennhatosag alatt allo terileteken kivil gyakorlatilag nem ismert a gyimdlcsparlat
készités. (PIROS, 2016)
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aromakdr olyan tobbszintli gyliridiagram, amely vizudlisan abrazolja az ételek, italok boséges
izeit, aromaanyag elnevezéseit, amelyek a termékek differencialdsara és egyediségik

meghatarozasara szolgal.

Kilfoldi mintakat tanulmanyozva fogalmazdédott meg bennem a palinka-aromakerék
kidolgozasanak gondolata. Elkészitettem egy, a palinkahibakat tartalmazé aromakor valtozatot,

melyet a 25. dbra szemléltet.
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25. dbra: A pélinkahibak aromakereke
Forrés: sajat szerkesztés
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Az aromakerék hasznélata a palinka kdstolas-mindsités soran megkonnyiti az izek, illatok
megismerését. Ennél is fontosabb, hogy a biralé egyszertien felismerheti €s emlékezhet a

palinkara vonatkozo6 konkrét részletekrdl, azonosithatja a mintaban fellelhetd hibakat.
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Az aromakerékben szerepld palinkahibak eddig sem voltak ismeretlenek, azonban jellemzden
tablazatos forméban vagy egyszerii felsorolassal kozolték Sket. En egy wjfajta megkozelitést
alkalmaztam, a hibékat technoldgiai eredetiikb6l adédoéan, négy fé csoportba soroltam; 1. A
palinkaf6zés soran elOparlattal elvalaszthato, 2. Az utdparlattal elvalaszthatd, 3. Nem

elvalaszthatd és 4. Egyéb kategdriakba. A hiba mellett annak iz-, illetve illatérzete is szerepel.

Az egyik legsulyosabb hiba az akroleintartalom, amelyet a folddel szennyezett és mosatlanul
becefrézett gyimolcs okoz. Leparléds soran a nyalkahartyat ingerli, igy kénnygazhoz hasonlo
hatast valt ki. Mivel az igy keletkezett parlat sesmmilyen mddon nem javithatd, azt meg kell
semmisiteni. Szintén sulyos kockazatot rejt a metil-alkohol, mely magas koncentracioban

vaksagot okozhat, stlyosabb esetben pedig halalhoz vezet.

Azok a hibak veszélyeztetik leginkdbb a késztermék mindségét, melyeket a leparlas soran az
elé-, illetve utdparlattal nem lehet elklloniteni. Ezek kozul némiképp Kivételt képez a

benzaldehid, mely a csonthéjas gytimdlcsok parlatanak kismeértékben kivanatos kelléke.

Az egyéb kategoriaban azokat a palinkahibékat vettem szdmba, melyek a leparl6 berendezés
hiitdjének nem megfeleld tisztan tartdsanak kovetkezményeképp keriilnek a parlatba, ezaltal

fémes izt okoznak. izében édeskés, lemattitd a réz, mig a vas tipikus rozsda illatu és izii.

Amennyiben olyan palinkat kdstolunk, amelyiknek illata koromlakklemosora vagy ragasztora
emlékeztet, biztosak lehetiink benne, hogy til kevés eldparlatot vettek el a leparlas soran. Ha
pedig olyannal taldlkozunk, amelyik savanykas, fottes iz{i, nehéz lekvaros jelleggel

rendelkezik, akkor az utoparlati szakaszbol kerilt a palinkaba.

A palinkahibdk tobbsége javithato (illetve pontosabban fogalmazva a hibajelleg csokkenthetd),
azonban ez tobbnyire id6-, illetve koltségigényes eljards, ezért sokkal inkdbb azok
megeldzeésére kell torekedni, mely a helyes cefrézési és leparlasi technoldgia mellett teljes

korlen biztosithato.

4.4.4. A borbiralat tapasztalatainak adaptacioja a palinkabiralatra

Bar szdmos szeszesital lehet a palinka helyettesitéje, azonban ezek egyike sem rendelkezik
olyan komplex iz- és aromavilaggal, mint a palinka, melyet a gyimolcs fajtaja, szedésének,
cefrézésének ideje, évjarata az alkalmazott leparlési technologia és szamos egyéb tényezd
befolyasol — csakdgy, mint a borok esetében, nehezen lehet talalni ugyanolyan minéségi eltérd

évjaratu bort. Emiatt a palinkahoz leginkabb kozelallonak a bormindsités rendszere tekinthetd.
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A 20 pontos palinkabiralat hatranya, hogy az illat, illetve az iz, mint a két legfontosabb

értékmérd tulajdonsag, nincs Osszetevokre bontva, arnyaltabb értékelésére tehat nincs

lehetdség. Bar a borbirdlat tobb szempontbol is eltér (pohar formaja, beletoltott mennyiség,

kostolasi homérséklet), a palinkdhoz hasonléan pontozasos rendszerben értékelik. Alapvetd

kiilonbség, hogy a borbirdlat nem hibakeresé szemléletli. Elsdként a bor tisztasagat és szinét

vizsgaljak. Ezt kovetden szagprobaval a bor illatat, végiil izleléssel a bor izét, zamatat, teltségét

és harmanijat értékelik. A biralati lapot a 25. tblazat szemlélteti. Az elért pontszamok alapjan

az alabbi kategoriakat kilonboztetik meg:

e 50-59 pont: szegényes, gyenge mindségi, jellegtelen bor.

e 60-69 pont: atlag alatti, ihato, jellegzetességek nélkili bor.

e 70-79 pont: atlagos mindségi, jol ihatd, jellegzetes bor.

e 80-89 pont: nagyon jo, kiilonleges mindségii bor.

e 90-94 pont: kivételes bor egyedi karakterrel és stilussal.
e 95-100 pont: mashoz nem hasonlithatd csticsbor (SZTANEV — KENDENE, 2002).

25. tdblazat Pozitiv borbiralati tablazat

Megnevezés Mindsites Megjegyzések
Kitiné | Nagyon jo | JO | Megfelel6 | Elégtelen

Megjelenés | tisztasag! 5 4 3 2 1

egyeb 10 8 6 4 2
tényezok?

Ilat technoldgiali 6 5 4 3 2
tisztasag®

intenzitas* 8 7 6 4 2

minéség® 16 14 12 10 8

Zamat technologiai 6 5 4 3 2
tisztasag®

intenzitas* 8 7 6 4 2

tartossag® 8 7 6 5 4

mindség® 22 19 16 13 10

Harmonia’ 11 10 9 8 7

Osszesen + + + + =

Kizarva

Forras: OIV 332A/2009 szabvéany alapjan

! az attetszéség vizsgalata.
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2 leird kifejezésekkel értékelik a termék intenzitasat, elsddleges és maésodlagos szineit,
viszkozitasat, de nem veszik figyelembe az attetszoségét.

3 illat- és izjegyekben felfedezhetd termesztési vagy feldolgozasi hibak meghatdrozasa. A

nyersanyagbol, szennyezddésekbdl, erjedési, illetve mikrobialis eredeti hibak feltarasa.

4 szaglassal és izleléssel megallapithatd mindségi illatjegyek értékelése.

® a borral szemben tamasztott elvarasoknak valo megfeleldség. Az illatok komplexitasat és
valtozatossagat sziikséges értékelni. Itt értékelik a szolofajtak ndvényi, allati és fas jegyeit. A
kostolo személyes preferenciait fejezi Ki.

6aziz hosszlisaga, az 1d6 mérésével, masodpercben. Onnantol szamoljak, mikor a bor mar nincs

a kostolo szajaban.
" a koréabbi benyomasok egyiittese.

Birkas és Lang szerint a 100 pontos egy nehezebb biralati rendszer, mivel sok értékelendd
paramétert kell mindsiteni, ugyanakkor a széles skalan konnyebb kiilonbségeket tenni a borok

kozott. (BIRKAS — LANG, 2011)

Megfontoland6 a 100 pontos borbirélati értékelési rendszer bevezetése palinkabiralat soran.
Amennyiben a pélinkabiralat jelenlegi rendszereit ugyanarra a nevezdre hozzuk, a kovetkezd

értékek szilethetnének 100 pontos rendszerben
- négyszer 6tpontos biralat esetében értelemszeriien 25 pont lenne maximalisan adhato
-a3-5-3-5-4pontos értékelés 15 — 25 — 15 — 25 — 20 pontos rendszerré alakulna,

- az MSZ9600:2016 pedig 15-15 pontot adhatna tisztasagra, illetve szinre, 35-35-6t pedig illatra

és izre maximalisan.

A borbirélattal szemben ugyanakkor kritikaként megfogalmazhatd, hogy a szabvany szerint is
személyes preferencidkat kifejezo illat mindség (16 pont), illetve zamat mindség (22 pont) mind

a szubjektivizmus felé terelik a biralatot. Osszesitett aranyuk a pontok kozétt 38%.
A 100 pontos borbiralati rendszer adaptalhat6saga a palinkara az alabbiak szerint torténhetne.

A megjelenés vizsgalatanal az attetszOség vizsgalata sziikséges. Emellett vizsgalhat6 a szin is,
mely palinka esetében csak agyas, illetve érlelt tételek esetében relevans. Hangsulyos elemnek
kellene lennie a technoldgiai hibamentességnek, illetve a mindségi illatjegyeknek. A mindség,
mint szubjektiv tényezd sulyat csokkenteni sziikséges. A palinkara vonatkozoan is értelmezhetd

ugyanakkor a tart0ssag.
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A palinkanal a szin helyett a tisztasag fontosabb szempont, igy az ezekre adhaté pontértékek
felcserélése indokolt. A szubjektivizmus csokkentése érdekében az illat mindségre, illetve
zamat mindségre adhatd pontok szamanak csokkentése sziikséges. Ennek megoldésara
javasolhato, ha az adott 6 kategoria egyéb pontozhatd tulajdonsagai kozott egyenes aranyban
osztjuk el a pontokat. Jelen javaslat esetében igy plusz 3-3 pontot kapnak a technoldgiai
tisztasdg, intenzitds és tartossag tulajdonsdgok. A harmonia, mint értékelendd tulajdonsag
eltorlése nem feltétleniil indokolt. Eléfordulhatnak ugyanis olyan tételek, amelyek illatban
tobbet igérnek, mint izben nyujtanak, vagy forditva, zarkézott illatok mellett kiemelkedd

izvilaggal rendelkeznek. Az ezek kozatti killonbséget a harmdniara adott pontok jellemezhetik.
Fentiek alapjén a javasolt 100 pontos palinkaértékelési rendszert a 26. tablazat tartalmazza.

26. tablazat: Javaslat 100 pontos palinkaértékelési rendszerre.

Megjegyrések

Megnevazls Kitdné  Nagyon jo 16 Megfelels Elégtelen

Memelenés tisztasag 6 a 2
szin 5 4 3 2 1

Iat technolégial 9 8 7 6 5
(szagl 4s) tisztasag
intenzitas 11 10 9 7 5
mindség 10 8 6 4 2
Zamat technologiai 9 8 7 6 5
(idelés)  [atial
intenzitds 11 10 9 7 5
tartdssag 11 10 9 3 7
mindség 13 10 7 4 1

T e
Kizarva analitikai vizsgalat miatt

Forrés: sajat szerkesztés.

4.4.5. A Hs hipotézishez kapcsolodd mélyinterjuk tapasztalatai

- On szerint befolydsolja-e a birdalot egyéni izlése a palinkdak/parlatok mindsitésében?

A valaszadok véleménye két csoportra oszthatd. Az elsé csoport szerint a biralénak mindig

objektivnek kell lennie, nem szabad hagynia, hogy egyéni izlése befolyasolja a mindsités soran.
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Ebben jelenthetnek segitséget a tréningek?’. A masodik csoport szerint a biralat egyértelmiien
szubjektiv. Ez utobbi csoportba tartozd vélemények voltak tobbségben. Egy esetben
megjegyezte a valaszado, hogy a birdlo visszaadhatja az adott tételt, ha gy érzi, hogy nem
tudja korrektiil elbiralni. Néhany esetben megjegyezték, hogy a korrekt biralathoz megfeleld
gytimolcsismerettel kell rendelkezni (pl.: egy kortepalinka nem csak ,,vilmos” jegyeket
hordozhat). Egy esetben elhangzott, hogy az d4gyas, illetve ¢érlelt parlatok
,mostohagyermekek”, sosem érnek el kiemelkedd eredményt versenyeken, illetve ezeket a

piacon is kevésbé keresik.

- Kapcsolatban van-e a leparlasi technologia a parlatok mindségével?

Egyesek szerint nem jelenthetd ki, hogy egyértelmii kapcsolat lenne a parlatok mindsége és a
leparlds technologidja kozott. Véleményiik szerint megfeleld szaktudassal, kifogastalan
berendezéssel és optimalis parlatrész elvalasztassal ugyanolyan jo tételek késziilhetnek
mindkét eljarassal. Egy valaszado szerint a végtermékbol nem allapithaté meg a leparlasi mod,
valamint véleménye szerint egy technologiai hibaktoél mentes termék mar meg kellene, hogy
érdemeljen egy bronzérmes mindsitést. Masok szerint igen szoros kapcsolat mutathato ki a
kiilonbozé technoldgidval késziilt parlatok mindsége kozott. Ugyanakkor vannak olyan
gylimélcsok, melyeknek az egylépcsds, és olyanok, amelyeknek a kisiisti jelleg ,,all jol”.
Tobbszor 1s elhangzott, hogy minden cefre mas ,,banasmodot” igényel, illetve a fézOmester
tapasztalata a végtermékben is visszakdszon. A jO mindségli parlathoz, azonban
elengedhetetlen mar a gylimdlcs feldolgozasa soran is a megfelelden kontrollalt folyamat. Egy
esetben megjegyezték, hogy a kisiisti rendszer mas jellegli, testesebb palinkat ad, mely a mai
mezonyben mar majdhogynem hibdsnak tekinthetd, az ilyen eljarassal késziilt tételekkel
szemben jellemzden elutasitobbak manapsag. Ezzel szemben az egylépcsds berendezéssel

késziilt parlatok aromésak, illatosak, de neutralisabbak.
- Volt-e mar negativ tapasztalata palinkaversenyen? Ha igen, beszéljen rola!

A valaszadok mindegyike vett mar részt palinkaversenyen. Tobbségiliknek kevés negativ
tapasztalata van, inkébb az egyre er6sebb mezOny miatt elért szerényebb helyezéseket emelték
ki. Két esetben megjegyezték, hogy korabban, amikor még bizonyos gyartok altal szponzoralt
versenyek voltak, kevés eséllyel rendelkeztek a ,,nem hazai palyan jatszok”. Ugyanakkor a
PNT miikodése a partatlansag irdnyéba hat, az iizleti érdekeket nem vehetik figyelembe. Egyes

véalaszadok véleménye alapjan ,,az oklevél szépen mutat a falon, a latogatok érdekldédve

2T A tréningek soran gyakorolhatjak a biralok a palinkahibak felismerését, tovabba tesztelik érzékelési kiiszobiiket
is. Jellemzben a pélinkaversenyek el6tt szervezik meg, célja a biralok (tovabb) képzése mellett azok versenyen
torténd biralatra kivalasztasa is lehet.
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nézegetik, azonban a termék araban nem sikeriil az elért helyezést érvényesiteni, igy mar nem
is jarunk versenyekre”. Az elgondolds alapvetden nem hibds, hiszen a folyamatos kivalo
mindség esetében indokolt lehet a magasabb arképzés, azonban egy mésik valaszado szerint ,,a
versenyeredmények sokkal inkdbb egy pozitiv visszacsatolasként funkcionalnak, igazoljak,
hogy valamit jol csindlunk”. A megkérdezett maganf6zd, elmondasa szerint szakmai fejlodését
részben a folyamatos versenyeken vald részvételnek koszonheti, azonban biraloként
(6szintesége miatt) és résztvevoként is volt mar negativ tapasztalata. A foldrajzi eredetvédett
termékek eldallitoi ugyanakkor megjegyezték, hogy a versenyeken, ha a biralok példaul azzal
talalkoznak, hogy ujfehértdi meggy, akkor egybdl kovetkeztetni tudnak az eldallitéra és az
egyebként kivald terméket indokolatlanul lepontozzak. Hasonld eredményt hozhat, ha csak az
adott gyartora jellemzdé palack keriil a biralok kezébe. Egy biraloként is tevékenykedd
fézdetulajdonos szerint ugyanakkor a versenyeken kb. 15-20%-os hibahatar elfogadhat6, mivel
a kostolot szdmos befolyasold tényezd éri. Néhany valaszadd megjegyezte, hogy a nagyobb

f6zdék diszkriminacidja figyelhetd meg a versenyeken.

- Helyesnek tartja-e, hogy a bor-és palinka érzékszervi mindsité szakmai képzés

alapfeltételei kozott a 8 altalanos iskolai végzettség szerepel?

A kérdésre adott valaszok két csoportba sorolhatok. Az elsé csoport véleménye szerint,
legalabb kozépfoku végzettséggel kellene egy birdlonak rendelkeznie, mivel a palinka egy
multtal és filozofiaval rendelkezé nemzeti ital. Egyesek szerint ezen til sziikséges a megfeleld
szakmai és erkdlcsi élet, valamint a megfeleld intelligencia megléte is. A masodik csoport ugy
véli, hogy nem a képzettségen mulik, hogy valakibdl j6 biralo lesz-e, hanem az érzékszervek
kival6 miikodésén. Ezt a valaszlehetdséget megadok jellemzdéen ismeretségi koriikben
rendelkeznek erre ,,¢16 példaval”. Néhany valaszado szerint jelenleg nincs ,,megfeleld” birdloi

képzés.

- A palinkaversenyek 20 pontos birdlatandl az illat tisztasag 5 pont, a gyiimolcskarakter 5
pont, az iz tisztasag 5 pont, végiil a harmonia is 5 pontot ér. A harmonia megitélését mar

befolydsolta az iz tisztasag pontozdsa, igy az On szerint megbizhaté eredményt hoz?

A valaszadok szinte mindegyike megjegyezte, hogy tobbfajta ,,hiiszpontos™ biralati rendszer
1étezik. Egy esetben a valaszado kifejtette, hogy szerinte a négyszer 6tpontos rendszer jobban
megbizhatd. A birdlatot egyébként is szubjektivnek megitéld valaszadok szerint egyaltaldan nem
fejezi ki a kapott pontszam a parlat valodi értékeit. Négy esetben is elhangzott, hogy a harmonia
szolgal a birdlo szubjektiv véleményének kifejezésére. ,,Nem tokéletes a rendszer, de jelenleg

nincs jobb.” Egy esetben kiemelték, hogy a bronzérmes mindsités alsé hatara (14 pont) €s a
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legkivalobb tétel (20pont) kozott nem lehet 1ényegi kiilonbséget tenni a jelenlegi birdlati
rendszer alapjan. A valaszad6 a 100 pontos, borokhoz hasonlé értékelési rendszer kidolgozasat
tartand megfelelonek. Emellett fontosnak tartana a teljes anonimitast, a mintak szamitogépes
kodolasat, a biralok folyamatos tréningjét is, tovabba elengedhetetlennek tartja, hogy minden
biraldo minden terméket kostoljon. Egy mésik valaszado kritikaja, hogy a szin tul van értékelve.
Javaslata alapjan az iz és harmonia tulajdonsdgoknak kellene a birdlat soran dominalni. A
biralat objektivitasa mellett érvel6k hangsulyoztik, hogy az illat- és izjegyek kozotti harmonia
megitélése is fontos tényezo a mindsités soran. Egy esetben megjegyezték, hogy a pontszamok

melletti szoveges értékeléssel egyiitt megbizhatonak tekinthetd egy biralat.

4.4.6. Osszegzés

A mindsités elsd 1épesdjének tekinthetd a jogi szabalyozas, amely kiilonbséget tesz palinka és
parlat kozott. A palinkakészitdk és fogyasztok szdmara elengedhetetlen az esetlegesen
eléfordulo hibak ismerete. Elkészitettem a palinkahibak aromakerekét, mely mind a biralok,
mind a bér- és maganf6ézetdk szamara hasznos lehet a palinkakban — az egyre javuld tendencia

miatt kevésbé jellemz6 — kellemetlen komponensek eredetének meghatarozasaban.

Az érzékszervi biralati modszerek igen széleskoriiek, valamint els6 megkozelitésben igen
egyszerlinek tlinnek, azonban nem biztos, hogy kelléen informaljak a fogyasztot. A magyar
palinkamindsitési gyakorlatban a 20 pontos, hibakeresé szemléletli eljaras alkalmazasa valt
altalanossa, mellyel szemben tobb kritika is megfogalmazhaté. Nem nemzetkdzi, csupan
magyar szabvanyon alapul a biralat. A magyar érzékszervi szabvanyok legnagyobb hatranya
ugyanaz, mint a magyar nyelvé: jellemzéen csak hazankban értik és ismerik ezeket. Még egy
hungarikumnak szamit6é termék esetében is célszerli nemzetkozileg ismert és alkalmazott
modszertant hasznélni, mivel igy az érzékszervi mindség a ma mar erdsen nemzetkozi
kdrnyezetbe agyazott élelmiszerkereskedelemben is jol kommunikalhaté. Megoldast
jelenthetne a pozitiv 100 pontos borbiralati rendszer adaptélasa, mely a nemzetkézi OIV
332A/2009 szabvanyon alapul.

Az érzékszervi mindséget egyetlen pontszamba siiriteni hatalmas adatvesztést jelent. Rdadasul
az egyes részpontszamok 6sszeadddnak, s igy egy gyengébben teljesité tulajdonsag veszteségét
egy jobban teljesitd tulajdonsag kiegyenlitheti. Ezért a korszerti mindségellendrzési rendszerek,
ha alkalmaznak is pontszdmokat, akkor azt tulajdonsagonként teszik. Igen jellemz6 a kétirdnyu
skalak alkalmazasa, melyen k6zépen a célérték jelenti a 0 pontot, s akar tul intenziv, akar tul

enyhe lesz a tulajdonsdg intenzitdsa az latszani fog az eredményekbdl. Ez alapjan a
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mindségiranyitasért felelés vezetd pontosan latni fogja, hogy melyik tulajdonsag milyen

iranyban tért el a célértéktol.

Az érzékszervi mindsités nem tekinthetd kizarolagosan objektivnek, csupan addig, amig a
,hibakeresés” folyik. Ezt kdvetden azonban az egyéni izlésvilag, szubjektiv tényezdk alapjan

rangsorolja a mintakat a biralo.

A pélinka 0sszetevoéire vonatkozoan szamos hatarérték van érvényben, melyek teljesitésének
vizsgélataban a miiszeres analitika nyujt segitséget. Azonban nincs bevizsgalasi kotelezettség
a kereskedelmi forgalomba keriil6 tételekre vonatkozoan sem. Javasolnam ennek bevezetését a

mindség biztositasa érdekében.

A fogyasztdk jobb tajékoztatasa érdekében elengedhetetlen a marketing eszkézok alkalmazasa.
A palinkavédjegy egyfajta mindségi kategoriat sugall, hiszen csak az a termék szerezheti meg,
amely orszagos?® versenyen legalabb eziistérmes lenne. Egy-két mindsitd cimke bizalmat
gerjeszthet a fogyasztoban, azonban el is veszitheti bizalmat, ha tul sok mindsitd cimkével
talalkozik a palackon. Szintén segitheti a fogyasztot a mindségi termék megtalalasaban a
Palinkakivalosagok konyve.

A Hs hipotézis, mely szerint a palinkabiralati rendszer elavult szemléleten alapul; alkalmatlan

részletes értékelésre és az egyes parlatok kozotti kiilénbség kifejezésére igazolasra kerdilt.

% Orszégos palinkaversenyt kizarolag a Palinka Nemzeti Tanacs rendezhet. Minden tétel atesik a NEBIH miiszeres
analitikai vizsgalatan (melynek kéltsége 28 ezer forint + AFA) (PIRQOS, 2016).
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5. KOVETKEZTETESEK, JAVASLATOK

A palinka felnétt mas nemzetek italaihoz, mely mind mindségében, mind ardban is
megmutatkozik. Ellentétben mas nemzeti italokkal, melyek dontéen egyféle alapanyagbol
késziilnek, a palinka a sokféle gyimolcs iz- és illatvilagat tiikr6z6 egyedi parlat, melyben még
az évjarat hatasa is megjelenik. A ,,csak az aljask6znép el6tt kedves” ital kinétte magat a
jelenik meg, hanem husok, desszertek készitésének fontos kellékeként gazdagithatja majd a

minéségi magyar konyha izvilagat is.

A pélinkakészités kétféle technoldgidja terjedt el Magyarorszdgon. Ezeket elemezve
megvizsgaltam, hogy melyikkel érheté el alacsonyabb iizemeltetési koltség. Beruhdzas-
gazdasagossagi szamitasokkal igazoltam, hogy alacsonyabb fenntartasi koltségek mellett
gyorsabb megtériilési id0 érhetd el az egylépcsds technoldgiaval. Az lizemeltetési koltség
energiaigényét tekintve a megtakaritds kb. 25%, mig a beruhdzds megtérilési ideje
atlagértékeket figyelembe véve 13 év. Erzékenységvizsgalattal igazoltam, hogy csak kedvezé
gazdasagi koriilmények tennék lehet6vé a bovits, illetve poOtlo beruhdzads gazdasdgos
megvalositasat. Statikus fedezetszamitassal tamasztottam ala, hogy egy bérf6zdének legalabb
évi kb. 8 ezer liter parlatot kell eléallitani ahhoz, hogy a koltségeit az arbevételbdl fedezni tudja.
Ugyanakkor az is megallapitasra kertlt, hogy ehhez kedvezd feltételek (kedvezd iddjarasi
koriilmények, megfeleld termésmennyiség és alacsony gyiimdlcs felvasarlasi ar) sziikségesek.
Palinka bérfézdék gazdasagi elemzését szimulacios modellezési eljarassal is elvégeztem. A
vizsgalat el6tt definidltam, hogy mely bérfézde tekinthetd ma Magyarorszagon atlagosnak,
majd ezt az elemzés peremfeltételeinél is figyelembe vettem. A minimum és maximum értékek
meghatarozasaval barmely bérfiozdére alkalmazhatd szimulacios modell keriilt kialakitasra,
mellyel koltség-jovedelem szamitasok végezhetok. A szimulaciok soran adodott tapasztalati
eloszlas alapjan elmondhatd, hogy 61,1% valoszinlisége van annak, hogy az 550 forintos
fedezeti szint alatti 6nkoltség varhato, azaz jovedelmez6 a fozetés. A termelés (lef6zott parlat)
novelésével jelentdsen csokkenthetd a parlat eldallitas onkoltsége, az eredeti értékhez képest
akar 30%-kal. Az onkoltségre hatd tényezOk egyes elemeinek vizsgalata soran az is
megallapitast nyert, hogy négy tényezé befolyasolja elsddlegesen a bérfézés onkoltségét.
Csokkend iranyban a kibocsdjtas (1efézott parlat) és novekvo iranyban a fajlagos bérkoltség, az
energiakdltség és az altalanos koltség. Az onkdltségre legnagyobb noveld hatast a fajlagos
bérkoltség jelenti, az energia és az altalanos koltségek valtozasanak hatasa csupan hatoda-tizede
a bérkoltségnek, emiatt a H1 hipotézis masodik része nem igazolddott. Szimulacios eljarassal

megallapitottam, hogy a fedezeti mennyiség ~13 ezer liter parlat. A statikus és a dinamikus
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fedezetszamitasok eredménye természetszerien eltér, hiszen a szimuldcid sordn minden

paraméter — a megadott értékhatarok kozott — kotelez6en valtozik.

A palinkaf6zés soran képz6d6 melléktermékek hasznositasat vizsgalva megallapitottam, hogy
2013 o6ta a jogszabalyi hattér egyértelmiien meghatarozza, hogy mit tekinthetiink hulladéknak,
illetve mellékterméknek. A palinkakészités technoldgidjat attekintve meghataroztam a képz6do
melléktermékek korét és elemeztem tovabbi hasznositasi lehetGségiiket. A legnagyobb
mennyiségben a cefremoslék és a hiité-,kondenz-,moso- és egyéb hulladékvizek keletkezésével
szamolhatunk. Nagysagrendileg orszagos szinten 1998-2016 kozotti adatokbol szamolva a
cefremoslék elérte a 127,9 ezer m3-t mig a vizek tekintetében megkdozelitéleg 400 ezer m®
keletkezik bér-és maganf6z6k esetében. Bar a szakirodalom szerint szamos hasznositasi
lehetéség all rendelkezésre, ugyanakkor a cefremoslék dontéen a talajer6-gazdalkodasban, a
hulladékvizek pedig foleg a hdenergia kinyerésével keriilnek twjrafelhasznélésra. Az EUP
esetében jogszabalyi megkotés miatt tovabbi hasznositds nem lehetséges, azt meg kell
semmisiteni. Az (izemekben tortént mélyinterjak, valamint a felhasznalt szakirodalmi forrasok
alapjan feltételezhetd, hogy jelenleg hazdnkban nem létezik olyan szeszfézde, ahol teljes
korlien megoldott lenne a melléktermékek és hulladékok szakszerli kezelése, illetve
ujrahasznositasa. Indokolt lenne a nagy mennyiségben keletkezd, a bér- ¢s maganfézoknél
nagysagrendileg 600 ezer m® hasznosithaté melléktermék ésszerli hasznositasara javaslatot

megfogalmazni.

Szekunder és primer kutatdsokkal tdmasztottam ala, hogy a jovedéki ado jelentds mértékben
befolyasolja a bérfézési hajlandosagot, egyben komoly hatdssal van a vallalkozasok ¢és az
allamhaztartas beveteleire is. A 2010 — 2014 kozott fennalld bérfézési 0%-0s ado, illetve
maganfézés adomentességi iddszakaban az dllamhdztartas 52 milliard forinttal lett szegényebb.

Az adod ismételt bevezetésével a bérfézdék arbevétele drasztikusan lecsokkent.

A palinkak/parlatok mindésitésének szabalyozasa a XX. szazadtol datalhaté. Magyarorszagon
jelenleg is tébbféle hiszpontos, hibakeresésen alapulo értékelés az elterjedt gyakorlat. A hibak
azonositasa objektiven csak laboratériumi korulmények kodzott lehetséges, ami koltséges
eljaras, jellemzdéen csak az orszagos versenyeken figyelheté meg. A hibak azonositasaban
segitséget nyujthat az altalam kifejlesztett aromakerék alkalmazasa. A biralat a hibakeresést
kovetden elvesziti objektiv jellegét. A szubjektivitast természetesen nem lehet kizarni a

mindsités soran. A nemzetkozi gyakorlatban fellelheté az OIV 332A/2009 szabvanyon alapuld
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pozitiv borértékelési rendszer. A korrektebb mindsités érdekében 100 pontos rendszert
javasoltam, amely alkalmas lehet a magyar palinka nemzetkdzi megmérettetésére. A palinka
Osszetevdire vonatkozoan szdmos hatarérték van érvényben, melyek teljesitésének
vizsgalataban csak a miiszeres analitika nyujt segitséget. Ugyanakkor Magyarorszagon még a
kereskedelmi forgalomban kaphaté parlatok esetében sincs bevizsgalasi kotelezettség. A
mindség magasabb biztositasa érdekében javaslom a kdtelez6 analitikai vizsgalat bevezetését a
kereskedelmi forgalomba keriil6 tételekre vonatkozéan. Megéllapitottam, hogy a fogyasztok
jobb tajékoztatasa érdekében egyszerre kell a kereshetd, a tapasztalati e€s a bizalmi
mindségjellemzokrol tajékoztatast nyhjtani. Ezek koziil meghatarozok a tapasztalati
mindségjellemzd tulajdonsagok, ugyanakkor a fogyasztd elveszitheti bizalmat, ha tul sok

mindsité cimkével talalkozik a palackon.

Az elmult 8 év sorén szamos alkalommal valtozott a palinkat érint6 jogszabalyi hattér, amely a
szakma szerepldiben bizonytalansagot keltett. Valosziniisithetd, hogy a zugf6zés és értékesités
a jovében — a jovedéki add esetleges emelkedése miatt is — tovabb fokozddik. Ez sem a palinka

mindségére, sem az elismertségére nem tesz jo hatast.
Végul bemutatom hipotéziseim igazolasaval vagy elvetésevel kapcsolatos veleményemet.

A H1 hipotézist két részre bontva vizsgaltam munkédmban. Hipotézisem elsd fele, mely szerint
Az egylépcsbs technoldgiaval alacsonyabb izemeltetési koltségek és gyorsabb megtérilési
id6 érhet6 el a kétlépcsds kististi eljarassal szemben”, igazolasra kerllt. A hipotézis masodik
fele, mely szerint ,,a bérfézés oOnkoltségét az energia koltség befolyasolja leginkabb”

elutasitasra kertlt.

A H:z hipotézis, mely szerint a palinkafézés sordn képz0dd melléktermékek hasznositasa

megoldott, elutasitasra kerdilt.

A Hz hipotézis, mely szerint a palinkaf6zést terhelé jovedéki add valtozasa eltéréen
befolyésolta a kereskedelmi-, a bér- és a maganfézést, tovabba hatassal van az allamhaztartas

bevételeire, igazolasra kertilt.

A Has hipotézis, mely szerint A palinka biralati rendszer elavult szemléleten alapul; alkalmatlan

a részletes értékelésre és az egyes parlatok kozotti kiildnbség kifejezésére, igazolasra kerlt.
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6. AZ ERTEKEZES FONTOSABB MEGALLAPITASAI, UJ, ILLETVE
UJSZERU EREDMENYEI

Ismertetésre ker(ilt a palinka nemzeti kinccsé valasanak Utja — kitérve a leparlas hagyomanyaira
¢s fejlédésére — bemutatva a tobb évszazadra visszatekintd, nem mindig dicsé multjat az italnak.
Idérendben keriilt részletezésre a palinka, mint jovedéki termék adozasaval, addztatasaval

kapcsolatos valtozasok sora, 2017-tel bezardlag.

A disszertacio {6 célkitlizése Hungarikum termékiink a palinka eldallitasanak gazdasagi-jogi-
mindsitési problémainak feltarasa, az ezekkel kapcsolatos kérdések tudomanyos alapokon
nyugvd megvalaszolasa, tovabba az eldallitdas sordn képzodd melléktermékek mennyiségi

felmérése, hasznositasukra valo javaslattétel. A f6 célkitiizés ala négy célt fogalmaztam meg.

1. Palinkaf6zési technologiak gazdasagossagi Osszehasonlitd vizsgalata, a bérfozés koltség-

hozam elemzése szimuléciés eljarassal.

2. A pélinka készités soran képz6dd melléktermékek ésszerli hasznositasara javaslattétel.
3. A jovedéki ado valtozasanak hatasa; kimutatasa a palinkaf6zésre és az allamhaztartasra.
4. A pélinka objektiv minésités iranyaba mutat6 eljaras kimunkalasa.

Ezekhez a célkitlizésekhez négy hipotézist allitottam fel, melyek igazolasara vagy elvetésére

primer és szekunder kutatasokat végeztem.
Uj, ujszerii eredmények

1. Igazoltam, hogy a palinkakészités egylépcsés technoldgiaval alacsonyabb lzemeltetési
koltségek mellett biztosithatd. Egylépcsds technologia alkalmazdsdval — csupdn a fiitési
koltségeket tekintve — 25%-0s koltségmegtakaritast lehet realizalni, valamint 2016 évi

arszintet feltételezve a megtériilési id6 7 éven beldli lehet.

2. Barmely bérf6zdére alkalmazhatdé szimulaciés modellt dolgoztam ki, mellyel koltség-
jovedelem szamitasok végezhetok. A szimuldciok soran adodott tapasztalati eloszlas alapjan
elmondhato, hogy 61,1% valoészinlisége van annak, hogy az 550 forintos fedezeti szint alatti
onkoltség varhato, azaz jovedelmez6 a fozetés. Bérfézdék esetében az dnkoltségre legnagyobb
noveld hatdst a fajlagos bérkéltség jelenti, az energia és az altalanos koltségek valtozasanak

hatasa csupan hatoda-tizede a berkoltsegnek.

3. Elemzésre kertiltek a szeszfozdékben keletkezé melléktermékek és hulladékok felhasznalasi
lehetdségei. Megéllapitottam, hogy az EUP kivételével (melyet jogszabalyi eléirasok miatt meg

kell semmisiteni) mindegyik hasznosithaté lenne valamilyen forméaban, ugyanakkor a
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gyakorlatban ez csak a talajerd gazdalkodasban hasznosul. A bérf6zdékben és maganf6zoknél
keletkez8 mennyiségiik felmérésem alapjan az elmdlt 16 évben 250-560 ezer m® kozott

valtozott orszégos szinten, melyek teljes korti (Gjra)hasznositasa nem megoldott.

4. A palinkaf6zést terhel6 jovedéki ado befolyasolta a kereskedelmi-, bér, - és maganfézoket.
A 0%-o0s jovedéki ado a bérfozés fellendiilését eredményezte, neutrdlisan, részben negativan
hatott a kereskedelmi fozésre. Az adomentes maganf6zés eredménye, hogy a magdnfozok
szama rendkivuli mértékben megnodvekedett, ma legalisan létszdmuk nagyséagrendileg
huszezerre tehetd. Az adomentesség az allamhaztartas bevételeire negativ hatassal volt,

melynek mértéke 6sszességében 52 milliard forint bevétel-kiesést jelentett.

5. A palinkak/parlatok minésitése elavult, induktiv szemléletli modszertant kovet. A jo palinka
véleményem szerint nem csak az, amelyben a hib&k szama alacsony, hanem az is, hogy milyen
kivalo egyedi tulajdonsdgokkal (mérhetd és érzékelhetd) rendelkezik. Erre a deduktiv jellegii
megkozelitésre alapozva wjszerii birdlati értékelési rendszerre tettem javaslatot. Megalkottam
a technoldgiai folyamat soran fellelhet6 hibakat leird aromakort, masrészt, javaslatot tettem a
100 pontos palinkaértékelési rendszerre. Tovabbra is fenntartom, hogy a palinka mindsitése
csak addig objektiv, mig a hibakeresés zajlik, ezt kovetden a biralat soran a szubjektiv

szempontok keriilnek el6térbe.
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OSSZEFOGLALAS

A szeszes leparlas torténete ezer éves multra tekint. Kilfoldi kdzvetitéssel Magyarorszagra is
eljutottak az égetett szeszek, s a XIV. szazadban mar a kiralyi udvarban gydgyszerként
hasznaltak. A palinka szavunk els6 irdsos eldforduldsa Debrecen varosabol szarmazik (1572).
A parlatok mindsége €s szeszfoka folyamatosan nétt, a hazdnkban termesztett gylimolcs-
alapanyag mindésége, a leparld késziilékek technikai fejlédése és a tobb évszazados szakmai

tapasztalat egylittes hatdsanak kdszonhetden a hungarikum rangjara emelkedett.

A pélinkaf6zés szakirodalmanak kialakitdsaban ttord szerepet jatszott Mitterpacher, aki mar
megkiilonboztette a berendezés {6 részeit, ismertette az alkoholtartalom meghatarozasanak
vizsgalati modszereit, valamint javaslatot is tett a joO mindségli végtermék eldallitasanak

érdekében az uist belso feluletének cinnel torténd bevonasara.

Hazankban hosszu id6 alatt alakult ki a bérf6zés rendszere, mely az Europai Unio teriiletén is
egyedi sajatossagnak tekinthet6. Nagy szerepe volt ebben annak, hogy 1983-t6l maganszemély
részére is engedélyezték palinkaf6zd lizemek mikodtetését. Nemzeti italunk felemelkedése
akkor kapott lendiletet, amikor pontosan definidltdk a palinka kifejezés jelentését, miszerint
ezzel a megnevezéssel csak a 100% gylmolcstartalmu, adalékanyagot nem tartalmazd,

Magyarorszagon késziilt, legalabb 37,5% alkoholtartalmu italok illethetdk.

A palinka jelenleg harom helyen: kereskedelmi- vagy bérf6zdében, illetve 2010 szeptemberétdl
otthon 1is késziilhet, legfeljebb 50 liter gylimolcsszesz mennyiségben. Az eldallitas
technologidja lehet kisiisti, vagy egylépcsds leparld berendezés. Az otthon, illetve bérfézésben
készilt termék azonban csak a parlat megnevezést viselheti, palinka megnevezéssel csak az
tizemekben eldallitott, és a Hungarikum Bizottsdg 4altal elismert gyiimdlcsparlatok

rendelkezhetnek.

A pélinkaf6zés kististi €s egylépcsods technoldgiai valtozatai eltérd energiaigény mellett képesek
a leparlas lefolytatasara. Modellezve a fiitési energiat, megallapithatd, hogy az egylépcsOs
berendezéssel kb. 25% fiitési energia-megtakaritast lehet elérni, ami hossz(tavon jelent6s

gazdasagi elénnyel bir az lizemeltetd szamara.

A kizéarolag bérfozéssel foglalkozo vallalkozasok dontd tobbsége még a kisiisti berendezéseket
alkalmazza. Vizsgéalatra kertilt, beruhazéas-gazdasagossagi szamitasok alkalmazasaval, hogy
mennyi id9 alatt tériilne meg az egylépcsds rendszer beszerzése. Elmondhato, hogy amennyiben

potlo jellegli a beruhdzas és az amortizacios idOszak végén értékesitik a berendezést, az még
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pesszimista szcenarid mellett is biztositja a megterilest. Egyéb esetekben kizardlagosan

optimista esetben tériilhet meg a beruhazés 7 éven belil.

Egy bérfézde koltségszerkezete alapjan meghatarozasra kerilt a fedezeti mennyiség, amely
eléallitasa mellett a cég milkodése nullszaldos. Az érték statikus modszerrel mintegy 8 ezer
liter, vagyis ez az a palinkamennyiség, amely el6allitasa mellett a bevételek fedezik a felmeriil6
kiadasokat. Szimuléciés modellezési eljarassal dinamikus megkdzelitésben is megallapitasra
kerllt a fedezeti mennyiség, mely igy 13 ezer liter. Megallapitast nyert tovabba, hogy az

Onkoltségre a bérfozdék esetében a legnagyobb hatassal a bérkdltség van.

1 liter palinka 5-10 kg gyiimélcs nediijét tartalmazza, ugyanakkor nem elhanyagolhato, hogy
késztermékre szamitva kb. kilencszer annyi melléktermék keletkezik, amelyet valamilyen
formaban hasznositani célszeri. A legnagyobb mennyiségben képzddd melléktermékek a
cefremoslék, illetve a hiit6viz. E16bbit jellemzden a talajer6-gazdalkodasban hasznositjak, mig
utobbit a hétartalom kinyerésével. Hulladéknak csupan az eld-, illetve utdparlat tekinthetd,
melyet a jovedéki szabalyoknak megfeleléen meg kell semmisiteni. Ezen melléktermékek,
illetve hulladékok mennyiségi felmérésre keriiltek, a bérf6zdék illetve a maganf6zok esetében.
Egyittes mennyiségilk meghaladja az 500 ezer m3-t, melynek hasznositasara célszerii lenne

kdzpontilag meghatarozott iranyelvet kidolgozni.

2010 szeptemberében a kormany egy torvénymodositds révén olyan intézkedést hozott,
amellyel a bérf6zés adokulcsat 0%-ra modositotta, illetve engedélyezte a korabban nem 1étez6
maganfézést, adomentesség mellett. Az adomentességnek csupan néhany évig oOriilhettek a
palinkakészit6k, ugyanis az intézkedés nem felelt meg az Eurdpai Unid joggyakorlatanak, ezért
Magyarorszag ellen kotelezettsegszegési eljaras indult. Az adé mértéke 2015. janudr elsejével
visszaallt a korabban megszokott 50%-os szintre. A b6 négyévnyi adomentes idoszak alatt
megndtt a bérfézdék szdma, valamint fellendiilt azok forgalma. Olyanok is belevagtak a
cefrekeszitésbe, akik kordbban még nem fézettek. A maganf6zés intézményrendszere a
tobbszor modositott szabalyozas ellenére is atlathatatlan, valamint szamos esetben kétes
mindségli parlat lehet a végeredménye. Felmérésre keriilt az allamhaztartas kiesett jovedéki
adobevétele. A palinkaf6zés adomentességébdl szarmazo koltségvetési hiany 4 és Y4 év alatt
52,1 milliard forint. A mélyinterjuk tapasztalatai alapjan az adofizetési kotelezettség
visszaallitasaval a bérfézdék forgalma drasztikusan visszaesett, mig a kereskedelmi fézdéké
fellendiilt. Feltételezhetd, hogy az embereknek kell néhany év, mig hozzaszoknak az adofizetési
kotelezettséghez, illetve a kordbban felhalmozott készleteik elfogynak. A jogszabalyi kérnyezet

valtozasa a jovOben is varhato, azonban az adomentesség 01jboli bevezetése valosziniitlen.
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A palinkék/parlatok mindsége folyamatosan javuld tendenciat mutat. Ezen italok mindsitése a
hazai gyakorlatban a hibakeresésen alapuld Magyar Szabvanyokon nyugszik. A magyar
érzékszervi szabvanyok legnagyobb hatranya ugyanaz, mint a magyar nyelvé: jellemzéen csak
hazankban értik és ismerik ezeket. Tovabbi problémat vet fel, hogy tébbféle hiszpontos
értékelési rendszert alkalmaz a gyakorlat (5-5-5-5, 3-5-3-5-4, illetve 3-3-7-7 pontos osztasban).
A 20 pontos rendszerben értékelt tételek kozott az elért pontszamok alapjan igen nehéz
kiilonbséget tenni. Célszerti lenne egy nemzetkdzi szabvany atdolgozasa nemzeti italunkra.
Erre vonatkozoan javasoltam a 100 pontos, pozitiv szemléletli borbiralat médositast kovetden
torténd adaptalasat. A palinkabiralat elsé 1épése a hibas tételek kiszlirése. A hibajellegek
felismerésében, azok eredetének megallapitasaban segitséget nydjthat az altalam kifejlesztett

palinkahibak aromakdre.

Az érzékszervi mindsités objektiv része a hibakeresés, melyet kdvetden azonban a hibatlan
parlatok elbiralasanal a biradlo sajat berdgzult emlékképei befolyasolnak, vagyis a biralat

szubjektivvé valik.

Szamos hatarérték betartdsa kotelez6 a palinkagyartd vallalkozasoknak. Ezen eldirasok
betartdsanak igazoldsdban a miiszeres analitika nyljt segitséget. Forgalomba hozatal el6tt
azonban nem kotelez6 a palinkanak ilyen ellenérzésen atesnie. A fogyasztok, illetve a gyartok
érdeke is lenne ennek kotelezdve tétele, melyre mar a Zsindelyes cég onként vallalkozott,
ugyanis 2017-t61 kizarolag laboratoriumban bevizsgalt tételei Kkerlilnek kereskedelmi

forgalomba.
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SUMMARY

The history of alcoholic distillation dates back a thousand years. By foreign mediation, the
spirits also came to Hungary and in the 14th century, it was used as a medicine in the royal
court. The first written occurrence of our Pélinka word comes from Debrecen (1572). The
quality and alcohol degree of the spirits grew steadily, thanks to the quality of the fruit raw
material grown in Hungary, the technical development of the distillers and the combined effect

of several hundred years of professional experience.

Mitterpacher played important role in performance of the literature of distillation of palinka
who has distinguished the main parts of the plant, described the test methods to determine the
alcohol content, and made recommendations as to the quality of the final product to coat the

inner surface of the pan with phenylglycine.

In Hungary, a system of subcontract distillation has been developed for a long time, which can
be considered unique in the European Union as well. It has been a major factor in the fact that
since 1983 private individuals have been allowed to operate palinka distilling factories. The rise
of our national drink gained momentum when it was precisely defined the meaning of the
palinka; that only the 100% fruit containing non-additive drinks made in Hungary with at least
37.5% alcohol content can be covered by this name.

The pélinka is currently can be prepared in three places: in a commercial or subcontract
distilleries, and at home from September 2010, up to 50 litres of fruit spirit. The production
technology can be either low or single-stage distillation. However, the home-made product may
only bear the name of the distillate, which can only be described as palinka by brand names in
the plants and recognized by the Hungaricum Committee.

The small pot and single-step technological versions of the palinka distillation can withstand
different energy demands for the distillation. Modelling the heating energy, it can be stated that
with the single-step equipment is approx. 25% energy savings can be achieved, which in the
long term has a significant economic benefit for the operator.

The vast majority of the plants which operates as only subcontract distilleries uses the small pot
technology for distillation. Using investment efficiency calculations it was examined how much
time needed to the return on investment in case of operating a single-step equipment. It can be
said that if the type of the investment is remount and equipment is sold at the end of the
depreciation period, it provides a return even on the pessimistic scenario. In other cases, the
investment can only recover in an optimistic case within 7 years.
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Based on the cost structure of a subcontract distillery the coverage quantity has been determined
when the operating of the distillery is zero-bound. The break-even value with static calculation
is approximately 8 thousand litres, which is the amount of palinka at which, besides producing,
revenues cover the expenses incurred. Simulation modelling method was also used as a dynamic
approach to calculate the break-even value and the result of the calculation is ~13 thousand
litres. It was also found that the labor costs have the greatest impact on the manufacturing costs

in the case of subcontract distilleries.

In September 2010 the government (of Hungary) adopted a law amendment to modify the tax
rate of subcontract distilling to 0% and allowed the previously non-existent home distillation
without tax payment obligation. The tax exemption was valid only for some years — as the
measure did not comply with the case law of the European Union, and infringement proceedings
were initiated against Hungary. The tax rate was restored to the earlier level of 50% from
January 1, 2015. During the four years of tax-free period, the number of subcontract distilleries
increased and boosted their turnover. Those people also started to prepare mash who distilled
earlier not at all. The institutional system of home distilling despite the changes that have been
made several times lacks transparency as well as in many cases the result can be a poor quality
distillate. The loss excise tax revenue of the government has been assessed. The fiscal deficit
resulting from the tax exemption for palinka distillation was 52.1 billion forints in 4 and ¥
years. Based on the in-depth interviews, with the restoration of the tax liability, the turnover of
subcontract distilleries dropped drastically, while commercial distilleries boomed. It can be
assumed that people need a few years while they are accustomed to paying tax, and their
previously accumulated stocks run out. Changes in the legal environment will be expected in

the future, but the re-introduction of the tax exemption is improbable.

The quality of palinka/distillate is improving steadily. The qualification of these beverages is
based on the Hungarian Standards which is a debugging approach. The biggest disadvantage of
Hungarian sensory standards is the same as the Hungarian language: typically understands and
knows in our country only. It raises further problems as in the practice are a variety of 20-point
evaluation systems (5-5-5-5, 3-5-3-5-4, and 3-3-7-7 point divisions). It is very difficult to make
a difference among the items evaluated in the 20-point system based on the scores achieved. It
would be subservient to revise an international standard to our national drink. For this | have
proposed the adaptation of the 100 points positive wine tasting after a minor modification. The
first step of the palinka qualification is the elimination of the defective items. In identifying
fault characteristics and finding their origins can be a helpful tool the aroma wheel of palinka
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faults developed by myself. The objective part of sensory qualification is the debugging
process, after which when evaluating flawless distillates, the critic's own captive memoirs
influence, so criticism becomes subjective. Compliance with a number of limit values is
mandatory for palinka manufacturing companies. Instrumental analytics provides support in
verifying compliance with these standards. However, before placing the product on the market,
it is not mandatory for pélinka to undergo such a check. It would be in the interest of consumers
and manufacturers to make this a requirement that Zsindelyes has volunteered for, since 2017

produces only laboratory tested products.

The decision of the palinka buyers is nowadays supported by a number of marketing tools. For
example, the pélinka trademark which guaranties quality check. Positive initiatives the
publications of prized batches of palinka competitions and its producers such as Hungarian

palinkas of excellence and the Quintessence — the world of palinka book series.

The palinka tourism still not an integral part of tourist destinations. In the footsteps of
international beverage tourism, two initiatives were created: the Szatméar-Bereg Plum path and
the Békési Plum path. Palinka festivals and competitions will help to promote and enhance the
recognition of palinka. As a result of the cultured palinka consumption and the growing palinka
culture the Hungarian national drink found the way to get into the kitchen. More and more
recipes with palinka are present and nowadays spices can be replaced by special distillate types

like ransomes.

One litre pélinka contains 5 to 10 kilograms of fruit essence but at the same time it is not
negligible that approx. nine times as much by-product is produced which would be useful to
utilize in some practical way. The largest quantities of by-products are the ,,slempe” and the
cooling water. The former is typically used for soil power management, while the latter is
exploited by extracting heat. Waste only can be the pre- and post-distillate which must be
destroyed in accordance with the excise rules. These by-products or wastes have been quantified
in the case of subcontract and home distillers. The combined volume exceeds 500,000 m?

therefore it would be appropriate to develop a centrally defined policy to utilize them.
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MELLEKLETEK
1. sz. melléklet: A palinkafajtak és leirasuk a Palinkatorvény alapjan.

Kislsti palinka: az a gyumolcs- vagy torkolypalinka, amelyet legfeljebb 1000 liter trtartalmi,
rézfellletet is tartalmazd leparl6 berendezésben, legaldbb kétszeri szakaszos leparlassal

allitottak el6.

Erlelt palinka: az a gyiimdlcs- vagy torkélypalinka, amelyet legalabb harom honapig érleltek
1000 liternél kisebb, vagy legaldbb hat honapig érleltek 1000 literes vagy annal nagyobb

térfogatt fahorddban.

Opaélinka: Az a gyiimolcs- vagy torkolypalinka, amelyet legalabb 1 évig érleltek 1.000 liternél
Kisebb, vagy legalabb 2 évig, 1.000 literes vagy annal nagyobb térfogatt fahorddban.

Gyumaolcsagyon érlelt palinka vagy agyas palinka: az a gyiimdlcspalinka, amelyet gyimaolccsel
egyutt érleltek legalabb harom hdnapig. A gyumolcsagy a palinka fajtajaval azonos, ha egy
gyimdlcs megnevezésével jeldlik, illetve tartalmazhat tobbfajta gylimdolcsot, de ebben az

esetben csak vegyes gylimdlcsagyas palinkdnak nevezhetd.
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2. sz. melléklet: Magyarorszag palinkatérképe.
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3. sz. melléklet: A rossz és a jé palinka ismérvei.

A rossz palinka A jo palinka
Gyenge mindségl, értéktelen gyiimolesbol | Kivaldo mindségii, valogatott, teljes
készdl. érettségili gyiimolesbol késziil.
Arctalan, a szakmaisagot nélkiil6zo, Egyedi értékeket hordoz, utal a gytimolcs

egyediili értéke a jelentds alkoholtartalom. | és az alkotdjanak izlésvilagara,
szakmaisagara, elkotelezettségere.
17-18 °C - on kihangsulyozza hibéit, ezek a | 17-18 °C - on, palinkas poharban

hibak elfedik amugy is keveés értékeét, fogyasztva kiteljesedik teljes szépsége,
élvezhetetlen lesz. illatgazdagsaga, ize élvezhetd.

Zavaro illatalkotok (ragasztd, higito, Tiszta, gytimolcsre jellemz6, viragos,
aceton) érzédnek, nehéz, szuros érzet fliszeres illatok jellemzik.

keletkezik.

Diszharmonikus, nehéz, darabos, fott, Harmonikus, karakteres, hosszantarto
kozmas, égett, dohos, savanykas izérzet. gyumolcsos izek teszik kellemesse.
Meértékletes fogyasztasa is kellemetlen Mértékletes fogyasztas élmenyt nyujt, a
élményt nyujt, rdadasul egészségtelen. kulturalt alkoholfogyasztas teljes értéki

része, kiteljesiti a gasztronomiai
élvezeteket.
A palinka jo hirnevét rontja. A magyar kultdra része, hungarikum.

4. sz. melléklet: A palinkdzé magyar aranyszabalyai.

(1) A j6 magyar palinka gyiimolcsbdl vagy szolotorkolybdl késziilt, tokéletesen tiszta,
jellegének megfeleld szinii, harmonikus illatl és izl ital.

(2) Jobal jot! Jo palinkat csak kivalo, egészséges, €p gylimolesbdl, gondos cefrekészitéssel és
érleléssel, korszerli és kiméletes leparlassal, pihentetéssel, érleléssel kaphatunk.

(3) A j6 palinka készitésének alapfeltétele a tiirelem: az érlelésre megfelel6 id6t kell hagyni.
Opalinkanak csak a legalabb egyéves érlelésti palinka nevezhetd.

(4) Ugyeljunk a palinkazasi alkalmakra! Egy korty Kisiistihnez szertartasossag kell, apro
tinnepélyesség. Palinkat elditalként (iidvozlés), étvagygerjesztoként (aperitif), Unnepi
alkalmakkor (koccintas, kdszontes, bucsupohar) esetleg desszerthez fogyasszunk!

(5) A kilonféle palinkdk mas eés mas ételekkel tarsithatok. A szarnyasokhoz muskotalyos
torkoly, pulykasulthoz szilvapalinka, az almaval toltétt kacsahoz kajszibarackpalinka,
vadakhoz feketeribizli palinka, a desszertek utan agyon érlelt palinka dukal!

(6) A palinkat ne hiitsiik, hanem 16 — 18 Celsius fokon, ,,k6zépkori szobahdmérsékleten”

fogyasszuk, aromaja, gylimolcsos ize csak igy ervényesul! A poharat azonban szabad hiiteni.
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(7) Tulipant formazo (alul 6blos, szaja feliil keskenyedd) iivegkehelybdl igyunk, igy a palinka
folott keletkezd illatfelhd nem illan el, hanem egyenesen az ember orraba jut. Hasznalhatunk
poharfedot is, amely megakadalyozza az illatok id6 elétti elparolgésat.

(8) Ne hajtsuk fol, hanem izlelgessiik, ,,ragjuk meg” a palinkat! A nedu ize, zamata a szdj
szegletében, a nyelv alatt, az izlelobimbok kornyékén jelentkezik igazan.

(9) Végezziink szarazprobat! Miutan folhajtottuk, tegyuk félre 6t-tiz percre a poharat, majd
szagoljunk bele. Ha zamatos gyimdlcsillatot érzink, valddi, jo palinkaval van dolgunk!

(10) Egyszerre legfdljebb négy centiliternyit fogyasszunk!

(11) Palinkaink egyedi izvildga nemzeti sajatossag. A palinka kis mértékben orvossag... Az
els6é pohdr a baratsagé, a masodik pohar a vidamsagé, a harmadik pohar a gyalazaté.

(12) Ami a francidknak a cognac, a skotoknak a whisky, az a magyaroknak a gytimélcspéalinka.
A palinka megnevezés csak Magyarorszagon termett gyiimolesbdl, itt f0zott parlatra
hasznalhat6. Amikor folhajtunk egy kupica palinkat, és szétarad testiinkben az erd, gondoljunk
arra, hogy a palinka egy cseppjében benne van a magyar torténelem, a magyar nyelv, a magyar
parasztok faradsagos, verejtékes munkaja, nagyon sok jo minéségii gyiimélcs, ezért a palinka
nemzetosszetarto ero.

(13) Az igazi hungarikum az 50 fokos pérlat. Az eurdpai trend a 40 fokos palinkakeé, szebb,
gyumolcsosebb élvezetet ad a 40-42-es, mig mamoritdbbat az 50-es. Legyen kinek-kinek az a
szabad akarata!

5. sz. melléklet: A j6 mindségii palinkakészités legfontosabb elemei.

o teljes érettségii, egészséges, tiszta gyiimolcs, amely rendelkezik az alapanyag

jellegzetes illataval, izével.
e higiénikus feldolgozasi technoldgia — valogatas, mosés.
o helyes cefrezési technika és technoldgia (pektinbontas, pH-érték védelem).
e iranyitott erjesztés (a megfelel6 fajéleszt6 kivalasztasa és alkalmazasa).
o hiitott erjesztés.
e rovid ideju cefretarolas.
e jo leparloberendezés.
o kell6 szakismerettel rendelkez6 fozOmester.

e jO mindségli és méretezésli cefre-, &s palinkatarolo és érleldtér.
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e helyes palackozasi technoldgia.

e jO megjelenésti kiszerelés és hatékony marketing az aranyos eladhatésaghoz.” (Panyik,

2013)

6. sz. melléklet: A Kisiisti rendszerii gyiimolcspalinka-gyartas folyamatabraja.

Il . Cefre beszallitas

|

Ffummai tirolas (max. | nap)

J

:

P. Felontés

[4. Cefre fozés

]——-tu Cefmmsae_k tarolis J

IS. Pira elvezetés

| Elszallits

[s.—naxés

1

[7. Sziirés

’8. Fokolis

[9. Alszeszgvijtés

IIO. Finomitis Ustben

.—.

Il . péra clvezetés

<

ll 2. Hiités J

|13. Szeszfokolds Jl >
l EI6 és utbpérlat elvezetése

[l-a. Szeszmérés géppel |

ﬁ Kozéppirlat gyﬂjiés |

[ﬁ Szeszfokbeallitds J':

}

Desztillalt viz

[1 7. Palinka tarolas, kisdas

Elszillitas

v
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7. sz. melléklet: A péalinkak erzékszervi biralatanak rendszere az MSZ9600:2016 szerint.

Tulajdonsag

Adhat6
pontszam

Ertékméré tulajdonsag

Adhato
pontszam

Tisztasag

Tokéletesen tiszta, tiikros, emulzios likoroknél
homogeén

Tiszta, de nem tukros

Enyhén opalos, vagy poros

Szin

1-3

Jellegének, illetve a gyakorlatnak megfelel6
szinarnyalat és szinintenzitas. Szintelen arunal

W ([P W

Jellegétol kissé eltérd szinarnyalat, vagy szinintenzitas.
Szintelen arunal gyenge, legfeljebb halvanysarga
szinezodés

A szinarnyalat és szinintenzitas a termék jellegét6l
eltérd

Illat

1-7

Hibatlan, jellegének megfeleld illat intenzités,
megfelelden érlelt, illetve harmonikus

Jellegének megfeleld, de az illatintenzitas vagy
érleltség kifogasolhato

Jellegének megfeleld, de az illatintenzitas és érleltség
kifogasolhatd

Jellegétdl kismértékben eltérd illat

Valamely alapanyagbdl, vagy helytelen feldolgozasbdl
eredo kisebb hiba

Jellegeétol kismértékben eltér €s kisebb alapanyag vagy
feldolgozasi hiba is észlelhetd

1-7

Hibatlan, jellegének megfeleld iz, iz- intenzitas
megfeleld, érlelt, illetve harmonikus

Jellegének megfeleld, de iz-intenzitas vagy érleltség
kifogasolhatd

Jellegének megfeleld, de iz-intenzitas és érleltség
kifogasolhatd

Jellegeétol kismértékben eltérd iz

Valamely alapanyagtol vagy helytelen feldolgozasbol
eredd kisebb hiba észlelhetd

Jellegétol kismértékben eltér €s kisebb alapanyag vagy

feldolgozasi hiba is észleltetd

1-2
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8. sz. melléklet: A bérf6zési naplo

Forrés: sajat.




9. sz. melléklet: Az interjut adok és elérhetoségeik

Cég megnevezése cime interjat ado elérhet6ség
személy
Agardi 2484 Gardony, Vértes vertes.tibor@agardi.hu
Palinkafézde Sreiner tanya 1. Tibor +36-30-4368681
Beékesi Palinka 5630 Békés, Beliczai beliczai.zsolt@bekesipalinka.hu
Zrt. Go6zmalom sor 12. Zsolt +36-30-677-6068
Boldogké-Fruit 3885 Czako gabor.czako@bestillo.hu
Kft, Bestillo Boldogkévaralja, Gébor +36-70-517-0754
Palinkahaz Béke u. 31.
EURAGRO Kft. | 3053 Kozard, Petéfi | Dr. Hajas hajas@euragro.hu
u. 1. Pal +36-30-210-4308
Gylmolcs 8621 Zamardi, Csap | Pach Gabor | palinkainfo@gmail.com
Wellness u. 31. +36-30-525-8400
Kdzpont
Panyolai 4913 Panyola, Lakatos lakatos.gergely@panyolai.hu
Szilvorium Zrt Szilvérium tanya 1. Gergely +36-30-7391186
Szicsek 5461 Tiszafoldvar Aliczki aliczki.peter@szicsek.hu
Pélinkafézde Okincsem 111 Péter +36-30-421-7927
keresztat 10-14.
Tarpa 4931 Tarpa, Kolcsey | Véradi tarpa@tarpa.hu
Manufaktira Kft | u. 29. Gyorgy +36-30-950-7147
Tokaj Spirit 3941 Vamosuijfalu, Képes iroda@tokajspirit.hu
Kossuth Lajos utca Tamés +36-70-311-6166
23.
Tuzséri Palinka 4623 Tuzsér, Csobolya csobolyaa@yahoo.com
Manufaktdra Kélonga-tanya Attila +36-20-215-1690
Zimek Palinka 8621 Zamardi, Varga varga.zoltan@zimekpalinka.hu
Manufaktdra Endrédi Ut hrsz. Zoltan +36-70-451-7221
061/24.
Zsindelyes 4245 Erpatak, Papp Jozsef | pjozsef@zsindelyes.hu
Keresked6haz Zsindelyes tanya 1. +36-30-903-0646
Kft.

10. sz. melléklet: A Nemzeti Ado- és Vamhivatal altal e-mailben rendelkezésre bocsatott

adatokkal kapcsolatos allasfoglalas.

,»Ezen lizenet ¢és annak barmely csatolt anyaga bizalmas, jogi védelem alatt all, a nyilvanos
kozléstdl védett. Az Tlzenetet kizardlag a cimzett, illetve az &ltala meghatalmazottak
hasznalhatjak fel. Ha On nem az (izenet cimzettje, Ggy kérjik, hogy telefonon, vagy e-mail-ben
értesitse errdl az lizenet kiild6jét €s tordlje az iizenetet, valamint annak dsszes csatolt mellékletét
a rendszerébdl. Ha On nem az (izenet cimzettje, abban az esetben tilos az izenetet vagy annak
barmely csatolt mellékletét lemasolnia, elmentenie, az Gizenet tartalmat barkivel kdzdlnie vagy

azzal visszaélnie.”
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NYILATKOZAT

Alulirott, Harcsa Imre Milan (szil.: Kisvarda, 1987.10.24) biintetéjogi és fegyelmi
felel0sségem tudataban kijelentem ¢és aldirdsommal igazolom, hogy a doktori (PhD) fokozat

megszerzése céljabol benyujtott értekezésem kizarolag sajat, 6nallé munkam.
Nyilatkozom tovabba, hogy:

- az lhrig Karoly Gazdalkodas- és Szervezéstudomanyok Doktori Iskola szabalyzatat

megismertem, ¢s az abban foglaltak megtartasat magamra nézve kotelezonek elismerem;

- a felhasznalt irodalmat korrekt mddon kezeltem, a disszertaciora vonatkozé jogszabalyokat és
rendelkezéseket betartottam;

- a disszertacioban talalhat6 masoktol szarmazd, nyilvanossagra hozott vagy kozzé nem tett
gondolatok és adatok eredeti lelohelyét a hivatkozdsokban, az irodalomjegyzékben, illetve a
felhasznalt forrasok kozott hianytalanul feltiintettem a mindenkori szerz6i jogvédelem

figyelembevételével,

- a benyujtott értekezéssel azonos, vagy részben azonos tartalmu értekezést mas egyetemen,

illetve doktori iskolaban nem nyujtottam be tudomanyos fokozat megszerzése céljabol.

Debrecen, 201... ..o

Harcsa Imre Milan
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